
HOQ-F6QSN3GB
HOQ-F6QSN3WB
HOQ-F6QSN3GG
HOQ-F6QSN3DG
HOQ-F6QAN3GB
HOQ-F6QAN3WB
HOQ-F6QAN3GG
HOQ-F6QAN3DG

https://masternix.ru/
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5

7

1

1

1

2

5

5

https://masternix.ru/



1

https://masternix.ru/



2

https://masternix.ru/



3

https://masternix.ru/



4

https://masternix.ru/



5

https://masternix.ru/



6

https://masternix.ru/



7

595
597
565
575
552
545

A
B
C
D
E
F
G 20

H 450
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Lower edge

1 1 1 2

Крышка
парогене-

ратора
(только для
HOQ-F6QS)

1

https://masternix.ru/
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HOQ-F6QSN3GB
HOQ-F6QSN3WB
HOQ-F6QSN3GG
HOQ-F6QSN3DG
HOQ-F6QAN3GB
HOQ-F6QAN3WB
HOQ-F6QAN3GG
HOQ-F6QAN3DG

https://masternix.ru/
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Парогенератор
(Только для HOQ-F6QS)

https://masternix.ru/
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HOQ-F6QS
Автоматический режим

выпечки хлеба

Парогенератор

Режимы работы

/

Выбор функции Ручка
яприготовлени

Умные режимы

Старт пауза/

ВЫКЛВКЛ/
Автоматические 

функцииДисплей

Подсветка

Индикатор 
уровня воды

Длительность
готовки

Дисциплей 
температуры и времени

Температура

Таймер Индикатор Время Защита 
от детей

https://masternix.ru/
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Режимы работыПодсветка ВКЛ/ВЫКЛ

Защита от детей

Выбор функции

 Старт/пауза

Автоматические 
функции

Таймер

Дисплей

Умные режимы
приготовления

Температура

Ручка

HOQ-F6QA

Длительность
готовки

Таймер

Дисциплей 
температуры и времени

Время Защита 
от детей

Индикатор

Температура

https://masternix.ru/
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3
4.

время
5.

Нажмите
Нажимайте
работу.

и удерживайте кнопку    в течение 3 секунд, чтобы завершить    
кнопку    повторно, чтобы приостановить работу. 

 Однократно нажмите кнопку    и духовк начнет работать. 
работы .

Коснитесь      /           , чтобы установить температуру и  соответствующее
жмите на     , чтобы выбрать функцию духов .

. установит
время.
3. Для подтверждения нажмите
на регулятор , в противном случае
установленное время подтвердится
автоматически.

Вы можете выбрать одну из 3
функций нажатием     (для HOQ-F6QS)
 / (для HOQ-F6QA).
Уберите палец, когда на дисплее
появится индикатор    .
2 Вращайте     , чтобы установить время.
Время автоматически подтвердится
через 6 секунд после того, как вы
убрали палец с панели управления.

6. Нажмите    , чтобы вернуться в меню выбора функций

https://masternix.ru/
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Нажмите на    через    .

Нажмите на    , духов  нач  работать.
Коснитесь    /       на 200

https://masternix.ru/
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5. парогенератора (Только для HOQ-F6QS)

      .

Для выбора нажмите

https://masternix.ru/
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.

.

Автоматическая выпечка хлеба (Только для HOQ-F6QS),
Авторецепты и Акваочистка

, таймер и время суток.
/

 до последнего
часа приготовления, далее ведется обратный отсчет в секундах
(мин:сек)

/

/

/

https://masternix.ru/
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Обратный отсчет времени.

00:00, нажмите     для отмена
таймера.

/

/

https://masternix.ru/
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В  четыре элемента и задний вентилятор используются в 
различных комбинациях, обеспечивая высокую производительность и 
широкий спектр функций,  всех видов блюд. 

Для достижения наилучших результатов при выпечке всегда предварительно 
разогревайте духовку. При достижении заданной температуры раздастся 
звуковой сигнал.

Указания по расположению полок
Поместите выпечку на такую полку, чтобы верх вашей формы находился 
вблизи центра полости .

Во время нагрева  может быть включен элемент гриля. 
Открывайте дверцу не раньше, чем пройдет не менее 3/4 времени 
приготовления.
Следите за тем, чтобы противни не касались друг друга или стенок 
духовки.
При выпекании двойного количества ингредиентов по рецепту (особенно 
печенья)  может  увеличить время на пару минут.

осуда может повлиять на время выпечки. Темная посуда поглощает 
тепло быстрее, чем отражающая; стеклянная посуда требует более 
низкой температуры.
Для выпечки на нескольких уровнях также может потребоваться 
небольшое увеличение времени приготовления.  
При приготовлении пищи на нескольких уровнях всегда оставляйте 
пространство между уровнями, чтобы обеспечить циркуляцию воздуха.

1.

https://masternix.ru/
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2.

3.

Запекание

Гриль

Используйте режим «Гриль с конвекцией» или «Выпечка с конвекцией» 
для приготовления мяса, курицы или овощей. Для приготовления жаркого 
без костей, в форме рулета или с начинкой требуется больше времени, 
чем для жаркого с костями.
Птица должна быть хорошо прожарена, сок должен быть прозрачным, а 
внутренняя температура — 75 °C.
При использовании пакета для запекания используйте режим «Гриль с 
конвекцией» или «Принудительная конвекция» и следуйте инструкциям 
производителя. 
Если вы предпочитаете готовить в закрытой гусятнице, используйте 
функцию «Гриль с конвекцией» и увеличьте температуру на 20 °C.
Готовьте большие куски мяса при более низкой температуре в течение 
более длительного времени. Мясо будет готовиться более равномерно.
Всегда жарьте мясо жирной стороной вверх. В этом случае смазывание 
может не потребоваться.
После запекания мясо всегда должно отлежаться не менее 10 минут, 
чтобы дать сокам стечь. 
Помните, что мясо будет продолжать готовиться в течение ещё 
нескольких минут после извлечения из .

Это более здоровая альтернатива жарке.
В режиме «Гриль» всегда готовьте при полностью закрытой дверце 

.
Если вы используете стеклянные или керамические формы, убедитесь, 
что они выдерживают высокую температуру гриля.
Чтобы не проткнуть мясо и не дать соку вытечь, используйте щипцы или 
лопатку, чтобы перевернуть мясо в середине процесса приготовления.
Смажьте мясо небольшим количеством масла, чтобы сохранить 
влажность мяса во время приготовления. Также можно замариновать 
мясо перед приготовлением на гриле (но имейте в виду, что некоторые 
маринады могут легко пригореть).
По возможности жарьте куски мяса одинаковой толщины одновременно. 
Это обеспечит равномерное приготовление.
Всегда внимательно следите за продуктами во время приготовления на 
гриле, чтобы избежать обугливания или подгорания.

Указания по расположению полок
Для более тонких кусков мяса и для продуктов, требующих поджаривания 
или подрумянивания, используйте более высокие положения полок.
Чтобы обеспечить равномерное приготовление, более толстые куски мяса 
следует готовить на гриле на более низких полках или при более низкой 
температуре.

https://masternix.ru/
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4.

5.  (только для HOQ-F6QS)

Для разогрева блюд используйте режимы «Выпечка», «Выпечка с 
конвекцией» или «Выпечка на пару» (только для HOQ-F6QS).
Режимы «Выпечка», «Выпечка с конвекцией» особенно  для 

нагрева на тесте снова появляется хрустящая корочка. 
Всегда разогревайте пищу до горячего состояния. Это снижает риск 
заражения вредными бактериями.

Эта функция позволяет пользователям вручную включать подачу пара 
несколько раз во время выпекания. Эта функция может использоваться 
несколько раз в течение одной программы, если в генераторе все еще 
остается вода.
1. Перед началом выпекания залейте в генератор пара 50 мл воды.
2. Во время выпекания. Нажмите  на левой стороне панели.
Пар будет генерироваться в течение 50 секунд. Затем таймер начнет 
обратный отсчет с 50 секунд.

. 

Не открывайте дверцу  во время работы парогенератора, 
чтобы избежать риска ожогов.
Во избежание риска ожогов при открытии дверцы  после 
завершения  программы остерегайтесь горячего пара.
Для заполнения генератора используйте только чистую питьевую воду. 
Не наполняйте парогенератор никакими жидкостями, кроме воды.
Не запускайте режим парогенератора, не заполнив парогенератор водой. 
Удалите оставшуюся воду из полости  
размножения микробов.

120 10-15 3

10-15 3

Блюда и 
гарниры Функция Температура 

(°C)
Время 
(мин) Уровень

основные  
пищевые

мясо выпечка 

выпечка 
на пару

ВАЖНО!

продукты

на пару 120

https://masternix.ru/
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пирожн
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- -

180 30-300

160 30-300

180 30-250

160

200 30-250

165 30-250

160 30-220

Ручная
подача пара
(только для
HOQ-F6QS)

https://masternix.ru/
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Прокрути  

https://masternix.ru/
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Прокрутите     теста.

https://masternix.ru/
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Нажмите    , прокрутите    Расстойка текста.

для выбора другой функции.

205 4

205 3

200 3

200 4

205 3

180 3

Предварительный нагрев не нужен.

https://masternix.ru/
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8
30

-
2

- 2

2

2

- П 2

- 2

П 2 300 4 6

2 300 53

https://masternix.ru/
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70 3

55 3

55 3

70 3

55 3

55 3

55 3

55 3

70 3

70 3

90 3

https://masternix.ru/
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400 63 120 3

400 66 120 3

400 70 120 3

400 60 120 3

400 65 120 3

400 65 105-115 3

400 90 120 3

400 75 120 3

500 70 120 3

500 65 140-160 3

500 70 75-85 3

60 90 3

65 90 3

71 60 3

80 60 3

https://masternix.ru/
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500 70 25 3

500 70 25 3

500 65 90 3

500 60 100-110 3

500 75 26-30 3

500 68 90 3

500 68 90 3

500 90 90 3

500 95 90 3

500 90 90 3

https://masternix.ru/
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500 90 90 3

500 95 90 3

500 95 90 3

500 95 90 3

500 95 90 3

500 95 90 3

500 95 90 3

500 95 90 3

90 60 3

500 90 60 3

90 60 3

90 60 3

500 90 60 3

95 60 3

95 60 3

500 85 60 3

https://masternix.ru/
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Выпечка на пару (только для HOQ-F6QS)   
Парогенератор плюс вентилятор и задний элемент

9 Автоматический
(только для HOQ-F6QS)

режим выпечки хлеба

избежать риска ожогов.
Во избежание риска ожогов при открытии дверцы  
после использования режима «Выпечка на пару» остерегайтесь горячего 
пара. Для заполнения генератора используйте только чистую питьевую 
воду. Не наполняйте парогенератор никакими жидкостями, кроме воды.
Не запускайте режим парогенератора, не заполнив парогенератор водой. 
Выливайте оставшуюся в  воду, чтобы избежать риска 
размножения микробов.

Выбрав «Выпечка на пару», нажмите 

вода, нажмите  
Пар образуется в начале процесса приготовления, помогая сохранить 
сочность и вкус продуктов.
Данная функция позволяет обойтись без использования водяной бани. 

https://masternix.ru/
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Залить в генератор пара 200 мл воды. 
Нажми .

Используйте 

Не ставьте тесто в духо  до тех пор, пока  не остынет до 35°C. 
Не накрывайте тесто!
Не открывайте дверцу  во время работы 
парогенератора, чтобы избежать риска ожогов.
Помните о горячем паре, когда открываете дверцу  
после завершения программы, чтобы избежать риска ожогов.
Для заполнения генератора используйте только чистую питьевую воду. 
Не наполняйте парогенератор никакими жидкостями, кроме воды.
Не запускайте режим парогенератора, не заполнив парогенератор водой. 
Удалите оставшуюся воду из полости  

 размножения микробов.

0
Автоматический режим выпечки хлеба 02. На дисплее отобразится 01 или 02.   

Индикатор заполнения водой  
Примечание: если внутри  слишком горячо:
Может раздаться звуковой сигнал и запуститься вентилятор. 
Откройте дверцу, чтобы  остыл.

находится в . Запустится программа.
На дисплее  обратный отсчет оставшегося времени.

https://masternix.ru/
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10

Нажми
нажмите      для уточнения.

   , с помощью        , 

Если
Рецнпты, на дисплее отобразится температуры и время приготовления 
программы.Вы можете выбрать температуры и время приготовления снова.

 
в памяти устройства есть сохраненные Последние Использованные

коснитесь     .
отобразится

11

Дисплей будет показывать P1.
Нажмите      , и с помощью   выберите нажмите      для уточнения,

используйтесь     , чтобы выбрать

5. Нажмите     , дисциплей будет показывать температуру.
6

коснитесь       .

https://masternix.ru/
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- -

3

1653

3

3

1653

3

3
165

3

3
165

3

3
165

3

- 1 170

1 160

3
170

3

4
- 225

4

3 - 185

3 - 250
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2

              .Для HOQ-F6QS: Нажмите      , с помощью      
Для HOQ-F6QA:       ,  выб р т       .

     ,

Не открывайте дверцу во время работы парогенератора, 
чтобы избежать риска ожогов.
Помните о горячем паре, когда открываете дверцу  после 
завершения программы.
Для заполнения генератора используйте только чистую питьевую воду. Не 
наполняйте парогенератор никакими жидкостями, кроме воды.
Не запускайте режим парогенератора, не заполнив парогенератор 
водой. Во время очистки внутренних поверхностей губкой надевайте 

Выливайте оставшуюся в воду, чтобы   
размножения микробов.

https://masternix.ru/
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3

ля HOQ-F6QS 
Для HOQ-F6QA .

       /

индикатор

4

Для HOQ-F6QS используйте и   .
Для HOQ-F6QA используйте     .

       /

и

https://masternix.ru/
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             /

только функцию запекания.

5

дисциплее отобразится          .
Используйте      , чтобы выбрать настройк громкости звука, на 

с помощью     (                ) .

и и

Для HOQ-F6QS используйте и    .
Для HOQ-F6QA используйте   и      .

             /и и

 / 

https://masternix.ru/



Для HOQ-F6QS используйте и   .
Для HOQ-F6QA используйте   и      .

             /и и

43

6

 .
Используйте      , чтобы выбрать настройк яркости ди плея, на

с помощью     (                   ).                яркость дисплея,
дисплее отобразится         

 /  / 

яркости        .

https://masternix.ru/
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8-800-250-43-05
8-10-800-2000-17-06
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Функция Температура 
(°C) (мин)
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500 70 25 3

500 70 25 3

500 65 90 3

500 60 100-110 3

500 75 26-30 3

500 68 90 3

500 68 90 3

500 90 90 3

500 95 90 3

500 90 90 3
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Қазақстан Республикасындағы уəкілетті
ұйым/ импорттаушы: «Хайер Мидл Эйжа»
ЖШС, 050000, Алматы қаласы, Медеу
ауданы, Достық даңғылы, 210 ғимарат.
Тел.: 8-800-070-01-29, эл.поштаның
мекенжайы: support-kz@haieronline.kz 

Уполномоченная организация в
Республике Казахстан: ТОО «Хайер Мидл
Эйжа», 050000, город Алматы, Медеуский
район, Проспект Достык, дом 210.
Тел.: 8-800-070-01-29, адрес эл. почты:
support-kz@haieronline.kz

https://masternix.ru/




