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DEUTSCH

A SICHERHEITS
INFORMATIONEN

NUTZUNG

Bitte lesen Sie diese Anleitung vor dem
Auspacken sorgfaltig durch. Nur so kdnnen
Sie sicherstellen, dass das von Ihnen gekauf-

te Gerat sicher und korrekt betrieben wird.

Wir empfehlen lhnen dringend, diese Be-
triebs- und Installationsanleitung aufzube-
wahren und bei jedem Gebrauch des Gerdts
zu Rate zu ziehen und sie bei einem eventu-
ellen Weiterverkauf des Gerats an den neuen
Besitzer weiterzugeben.

Das Gerat ist nur fir die Installation in
der Kuiche bestimmt. Befolgen Sie die Instal-
lationsanweisungen.

Uberpriifen Sie das Gerat nach dem Aus-
packen auf Beschadigungen. Ein beschadig-
tes Gerat darf nicht eingesteckt oder benutzt
werden. Das Gerat, das nicht mit einem
Netzstecker ausgestattet ist, darf nur von
autorisiertem Fachpersonal angeschlossen
werden. Schaden, die durch unsachgemafien
Anschluss verursacht werden, fallen nicht
unter die Garantie. Dieses Gerat ist nur fir
den Gebrauch in Innenraumen bestimmt

Das Gerat darf nur fur die Zubereitung
von Speisen und Getranken verwendet wer-
den.Das Gerat muss wahrend der Benutzung
standig beaufsichtigt werden. Dieses Gerat
kann von Kindern ab 8 Jahren und von Per-
sonen mit eingeschrankten physischen, sen-
sorischen oder geistigen Fahigkeiten oder
mangelnder Erfahrung und Kenntnis benutzt
werden, sofern sie beaufsichtigt werden oder
uber den sicheren Gebrauch des Gerats un-
terrichtet wurden und die damit verbunde-
nen Gefahren verstanden haben. Lassen Sie
Kinder nicht mit oder in der Ndhe des Gerats
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spielen. Reinigungs- oder Wartungsarbeiten
durfen nur von Kindern im Alter von mindes-
tens 8 Jahren und unter standiger Aufsicht
eines Erwachsenen durchgefiihrt werden.

Halten Sie Kinder unter 8 Jahren vom Ge-
rat und seinem Netzkabel fern.

Setzen Sie das Zubehdr richtig in den
Garraum ein.

AWARNUNGEN

Gefahr durch elektrischen Strom!

1. Unsachgemaf ausgefiihrte Repara-
turen konnen zu gefahrlichen Situationen
fuhren. Reparaturen am Gerat sowie der Aus-
tausch von beschadigten Netzkabeln diirfen
nur von einem unserer geschulten Kunden-
diensttechniker durchgefiihrt werden. Repa-
raturen am Gerat sowie der Austausch von
beschadigten Netzkabeln dirfen nur von ei-
nem unserer geschulten Kundendiensttech-
niker durchgefuhrt werden. Kontaktieren Sie
den Kundendienst.

2. Das Berlhren von heif3en Teilen des
Backofens kann zum Schmelzen der Kabel-
isolierung des Gerats fiihren. Achten Sie da-
rauf, dass das Kabel nicht mit heifsen Teilen
des Gerats in Berlihrung kommt.

3. Verwenden Sie keine unter Druck ste-
henden Reinigungsgerdte oder Dampfrei-
niger, da dies zu einem elektrischen Schlag
fuhren kann.

4. Ein defektes Gerat kann einen Strom-
schlag verursachen. Schalten Sie niemals
ein defektes Gerat ein. Ziehen Sie den Netz-
stecker aus der Steckdose oder schalten Sie
das Gerat mit dem Schutzschalter an der
Schalttafel aus. Kontaktieren Sie den Kun-
dendienst.
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Verbrennungsgefahr!

1. Wahrend des Betriebs wird das Gerat
sehr heif3. Berlihren Sie nicht das heifRe In-
nere des Gerats oder die Heizelemente.

2. Warten Sie immer, bis das Gerat voll-
standig abgekuhlt ist.

3. Lassen Sie kleine Kinder nicht in die
Nahe des Gerdats kommen.

4.Zubehor und Kochgeschirr werden auf
eine hohe Temperatur erhitzt. Verwenden
Sie immer Ofenhandschuhe, um Zubehor
und Kochgeschirr aus dem Ofen zu nehmen.

5. Alkoholdampf in einer heifsen Koch-
stelle kann sich entzinden. Kochen Sie
keine Speisen, die Getranke mit hohem
Alkoholgehalt enthalten. Fligen Sie den
Speisen nur kleine Mengen an Getranken
mit hohem Alkoholgehalt zu. Offnen Sie die
Backofentir vorsichtig.

Verbriihungsgefahr!

1.Zugangliche Oberflachen kénnen wah-
rend des Betriebs heis werden. Bertihren Sie
keine heifBen Teile. Lassen Sie kleine Kinder
nicht in die Nahe des Gerats kommen.

2. Beim Offnen der Ofentiir kann heiRer
Dampf austreten. Bei einer bestimmten Tem-
peratur ist der Dampf moglicherweise nicht
mehr sichtbar. Achten Sie beim Offnen der
Tur darauf, dass Sie dem Gerat nicht zu nahe
kommen. Seien Sie beim Offnen der Gerite-
tur vorsichtig. Lassen Sie Kinder sich nicht
einem Arbeitsgerat nahern.

3. Wenn Wasser verwendet wird, kann
sich im Garraum heifser Wasserdampf bilden.
Giefden Sie kein Wasser in eine heifse Koch-
stelle.

DEUTSCH

Verletzungsgefahr!

1. Zerkratztes Glas der Geratetiir kann
brechen. Verwenden Sie keine Glasscha-
ber und keine atzenden oder scheuernden
Reinigungsmittel und Hilfsmittel.

2. Die Scharniere der Geratetir bewe-
gen sich beim Offnen und SchlieRen der
Tur und kdnnen Quetschungen der Extre-
mitaten verursachen. Halten Sie lhre Han-
de von den Scharnieren fern.

BRANDGEFAHR!

1. Entflammbare Gegenstande oder
Substanzen, die in den Kochbereich ge-
stellt werden, konnen sich entztinden. La-
gern Sie keine brennbaren Gegenstande
oder Stoffe im Garraum. Offnen Sie die
Backofentlr nicht, wenn sich darin Rauch
befindet.

2. Pergamentpapier kann mit dem
Heizelement in Kontakt kommen und
Feuer fangen. Legen Sie beim Vorheizen
kein Pergamentpapier auf. Driicken Sie
das Pergamentpapier immer mit einer
Form oder Backform fest. Decken Sie nur
die bendtigte Flache mit Pergamentpa-
pier ab.

Gefahren im Zusammenhang mit der
Exposition gegeniiber Magnetfeldern!

In der Bedienfeld und den Bedien-
elementen werden Dauermagnete ver-
wendet. Das erzeugte Magnetfeld kann
elektronische Implantate wie Herzschritt-
macher oder Insulinpumpen beeintrachti-
gen. Elektronische Implantattrager mis-
sen mindestens 10 cm vom Bedienfeld
entfernt sein.
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MOGLICHE SCHADEN

1. Zubehor, Folie, Pergamentpapier
oder Utensilien auf dem Boden des Back-
ofens: Legen Sie kein Zubehor auf den
Boden des Backofens. Decken Sie den Bo-
den des Ofens nicht mit Folie oder Per-
gamentpapier ab. Stellen Sie kein Koch-
geschirr auf den Boden des Backofens,
wenn die Temperatur auf tiber 50 °C ein-
gestellt ist. Dies kann zu einem Uberma-
RBigen Warmestau flhren. Auch Schaden
an der Emaillebeschichtung.

2. Alufolie: Die Alufolie im Garraum
darf nicht mit dem Tirglas in Berthrung
kommen. Dies kann zu unwiederbringli-
chen Verfarbungen des Turglases fuhren.

3. Topfe (Pfannen) mit Silikonteilen:
Verwenden Sie keine Topfe (Pfannen) mit
Silikonteilen, sowie Matten, Deckel und
Zubehor mit Silikonteilen. Dadurch kénn-
te der Sensor im Inneren des Backofens
beschadigt werden.

4. Wasser im heif’en Garraum: giefien
Sie kein Wasser in den heiRen Garraum.
Dies kann zur Bildung von Dampf flhren.
Temperaturschwankungen konnen die
emaillierte Oberflache beschadigen

5. Feuchtigkeit im Garraum: Lange-
rer Aufenthalt von Feuchtigkeit im Gar-
raum kann zu Korrosion flihren. Das Ge-
rat sollte nach jedem Gebrauch trocken
gewischt werden. Bewahren Sie feuchte
Speisen nicht Uber einen langeren Zeit-
raum im geschlossenen Garraum auf. Ver-
wenden Sie den Garraum nicht zur Auf-
bewahrung von Lebensmitteln.

6. Abklhlen des Gerdts bei gedffneter
Tur: wenn der Backofen mit einer hohen
Temperatur betrieben wurde, sollte er
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zum Abkuhlen nur bei geschlossener Tur
belassen werden. Achten Sie darauf, dass
keine Gegenstdande zwischen die Tir und
den Ofenkdrper fallen. Selbst wenn die
Tur nur kurz offen steht, kann sie mit der
Zeit die Fronten der angrenzenden Mdbel
beschadigen. Wenn der Backofen wah-
rend des Betriebs zu nass wird, lassen Sie
das Gerat zum Trocknen nur mit gedffne-
ter Tur stehen.

7. Fruchtsaft: Wenn Sie saftige Obst-
kuchen backen, sollten Sie das Blech
nicht vollstandig flllen. Andernfalls kann
der Saft der Fruchte von der Schale ab-
tropfen und Flecken hinterlassen, die sich
kaum noch entfernen lassen. Verwenden
Sie nach Maoglichkeit ein tieferes Mehr-
zweckfach.

8. Starke Verschmutzung der Tir-
dichtung: Wenn die Dichtung stark ver-
schmutzt ist, schlie3t die Geratetlr nicht
mehr dicht. Dies kann zu Schaden an den
Fronten der umgebenden Mdobel fuhren.
Halten Sie die Tirdichtung sauber.

9. Verwendung der Geratetur als Sitz,
Ablage oder Arbeitsflache: Setzen Sie
sich nicht auf die Geratetlr und stellen
Sie nichts darauf ab. Stellen Sie kein Ge-
schirr oder Zubehor auf die Geratetur.

10.Einbau von Zubehdor: Falsches oder
ungeeignetes Zubehor kann zu Kratzern
an der Turverkleidung des Gerats fihren,
wenn es geschlossen ist. Schieben Sie
das Zubehor immer bis zum Anschlag in
den Ofen.

11. Bewegen des Gerats: Bewegen
Sie das Gerat nicht, indem Sie den Tir-
griff festhalten. Der Turgriff ist nicht da-
fur ausgelegt, das Gewicht des Gerats zu
tragen und konnte brechen.
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12. Wenn Sie die Restwarme eines
ausgeschalteten Backofens zum Warm-
halten von Speisen nutzen, kann die
Feuchtigkeit im Inneren des Backofens
erheblich ansteigen. Dies kann zu Kon-
denswasserbildung und Korrosionsscha-
den an lhrem Backofen fiihren und auch
Materialschaden verursachen. Um die
Bildung von Kondenswasser zu vermei-
den, 6ffnen Sie die Tur oder verwenden
Sie den Abtaumodus.

min.585
max .595

min.35

DEUTSCH

/N INSTALLATION

Um einen sicheren Gebrauch dieses
Gerdts zu gewahrleisten, muss es von
einem Fachmann unter Beachtung der
Installationsanleitung installiert werden.
Schaden, die durch unsachgemafen Ein-
bau entstehen, sind von der Garantie aus-
geschlossen. Bei der Installation miissen
Schutzhandschuhe getragen werden, um
Verletzungen durch scharfe Kanten zu
vermeiden. Uberpriifen Sie das Gerit vor
der Installation auf Schaden und schlie-
RBen Sie es nicht an, wenn es beschadigt
ist. Entfernen Sie vor dem Einschalten
des Gerats samtliches Verpackungs-
material und Klebeband vom Gerat. Die
Abmessungen in den Abbildungen sind
in Millimetern angegeben. Der Stecker
muss zuganglich sein, oder es muss ein
Schalter in die feste Verkabelung einge-
baut werden, damit das Gerat nach der
Installation gegebenenfalls vom Netz
getrennt werden kann.

/N WARNUNG: Um eine Uberhitzung
zu vermeiden, darf das Gerat nicht hinter
einer dekorativen Frontplatte installiert
werden.
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/\ VERWENDUNG DES GERATS
BEDIENFELD

C]

1. CANCEL

Dient zum Abbrechen der aktuellen Einstellung und zur
Rickkehr in den Standby-Modus

©)

2.Timer/Kindersicherung

Nutzen Sie die Timerfunktion/Kindersicherung, indem Sie
3 Sekunden lang gedrtickt halten

3.Endung

Stellen Sie das Ende der Garzeit ein

4. Kurzes Aufwarmen

Nutzen Sie dies zum schnellen Vorheizen

5. Backofen-Modi

Drehen Sie diesen Knopf, um den Modus zu andern

6. Schieberegler

Wird verwendet, um die Einstellung zu andern (+/-)

7. Laufzeit und
Zeiteinstellung

Dauer einstellen oder Zeit anpassen (Standby)

SemioBa

8. TEMPERATUR

Schalten Sie die Lampe ein und aus

>

9. Hintergrundbeleuchtung
ein /aus

Schalten Sie die Lampe ein und aus

g {
A

10. Start/Pause

Starten und pausieren Sie den Kochprozess
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DEUTSCH

A VOR DER BENUTZUNG EINES HAUSHALTSGERATS

Erste Benutzung

< Erstmalige Verwendung des Ge-
rits Reinigen Sie den Garraum und das
Zubehor, bevor Sie das Gerat zum ersten
Mal benutzen.

1. Entfernen Sie alle Aufkleber, Ober-
flachenschutzfolien und Teile, die dem
Transportschutz dienen.

2. Entfernen Sie alle Zubehorteile und
Seitengitter aus dem Garraum.

3. Reinigen Sie das Zubehor und die
Seitenablagen grundlich mit Seifenwas-
ser und einem Geschirrspultuch oder
einer weichen Biirste.

4. Vergewissern Sie sich, dass sich
keine Verpackungsreste, z. B. Styropor-
Granulat oder Holzteile, im Garraum
befinden, die einen Brand verursachen
konnten.

5. Wischen Sie die glatten Oberfla-
chen des Backraums und der Tir mit ei-
nem weichen, feuchten Tuch ab.

6. Um den typischen Geruch eines
neuen Gerats zu beseitigen, schalten Sie
es ein und heizen Sie es bei geschlosse-
ner Backofentlr und ohne Lebensmittel
auf.

7. Achten Sie beim ersten Aufheizen
des Gerats darauf, dass die Kiche aus-
reichend bellftet ist. Halten Sie Kinder
und Haustiere wahrend dieser Zeit aus
der Kiiche fern. Schlieen Sie die Tiren
zu benachbarten Raumen.

8. Nehmen Sie die angegebenen Ein-
stellungen vor. Wie Sie den Heizmodus
und die Temperatur einstellen, erfahren
Sie im folgenden Abschnitt.

2 Einstellungen

Heizmodus E
Temperatur 250°C
Zeit 1 stunde

< Nachdem das Gerat abgekiihlt ist:

1. Reinigen Sie die glatten Oberfla-
chen und die Tur mit Seifenwasser und
einem Geschirrspultuch.

2. Wischen Sie alle Oberflachen tro-
cken.

3. Montieren Sie die Seitengitter.

Einstellen der Uhr

Bevor Sie das Gerat benutzen, miissen
Sie die aktuelle Uhrzeit einstellen.

1. Nachdem Sie den Backofen an das
Stromnetz angeschlossen haben, tippen
Sie das Symbol , Danach kdonnen Sie
die Stunde mit dem Schieberegler oder
dem «+/-» - Symbol einstellen.

2.Tippen Sie erneut auf das Symbol .,
Anschliefdend konnen Sie mit dem Schie-
beregler oder dem «+/-» - Symbol die Zeit
in Minuten einstellen.

3.Tippen Sie erneut auf das Symbol .,
um die Einrichtung abzuschlief3en.

@ Hinweis: Die Uhr ist im 24-Stun-
den-Format.
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HEIZMODUSA

Ihr Gerat verfligt Uber verschiedene Betriebsarten, um die Bedienung zu erleich-
tern.Um Ihnen zu helfen, den richtigen Kochmodus fur Ihr Gericht zu finden, finden Sie
hier eine Beschreibung der Unterschiede zwischen den verfigbaren Modi und wie sie
verwendet werden konnen.

HEIZMODUS Temperatur Zweckbestimmung
E Zum Garen von traditionellen Backwaren und Braten
30-250°C auf der gleichen Ebene. Dieser Modus wird fiir Kuchen
Heizung (oben und unten) mit saftigen Fiillungen empfohlen
Zum Garen von Backwaren und Braten auf einer oder
50-250°C mehreren Leveln. Der Liifter verteilt die Warme des
Konvektion runden Heizelements gleichmatfiig liber den gesamten
Garraum
(O , .
140-240°C Fir energiesparendes Kochen
ECO
o Zum Garen von Backwaren und Braten auf einer
= 50-250°C oder mehreren Leveln. Der Lufter verteilt die Warme
Heizung (oben und unten) der Heizelemente gleichmafig tber den gesamten
+ Lifter Garraum

Zum Grillen kleinerer Mengen und zum Anbraten
150-250°C von Speisen. Das Grillgut sollte mittig unter dem

{ |

Grill Grillelement platziert werden

= Zum Grillen kleinerer Stlicke und zum Anbraten

e 50-250°C von Lebensmitteln. Der Liifter verteilt die Warme
Doppelgrill + Lifter gleichmaBig tber den gesamten Garraum

K

150-250°C Doppelgrill
Doppelgrill

Zum Backen von Pizzen und Gerichten, die viel Hitze
50-250°C auf der Unterseite bendtigen. Das untere Heizelement
und der Ringheizkorper funktionieren

j©

)
N
N
Y]

Zum zusatzlichen Braunen des Bodens von Pizzen,
30-220°C Torten und Backwaren. Die Warme kommt aus dem
Untere Heizung unteren Heizelement

=

Zum schonenden Auftauen von Lebensmitteln

>
c
E)
Q
o
(0]
=)

Zur Zubereitung von Hefeteig und Sauerteig sowie
zum Gdren von Joghurt

D

30-45°C

Fermentation
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@ Hinweis

DEUTSCH

Die Auftau-, Fermentation- und ECO-Funktionen ermdglichen kein schnelles

Aufheizen des Backofens.

Zusatzliche Funktion Temperatur

Zweckbestimmung

Gir- 40-99°C
Fleischsonde

Beim Braten von Fleisch, Steak oder Hahnchen

(‘D Hinweis:

1. Zum Auftauen grofier Mengen von
Lebensmitteln kdnnen die seitlichen Ein-
schube entfernt und der Behalter auf den
Boden des Backofens gestellt werden.

2. Zum Erhitzen von Kochgeschirr
empfehlen wir, die seitlichen Pfannen-
stander zu entfernen und die Heizmodi
«HeiRluftgrill» und «Umluftheizung» bei
50°C zu verwenden. Der Modus «Heif3-
luftgrill» sollte verwendet werden, wenn
mehr als die Halfte des Bodens der Koch-
stelle mit Kochgeschirr bedeckt ist.

3. Um eine optimale und gleichmafi-
ge Warmeverteilung im Garraum zu ge-
wahrleisten, wird Lifter in bestimmten
Momenten des Heizvorgangs eingeschal-
tet und lauft, um die bestmdgliche Effi-
zienz des Prozesses zu gewahrleisten.

Lifter fiir das Kiihlsystem

Lufter fir das Kihlsystem wird je nach
Bedarf ein- und ausgeschaltet. Durch die
Offnungen iber der Tiir entweicht warme
Luft.

“® Vorsicht!

Die Liftungsoffnungen durfen nicht
abgedeckt oder verdeckt werden. An-
dernfalls kann es zu einer Uberhitzung
des Gerats kommen. Um eine schnellere
Abkiihlung des Gerats zu gewahrleisten,
kann das Kuhlgebldse noch eine Weile
weiterlaufen, nachdem das Gerat den Be-
trieb eingestellt hat.
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/\ VERWENDUNG DES GERATS

Kochen mit dem Ofen

1. Nachdem Sie den Backofen elekt-
risch angeschlossen haben, tippen Sie
das Backofen-Funktionssymbol , Um
eine Funktion auszuwahlen, stellen Sie
mit dem Schieberegler «</>» die Gartem-
peratur ein.

2. Dricken Sie das Start/Pause-Sym-
bot Bl Der Ofen beginnt zu arbeiten, an-
dernfalls kehrt der Ofen in den Standby-
Modus zurck.

3. Wahrend des Garvorgangs kdnnen
Sie die gleiche Taste druicken , um den
Garvorgang abzubrechen.

@ Hinweis: Nachdem Sie die Tempe-
ratur eingestellt haben, konnen Sie das
Symbol tippen , um die Garzeit ein-
zustellen. Sie konnen es auch uber den
Schieberegler einstellen.

Kurzes Aufwarmen

Um die Vorheizzeit zu verkirzen,
konnen Sie die Funktion «Kurzes Auf-
warmen» nutzen. Wahlen Sie anschlie-
Bend den Modus aus und berlhren Sie

das Symbol Kurzes Aufwarmen , Das
Symbol leuchtet auf dem Bedienfeld auf.
Wenn der Ofen diese Funktion nicht aus-
fuhren kann, ertont normalerweise bei
der Auswahl der Auftau- Fermentation-
und ECO-Modi ein Piepton.
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Einstellen der Endzei

Nach Abschluss der Zeiteinstellung
kdonnen Sie die Endzeit des Garvorgangs
einstellen.

1.Tippen sie , Dann kdénnen Sie mit
dem Schieberegler oder dem «</>»-Sym-
bol die Stunden einstellen, klicken Sie

noch ein mal um die Minuten zu ein-
stellen. Wenn Sie mit der Einrichtung fer-
tig sind, tippen Sie auf .

2. Wenn Sie die Endzeit einstellen,
miussen Sie auch die Gardauer festlegen.

3.Wenn die Endzeit beispielsweise 10
Uhr ist und die Garzeit 1 Stunde betragt,
heizt der Ofen um 9 Uhr auf und ist um
10 Uhr fertig.

Verdanderungen wahrend des
Kochens

Wahrend das Gerat in Betrieb ist, kon-
nen Sie die Heizart und die Temperatur
Uber die Backofenfunktion oder den Be-
dienknopf dndern. Wenn nach einer An-
derung innerhalb von 6 Sekunden keine
weitere Aktion ausgefiihrt wird, heizt der
Backofen entsprechend der ausgewahl-
ten Funktion auf.

Wenn Sie die Garzeit wahrend des

Garens andern mochten, driicken Sie
und andern Sie es mit dem Schiebereg-
ler oder «</>». Wenn nach der Anderung
innerhalb von 6 Sekunden keine weitere
Aktion ausgefliihrt wird, heizt der Ofen
entsprechend der eingestellten Zeit auf.
Wahrend des Garvorgangs, wenn die End-
zeit eingestellt ist, konnen Sie keine An-
derungen vornehmen.
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Wenn Sie den Garvorgang abbrechen
mochten, driicken Sie .

@ Hinweis:

1. Das Andern von Modi/-temperatu-
ren/-zeiten kann negative Auswirkungen
auf das Garergebnis haben. Wir empfeh-
len dringend, dies nicht zu tun, es sei
denn, Sie verfligen Uber ausreichende Er-
fahrung im Kochen.

‘¥ Aufmerksamkeit!

Nach dem Ausschalten wird das Gerat
besonders im Inneren sehr heif. Beriih-
ren Sie niemals die Innenflachen des Ge-

rats und insbesondere die Heizelemente.

Nehmen Sie Pfannen und andere Uten-
silien mit Topflappen aus dem Ofen und
lassen Sie das Gerat abkuhlen. Halten Sie
Kinder fern, um Verbrennungen zu ver-
meiden.

Timer

Durch Beruhren konnen Sie die Ti-
merfunktion nutzen . Wenn die Zeit
abgelaufen ist, piept der Ofen zur Erin-
nerung.

Beim ersten Driicken Stellen Sie
die Uhr ein und drlicken Sie dann erneut

7N

, Minuten einstellen. Bertihren Sie
erneut und die Einrichtung ist abge-
schlossen.

Sie konnen vor und wahrend des Gar-
vorgangs einen Timer einstellen, dieser
ist jedoch bei der Auswahl von Funktio-
nen und Temperaturen nicht verfugbar.

DEUTSCH

Kindersicherung

Ihr Gerat ist mit einer Kindersicherung
ausgestattet, um zu verhindern, dass Kin-
der versehentlich den Backofen einschal-
ten oder Einstellungen andern.

Durch langes Driicken und Halten fur
3 Sekunden wird die Kindersicherung
aktiviert. Durch wiederholtes langes Dru-
cken fur 3 Sekunden wird der Ofen ent-
riegelt.

Sie konnen die Kindersicherung in
jedem Ofenzustand aktivieren oder de-
aktivieren. Halten Sie gedrickt 3 Se-
kunden lang, um die Sperre ein- oder aus-
zuschalten. Wenn die Kindersicherung
aktiviert ist, erscheint das Symbol auf dem

Bedienfeld E&.

Fleishsonde

Ihr Backofen ist mit einer zusatzlichen
Fleishsonde ausgestattet . Wenn Sie die
Sonde einfiihren, leuchtet das Symbol auf
@ Gleichzeitig wird der Uhrenbereich auf
die Anzeige der eingestellten Temperatur
des Fleischthermometers umgestellt, mit
dem Schieberegler oder «<>» konnen Sie
die Temperatur anpassen. Dann tippen
Sie Wahlen Sie mit dem Schieberegler
einen Modus und eine Funktion aus und
driicken Sie (Stellen Sie zunachst sicher,
dass alles richtig konfiguriert ist.) Q0. pas
Symbol leuchtet auf (3 und dient zum
Umschalten zwischen der Fleischtempera-
tureinstellung und der Ofeninnentempera-
tureinstellung.

Hinweis:

1.Die Fleishsonde kann zusammen mit

dem SpieR verwendet werden;
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2. Wenn Sie eine Fleishsonde verwen-
den, tauchen Sie dessen Kopf in das Le-
bensmittel und nicht irgendwo anders ein.

/\ SABBAT-MODUS (SABBAT)

Demo-Modus

Demo-Modus mit Stromsparfunktion.
Funktion zur Datenspeicherung beim
Ausschalten des Gerats: Wenn z. B. der
Demonstrationsmodus aktiviert ist, bleibt
der Modus auch nach dem Ausund Wie-
dereinschalten des Gerats aktiv. Wenn der
Demomodus eingeschaltet ist, ist die Hei-
zung inaktiv.

1. Wenn Sie die ON/OFF-Taste im
Standby-Modus mindestens 5 Sekunden
lang drlcken, wird in den Demo-Modus
umgeschaltet und auf dem Display er-
scheint OFF.

2. Mit dem Drehknopf 2 kdnnen Sie
den Demomodus aktivieren oder deakti-
vieren.

3.Wenn die Funktion eingeschaltet ist,
zeigt das Display ON an; ist die Funktion
ausgeschaltet ist,zeigt das Display OFF an.

4.Nach Abschluss der Einstellung kon-
nen Sie die Taste ON/OFF driicken, um
den Einstellungsmodus zu verlassen, oder
3 Sekunden warten, bis der Demomodus
automatisch verlassen wird und in den
Standby-Modus zurtickkehrt.

Hinweis:

Sie konnen «Abbrechen» drlicken,
um die Einstellung zu verlassen, oder
3 Sekunden warten, um den Demo-Einstel
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lungsstatus automatisch zu verlassen
und der Ofen in den Standby-Modus
zurtickzukehren.

Sabbat-Modus (Sabbat)

Der Sabbatmodus hat eine Funktion
zum Speichern von Daten, wenn das
Gerat ausgeschaltet wird. Die Kochdaten
werden alle 25 Minuten gespeichert.
Wenn der Backofen wahrend des
Betriebs ausgeschaltet wird, lauft der
Sabbatmodus weiter, bis die Kochzeit
0 erreicht oder die Taste gedruckt
wird, um beim erneuten Einschalten
des Backofens in den Standby-Modus
zuruckzukehren.

1. Halten Sie im Standby-Modus die
Schnellaufwarmtaste 3 Sekunden lang
gedrickt, um in den Shabbat-Modus zu
wechseln. Auf dem Bildschirm wird 5A8
angezeigt. Der Zeiteinstellbereich betragt
24-80 Stunden.

2. Drehen Sie den Knopf, um die
Kochzeit einzustellen.

3. Die Garzeit kann durch Bewegen
des Schiebereglers angepasst werden.

4. Driicken Sie die «Start»-Taste oder
der Modus startet automatisch nach
8 Sekunden.

mHinweis:

1. In diesem Modus funktioniert nur
die Taste ,Andere Tasten funktionieren
nicht.

2. Wahrend des Sabbat-Modus offnet
oder schliefst sich die Ofentlr, aber die
Ofenbeleuchtung geht nicht an.
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A ZUBEHOR

DEUTSCH

Ihr Gerat wird mit einer Reihe von Zubehorteilen geliefert. Dieser Abschnitt enthalt

Informationen Uber das mitgelieferte Zubehor und dessen korrekte Verwendung.

Im Lieferumfang enthaltenes Zubehor

Ihr neues Gerat wird mit dem folgenden Zubehor geliefert:

R
2

D
N
AR

O\

Drahtgestell
Zum Aufstellen von
Kuchenformen und anderem
Ofengeschirr. Fiir Braten und
Gegrilltes

Sie konnen die Universalbratpfanne
z. B. zum Auffangen von abtropfendem
Fett oder zum Garen von Speisen, die
Saft abgeben, verwenden. Verwenden
Sie nur Originalzubehor, da dieses so gut

wie moglich an Ihr Gerat angepasst ist.

Weiteres Zubehor konnen Sie bei lhrem
Kundendienst, im Fachhandel oder on-
line erwerben.

@ Hinweis:

Das Zubehor kann sich bei Erwarmung
verformen. Dies beeintrachtigt ihre Funk-
tion nicht. Nach dem Abkihlen nehmen
sie wieder ihre urspriingliche Form an.

Universalbratpfanne
Zum Garen auf unterschiedlich
grof3en Backblechen

Blocker
Verhindert, dass
Kinder die Tir 6ffnen
und Verbrennungen
erleiden

Installation von Zubehor

Der Garraum verfugt Uber funf Ebenen
zur Aufnahme von Zubehor. Die Ebenen
werden von unten nach oben abgezahlt.
Das Zubehor kann etwa bis zur Halfte he-
rausgezogen werden, in dieser Position

ist es stabil und kippt nicht um.

@Anmerkungen:

1. Setzen Sie das Zubehor richtig in
den Garraum ein.

2. Schieben Sie das Zubehdr immer
so weit wie moglich in den Garraum, da-
mit es die Tur nicht berGhrt.
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Uberrollungsschutz

Das Zubehor kann etwa zur Halfte he-
rausgezogen werden und ist in dieser Po-
sition gesichert. Die Verriegelungsfunk-
tion verhindert, dass das Zubehor beim
Herausziehen durch das Gewicht der
Lebensmittel und des Zubehors selbst
umkippt. Damit der Kippschutz richtig
funktioniert, muss das Zubehor korrekt in
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den Garraum eingesetzt werden. Achten
Sie beim Einziehen des Drahtgeflechts
darauf, dass das Drahtgeflecht richtig
positioniert ist, wie in der Abbildung ge-
zeigt 1 und 3.

Achten Sie beim Einschieben des Ta-
bletts darauf, dass es richtig positioniert
ist, wie in der Abbildung gezeigt 1 und 4.

b

:

b

|

-

u
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Installieren eines Blockers

Wenn lhr Gerat mit einem Schloss ausgestattet ist (je nach Modell), gehen Sie
folgendermafien vor:

1. Losen Sie die beiden Schrauben an der unteren linken Ecke des Bedienfelds, wie
in Abbildung 1 gezeigt.

2. Entfernen Sie das Schloss und befestigen Sie es mit zwei Schrauben an der
Unterseite des Bedienfelds, wie in Abbildung 2 dargestellt.

3. Wenn die Schliefdfachfunktion nicht bendtigt wird, lassen Sie einfach zwei
Schrauben in der Platte, ohne den Schlief3fach zu installieren.

Optionales Zubehor

Weiteres Zubehor konnen Sie bei lhrem Kundendienst, im Fachhandel oder online
erwerben. Sie kdnnen auch das unten aufgeflihrte Zubehor erwerben. Weitere Infor-
mationen finden Sie in unseren Broschiren und Katalogen.

o —O,

Drehspief Spie Fleischsonde
Zum Braten von Fleisch, z. B. Zum Grillen von Fleisch und (optional)
Huhn, Pute, Kaninchen usw Gemise Fiihren Sie die Sonde in die

Mitte des Fleisches oder
Geflugels ein
(Weg von Fett und Knochen)
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Anbringen des Zubehors:

Die GrillspieRe sind nur mit dem
Drehspief3-Set zu verwenden, die Spie-
e mussen auf den Drahtrost des Dreh-
spieR-Sets gelegt werden. Uberpriifen
Sie vor dem Einschieben des Zubehors in
den Backofen, ob alle Lebensmittel rich-
tig verstaut sind.

Hinweis:

1. Der Drehspief’ dreht sich nicht un-
unterbrochen; Sie konnen wahrend des
Garvorgangs je nach Beschaffenheit des
Garguts den gewiinschten Drehmodus
wahlen. Tragen Sie immer Ofenhand-
schuhe und seien Sie beim Offnen der
Ofentir vorsichtig, da im Inneren heiRe
Luft entweichen kann. Der Drehspief
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kann um 90 Grad gedreht werden, und in
manchen Situationen brauchen Sie ihn
nicht einmal zu drehen.

2. piefie haben scharfe Enden. Achten
Sie darauf, dass sich Kinder und Perso-
nen mit eingeschrankter Mobilitat nicht
verletzen. Vergewissern Sie sich vor dem
Einschalten des Backofens, dass die Spie-
e nicht versehentlich in die Offnungen
des Backraums gesteckt wurden, da dies
den Backofen beschadigen und auch Per-
sonen verletzen konnte.

3. Bei der Verwendung der Dreh- und
GrillspieRe wird dringend empfohlen,
den Garraum auf Stufe 2 einzustellen
und den Modus «Ober- und Unterhitze»
zu verwenden.
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A AIR SAFEGUARD SYSTEM

Fortschrittliche
Luftabsaugtechnologie

Wenn |hr Gerat mit dem Air Safeguard-
System ausgestattet ist (je nach Modell),
beachten Sie bitte Folgendes:

Ein aktives Schutzsystem, das Sie vor
Warmefluss schutzt, von einer gekuhlten
Tur, die unbeabsichtigte Verbrennungen
verhindert, bis hin zu einem Luftvorhang,
der den HeiRluftstrom in der Kammer blo-
ckiert.

Bei jedem Offnen der Backofentiir wird
der Schutz automatisch aktiviert. Es leitet
kiihle Luft um und bildet einen unsichtba-

DEUTSCH

ren Vorhang vor dem Ofen, der den Strom
heifder Luft blockiert. Schiitzen Sie sich
mit diesem System.

Wenn der Ofen in Betrieb ist, ist die Tur
geschlossen und der Luftwdchter befindet
sich im Haltezustand; wie auf Bild 1.

Nach dem Kochen schaltet sich beim
Offnen der Tiir das Schutzsystem automa-
tisch ein und andert die Richtung des Luft-
stroms, sodass die heie Luft nach unten
blast. wie auf Bild 2.
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A ENERGIEEFFIZIENTE VERWENDUNG

1. Entfernen Sie alle Zubehorteile aus
dem Backofen, die wahrend des Garens
oder Backens nicht bendétigt werden.

2. Offnen Sie die Backofentiir nicht
wahrend des Kochens oder Backens.

3. Wenn Sie die Tur wahrend des Ga-
rens oder Backens oOffnen, schalten Sie
den Backofen auf die Betriebsart «Be-
leuchtung» um (ohne die Temperaturein-
stellung zu andern).

4. Reduzieren Sie die Temperatur im
lifterlosen Betrieb 5-10 Minuten vor
Ende der Gar- oder Backzeit auf 50°C. Auf
diese Weise konnen Sie die im Garraum
gespeicherte Warme nutzen,um den Gar-
vorgang abzuschliefien.

5. Verwenden Sie, wann immer mog-
lich, den Heizmodus mit Geblase. Auf die-
se Weise konnen Sie die Temperatur um
20-30°C senken.

6. Mit der Umluftvorwarmung kdnnen
Sie auf mehreren Ebenen gleichzeitig ko-
chen und backen.

7.Wenn es nicht moglich ist, verschie-
dene Speisen gleichzeitig zu kochen und
zu backen, konnen Sie sie mit der Vor-
heizfunktion des Ofens nacheinander er-
hitzen.

8. Heizen Sie einen leeren Backofen
nur bei Bedarf vor. Schieben Sie die Spei-
sen gegebenenfalls sofort nach Erreichen
der angegebenen Temperatur in den Ofen,
wenn die Kontrollleuchte zuerst erlischt.

9. Bedecken Sie den Boden des Back-
ofens nicht mit reflektierender Folie, z. B.
Alufolie.

10. Verwenden Sie nach Maglichkeit
eine Zeitschaltuhr und einen Fleischson-
de.

11. Verwenden Sie dunkle, mattier-
te und leichte Backformen und Behalter.
Vermeiden Sie schweres Zubehor mit
glanzenden Oberflachen, z. B. aus Edel-
stahl oder Aluminium.
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A UMWELT

Die Verpackung sorgt dafur, dass lhr
neues Gerat wahrend des Transports vor
Schaden geschutzt ist. Die verwendeten
Materialien werden sorgfaltig ausge-
wahlt und recycelt. Recycling reduziert
die Menge der verwendeten Rohstoffe
und die Abfallmenge. Elektrische und
elektronische Gerate enthalten oft wert-
volle Materialien. Bitte entsorgen Sie sie

nicht zusammen mit dem Hausmdll.

DEUTSCH

A GESUNDHEIT

Acrylamid entsteht vor allem, wenn
starkehaltige Lebensmittel (z. B. Kartof-
feln, Chips, Brot) Uber einen langeren
Zeitraum auf sehr hohe Temperaturen er-

hitzt werden.

Tipps

1. Halten Sie die Kochzeiten so kurz
wie moglich.

2. Garen Sie das Essen, bis es eine
goldgelbe Farbe annimmt, ohne dass es
eine dunkelbraune Farbe annimmt.

3.Je grofRer die Portionen sind, die Sie
kochen, desto weniger Acrylamid wird
sich darin bilden.

4. Verwenden Sie, wann immer mog-
lich, den Heizmodus mit Geblase.

5. Chips: Kochen Sie mindestens 450
g Kartoffeln auf einem Backblech, ver-
teilen Sie sie gleichmafRig und rihren
Sie sie gelegentlich um. Um die besten
Garergebnisse zu erzielen, beachten Sie
die Angaben auf der Produktverpackung

(falls vorhanden).
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A GERATEWARTUNG

REINIGUNGSMITTEL

Mit der richtigen Pflege und Rei-
nigung wird lhr neuer Backofen lange
Zeit sein attraktives Aussehen und seine
Funktionalitat behalten. In diesem Ab-
schnitt erfahren Sie, wie Sie lhren Back-
ofen gut pflegen kdnnen.

Um eine Beschadigung der verschie-
denen Oberflachen durch die Verwen-
dung ungeeigneter Reinigungsmittel zu
vermeiden, befolgen Sie die Anweisun-
gen in der nachstehenden Tabelle. Die
Verfugbarkeit dieser Oberflachen hangt
von dem von lhnen erworbenen Ofen-
modell ab.
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/N GEFAHRLICH!
SCHADIGUNGSGEFAHR FUR DAS
GERAT

Verwenden Sie zur Reinigung des
Backofens keine scharfen oder scheuern-
den Reinigungsmittel:

1. Harte oder scheuernde Reinigungs-
mittel.

2. Reinigungsmittel mit einem hohen
Alkoholgehalt.

3. Harte Schwamme oder Scheuer-
schwamme.

4. Hochdruck- oder Dampfreiniger.

5. Spezielle Reinigungsmittel fur die
Heifdreinigung.

Neue Schwamme sollten vor dem ers-
ten Gebrauch griindlich gewaschen wer-
den.

Tipps

Die empfohlenen Reinigungsund Pfle-
gemittel erhalten Sie bei Ihrem Kunden-
dienst.

Befolgen Sie die Anweisungen des je-
weiligen Herstellers.
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des Gerats

Reinigung

Auere Oberflichen des Geréts
Frontplatte aus Edelstahl

Heif3e Seifenlauge: Mit einem Geschirrspiltuch abwischen und
anschlieRend mit einem weichen Tuch trockenwischen. Kalk,

Fett-, Starke- und Eiweif}flecken werden sofort entfernt. Unter
solchen Flecken kann Korrosion auftreten. Spezialreiniger flr
Edelstahloberflichen erhalten Sie bei Ihrem Kundendienst oder im
Fachhandel. Tragen Sie den Reiniger sehr sparsam mit einem weichen
Tuch auf

Kunststoff

Heif3e Seifenlauge: Mit einem Geschirrspiltuch abwischen und
anschlieBend mit einem weichen Tuch trockenwischen. Verwenden Sie
keine Scheibenwischer oder Abstreifer

Bemalte Oberflachen

Heif3e Seifenlauge: Mit einem Geschirrsplltuch abwischen und
anschlieBend mit einem weichen Tuch trockenwischen

Bedienfeld

HeifRe Seifenlauge: Mit einem Geschirrspultuch abwischen und
anschlieBend mit einem weichen Tuch trockenwischen. Verwenden Sie
keine Scheibenwischer oder Abstreifer

Turverkleidung

Heif3e Seifenlauge: Mit einem Geschirrspultuch abwischen und
anschlieBend mit einem weichen Tuch trockenwischen. Verwenden Sie
keine Glasschaber oder Schwamme aus rostfreiem Stahl

Turgriff

Heif3e Seifenlauge: Mit einem Geschirrspultuch abwischen und
anschlieBend mit einem weichen Tuch trockenwischen. Wenn das
Entkalkungsmittel mit dem Turgriff in Berlihrung kommt, wischen Sie
es sofort ab. Andernfalls kdnnen sich Flecken bilden, die sich nicht
mehr entfernen lassen

Emaillierte und
selbstreinigende Oberflachen

Bitte beachten Sie die Angaben zu den Oberfldchen des Garraums in
der folgenden Tabelle

Glasfond der
Backofengliihbirne

Heie Seifenlauge: Mit einem Geschirrspiiltuch abwischen und
anschlieBend mit einem weichen Tuch trockenwischen. Wenn das
Kochfeld stark verschmutzt ist, verwenden Sie Backofenreiniger, der
fur Backofen geeignet ist

Turdichtung
Nicht ausziehen

Heif3e Seifenlauge: Mit einem Geschirrspultuch reinigen. Die
Oberflachen nicht schrubben!

Turdeckel aus rostfreiem Stahl

Reinigen Sie die Oberfldchen aus rostfreiem Stahl: Befolgen
Sie die Anweisungen des Herstellers. Verwenden Sie keine
Edelstahlpflegeprodukte. Entfernen Sie die Turabdeckung zur
Reinigung
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des Gerats Reinigung
Heif3e Seifenlauge: Anfeuchten und mit einem Splllappen oder
ZUSATZLICHES ZUBEHOR einer Burste reinigen. Bei starker Verschmutzung verwenden Sie ein

Edelstahlflanell

Fihrungsteile

Heif3e Seifenlauge: Anfeuchten und mit einem Splllappen oder
einer Burste reinigen

Aufrollbares System

nicht erlaubt

Heif3e Seifenlauge: Anfeuchten und mit einem Spiillappen oder
einer Birste reinigen. Entfernen Sie kein Fett von den Gleitschienen
des Schubkastensystems. Es ist ratsam, sie zu reinigen, wenn sie
vollstandig eingefahren sind. Das Waschen im Geschirrspller ist

Fleischsonde
erlaubt

Heif3e Seifenlauge: Anfeuchten und mit einem Spiillappen oder
einer Burste reinigen. Das Waschen im Geschirrspdler ist nicht

@Hinweis:

1. Aufgrund der Verwendung unter-
schiedlicher Materialien wie Glas, Kunst-
stoff und Metall kann es zu leichten Farb-
abweichungen auf der Vorderseite des
Backofens kommen.

2. Die schmierigen Schatten auf den
Tirverkleidungen sind in  Wirklichkeit
Lichtreflexe der Gliihbirnen des Ofens.

3. Bei sehr hohen Temperaturen kann
der Zahnschmelz ausbleichen. Die Farbe

der Emaille kann daher leicht variieren.

Dies ist eine normale Erscheinung, die die

Funktion des Gerats nicht beeintrachtigt.

Die Kanten eines dinnen Tabletts sind
nicht vollstandig emailliert und konnen
sich leicht rau anfiihlen. Dies hat keinen

negativen Einfluss auf die Korrosions-
schutzfunktion.

4. Halten Sie den Backofen sauber und
entfernen Sie Verschmutzungen rechtzei-
tig, um schwer zu entfernende Ablagerun-
gen zu vermeiden.

Tipps

1. Reinigen Sie das Gerat nach jedem
Gebrauch. Dadurch wird verhindert, dass
sich Schmutz festsetzt.

2. Kalk-, Fett-, Starke- und Eiweif3fle-
cken werden sofort entfernt.

3. Entfernen Sie zuckerhaltige Riick-
stande so schnell wie maglich, d. h. so-
lange sie noch warm sind.

4. Verwenden Sie zum Braten geeig-
netes Kochgeschirr, z. B. eine Bratpfanne.
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/N GFENTUR

Mit der richtigen Pflege und Reini-
gung wird Ihr neuer Backofen lange Zeit
sein attraktives In diesem Abschnitt er-
fahren Sie, wie Sie die Tur des Backofens
ausbauen und reinigen konnen.

Um die Turverkleidung zu entfernen
und zu reinigen, konnen Sie die Tur vom
Backofen abnehmen. An jedem Scharnier
der Geratetur befindet sich ein Verriege-
lungshebel.

DEUTSCH

Wenn sich die Verriegelungshebel in
der geschlossenen Position befinden, ist
die Geratetlr sicher verriegelt und kann
nicht entriegelt werden.

Wenn sich die Verriegelungshebel in
der offenen Position befinden, sind die
Scharniere verriegelt und die Geratetir
kann entriegelt werden. In dieser Stel-
lung konnen die Scharniere nicht ge-
schlossen werden.

VAN Verletzungsgefahr!

1. Wenn die Scharniere nicht verrie-
gelt sind, kann sich die Tir mit erheb-
licher Kraft schliefen. Vergewissern Sie
sich, dass sich die Verriegelungshebel
immer in der vollstandig geschlossenen
Position oder, wenn die Tur vom Gerat

gelost ist, in der vollstandig geoffneten
Position befinden.

2.Die Scharniere der Geratetlir bewe-
gen sich beim Offnen und SchlieRen der
Tur und konnen Quetschungen der Ext-
remitaten verursachen. Halten Sie lhre
Hande von den Scharnieren fern.
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Ausbau der ofentiir

1. Offnen Sie die Backofentiir voll- 3.SchlieRen Sie die Geratetiir bis zum
standig. Anschlag.

2. Bringen Sie die Verriegelungshebel 4. Fassen Sie die Tir links und rechts
rechts und links der Tir in die offene Po-  mit beiden Handen und ziehen Sie sie
sition. nach oben.

Einsetzen der Tiir in den Backofen

Bauen Sie die Geratetiir in der umge-  niere richtig angebracht sind, indem Sie
kehrten Reihenfolge des Ausbaus ein. die Backofentur 6ffnen. Wenn die Instal-

1. Achten Sie beim Einsetzen der
Tir in den Backofen darauf, dass beide
Scharniere an den Einstellldchern an der ~ Backofentiir nicht vollstandig &ffnen.
Vorderseite des Backofens anliegen. Die  Bringen Sie beide Verriegelungshebel
Scharniere mussen in der richtigen Posi-
tion eingesetzt werden. Der Einbau soll- _ o o _
te leicht und ohne Widerstand erfolgen. 3. Schlieffen Sie die Geratetir. Wir
Wenn ein Widerstand spirbar ist, prifen  empfehlen lhnen, auch noch einmal zu
Sie, ob die Scharniere in den richtigen

Lochern sitzen. . L . .
2. Offnen Sie die Backofentiir voll- ISt und die Luftungsoffnungen nicht blo-

lation nicht korrekt ist, konnen Sie die

wieder in die geschlossene Position.

Uberprufen, ob die Tur richtig eingebaut

standig. Priifen Sie erneut, ob die Schar-  ckiert sind.
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Abnehmen der Tiirabdeckung

Der Kunststoffeinsatz in der Turabde-
ckung kann verfarbt sein. Sie konnen sie
fur eine grindlichere Reinigung entfer-
nen. Entfernen Sie die Backofentur wie
oben beschrieben.

1. Dricken Sie die rechte und linke
Seite des Deckels nach unten.

2. Entfernen Sie den Deckel.

DEUTSCH

3. Nach dem Abnehmen des Tirde-
ckels lasst sich auch der Rest der Back-
ofentlr leicht abnehmen, und Sie kdnnen
sie dann reinigen.Wenn Sie die Reinigung
der Geratetlr beendet haben, setzen Sie
den Deckel wieder auf und driicken Sie
ihn, bis er einrastet.

4. Setzen Sie die Tur des Backofens
wieder ein und schliefien Sie sie.
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I\ Gefihrlich!

Der Turdeckel kann auch abgenom-
men werden, nachdem die Tir vollstan-
dig in den Backofen eingesetzt wurde.

1.Wenn Sie den Turdeckel von der Tur
abnehmen, wird die innere Glasscheibe
in der Tur freigegeben; die Scheibe kann
leicht verschoben werden und Schaden
oder Verletzungen verursachen.

2.Durch das Entfernen des Turdeckels
und der inneren Glasscheibe verringert
sich das Gesamtgewicht der Backofen-
tir. Die Scharniere der Geratetir be-
wegen sich beim Schlief?en der Tur und
konnen Quetschungen der Gliedmafien
verursachen. Halten Sie lhre Hande von
den Scharnieren fern. 3. Aus den beiden
oben genannten Griinden raten wir drin-
gend davon ab, den Deckel von der Tir zu
entfernen, wenn die Tir nicht vom Back-
ofen getrennt wurde. Schaden, die durch
unsachgemafie Handhabung verursacht
werden, fallen nicht unter die Garantie.

B

TECHNISCHER PRODUKTPASS

Eingebauter Backofen

Leitfaden

Wenn eine grundlichere Reinigung
der Fiihrungen und des Garraums erfor-
derlich ist, konnen die seitlichen Roste
entfernt werden, um die Reinigung zu
erleichtern. Bei richtiger Pflege wird Ihr
neuer Backofen sein attraktives Ausse-
hen und seine Funktionalitat fur lange
Zeit behalten.

1. Schieben Sie die Vorderseite der
Seitenschienen in horizontaler Richtung
zur Seite, bis das Element ausgehangt ist,
und entfernen Sie dann die Seitenschie-
nen (Gitter) wie in der Abbildung 1, ge-
zeigt.

2. Setzen Sie die Seitenflhrungen
wieder in den Backofen ein, indem Sie
zuerst den hinteren Teil der Seitenflh-
rungen korrekt in das Loch im Backofen
und dann den vorderen Teil in das ent-
sprechende Loch einfiihren 1.
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INSTALLATION VON
TELESKOPFUHRUNGEN

(Die Leitfaden auf der linken Seite
dienen als Beispiel, alle Schritte flr die
Leitfaden auf der rechten Seite werden
auf die gleiche Weise ausgefuhrt)

1. Legen Sie die Teleskopfuhrunge
waagerecht auf die auRere Schiene, wie
an den Punkten A und B gezeigt.

2.Um 90 Grad gegen den Uhrzeiger-
sinn drehen (die rechte Fihrung im Uhr-
zeigersinn drehen).

3. Driicken Sie nach innen, damit die
untere Stange an Punkt C und die obere
Stange an Punkt D einrasten.

Entfernen der Fiihrung

(Die Leitfaden auf der linken Seite e ———
dienen als Beispiel, alle Schritte fur die §]§

Leitfaden auf der rechten Seite werden @ %k |
auf die gleiche Weise ausgeflhrt) o cz\ \%ﬂ
-

1. Heben Sie die Teleskopschiene an N : ==
einem Ende mit Kraft an.

2. Heben Sie die gesamte Teleskop-
schiene an und entfernen Sie sie, indem

Sie sie nach hinten schieben.
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Selbstreinigende Klappen

Abdeckungen mit einer speziellen
Emaille-Beschichtung, die Ol und Fett
aufsaugt und dann verdampft, so dass der
Garraum sauber und geruchsfrei bleibt.

\
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Anbringung der selbstreinigenden
Klappen

Bringen Sie das Seitengitter und die
Selbstreinigungsplatte nacheinander in
die richtige Position, wie in der Abbil-
dung gezeigt:

selbstreinigende
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Abnehmen der
Selbstreinigungsklappen

Die Selbstreinigungsklappen konnen
abgenommen werden, um die Reinigung
der Seiten des Gerats zu erleichtern:

1. Ziehen Sie die Kante der Seiten-
abdeckung waagerecht von der Gerate-
tlr weg. Die selbstreinigende Abdeckung
wird zusammen mit dem Seitengitter he-
rausgeschoben.

DEUTSCH

2.Ziehen Sie das Seitengitter zusam-
men mit der Selbstreinigungsplatte aus
dem Gerat.

3. Trennen Sie die selbstreinigende
Platte vom Seitengitter

Anmerkungen:
Teleskopschienen, Gitterroste und
selbstreinigende  Schutzvorrichtungen

sind optional erhaltlich.
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Auswechseln des Netzkabels

Die Abbildung (Punkt A) zeigt die
Position des Anschlusskastens auf der
Ruckseite des Aufengehauses (in ge-
schlossener Position). Verfahren:

a. Schalten Sie die Stromzufuhr aus.

Driicken Sie mit einem kleinen Schlitz-
schraubendreher die Verschlisse 1 und
2 heraus.

TECHNISCHER PRODUKTPASS

Eingebauter Backofen

b. Entfernen Sie die Schrauben 3, 4,
5 und 6 mit einem Kreuzschlitzschrau-
bendreher.

c.Ersetzen Sie das Stromversorgungs-
kabel durch ein neues, schliefsen Sie den
gelb-griinen Leiter an Klemme 3, den
braunen Leiter an Klemme 4 und den
blauen Leiter an Klemme 5 an.

d. Ziehen Sie die Schraube 6 fest und
schliefsen Sie den Klemmenkastendeckel.

Y e N
(— ‘ 3 \
g braun {L}
b | ﬁl'l"' « gelb/griin <E
| = ()
7\‘ ‘/7 i Stromkabel blau {N} ‘\j ) ﬂ
\ -
— — 6 5
- "
schwarzes Aufengehduse Klemmenkasten
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DEUTSCH

A BEHEBUNG VON BETRIEBSANOMALIEN UND FEHLERN

Sollten Anomalien oder Storungen
auftreten, prifen Sie, bevor Sie sich an
den Kundendienst wenden, ob die Situa-
tion nicht auf eine falsche Bedienung zu-
ruckzufihren ist,und versuchen Sie dann,
die Storung selbst zu beheben, indem Sie
die Anweisungen in der Tabelle befolgen.

Technische Probleme kdnnen oft sehr
leicht selbst geldst werden.

Sollte das Gericht nicht so gelingen,
wie Sie es sich gewunscht haben, kdnnen
Sie die vielen Kochtipps und Hinweise
am Ende der Bedienungsanleitung nut-
zen.

Fehler Mogliche Ursache

Losungsmethode

Die Sicherung ist
maoglicherweise

Das Gert funktioniert | durchgebrannt

Uberpriifen Sie die Sicherung im
Sicherungskasten und den Zustand des
Schutzschalters

nicht

Ausschalten des Stroms

Uberpriifen Sie, ob das Licht in der Kiiche
eingeschaltet ist und die anderen Gerdte
funktionieren

Der Stift ist aus
seiner Halterung im

Bedienfeld gefallen herausgezogen

Der Griff wurde versehentlich

Die Kndpfe konnen entfernt werden. Setzen
Sie den Knopf einfach wieder in seine
Halterung im Bedienfeld ein und driicken
Sie ihn hiNein, so dass er einrastet und sich
wie gewohnt drehen lasst

Der Drehknopf dreht

R ich Verunreinigungen
sich stramm sich Verunreinigunge

angesammelt

Unter den Kndpfen haben

Die Kndpfe konnen entfernt werden. Um
den Griff zu l6sen, nehmen Sie ihn einfach
aus der Halterung. Um den Griff leichter

zu entfernen, konnen Sie auf den dufteren
Rand des Griffs driicken und ihn kippen.
Reinigen Sie die Griffe griindlich mit einem
Tuch und Seifenwasser. Mit einem weichen
Tuch trocken wischen. Verwenden Sie keine
scharfen oder scheuernden Materialien. Das
Einweichen in Wasser und das Waschen

in der Spllmaschine sind nicht erlaubt.
Entfernen Sie die Griffe nicht zu oft, da dies
zu einer Abnutzung der Halterung fiihren
kann

mit Lifter”

Lifter lauft im Betrieb nicht kontinuierlich: "Heizung

Dies ist der normale Betriebsmodus, der
die effizienteste Warmeverteilung und die
beste Leistung des Ofens gewahrleistet
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Fehler Mogliche Ursache Losungsmethode

Nahe des Bedienfelds zu splren

Nach Beendigung des Garvorgangs ist mdglicherweise
ein Gerdusch zu horen und eine Luftbewegung in der

Dies liegt daran, dass das Kuhlgeblase,
das die Ansammlung von Feuchtigkeit im
Garraum verhindert und die Kihlung des
Backofens sicherstellt, noch in Betrieb ist.
Lufter schaltet sich automatisch ab

aus

Die im Rezept angegebene Zeit reicht zum Garen nicht

Es wird eine andere Temperatur als die im
Rezept angegebene verwendet. Uberpriifen
Sie die Temperaturwerte. Die Menge

der Zutaten weicht von der im Rezept
angegebenen Menge ab. Uberpriifen Sie
nochmals die Angaben im Rezept

Ungleichmafdige Braunung

Die Temperatur ist zu hoch eingestellt
oder die Kochstufe muss gedandert werden.
Uberpriifen Sie noch einmal die Angaben
im Rezept und die Einstellungen. Die

Art der Oberflache, die Farbe oder das
Material des Backblechs stimmen nicht
vollstandig mit der gewahlten Betriebsart
des Ofens Uberein. Helles, dunkel gefarbtes
Kochgeschirr mit matter Oberflache sollte
im Strahlungsheizungsbetrieb, z.B. "Ober-
und Unterhitze", verwendet werden

Die Lampe geht nicht an

Die Lampe muss ersetzt werden

VAN Warnung. Stromschlaggefahr!

Wenn Reparaturen nicht ordnungs-
gemaf’s durchgefihrt werden, kann es zu
gefahrlichen Situationen kommen. Re-
paraturen am Gerdt und der Austausch
beschadigter Netzkabel konnen nur von
einem unserer geschulten Kundendienst-
techniker durchgefuhrt werden. Wenn
das Gerat nicht richtig funktioniert, tren-

nen Sie es von der Stromversorgung oder
schalten Sie es mit dem Schutzschalter
an der Schalttafel aus. Kontaktieren Sie
den Kundendienst.

Maximale Betriebszeit

Die maximale Dauerbetriebszeit die-
ses Gerdts betragt 9 Stunden, danach
schaltet es sich aus.
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Auswechseln der Lampe in der Ecke
des Backraums

Wenn die Gluhbirne durchbrennt,
muss sie ausgetauscht werden. Das Gerat
verwendet hitzebestandige Halogenlam-
pen mit einer Leistung von 25 W und ei-
ner Spannung von 230V, die Sie bei Ihrem
Kundendienst oder Fachhandler erhalten.
Halten Sie die Halogenlampe mit einem
trockenen Tuch fest. Dadurch wird die Le-

bensdauer der Lampe verlangert.

/\ WARNUNGEN

Gefahr durch elektrischen Strom!

Beachten Sie beim Auswechseln der
Glihlampe, dass die Kontakte des So-
ckels unter Spannung stehen konnen.
Trennen Sie das Gerat vor dem Auswech-
seln der Glihbirne vom Stromnetz oder
schalten Sie es mit dem Schutzschalter
an der Schalttafel aus.

DEUTSCH

Verbrennungsgefahr!

Wahrend des Betriebs wird das Gerat
sehr heif?. Beruhren Sie nicht das heifde
Innere des Gerats oder die Heizelemente.
Warten Sie immer, bis das Gerat vollstan-
dig abgekihlt ist. Lassen Sie kleine Kin-
der nicht in die Nahe des Gerats kommen.

1. Legen Sie ein Handtuch in den
Ofen, um Schaden zu vermeiden.

2. Drehen Sie die Glasplatte gegen
den Uhrzeigersinn, um sie von der Gluh-
birne zu entfernen (Gluhbirne in der
Ecke); ziehen Sie die Seitenblende her-
aus und dricken Sie dann die Glasplatte
mit einem Flachkopfwerkzeug leicht weg
(Seitenlampe).

3. Entfernen Sie die Glihbirne, ohne
sie zu drehen.

4. Bringen Sie die Glasplatte wieder
an. 5. Entfernen Sie das Handtuch und
schalten Sie die Stromversorgung mit
dem Schutzschalter ein, um zu priifen, ob
die Lampe funktioniert.

6.FUr die Seitenlampe: Wenn die Lam-
pe nach dem Auswechseln ordnungsge-
maf’ funktioniert, denken Sie daran, den
Seitenschirm wieder anzubringen.

Gliihbirne in der Ecke
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seitliche Lampe

Glaskasten

Wenn der Glaskorper der Halogen-
lampe beschadigt ist, muss er ersetzt
werden. Eine neue Glasplatte erhalten
Sie Uber den Kundendienst. Bitte geben
Sie die entsprechenden Nummern (E und
FD) des von Ihnen erworbenen Gerats an.
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A TIPPS

DEUTSCH

Sie mochten nach Ihrem eigenen Rezept
kochen

Versuchen Sie zundachst, die Einstellungen fir ein
dhnliches Rezept zu verwenden, und optimieren Sie
dann den Garvorgang je nach Ergebnis

Wie kann ich Uberprifen, ob ein Kuchen fertig
ist?

Etwa 10 Minuten vor Ablauf der im Rezept
angegebenen Backzeit mit einem Holzstabchen
in den Kuchen stechen Wenn sich nach dem
Herausnehmen des Stabchens kein Teig mehr am
Stabchen befindet, ist der Kuchen fertig

Der Kuchen fallt beim Abkiihlen nach dem
Backen sehr schlecht ab

Versuchen Sie, die Temperatur um 10°C zu senken,
und lesen Sie noch einmal die Backanleitung,
insbesondere den Abschnitt tber die mechanische
Bearbeitung (Kneten) des Teigs

Der Kuchen geht nur in der Mitte auf, wo er
héher ist als an den Randern

Fetten Sie die Seiten der Kuchenform nicht ein

Der Kuchen ist oben zu dunkel

Stellen Sie den Kuchen auf eine niedrigere Stufe oder
senken Sie die Temperatur (dadurch kann sich die
Kochzeit verlangern)

Der Kuchen ist zu trocken

Erhohen Sie die Temperatur um 10°C (dadurch kann
sich die Kochzeit verkirzen)

Der Kuchen sieht fertig aus, aber das Innere
ist zu feucht

Reduzieren Sie die Temperatur um 10°C (dadurch
kann sich die Kochzeit verlangern) und lberprifen
Sie die Angaben im Rezept

Die Backwaren sind nicht gleichmaBig
gebraunt

Senken Sie die Temperatur um 10°C (dadurch kann
sich die Kochzeit verlangern). Backen Sie auf der
oberen und unteren Heizstufe

Der Kuchen wird am Boden nicht gut braun

Legen Sie den Kuchen eine Ebene tiefer

Wenn Sie auf mehr als einer Ebene
gleichzeitig backen. Das Backen auf einer
Ebene wird dunkler als auf einer anderen.

Wenn Sie auf mehreren Ebenen backen mochten,
sollten Sie den Umluftbetrieb verwenden und die
Backbleche herausnehmen, sobald sie fertig sind.
Backwaren auf mehreren Backblechen sind nicht
unbedingt zur gleichen Zeit fertig

Beim Backen bildet sich Kondenswasser

Dampf entsteht beim Backen und Garen und
entweicht in der Regel zusammen mit dem
Kuhlluftstrom aus dem Ofen. Dieser Dampf kann auf
oder in der Nahe der verschiedenen Oberflachen des
Ofens kondensieren und Wassertropfen bilden. Dies
ist ein physikalischer Prozess, der nicht vollstandig
verhindert werden kann

KUPPERSBERG




DEUTSCH

TECHNISCHER PRODUKTPASS

Eingebauter Backofen

Welche Art von Kochgeschirr kann zum
Backen verwendet werden?

Zum Backen kann jedes hitzebestandige
Kochgeschirr verwendet werden. Kochgeschirr mit
Aluminiumteilen, die direkt mit Lebensmitteln

in Bertihrung kommen, ist nicht zu empfehlen,
insbesondere wenn diese saurehaltig sind. Achten Sie
darauf, dass der Deckel und der Behalter fest sitzen

Wie verwende ich die Grillfunktion?

Heizen Sie den Ofen 5 Minuten lang vor und stellen
Sie die Speisen dann auf die in dieser Anleitung
angegebene Stufe. Die Backofentiir muss bei allen
Grillmodi geschlossen sein. Verwenden Sie den
Backofen nicht bei gedffneter Tiir, es sei denn, Sie
mussen Lebensmittel einlegen oder entnehmen oder
den Gargrad uberpriifen

Wie halte ich den Ofen beim Grillen sauber?

Setzen Sie eine mit 2 Litern Wasser gefillte Schale
auf Ebene 1 ein. Fast alle Flussigkeiten und Safte,
die von den auf dem Rost platzierten Lebensmitteln
abtropfen, werden dann von dieser Schale
aufgefangen

In allen Grillmodi schaltet sich das
Heizelement periodisch ein und aus

Dies ist der normale Betriebsmodus und hangt von
der Temperatureinstellung ab

Wie berechne und wahle ich die
OfeNeinstellungen, wenn das Bratengewicht
nicht im Rezept angegeben ist?

Wahlen Sie die Einstellungen fir ein bestimmtes
Gewicht des Bratens und dndern Sie die Zeit leicht.
Um die Temperatur im Inneren des Fleisches zu
bestimmen, verwenden Sie nach Mdglichkeit den
Fleischsonde. Fiihren Sie den Kerntemperaturfiihler
gemafd den Anweisungen des Herstellers vorsichtig in
das Fleisch ein. Achten Sie darauf, dass sich der Kopf
des Kerntemperaturflhlers in der Mitte des grofiten
Fleischstlicks befindet, aber nicht in der Nahe eines
Knochens oder Lochs

Was passiert, wenn beim Backen oder Garen
im Ofen Flussigkeit liber das Essen gegossen
wird?

Die Flussigkeit kocht tber und es entsteht Dampf
(dies ist ein normaler physikalischer Vorgang).
Seien Sie vorsichtig, denn der Dampf ist heif3.
Weitere Informationen finden Sie auch im Abschnitt
«Kondenswasserbildung beim Backen». Wenn die
Flissigkeit Alkohol enthdlt, ist der Siedevorgang
intensiver und kann eine Flamme im Garraum
verursachen. Halten Sie die Backofentiir wahrend
solcher Vorgdnge geschlossen. Beobachten Sie den
Back- oder Kochvorgang genau. Offnen Sie die Tiir
nur sehr vorsichtig und nur wenn notig
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A STANDARDREZEPTE
Gebiick (Torten) Form Level Mode T‘i’é”' Zeit (Min).
Quadratischer . Heizung
Biskuitkuchen | QUadratische | 5 (oben und unten) | 170 50
(glatt) + Lufter
Quadratischer . Heizung
Biskuitkuchen | QUadratische | 4 (oben und unten) | 140 70
(glatt) + Lufter
Runder Heizung
AT Runde Form 1 (oben und unten) 150 50
Fruchtbiskuit L
ufter
Fruchtbiskuit auf Heizung
Bratpfanne Backblech 1 (oben und unten) 140 70
Muffins mit . §
Sultaninen Muffinform 2 Heizung 220 Unteres Fach 19.'00
(oben und unten) Oberes Fach 11:00
(Hefekuchen)
Gugelhoopf Heizung Unteres Fach 11:00
(Hefekuchen) Backblech 1 (oben und unten) 150 Oberes Fach 60:00
Heizung Unteres Fach 8:30
Muffin Muffinform 1 (oben und unten) 160 Oberes Fach 30:00
Heizung .
Muffin Muffinform 1 (oben und unten) 150 Unteres Fach 8',30
. Oberes Fach 30:00
+ Lifter
Apfelkuchen Heizung )
(Hefekuchen) auf Backblech 1 (oben und unten) 160 %%t:rr:: If:ccl'? ig?g
Backblech + Lifter '
Wasserbiskuit Abnehmbare 1 Heizung 160 Unteres Fach 9:30
(6 Eier) Form (oben und unten) Oberes Fach 41:00
Wasserbiskuit Abnehmbare 1 Heizung 160 Unteres Fach 9:00
(4 Eier) Form (oben und unten) Oberes Fach 26:00
Wasserbiskuit | APnehmoare |y Heizung 160 35
Form (oben und unten)
Apfelkuchen Heizung )
(Hefekuchen) auf | Backblech 2 (oben und unten) | 150 | Ynteres Fach 8:00
. Oberes Fach 42:00
Backblech + Lufter
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Geback (Torten) Form Level Mode Teorép. Zeit (Min).
Heizung
Hala Weide Backblech 2 (oben und unten) 150 40
+ Lufter
Kleiner Kuchen 20 | Backblech 2 Heizung 150 36
(oben und unten)
. Heizung Unteres Fach 10:00
Kleiner Kuchen 40 Backblech 2+4 (oben und unten) 150 Oberes Fach 34:00
Butterkeks Heizung Unteres Fach 8:00
(Hefegeback) Backblech 2 (oben und unten) 150 Oberes Fach 30:00
. Heizung Unteres Fach 8:00
sandige Kekse Backblech 2 (oben und unten) 170 Oberes Fach 13:00
. Heizung
Sandige Kekse auf Unteres Fach 8:20
2 Stufen Backblech 2+4 (oben urjd unten) 160 Oberes Fach 12:00
+ Lufter
. Heizung Unteres Fach 8:00
Vanille Kekse Backblech 2 (oben und unten) 160 Oberes Fach 10:00
Heizung ;
Vanille Kekse Backblech 244 (oben und unten) | 150 | Unteres Fach 8:00
. Oberes Fach 14:00
+ Lifter
Brot Form Level Mode Teo“ép' Zeit (Min).
Weifbrot (1 kg Quadratische 1 Heizung 170 Unteres Fach 9:20
Mehl) quadratisch Form (oben und unten) Oberes Fach 50:00
. . Heizung
Weifbrot (1 kg Quadratische Unteres Fach 12:00
Mehl) quadratisch Form 1 (oben ‘ir.!d unten) | 170 | 5peres Fach 4500
tfter
Frische Pizza Heizung Unteres Fach 9:30
(dunn) Backblech 2 (oben und unten) 170 Oberes Fach 21:00
Frische Pizza Heizung Unteres Fach 10:00
(Dicke) Backblech 2 (obenund unten) | 70 | Oberes Fach 45:00
. . Heizung (oben
Frische Pizza Unteres Fach 8:00
(Dicke) Backblech 2 und unten) 170 | Oberes Fach 41:00
lfter
Brot Backblech 1 Heizung 190 Unteres Fach 9:00

(oben und unten)

Oberes Fach 30:00
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Fleisch Form Level Mode T";,”c"' Zeit (Min).
Rinderlende 1,6 kg |  Backblech 2 Poppegritl mit 180 55
HackIE’lreaiT;ecrr:)(1 ~ Backblech 1 (obe:iirfgrzjgnten) 180 7>
Fmetend | arcien | en | Sodaiis | i |
Fisch (2,5 kg) Backblech 2 (obe:i‘rf;”:fnten) 170 70
Rippchen Backblech 3 (Obe:'i‘rfglgnten) 120 85
SChW(‘;Egek”gE;Cke” Backblech 1 (Obe:iiﬁgtgnten) 160 82
HUT?;I’ES;SCh Backblech 1:2I:3rGarti[l)lfr;:rt1€ (obe:iirzlsrljgnten) 180 /8
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A PRUFUNG DER KOCHARTEN NACH EN 60350-1

Rezept ZUBEHOR F °C Level (rzlﬁ:‘t) Vorheizung
Biskuitkuchen | Herausnehmbare | S 147 1 30-35 NEIN
Form @ 26 cm
L Herausnehmbare
Biskuitkuchen Form o 26 cm 160 1 30-35 NEIN
Kleiner Kuchen 1 Backblech 150 2 30-40 Ja
Kleiner Kuchen 1 Backblech i 150 2 40-50 Ja
Kleiner Kuchen 2 Backblechen 150 2 und 4 30-35 Ja
Kasekuchen Herausnehmbare . B
(Cheesecake) Form @ 26 cm @ 150 1 70-80 NEIN
Apfelkuchen | Herausnehmbare E 170 1 80-85 NEIN
Form @ 20 cm
Herausnehmbare
Apfelkuchen Form o 20 cm 160 1 70-80 NEIN
Brot 1 Backblech E 210 1 30-35 Ja
Brot 1 Backblech 190 1 30-35 Ja
. == Ja,
Toast Grillrost . Max. 5 6-8 5 minuten
Grillrost und . Grillrost 2
Huhn Bratpfanne @ 180 Bratpfanne 1 75-80 la

1. Wenn Sie das Huhn kochen, beginnen
Sie es so zu kochen, dass der Riicken auf dem
Boden liegt, und drehen Sie das Huhn nach 30
Minuten um.

2. Verwenden Sie eine dunkle, matte Form
und stellen Sie sie auf Grillrost.

3.Nehmen Sie die Btatpfannen erst heraus,
wenn das Gericht fertig ist, auch wenn die ein-
gestellte Kochzeit noch nicht abgelaufen ist.

4. Wahlen Sie eine niedrigere Temperatur
und prifen Sie nach der in der Tabelle angege-
benen Mindestzeit.

5.Wenn Sie die Tropfschale verwenden, um
Flussigkeiten und Safte aufzufangen, die von
den auf dem Rost platzierten Speisen im Grill-
modus abtropfen, stellen Sie die Bratpfanne
auf Stufe 1 und fiillen Sie sie mit etwas Wasser.

6. Koteletten sollte nach 2/3 der gesamten
Kochzeit gewendet werden.
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DEUTSCH

A ENERGIEEFFIZIENZ NACH EN 60350-1

Berlicksichtigen Sie die folgenden In-
formationen:

1. Die Messungen werden im ECO-Mo-
dus durchgefiihrt, um Daten in Bezug auf
den Umluftbetrieb und die Konformitats-
klasse zu ermitteln.

2. Die Messungen werden im Modus
«Obere und untere Heizung» durchge-
fuhrt, um die Daten im Vergleich zum her-
kédmmlichen Modus zu ermitteln.

3. Wahrend der Messungen wird nur
das unmittelbar bendtigte Zubehor im
Garraum aufbewahrt. Alle anderen Zube-
horteile missen entfernt werden.

4. Installieren Sie den Backofen wie
in der Installationsanleitung beschrieben
und stellen Sie ihn in die Mitte des Gar-
raums.

5. Die Tir muss wahrend der Messung
geschlossen sein, auch wenn das Ka-
bel wahrend der Messung die Dichtung
unterbricht. Um sicherzustellen, dass die
gewonnenen Energieeffizienzdaten keine
nachteiligen Auswirkungen auf den Bruch
der Dichtung haben, muss die Tir wah-
rend der Messung fest verschlossen sein.
Es kann notwendig sein, eine zusatzliche
Vorrichtung zu verwenden, um die Ab-
dichtung der Dichtung zu gewahrleisten,
wie in einer hauslichen Umgebung, in der
keines der Kabel die Dichtung unterbricht.

6. Ermitteln Sie das Garraumvolumen
fur das Abtauen wie auf Seite 14 beschrie-
ben. Um den Backofen effizient nutzen zu
kdnnen, missen alle Zubehorteile, ein-
schlielich der seitlichen Einschilbe, ent-
fernt (ausgesteckt) werden.
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DEUTSCH TECHNISCHER PRODUKTPASS
Eingebauter Backofen

/\ KOCHEN IM ECO-MODUS

Im ECO-Modus erfolgt die Beheizung Uber die Boden- und Ringheizungen. Dieser
Modus spart Energie beim Kochen.

Rezept ZUBEHOR °C Level e Vorheizung
(Min).
Hala 1 Backblech 180 1 45-50 Nein
Schweinebraten 1 Backblech 200 1 80-85 Nein
Kirschtorte Runde Form 200 1 55-60 Nein
Rinderroastbeef 1 Backblech 200 1 80-85 Nein
(1,3 kg)
Torten Gitterrost und 180 1 55-60 Nein
Glasform
Kartoffelkasserolle Gitterrost und 180 1 65-70 Nein
runde Form
Lasagne Gitterrost und 180 1 75-80 Nein
Glasform
Kasekuchen Herausnehmbare 160 1 80-90 Nein
Form @ 20 cm
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TECHNISCHER PRODUKTPASS

Eingebauter Backofen

A TECHNISCHE SPEZIFIKATIONEN

DEUTSCH

Ofengewicht

32 kg

Anzahl der Kameras

Hitzequelle

Elektrizitat

Nitzliches Volumen

721

Stromverbrauch, Backofen (traditionelle Heizung (oben und unten))

1.06 kWh / Zyklus

Leistungsaufnahme (Umluft)

0.69 kWh / Zyklus

Energieeffizienz-Index, Backraum

81.9

Energieeffizienzklasse (von A+++ bis D)

A+

Beachten Sie!
Produktstorungen sind auch nicht:

g Andern der Farbe von Produktmaterialien wihrend des Betriebs
S [
I
g 15 Leichte technische Gerliche in einem neuen Produkt wahrend der ersten Betriebszeit
TU
- Anlaufen der Oberflache von Emailschalen
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DEUTSCH TECHNISCHER PRODUKTPASS

Eingebauter Backofen

SERIENNUMMER:

XX XX XXXXX

11T

Woche Jahr Fabrikationsnummer

HERSTELLER:
M&G HAUSGERATE GMBH Potsdamer Str. 92 10785 Berlin
Tel: (030) 544 37 834 Fax: (030) 544 37 856

FABRIKEN-NIEDERLASSUNGEN DES HERSTELLERS:
Guangdong Midea Kitchen Appliances Manufacturing Co., Ltd.,
6 Yong An Straf3e, Beijiao Shunde, Foshan, Provinz Guangdong, China.

IMPORTEUR:
GmbH «MG Rusland», 141400 Khimki, st. Butakovo, Gebaude 4

Der Hersteller behilt sich das Recht vor, Anderungen
an Design, Ausstattung von Gerdten vorzunehmen.
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A SAFETY INFORMATION

INTENDED USE

Thank you for buying Midea Built-in
Oven. Before unpacking it, please read
these instructions carefully. Only then
will you be able to operate your appli-
ance safely and correctly. Warmly recom-
mend retain the instruction manual and
installation instructions for future use or
for subsequent owners.

The appliance is only intended to be
fitted in a kitchen. Observe the special in-
stallation instructions.

Check the appliance if there is any
damage after unpacking it. Do not con-
nect the appliance if it has been dam-
aged. Only a licensed professional may
connect appliances without plugs. Dam-
age caused by incorrect connection is not
covered under warranty. Only use this ap-
pliance indoors. The appliance must only
be used for the preparation of food and
drink.

The appliance must be supervised
during operation. This appliance may be
used by children over the age of 8 and
by persons with reduced physical, sen-
sory or mental capabilities or by persons
with a lack of experience or knowledge if
they are supervised or are instructed by
a person responsible for their safety how
to use the appliance safely and have un-
derstood the associated hazards.

Children must not play with, on, or
around the appliance. Children must not
clean the appliance or carry out gener-
al maintenance unless they are at least
8 years old and are being supervised.

TECHNICAL PASSPORT
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Keep children below the age of 8 years
old at a safe distance from the appliance
and power cable.

And please always slide accessories
into the cavity the right way round.

AWARNING

Risk of electric shock!

1. Incorrect repairs are dangerous. Re-
pairs may only be ff the circuit breaker in
the fuse box. Contact the aftersales ser-
vice.

2. The cable insulation on electrical
appliances may melt when touching hot
parts of the appliance. Never bring elec-
trical appliance cables into contact with
hot parts of the appliance.

3. Do not use any highpressure clean-
ers or steam cleaners, which can result in
an electric shock.

4. A defective appliance may cause
electric shock. Never switch on a defec-
tive appliance. Unplug the appliance
from the mains or switch off the circuit
breaker in the fuse box. Contact the after-
sales service.

Risk of burns!

1. The appliance becomes very hot.
Never touch the interior surfaces of the
appliance or the heating elements.

2. Always allow the appliance to cool
down.

3. Keep children at a safe distance.

4. Accessories and ovenware become
very hot. Always use oven gloves to re-
move acces sories or ovenware from the
cavity.
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5. Alcoholic vapors may catch fire in
the hot cooking compartment. Never pre-
pare food containing large quantities of
drinks with high alcohol content. Only
use small quanti ties of drinks with high
alcohol content. Open the appliance door
with care.

Risk of scalding!

1. The accessible parts become hot
during operation. Never touch the hot
parts. Keep children at a safe distance.

2.When you open the appliance door,
hot steam can escape. Steam may not be
visible, depending on its temperature.
When opening, do not stand too close to
the appliance. Open the appliance door
carefully. Keep children away.

3.Water in a hot cavity may create hot
steam. Never pour water into the hot cav-

ity.

Risk of injury!

1. Scratched glass in the appliance
door may develop into a crack. Do not use
a glass scraper, sharp or abrasive clean-
ing aids or detergents.

2. The hinges on the appliance door
move when opening and closing the door,
and you may be trapped. Keep your hands
away from the hinges.

Risk of fire!

1. Combustible items stored in the
cavity may catch fire.

Never store combustible items inthe
cavity. Never open the appliance door if
there is smoke inside. Switch off the ap-

ENGLISH

pliance and unplug it from the mains or
switch off the circuit breaker in the fuse
box.

2. A draught is created when the ap-
pliance door is opened. Greaseproof pa-
per may come into contact with the heat-
ing element and catch fire. Do not place
greaseproof paper loosely over acces-
sories during preheating. Always weight
down the greaseproof paper with a dish
or a baking tin. Only cover the surface
required with greaseproof paper. Grease-
proof paper must not protrude over the
accessories.

Hazard due to magnetism!

Permanent magnets are used in the
control panel or in the control elements.
They may affect ectronic implants, e.g.
heart pacemakers or insulin pumps. Wear-
ers of electronic implants must stay at
least 10 cm away from the control panel.

CAUSES OF DAMAGE

1. Accessories, foil, greaseproof paper
or ovenware on the cavity floor: do not
place accessories on the cavity floor. Do
not cover the cavity floor with any sort
of foil or greaseproof paper. Do not place
ovenware on the cavity floor if a temper-
ature of over 50°C has been set. This will
cause heat to accumulate. The enamel
will be damaged.

2. Aluminum foil: Aluminum foil in the
cavity must not come into contact with
the door glass. This could cause perma-
nent discoloration of the door glass.

3. Silicone pans: Do not use any sili-
cone pans, or any mats, covers or accesso-
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ries that contain silicone. The oven sen-
sor may be damaged.

4. Water in a hot cooking compart-
ment: do not pour water into the cavity
when it is hot. This will cause steam. The
temperature change can cause damage
to the enamel.

5. Moisture in the cavity: Over an ex-
tended period of time, moisture in the
cavity may lead to corrosion. Allow the
appliance to dry after use. Do not keep
moist food in the closed cavity for ex-
tended periods of time. Do not store food
in the cavity.

6. Cooling with the appliance door
open: Following operation at high tem-
peratures, only allow the appliance to
cool down with the door closed. Do not
trap anything in the appliance door. Even
if the door is only left open a crack, the
front of nearby furniture may become
damaged over time. Only leave the appli-
ance to dry with the door open if a lot
of moisture was produced while the oven
was operating.

7. Fruit juice: when baking particularly
juicy fruit pies, do not pack the baking
tray too generously. Fruit juice dripping
from the baking tray leaves stains that
cannot be removed. If possible, use the
deeper universal pan.
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8. Extremely dirty seal: If the seal is
very dirty, the appliance door will no lon-
ger close properly during operation. The
fronts of adjacent units could be dam-
aged. Always keep the seal clean.

9. Appliance door as a seat, shelf or
worktop: Do not sit on the appliance door
or place or hang anything on it. Do not
place any cookware or accessories on the
appliance door.

10. Inserting accessories: depending
on the appliance model, accessories can
scratch the door panel when closing the
appliance door. Always insert the acces-
sories into the cavity as far as they will
go.

11. Carrying the appliance: do not car-
ry or hold the appliance by the door han-
dle. The door handle cannot support the
weight of the appliance and could break.

12.If you use the residual heat of the
switched keep food warm, a high mois-
ture content inside the cavity can occur.
This may lead to condensation and can
cause corrosion damage of your high
quality appliance as well as harm your
kitchen. Avoid condensation by opening
the door or use «Defrost» mode.
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/N INSTALLATION

To operate this appliance safe, please
be sure that it has been installed to
a professional standard respecting the
installation instructions. Damages occur
because of incorrect installation are not
within the warranty.

While doing the installation, please
wear protective gloves to prevent your-
self from getting cut by sharp edges.

Check the appliance if there is any
damage before installation and do not
connect the appliance if there is. Before
turning on the appliance, please clean
up all the packaging materials and adhe-
sive film from the appliance.

The dimensions attached are in mm.

It is necessary to have the plug acces-
sible or incorporate a switch in the fixed
wiring, in order to disconnect the appli-
ance from the supply after installation
when necessary.

VAN Warning: The appliance must not
be installed behind a decorative door in
order to avoid overheating.

ENGLISH

min .585
max .595

ST
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/\ COMPONENT
CONTROL PANEL

1. Cancel Cancel the current state and enter standby mode

C]

©)

2. Timer / Child-Proof Lock Use timer function/use child-proof lock with 3s press

3.End time Set an end time to the cooking duration

4. Quick preheat Use this to have a quick preheat

Press this symbol to change heating mode, hold on 3s to

5.0ven - Function change it quickly

6. Slider Slide it to change the adjustment values shown in the display

Set a duration time then select function & set clock in

7.Duration & Clock Setting standby mode

SemioBa

8. Temperature Setting Press to set temperature
-Q— 9.Lamp ON / OFF Switch on and off the lamp
M 10. Start / Pause Start and pause the cooking process
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A BEFORE USING THE APPLIANCE

First using for the first time

o Before using the appliance to
prepare food for the first time, you must
clean the cavity and accessories.

1.Remove all stickers, surface protec-
tion foils and transport protection parts.

2. Remove all accessories and the
side-racks from the cavity.

3. Clean the accessories and the side-
racks thoroughly using soapy water and
a dish cloth or soft brush.

4.Ensure that the cavity does not con-
tain any leftover packaging, such as poly-
styrene pellets or wooden piece which
may cause risk of fire.

5. Wipe the smooth surfaces in the
cavity and the door with a soft, wet cloth.

6.To remove the new-appliance smell,
heat up the appliance when empty and
with the oven door closed.

7. Keep the kitchen highly ventilated
while the appliance is heating up first
time. Keep children and pets out of the
kitchen during this time. Close the door
to the adjacent rooms.

8. Adjust the settings indicated. You
can find out how to set the heating type
and the temperature in the next section.

> Settings

Heating Mode

Temperature 250°C

Time 1h

After the appliance has cooled down:

1. Clean the smooth surfaces and the
door with soapy water and a dish cloth.

2. Dry all surfaces.

3. Install the side-racks.

Setting the time

Before the oven can be used, the time
should be set.

1. After the oven has been electrically
connected, touch the clock symbol ,
then you can set time of day in hours by
slider or «+/-» symbol.

2. Touch clock symbol again then
you can set time in minutes by slider or
«+/-» symbol.

3. Touch clock symbol &4 to finish the
setting.

@ NOTE: The clock has a 24 hour dis-
play.
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TYPES OF HEATING

Your appliance has various operating modes which make your appliance easier to
use. To enable you to find the correct type of heating for your dish, we have explained
the differences and scopes of application here.

Types of Heating Temperature Use
E 30-250°C For traditional baking and roasting on one level.
Conventional Especially suitable for cakes with moist toppings
50-250°C For baking and roasting on one or more levels. Heat
Convection comes from the ring heater surrounding the fan evenly
B, )
140-240°C For energy-saved cooking
ECO
o For baking and roasting on one or more levels. The fan
== 50-250°C distributes the heat from the heating elements evenly
Conventional + Fan around the cavity.
For grilling small amounts of food and for browning
150-250°C food. Please put the food in the center part under the
Radiant Heat grill heating element
T.Tf 50-250°C For grilling flat items and for browning food. The fan
Double Grill + Fan distributes the heat evenly around the cavity
. 150-250°C For grilling flat items and for browning food
Double Grill
For pizza and dishes which need a lot of heat from
— 50-250°C underneath. The bottom heater and ring heater will
Pizza work
30-220°C For add extra browning to the bases of pizzas, pies,
Bottom Heat and pastries. Heating come from the bottom heater
For gently defrosting frozen food
Defrost
E 30-450C For making yeast dough and sourdough to prove and
Fermentation culturing yogurt

@ Notes

Defrosting, fermentation and «ECO» functions cannot be preheated quickly.
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Types of additional function | Temperature Use
C'T}_ 40-99°C For helping baking meat like steak and chicken
Meat Probe
-@: - . an imum nn f
® Caution! 3. Due to optimum evenness o

If you open the appliance door during
an on-going operation, the operation will
not be paused. Please be especially care-
ful with the risk of burns.

@ Notes:

1. To defrost big portions of food, it
is possible to remove the side-racks and
place the container on the cavity floor.

2.Towarming tableware, it is beneficial
to remove the side-racks and the heating
modes “Hot Air Grilling” and “Fan Heat-
ing” with temperature setting of 50°C are
useful. “Hot Air Grilling” should be used, if
more than half of the cavity floor is cov-
ered by the tableware.

heat distribution inside the cavity during
“Fan Heat-ing”, the fan will work at certain
times of the heating process, to guaranty
the best possible performance.

Cooling fan

The cooling fan switches on and off as
required. The hot air escapes above the
door.

“® Caution!

Do not cover the ventilation slots. Oth-
erwise, the appliance may overheat.

To make the appliance cools down
more quickly after the operation, the cool-
ing fan may continue to run for a period
afterwards.
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/N USING YOUR APPLIANCE

Cooking with oven

1. After the oven has been electrically
connected, touch the oven-function sym-
bol to select functions, use the slider
or «</>» symbol to set cooking tempera-
ture.

2.Touch Start / Pause symbol IEII oven
begin to work, if not, oven will back to
clock after 10 minutes.

3.During the cooking process, you can
touch to cancel it.

@ NOTE: After temperature setting,
you can touch clock symbol &4 to set the
cooking duration time, you can set it by
slider or «</>» symbol.

Quick preheat

You can use quick preheat to shorten
the preheat time. When you select a func-
tion, touch the quick preheat symbol ,
the mark of quick preheat in the screen
will light up. If this function can’t quick
preheat, then there will be a “beep”. De-
frosting fermentation and “ECO” func-
tions cannot be preheated quickly.

Set a finish time

Then you finished the time setting,
you can set a time when cooking end.

1. Touch €48, then you can use slider
or «</>» symbol to set end time in hours,
touch . again then set it in minutes.
When you finished the setting, touch .
to make sure.
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2. When you set the end time, you
need set cooking duration time. Please
check cook-ing with oven-NOTE to see
how to set cooking duration time.

3. For example, when end time is
10 oclock, and cooking duration time is
1 hour, then oven will heat up at 9 oclock,
and finish at 10 oclock.

Change during cooking

During the period of appliance oper-
ating, you can change the heating type
setting and temperature setting by oven-
function or slider. After the change, if
there no other action after 6 seconds, the
oven will heat as what you changed.

If you want change cooking duration
time in the cooking process, please touch
and change it by slider or «</>» sym-
bol. After the change, if there no other ac-
tion after 6 seconds, the oven will work
as what you changed. During the cooking
process with an end time setting, you
can’t do any change.

When you want cancel the cooking
process, please touch .

Note:

1. Changing modes/temperature/rest
cooking time may have some negative
influences for the result of cooking, we
warmly recommend you not to do so un-
less you are well experienced on cooking.

' Caution!

After the appliance switched off, it
becomes very hot especially inside the
cavity. Never touch the interior surfaces
of the appliance or the heating elements.
Use oven gloves to remove accessories or
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ovenware from the cavity, and allow the
appliance to cool down. Keep children at
a safe distance at the same time to avoid
the injury of burns.

Timer

You can use timer function by touch-
ing . When the time arrived, oven will
give “beep” for remind. At the first touch
of , set timer by hours, then touch
again, set timer by minutes. Touch
again and the setting is finished.

You can set the timer before and dur-
ing cooking process, but when you are se-
lecting function and temperature, it’s not
available.

Childproof lock

Your appliance has a childproof lock
so that children cannot switch it on
accidentally or change any settings.

When you give a long press for

3 seconds, childproof lock is activated.

A long press for 3 seconds again, the
oven is unlocked.

You can activate and deactivate
childproof lock when the oven is work or

not.Give a long press for 3 seconds,you

ENGLISH

can switch on and off the childproof lock.
When the childproof is on, there will be

a in the status bar.

Meat probe

Your oven has an additional meat
probe function & When you insert the
meat probe into the position, the && icon
will be light on. At the same time, the
clock area will be changed to show the
temperature setting of meat probe, you
can use + and -, also the slider to change
the setting. Then press to choose the
function, adjust temperature in the same
way, and turn the oven on by pressing >
(Before start, make sure everything is well
prepared). In this mode, icon (8] is used
to change both the meat probe and core
temperature. And you can get the setting
changed also during the process of cook-

ing.
@ Notes:

1. Meat probe can be used together
with rotary system;

2. While using meat probe, please
make the head of it into the food instead
of some-where else, for the sake of long-
term using.
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A DEMO WITH SABBAT MODE

Demo mode

Demonstration mode, with power-off
saving data function. Power off saving
function: for example, when the demo
mode is set to on, power off and then on
is still on. After the demonstration mode
is turned on, the heating pipe does not
work.

1.In standby mode, press and hold the

key to enter the demonstration mode
and display «off»;

2.Turn the knob to the right to turn on
the demonstration mode, display «off»,
turn the knob to the left to turn off the
demonstration mode, display «on;

3. Slide the slider to the right to open
the demonstration mode and display
«off»; slide the slider to the left to close
the demonstration mode and display
«on»;

@ Note:

You can press the cancel key to exit
the setting, or wait for 3 seconds to au-
tomatically exit the demo mode setting
state and return to the standby state.
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Sabbath mode

Sabbath mode has the function of
power-off saving data. Save cooking data
every 25 minutes. If the power is cut off
during operation, after power on again,
the Sabbath mode will continue to run
until the cooking time is O, or press the
key to return to standby mode.

1. In standby mode, press and hold
the fast preheating key for 3 seconds to
enter sabbath mode. The screen displays
5A8. The time adjustment range is 24-80
hours.

2.Turn the knob to adjust the cooking
time.

3. The cooking time can be adjusted
by sliding the slider.

4. Press start key or start Ramadan
mode automatically after 8 seconds.

@ Note:

1.During operation, only the key is
valid, and other keys are in valid.

2. During the operation of sabbath
mode, the furnace door is opened or
closed, and the furnace light is not on.
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/\ ACCESSORIES

ENGLISH

Your appliance is accompanied by a range of accessories. Here, you can find an

overview of the accessories included and information on how to use them correctly.

Accessories included

Your appliance is equipped with the following accessories:
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Wire Rack
For ovenware, cake tins and
ovenproof dishes. For roasts
and grilled food

You can use the tray to place liquid or
cooking food with juice.

Only use original accessories. They
are specially adapted for your appliance.

You can buy accessories from the af-
ter-sales service, from specialist retailers
or online.

@ Note:

The accessories may deform when
they become hot. This does not affect
their function. Once they have cooled
down again, they regain their original
shape.

Baking Tray
For tray bakes and small baked

Door Lock
Stop children
opening the door

products. 1
and getting burn

Inserting accessories

The cavity has five shelf positions.The
shelf positions are counted from the bot-
tom up. The accessories can be pulled out
approximately halfway without tipping.

@ Notes:

1. Ensure that you always insert the
accessories into the cavity the right way
round.

2. Always insert the accessories fully
into the cavity so that they do not touch
the appliance door.
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Tilt protection

Accessories can be approximately o

pulled halfway out until they lock in
place. The locking function prevents ac-
cessories from tilting with the gravity of
food and accessories themselves while
they get pulled out. Accessories should
be inserted into cavity correctly for the
tilt protection.When inserting the wire
rack, ensure the wire rack is onto the
right facing direction like the picture 1, 3.
When inserting the backing tray, en-
sure the backing tray is onto the right
facing direction like the picture 1, 4.

Doorlock installation

Doorlock installation

1. Loosen two screws at left bottom
corner of control panel, as shown in pic-
ture 1.

2. Take out the doorlock from the ac-
cessory, and fasten it with two screws at
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the bottom of control panel as shown in
picture 2.

3. If the doorlock function is not nec-
essary, just keep two screws in the panel
without installing.
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Optional accessories
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You can buy optional accessories from the after-sales service, from specialist

retailers or online. Accessories below are available to be purchased , and you are also

welcome to see your sales brochures for more details.

Rotary system
For roasting meat like chicken,
turkey, rabbit and so on

Inserting accessories:

Barbecue sticks are only suitable with
rotary system , when using barbecue
sticks , put them onto the wire rack of ro-
tary system. And before inserting acces-
sories into cavity , please insure all the
food is well put, then slightly insert them
into level 2 of the cavity.

@ Notes:

1. The rotary system is not continu-
ously rotating, you can choose to make
it turned during the process of cooking
based on the performance of food. Make
sure you have dressed with heat insulat-
ing gloves and be careful with the heat
rushing out while opening the door of
the oven. The rotary system can make
90 degree rotations and probably you
don’t even need to turn it at all.

Barbecue stick
For making some barbecue like
meat and vegetables

o O

Meat probe
(depends on your machine)
Insert the probe into the
center of meat or poultry.
Away from fat or bone

2. The barbecue sticks are dangerous
with cuspidal heads, please make sure
children and disabled people are away
with them. And check sticks are not into
the convention cover before oven gets
turned on cause this will make damage
to oven and could hurt people also.

3. We strongly suggest to use level
2 of cavity, top + bottom heating function
to bake while using rotary system and
barbecue sticks.
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A AIR SAFEGUARD SYSTEM

An advanced air diversion
technology

If your appliance is equipped with an
Air Safeguard (depends on the actual ma-
chine), please note:

An active-protection system that keeps
you away from the unexpected heat: from
cool-touch door which prevents uncon-
scious burn, to air curtain which blocks hot
air inside the cavity flows over your face.

Every time when the oven door is
opened, air safeqguard will be activated
automatically. It redirects the cool air and
forms an invisible curtain in front of the
cavity, blocking the burning-hot air flows
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directly to your face. K eep you safe with
a more comfortable cooking experience.

When oven is running, the door is
closed and air-safeguard is in a contrac-
tive state; like the picture 1.

After cooking, when the door is opened,
the air-safeguard will automatically pop
open and change the wind direction at
the exhaust port to make the hot air blow
downward. like the picture 2.
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A ENERGY EFFICIENT USE

1. Remove all accessories, which are
not necessary during the cooking & bak-
ing process.

2. Do not open the door during the
cooking & baking process.

3. If you open the door during cook-
ing & baking, switch the mode to “Lamp”.
(Without change the temperature setting)

4.Decrease the temperature setting in
not fan assisted modes to 50°C at 5min
to 10min before end of cooking & baking
time. So you can use the cavity heat to
complete the process.

5. Use “Fan Heating”, whenever pos-
sible. You can reduce the temperature by
20°Cto 30°C.

6. You can cook and bake using “Fan
Heating” on more than one level at the
same time.

7.1f it is not possible to cook and bake
different dishes at the same time, you can
heat one after the other to use the pre-
heat status of the oven.

8.Do not preheat the empty oven, if it
is not required.

If necessary put the food into the oven
immediately after reaching the tempera-
ture indicated by switching off the indica-
tor light the first time.

9.Do not use reflective foil, like alumi-
num foil to cover the cavity floor.

10. Use the timer and or a tempera-
ture probe whenever possible.

11. Use dark matt finish and light
weighted baking molds and containers.
Try not to use heavy accessories with
shiny surfaces, like stainless steel or alu-
minum.

ENGLISH

A ENVIRONMENT

The packaging is made for protect
your new appliance against damages
during transport. The materials used are
selected carefully and should be recycled.
Recycling reduces the use of raw materi-
als and waste. Electrical and electronic
appliances often contain valu-able mate-
rials. Please do not dispose of it with your

household waste.
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A HEALTH

Acrylamide occurs mainly by heating
up starchy food (i.e. potato, French fries,
bread) to very high temperatures over
long times.

Tips

1. Use short cooking times.

2. Cook food to a golden yellow sur-
face color, do not burn it to dark brown
colors.

3. Bigger portions have less acryl-
amide.

4. Use “Fan Heating” mode if possible.

5. French fries: Use more than 450g
per tray, place them evenly spread and
turn them time by time. Use the product
information if available to get the best
cooking result.

TECHNICAL PASSPORT
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A MAINTENANCE YOUR
APPLIANCE

CLEANING AGENT

With good care and cleaning, your
appliance will retain its appearance and
remain fully functioning for a long time
to come. We will explain here how you
should correctly care for and clean your
appliance.

To ensure that the different surfaces
are not damaged by using the wrong
cleaning agent, observe the information
in the table. Depending on the appliance
model, not all of the areas listed may be
on/in your appliance.

/N CAUTION!
RISK OF SURFACE DAMAGE

Do not use:

1. Harsh or abrasive cleaning agents.

2.Cleaning agents with a high alcohol
content.

3. Hard scouring pads or cleaning
sponges.

4. High-pressure cleaners or steam
cleaners.

5. Special cleaners for cleaning the
appliance while it is hot.

Wash new sponge cloths thoroughly
before use.

Tip

Highly recommended cleaning and
care products can be purchased through
the after-sales service.

Observe the respective manufactur-
er’s instructions.
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Area Appliance exterior

Cleaning

Appliance exterior Stainless
steel front

Hot soapy water:

Clean with a dish cloth and then dry with a soft cloth.

Remove flecks of limescale, grease, starch and albumin (e.g. egg

white) immediately.

Corrosion can form under such flecks

Special stainless steel cleaning products suitable for hot surfaces are
available from our after-sales service or from specialist retailers. Apply
a very thin layer of the cleaning product with a soft cloth

Plastic

Hot soapy water:
Clean with a dish cloth and then dry with a soft cloth. Do not use
glass cleaner or a glass scraper

Painted surfaces

Hot soapy water:
Clean with a dish cloth and then dry with a soft cloth

Control panel

Hot soapy water:
Clean with a dish cloth and then dry with a soft cloth. Do not use
glass cleaner or a glass scraper

Door panels

Hot soapy water:
Clean with a dish cloth and then dry with a soft cloth.
Do not use a glass scraper or a stainless steel scouring pad

Door handle

Hot soapy water:

Clean with a dish cloth and then dry with a soft cloth.

If descaler comes into contact with the door handle, wipe it off
immediately. Otherwise, any stains will not be able to be removed

Enamel surfaces and self-
cleaning surfaces

Observe the instructions for the surfaces of the cooking com-partment
that follow the table

Glass cover for the interior
lighting

Hot soapy water:
Clean with a dish cloth and then dry with a soft cloth.
If the cooking compartment is heavily soiled, use oven cleaner

Door seal
Do not remove

Hot soapy water:
Clean with a dish cloth. Do not scour

Stainless steel door cover

Stainless steel cleaner:
Observe the manufacturer’s instructions. Do not use stainless steel
care products. Remove the door cover for cleaning

Accessories

Hot soapy water:
Soak and clean with a dish cloth or brush.
If there are heavy deposits of dirt, use a stainless steel scouring pad

Rails

Hot soapy water:
Soak and clean with a dish cloth or brush
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Area Appliance exterior

Cleaning

Pull-out system

Hot soapy water:

Clean with a dish cloth or a brush.

Do not remove the lubricant while the pull-out rails are pulled out.
It is best to clean them when they are pushed in.

Do not clean in the dishwasher

Meat thermometer

Hot soapy water:
Clean with a dish cloth or a brush. Do not clean in the dishwasher

@ Notes:

1. Slight differences in color on the
front of the appliance are caused by the
use of different materials, such as glass,
plastic and metal.

2. Shadows on the door panels, which
look like streaks, are caused by reflections
made by the interior lighting.

3. Enamel is baked on at very high
temperatures. This can cause some slight
color variation. This is normal and does
not affect operation. The edges of thin
trays cannot be completely enameled. As
a result, these edges can be rough. This
does not impair the anti-corrosion pro-
tection.

4. Always keep the appliance clean
and remove dirt immediately so that
stubborn deposits of dirt do not build up.

Tips

1. Clean the cooking compartment
after each use. This will ensure that dirt
cannot be baked on.

2. Always remove flecks of lime scale,
grease, starch and albumin (e.g. egg
white) immediately.

3. Remove flecks of food with sugar
content immediately, if possible, when
the fleck is still warm.

4. Use suitable ovenware for roasting,
e.g.a roasting dish.
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A APPLIANCE DOOR

With good care and cleaning, your
appliance will retain its appearance and
remain fully functional for a long time to
come. This will tell you how to remove
the appliance door and clean it.

For cleaning purposes and to remove
the door panels, you can detach the ap-

ENGLISH

pliance door. The appliance door hinges
each have a locking lever.

When the locking levers are closed,
the appliance door is secured in place. It
cannot be detached. When the locking
levers are open in order to detach the ap-
pliance door, the hinges are locked. They
cannot snap shut.

VAN Warning - Risk of injury!

1. If the hinges are not locked, they
can snap shut with great force. Ensure
that the locking levers are always fully
closed or, when detaching the appliance
door, fully open.

2. The hinges on the appliance door
move when opening and closing the
door, and you may be trapped. Keep your

hands away from the hinges.
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Removing the appliance door
1. Open the appliance door fully.

TECHNICAL PASSPORT

Built-in Oven

2. Fold open the two locking levers on the left and right.
3. Close the appliance door as far as the limit stop.
4. With both hands, grip the door on the left- and right-hand side, and pull it out

upwards.

\F

Fitting the appliance door

Reattach the appliance door in the
opposite sequence to removal.

1.When attaching the appliance door,
ensure that both hinges are placed right
onto the installing holes of the front
panel of the cavity.

Ensure that the hinges are inserted
into the correct position. You must be
able to insert them easily and without
resistance. If you can feel any resistance,
check that the hinges are inserted into
the holes right.

2. Open the appliance door fully.
While opening the appliance door, you
can make another check if the hinges
are onto the right position. If you make
the fitting wrong, you will not be able to
make the appliance door fully opened.
Fold both locking levers closed again.

3. Close the cooking compartment
door. By the same time, we warmly
recommend you to check one more time,
if the door is onto the right position and
if the ventilation slots are not half-sealed
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Removing the door cover

The plasticinlay in the door cover may
become discolored. To carry out thorough
cleaning, you can remove the cover.

Remove the appliance door like in-
structed above.

1. Press on the right and left side of
the cover.

2.Remove the cover.

ENGLISH

3. After removing the door cover , that
rest parts of the appliance door can be
easily taken off so that you can go on
with the cleaning. When the cleaning of
the appliance door has finished, put the
cover back in place and press on it until it
clicks audibly into place.

4. Fitting the appliance door and
close it.
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/\ Caution!

While the appliance door is well in-
stalled, the door cover can also be taken
off, by this time.

1. Removing the door cover means to
set the inner glass of the appliance door
free, the glass can be easily moved and
cause damage or injury.

2. As removing the door cover and
inner glass means to reduce the overall
weight of the appliance door. The hinges
can be easier to be moved when closing
the door and you may be trapped. Keep
your hands away from the hinges.

Removing the door cover means
to set the inner glass of the appli-
ance door free, the glass can be eas-
ily moved and cause damage or injury.
As removing the door cover and inner
glass means to reduce the overall weight
of the appliance door. The hinges can
be easier to be moved when closing the
door and you may be trapped. Keep your
hands away from the hinges.

T
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Rails

When you want have a good cleaning
for the rails and cavity, you can remove
the shelves and clean it. In this way your
appliance will retain its appearance and
remain fully functional for a long time to
come.

1. Pull the front part of the side rails
horizontally to the opposite direction un-
til the fea-ttuurree 1 gets out; Later on
you can remove the shelves out like the
picture.

2.Put the side rail back into the cavity,
first insert the rear part of the side rail
into the hole of the cavity correctly, and

then insert the front part of 1 into the

hole into.
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Fix the telescopic runners

(take the left side for example, same
for right side)

1. Put the point A and B of the tele-
scopic runners horizontally on the outer
wire.

2. Rotate the telescopic runners anti-
clockwise (clockwise for right side) by 90
degrees.

3. Push forward the telescopic run-
ners, make the point C buckled onto the
lower wire and the point D buckled onto
the upper wire.

- — = \{%ﬁ;%}
Remove the telescopic runners «
(Remove the telescopic runners)
1. Lift up one end of the telescopic
runners hard.

2. Lift up the whole telescopic runners
and remove backward.
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Self-cleaning baffle Fix self-cleaning baffle

Baffle with special enameling treat- Install side rack and self-cleaning
baffle in turn according to direction as

ment on its surface, witch can absorb oil . .
shown in the picture.

and fat, volatilize them out later on, make
cavity clean and no peculiar smell during
the process of cooking.

= .
. self-cleaning baffle
side rack
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Disassemble self-cleaning baffle 2. Take side rack out of the cavity to-
Take self-cleaning baffle out for the gether with the self-cleaning baffle.
convenience of cleaning lateral sides of 3. Separate the self-cleaning baffle

cavity: from the side rack.
1. Pull the side rack out from the cav-
ity horizontally. The self-cleaning baffle @ Notes
will be pulled out together with the side The telescopic runners/shelves/self-
rack. cleaning baffle are optional accessories.
(4]
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Change the power cord

Position A show the terminal box po-
sition on the back of the back outer case
and it’s closed.

Steps:

a. cut off the power, use small f at
screwdriver to open two snap 1, 2.

i //7;\ 7@“
Al
b | =
L J ﬁ power cord
( N\ 4 \ I
L
N /

back outer case

TECHNICAL PASSPORT
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b. use Phillips crew driver to take off
screws 3,4 ,5 and 6.

c. change the new power cord , fix the
yellow/green wire on 3, brown wire on 4,
blue wire on 5.

d. twist screw 6 closed the terminal
box cover finish the changing.

brown {L}
yellow/green

blue {N}

terminal box

KUPPERSBERG




TECHNICAL PASSPORT

Built-in Oven

ENGLISH

A CURE YOUR APPLIANCE WHEN NEEDED

If a fault occurs, before calling the af-
ter-sales service, please ensure that is not
because of incorrect operations and refer
to the fault table, attempt to correct the
fault yourself. You can often easily rectify
technical faults on the appliance yourself.

If a dish does not turn out exactly as you
wanted, you can find many tips and in-
struc tions for preparation at the end of
the operating manual.

Notes/remedy

Check the circuit breaker in the fuse box

Fault Possible Cause
Faulty fuse
The appliance does not
work
Power cut

Check whether the kitchen light or other kitchen
appliances are working

Knobs have been
accidentally
disengaged

Knobs have fallen out
of the support in the
control panel

Knobs can be removed.

Simply place knobs back in their support in the
control panel and push them in so that they engage
and can be turned as usual

There is dirt
under knobs

Knobs can no longer be
turned easily

Knobs can be removed.

To disengage knobs, simply remove them from the
support.

Alternatively, press on the outer edge of knobs so
that they tip and can be picked up easily.
Carefully clean the knobs using a cloth and soapy
water. Dry with a soft cloth.

Do not use any sharp or abrasive materials.

Do not soak or clean in the dishwasher.

Do not remove knobs too often so that the support
remains stable

Fan does not work all the time in the mode:
“Fan Heating”

This is a normal operation due to the best possible
heat distribution and best possible performance of
the oven

After a cooking process a noise can be heard
and a air flow in the near of the control panel
can be observed

The cooling fan is still working, to prevent high
moisture conditions in the cavity and cool down
the oven for your convenience. The cooling fan will
switch off automatically

The food is not suffcient cooked in the time
given by the recipe

A temperature different from the recipe is used.
Double check the temperatures. The ingredient
quantities are different to the recipe. Double check
the recipe
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Fault Possible Cause

Notes/remedy

Uneven browning

The temperature setting is too high, or the shelf level
could be optimized. Double check the recipe and
settings. The surface finish and or color and or material
of the baking ware were not the best choice for the
select-ed oven function. When use radiant heat, such as
“Top & Bottom Heating” mode, use matt finished, dark
colored and light weighted oven ware

The lamp doesn’t turn on

The lamp needs to be replaced

VAN Warning-Risk of electric shock!

Incorrect repairs are dangerous. Re-
pairs may only be carried out and dam-
aged power cables replaced by one of
our trained after-sales technicians. If the
appliance is defec-tive, unplug the appli-
ance from the mains or switch off the cir-
cuit breaker in the fuse box. Contact the
after-sales service.

Maximum operating time

The maximum operating time of this
appliance is 9 hours, to prevent that you
forget shot off the power.

Replacing the lamp on the corner of
the cavity

If the cavity lamp fails, it must be
replaced. Heat-resistant, 25 watt, 230
V halogen lamps are available from the
after-sales service or specialist retailers.

When handling the halogen lamp, use
a dry cloth. This will increase the service
life of the lamp.

/N WARNING

Risk of electric shock!

When replacing the lamp, the lamp
socket contacts are live. Before replacing
the lamp, unplug the appliance from the
mains or switch other circuit breaker in
the fuse box.

Risk of burns!

The appliance becomes very hot. Nev-
er touch the interior surfaces of the ap-
pliance or the heating elements. Always
allow the appliance to cool down. Keep
children at a safe distance.

1. Place a towel in the cold cavity to
prevent damage.

2.Turn the glass cover anti-clockwise
to remove it (Corner lamp); Pull the lat-
eral grid out and then pry the glass cover
off slightly by a tool with a flat head (Lat-
eral lamp).

3. Pull out the lamp - do not turn it.

4. Assemble the glass cover back in.

5.Remove the towel and switch on the
circuit breaker to see if lamp switches on.

6.For the lateral lamp, if it works well
after the replacement , please remember
to put the lateral grid back.
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)

Corner Lamp

Glass cover

If the glass cover of the halogen lamp is damaged, it must be replaced. You can
obtain a new glass cover from the after-sales service. Please specify the E number and
FD number of your appliance.

Lateral Lamp
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You want to cook your own recipe

Try to use settings of similar recipes first and
optimize the cooking process due to the result

Is the cake baked ready?

Put a wooden stick inside the cake about 10 minutes
before the given baking time is reached. If there is
no raw dough at the stick after pulling out, the cake
is ready

The cake loses massive volume during
cooling down after baking

Try to lower the temperature setting by 10°C and
double check the food preparing instructions
regarding the mechanical handling of the dough

The height of the cake is in the middle much
higher than at the outer ring

Do not grease the outer ring of the spring form

The cake is too brown at the top

Use a lower shelf level and or use a lower set
temperature (this may lead to a longer cooking time)

The cake is too dry

Use a 10°C higher set temperature (this may lead to
a shorter cooking time)

The food is good looking but the humidity
inside is too high

Use a 10°C lower set temperature (this may lead to
a longer cooking time) and double check the recipe

The browning is uneven

Use a 10°C lower set temperature (this may lead to
a longer cooking time).
Use the “Top & Bottom Heating” mode on one level

The cake is less browned on the bottom

Choose a level down

Baking on more than one level at the same
time: One shelf is darker than the other

Use a fan assisted mode for baking at more than one
level and take out the trays individually when ready.
It is not necessary that all trays are ready at the same
time

Condensing water during baking

Steam is part of baking and cooking and moves
normally out of the oven together with the cooling
air flow. This steam may condensate at different
surfaces at the oven or near to the oven and build
water droplets. This is a physical process and cannot
be avoid completely
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Which kind of baking ware can be used?

Every heat resistant baking ware can be used. It is
recommended not to use aluminum in direct contact
with food, especially when it is sour.

Please ensure a good fitting between container and
lid

How to use the grill function?

Preheat the oven for 5 minutes and place the food in
the level given by this manual.

Close the oven door when you use any grilling mode.
Do not use the oven when the door is open, except
for load / remove / check the food

How to keep clean the oven during grilling ?

Use the tray filled with 2 liter of water in at level 1.
Nearly all fluids drip down from the food placed on
the rack will captured by the tray

The heating element in all grilling modes are
switching on and off over the time

It is a normal operation and depends on the
temperature setting

How to calculate the oven settings, when the
weight of a roast is not given by a recipe?

Choose the settings next to the roast weight and
change the time slightly.

Use a meat probe if possible to detect the
temperature inside the meat.

Place the head of the meat probe carefully in the
meat, due to the manufacturer instructions.

Make sure, that the head of the probe is placed in the
middle of the biggest part of the meat, but not in the
near of a bone or hole

What happens if a fluid is poured to a food
in the oven during the baking or cooking
process?

The fluid will boil and steam will arise as a normal
physical process.

Please be careful, because the steam is hot. See also
“Condensing water during baking” for more
information. If the fluid contains alcohol, the boiling
process will be quicker and can lead to flames in the
cavity. Make sure, that the oven door is closed during
such kind of processes. Please control the baking or
cooking process carefully. Open the door very gentle
and only if necessary
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A TYPICAL RECIPES

CAKE Form Level Mode lempas(EDvrationiin
in °C minutes
Sponge Cake
(simple) in a Box Box 2 Conventional with Fan 170 50
shape
Sponge Cake
(simple) in a Box Box 1 Conventional 140 70
shape
Sponge Cake with
Fruits in a round Box 1 Conventional with Fan 150 50
Form
Sponge Cake with Muffins 1 Conventional 140 70
Fruits on a Tray form
Raisins Brioche . p.h.t.: 19:00
Muffins (Yeast Cake) Box 2 Conventional 220 b.t.: 11:00
Gugelhupf . p.h.t.: 11:00
(with Yeast) Tray 1 Conventional 150 bt 6000

Muffins Mfléfrﬁs 1 Conventional 160 %?tzggg

Muffins Mfléfgls 1 Conventional with Fan 150 %?%338
Apple Yeast . . p.h.t.: 10:00

Cake on a Tray Tray 1 Conventional with Fan 160 bt 42:30

Water Sponge . . p.h.t.: 9:30

Cake (6 Eggs) Spring form 1 Conventional 160 bt 41:00

Water Sponge . . p.h.t.: 9:00

Cake ( 4 Eggs) Spring form 1 Conventional 160 bt 26:00
Water Sponge Cake . .

(4 Eggs) Spring form 1 Conventional 160 35
Apple Yeast . . p.h.t.: 8:00

Cake on a Tray Tray 2 Conventional with Fan 150 bt 42:00

Hefezopf . .

(Callah) Tray 2 Conventional with Fan 150 40
Smalégakes Tray 2 Conventional 150 36
Small Cakes . p.h.t.: 10:00

40 Tray 2+4 Conventional 150 bt 34:00
Butter Yeast Cake Tray 2 Conventional 150 %?tgggg
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CAKE Form Level Mode lemps S Duration in
in °C minutes
. p.h.t.: 8:00
Shortbread Tray 2 Conventional 170 bt: 1300
. . p.h.t.: 8:20
Shortbread 2 Trays Tray 2+4 Conventional with Fan 160 bt:12:00
. . . p.h.t.: 8:00
Vanilla Cookies Tray 2 Conventional 160 bt-10:00
. . . . p.h.t.: 8:00
Vanilla Cookies Tray 2+4 Conventional with Fan 150 bt 1400
BREAD Form Level Mode 'I:err:p. Dur?tion I
in °C minutes
White Bread . p.h.t.: 9:20
(1 kg Flour) Box shape Box 1 Conventional 170 b.t.: 50:00
White Bread . . p.h.t.: 12:00
(1 kg Flour) Box shape Box 1 Conventional with Fan 170 bt 4500
. . . p.h.t.: 9:30
Fresh Pizza (thin) Tray 2 Conventional 170 bt 21:00
. . . p.h.t.: 10:00
Fresh Pizza (thick) Tray 2 Conventional 170 bt 4500
. . . . p.h.t.: 8:00
Fresh Pizza (thick) Tray 2 Conventional with Fan 170 bt 41:00
. p.h.t.: 9:00
Bread Tray 1 Conventional 190 bt 30:00
Note : p.h.t means preheat time, b.t. means baking time.
MEAT Form Level Mode Temp. | Duration in
in °C minutes
Beef Tender Loin 1,6 kg Tray 2 Double Grill with fan 180 55
Meatloaf 1 kg Meat Tray 1 Conventional 180 75
. L2:Rack o
Chicken 1 kg Tray L1-Tray Double Grill with fan 180 50
Chicken 1 kg Tray 2 Conventional 170 70
Ribs Tomaga}rwk Cooked Tray 3 Conventional 120 85
Pork Roast of the neck .
(1,2kg) Tray 1 Conventional 160 82
. L2:Rack .
Chicken 1,7kg Tray L1:Tray Conventional 180 78

KUPPERSBERG




ENGLISH

TECHNICAL PASSPORT

Built-in Oven

/N TEST FOOD ACCORDING TO EN 60350-1

RECIPESA Accessories F °C Level ;r':::; Pre-heat
Sponge cake Springform @ 26 cm E 170 1 30-35 No
Sponge cake Springform @ 26 cm 160 1 30-35 No

Small cake 1 tray 150 2 30-40 Yes

Small cake 1 tray i 150 2 40-50 Yes

Small cake 2 trays 150 L2&L4 30-35 Yes
Cheese cake Springform @ 26 cm 150 1 70-80 No

Apple pie Springform @ 20 cm E 170 1 80-85 No

Apple pie Springform @ 20 cm 160 1 70-80 No

Bread 1 tray E 210 1 30-35 Yes

Bread 1 tray 190 1 30-35 Yes

Toast Rack ﬁ Makc. 5 6-8 Yes 5min
Chicken Rack & tray 180 Rack 2 75-80 Yes

1. In chicken recipe, begin with the back-
side on top and turn the chicken after 30 min
to the top side.

2.Use a dark, frosted mold and place it on
the rack.

3. Take out the trays at the moment, when
the food is ready, even when it is not at the
end of the given baking time.

4. Choose the lower temperature and
check after the shortest time, given in the
table.

5. If using the tray to capture fluids drip-
ping from the food placed on the rack during
any grilling mode, the tray should be set to
level 1 and filled with some water.

6. The burger patties should turned
around after 2/3 of the time.
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A ENERGY EFFICIENCY
ACCORDING TO EN 60350-1

Please note the following informa-
tion:

1. The measurement is carried out in
the “ECO” mode to determine the data
regarding the forced air mode and the
label-class.

2. The measurement is carried out in
the “Top & Bottom Heating” mode to de-
termine the data regarding the conven-
tional mode.

3. During the measurement only the
necessary accessory is in the cavity. All
other parts have to be removed.

4. The oven is installed as described
in the installation guide and placed in
the middle of the cabinet.

ENGLISH

5.1t is necessary for the measurement
to close the door like in the household,
even when the cable disturbs the sealing
function of the gasket during the mea-
surement. to the energy data, it is nec-
essary to close the door carefully during
the measure-ment. It is may be required
to use a tool to guaranty the sealing of
the gasket like in the household, where
no cable disturbs the sealing function.

6.The determination of the cavity vol-
ume carried out for the usage “Defrost” as
side-racks are removed.
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/\ COOKING BY ECO MODE

ECO mode is heat by bottom and ring heater, with this mode you can save energy
during cooking.

RECIPES Accessories °C Level ;rr::‘e) Pre-heat
Challah 1 tray 180 1 45-50 No
Pork Roast 1 tray 200 1 80-85 No
Clafouti Cherry Cake Round form 200 1 55-60 No
Beef Roast 1.3kg 1 tray 200 1 80-85 No
Brownies Rack and glass plate 180 1 55-60 No
Potato Gratin Rack and round plate 180 1 65-70 No
Lasagne Rack and glass plate 180 1 75-80 No
Cheese Cake Springform @ 20 cm 160 1 80-90 No
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A DATASHEET

Mass of the Oven 32 kg

No of Cavities 1

Heat Source Electric

Usable Volume 72 L

EC electric, cavity (Conventional) 1.06 kWh/cycle
EC electric, cavity (Forced Air) 0.69 kWh/cycle
EEICavity 81.9

Energy Effciency Class (A+++ to D) A+

Please note!
The following shall not be considered as defects of the Product

Discoloration of product materials when using

Minor technical smells coming from a new product during the initial operation period

Electric and
gas ovens

Surface darkening of enameled trays
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ENGLISH TECHNICAL PASSPORT

Built-in Oven
SERIAL NUMBER:
XX XX XXXXX
ll ”ll [ l |

Week Year Serial Number

MANUFACTURERS:
M&G HAUSGERATE GMBH Potsdamer Str. 92 10785 Berlin
Tel: (030) 544 37 834 Fax: (030) 544 37 856

FACTORIES-BRANCHES OF THE MANUFACTURER:
Guangdong Midea Kitchen Appliances Manufacturing Co., Ltd.,
No.6 Yong An Road, Beijiao Shunde, Foshan, Guangdong Province, China.

IMPORTERS:
LLC «MG Rusland», 141400 Moscow region, Khimki, Butakovo, 4

The manufacturer reserves the right to make any changes to
design, outside appearance and scope of supply of appliance.
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BcTpanBaemMbiv fyxoBown LuKad
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PYCCKUN

A MHD®OPMALMA NO
TEXHUKE BE3OMACHOCTH

NCNONb30BAHUE

bnarogapum Bac 3a nokynky Hawero
BCTpaMBaeMoro JAyxoBoro wkada. llpe-
XXOEe 4YeM pacnakoBbiBaTb, MOXaNyMCTa,
BHMMATENIbHO MPOYTUTE  [AHHYH  WH-
CTpyKLMI0. TONbKO TOraa Bbl CMOXeTe 6e3-
OMacHO M MpaBWIbHO 3KCMyaTMPOBAaTh
npubop. HactositenbHO pekoMeHayeM co-
XPaHUTb PYKOBOACTBO MO 3KCMyaTauuu
M MHCTPYKLMM NO YyCTaHOBKe Ans byayuie-
ro UCMONb30BaHMUS AU AN NOCAELYHOLLMX
BNafeNbLeB.

MNpubop npegHa3HayeH TONbKO ANd
YCTaHOBKM Ha KyxHe. Cobntopante WH-
CTPYKLMM NO YCTaHOBKE.

MpoBepbTe NpuboOp Ha Hanuuue mno-
BPEXAEHMI MoCne pacnakoBku. He nmoga-
Knto4arTe npubop, ecin OH MOBPEXAEH.
MoBpexaeHus, Bbl3BaHHble HemnpaBWsib-
HbIM NMOAKIOYEHUEM, HE MOKPbLIBAKTCA ra-
paHTuei. icnonb3yiiTe 3TOT Npnbop ToNb-
KO B nomeleHuu!

Mpnbop paspeliaeTcs MCNoab30BaTb
TONBKO N1 MPUTOTOBNIEHMS €fbl U HAMNWT-
KOB.

Bo Bpems pabotbl HeobxoauMMo Ha-
6nopatb 3a YCTPOMCTBOM. ITOT npubop
MOryT MCMONb30BaTb AETM CTaplue 8 neT
M NLA C OTPAHUYEHHbIMU DU3UYECKUMMU,
CEHCOPHbIMU MAN YMCTBEHHbIMU CNOCOB-
HOCTSIMM, @ TaKXe Mua C HeLoCTaTKOM
OMbITa UM 3HAHUM, €CIN OHWM HAXOASATCS
nog, MpUCMOTPOM MSIU MPOUHCTPYKTUPO-
BaHbl INLLOM, HAa NpeMeT KaK MoJib30BaTb-
€S YCTPOWCTBOM 6€30MacHO M 0CO3HaBaTh
CBSI3aHHblE C 3TMM OMacHocTU. JeTam 3a-
npeLaeTcs urpaTtb ¢ NpMbopoM wnn ps-

PYKOBOJICTBO MOJIb3OBATEJA

BcTpamBaemMbiv fyxoBown LuKad

[.OM C HUM. [1eT1 He JONXKHbI YNCTUTb NPU-
60p MM BbINOMHATL O6LEE TEXHUYECKOE
06cnyXKMBaHWe, eC/IM UM HE UCMOSTHUIIOCH
8 NneT, U OHM He HaxomaTcsa Mog NpUCMo-
TpoM.

Hepxute peteit Mnagwe 8 net Ha 6e3-
OMACHOM pacCTOSIHUKM OT Npubopa U LUHY-
pa nuTaHus.

Bcerma wucnonb3yite npunaraemMble
NPUHAAEXKHOCTM COTMTACHO MHCTPYKLMM.

A BHUMAHMUE

OnacHocTb nopaxeHus
3NeKTPUYECKUM TOKOM!

1. HenpaBunbHO Npou3BeneHHbIN pe-
MOHT onaceH. PEMOHT 1 3aMeHy MoBpex-
LEeHHbIX CUNOBbIX Kabenen MoxeT npo-
M3BOAMTb TOMBKO KBANUMULMPOBAHHDIN
CMeumManucT Halero CepBMC NoOCnenpo-
OaxHoro obcnyxmBanus. Ecam npubop
HeucrnpaBeH, OTK/I0YUTE ero OT CeTU UMK
BbIK/IOYMTE aABTOMATUYECKMUIA BbIKHOYA-
Tenb B 6n0Ke npenoxpaHuTenei U CBs-
XUTECb CO CNYyXb0oW nocnenponaXHoro
06CnyXnBaHus.

2. N3onaums kabens anektponpubopa
MOXeT PacnnaBUTbCS MPU MPUKOCHOBE-
HUWM K ropsauMM YacTtam npubopa. He pno-
nycKamTe KOHTaKTa Kabenewn anekTponpu-
6opa ¢ ropsumMmMu yactamu npubopa.

3. He ucnonb3syite ounmctutenu c Bbl-
COKMM [OaBNEHUEM WU MAPOOUUCTUTENM,
3TO MOXET MPUBECTU K MOPAXKEHMIO deK-
TPUYECKMM TOKOM.

4. HencnpaBHbIM NpMbop MOXET CTaTb
MPUYMHOM MOPAXKEHUS  3NEKTPUYECKUM
TOKOM. HuKoraa He BKIOYanTe HeMCnpas-
HbIM npubop. OTKAoYMTE NpMBOP OT CEeTH
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BcTpamBaembiv fyxoBown LuKad

WU BbIKHOUMTE aBTOMATUUYECKUI BbIK/HO-
yatenb B 6noke npepnoxpanutenei. Ces-
XWUTECb CO CNYyBoWM nocnenpoaakHoro
obcnyxmMBaHus.

OnacHocTb oxoros!

1. Mpubop cunbHO HarpeBaetcs. Hu-
Koraa He npuKacamTecb K BHYTPEHHOCTAM
npubopa WNM HarpeBaTeNbHbIM 3N1EMEH-
Tam.

2.Bcerpa naBainTte npubopy oCTbITb.

3. [lepxuTe peten Ha 6esonacHOM pac-
CTOSIHUM.

4. NpvHaONEeXHOCTU U NOCYAA CUbHO
HarpeBatoTcs. Bcerga ucnonb3yinte npu-
XBaTKW, YTOObI BbIHYTb MOCYAY M3 OyXOBO-
ro wkada.

5. TMapbl cnupTa MOryT 3aroperbes
B pasorpetor AyxoBke. Hukorga He ro-
TOBbTE MMLY, C COAEPXaHMEM cnupTa.
OcTopoxHO OoTKpbIBaKTe ABepLy npubopa.

OnacHocTb ownapuBaHus!

1. JlocTtynHble YacTm ayxoBoro wkada
BO BpeMsi paboTbl HarpesatoTcs. Hukoraa
He NpuKacanTecb K ropsaunm vacram. lep-
XuTe fleTelt Ha 6e30NacHOM pacCTOSHUM.

2. Mpu oTKpbITUKM ABepLbl 13 Npubopa
MOXeT BbIUTM ropaumii nap. MNap moxer
6bITb HEe BMAEH B 3aBMCMMOCTM OT €ero
TemnepaTypbl. [1py OTKPbITUKM He CToWTe
cAMwkoM 6amsko kK npmbopy. OCTopoXXHO
OTKpoOMTe ABepuy npubopa. Jepxute ae-
Tel Ha 6e30NacHOM pacCTOSHUM.

3. Boza B pyxoBoMm Wwkady MoxeT 06-
pa30BbIBaTb ropsyMit nap. Hukoraa He Ha-
NVBalTe BOLY BHYTPb KaMepbl.

88

PYCCKUWN

OnacHocTb TpaBMUpPOBaHUA!

1. LlapanuHbl Ha cTekne aBepubl npu-
6opa MOryT NnpeBpaTUTLCS B TpeLLMHbIL. He
ncnonb3yiTe ckpebok Ans cTekna, ocTpble
nnu abpasmBHble YNCTALLME CPEACTBA UK
MOtoLLME CPeaCTBa.

2.Tetnn Ha aBepue npubopa nepeme-
LLAIOTCS MPU OTKPLITUM U 3aKPbITUM LBEP-
Lbl, U Bbl MOXeTe MNpULLEMUTb ManbLibl.
[epxwuTe pyku OT netesib HA 6e30MacHOM
pacCTOSHUM.

OnacHocTb Bo3ropaHus!

1. loptoune npegmeTbl, MOTyT 3aro-
peTbcs. Hukoroa He xpaHute B pabouent
Kamepe roptoune npenmetbl. Hukoraa
He OTKpbiBaWTe [ABepuy npubopa, ecnu
BHYTPU AbIM. Bbikntounte npubop U ot-
COEAMHUTE €ro OT CETU WU BbIKNHOUUTE
ABTOMATUYECKMIN BbIKOYaTenb B 6noke
npenoxpaHuTenen.

2. MeprameHTHas ByMara MOXeT co-
NMPUKOCHYTbCS C HarpeBaTeNbHbIM 3ne-
MEHTOM W 3aropeTbcsi. He «knagute
neprameHTHyt0 bymary BO BpeMsi npesBa-
puTenbHOro Harpesa. Bcerga npukumarite
neprameHTHyto bymary 6:at000M nnun dop-
MOM ANS BbiNeyku. HakporTte TONbKO He-
06X0AMMYK0 MOBEPXHOCTb MepramMeHTHOW
bymaroi.

OnacHoCTU, BO3HUKAKOLLME U3-3a
MarHuTtHoro nons!

B naHenu ynpaeneHus unu B 3ne-
MEHTax YMpaBfeHWs WCMOMb3YTCA Mo-
CTOSIHHble MarHWTbl. OHKM MOTYT MOBAUSATb
Ha 3/IEKTPOHHbIE WMMMAAHTaTbl, Hanpu-
Mep, KapLMOCTUMYASITOPbl WU MHCYAU-
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HOBble MoMMbl. BnagenbLbl 3N1€KTPOHHbIX
MUMNNAHTATOB [OMKHbI HAxXOAWUTbCS Ha
paccTtosHum He MeHee 10 CM OT naHenu
ynpaBneHus.

BO3MOXHbIE MOBPEXAEHUA
M UX NPUYUNHDI

1. TlpuHapgnexHoctH, @onbra, nep-
rameHTHas 6ymara mauM nocyaa Ha AHe
paboueit Kamepbl: He pasMeLlanTe npu-
HaAIeXXHOCTU Ha AHe KaMepbl. He Hakpbl-
BalTe OHO Kamepbl KaKoM-nMbo donbron
UM neprameHTHon Gymaroi. He ctasbTe
nocyay Ha AHO KaMepbl AyX0BOro wkada,
€C/IM  YCTaHOBMIEHa TemrnepaTtypa Bbllle
50°C. 370 NnpuBeAET K HAKOMEHMIO TeNNa.
B takom cnyuyae s3manb Bynert nospexge-
Ha.

2. AntomMuHueBas donbra: AntoMuHue-
Basi Gonbra B MOMOCTU HE AOMKHA CONpu-
KacaTbCs CO CTEK/IOM ABEPU. ITO MOXET
NpuBECTM K HeobpaTMMOMY M3MEHEHUIO
LiBeTa ABEPHOrO CTek/a.

3. Kactptonn (ckoBOpoZbl) C CUAMKO-
HOBbIMW [eTansiMu: He WCNONb3yhTe Ka-
cTptonn  (CKOBOpOAbl) C CUMAMKOHOBBIMMU
[eTanamMu, a TakkKe KOBPWMKM, KPbILLKK
W [ONONHWUTENbHbIE  MPUHAANEXHOCTU
C CUIMKOHOBBIMM 31eMEHTAaMU. ITO MOXET
NPUBECTU K MOBPEXAEHUIO OATYMKA BHY-
TpY AyXOBOroO LWKada.

4. Bopa B ropsiuert kamepe: He Hanu-
BaTe B ropsuyto pabouy Kkamepy Boay.
JTO0 MOXeT NPMBECTM K NOSBNAEHWIO Mapa.
MN3MeHeHWe TemMnepaTypbl MOXET npuBe-
CTU K MOBPEXAEHMIO IMaNN.

5.Bnara B paboueit kamepe: B Te4eHue
LNUTENbHOTO Mepuoja BpEMEHM Bnara
B KaMepe MOXeT NpUBECTU K KOPPO3MUM.

PYKOBOJACTBO MOJIb3OBATEJA

BcTpamBaemMbiv fyxoBown LuKad

Mocne wcnonb3oBaHua pante npubopy
BbICOXHYTb. He XxpaHuTe BnaxkHble Mnpo-
LYKTbl B 3aKpbiTOM paboyelt kamepe B Te-
yeHue ANuTenbHOro BpeMeHu. He xpaHute
npoayKTbl B paboyent kamepe.

6. OxnaxaeHue Npu OTKPbITOM ABeEpLE:
nocne 3KCrayaTaumMu npu BbICOKMX TEM-
nepaTtypax AanTte npubopy OCTbITb TOMb-
KO npw 3akpbiTon aBepue. He gonyckan-
Te MonagaHus MOCTOPOHHMX MPeLMEeTOoB
B ABepuy npubopa. OctaBnsnte npubop
CyWMUTbCS C OTKPbITOM [ABEpLUEN TONbKO
B TOM C/lyyae, eciv BO BpeMs paboTbl oy-
XOBKM 06pa30oBanoch MHOro Baru.

7. CoyHble GPpyKTbl: MpY BbINEKAHMK
0COBOEHHO COYHbIX (PPYKTOBLIX MUPOroB He
HabvBaNiTe NPOTMBEHb C/IULLKOM CUJIBHO.
(DpyKTOBbINA COK, KaNalLWmin C NPOTUBHS,
OCTaBnsieT MSATHA, KOTOpble HEBO3MOXHO
yoanutb. ECan BO3MOXHO, MCMONb3ynTe
6onee rnyboKMM yHMBEPCANbHbLIA NPOTU-
BEHb.

8. CuNbHO 3arps3HeHHble YNAOTHUTE-
nu: Ecnm ynnoTHeHWe CUNbHO 3arpsisHeHo,
[Bepua npubopa He OyaeT 3aKpbiBaTb-
Ca [OMKHbIM 0bpa3om. Bcerna pepxwute
YMNNOTHUTENU B YUCTOTE.

9. igepua npubopa B kayecTBe cuae-
Hbsl, MONIKW UK CToNewWwHMLbl: He capmTech
Ha ABepuy npubopa, HMYero He CTaBbTe
W He BellalTe Ha Hee. He cTaBbTe nocyay
Ha ABepuy npubopa.

10. VYcraHoBKa NpMHAONEXHOCTEMN:
B 3aBMCMMOCTM OT Mogenu npubopa He
MJOTHO YCTAaHOB/IEHHbIE MPUHALNEXHOCTH
MOryT nouapanaTb ABEpHYK MaHeNb npu
3aKpbIT1M ABepubl npubopa. Bceraa Bcras-
NnsnTe nx B pabouyto kamepy [0 ynopa.

11. TpaHcnoptupoBka npubopa: He
nepeHocuMTe U He nepxuTe npubop 3a
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BcTpanBaemMbiv fyxoBown LuKad

[LBEPHYIO pyyKy. [IBepHasi pyuka He MOXeT
BblAepXaTb BeC npubopa M MOXeT cfo-
MaTbCs.

12. Ecam BbI Mcnonb3yeTe 0CTaToOvHOE
Tenno BbIK/IOYEHHOW AYXOBKM ONS MOA-
LepxxaHus bntof B Tense, BHYTPU Kamepbl
MOXeT BO3HWKHYTb MOBbILWEHHOE COAEp-
XKaHue Barn. 370 MOXET NMpUBECTU K 00-
pa3oBaHMI0 KOHOEHCaTa M BbI3BaTb KOp-
po3uio npubopa, a TakxkKe HaHecTu Bpep,
Balen KyxHe. M3berainte obpasoBaHus
KOHAeHcaTa, OTKPbIB ABepLy WA BKIO-
UMB pexuM «PasMoposkay.

MUH.585
makc. 595

590

| MuH.35

PYCCKUN

/N YCTAHOBKA

[na 6e3onacHow 3KcnayaTaumMm 3TOro
yCTpoiicTBa ybenmTechb, UTO OHO YCTAHOB-
JIEHO B COOTBETCTBMM CO CTaHAapTaMu
M C cobnogeHeM UHCTPYKUMIA No ycTa-
HoBke. Ha noBpexaeHus, BO3SHUKLINE U3-
33 HenpaBWJIbHOM YCTAHOBKMW - rapaHTus
He pacnpocTpaHseTcs.

lpu ycTtaHoBKe HageBanTe 3alUMT-
Hble mepyaTku, YTobbl He nopesaTbcs 06
0CTpble Kpasi.

lNepepn ycTaHOBKOW NpoBepbTe Npubop
Ha HanM4yMe NOBPEXAEHMI U HE NOAKIIO-
YyanTe npubop, ecn OHU ecTb.

MNepepn BktOUeHMEM Npubopa yoanute
BCE YMaKOBOYHble MaTepuansl.

PazMepbl ykazaHbl B MM.

Heobxogumo  obecneunTb  gocTyn
K BUJIKe unu obecneynTb LOCTYNHOCTb A5
OTK/IHOYEHMS NPOBOAKM, YTOObI Npu HEob-
XOAMMOCTM OTK/OUMTb NPMOOP OT UCTOM-
HMKa MUTaHUS NOC/e YCTaHOBKM.

VAN MpenynpexaeHue: npubop Henbss
YCTAHABMBATb 33 [LEKOpPATUBHOM ABep-
Lel BO M3bexaHue neperpesa.
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PYKOBOJICTBO MOJIb3OBATEJA

BcTpamBaemMbiv fyxoBown LuKad

A SKCNNYATALUA NPUBOPA
MAHEJIb YNPABNEHUA

9 10

C]

1. Bkn./Bbikn./OTMeHa

M3MeHeHWe TeKYLLEro COCTOAHMUS 1 NEPEXOL, B PEXUM
0XMaaHus

©)

2. Tavimep / Bnoknposka
oT JeTen

Mcnonb3yiite GyHKLMIO TaiMepa unu 610KMPOBKK OT AeTew,
YOEPXKMBAs 3 CEKYHAbI

3. BpeMs okOHYaHus

YcTaHoBKa BpeMeHN OKOHYaHUA NPUroToBIEHUA

4. BbicTpbIl HarpeB

Mcnonb3yiite ans GbiCTporo npenBapuTeNbHOMO Harpesa

5. PexxuMbl paboTbl
[yxoBoro wkada

HaxmuTe, YToObl U3MEHUTL PEXMM

6. Cnaiigep

Mcnonb3yiite cnaifep Ang U3MeHeHWs HacTpanBaeMblx
3HayeHuM, KoTopble 0TOBpaXkaloTcs Ha Anucniee

7. 0nutenbHoCTb
1 Hactpoiika BpeMeHun

YcTaHOBUTE NPOAOMIKUTENBHOCTb MW HACTPOWITE BpeMSs
(B peXXMM 0XMAAHUA)

SemioBa

8.YcTaHoBKa TeMnepatypbl

HaxmuTe, 4To6bl YCTaHOBUTL TEMNEPATYpY

o

9.Mopxceetka Bkn./Bbikn.

BkntounTe 1 BbiIKNOYMTE Nnamny

10. Crapt / May3a

3aI'IyCKal7|TE 7] HpMOCTaHaBﬂMBaVITE npouecc npurotToBneHna
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A NEPEA NCMOJIb3OBAHUEM
MPUBOPA

Mepeag skcnnyatauus

< TMepen nepBbIM UCNONb30BaHUEM
npuéopa Heo6X0AMMO OUUCTUTL Kamepy
AyXOBOro wkada U BbITalUTb AONOJHU-
TeNbHble NPUHAAJIEIKHOCTHU.

1. Yoanute BCe HAKNEMKM, 3aLUUTHYIO
NAEHKY U TPAHCMOPTUPOBOYHbIE AETanu.

2. N3BneknTe 13 KaMepbl BCe A0MON-
HWUTENbHbIE NMPUHAANEXHOCTH.

3. TwartenbHO 0OYUCTUTE MNPUHALNEX-
HOCTU 1 BOKOBbIE HAaMpaBNAKLWME C NOMO-
LB MbIIbHOM BOAbI M TPSMNKU UK MSTKOWM
LLETKM.

4. Ybenutecb, 4To B paboueit kamepe
HeT OCTATKOB YMAKOBKM, TaKUX KaK MOu-
CTMPO/IOBbIE TPaHYNbl WAW OEepeBSHHbIE
[leTanu, KOTopble MOTyT NMPUBECTU K BO3-
ropaHuio.

5. TpoTpute nNOBEPXHOCTb KaMepbl
W ABepLbl MArKOM BNAXKHOM TKaHbHO.

6. YT06bI YoanUTL 3anax, HarpenTe ero
MyCTbIM U C 3aKPbITOM ABEPLIEN LYXOBKMU.

7. 0becneybTe XOpOLIYH BEHTUAALMIO
KYXHWU BO BpeMs MepBOro Harpeea npw-
6opa. B aT0 BpeMs He ponyckaite petei
M [OMALIHMX XMBOTHbIX HA KYXHH. 3a-
KpoWTe IBepb B COCEAHNE KOMHATbI.

8. OtTperynupyite yKasaHHble Ha-
cTpovikun. O TOM, KaK HaCTPOUTb PEXMM Ha-
rpeBa v TeMNepaTypy, Bbl MOXETE Yy3HaTb
B CneaytoLLeM pasgene.

<> Hactpoliiku

250°C
Bpems 1y

Pexum Harpesa

Temnepatypa

PYCCKUWN

< TMocne Toro Kak Npubop OCTbIHET:

1. MNpoTpute noBepxHOCTb (BHYTPEH-
HOCTW) 1 ABepLYy MblSIbHOM BOAOM U Tpan-
KOW AN19 MbITbSl NOCYAbI.

2. BbITpuTE HacyX0o NOBEPXHOCTb U BHY-
TPEHHOCTK.

3. YcraHoBWTe GOKOBblE Hampasnsio-
wue.

Hactpolika yacos

Mpexae 4eM MCNOAb30BaTb AYXOBKY,
HeobXxo4MMO HACTPOMUTb BpeMS.

1. Mocne NooKNYeHUs AYXOBKKU KOC-
HUTECb CMMBONA , nocsie 4yero Bbl CMO-
YKeTe YCTaHOBUTb Yac C MOMOLLbIO Canae-
pa WIn CUMBONA «+/-».

2. CHOBa KOCHMTECb CMMBONA , rno-
CNle YEero Bbl CMOXETE YCTAHOBWUTb MUHYTbI
C NOMOLLbIO CNarkgepa Uan CUMBONA «+/-».

3. CHOBa KOCHMUTECb CMMBOJIA , yTo-
Obl 3aBEPLUMTb HACTPOWKY.

Mpumeuanue: Yacbl metoT 24-ya-
coBou popmar.
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PEXMbl HATPEBA

PYKOBOJACTBO MOJIb3OBATEJA

BcTpamBaemMbiv fyxoBown LuKad

B BaweM LyxoBoM Lkady NpeaycMOTPEHbl pa3/iMuHble PeXXMMbl paboTbl, obnerya-
loLMe ero Ucrnonb3oBaHue. YTobbl Bbl MOMIM NMPaBUIbHO NOAOOPATb PEXMM TEMIOBOM
06paboTkM ans Bawero 6t04a, B 3TOM pasgene Mbl MPUBOAMM OMUCAHWE pasnnMumii
MMEIOLLMXCS PEXMMOB M 06NaCTEN MX MPUMEHEHMS.

HwxHMI Harpes

PexxuMbl HarpeBa Temnepatypa MpumeHeHue
E [lns NpuUroToBNEHMS TPAAULMOHHOI BbIMEUYKM
. 30-250°C M KapKOro Ha OHOM YpOBHE. DTOT PeXUM
TpagULMOHHbIN . -
9 - PEKOMEHAYETCS A1 MMPOroB C COYHOM HAYMHKOM
(BEPXHMI M HWXKHWIA) HarpeB
[lns NpuUroToBNEHMS BbIMEYKM U KapKOro Ha OAHOM
50-250°C WU HECKONbKMX YPOBHSIX. BeHTUnaTop pacnpeaenser
ap OT KOJIbLLEeBOro HarpeBaTesibHOro 3/1eMeHTa
KoHBekuusa M
paBHOMepHO Mo Bcell kamepe
@ 15 NPUTOTOBNEHMS MWLM B SHEprocbeperatoLLem
L 140-240°C | A7 ¥ E procbeperatou
ECO P
[lns NpUroToBNEHMS BbIMEYKM U XKAPKOrO HA OAHOM
o WM HECKOMNbKUX YPOBHSX. BeHTUNsTOp paBHOMEPHO
TpaZMUMOHHBIN 50-250°C yp PP P
o o pacnpenensieT Tenio OT HarpeBaTesbHbIX 31EMEHTOB MO
(BEPXHMI M HUXKHWIA) HarpeB o
BCel kamepe
+ BEHTUNATOP
— [lns npurotoBneHus Ha rpune Heb6oNbLIOro KonnyecTsa
. 150-250°C NPOAYKTOB, @ TAKXKE AN UX NOAPYMSHUBAHUS.
oub MpoayKTbl cnefyeT KNacTb B LLEEHTPasbHYH YacTb Nof,
P HarpeBaTe/bHbIi 31eMEHT rpuns
— [lns npuroToBneHus Ha rpune HeboNMbLWOro Kon4ecTsa
i~ 50-250°C MPOAYKTOB, @ TaKXe AN UX NOAPYMSHUBAHUS.
MpoayKTbl cnefyeT KNacTb B LLeHTPasbHYH YacTb Mo,
Makcu-rpunb + BEHTUNATOP poay Ay HEHTP Y A
HarpeBaTeNbHbIi 3n1eMeHT rpuns
150-250°C [lns NpuUroToBNEHMs Ha rpune NI0CKUX KyCKOB
U NOLAPYMSIHUBAHWS NPOAYKTOB
Makcu-rpunb APy poay
50-250°C [ns nuuubl v 6ntop, TpeBYOLLMX CUIBHOTO HAarpeBa
CHU3
Muuua Y
! [lns NpuroToBneHMs NuuLbl M 61104, 419 KOTOPbIX
30-220°C TpebyeTcs MHOrO Tenna C HUXHel cTopoHbl. PaboTtaet

HWXHUWI HarpeBaTeNbHbIW 31eMeHT

PasmopaxusaHue

[ins nocreneHHoro pa3MoOpa>kKMBaH1UAa NpoayKTOB
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PYCCKUWN

PexxuMbl HarpeBa Temnepatypa

MpumeHeHue

B

(depMeHTaums

30-45°C

[lns NpUrotoBnEHNs APOXOKEBOrO TECTa U 3aKBACKM
1 3aKBalLMBaHMs Horypra

@ Mpumeyanue

®YHKUMM pa3MopaxkuBaHus, depmeHTauumn u «3IKO» He no3BonatoT BbICTPO paso-

rpeTb AyX0BOM LWwKad.

[ononHutenbHaa pyHKuus Temnepatypa MpumeHenne
W_ 40-99°C [pun 3anekaHnmn MAca, cTeika Unm KypuLbl
Tepmoluyn
@ Mpumeuanus: OxnaxpeHue

1. Ona pasMopaxuaHus 60nbwnX
nopumi NpOAYKTOB MOXHO CHSATb GOKO-
Bble HAaNPaBAAOLLME U MOCTABUTb KOHTEWM-
Hep Ha AHO pabouyel kamepbl.

2. lna noporpesa nocynbl cnepyet
CHATb OOKOBbIE HANPaBASOLLME U UCNONb-
30BaTb peXuMbl HarpeBa «lpunb + BeH-
TmnaTop» M «KOHBEKLMS» C YCTAHOBKOM
Temnepatypbl 50°C. «[punb + BeHTUNSA-
TOp» CnefyeT MCNonb3oBaTh, ecnu 6onee
MOMOBWHbI AHA KaMepbl 3aHATO NOCYA0W.

3. bnaropgaps onTMManbHOMY, paBHO-
MEpHOMY pacnpefeneHuto Tenna BHYTpH
Kamepbl BO BpeMs «KOHBEKLMW», BEH-
TungaTop 6ynet paboTtaTb TOMbKO B HEKO-
TOpble MOMEHTbI MpoLecca HarpeBaHus,
4yTOObl FapaHTMPOBATb HAMMYYLIYK Mpo-
W3BOAMTENBbHOCTD.

BeHTUnATOp oxNnaxaeHns BKIOYaeTCs
M BbIK/TOYAETCA MO Mepe He0BX0ANMOCTHU.
[opsunii BO3AyX BbIXOOWUT 4epes oTBep-
CTUA Ha[4 ABepbio.

¥ Buumanue!

He 3akpbiBaliTe BEHTUASALUMOHHbIE OT-
BepcTus. B npoTvBHOM cnyyae npubop
MOXET neperpeTbcs.

Ytobbl npubop ObiCTpee ocTbl No-
cne paboTbl, OXNAXOAOWMIA BEHTUNATOP
MOYeT NpoAo/KaTh paboTaTb HEKOTOpOE
BpeMs nocse 3Toro.
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NMCMNOJIb3OBAHUE
MPUBOPA

MpuroToBneHne ¢ NOMOLWLbLIO
AYyXOBOro wkada

1. TMocne nOAKAYEHUS LYXOBKM
KOCHUTECb CMMBOJIA , 4yTo6bI BbIOPATH
dyHKUMIO. Mcnonb3ynTe cnangep «</>»,
4yTOObl YCTAHOBWTL TEMMeEpaTypy Mpuro-
TOBNEHMS.

2. Haxmute cmumBon «Crapt/laysa»
>} [lyxoBka HauyHeT paboTaTb, eC/iM 3T0-
ro He cAenatb, AyXOBOW WKad BEpHETCS
B PEXMM OXMOAHUS.

3.Bo BpeMs npuroToBneHus Bbl MOXe-
Te HaXkaTb 3Ty € KHOMKY , 4yTOObI OT-

MEHWUTb NPUrOTOBJIEHME.

@ Mpumeuanune: [locne ycTaHOBKM
TeMnepaTypbl Bbl MOXeTE KOCHYTbCS CUMM-
sona &), yrobbi YCTaHOBUTb BpeMS Npuro-
TOB/IEHUS. TaK e ero MOXHO YCTaHOBMTb
C NOMOLLbIO Cnanmepa.

BbicTpblit Harpes

YT1obbI
TENbHOTO HarpeBa, MOXHO MCMOJSIb30BaTh
dYyHKUMIO «BbICTPbINA HarpeB». Boibepute

COKpaTUTb BpeMa npeansapu-

PEXUM, KOCHUTECh CMMBONA @ Ha nane-
JIN 3aropuTCs 3Ha4oK ObICTPOro Harpesa.
Ecan pyxoBoi wkad He MOXeT BbINON-
HUTb ObICTPbIA Harpes, pa3gacTcs 3By-
KoBow curHan. Obbl4HO 3TO ObIBaEeT npw
BblbOpe pexxuma pasMopaxusaHus, dep-
MeHTaumnmn n «IKO».

PYKOBOJICTBO MOJIb3OBATEJA

BcTpamBaemMbiv fyxoBown LuKad

YcraHoBKa BpeéMeHU OKOHYaHUSA
npUroToBieHnsa

Mocne 3aBeplweHUs HaCTpOMKM Bpe-
MEHM Bbl MOXeTe YCTAaHOBUTb BpeEMS
OKOHYaHMS NPUrOTOBNEHUS.

1. KocHutecb , 3aTEM Bbl MOXeTe
MCNONb30BaTb CANAep UK «</>», 4Tobbl

YCTaHOBWTb Yacbl. HaxmuTe elle pas,
4TOObI YCTAHOBWTb MUHYTbI. 3aBEPLUMB Ha-

CTPOMKY, CHOBA KOCHUTECb .

2. Korpa Bbl yCcTaHaBnMBaeTe BpeMms
OKOHYaHM$, BaM HeobxoAMMO YCTaHOBUTb
NPOAOIKNUTENbHOCTb MPUTOTOBEHMS.

3. Hanpumep, ecnu BpeMsi OKOHYaHUS
— 10 yacoB, a NPOAOMKUTENBHOCTb MPU-
rotoBneHuns — 1 yac, LyxOBKa Harpeetcs
B 9 4acoB M 3aBepLIMT MPUTOTOBIAEHUE
B 10 yacos.

UsmeHeHus Bo Bpems
NpUroToBAEHUS

Bo BpeMsi paboTbl Npubopa Bbl MOXe-
Te M3MEHWUTb HACTPOMKY pexnMa Harpesa
M TemMnepaTtypy C MOMOLLbI KHOMKK F nnn
cnanpepa. Ecnv nocne wm3MeHeHus He
OyneT BbIMOMHEHO HUKAKUX APYrux Lewn-
CTBWI B TeyeHue 6 CeKyHf, AyxoBKa byaer
HarpeBaTbCs COOTBETCTBEHHO BblIOpaHHOM
DYHKUMM.

Ecnu Bbl XOTUTE U3MEHWUTb BpEMS NpU-
rOTOB/MIEHWS B MPOLECCe MPUTOTOBNEHUS,
HaXxMuTe W U3MEHUTE ero C NOMOLLbIO
cnampepa mnm «</>» .Ecnn nocne n3meHe-
HMs He ByLeT BbINOMHEHO HUKAKMUX APYrUX
[LLeNCTBMI B TeyeHne 6 CeKyHZ, AyXOBOM
wkad 6yneT HarpeBaTbCs COOTBETCTBEHHO
33[aHHOMY BpeMeHU. Bo Bpems npouecca
NPpUroTOBAEHUS, KOTAa YCTAHOB/IEHO Bpe-

KUPPERSBERG




PYKOBOJACTBO MOJIb3OBATEJIA

BcTpamBaembiv fyxoBown LuKad

MA OKOHYaHUA, Bbl HE MOXETE BHOCUTb Ka-
Kne-nnbo M3MeHeHums.
Ecnu Bbl xXOTUTE OTMEHUTH npouecc

I
NPUTOTOBIEHUA, HAXXMUTE .

@ Mpumeuanue:
1. W3meHeHwe pexuMmoB/TeMnepa-
TYpbl/BPEMEHWN  MPUTOTOBNEHUS  MOXET

MMETb HEKOTOpblE HEratTuBHble Mocnen-
CTBMA B pe3ynbrate NnpuUrotoBieHUA. Mbl
HaCToATENbHO pekoMeHayeM BaM He ae-
N1aTb 3TOro, €Cin 'y BaC HeT 40CTaTOYHOro
OI'IbITa B MPUTrOTOBNEHUN NMULLN.

' BHumaHue!

Mocne BbIKAKYEHUS npubopa OH
CTAHOBUTCS OYEeHb ropsyMM, 0cobeH-
HO BHYTpPW. Hukorma He npwukKacanTechb
K BHYTPEHHMM MOBEPXHOCTAM npubopa
M 0COBEHHOM K HarpeBaTe/ibHbIM 3/1EMEH-
TaM. Mcnonb3yiiTe KyXOHHble pyKaBuLpbI,
4TOObl BbIHYTb MPOTUBHM U MpPOYME NpU-
HaLLNEeXHOCTU U3 flyXOBKM U faiiTe npubo-
py OCTbITb. [lepxxuTe aeter Ha 6e3onacHOM
pacCcTosiHWMM, YTOObI M36eXaTb OXKOroB.

Taiimep

Bbl MoxeTe ucnonb3osath dYHKUMIO
TaliMepa, KoCHyBWKCh &4, Korpa Bpems
UCTEYET, AYX0BKA M34aCT 3BYKOBOM CUrHAs
LN HANOMUHAHMS.

Mpy nepBoM HaxaTuu yCTaHoBWTE
yacbl. 3aTeM CHOBa HaXMmuTe , yCTa-
HOBWTE MUHYTbI. KOoCcHUTECH elle pas,
W HaCTpoika byaeT 3aBepLueHa.

Bbl MOxeTe yCTaHOBMTb TailMep A0
M BO BpPEMS NpoLLecca NPUroTOBNEHMS, HO
npu Bbibope QYHKLMIA 1 TeMnepaTypbl OH
HefoCTyneH.

PYCCKUWN

bnokupoBka ot gereit

Baw npubop ocHaleH 6A0KMPOBKOM
OT feTen, AeTn He CMOTYT C/Ty4alHO BKIItO-
YUTb AYXOBOW WKAD UM U3MEHUTb KaKKMe-
NMB0 HACTPOVKMK.

Mpv LAUTENBHOM HAXaTUM U yaepxKa-
HUM B TeYeHMe 3 CeKyH[ aKTUBUpYeTCs
6nokmMpoBka OT peTei. [NoBTopHOe Aau-
TeNlbHOe HaxaTWe B TeyeHue 3 CeKyHA
pa3bioKMpyeT AYXOBKY.

Bbl MOXeTe aKTMBMpOBATb U [eaKTu-
BMPOBaTb G/I0KMPOBKY B /06O MOMEHT.
Haxmute u yoepxusante B TeueHue
3 cekyHf, 4Tobbl BK/IYUTD MAU BbIK/IHO-
ynTb 610KMpOBKY. Korga 6nokmMpoBka oT
[leTell BKJ/IIOUYEHA, Ha MaHenu MosBUTCS

cnMmBon .

Tepmowyn

Bawa payxoBka OCHalEHa [OMOMHM-
TenbHOM yHKUMEN TepMolLyna . Korga
Bbl BCTABMUTE LM, 3arOPUTCS 3HAYOK &L,
B 10 Xe Bpems obnactb Yacos byner u3-
MeHeHa, 4ToObl 0TOOpa3uTb 3afaHHY
TemMnepaTypy Lyna Ang Msaca € NOMOLLbO
cnagepa unmM «<>» Bbl MOXETE OTpery-
NMpOBaTb TemMnepatypy. 3aTeM HaXMu-
Te , BblbepuTE pexum u Temnepatypy
C MOMOLLbIO Cnaipepa u HaxmuTe (npea-
BapuTenbHO ybeauTech, 4TO BCe HACTpoe-
HO BEpPHO) >} 3aropuTcs 3Ha4OK [3 OH xe
MCNONb3YeTcs AN NepeKyIYeHUs Mexay
HaCTpOWMKOW TeMnepaTypbl TEpMOLLyNa AN
MSICa M HACTPOMKOM TemMnepaTypbl BHYTpU
LYXOBKM.

Mpumevanus:

1. Tepmowyn MOXHO WMCMNONb30BaTb

BMecCTe C BEpTENOM;
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2. Mpu MCNonb3oBaHWM TepMmoLlyna,
norpyanTe HakKOHEYHMK BHYTPb Kycka
MSICa USIU KYpULLbI.

/N PEXUM «lIABBAT»

Hemo-pexum

[ eMOHCTPaUMOHHBIN pexnm C yHK-
LUMen COXpaHEeHWUS AAHHbIX NPWU OTKIO-
YeHUU nuTaHus. MOYHKUMS COXpaHeHus
OAHHbIX MPU OTK/IKOYEHUM MUTAHMS: Ha-
npuMep, ecnn OEeMOHCTPALMOHHbIN pe-
KMM aKTMBMPOBAH, TO MPU BbIKJIHOUYEHMM
NMUTaHMS U NOCNEAYIOLWEM ero BKAKYEHUN
3TOT pexxum ByaeT no-npexxHeMy akTUBM-
poBaH. [1pu BKAOYEHUM LEMOHCTPALMOH-
HOroO peXxunma HarpeBatesib He paboTaert.

1. OnuTtenbHoe (He MeHee 5 ceKyHp)

HaXKaTMe KHOMKM BKJ1/BbIKJT (ON/
OFF) B pexume OXuaaHUa MNpUBOAUT
K MepeKNYeHU0 B AEMOHCTPALMOHHBIN
pexuM 1 0ToBpaxKeHUIo Ha AucCniee Hag-
nucu OFF.

2. MNoTaHuTe cnangep BnNpaBo, YTOOLI
BKHOUYMTb AEMOHCTPALMOHHBIA PEXUM U
Ha 3kpaHe oTobpasuTbecs «Bbika.(OFF)».
MNoTaHuTe cnangep BneBo, YTOObI BbIK/O-
YWUTb [EMOHCTPALMOHHbIA pEeXMM U Ha
3KpaHe oTobpaznTbes «Bka. (ON)».

MpumeyaHue:

Bbl MoxeTe HaxaTb OTMeHy, 4TOObI
BbIMTW U3 HACTPOMKM AEMO-PEXUMA, UK
NOAOXAATb 3 CEKYHAbI, YTOObI Mpon3oLen
aBTOMATUYECKMI BbIXOL M3 HACTPOMKM
[eMo-pexunma, Toraa LyxXoBow wkad sep-
HeTCs B PEXUM OXMOAHMS.

PYKOBOJICTBO MOJIb3OBATEJA
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Pexum wabbar

Pexxum «Lllabbat» nmeeT dyHKLMIO CO-
XPAHEHUS AAHHbIX NPW OTKIOYEHUU MK-
TaHus. [laHHble, OTHOCALLMECS K MPUFOTOB-
NEHMIO MULLM, COXPAHAOTCA Kaxzable 25
MUHYT. ECiv BO BpeMst paboTbl OTKIHOUMAN
MUTaHWe, TO MOCNe MOBTOPHOIO BKOYe-
HMa pexxuM «LLlab6aTt» npononxut pabo-
TaTb [0 Tex Mop, NoKa BpeMsi MpUroToB-
NEeHus He CTaHeT paBHbIM 0, M HaXXMUTe
KHOMKY , 4TOObl BEPHYTLCS B PEXMUM
OXMOAHUS.

1. B pexuMe OXMOaHUS HaKMUTE
W yOoepXuBanTe KHOMKY BbICTpOro Harpe-
Ba B TEYEHME 3 CeKyHS, 4TOObl BOMTU B pe-
*nm «lllabbaTt». Ha akpaHe oTobpasuTcs
5A8. [IMana3oH perynMpoBKM BpeMeHU
cocraensiet 24-80 yacos.

2. Bpemsa npurotoBneHns MOXHO pery-
NIMPOBATb C NMOMOLLbIO Cranpepa.

3. HaxkmuTe kHonky «[llyck» unu pe-
XXMM  aBTOMATMYECKM 3anycTuTca vepes
8 cekyHa,.

@ MpumevaHus:

1. Bo BpeMs paboTbl 3TOro pexmma
paboTaeT TONbKO KHOMKa , oCTanbHble
KHOMKK He paboTatoT.

2. Bo BpeMsi paboTbl pexuma «llab-
6aT» HET OCBELLEHMS JaXKe NPU OTKPbITUK
WAU 3aKPpbITUM ABEPLbI.
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PYCCKUWN

A AOMONHUTENbHbIE NTPUHAONEXHOCTH

K Ballemy rlpl/|60py npunaraeTca psan AONONHUTENbHbIX ﬂpl/IHa,EU'IE)KHOCTeVI. 3necb
0630[.) BKJTKOYEHHbIX B KOMMJIEKT NMPUHAONEXHOCTUN U MHq)OpMaLI,MPO 0 TOM, KaK nx npa-

BWJIbHO UX UCMOJIb30BaAThb.

B komnnekre

Baw I'Ipl/l60p OCHalleH cnegyrwnMn NpuHagneXxXHoCTaMu:

PeweTtka
[ns nocynbl, Gopm Ans TOPTOB
1 XapocToikmx dpopm. ns
apKoro u 6ntog, Ha rpune

Mcnonb3yite TONBKO OpPWMIMHANbHbIE
npuHagnexxHoctn. OHM cneumanbHo pas-
paboTtaHbl Ans Bawero npubopa.

Bbl MoXeTe npuobpectn nx B cepBuc-
HOW cnyxbe, B cneunann3npoBaHHbIX Ma-

rasmHax unu yepes MHTepHer.

@ MNpumeuaHue:

MNpuHagnexHoctn mMoryT aedopMumpo-
BaTbCA MPW HarpeBaHUWU. DTO He BAUSIET
Ha ux QyHKuMo. Kak TONbKO OHM CHOBA
OCTbIHYT, OHV BHOBb OOPETYT CBO NepBo-

HayanbHy dhopmMy.

MpotnBeHb
[ns BbIN€YKM HA MPOTUBHAX U
MenKoM BbiNeyku

bnokupatop
He nossonset getam
OTKpbIBaTb ABEPb U
noay4aTb OXOrn

YcTaHOBKa A,0NONHUTENbHBIX
npuHaanexHocTen

B pabouelii kamepe wumeetca naTb
YPOBHEW AN pa3MeLleHus MpUHAAIex-
HOCTe. YPOBHU OTCUMTBIBAKOTCA CHU3Y-
BBEpX.

MpUHALNEXHOCTU MOXHO BbITALLUTb
NMPUMEPHO HAMOMOBUHY, HE ONMPOKMUAbIBAS
nx.

@ Mpumeyvanue:

1.Y6enuTech, uTo Bbl BCErAA BCTaBse-
Te UX NPaBWUbHO.

2. Bcerpa BCTaBnainte npuHapnexHo-
CTM B KaMepy A0 yrnopa, YTobbl OHU He Ka-
canucb ABepLbl npnbopa.
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3awwmTa oT onpoKuabiBaHUA

LlononHutensbHble  NMPUHALNEXHOCTU
MOXHO BbIABMHYTb MPUMEPHO Hamoso-
BMHY, MOKa OHM He 3a(UKCMPYIOTCS Ha
MecTe. DyHKLMS BNOKMPOBKM NpenoTepa-
LaeT UX ONPOKMAbIBAHUE NOA, AENCTBUEM
CWUMbl TSXKECTU MPOAYKTOB MUTaHMS U ca-
MUX MPUHALNEXHOCTEN MPU UX BblABM-
XaHuW. TpUHAJNEXHOCTU [LOSKHbI ObITh

PYKOBOJACTBO MOJIb3OBATEJA

BcTpamBaemMbiv fyxoBown LuKad

MpaBUIbHO BCTaBNEHbI. [lpy ycTaHOBKe
peweéTkn ybeauTtechb, YTO peléTka ycrta-
HOBNEHa B NPaBWIbHOM HanpaBieHun,
Kak MoKa3aHo Ha pUcyHkax 1 u 2.

Mpu ycTaHOBKe MpOTMBHS ybeauTech,
YTO OH YCTQHOBMIEH B MPABWIBHOM Ha-
npaBfeHWK, Kak MOKa3aHO Ha PUCYHKaXx
1u4.
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YcTraHoBKa 610kupaTopa

Ecnm Baw npnbop ocHaweH 6N0KMPaTOPOM (3aBMCUT OT KOHKPETHOM MOAENN), Bbl-
NnosHUTE Cleayolme AeiCTBUS:

1. OcnabbTe LBa BUHTA B JIEBOM HUXKHEM YI/y MAHENM YNPABEHUS, Kak MOKA3aHO Ha
pucyHke 1.

2. 0ocTaHbTe 610KMPATOP M 3aKpenuTe ero ABYMS BUHTaMU B HUXKHEN YaCTu NaHenu
ynpaBneHus, Kak NoKa3aHo Ha pUCyHKe 2.

3. Ecnu dyHKums 6nokupaTopa He TpebyeTcs, TpoCTo OCTaBbTe [iBa BUHTA B NMaHENM,
He ycTaHaBnMBas 6n1okupaTop.

OnuMoHanbHbIe NPUHAANEKHOCTU (HEe B KOMMIEKTE)

[lononHuTenbHble MPUHAANEXHOCTM MOXHO MpUOBpecTM B CepBUCHOM cnyxbe,
B CNeLMann3MpoBaHHbIX MarasmHax uaun yepes MHTepHeT. [puBeneHHbIe HUXKe Mpu-
HaAIEXXHOCTM MOXHO MpUOBpPEeCTU OTAENbHO.

1o

Bepten LWamnyp ans 6apbekto Tepmotuyn
[na >kapku Msca, Takoro Kak [na npurotosnenns 6ap6ekio, (3aBucUT oT Moaenw)
KypuLa, MHOEMKA, KPONUK U T. 1 HanpuMep, U3 Msica U1 OBOLLEN BcTaBbTe Wwyn B LEHTP MAca

UAW MTULbI .
(Mopanblue OT XuUpa u KocTewn)
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YcTaHOBKa A,ONONHUTENbHBIX

NpUHaANEXHOCTENn:
Wamnypa pnns 6apbekio npenHa-
3HaYeHbl A9  WCNOMb30BaHUS  TOJbKO

C KoMnnekToM BepTena. Wamnypa cnenyet
YK/IaAblBaTb Ha NMPOBOJIOYHYIO PELLETKY U3
KomnnekTa BepTena. MNpexae yeM BCTaB-
NSTb JOMOJIHUTENbHbIE MPUHAAJIEXHOCTH
B KaMepy AyX0oBoro wkada, ybeanTecs, 4to
BCE MPOAYKTbI PaCMofoXKeHbl NPaBUILHO.

MNpumeyanus:
1. BepTten He BpallaeTcsl HEMPEPbLIBHO,
Bbl MOXeTe BblOpaTb HEOOXOaMMBbIN pe-
XXMM BpaLlleHusa B npoLecce npurotosse-
HMS B 3aBUCMMOCTM OT CTEMEHM NMPOXAPKM
onopa. 06g3aTtenbHO HageHbTe TeNJ0U30-
VpYoLLMe nepyaTku 1 ByabTe OCTOPOX-

PYKOBOJACTBO MOJIb3OBATEJA
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Hbl, TOCKOJbKY NMPU OTKPbITUW ABEPLbI AY-
XOBKM, OyAeT BbIXOAUTb FOPAYMIA BO3AYX.

2. llamnypa ang 6apbekto onacHbl U3-
32 OCTPbIX KOHLLOB, MO3TOMY CleauTe 3a
TeM, YTOObl C HUMW He Urpanu LETU U He
B3aMMOLEWNCTBOBANM INLA C OFPaHUYEH-
HbIMU  DU3UYECKMMU  BO3MOXHOCTSMM.
Mepen BKIOYEHMEM LyXOBKWM ybenutech
B TOM, YTO Wamnypa He 6blIM Cy4aiHo
BCTaB/ieHbl B MMetoWwmecs B paboyeit Ka-
Mepe OTBEepPCTMUS, Tak KaK 3TO MOXET npu-
BECTU K MOBPEXAEHUIO LYXOBOro WKada,
a TaKXe HaHeCTU TpaBMy.

3. Mbl HaCTOATENBHO PEKOMEHAYEM MC-
nonb3oBaTbh «BepxHui+HMXHMIA Harpes»
Mpu MCNONb30BaHWM BepTena WU LWaMny-
poB ans 6apb6ekio.

KUPPERSBERG
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BcTpanBaemMbiv fyxoBown LuKad

A CUCTEMA AIR SAFEGUARD

MepenoBasa TexHonorus oTB0AA
BO3Ayxa

Ecnm Baw npubop ocHaLLeH cucTeMon
Air Safeguard (3aBMCUT OT KOHKPETHOW
mMogaenwu), obpatuTe BHUMaHue:

CucteMa akTMBHOM 3alLMTbl, KOTOpPas
3alLMLLAEeT BAC OT NOTOKA Tenaa: HauyMHas
OT OXNIAXAEHHOW ABepLbl, NpefoTBpalLa-
lOLLEe HEOCO3HAHHbIE 0XOTW, 3aKaHYMBas
BO3A4YLIHOW 3aBecou, koTopas 6nokupyet
NOTOK ropsiyero Bo3zyxa BHYTPU KaMepbl.

Kaxabli pas, korga nBepua [LyXOB-
KM OTKpbIBAeTCS, 3aluMTa aKTUBUPYETCH
aBTomMatnyeckn. OHa nepeHanpasnseT
npoxnafgHbii BO3LYX M 0OpasyeT nepen,

PYCCKUN

[YyXOBKOM HEBMAMMYKO 3aBecy, 6nokupys
MOTOKM OBXMraroLe ropsyero Bo3gyxa.
Ob6ecneuybte cebe 6e3onacHOCTb Bnaroaa-
psi 3TOM cucTeMe.

Koraa neyb pabotaer, aBepLa 3akpbiTa,
a BO3A4YyLUHas 3alMTa HAX0AMTCS B COCTO-
AHUU yOepXKaHWs, Kak MNoKa3aHo Ha Kap-
THHKe 1.

MNocne npurotoBneHus, Korga Agepua
OTKPbIBAETCS, CUCTEMA 3aALUMTbI aBTOMATH-
YeCKM BKJTOUYAETCS M MEHSIET HanpaBneHue
MoToKa BO34yxa, YTOObl ropsumii BO3ayX
[y BHM3, KK NMOKA3aHO Ha KapTuHKe 2.
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PYCCKUN

A MCNONIb3OBAHUE C
MAKCUMAJIbHOM
JHEPTO-
JODPEKTUBHOCTbIO

1. M3BnekaliTe U3 0yxoBOro Kada Bce
[ONONHUTENbHbIE MPUHAANIEXHOCTU, KOTO-
pble He TpebyloTCs B MpoLecce NpUrotToB-
NneHus 6N0LA UK BbIMEUKU.

2. He otkpbiBaiTe ABepb [OyXOBOro
wkada BO BpeMsi NpurotoBneHus 6nt0aa
WU BbIMEYKMU.

3. Ecam Bbl OTKpbIIM OBepb BO Bpe-
M$S NPUroTOBNEHMS ONOAA MU BbIMEYKM,
nepekniounTe OyXOBOM WKAd B pexuMm
«MMopcBeTka» (6e3 M3MeHeHUs Temnepa-
TYPHOrO pexuma).

4. CHwKanTe TeMnepaTtypy B pexmnmax
6e3 BeHTMngTopa o 50°C 3a 5-10 MuHyT
[10 OKOHYaHWS BPEMEHW MPUrOTOBNEHUS
UK Bbinevkun. Takum 06pa3om, Bbl CMOXKeE-
Te MCnonb30BaTb HaKoMuBLLIEECS B pabo-
yei Kamepe Tenno A8 3aBepLlueHns npo-
Llecca rotoBKM.

5. Bcerma, korma 3T0 BO3MOXHO, MC-
Nonb3ynTe pexum «HarpesB ¢ KOHBEKLM-
eli». [lpy 3TOM Bbl CMOXETe CHU3UTb TEM-
nepatypy Ha 20-30°C.

PYKOBOJICTBO MOJIb3OBATEJA

BcTpamBaemMbiv fyxoBown LuKad

6. B pexume «Harpee ¢ BeHTUNATO-
pOM» Bbl MOXeTe roTOBWUTb M BbIMeKaTb Ha
HECKO/IbKMX YPOBHSIX OJHOBPEMEHHO.

7. Ecn HeT BO3MOXHOCTU TOTOBWTb
W BbINeKaTb pasHble 610aa OLHOBPEMEH-
HO, Bbl MOXXETe HarpeBaTb MX OLHO 3a Apy-
TMM, UCNONb3Yys NPeaBapUTeNbHbINA Harpes
LLyXOBKM.

8. He pasorpeBavite nyctoin OyxoBOM
wkad, ecm B 3TOM HeT HeobX0AMMOCTM.
Mpn HeobxogumocTn nomectute GO0
B AYXOBOW LWKad cpasy xe nocne [o-
CTUXEHMS TemnepaTypsbl, YKa3aHHOW npwu
MepBOM BbIK/TIOYEHWUM MHAMKATOPA.

9. He 3akpbiBaiTe gHO pabouen Ka-
Mepbl oTpaxatolwen honbrom, Hanpumep,
ANIOMUHNEBOMN.

10. o BO3MOXHOCTM MCNONb3yNTE
TanMep u TepMoLLy.

11. Wcnonb3yite TemHble MaTOBble
n nerkne GOpMbl AN1s BbINEYKM U KOHTEN-
Hepbl. CrapaiiTecb He MCNOMb30BaTh TXe-
Nble  JOMONHUTENbHbIE MPUHAANEXHOCTH
C GnecTawmMmMmn MNOBEPXHOCTSAMU, Hanpu-
Mep, U3 HepxaBeloLlen CTanu UM anto-
MWUHMS.
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A 3ALLUTA OKPYXXAIOLWLEN
CPEADbI

YnakoBka obecneynBaeT 3aluMTy Ba-
Lero HOBOro nNpubopa OT NOBPEXAEHMI
BO BpeMs TpaHCnoptMposku. Mcnonb-
3yeMble B Hell MaTepuanbl TLLATENbHO
oTbuparTcs U
nepepabotke. [lepepabotka no3Bonser
COKpaTUTb 06bEM MCMONb3YEMOTrO ChbIpbs
M KONMYeCcTBO OTX0AO0B. B coctaBe anek-
TPUYECKUX U INEKTPOHHbIX NPUBOPOB Ya-
CTO CofepXKaTcs LeHHble maTepuansi. Mo-
anyincra, He BblGpacbiBaiiTe UX BMecCTe
C ObITOBbIMM OTXOLAMM.

noanexar BTOPUYHOM

PYCCKUWN

/N 300POBbE

Akpunamup rnaBHbIM 06pasom 06-
pasyetcs nNpu OJMTENbHOM HarpeBaHuu
Kpaxmanocoepxalmx npoaykToB (Ha-
npumep, Kaptodens, kaptodens dpu, xne-

6a) 0O OYEeHb BbICOKMX TEMNEpPATyp.

CoBerTbl

1. BpeMsi npuUroToBNeHWS OOMKHO
ObITb MO BO3MOXHOCTU KOPOTKUM.

2. ToToBbTE MPOAYKTbI 4O 30/70TUCTO
XENTOro LBeTa, He A0BOAMTE MX OO TEM-
HO-KOPWYHEBOTO LiBeTa.

3. Yem Gonblue nopumu nNpuroTaBau-
BaeMoro 61043, TeM MeHblue obpasyeTcs
B HMX aKpunammaa.

4. Bcerpa, Korga 3TO BO3MOXHO, UC-
noJib3yKTe pexxmM «Harpes C KOHBEKLMEN».

5. Kaprodenb ¢pu: [otoBbTE Ha Mpo-
TMBHe He MeHee 450 r kapTodens, paBHO-
MEpHO pacnpenenuTe ero no noBepxHo-
CTW U BpEMS OT BDEMEHMU NepeMeLLIMBaNiTe.
[ns LOCTMKEHUS HaunyyLlero pesynbrara
NPUrOTOBNEHUS  PYKOBOACTBYWTECH WH-
dbopMaumen, NnpuBeaeHHOM Ha ynakoBKe

npoayKTa (Npu ee Hanuuum).
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A OBCNYXUBAHUE NPUBOPA

YACTAWME CPEACTBA

Mpy HagnexalweM yxode M OUMCTKe
NpUOBPETEHHbIM BaMU AyXOBOW LIKa(
HaZONro COXPaHMT CBOW NpWBNEKaTeNb-
Hbl BHELWHWIM BUA U QYHKLMOHANBHOCTD.
O TOM, KaK NpaBUIbHO YXaXMBaTb 33 Ay-
XOBbIM LIKadOM, Bbl y3HaETe 13 3TOro pas-
nena.

Ytobbl He [ONyCTUTb NOBPEXAEHMUS
Pa3nnuHbIX MOBEPXHOCTEN B pe3y/bTate
NPUMEHEHUS HENOAXOAAWMX UYUCTALLMX
cpencTs, cobniofjaiTe ykasaHus, npu-
BefeHHble B Tabnuue. Hanuuue Tex munm
MHBIX YKa3aHHbIX NMOBEPXHOCTEN 3aBUCUT
OT MOfenu npuobpeTeHHOro BaMu Ayxo-
BOro wkada.

/\ OMACHO!
OMNACHOCTb MOBPEXAEHUSA
NOBEPXHOCTU

Mpn ouncTke oyxoBoro wkada He mc-
nonb3ymre:

1. Enkue unu abpasmBHble YuCTALLME
cpencTsa.

2. YncTawme cpenctsa C BbICOKMM CO-
[lepXaHueMm cnupra.

3. Xectkne Mouvanku unu rybku pns
YNUCTKMN.

4. OumcTUTENM BbLICOKOTO [AABMEHMS
WX NApOBbIE OUUCTUTENN.

5. CneumanbHble YMCTALLME CPELCTBa,
npefHa3HayeHHble AN OYUCTKM B rops-
YEM COCTOSHMM.

HoBble rybku nepen nepebIM UCMOSb-
30BaHMEM HEOOXOAMMO TWATENbHO MpO-
MbITb.

PYKOBOJICTBO MOJIb3OBATEJA

BcTpamBaemMbiv fyxoBown LuKad

CoBeTbl

PekomeHayeMble CpencTsa Ans YUMCTKMU
M yX0A[a Bbl MOXeTe npuobpectu B ciyxbe
MoCNenpoAaXKHOro 06CNYKMUBAHUS.

Cnenyete yKasaHWsIM  COOTBETCTBYO-
LLeM MHCTPYKLMM KOMMAHWUMU-U3rOTOBUTENSI.
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PYCCKUWN

BcTpamBaembiv fyxoBown LuKad

Yactb npubopa

Ouncrka

BHelwwHne noBepxHoCTH
npubopa

MepenHss naHenb u3
HepyKaBetoLLen CcTanm

Topsunit MbinbHbIA pacTeop: [poTpuTe candeTkon ANg MbITbs
nocyapl, a 3aTeM BbITPUTE HACYXO MSATKOW TKaHEBOM CanpeTKoiA.
HeMepneHHO ynanaiTe nNaTHA OT M3BECTKOBbIX OTIOXEHWI, XMPa,
Kpaxmana u suyHoro 6enka. lof, TakMMK NSTHAMM MOXeT BO3HMKATb
Koppo3us. CneumanbHble YUCTALWME CPEACTBA /18 MOBEPXHOCTEN

13 Hep)xaBeloLLeii CTanun Bbl MOXeTe npuobpecTu B cnyxbe
nocnenpoaaxHoro 06CNyXMBaHUS UK B CNeLMann3npoBaHHbIX
MarasmHax. HaHecuTe uncrsiee cpeacTBo 04eHb TOHKMM CI0eM

C MOMOLLbKO MSATKOM TKaHeBOM candeTku

Mnactuk

Topsaumii MbiNbHBIA pacTBop: MpoTpuTe candeTKon AN MbITbs NOCyabl,
a 3aTeM BbITPUTE HACYX0 MATKOM TKaHeBOW candeTkon. He ucnonbsyiite
CTEK/TOOYUCTUTENU UNU CerﬁKVI Anga crekna

OKanJeHHbIE' NoBEPXHOCTH

Topsiumii MbibHbINA pacTBop: [poTpuTe candeTkomn Ang MbITbsS NOCYAbI,
a 3aTeM BbITPUTE HACYX0 MATKOM TKaHeBOM candeTkon

MNaHenb ynpasneHua

Topsunit MbinbHbIA pacTBop: [poTpuTe candeTKon AN MbITbg NOCYAbI,
a 3aTeM BbITPUTE HACyX0 MSArkow TKaHeBoM candeTkoi. He ncnonb3yiire
CTEKN0OYMCTUTENN UNK CKPeDOKM AN cTekna

MaHenn nsepu

Topsaumii MbiNbHBIA pacTBop: MpoTpuTe candeTKon AN MbITbs NOCyabl,
a 3aTeM BbITPUTE HACYyX0 MATKOM TKaHeBOM candeTkon. He ucnonbsyiite
CKpebKM AN1s CTeKNA M MOYaSIKM U3 HEPXKABeIoLei CTanu

Pyuka nsepwu

Topsaumii MbinbHbIA pacTBop: MpoTpuTe candeTKon AN MbITbs NOCyabl,
a 3aTeM BbITPUTE HACYX0 MArKOW TKaHeBoM candeTkon. Ecnn cpencrso
LNS yAaNeHWs HakMM1 Nonano Ha ABEPHYH PyuKy, HeMeaneHHO
npotpute ee. B npoT1BHOM Cnyyae MoryT 06pa3oBaTbCs MATHA, KOTOPbIE
HEBO3MOXHO OyaeT yaanuTb

OManupoBaHHble
1 camooumLIatoLLmecs
NoBepXHOCTH

Cobntopaiite ykasaHus B OTHOLIEHWM NMOBEPXHOCTEN paboyelt Kamepbl,
KoTopble npuBeneHbl nocsie TabnuLpl

CTekNsiHHbIVM NnadoH namnbl
NOACBETKM AyX0BOro LWKada

Topsauuit MbinbHbIA pacTeop: [poTpuTe candeTkon ANg MbiTbs
nocyapl, a 3aTeM BbITPUTE HACYXO MSATKOM TKaHEBOM CanpeTKoiA.
Ecnun kamepa cnnbHO 3arpsisHeHa, UCNonb3yiTe YUCTALLME CPeacTBa,
npefHa3sHavYeHHble AN AyXOBbIX WKahos

YnnotHutens Asepu
He cHumaliiTe ero!

Topaumii MbUIbHbIM pacTBop: OUUCTUTE C NMOMOLLBIO TKAHU A1 MbITbS
nocyabl. He nonyckaercs ckpecti nosepxHocTu!

Kpblwwka aBepu u3
HepaBetoLLei cTanm

Yucrka nosepxuoueﬁ u3 Hep)l(aBelOI.l.l,eﬁ CTanu: Cne,u.yeTe YyKa3aHnam
MHCTPYKLUKUN KOMNAHUN-U3TOTOBUTENA. He VICI'IOJ1b3yI7ITe cpencrea no
yxonay 3a Hep>aBerLLen CTanblo. CHumuTe KPbIWKY ABEPU AN OYUCTKU
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BcTpamBaemMbiv fyxoBown LuKad

Yactb npubopa

Ounctka

JononHuTensHble
NPUHAONEXHOCTU

lopsaumii MbiNbHbINM pacTBop: HaMouuTe U OYUCTUTE C NOMOLLbIO
TKaHeBOM candeTku Ans MbiTbs MOCYAbl UMK WETKK. Mpu cunbHOM
3arpsisHEHUU UCNONb3yiTe rybKy U3 HepKaBerLweln cTanm

Hanpasnsowue

lopsauMii MbINBHBIA pacTBOp: HamMouute 1 ounMcTUTe C MOMOLLBHO
TKaHeBOM candeTku AN MbITbS NOCYAbl MU LLETKM

BbiagmkHag cucrtema

TopauMii MbINbHBIA pacTBop: OUYNCTUTE C NOMOLLIO TKAHEBOM
candeTku AN MbITb NOCYAbl UK LLETKU. He yaansaiTe cMasky

C BbIABMHYTbIX HANPABSOLMX BbIABUXHOM cuCTEMbI. PekoMeHayeTcs
MX OYMLLATb, KOTAA OHM MOMHOCTBIO 33A4BUHYTbI BHYTPb. MbiTbe

B MOCYA0OMOEYHOM MaLlMHE He JoMyCcKaeTcs

lopaunii MbIbHBINM pacTBop: OUMCTUTE C MOMOLLBIO TKAHEBOW

Tepmotuyn candeTku AN MbITbsl NOCYAbl UMK WETKW. MbITbe B MOCYLOMOEYHOM
MallMHe He OoNnyCKaeTca
@ Mpumevanus: Cosetsl

1. M3-33 uMCnonb3oBaHUS pasnyHbIX
MaTepuanoB, TakMX Kak CTeKI0, MNacTUK
M MeTann, BO3MOXHbl HEBGOMbLUME PACXOX-
[leHus B LIBETOBOM ODOPMIEHUN NepeaHei
MaHenn 4yxoBoro wkada.

2. TToxoxue Ha pa3BoAbl TEHM HA NaHe-
Nax ABEpW B LENCTBUTENbHOCTU SIBASKOTCS
OTPaXXEHHbIM CBETOM, UCXOASLLMM OT Nlamn
MOACBETKM AyXOBOroO WKada.

3. [pn 04eHb BLICOKMX TeMMnepaTypax
3Manb MOXET BbiropaTb. Bcnencreue 370-
rO BO3MOXHbl HE3HAYMUTENbHbIE PA3INYMs
B LBETe 3MaNu. ITO HOPMANbHOE SIBEHMeE,
KOTOopoe He BiusieT Ha (YHKLMOHWMPOBa-
Hue npubopa. Kpas TOHKOro NpoTMBHA He
MONHOCTBIO MOKPbITHI 3MANbI0 U MOTYT BbiTb
Clerka LWepLaBbiMK Ha OLLyMb. ITO He OKa-
3bIBAET OTPULIATENLHOTO BAWAHMS HA DYHK-
LIMI0 3aLWMTbl OT KOPPO3UMU.

4.ToppepxuBaiiTe LyX0BOM WKad B 4Un-
CTOTe, CBOEBPEMEHHO YAaNATe BCe 3arpss-
HeHus, He Jonyckas 0bpa3oBaHUs TPYAHO-
BbIBOAMMbIX 3aCTapPeNblX OT/IOXKEHUMN.

1. Ounwavite pabouyto kamepy nocne
Ka)KA0ro MCrnonib3oBaHWsS. ITO MO3BOAMUT
npenoTBpaTUTb MNpUropaHuWe 3arpsizHe-
HWW.

2.HemepneHHO yoansavTte NaTHa OT U3-
BECTKOBbIX OT/IOXEHWH, Xupa, Kpaxmana
n auyHoro benka.

3. [lo BO3MOXHOCTU KaK MOXHO Obl-
cTpee ypansnTte oCTaTKu MULLM, CoaepKa-
LMe caxap, T.e. MOKa OHM eLLle Tennble.

4. Vicnonb3yiTe ANs Xapku noaxons-
LLYIO MOCYAY, HaNpUMep, XKapoBHIO.
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/\ NBEPb [YXOBOIO WKADA

Mpy HapnexaweM yxode U O4UCTKe
NpMOBpEeTEHHbIA BaMM AYyXOBOW LWWKad
HaZONr0 COXPAaHUT CBOM MpuUBReKaTenb-
HbIM BHELWHWI BUA U PYHKLMOHANBHOCTD.
M3 3TOro paspmena Bbl y3HaeTe, Kak CHSTb
[Bepb C AyX0BOro WkKada 1 04UCTUTD ee.

[insi CHATUS M OYUCTKM NaHenen ABepu
Bbl MOXETe OTCOeAMHUTb IBEPb OT JyX0OBO-
ro wkada. Ha kaxapon netne asepu npu-
6opa nmeeTcs 6NOKMPOBOYHBIN pblyar.

PYCCKUWN

Ecnv  6NOKMPOBOYHbIE pblyaryM  Ha-
XOAATCA B 3aKPbITOM MOMOXEHWUU, ABEPb
npubopa HafLexHo 3aduKCHpoBaHa U He
MOXeT ObITb OTCOEAMHEHA.

Ecnn 6noKMpoBOYHbIE pblYarM Haxo-
[STCS B OTKPLITOM MOJIOXEHUU, TO METIM
3a6/10KMpOBaHbI M ABEPb NpMbBOpPa MOXET
ObITb OTCOEAMHeHa. B 3ToM monoxeHuu
NeTAn He MOryT BbiTb 3aKPbITHI.

VAN MpenynpexaeHue - OnacHocTb
BO3HUKHOBEHUS TpaBMm!

1. Ecam netnm He 3abn0OKMpOBaHbI, TO
[1IBEPb MOXET 3aKpblTbC CO 3HAYUTENb-
HbIM ycunueM. Cnegute 3a TeMm, YTOObI
610KMPOBOYHbIE pblYarM BCErAa Haxonau-
JIUCb B NMOJIHOCTbIO 3aKPbITOM MOIOXKEHUM

WK, NP OTCOEAUHEHUM ABEPU OT NpUbO-
pa, B MOJIHOCTbIO OTKPbITOM MOMOXEHWU.

2.Metnn Ha aBepu npubopa ABUrakoT-
CS NpU OTKPbIBAHMMU W 3aKPbIBAHUU ABEPU
M MOTYT NPUBECTU K 3aLLEMIIEHWNIO KOHEY-
HocTen. byabTe akkypaTHbl!
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CHATMe ABepM AyxoBoro wkada

1. MonHocTbto OTKpOKTE ABEPL AYXO- 3. 3akpoiiTe ABepb npubopa 4o yropa.
BOro wkada.

2. MNepeBennTte B OTKPbITOE MOMOXeE-
HMe ONOKMPOBOYHbIE pbluarM Crnpaea
W cneBsa Bepu. HMWEM BBEpX.

4. Bo3bmuTECH 33 ABepb CneBa U cnpa-

Ba 06emMmu PYyKaMu U BbITAHUTE €€ ABUXE-

\r

YctaHoBKa ABepHu Ha AyX0BOit WKag

YcTaHoBKa ABepu nmpuGopa ocyliecr-  BWIBHO M YCTaHOB/EHbI METM, OTKPbIB
BNAETCA B NopaaKe, 06paTHOM CHATUIO. aBepb ayxosoro wkada. Ecam yctaHoBKa

1. MNpn ycTaHOBKe ABEPU HA OYyXOBOM
wkad cnegute 3a TeM, YTobbl 06€ neTnn
HaxXOAMAMUCb HAMpPOTMB  YCTAHOBOYHbIX 1€ MOJIHOCTLIO OTKPbITL ABEPL lyXOBOTO
OTBEPCTWIA B nepeaHei navenu paboden  wkada. CHosa nepeseante ob6a 6710KMpo-
Kamepsl. [1eTan fonxHbl ObITb BCTaBNEHbI
B TMPaBWIbHOM MOJIOXKEHUWU. YCTaHOBKA
[OMKHA BbINOAHATLCA Nerko, 6e3 conpo-
TMBneHus. Ecnin wyBcTByeTca conpotusie-  PekoMeHyeM BaM TakxKe elle pas npose-
HWe, NpoBepbTe, HAXOAATCS N NETIU B CO-
OTBETCTBYIOLLMX OTBEPCTHUSIX.

2. MNonHOCTbI0 OTKpOWTE ABEpb AyXO-
Boro wkada. Ewe pas nposepbTe, npa-  BepcTus.

BbINOJIHEHA HEMPAaBW/IbHO, Bbl HE CMOXe-

BOYHbIX pbl4ara B 3aKpbITOE NMOJIOXKEHUE.

3. 3akpoiTe aBepb pabouyei kamepbl.

pUTb, NPABWU/ILHO /1M YCTAaHOBMEHA ABEpb

M HE nepekpbiTbl N BEHTUNALMOHHbIE OT-
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CHatune KpbIWKKU ABEepU

MnacTnkoBas BCTaBKa B KpbllKe ABe-
pu MoxeT obecuBeTUTbCS. Bbl MOXeTe ee

CHATb An4d bonee TIWLATENIbHOM OYUCTKM.

CHuMUTE pOBepb [OyxoBOro wkada, Kak
OMMCaHO BblILLE.

1. Hapasute Ha npaByo v NeByto CTO-
POHbI KPbILIKW.

2. CHUMUTE KPbILLKY.

PYCCKUWN

3. Tlocne CHATMS KpbIWKW ABepu
OCTaibHble YacTu ABEpU AyXOBOro wkada
TaKXe MOryT ObITb N€rko CHATbI, U Bbl MO-
XeTe NPpUCTYNUTb K UX o4nCTKe. [10 OKOH-
YaHMM UYWUCTKM [BEpU AYyXOBOro LWwkada
YCTAHOBUTE KPbILLIKY HAa MECTO U HaXMUTE
Ha Hee [0 LWenyka.

4.YcTaHOBMWTE Ha [yX0BOM WKad ABEPb
n 3aKpoMnTe ee.

KUPPERSBERG




PYCCKUN

/\ OnacHo!

Kpblilwka aBepu MoXeT ObITb Takxke
CHATA M MOCAe NONMHOM YCTaHOBKWU BEpH
Ha LyXOBOW wWwKad.

1. CHsITME KPbIWKK C ABEPU NPUBOAUT
K OCBOOOXAEHWIO BHYTPEHHEro CTekna
B ABEpU, CTEKNO MOXET BbITb NIerko CABU-
HYTO M MPUBECTU K MOBPEXAEHUIO WU
TpaBMe.

2. CHATVE KpbIWKK ABEPU U BHYTPEH-
Hero ctekna MO3BOJISIET YMEHbLUUTb 00-
MM Bec ABepu Ayxosoro wkada. MNetnm
Ha [ABepu npubopa ABWrakTCs Mpu 3a-
KPbIBaHWWU ABEPU U MOTYT MPUBECTM K 3a-
LeMNIeHMIO KOHeYHocTel. He npubnmxai-
Te PYKM K NeTAaM.

B cBA3M C ykazaHHbIMU Bbille ABYMS
NPUYMHAMU Mbl HACTOATENBHO HE PeKo-
MeHAYeM BaM CHUMATb KPbIWKY C ABEPM,
ecnv [Bepb He OTCOeAMHEeHa OT AyXOBO-
ro wkada. Ha nospexaeHus, BO3HMKLINE
BC/IeCTBME HENPABUIIBHOTO BbIMOMHEHMUS
KaKMx-nMbo OenCTBUin, rapaHTUa He pac-
npoCTpaHaeTcs.

T

PYKOBOJACTBO MOJIb3OBATEJA

BcTpamBaemMbiv fyxoBown LuKad

Hanpasnswowmne

Ecnn HeobxoomMo 6Gonee TwaTeNnbHO
OYMCTUTb HanpasnsoLmMe U pabouyio Ka-
Mepy, TO A1 YNPOLLEHUS MPOLLeCcca YUCT-
KM BOKOBble HampasBasoLWMe MOryT ObiTb
cHaTbl. [pn Hapgnexallem yxope npuob-
peTeHHbIM BaMM AyXOBOW wWKad HaZonro
COXPaHUT CBOM NpPUB/EKATENbHbIN BHEL-
HUM BUA U PYHKLMOHANBHOCTb.

1. OToaBMHbTE NEpeaHIO YacTb HOKO-
BbIX HanpaBnsoWwmux BOOK B rOpU30HTasb-
HOM HaMpaBAEHUM, MOKA He BbIAAET M3
3auenneHns aneMeHT 1, 3aTemM usBnekuTe
6okoBble HampaBnswlme (pelleTku), Kak
MOKa3aHO Ha PUCYHKe.

2. YctaHoBUTE GOKOBbIE HAMpaBAAO-
wue obpatHo B pabouyto kKamepy, CHavana
MpaBM/IbHO BCTaBbTe 3a[HI0K 4aCTb Hoko-
BbIX HAaNpPaBAsOLLMX B OTBepcTHe B pabo-
yel Kamepe, a 3aTeM BCTaBbTE MePESHIO
yacTb 1 B COOTBETCTBYHOLLEE OTBEPCTHE.
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KPEHHEHMQ Teneckonn4yeckux
HanpaeBnawWwmux

(B kauectBe npumepa pacCMOTpEHbI
HanpasngllWMe C J1eBOM CTOPOHbI, BCe
OEeNCTBMSA C HanpaBAsOWMMK C MPaBoOM
CTOPOHBI BbIMOHSAKTCS aHANIOTMYHO)

1. MomecTuTe Teneckomuyeckykl Ha-
NPaBfSOLLY0 FOPU30HTANIbHO Ha BHeL-
HWIM NpYTOK, KaK NMoKa3aHo B Toukax A u B.

2. MNoBepHUTE TENEeCKONUYEeCKyr Ha-
npasnstowyto Ha 90 rpasycoB NpoTUB Ya-
COBOW CTpenku (NpaByto HanpaBAsIOLLYO
— 10 YacoBOM CTpenKe).

3. 3a[BUHbTE TENECKOMUYECKYH Ha-
NpaBSOLLYH BHYTPb Tak, YTOObI Mpon30-
wno 3akpenneHue B Touke C 33 HUKHUIA
NpyToK, a B TOuke D — 3a BEpXHUIA NpyTOK.

CHATHE TenecKonuyeckux §

HanpaeAfOLWMUX @ = /%
(B KayectBe npUMepa paccMoTpeHbl o K :2\5’\\%@&%}
HanpasngowWwmne € J1eBOM CTOPOHbI, BCe
LEeACTBMA C HanpaBAAOWMMKU C MPaBoOW *
CTOPOHbI BbIMOMHAOTCA aHAIOTMYHO)
1. MopHATL TENECKONUYECKYH0 HanpaB-
NAOLLYIO 33 OOMH KOHEL, C YCUAUEM.
2.ToaHATb Teneckonmyeckyo Hanpas-
NAOLLYIO LLE/IMKOM U CHATb ee, OTOA,BUHYB
Hasag.

(1] (2]
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CamMoouMwaomecs WUTKU

LnTkn co cneumanbHbIM 3ManeBbiM
NoKpbITUEM NMOBEPXHOCTU, KOTOPOE CNO-
CcoBHO BMMTLIBATb MAcio U Xup, U 3atem
NCnapaTb unX, 6naro,qap9| 4eMy nognepixKum-
BAE€TCA YNCTOTA pa60qe171 KaMepbl U OTCYT-
crByeTt cneu,mq)mqecmﬁ 3anax B npouecce
NPUTOTOBJTIEHUA.

\

=

,‘M
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Kpennenue camooumwiaromxcs
LLUTKOB

MooyepeaHO ycTaHOBUTE Kaxayt 60-
KOBYIO pELIeTKY M CaMOOYMLLAIOWMACS
LWMTOK, KaK NMOKa3aHO Ha pUCYHKE:

CaMOOYMLLAIOLLMNACS

6okoBas pelleTka

L wmTok
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CHATME CaMOOUMLLAIOLLUXCS LWUTKOB

Camoounuwaowmecs  WMTKM  MOTYT
6bITb CHATbI Ans 6onee yooOBGHOM YMCTKM
60KOBbIX NMOBEpXHOCTeN pabouyelt kame-
pbl Nnpubopa:

1. OToaBMHbTE Kpal GOKOBOM pelleT-
KM OT CTeHKM paboyeirt Kamepbl B ropw-
30HTaNbHOM HanpasneHuun. Camoouunuia-
Iowmi Wwutok OyaeT OTOABMHYT BMeCTe
C 6HOKOBOW peLLeTKOM.

2. M3Bnekute OOKOBYH peLleTKy M3
paboueit kamepbl BMECTe C CaMOOUMLLAI0-
LUMMCS LLIUTKOM.

3. OToenute CaMOOUMLLAIOLMIACS LM~
TOK OT 6OKOBOM peLIeTKy.

_—
—_—

\W

PYCCKUWN

@ Mpumeyvanue:

Teneckonuueckue Hanpasnswowue,
pelweTkn M CaMOOUMLLAKLIMECS LUUTKK
SBNSIHOTCS OMLUMOHANbHBIMU LONONHUTENb-
HbIMU NPUHAANEXHOCTIMMU.
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3aMeHa Kabensa nutaHua

Ha pucyHke (nosmumsa A) nokasaHo
MeCTO pacroioXKeHUs KNeMMHOW Kopob-
KW C 3afgHer CTOPOHbI HAPYXHOM 4acTu
Kopnyca (B 3aKpbITOM MoNIoXeHuw). lNops-
[LOK BbIMOJIHEHMS paboT:

a. OTkNouMTEe NUTaHKUE, UCNONb3YS He-
6ONbLUYD MAOCKYH OTBEPTKY, OTOXMMUTE
dwukcatopbl 1 1 2.

PYKOBOJACTBO MOJIb3OBATEJA

BcTpamBaemMbiv fyxoBown LuKad

b. C noMoLLb0 KpecToBoi OTBEPTKM
BbIKPYTUTE BUHTbI 3,4,5 1 6.

C. 3aMeHuTe Kabenb NUTAHUS Ha HO-
BbIA, MPUKPENUTE XKENTO-3€/IEHbIM Mpo-
BOOHMK K KJNieMMe 3, KOPUYHEBbIN —
K KnemMme 4, CUHUI — K KnemMme 5.

d. 3aKpyTuTE BUHT 6, 3aKPOMTE KPbILU-
KY KNEMMHOM KOpOO6KM.

P KopuuHeBbli {L}

YKENTo-3eNeHbli

I /;;;\ J
A
&
Kabenb
nuTaHua
«\ / \ /
\ \\%U

yepHasi Hapy)XHas YacTb Koprnyca

cunmii {N}

KNieMMHas KOPOGKa
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PYCCKUWN

A YCTPAHEHUE OTKJIOHEHUI B PABOTE M HEUCNPABHOCTEW

Ecnv BO3HMKNO Kakoe-nMbo OTKNO-
HeHve B paboTe MM HEWUCNPABHOCTb, TO
nepen, obpalieHnem B cnyxby nocnenpo-
[AXHOro 06CnyxmnBaHus ybegutecb B TOM,
4TO 3Ta CMTyauMM He CBsi3aHa C Henpa-
BWJIbHbIM BbIMNOJIHEHWEM KaKUX-TMBO Aeit-
CTBUWMI, 1 3aTeM, PYKOBOLCTBYSCb YKa3aHU-
MU U3 TabnuLbl, NOMbITANTECH YCTPAHUTD
HeMcnpaBHOCTb CaMOCTOATeNbHO. YacTo

TEXHUMYECKMEe Hemnonagku MoryT 6biTb
OYeHb MPOCTO YCTPaHEHbl CaMOCTOSTENb-
HO.

Echn 6niopo y Bac nonyymnocb He
COBCEM TaKMM, KaK Bbl XOTE/U, TO B 3TOM
Cyyae Bbl  MOXeTe BOCMO/b30BaTbCA
MHOXEeCTBOM COBETOB M WMHCTPYKUMIA MO
NPUrOTOBNEHWUIO, MPUBEAEHHbBIX B KOHLLE
MHCTPYKLUMM NO 3KCNyaTaumu.

HeucnpaBHocTb Bo3mo)kHaa npuumHa

Cnoco6 ycTpaHeHus/yKasaHua

HeucnpaseH (neperopen)
npenoxpaHuTenb

Mpunbop He paboTaer

lMpoBepkTe NpefoxpaHuTenb B 6oke
npenoxpaHnTeneid, a TakKe COCTosiHWe
aBTOMATMYECKOrO BbIK/KOYATENS

OTKNtOYEHUE 3N1EKTPO3HEPIUU

[poBepbTe, BKIKOYAETCS U HA KyXHE
CBET 1 paboTatoT M OCTasbHble BbITOBbIE
npubopsl

Pyuka Bbinana us
Aepxatens B maHesnm
ynpaBneHus

Mpowu3soLwno cnyyaiHoe
OTCOEIMHEHWE PYYKM

Pyuku MoryT cHumatbes. MpocTo ycTaHoBUTE
py4Ky 06paTHO B fiepykaTenb B NaHenu
ynpaBneH1s U HafaBUTe Ha Hee Tak, Y4Tobbl
OHa 3adhMKCMPOBaNach U ee MOXHO 6biNo
NoBOpPaYMBaTh Kak 0ObIYHO

Pyuka Tyro Bpaiaetcs

Moz pyyKaMu cKommnach rpsisb

Py4kn mMoryT cHMMaTbCA.

YT06bl OTCOEAMHUTL PYUKY, MPOCTO CHUMUTE
ee C fepxarens.

[1ns ynpoLleHms CHATUS PyYKU Bbl MOXKeETE
HaXaTb Ha ee BHeLHW Kpai U HaK/IOHUTb.
TiwaTenbHO OYUCTUTE PYUKM C NMOMOLLbIO
TKaHEBOM candeTkun 1 MbIIbHOTO pacTBopa.
[poTtpute Hacyxo msrkon candetkon. He
MCMOoNb3yiTe OCTpble Unn abpasnBHbie
MaTtepuarnbl.

3aMaunBaHue B BOLE M MbITbe

B MOCYAOMOEYHOM MalUMHE He A0MYCKaKTCS.
He cHuMaliTe pyyku CIMLLKOM YacTo,
MOCKOJIbKY 3TO MOXET MPUBECTU K U3HOCY
nepxartens

BeHTunatop He paboTaeT HeMpepbIBHO B peXUMe:
«Harpes + KOHBeKLUMS»

JTO HOpPMalbHbIW peXUM paboTbl,
obecneunBaroLmin Hanbonee appekTBHOE
pacrnpegeneHune Tenaa U Haunyywne
paboune xapaKTepUCTUKM [yXOBOro Lwkada
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HeucnpaBHocTb Bo3moxkHas npuymnHa

Cnoco6 ycTpaHeHusi/yKasaHus

ObITb C/IbILEH WYM W HAbNAATLCS NepeMeLLeHne
BO34yXa B6/M3M NaHenu ynpaneHus

Mocne 3aBepueHnda npouecca npurotToBeHNA MOXeET

3TO NPOMUCXOAMUT U3-3a TOTO, YTO NPOAOIIKAET
paboTaTb BEHTUASTOP CUCTEMbI OXNAXKAEHMUS,
KOTOPbI NpefoTBPALLAET HAKOMNIeHue

Bnaru B paboyeit kamepe u obecneynsaet
OXNaXAeHME LyX0oBOro wWwkada. BeHtunsrtop
CUCTEMbI OXNIAXKAEHUS BbIKNIOYAETCS
aBTOMaTUYECKM

He obecneunBaeTcs fOCTaTOMHAs FOTOBHOCTL 6103
3a BpemM4, yKa3zaHHOe B peuenTe

Mcnonb3yeTca TeMnepatypa, OTIM4YHas

OT yKazaHHoW B peLienTe. [poBepbTe
3HaYeHWs TemnepaTypbl. Konnuectso
MHIPEAMEHTOB OT/IMYAETCS OT KOJIMYECTBa,
yKasaHHoro B peLienTe. [poBepbTe elle pas
MHGOPMaLMIO, yKa3aHHyto B peLienTe

HepaBHoMepHoe noapyMsaHUBaHUe

YcTaHOBNEHa CMLIKOM BbICOKast
TeMnepaTypa, U1 Heo6XxoAMMO U3MEHUTb
YPOBEHb, Ha KOTOPOM FOTOBMTCS 61040.
lpoBepbTe elle pa3s MHGoOpMaLMio,
YKa3aHHYI0 B peLienTe, 1 HacTpoiku. Tun
NOBEPXHOCTU UMK MaTepuan nocyapl Ans
BbIMEYKM HE MONHOCTbIO COOTBETCTBYHOT
BbIOPaHHOMY pexunMy paboTbl AyXOBOrO
wkada. B pexxume, «BepxHUii U HUXKHUI
Harpes», cieflyeT MCNoNb30BaTb IErKYH
nocyay TEeMHOrO LiBeTa C MaTOBOW OTAENIKOM

He BkntoyaeTcs namna

}'IaMny HeobxoAMMO 3aMEeHUTb

VAN MpeaynpexaeHue. OnacHoOCTb
NopaXeHUs 3NeKTPUYECKUM ToKoM!

HenpaBuibHoe BbINONHEHUE PEMOH-
Ta MOXET MPUBOAMTb K BO3HWMKHOBEHMIO
OMacHbIX cuTyaumi. PemoHT npubopa,
a TaKkXe 3aMeHa NOBPeXAeHHbIX Kabenei
NMUTaHWa MOTYT NMPOBOAMTLCS TONbKO Of-
HWUM K3 HalMX 0BYYEHHbIX TEXHUYECKMX
CNeuManucToB Mo MoCnenpoLaxHOMY
obcnyxxuBaHumio. Mpu BO3HUKHOBEHWUM He-
MCMpaBHOCTU Mpubopa OTCoeauHUTE ero

OT CETU 3N1eKTPONUTAHUS WU BbIKJIOUUTE
C MOMOLLbK aBTOMATUYECKOTO BbIK/IO-
yaTens, pacrnonOXeHHOro Ha 3nekTpuye-
ckom wumte. ObpatuTech B Cnyxby nocne-
MPOAAXKHOIro 06CYXMBAHMS.

MakcumanbHoe BpeMs paboTbl
MakcmManbHoe BPeMs HerpepbiBHOM
paboTbl AaHHOro npubopa cocTaBnseT

9 vacos, nocne yero nponcxoamT ero oT-
KNKO4YeHune.
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3ameHa namnbl, pacrnonoXeHHOM! B
yrny paboueit Kamepbl

B cnyyae neperopanus, namny nog-
CBETKM HeobxoanMo 3ameHunTb. B npnbope
MCNONb3YHTCA TEPMOCTOMKME ranoreHHble
NaMnbl MOLWHOCTbIO 25 BT 1 HanpskeHneM
230 B, koTOopble Bbl MOXeTe npuobpectu
B Cly>k6e nocnenpofaxHoro obcnyxunea-
HWUS WMAM B CNELManu3MpoBaHHbIX Mara-
3UHaXx. YoepXXuBaWTe rasoreHHyl namny,
MCNOMb3ys CyXyl TKaHb. JTO MO3BOAMUT
YBENUYUTb CPOK CNTY>KObl NaMnbl.

/N MPEAYNPEXOEHUE

OnacHoCTb nopaxkeHus
3/1eKTPUYECKUM TOKOM!

Mpu 3aMeHe namnbl CNEAYET YYMTbI-
BaTb, YTO KOHTaKTbl LLOKO/I MOTYT Haxo-
OMTbCS Nof HanpsbkeHveM. Mepen 3ame-
HOWM NaMnbl OTCOeAMHUTE NPUBOP OT CETH
3NEKTPONUTAHNUS UM BbIKIOUMTE  €ro
C TMOMOLLbI aBTOMATUYECKOrO BbIK/IO-
yaTens, pacnosoXeHHOro Ha neKTpuye-
CKOM LuTe.

PYCCKUWN

OnacHocTb oXxoros!

Bo Bpems paboTbl npubop CTaHOBUTCS
O4YeHb ropsumMM. He npukacamTecs K rops-
YMM BHYTPEHHUM MOBEPXHOCTAM npubopa
W HarpeBaTenbHbIM 3neMeHTaM. 06s3a-
TENIbHO A0XMAANTECh MOAHOr0 OXNaxAae-
Husa npubopa. He no3sonsinte getam noa-
X0puTh 61M3K0 K Npubopy.

1.Bo n3bexaHne noBpexaeHui nome-
CTUTE nonoTeHue B pabouyto kamepy.

2. ToBepHUTE CTEKNSHHbIM nnadoH
NPOTMB 4aCOBOM CTpenku, 4YTobbl CHATb
€ro C naMmnbl NOACBETKM (namna B yrny);
BbITAHUTE DOKOBYI CETKY, @ 3aTEM C/erka
OTOABUHbLTE CTEKNSAHHBINA NNAPOH MHCTPY-
MEHTOM C M/IOCKOM ronoBkow (6okoBast
namna).

3. Mi3Bnekute namny, He NOBOpPaAYMBas
ee.

4. YcTaHOBWTE CTEKNSAHHBIM NNadoH Ha
MecTo.

5. Yb6epute nonoteHue u BKAHOUUTE
nogavy nWTaHWsg aBTOMATUMYECKUM Bbl-
KntoyaTenem, 4tobbl MpoBepuTb paboTy
Nnamnbl.

6. [lna 60KOBOM namnbl: ecnu nocne
3aMeHbl namna paboTaeT MCNpaBHO, He
3a0yabTe YCTaHOBUTb Ha MecTo HOKOBYHO
CeTKy.

JNlamna noaceeTku B yray
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BbokoBas namna

CreknsHHbIM nnagoH

Ecnu ctekngHHbIM NNadoH ranoreHHom
Nnamnbl NOBpEeXAeH, ero HeobxoanMo 3a-
MeHWTb. Bbl MoxeTe npuobpecti HOBbIN
CTeKNsHHbIM nnadoH B cnyxbe nocne-
npoaaxHoro obcnyxunsaHus. [Moxanyii-
CTa, YKaXuTe COOTBETCTBYHLIME HOMeEpa
(E n FD) npnobpeteHHoro Bamu npubop.
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/\ cOBETHI

PYCCKUWN

Bbl X0THTE FOTOBUTbL MO COﬁCTBeHHOMy peuenty

Monpoby#iTe cHavana MCNoib30BaTb HACTPOMKK
MOXOXEro peLenTa 1 3aTeM ONTUMU3UPYITE NPOLLECC
MPUrOTOB/IEHWS B 3aBUCMMOCTU OT pe3ynibTaTa

Kak npoBepuTb CTEMNeHb rOTOBHOCTU NMpora?

MpumMepHo 33 10 MUHYT [0 UCTEYEHUS
YCTaHOBJ/IEHHOIO MO peLenTy BpEMEHU BbiMeKaHMs
NPOTKHUTE NUPOr AepeBSHHOM nanoykoi. Ecam nocne
M3BNIEYEHMS Ha Nanoyke He ByAeT TecTa, 3TO O3HAYaEeT,
4TO NUpPOT roTOB

ﬂMpor OY€eHb CMIbHO ONafa€eT BO BpeMa
OXNTaXOeHna nocse BbiMevykun

Monpobyiite cHM3UTb TemnepaTtypy Ha 10°C u ewe
pas NpoYnTanTe MHCTPYKLMIO MO NPUrOTOBAEHMIO
651104, B HaCTHOCTU pa3aen, OTHOCSLLMIACS K MpaBunam
MexaHu4yeckoi obpaboTku (3ameca) Tecta

MWpor NoAHANCS TONbKO B CEPEAMHE, TAE ero
BbICOTA BbILIE YEM MO KpasM

He cmasbiBaiTe 60pTHKM HOPMbI 418 BbINEYKM

Mupor cBepxy C/MLWKOM TEMHbI

lMocTaBbTe NUpor Ha 6onee HU3KUIA YpOBEHb
UMK CHU3bTE TEMMEePaTYpy (3TO MOXKET NPUBECTU
K YBENIMYEHUIO BPEMEHU MPUTOTOBEHMUS)

Mupor canwkom cyxoi

YBenuybte Temnepatypy Ha 10°C (310 MOXeT npuBecTu
K YMEHbLLEHUIO BDEMEHU NPUTOTOB/IEHMS)

Bbineyka BbIrAAMUT FOTOBOM, HO MO dakTy
cbipast

CHu3bTe TemnepaTtypy Ha 10°C (3T0 MOXeT npuBecTu
K YBE/IMUYEHWIO BPEMEHM MPUTOTOB/IEHUS) U eLle pa3
npoBepbTe MHOOPMALMIO, YKa3aHHYIO B peLienTe

Bbineuka noapyMsiHMBAETCA HEPaBHOMEPHO

CHusbTe TemnepaTtypy Ha 10°C (370 MOXeT npuBecTu
K YBEIMYEHWUIO BPEMEHU NPUrOTOBNEHMS). BbinekanTe
B pexxume «BepxHWit U HUKHUIA HarpeB» Ha OfHOM
ypoBHe

M1por N10Xo NoApyMSHUBAETCS CHU3Y

MomecTute AMpor Ha OAMH YypOBEHb BHU3

Ecnu Bbl BbinekaeTe 0LHOBPEMEHHO Ha
HECKOMbKUX YpOoBHAX. Ha 04HOM ypOBHe
BbIMEYKa NoJly4aeTcsl TEMHEE, YEM Ha ApYroM

[1ns BbINEKAaHMS HA HECKONbKMX YPOBHAX 006513aTeNbHO
MCMNONb3yNTE PEXUM C BEHTUNALMEN U U3BNEKaNTe
NPOTUBHM MO Mepe roTOBHOCTY. Bbineuka Ha
OAHOBPEMEHHO YCTAHOBNEHHbIX MPOTUBHSAX He
obg3aTenbHO ByaeT roToBa B OLHO M TO Xe BpeMms

Bo BpeMsA BblINEKAHNA 06pa3yeTcs:| KOHAeHcaT

Map obpasyeTcs B npouecce BbINeYku

M NMPUrOTOB/IEHUS MULLM W, KaK NPABUIIO, BbIXOAUT U3
LyXOBOrO LWKadha BMeCTe C MOTOKOM OX/IaXAAHLLEero
BO3A4yxa. ITOT Nap MOXET KOHAEHCMPOBATLCA Ha
pasnnYHbIX MOBEPXHOCTAX AYXOBOTO WKada uim
pSAOM C HWUM, 06pa3zys Kanau BoAbl. IT0 GU3NUECKUii
NpoLecc, KOTOpbI He MOXeT BbITb MONHOCTbIO
npenoTBpaLLeH

KUPPERSBERG




PYCCKUN

PYKOBOJACTBO MOJIb3OBATEJA

BcTpamBaemMbiv fyxoBown LuKad

Kakyto nocyay MOXHO MCMONb30BaTh AN
BbINeYKn?

[lns BbINEYKM MOXET NPUMEHATLCA Ntobas
»aponpouHas nocyna. He pekomeHnayetcs
MCMob30BaTh NOCYAY C aIOMUHUEBLIMU LETANSAMM,
KOTOpble HEMOCPELCTBEHHO COMPUKACATCS

C MULLEBBIMU NPOAYKTAMU, OCOOEHHO €C/IM OHU
KMC/ble

Kak ncnonb3syetcs GyHKUMS rpunsa?

Pasorpeiite ayxoBoii WKad B TeYeHUE 5 MUHYT.

Mpu ncnonb3oBaHMM NOBOTO pexnuma rpuns

ABepb AyX0BOro Wwkada AomkHa bbITb 3aKkpbiTa. He
MCMONb3yiTe AyXOBOW WKad C OTKPLITOW ABEPbI, 3@
MCKNTIOYEHMEM TeEX CNlyYaeB, KOrAa BaM Heobxoanmo
3arpysuTb MAKN M3BNEYb NPOAYKTbI MM NPOBEPUTH
CTeneHb roTOBHOCTM 6ntoaa

Kak nopoepxuBaTh AyXOBOM WKadbl B YNCTOTE
BO BpPeMS MpUroTOBNEHMUS HA rpune?

Mpu ncnonb3oBaHMK NOBOro pexuma rpuns

[Bepb AyX0BOro WwKada AomKHA HbITb 3akpbiTa. He
MCnonb3yinTe AyXOBOM WKad C OTKPLITON ABEPLIO, 3@
MCK/IOYEHNEM TeX C/Ty4aeB, KOraa BaM Heob6XxoanMo
3arpy3uTb AU U3BNEYb NPOAYKTHI MM NPOBEPUTH
CTeneHb rOTOBHOCTM BAtoaa

HarpeBaTenbHblit 3neMeHT BO BCex
pexMMax rpuns Nepuoanyecku BKIYaeTcs
U BbIK/OYaEeTCs

3TO HOpManbHbIA PEXXUM paboTbl, KOTOPbIV 3aBUCUT OT
HacTpOMKKM TeMnepaTypbl

Kak paccuntaTth 1 BbIGpaTh HAaCTPOWKK
LLYXOBKM, €C/IM BEC XAPKOTO HE yKa3aH
B peuente?

BbibepuTe HacTpoVikK, COOTBETCTBYOLLME
onpeaeneHHOMY BECY XapKOro, U HEMHOTO U3MeHUTe
BpeMs. YToObl onpeaennTb TeMnepaTypy BHYTPU Msca
Mo BO3MOXHOCTU UCMONb3YyiiTe TepMoLuyn. OCTOPOXHO
BCTaBbTE TEPMOLLYN B MACO B COOTBETCTBUM

C MHCTPYKLMEN KOMMNaHWUKU-u3rotoButens Ybeamtecb

B TOM, 4TO rOJIOBKa TEPMOLLYMa HaXOANUTCA B CepeanHe
CaMOM KpYMHOM YacTh (Kycka) Msca, HO He psiaoM

C KOCTbIO MNM OTBEPCTUEM

Y10 Npou30iMAeT, eCv B MPOLLECCE BbINEYKM
WU NPUTOTOB/IEHMS B AyXOBOM LUKady Ha
MPOAYKT HA/IUTb KMAKOCTb?

YKWMAKOCTb 3aKMNWUT M HAYHET NOSBAATLCS Nap (310
06bIuHbIN Pusnyeckuii npouecc). Cobniopaiite
OCTOPOXXHOCTb, MOCKO/bKY Nap ropsynid. ns
NoyYEHNUs LOMNONHUTENBHOM MHDOPMALIMM CM.

Takxe pasgen «Bo Bpems BbinekaHus obpasyercs
KOHAeHcaT». Ecnm naKoCcTb COAEPKUT CNUPT, TO
npouecc kKunexuus byneT npoucxoanTb UHTEHCUMBHEE

1 MOXET NPUBECTU K NOSBIEHMIO NIAMeHU B paboyeit
kamepe. Bo BpeMsi Takvx npoLeccoB ABEPb AyXOBOro
wKada cnemyert aepxatb 3aKpbiToi. BHUMaTensHo
KOHTPO/IMpYIATE NPOLLECC BbINEYKU UK MPUTOTOBIEHNS
6ntona. OTKpbIBaiiTe BEPH OYEHb OCTOPOXKHO U TONbKO
npu HeobxoaMMOCTH
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PYKOBOACTBO MNOJIb3OBATEJIA PYCCKWUN
BcTpanBaemMbiv fyxoBown LuKad
/\ PELENTDI
Mupor ®Mopma YpoBeHb Pexxum Ter:gep. AnHTentHocTb
B MUH.
BUCKBUTHBIN KBampaTHas TpaAMUMOHHbBIN
nupor (NpocToin) ¢£FM3 2 (BEPXHMI U HWKHWIA) 170 50
KBaZLpaTHOM (GopMbl P Harpes + KOHBEKLMS
BUCKBUTHbBIN Ksampathas TpaAMUMOHHbIN
nupor (npocToi) d)%p Ma 1 (BEPXHMI U HUXKHWIA) 140 70
KBafpaTHOM (opMbl P Harpes
BUCKBUTHbBIN Nupor Kpyras TpaAMUMOHHbIN
¢ GpyKTamu Kpyrnon 4?3/ Ma 1 (BEPXHMI U HUXKHWIA) 150 50
dopMbl P Harpes + KOHBEKLMS
BUCKBUTHbBIN Nupor TpaAMUMOHHbIN
¢ GpyKTamMm Ha MpoTuBeHb 1 (BEPXHMI U HUXKHWIA) 140 70
NpoTMBHE Harpes
MadduHbl TpaAMUMOHHbBIN L10.
C U3IOMOM ®opwma ans 2 (BEPXHMI U HUXKHWIA) 220 fp. H...19.QO
o MaddrHOB Bp.np: 11:00
(mpoxokeBOW MMpor) Harpes
TpaAMUMOHHbBIN a4,
Fyrenbxynqau MpoTuBeHb 1 (BEPXHMI 1 HUXKHWIA) 150 fp. H".ll',oo
(mpoxoke- BOW) Bp. np: 60:00
Harpes
TpaAMUMOHHbIN
®dopma ang o . Mp.H.: 8:30
MadbbuHbl MabpUHOB 1 (BEPXHMI 1 HUKHWIA) 160 Bp. np: 30:00
Harpes
TpaAMUMOHHbBIN a.
MadbduHbl ®opwma ang 1 (BEPXHMI 1 HUXKHWIA) 150 Mp- H’.' 8'3,0
MaddrHOB Bp. np: 30:00
Harpes + KOHBEKLMS
S16N104HbIV Nnpor TpaAULMOHHBIN M. 1. 10:00
(apox- keBoi) Ha MpotuBeHb 1 (BEPXHMI 1 HUXKHWIA) 160 P S
Bp. np: 42:30
NpoTMBHE Harpes + KOHBEKLMS
BUCKBUTHBIV nupor PasbeMHas Tpaﬂ‘Muu'MOHHbM o Mp. H.: 9:30
Ha Boae (6 ML) bopma 1 (BEPXHUI U HUXKHWMIA) 160 Bp. np: 4100
Harpes e
BUCKBUTHBIV nupor PasbeMHas 1 Tpaﬂ‘Muu'MOHHbM o 160 Mp. H.: 9:00
Ha BoZe (4 arua) dopma (BEpXHMIA 1 HInKHW) Bp. np: 26:00
Harpes e
. TpaAULMOHHbIN
BuckeuTHLIM Nupor PazbeMHas 1 (BEPXHMUIA M HUOKHM) 160 35
Ha Boae dopma
Harpes
S16N104HbIV Nnpor TpaAULMOHHBIN Mp. H.: 8:00
(apox- xeBoM) Ha MpotuBeHb 2 (BEPXHMI 1 HUXKHWIA) 150 Bp. np: 42:00

npoTUBHE

Harpes + KOHBEKLMS
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PYCCKUN

PYKOBOJACTBO MOJIb3OBATEJA

BcTpamBaemMbiv fyxoBown LuKad

Mupor ®opma YpoBeHb Pexum Temnep. °C LA
B MUH.
TpaAULMOHHbIN
Xana nneteHas MpoTuBeHb 2 (BEPXHMI U HUXKHUIA) 150 40
Harpes + KOHBEKLMS
TpaAULMOHHbIN
Heﬁonbu.lzv(l)e fmporv MpotvBeHb 2 (BEPXHMWI U HUXKHMIA) 150 36
Harpes
TpaAULMOHHbIN
HebonbLwue nuporu o o Mp.H.: 10:00
40 MpoTtvBeHb 2+4 (BEPXHMUI U HUXKHUIA) 150 Bp. np: 34:00
Harpes
BuckBuT Ha Macne Tpaﬂ‘MHMOHHbIM . Mp. H.: 8:00
. MpoTtvBeHb 2 (BEPXHUI U HUXKHWMIA) 150 N,
(apoxokeBoii) Bp. np: 30:00
Harpes
TpaAULMOHHBIN o
MecouyHoe neyeHbe MpoTuBeHb 2 (BEPXHUIM U HUXKHWMIA) 170 Mp. .. E_;'OO, Bp.
Bp. np: 13:00
Harpes
TpaAULMOHHBIN o,
fecouroe neverbe MpoTuseHb 2+4 (BEPXHUI U HUXKHUIA) 160 Mp. H'.' 8'2,0
Ha 2 ypOBHSIX Bp. np: 12:00
Harpes + KOHBEKLIMA
Tpa,ELI/IvLI,MOHHbIﬁ § Mp. .. 8:00
BaHunbHOe neyeHbe MpoTtuBeHb 2 (BEPXHMI U HUKHWIA) 160 A
Bp. np: 10:00
Harpes
TpaAULIMOHHBIN Mp. H.: 8:00
BaHunbHoe neveHbe MpoTtuBeHb 2+4 (BEPXHMI U HMKHWIA) 150 Bp. np: 14:00

Harpes + KOHBEKLMS
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PYKOBOACTBO MNOJIb3OBATEJIA PYCCKWUN
BcTpamBaembiv fyxoBown LuKad
Xne6 ®dopma YpoBeHb Pexxum Ter:gep. AL T
B MMH.
benbiit xneb TpaAMUMOHHbBIN o
(1 kr Mykw) Ksaapathas 1 (BEPXHMI U HUXKHUI) 170 Mp. H',' 9'2.0
M dopma Bp. np: 50:00
KBaApaTHOM GOpMbl Harpes
benbiit xneb TpaAULIMOHHBIN 1.
(1 kr Mykw) Ksanpathas 1 (BEPXHMI U HUXKHUI) 170 fp. ”';12:00
M dopma Bp. np: 45:00
KBaApaTHOM GOpMbl Harpes + KOHBEKLMS
TpaAULIMOHHBIN .9
Ceexas mmuua MpotnBeHb 2 (BEPXHMI M HKHWIA) 170 Mp. H',' 9'%0
(ToHKas) Bp. np: 21:00
Harpes
TpaAULIMOHHBIN .10
Ceexas muua MpotuBeHb 2 (BEPXHMI U HMKHWIA) 170 fp. ”“,10:00
(Toncras) Bp. np: 45:00
Harpes
TpaAULMOHHbIN o
Ceexas muua MpotuBeHb 2 (BEPXHMI U HMKHWIA) 170 Mp. H‘,’ 8‘90
(Toncras) Bp. np: 41:00
Harpes + KOHBEKLMS
TpaAULMOHHBIN
o o Mp. H.: 9:00
Xneb MpotuBeHb 1 (BEPXHMI U HUXKHUIA) 190 Bp. np: 30:00
Harpes

Mpumeuanue: Mp.H. - 03HAYaET NpeABapUTENbHbIN Harpes, Bp. Mp. - BpeMs NpuroToBneHus.

1: MpoTuBeHb

M HWXKHWI) HarpeB

Msaco ®opma YpoBeHb Pexxum TEMOEep' Anutensrocts
B MUH.
HexxHas roBsixbst MpoTuBeHs 2 [BOMHON rpunb + 180 55
Bblpeska 1,6 kr KOHBEKLMS
. TpaAMUMOHHbIN
M?lc':(?l:dsg:)m MpotBeHb 1 (BepXHWMI 180 75
N HWXKHWI) Harpes
2: Pewetka [BOMHON rpunb +
Kypuua (1 kr) MpotuBeHb 1: MpotuseHb KoHBeKLMA 180 50
TpaAnLMOHHBIV
Pbi6a (2,5 kr) MpoTnBeHb 2 (BepxHui 170 70
M HWXKHWI) HarpeB
TpaAnLMOHHBIV
Pebpa MpotuBeHb 3 (BepXHuI 120 85
M HWKHWI) HarpeB
TpaAnLMOHHBIV
CB(MngﬂK::';eg MpotuBeHb 1 (BEpXHUMHI 160 82
’ M HWXKHWI) HarpeB
. TpaZMUMOHHbIN
Kypuua (1,7 kr) MpotuBeHb 2: Pewerka (BepXHWMI 180 78
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PYCCKUN

PYKOBOJICTBO MOJIb3OBATEJA

BcTpamBaemMbiv fyxoBown LuKad

A MCMNbITAHUE PEXXUMOB NMPUTOTOBNEHUA COTNTACHO EN

60350-1
Bpems Mpens.
Peuent MNMpuHapnexHocTb Pexxum °C YpoBeHb (MuH) Harpes
bucksuTHOE PasbemHas E 170 1 30-35 Her

NUpOoXHoEe dopma @ 26 cM

BuckeutHOE PaszbemHas .

NUpOoXHOE dbopma @ 26 cM @ 160 1 30-35 Her
He6onbLwoin nupor 1 npoTuBeHb 150 2 30-40 Ha
HebonbLoi nupor 1 npoTuBeHb i 150 2 40-50 JIE]
Hebonbwoi nupor 2 NpOTUBHSA 150 2un4 30-35 Ha

CbIpHbIM NUpor PazbeMHas . B
(un3Kenk) dopMa @ 26 cM @ 150 1 70-80 Her
. PasbemHas E _
SA6n04HbIV npor tbopma @ 20 cM 170 1 80-85 Het
. PasbeMHast . B
A6n04HbIN npor tbopma 0 20 cM @ 160 1 70-80 Her
Xneb 1 npotuBeHb E 210 1 30-35 JIE]
Xneb6 1 npoTuBeHb 190 1 30-35 Ha
== ﬂa
TocTbl PeweTtka Makc. 5 6-8 5
MUH
Kvonua Pewetka 180 Pewertka 2 75_80 fla
ypuu M MPOTUBEHb MpotueeHb 1

1.Tpyn NpUroToBAEHUMN KYpULbl HAYMHANTE
ee roToBWTb TaK, YTOObI CMMHHAS YacTb pacno-
naranacb cHM3y, a Yyepes 30 MUH. nepeBepHUTe
Kypuuy.

2. cnonb3yiiTe TeMHYO MaToBylo dhopmy,
NMOMeCTUTE ee Ha peLleTKy.

3. U3BnekarnTe MpPOTMBHU B TOT MOMEHT,
Korga 6ntono ByneT rotoBo, Aaxe ecnu elle He
MOAOLLIO K KOHLY 3aaHHOe BPEMS MPUroTOB-

NEHUA.

4. Boibupaiite 6onee HM3KyK TemnepaTty-
py ¥ NpoBepsiiTe Yepes MUHUMAbHOE BpeMsl,
yKa3saHHoe B Tabnuue.

5. Mpwu ncnonb3oBaHuM noanoHa ans c6o-
pa XWAKOCTEM U COKOB, KamaloLWmx C NPoayK-
TOB, pa3MeLLeHHbIX Ha peLleTKe, B pexuMme
MPUrOTOBNEHUS HA rpune, NPOTUBEHb CneayeT
YCTAHOBWUTb HA YpOBeHb 1 W HaMONHWUTL He-
60nbLWMM KONMYECTBOM BOAbI.

6. Kotnetbl ong 6yprepos cnenyeT nepeso-
paymBaTb MO UCTeYeHun 2/3 OT MONHOrO Bpe-
MEHW NPUTrOTOBEHMUSI.
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PYKOBOJACTBO MMOJIb3OBATEJIA

BcTpanBaemMbiv fyxoBown LuKad

A SHEPITO3®®EKTUBHOCTb
COIMNACHO EN 60350-1

MpuMKUTE BO BHMMaHME CNEnYHLLYHO
NHGOpMaLMio:

1. i3MepeHus nNpoBOAATCS B pexume
KO (ECO) c uenbto onpeaeneHnsa oaHHbIX
OTHOCWTENBbHO peXuMa NPUHYAUTENbHON
noAayu BO34yXa M Klacca COOTBETCTBMS.

2. Mi3MepeHuns NpoBOASATCS B pexume
«BepxHuit U HWXHWUI HarpeB» Ans onpe-
[leneHns LaHHbIX OTHOCUTENbHO TPAaULU-
OHHOrO pexuma.

3. Bo BpemMsa u3MepeHuii B pabouei
Kamepe HaxopaTcs TOMbKO Hemocpes-
CTBEHHO HEOHXOAMMble AONONHUTENbHbIE
npuHagnexxHoctn. Bce octanbHble npu-
HaLNEXHOCTU AOMKHBI ObITb M3BNEYEHDI.

4. [OyxoBoW wkad ycTaHaBAMBaeTCH,
KaK OMMCaHO B MHCTPYKLMM MO YCTaHOB-
Ke, U pa3MeLLaeTcs B LEHTPe KYXOHHOro
mMoayns.

5. [lns npoBeneHUs M3MepeHus He-
00X04MMO 3aKpbITb [Bepb, AAXKe ecsun
Kabenb HapywaeT repMeTMYHOCTb Mpo-

PYCCKUWN

KNagku BO BpeMs M3MepeHus. YTobbl
rapaHTMpOBaTb OTCYTCTBME HEraTUBHbIX
NOCNEeACTBUI, CBA3AHHbIX C HapyLleHWeM
repMeTUYHOCTH, B CBA3M C MOMYYEHHbIMU
[AHHbIMW 3Hepro3dPeKTMBHOCTH, Heob-
XOAMMO MJIOTHO 3aKpbIThb ABEPb BO BPEMS
usMepeHus. Ing obecneyeHns repMeTmy-
HOCTM MPOKNAAKM MOXET NoTpeboBaThCs
MCMONb30BaHWe [AOMOSHUTENIBHOIO MNpU-
cnocobneHuns, Kak B BGbITOBbIX YCIOBUSX,
KOrfa HW OfMH U3 Kabenei He HapyLiaeT
repMeTUYHOCTb.

6. OnpeneneHve obvema paboyen kKa-
Mepbl BbINOMHSAETCS ANist pexxunMa «Pasmo-
paXkMBaHMWe», Kak ONMcaHo Ha cTp. 14. g
obecneyeHns 3ddEKTUBHOIO MCMONb30-
BaHMS [yXOBOro Lwkada BCe [LOMOMHMU-
TenbHble MPUHALNEXHOCTH, AOMKHbI ObITb
CHSTbI (M3BNEYEHDI).
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PYCCKUN

PYKOBOJICTBO MOJIb3OBATEJA

A MPUTOTOBJNEHUE B 3KO PEXXMME

B pexume 3KO (ECO) HarpeB OCyLLEeCTBASETCS HUXHUM U KOMbLEBbIM HarpeBaTe-
NSMU. ITOT pexxnM obecrneunBaeT SKOHOMUIO SHEPTUKU BO BPEMS MPUTOTOB/IEHUS MULLM.

BcTpamBaemMbiv fyxoBown LuKad

(4m3kenk)

220 cm

o Bpemsa Mpeng.
Peuent MNMpuHapnexHocTb C YpoBeHb (MuH) Harpee
Xana 1 npoTuBeHb 180 1 45-50 Het
XKapkoe 13 CBUHMHBI 1 npoTuBeHb 200 1 80-85 Het
BulHeBbIN TOPT Kpyrnas gopma 200 1 55-60 Het
foBsbxuit poctoud 1 npoTuBeHb 200 1 80-85 Her
(1,3 «r)
MpoXxHbie Peweria  creknsikKas 180 1 55-60 Het
dopma
KapTtodenbHas Pewetka 1 kpyrnas 180 1 65-70 Her
3anekaHka tdopma
NasaHba Pewerka u cTeknsHKas | g9 1 75-80 Her
dopma
CbIpHbIi nupor PasbemHas dopma 160 1 80-90 Her
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PYKOBOJACTBO MMOJIb3OBATEJIA

BcTpanBaemMbiv fyxoBown LuKad

A TEXHUYECKUE XAPAKTEPUCTUKU

PYCCKUWN

Bec pyxoBoro wkada 32 kr
KonnyectBo kamep 1

McToYHMK Tenna OnekTpu4ecTso
MonesHblit 06beM 72 n

MoTpebnsemas MoLHOCTb, paboyas kKamepa (TPaAULMOHHBINA (BEPXHUI
N HWKHWI) Harpes)

1.06 kBtu / umkn

MoTpebnsemas MOLWHOCTb, paboyas kamepa (NMpUHYAUTENbHAs Noaava
BO3/4yxa (KOHBEKLMS))

0.69 KBty / umnkn

MHpekc aHeproaddeKTUBHOCTU BHYTPU KaMepbl

81.9

Knacc sHeproaddektnsHoctH (0T A+++ go D)

A+
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PYCCKUN PYKOBOJACTBO MOJIb3OBATEJA

BcTpamBaemMbiv fyxoBown LuKad

Mpunbop He npeaHasHayeH AN UCMONb30BaHUS MLAMM (BK/KOYas

feTel) C MOHMKEHHbIMU PU3NYECKUMM, CEHCOPHBIMU UM YMCTBEHHBIMU
CMOCOBHOCTAMM UM NPU OTCYTCTBUM Y HUX XXM3HEHHOTO OMbITa UK 3HAHWU,
€C/IM OHU He HaXOAATCS NoA NPUCMOTPOM UK HE NPOMHCTPYKTUPOBaHbI 06
MCMonb30BaHWMKM Nprbopa NNLLOM, OTBETCTBEHHbIM 33 X Be3onacHocTb. [leth
LOMKHBI HAXOAMTLCS MOL NPUCMOTPOM 4NN HEAOMNYLEHNUS UFP C NPUBOpPOM

VAN MNpenynpexaexue
[pn noBpexaeHnm WHypa NUTaHKUS ero 3aMeHy BO n3bexxaHne onacHoOCTM

LLO/DKHbI MPOM3BOAMTb M3rOTOBUTENb, CEPBUCHAS CyXK6a nnn NofobHbIN
KBaNM@PULMPOBAHHbIN NepcoHan

HenonyctMo Bo3HWKHOBEHME HaKeNbHOro MiaMeHn Nnof BO34yX00UUCTUTENEM
(85 BbITSIXKEK)

Buumanue! [locTynHble YacTM MOTyT HarpeBaTbCs MpU UCNONb30BaHUM NpUOOPOB ANS
NPUTrOTOBIEHWS NULLM

YcnoBus xpaHenus npoaykummn FOCTy 15150-69, B noMelL,eHMAX ¢ eCTECTBEHHOM BEHTUASILMEN NPU
Temneparype Bo3ayxa oT MuHyc 50 °C ao nnioc 40 °C, OTHOCUTENbHOM BNAXHOCTU He 6onee 75%

O6patuTe Bawe BHMMaHKe!
Takxe, HencnpaBHoCTaIMKU U3penms He aBnatoTCS:

M3mMeHeHue LBeTa MaTepuanoB mM3nenua B npouecce skcnayataumm

He3HauuTenbHble TEXHUYECKME 3anaxu B HOBOM U34ENUU B HAYasbHbIi nepuog akcnayatauum

[lyxoBku
3NeKTPUYecKue
1 ra3oBble

TMoTyCKHEHME NMOBEPXHOCTU Y IMANMPOBAHHbIX MPOTUBHEN
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PYKOBOJACTBO MOJIb3OBATEJIA PYCCKUN

BcTpamBaembiv fyxoBown LuKad

CEPUAHbIA HOMEP:

XX XX XXXXX

Henens Ton  CepwuiiHblii HOMep

NMPOU3BOAUTEIIN:
[yaHrooHr Mugea Kutuen AnnnantHc Mor. Ko. J1ta,
ynnua EH A 6, MekuH, paitoH LLyHas, Dowan, nposuHums fyaHraoHr, KHP.

MUMNOOPTEP:
000 «3M-[xun Pycnanax», 141400 r. Xumku, yn. bytakoso, 4. 4

(dupma-npousBoauTenb ocTaBnseT 3a coboi NpaBo Ha BHeceHWe
M3MEHEHUIt B KOHCTPYKLMIO, KOMIUJIEKTALMIO M An3aitH Npu6opos.
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A YCNIOBUSA TAPAHTUMHOTO OBC/TY)XUBAHUS

BHMMaTenbHO 03HAaKOMBTECH C YC/IOBUSIMU rapaHTUIIHOTO 06C/TYKMBAHUS.

M3rotoBuTENb OCTABASIET 32 COOOM npaBo BHOCUTb UBMEHEHUA B KOHCTPYKUMIO, KOMMNNEK-
TaUUKO WU TEXHONOTUKD U3rOTOBNIEHUA, TAKOBblIE U3MEHEHUA HE BJIEKYT 0693aTenbCTB MO
M3MEHEHUKD WU YyNYyYLWEHUIO paHee BbINYLWEHHbIX n3nenui. YkasaHHble M3MeHeHMUs mMoryTt
ObITb nponsBeneHbl 6e3 npenBapuTenbHOro yseaoMneHus.

M3rotoButenem TexHnkmn mapku «Kuppersberg» yctaHoBneH cpok cinyxbbl 7 (cemb) net
Ha KPYMHYt ObITOBYID TEXHMKY: ra3oBble M KOMOMHWPOBAHHbIE MAMUTLI, AyXOBble LKa(bI,
3N1eKTPUYECKMEe M ra30Bble BapOYHble NOBEPXHOCTH, XON0ANNbHOE 060pyL0BaHMeE, CTUPAb-
Hble MaLWWHbI, CyWKbHble 6apabaHbl, NOCYyLOMOEYHbIE MALLIMHbI, MTAPOBapPKK, KYXOHHbIE Bbl-
TSXKKM), NpY COBNIOAEHMM NPABWUA SKCNAYyaTaLMM U MPUMEHEHUM ee B ObITOBbIX LLensx.

[aHHble CPOKM UCUUCNFIOTCS C AaTbl MU3rOTOBNEHUS U3LENMS.

MNpaBuna 6e3onacHoOro 1 3PEKTUBHOIO MCMOb30BAHUS U3MI0XEHbI B MIHCTPYKLMU NO
akcnnyaTauuu. Mo CTeYeHUn YCTaHOBIEHHOTO CpoKa CNyXObl M3roTOBUTENb HE HECeT OT-
BETCTBEHHOCTM 32 6H€30MacHOCTb U3Lenus.

Ha Bcto 6biToBYHO TexHWKY Mapku «Kuppersberg» rapaHTWiAHbIA CpPOK cocTaBnseT 24
(aBaouaTb yeTbipe) Mecsaua. [ApaHTUIHBIA CPOK UCHMCASETCS CO AHS 3aK/I0YeHWs A0roBopa
KYMAU-NpoAaxu Mpu HalUuMM KaCcCOBOTO U/MNM TOBApHO-KACCOBOMO Y€Ka, MPU OTCYTCTBUM
[LOKYMEHTOB O NMOKYMKe CornacHo . 2 ¢T. 19 30300 rapaHTUiiHbIN CPOK MCYMCSETCS C AaTbl
M3roTOBNIEHWS U3LEeNus.

[aHHaga [apaHTua pencTBuTeNbHA TONBKO Ha TeppuTopun Poccuiickoin Menepaumn, Pe-
cnybnvkun benapyck, Pecnybavkm KasaxcraH. [apaHTMs pacnpocTpaHgeTcs ToNbKo Ha odu-
LManbHO MOCTaBNAEHHbIE U3AeNns, CepTUDULMPOBAHHbIE A5 YKA3aHHbIX CTPaH, @ TaKXe Ha
OpWIrMHaNbHble KOMMIEKTYIOLLME U COCTaBHbIE YaCTW AaHHbIX U3aeNni.

Ha Tepputopun Apyrmx rocyaapcts rapaHTUIMHbINA CPOK YCTaHABMBAETCS B COOTBETCTBUM
C BHYTPEHHMM 3aKOHOAATENIbCTBOM.

1. laHHas rapaHTMs pacnpoCTpaHseTcs TONbKO Ha M3LEeNus, UCMOb3YEMbIE B JIMYHbIX,
CEMEWHbIX MM LOMALHUX LENsiX, He CBA3aHHbIX C MPeLnpPUHUMATENbCKON AeATENbHOCTbIO.

2.TapaHTUIHbIN CPOK Ha KOMMNNEKTYIOLLME U3LENUs (TaK1e U3LEeNUs, KOTOPble MOTYT ObITb
CHSATbI C OCHOBHOTO M3Aenns 6e3 NpUMEHEHUS KaKUX-TMOO MHCTPYMEHTOB, @ UMEHHO, SILLMKMK,
MOJSIKU, PEeWETKM, KOP3UHbI, HACaZKK1, TPYOKM, LWAAHTU AU ApYyr1e NofobHble KOMMIEKTYH-
Lme) coctaBnseT 6 (LWecTb) MecsueB C MOMEHTa NPoAaXXM OCHOBHOIO M34eN1s MarasvHOM.

3. FTapaHTWIHBIA CPOK Ha HOBblE KOMMMIEKTYIOLLME U COCTABHbIE YaCTM, YCTAaHOB/IEHHbIE
B U3[e/1Me, B3aMeH BbllUeLUNX U3 CTPOS, NPU rapaHTUIAHOM PEMOHTE, PAaBEH CPOKY rapaHTUH
Ha M34enne U 3aKaH4YMBaETCS OL4HOBPEMEHHO C OKOHYAHMEM FrapaHTUIMHOIO CPOKa MU3AENUs.
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4. TapaHTUIHbIN CPOK HA 3M1EMEHTbI OCBELLLEHMS, NaMMbl cocTaBnseT 15 aHew ¢ aatbl no-
Kynku npubopa.

5. TapaHTUIMHbIA peMOHT BbIMONHSAETCS 6ecnnaTHO aBTOPM30BAHHBLIM CEPBUCHBIM LIEH-
TPOM Ha LOMY Y NOTpebuTens Man B MacTepCKom No YCMOTPEHMIO CEPBMCHOTO LLEHTpa.

6. Mpexae 4yeM BbI3BaTb CNELMANMCTA CEPBUCHOrO LEHTPA, BHUMATENbHO MpoYuTanTe
MHCTPYKLUMIO MO 3KCMayaTaumu muspenus. Ecnu nspenvne ncnpaBHo, TO 32 CEPBUCHBIM LiEH-
TpOM ocTaétcs npaso Tpebosatb OT [oTpebuTtens Bo3melleHns CTOMMOCTU CEPBUCHBIX Me-
ponpusTUIA 3@ NOXKHbIN BbI3OB.

7.lns ocyLiecTBNeHMS TEXHUYECKOro 0BCNY)KMBAHMS U PEMOHTA M3Aenus, noTpebuTento
HeobxoaMMo obecneunTb AOCTYN COTPYAHWKY aBTOPU30BAHHOMO CEPBUCHOIO LIEHTPa K U3-
fenuvio (B TOM Yncie BCTpauBaeMoMmy).

8.TlpeTeH3un No Ka4ecTBy OCHOBHOTO U3AENUS, €r0 KOMMIEKTYHOLWMX U COCTaBHbIX YacTel
NPUHUMAIOTCA MPU YCIOBUM, YTO HEAOCTATKM OBHAPYXXeHbl B TEYEHME rapaHTUIHbIX CPOKOB,
YCTaHOB/IEHHbIX COOTBETCTBEHHO Ha OCHOBHOE U3JeNue, ero KOMMIEKTYLW e U COCTaBHble
yactu. [peTeH3nn paccMaTpyBaloTCa NoC/e TONbKO NOC/e NpeaBapUTENbHOM NPOBEPKM Ka-
4yecTBa M3Aenna npeacTaBuTeNneM aBTOPU30BAHHOIMO CEPBUCHOMO LiEeHTpPa.

9. Bo u3bexaHue BO3MOXHbIX HeLOPa3yMeHWI, COXPaHAITE B TEYEHWUU FapaHTUIAHOIO
CpOKa M34envs AOKYMEHTbI, Mpuaaraemble npu npopaxe (KacCoBbliM M/MAM TOBApHbLIN Yek,
MHCTPYKLMIO NO 3KChayaTauum).

10. M3rotoBuTeNb HE HECeT KakoM-1MBO OTBETCTBEHHOCTHM 3a N0O0M BO3MOXHbIN yLiepo,
HaHeCeHHbI nNoTpebuTento, B cayyasx HecobnofeHus TpeboBaHuin M3rotoButens, ykasaH-
HbIX B JAHHOM FapaHTMMHOM JOKYMEHTE U MHCTPYKLMM MO SKCNIyaTaumm.

M3rotoBuTeNb He HeceT rapaHTHiiHble 0653aTeNnbCTBa B CEAYHOWUX CayqanX:

Mpu BO3HWMKHOBEHUWM HEAOCTATKOB, BbI3BAaHHbIX HECOONOAEHWEM MNpuUNaraeMon K us-
LLeNVI0 MHCTPYKLMM MO 3KCMIyaTaLuMm, HENPABUIbHOM YCTAHOBKOW, XPAaHEHMEM WM TPaHC-
NMOpPTUPOBKON M3aenus, HebpexHbIM 0bpaLLeHMeM AN NIOXUM YXOLOM, HENPABUIIbHbBIM UC-
MoNib30BaHUEM, BKJIHOHYAS NeperpysKy.

Mcnonb3oBaHMs n3nenus gns npeanpuHUMaTenbCkon nnm npodeccMoHanbHOM aeaTenb-
HOCTW.

He cobntopeHns notpebutenem npaBun NOAKIHYEHUS U MOHTaXa U3LENus, YyCTaHOBKM
[LONONHUTENbHBIX 3/1EMEHTOB Ha MU3AEeNuK, NPEnaTCTBYIOWMX AOCTYNY CNeumuanmucta K npu-
60py Ans NpoBeAeHUs CEPBUCHBIX MEPOMNPUATUN.

Ha v3penus, kotopble nofBepraavcb PEMOHTY, pa3bopke MU KOHCTPYKTUBHBIM U3MEHE-
HWSM, KOTOpble NMOBNEK/N O0TKa3 B paboTe n3aenus, HeynoSHOMOYEHHbIMK Ha TO IMLLAMU UK
OpraHM3aumaIMu He SBASIOLWLMMUCS aBTOPU30BAHHBIMU CEPBUCHBIMU LIEHTPaMu. Tak e eciu
yAaneHbl, He pa3bopumnBbl UM U3MEHEHbI 3aBOACKME HAK/EWKU C yKazaHWeM MOAENU, Npo-
[YKTOBOIO M CEPUMHOrO HOMepa M3aenus.

[MoBpexaeHni TeEXHUKM UM HapYLUEHWI ee HOPManbHOM paboTbl, KOTOPblE Bbi3BaHbI
He 3aBMCSALLMMM OT NPOM3BOAUTENS MPUYMHAMM, TAKUMM KaK HECTabMIbHOCTb MapamMeTpoB
3N1eKTPOCeTH (YCTaHOBEHHbIX roCyAapCTBeHHbIMK cTaHaaptamu FOCT 13109-97), agnenus
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NpUPOAbl U CTUXUIAHbIE BefCTBMS, NOXap, AOMALUHME XMBOTHbIE U HAaCEKOMbIe, NonagaHue
BHYTPb MU3[eN1s MOCTOPOHHUX NPEAMETOB, XXMAKOCTEN, U APYTMMU NOLOOHBIMU NMPUYMHAMMU.

loBpeXaeHUs TEXHUKU UK HApYLIEHW ee HOpMasibHOM paboTbl, BbI3BAHHbIX CBEPX-
HOPMaTMBHbIMWU OTK/IOHEHUSAMM NAapaMeTPOB 3NEKTPO-, ra30-, UM BOAOCHAOXEHUS OT HOMU-
HaNbHbIX 3HAYEHWIA.

BHewHWe M BHYTpeHHWe 3arpsi3HEHWS, LapanuHbl, TPELMHbI, BMSTUHbI, MOTEPTOCTM
M NpoyMe MexaHUYecKune NoBpexaeHUs, NOBPEXAEHNS CTEKNSHHbIX AeTanekn, BKNyas pas-
pYLUEHWS, MOBPEXAEHNS CTEKOKEPAMUKU, UBMEHEHUS LIBETA CTEKIOKEPAMUKM B 30HAX KOH-
bOopokK, LapanuHbl, BOSHMKLLIME B MpoLEecce IKCnIyaTaumu.

Mcnonb3oBaHWe NoCyApbl He COOTBETCTBYHOLErO TUMA M pa3Mepa, PeKOMEeHL0BAaHHOIO 13-
rOTOBWUTENIEM COMMACHO MHCTPYKLMM MO 3KCNyaTaLuu.

Ha wyMbl 1 3ByKM paboTbl 3n1eKTpo06OpYAOBaHMS MHAYKLMOHHBIX U INEKTPUYECKMX
NANUT, AAXe B BbIKNHOYEHHOM COCTOSIHUM, TaK Xe Ha LYM NNaMeHu, U34aBaeMblii ra3oBbIMM
KOH(OpKaMMu.

MoBpexaeHWs nOeTanei, KOTopble MpOM3OLAM B pe3ynbTaTe ecTeCTBEHHOrO M3HOCa,
BK/OYAS PaCXOfHble MaTepuasbl, TaKMe Kak: NaMnbl, S1eMeHTbl NUTaHus, QUALTPbI, MOH-
TaXHbl€ U YNIOTHUTENbHbIE 3NEMEHTbI, COEANHUTENbHbIE 3NEKTPOKABENU, pa3beMbl, LNAHTY,
GUNLTPbI, aHTMBO3BPATHbIE K/1aNaHbl, METANIMYECKME U CTEK/SHHbIE NMPOTUBHU, PELLETKM,
[lepaTtenu NpoTUBHEN U peLleToK, TeNneckonuMyeckme HanpasnstoLme, Tapenku, baaa, pyy-
KM M KHOMKW YNpaBieHuUs, PeLleTKu NanuT, COCTaBHble YacTh KOHDOPOK M AOMOAHUTENbHBIX
aKceccyapos.

O6pa3oBaHMs Ha HarpeBaTenbHbIX 3eMeHTaX M3ObITOYHOrO €08 HAaKWMMKU, MPU NOBbI-
LLIEHHOW XKeCcTKOCTU BoAbl HeobxoanMMa 06paboTka COOTBETCTBYHOLMMMU COCTABAMM.

MonafnaHua BO BHYTPeHHMe paboune 06bEMbI M3eNUS NOCTOPOHHMX NpeaMETOB, Men-
KUX feTanein oaexabl UAN OCTaTKOB MULLM.

MexaHn4YeCcKux NOBpeXAeHWUI U3Lenus noTpedbutenem (BMSTUHBbI, LApanuHbl, TPELLMHDI,
CKOMbI U T. A.)

MoTepu TOBapHOro BMAA U3AeNus B CNeACcTBUE BO3AENCTBUS XMMUYECKMX BELLECTB.

[nuTenbHbIX TEPMUYECKMX BO3AEMCTBUAX U APYrUX NOAO6HbLIX MOBPEXAEHUAX, BOZHMK-
WMX B NpoLecce akcnayaTaumu. Bpemsa npurotoBneHns nuLLmM He JOMKHO NpeBbiwaTts bonee
3 4acoB HeMpepbIBHOIO BKAKOYEHUS KOHPOPOK.

Ha paboTbl no ycTaHOBKe, peryfiMpoBKe, YUCTKE U3Lenuns, 3aMeHe pacXofHbIX MaTepua-
NIOB M NMPOYMI YXOZ, 33 U3AEeNMEM, OTOBOPEHHBIN B MHCTPYKLMK NO 3KCNAyaTauum (Nepuoan-
yeckoe 06CyXMBaHKWE).

[BMXeHUS xnapareHTa BHYTPU XONOAMSIbHMKA, MOPO3WUbHUKA, KOTOPbIA MOXET M3aa-
BaTb KPATKOBPEMEHHbIe LWyMbl (CBUCT, 3BYK NepeTeKkarolen XUAKOCTU U T. 4. ), AAXe Npu
OTK/IIOYEHHOM KOMMpeccope, YTo He aBnseTca AedeKToM, Tak Xe He sBnseTcs AedeKkTom
NOTPeCcKMBAHME COCTaBHbIX YacTel npubopa B pe3ynbrate TemMnepaTtypHbiX Aedopmauui.
XapakTepHble 3BYKM BK/IKOUYEHMS KOMNPeccopa M aBTOMATUKM SBSKOTCS HOPMabHbIMU 3BY-
Kamu npu pabote anektpoobopynosBaHus npubopa. g XxonoannbHUKOB, 060pyA0BaHHbIX
YCTPOMCTBOM AN MPUTOTOBNIEHNS NbAA (NeforeHepaTopomMm), Mpu He UCNONb30BaHMM YCTPOR-
CTBa AJ19 MPUrOTOBNEHUS NbAa (NeforeHepaTopa) B TedeHun 7 aHen u 6onee, 0693ateNbHO
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TpebyeTcs OTKN0YATh DYHKLMIO NPUTOTOBNEHMS NibAa, 0CBOGOAUTL EMKOCTb OT paHee npw-
FOTOB/IEHHOTO bAa. Bo M36exaHune CoNHeYHOoro ynsTpaduoneToBOro U TeMrepaTypHOro
BO3JEMCTBMS Ha KOPMYC XONOAMbHMKA, MECTO ASl YCTAHOBKM XONOAMIbHUKA LOMKHO ObiTh
3aLUMLLEHO OT MPSIMOro NMoMnajaHus CONHEYHOro CBETa Ha Npubop.

YcTaHOBKa U NOAKNIOUYEHUE KPYMHOW GbITOBOI TEXHUKM, BKNIKOYAA BCTpaMBaeMyio 6bi-
TOBYIO TEXHUKY.

[lns yCcTaHOBKM M MOLK/HOYEHUS U3[eNnii NPOU3BOAUTENb pekoMeHayeT Bam obpaTuTb-
€Sl B aBTOPU30BAHHbIE CEPBUCHbIE LEEHTPbI. Bbl MOXeTe BOCM0/1b30BaTbCS YCayramu Nobbix
ApYrnx KBanM@ULUMPOBAHHbIX CNELMANUCTOB MMELLMX CePTUPMKAT Ha OKasaHue nomob-
HbIX YCAYT.

Mepen ycTaHOBKOW, MCNONb30BaHMEM 0043aTeNbHO BHMMATENbHO NpouyTnTe MHCTpYK-
LMI0 MO 3KCMAyaTaLuu.

Onnata paboT No ycTaHOBKE WM MOAKMOYEHWUIO U3Aenns NPOUCXOAMT N0 NPencKypaHTy
CepBUCHOTO LEeHTpa.

M3roToBuTenb He HECET KakoW-NMBO OTBETCTBEHHOCTM 3a N0OOW yLiepb, HaHeCEHHbIN
MMYLLLECTBY FpaXkAaH BCNEACTBME YCTAHOBKM U MOAK/IOYEHUS, HE COOTBETCTBYHOLLMX Tpebo-
BaHUAM, YKa3aHHbIM B UHCTPYKLUMUKU NO 3KCNNyaTaunmn U Npon3BedeHHbIX HE YNOJIHOMOYEH-
HbIMM Ha TO IMLAMMU.

B cnyyae HapyweHwuit TpeboBaHuiA M3roToBuTeNs no yCTaHOBKE M MOLK/IHOYEHUIO, OTBET-
CTBEHHOCTb 33 MPUUYMHEHHbIN ylepb HeceT ML MM OpraHM3aLms, NpoBoAMBLIEE PaboThI
MO YCTaHOBKE U NOAKOYEHMIO.

[a30Bas ObITOBAs TEXHMKA MOAK/IOYAETCS TONbKO CMELMANUCTOM, UMEIOLLMM NINLLEH3MIO
M [ONycK Ha paboTbl € ra3oBbiM 060pyA0BaHUEM. [apaHTUIHOE U cepBUCHOE 06CyXMBaHME
OCYLLLECTBASIETCS TOMbKO MPU HANMYMKM OTMETKM B MACMOpPTE U3LENUS O NMOAKIOUYEHUU UK
LLOKYMEHTa YNOoJIHOMOYEHHOM OpraHmn3aLumn 0 NOAK/IKYEHUN ra30BOro 060pyaoBaHUA.

U3penus, uMetoLme TpPeXKOHTAKTHYIO CETEBYH BUJIKY, 0083aTeNbHO LOMKHO ObITh 3a3eM-
NEeHo.

Mo BceM BONpOCaM TEXHUYECKOTO 06CYKMBAHWUS U NPUOBPETEHNS OPUTMHAMBHBIX pac-
XOAHbIX MaTepUANoB M akceccyapos Bbl MoxeTe 06pallLaTbCsl B aBTOPM30BaHHbIE CEPBUCHbIE
LLeHTPbI, MHPOpMaLMS MO ceEpBUCHOMY 06CNyKMBaHUIO M3aenuit «Kuppersberg» ykasaHa Ha
caviTte usrotosutens: www. kuppersberg. ru
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KUPPERSBERG

CEPBUCHAA KHUMXKA

MOJENb

TN U3peEnna

CEPVUAHbIA HOMEP

[ATA MPOAAXM

YBaxkaembii MokynaTtenb !

Bnaropapum Bac 3a Bbi6op npogykumm komnaHuy KUPPERSBERG.
Hactoawmm, komnaHua KUPPERSBERG noatBepXpaeT, Yto nprnobpeTéHHas
Bamu TexHuKa N3roToBsieHa 13 BbICOKOKaYeCTBEHHbIX MaTepranos npu
NOBbILLIEHHOM KOHTPOJIE KayecTBa NPoAyKLMKM 1 OTBEYaeT BCEM TEXHNYECKNM
TEXHUYECKMM W1 SKONOTMYECKUM KPUTEPUAM, MPEAbABIIAEMbIM K JOMALUHEN
6bITOBON TEXHUKE.

[aHHbIl ToBap cepTndurLmMpoBaH Ha TeppuTopun Poccuiickon Oegepavmm.
Mpown3BoauTenb 06s3yeTcst obecneunTb 6ECNATHBIN raPaHTUIAHBIA PEMOHT B
TeYeHue BCero rapaHTUINHOro CpokKa.

TpeboBaHVA NOTPebUTens, COOTBETCTBYOLWME 3aKoHoAaTenbCTey PO, moryT
6bITb NpeAbABNEHbI B TeueHne 24 mecAaues ¢ [laTbl NpoAakn n3genms npu
YCNOBUW, YTO HEJOCTATKN B MPOAYKLMNN He BO3HUKNN BCeACTBME HapyLLeHWA
nokynaTesiem Npasusl NOSIb30BaHMWA, TPAHCNOPTUPOBKI, XPAaHEHUA N UHbIX
[ecTBMI NOIb30BaTeNA UKW TPETbUX NINL, N 06CTOATENbCTB
HenpeoAoANMON cunbl (NMoXap, NpMpoaHas Katactpoda 1 T.4.).

FapaHTWIHOE 0BCNYKMBaHNE OCYLLEeCTBAETCA B YNOTHOMOYEHHbIX
KUPPERSBERG aBTOpr30BaHHbIX CEPBUCHbIX LieHTpax. OTBETCTBEHHOCTb 3a
KayecTBO, CPOKMN PEMOHTa HeCYT YNONHOMOYEHHble CEPBUCHbIE LIEHTPbI.
HewncnpaBHble getanu 1 y3sbl TEXHUKM B rapaHTUHbIN Neprog 3aMeHATCA
notpebuTenio Ha HoBble 6e3B03Me3HO.
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000 «KYNNEPCBEPI-CEPBUC»
YcTaHOBKa, rapaHTUAHOE 1 NOC/IerapaHTUInHOE 06CyKBaHWe, Npofaxa
3anacHbIX YyacTtel no Mockse n Mockosckoi obnactu +7 (495) 236-90-67

Tenedon ropaven nuiun KUPPERSBERG:

8 (800) 250-17-18 (3BOHKM OnA Bcex pernoHoB PO 6ecnnatHble)

Yacbl paboTbl ropsyein ANHNUN:

noHeaenbHUK-NATHULA ¢ 9-00 fo 18-00 6e3 nepepbiBa

MonHbIN CNNCOK aBTOPM30BaHHbIX CepPBUCHbIX LieHTpoB KUPPERBERG Bbl
MO>KeTe HalTu Ha opuumanbHOM canTe www.kuppersberg.ru

CBEAEHWUA O PEMOHTAX

PemoHT N1

[lata obpalueHuna Jlata peMoHTa HeuncnpasHoctb BbinonHeHHas pabota 3anacHas YacTb

PemoHT N22

[ata obpalueHus [lata pemoHTa HewncnpasHoctb BbinonxeHHas pabota 3anacHas YacTb

PemoHT N23

[ata obpalueHuns [lata pemoHTa HeucnpasHoctb BbinonHeHHas pabota 3anacHas YacTb
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FTAPAHTUAHDBIV CEPTUOUKAT

O6paTtute oco6oe BHMMaHue!

Bce ycnoBus rapaHTun perynnpyioTca AercTByoWwmm 3akoHoaaTenbcteom PO.

lapaHTWiiHble 06A3aTeNbCTBa HE PACNPOCTPAHAKTCA Ha TEXHWKY C HEMCNPaBHOCTAMM, BOSHUKLUMMU BCEACTBIE

HapyLweHNA TEXHONOTNYeCKnx TpeﬁOBaHVIIZ, OMNNCaHHbIX B MHCprKLlI/II/I no 3Kkcnnyataynmn, B TOM Hmucne:

— HeCTabuNbHOCTU NapamMeTPOB 3NEKTPOCETH, ycTaHOBMEHHbIX TOCT 13109-87, a TakKe HEeCTabUNbHOCTUN YPOBHA
[naBneHus rasa, cornacHo FOCT P50696-2006;

— HecTabunbHOCTN BOJONPOBOAHON CETH, ycTaHoBMEHHbIX CHUMM 2.04.02-84;

— Ha TEXHWKY, UCMOMb3yeMyio OT Liefiell, OTANYHbIX OT 6bITOBOrO MOMb30BaHUA, @ TakKe TEXHUKY, yCTaHOBIEHHYIO B
opraHu3aymax n6oro T1na cO6CTBEHHOCTY;

— NPV HaNMYMN CNeAOB MEXaHUYECKNX NOBPEXAEHUI (TPELLVHbI, CKOMbI, LLapanyHbl 1 Np.), CBA3aHHbIX C MPUUYNHOW
obpalyeHus;

- NPV HaNYMN CNefoB HECaHKLMOHNPOBAHHOIO BCKPLITUA WY HEKBaNUGULIMPOBAHHOTO PEMOHTa TPETbUMYW LMK
(32 McknoueHrem ocobbix Crlyyaes, NPeAyCMOTPEHHbIX AeCTBYOWUM 3akoHoAaTeNbCTBOM PO);

— NPV HECOOTBETCTBIN AaHHDBIX O TeXHNKe B CepBUCHOW KHUXKE U Ha OPUTMHaNbHON Hakelike (Wunbae) Ha usaennu;

— NpuY HeNpaBWibHOM NOAKAIOYEHUN U3aeNnuns, nonagaH BHYTPb U3aenma NOCTOPOHHUX NPpeaMeTOB, MeJTIKNX
fetaneii 1 GparMeHTOB OAEXAbl MM OCTATKOB MULLK;

— Npwn nonagaHnun Ha BHyYTPeHHWeE y3/ibl 1 AeTann n3genunsa noCTOPOHHNX >KVI[Z[KOCTeIh, HaCeKOMbIX U1 MPn Hannuynn
CNefioB VX XKN3HeAeATeNbHOCTY;

— BCneacTeue 06pa3OBaHI/Iﬂ Ha anemeHTax n3genua I/I36bITOHHOI'O CNOA HAKUMWX NN NHbBIX OTJ'IO)KEHVII7I, BbI3BaHHbIX
MOBbILLEHHOW XKECTKOCTbIO BOAbI;

—npwu 06HapymeH|/|V| BO3AeI7ICTBI/Iﬂ Ha BHYTPEHHME N BHELWHNE 3N1IeMEeHTbl U34eNnA arpeCcCMBHbIX XMMUYECKUX
BELLEeCTB, a TaKXKe TePMUYECKOro BO3AENCTBIA ;

- B CJlyyae, eC/iv U3AeNve Ha MOMEHT BU3KTa YNONTHOMOYEHHO cepBUcHoO cy6bl KUPPERSBERG 6b1510 B
TEXHWNYECKMN NCMPABHOM COCTOAHUN
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TOBap nony4un 6e3 FIOBPe)KﬂeHVI!;I ' I'IpeTeH3VII7I K BHeLHeMY BUAY N KOMMJTIEKTHOCTU HE MMeto

(®amunus, uma n noanuce Motpebutens)

C ycnoBuaAMm rapaHTuiiHbIx 06a3atenbcts KUPPERSBERG o3HakomneH u cornaceH. MonHas,
Heobxoanmas, aoctoBepHas nHpopmauma o Tosape, Virotosutene, MpoaasLe MHOW NoyyeHa

(®amunus, uma n noanuce Motpebutens)

CBEAEHWA Ob YCTAHOBKE

3anonHAeTCA NNLIOM, OCYLIeCTBUBLIEM NOAKNI0YeHe (YCTaHOBKY)

[ata nop| Nma c Ta, HaumeHoBaHvie opraHusauum, Moanuck cneyuanucra,
(ycTaHoBKM) NPOBOAVBLLETO NOAKNIOYEHNe BbINO. 7 nogy n 0 MoAKIoueHe

Buumanue: KUPPERSBERG HacToATenbHO pekomeH/iyeT A0BePATh NofiKNioyeHme (ycTaHOBKy) nprno6peTéHHoro Tosapa crelnanictam ABTOpU30oBaHHOrO
cepsucHoro LeHTpa KUPPERSBERG. Mpu noakntoueHnn usaenua yepes ACLL KUPPERSBERG, rapaHTUiiHbIi CPOK ncuncnaeTca ¢ latbl NOAKAOUEHNA
(ycTaHOBKM) n3aenus, Ho He 6onee 3 mecaues ¢ AaTbl npogaxu. 000 «KYMMEPCBEPT-CEPBUC» ansa Mocksbl u Mockosckoi obnacTu: +7 (495) 236-90-67,
MH-MT: ¢ 9-00 ao 18-00. Onnata paGoT Mo NOAKNIOUEHIIO 11 HACTPOIIKE U3IENNA OCYILIECTBNACTCA Ha OCHOBAHNMN NPeiCKypaHTa NaTHbIX yCIyr opraHn3aumuu,
ocywjecTBnALLel NOAKMIOYEHNE, V3roToBUTeNb He HeCET OTBETCTBEHHOCTY 3 Yilep6 MMYLLeCTBY 11 380POBbIO FPaX/AaH, BOSHUKLIMIA B CBA3M C

MIPOBAHHbIM MOA| v3genua Tp nruamn. B cnyyae BO3HUKHOBEHIA NONIOMKI U311 BCIEACTBIE ONMCAHHBIX BbILIE NMPUUMH,
OTBETCTBEHHOCTb 3@ ﬂpIA‘-IMHéHHbII;i ymepé ﬂOTpEGI/ITSﬂ)O, a Takxe 3a BOCCTaHOBNeHne paﬁoTOCﬂO(OﬁHO(TM nspgenua, Hecér nnuo, ocyulecTenasliee
nogKnioyeHue. fasosble BapOYHble MaHeN 1 AyXOBKIA MOTYT BbiTb YCTaHOB/EHbI TONIbKO CEPTUGNLIMPOBAHHbIM CMIeLManicTOM, MMEIoLMM COOTBETCTBYIOWMI
[AOMYCK Ha YCTaHOBKY 1 MPOBefieHne paboT No ra3oBoMy 060pyA0BaHMI0. lapaHTUiHOE 06CYK1BaHME OCYLECTBAAETCA TONbKO MPU HANNYAN OTMETKI
Opr: , yno! 01 Ha NP Takoro poga pa6or.
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https://masternix.ru/



BHUMAHMUE!

FAPAHTUNHbBIA TANOH HAXOAUTCS
BHYTPUN HACTOAWEIO PYKOBOACTBA.
MPOMU3BOOUTENIb HACTOATEJIbHO
PEKOMEHAYET COXPAHATb
HACTOALWEE PYKOBOACTBO

B TEYEHWME BCETO CPOKA
MOJIb30BAHUA NU3OENUEM.

< Kuppersberg
< www.kuppersberg.ru

< info@kuppersberg.ru






