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Weissgauff 

ВСТРАИВАЕМЫЕ 
ВАРОЧНЫЕ ПАНЕЛИ 

Благодарим Вас за покупку прибора от Weissgauff. 

Перед использованием внимательно ознакомьтесь 

с прилагаемой инструкцией и сохраните ее для 

дальнейшего использования. 
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пламя, например, крышкой или противопожарным одеялом. 

• ПРЕДУПРЕЖДЕНИЕ: опасность пожара - не используйте варочную 

панель для хранения каких-либо предметов. 

• ПРЕДУПРЕЖДЕНИЕ: при обнаружении трещин на индукционной 

панели или панели из аналогичного материала отключите прибор во 

избежание поражения электрическим током. 

• Не используйте пароочистители для очистки прибора. 

• Прибор не предназначен для эксплуатации с помощью внешнего 

таймера или отдельной системы дистанционного управления. 

Рекомендации по приготовлению на индукционных 

варочных плитах (панелях): 
Индукционные варочные плиты (панели) являются безопасными, 

прогрессивными, эффективными и экономичными. Их принцип работы 

заключается в том, что электромагнитные колебания нагревают 

непосредственно посуду, а не стеклянное покрытие панели. Стекло 

становится горячим только потому, что его нагревает посуда. 

Индукционные варочные плиты (панели) нагревают металлическую 

посуду индуцированными вихревыми токами, создаваемыми 

высокочастотным магнитным полем, частотой 20-100 кГц. 

--

� 

--

--

_ill_\ _LJ_ll_ 

� � 

� 

1 

4 
3 
5 

2 

1. Ферромагнитная посуда 

2. Электромагнитные вихри 

3. Керамическое стекло 

4. Зона нагрева 

5. Катушка 
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Преимущества: 

Не требуется времени на разогрев конфорки - нагрев посуды 

происходит сразу с заданной мощностью. Это вплотную приближает 

индукционные плиты по удобству к газовым. 

Коэффициент полезного действия около 90 % (в отличие от 60-70 % у 

электрических плит с использованием резистивных нагревательных 

элементов, и 30-60 % у газовых), благодаря отсутствию потерь потоков 

тепла, направленных на разогрев посуды. 

Нагревается именно дно посуды, зависимость мощности от напряжения 

сети практически отсутствует 

Поэтому при работе с плитой необходимо использовать 

специальную посуду, изготовленную из материала с подходящими 

характеристиками, хорошими ферромагнитными свойствами, или из 

чугуна - она должна поглощать энергию магнитного поля. Дно должно 

быть теплоемким. Оптимально использовать посуду с толстым дном. 

Обратите внимание: конфорки просто не включатся, если не обнаружат на 

своей поверхности посуду с магнитным дном. Кроме того, чтобы конфорка 

включилась, нужно перекрыть посудой существенную часть ее площади. 

Рекомендуется использовать посуду с диаметром, максимально 

приближенным к диаметру конфорки 

При снятии посуды плита отключается, нагрев прекращается, что очень 

удобно в семьях с маленькими детьми. 

Используйте правильную посуду 

• Используйте посуду из материала, 

подходящего для индукционных плит. 

Проверьте наличие специального символа на 

упаковке или дне посуды. 

• Вы можете проверить, подходит ли Ваша посуда, проведя 

магнитный тест. Если магнит примагничивается к дну посуды, 

значит она подходит для использования с индукционной плитой. 
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• Если у Вас нет магнита: 

1. Налейте немного воды в посуду, которую вы хотите проверить. 
2. Если значок =' не загорелся и вода начала нагреваться, тогда посуда подходит. 
• Посуда из следующих материалов не подходит к использованию: чистая 
нержавеющая сталь, алюминий или медь без магнитного дна, стекло, фарфор и 
керамика. 

Использование сенсорной панели управления 
• Элементы панели управления реагируют на прикосновения, поэтому 

никаких усилий прилагать не требуется. 
• Касайтесь элементов управления подушечкой пальца, а не кончиком. 
• Каждый раз при прикосновении будет издаваться звуковой сигнал. 
• Убедитесь в том, что панель управления всегда чистая, сухая и ничем не 

покрыта (например, кухонными принадлежностями или тканью). Даже 
тонкая пленка воды может затруднить управление варочной панелью. 
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з 1. Индукционная зона нагрева, макс. 2000 Вт 

2.Индукционная зона нагрева, макс. 1500 Вт 

З.Индукционная зона нагрева, макс. 2000 Вт 

4 4.Индукционная зона нагрева, макс. 1500 Вт 
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5.Стекля нная панель 

6.Панель управления 

1. Кнопки выбора варочной зоны 

2. Таймер 

3. Кнопки регулировки мощности/ 

времени 

4. Кнопка блокировки 

5. Кнопка включения/выключения 

1. Индукционная зона нагрева, макс. 2000 Вт 

з 2. Индукционная зона нагрева, макс. 1500 Вт 

3. Индукционная зона нагрева, макс. 2000 Вт 

4. Индукционная зона нагрева, макс. 1500 Вт 
4 5. Стекля нная панель 
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6. Панель управления 

Панель управления 

4 1 2 

-� 
1 

? +-1+- � 
J1I CI • 1 •:2 •З•4•S•б •f •8• 9 

5 3 

1.Кнопки выбора варочной зоны 

2.Таймер 

з.Кнопки регулировки мощности/ 

времени 

4.Кнопка блокировки 

5.Кнопка включения/выключения 
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Информация о приборе 

Благодаря нагревательному элементу с высоким сопротивлением, выбору 
вариантов мощности нагрева и встроенному микропроцессору, индукционная 
варочная панель окажется незаменимым помощником при приготовлении 
разнообразных блюд. Это оптимальный выбор для современной семьи. 

Данная индукционная варочная панель создана с учетом интересов 
покупателей и способна удовлетворить самый изысканный вкус. Она надежна 
и удобна в работе и позволяет Вам с комфортом наслаждаться жизнью. 

Перед использованием новой индукционной варочной 

панели 

• Изучите настоящее руководство, уделяя особое внимание разделу «Важная 
информация по безопасности». 

• Удалите защитную пленку, которая все еще может находиться на 
индукционной варочной панели. 

Правильный выбор посуды 

Не используйте посуду с неровными краями или неровным, изогнутым или 

вогнутым дном. 

Убедитесь в том, что дно кастрюли или сковороды гладкое, плотно прилегает 
к стеклу и имеет те же размеры, что и зона нагрева. Всегда ставьте кастрюлю 
или сковороду в центр зоны нагрева. 

Всегда поднимайте кастрюли и сковороды, чтобы передвинуть их. Не 
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перемещайте посуду непосредственно по поверхности варочной панели, т.к. 

это может привести к появлению царапин на стекле. 

Использование индукционной варочной панели 

Начало приготовления 

1. Коснитесь кнопки «ВКЛ/ВЫКЛ» ф На обоих 
индикаторах ПОЯВИТСЯ СИМВОЛ «О». Если Вы не 
произведете никаких дальнейших действий в 
течение 30 секунд, индикаторы погаснут. 

2. Установите пригодную посуду на выбранную 
зону нагрева. 
• Перед этим убедитесь, что дно посуды и 

поверхность зоны нагрева чистые и сухие. 

3. Нажмите на кнопку выбора зоны нагрева. И 
индикатор О, находящийся возле кнопки,начнет мигать. 
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Блокировка панели управления 
• Вы можете заблокировать панель управления, чтобы предотвратить ее 

несанкционированное использование (например, случайное включение 
детьми зоны нагрева). 

• Когда блокировка активна, все элементы панели управления, кроме кнопки 
«ВКЛ/ВЫКЛ», отключены. 

Включение блокировки 

Коснитесь кнопки [В 0. 

Отключение блокировки 
1. Убедитесь, что варочная панель включена. 
2. Нажмите и удерживайте кнопку 0 в течение 3 секунд. 
3. Теперь Вы можете начать пользоваться варочной панелью. 

Когда функция блокировки включена, активной остается только кнопка 

«ВКЛ/ВЫКЛ» , которая дает Вам возможность, в случае срочной необходимости, 

экстренно выключить индукционную варочную панель, но при повторном включении 

варочной панели Вам сначала понадобится снять блокировку. 

Защита от перегрева 
В варочную панель встроен датчик температуры, который анализирует 
температуру внутри варочной панели. В случае повышения температуры 
выше заданной отметки,варочная панель автоматически выключается. 

Предупреждение о наличии остаточного тепла 
По истечении некоторого времени работы в панели будет сохраняться 
остаточное тепло. Индикатор «Н» или "h" служит для предупреждения о том, 
что зона нагрева еще не остыла. 
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Использование таймера 
Таймер можно настроить на отключение одной зоны нагрева по истечении 
заданного времени. 
• Максимальное время установки таймера составляет 99 минут. 

Использование таймера 
1. Убедитесь, что варочная панель и хотя бы одна варочная зона включена. 

2. Коснитесь кнопки таймера, и на индикаторе 

таймера ПОЯВИТСЯ ЧИСЛО 60. 

Установите время, используя символы «-» и «+». 

Или коснитесь кнопки таймера, на индикаторе таймера появится число 30. 
Сначала будутмигать десятки, настройте их с помощью слайдера. После того, 

как вы настроите десятки,первая цифра будет мигать еще 3 секунды. После 
этого будет мигать вторая цифра, Настройте её также с помощью слайдера. 

⇒ 

Совет: коснитесь символа «-» или «+», чтобы уменьшить или увеличить время 
на 1 минуту. коснитесь и удерживайте символ «-» или «+», чтобы уменьшить 
или увеличить время на 10 минут. 
если установленное время превышает99минут, таймер автоматически вернется 
к значению« Оминут». 
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з. Коснитесь кнопки выбора варочной зоны, затем коснитесь кнопки таймера, 
таймер выключится и на дисплее таймера появится ,, __ ,, 

4. После настройки таймера начнется обратный отсчет. Дисплей 
таймера будет отображать остаток заданного времени. 

8 ,.,.. 
:;, .-

ПРИМЕЧАНИЕ: Красная точка на дисплее рядом с индикатором мощности 
появится, указывая на то, что данная зона выбрана. 

Настройка таймера на отключение нескольких зон нагрева 
1. Если данная функция настроена для нескольких зон нагрева, на дисплее 
таймера будет высвечиваться наименьшее время (например, если для зоны 
№2 заданное время составляет з минуты, а для зоны №3-6 минут, то на 
дисплее таймера будет показано «3»). ПРИМЕЧАНИЕ: красная точка рядом с 
индикатором степени нагрева будет мигать. 

г 
1 

(заданное время- 6 минут) 

(заданное время- 3 минуты) 

2. Когда время, показанное на дисплее таймера, заканчивается, 
соответствующая зона выключается автоматически. 

□ -
ПРИМЕЧАНИЕ: если Вы желаете изменить время после установки таймера, 
Вам потребуется вернуться к пункту 1. 

Руководство по приготовлению 
Будьте осторожны во время жарки, так как масло и жир нагреваются 

очень быстро, особенно если функция Power Boost включена. При 

чрезвычайно высоких температурах масло и жир могут внезапно загореться, 

что может привести к пожару. 
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Посуда не 
нагревается и не 
появляется на 
дисплее. 

Панель или 
варочная зона 
неожиданно 
самостоятельно 
выключилась, 
начала издавать 
звуки и на дисплее 
ПОЯВИЛСЯ КОД 

ошибки. 

Индукционная панель не может 
определить, 
поверхности 

что на ее 
расположена 

посуда потому, что посуда не 
подходит для использования на 
индукционной панели. 
Индукционная панель не может 
определить, что на ней 
расположена посуда, потому 
что ее размер слишком 
маленький или она 
расположена не точно по 
центру. 
Технический сбой. 

Используйте посуду, подходящую 
для приготовления пищи на 
индукционной панели. См. раздел 
выбора правильной посуды. 

Поставьте посуду в центр и 
убедитесь, что посуда подходит под 
размер выбранной варочной зоны. 

Пожалуйста, 
загоревшиеся буквы 

запишите 
и цифры, 

отключите варочную панель от 
электросети и позвоните 
в авторизованный сервисный центр 
Weissgauff 

Ошибки на дисплее и их устранение для 
индукционных панелей 

Варочная зона 
Если возникнет какая-либо ошибка в работе индукционной панели, то 
система защиты включится самостоятельно, и на дисплее появится 
соответствующий код: 

Код Возможные причины Способы устранения 

ошибки 

Посуда не размещена на варочной Разместите посуду на варочной 

- панели. панели. 

El Напряжение питания меньше 85 В. Пожалуйста, проверьте 

напряжение сети. Включите 

варочную панель, когда 

напряжение станет нормальным. 
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Е2 Напряжение питания больше 275 В. Пожалуйста, проверьте 

напряжение сети. Включите 

варочную панель, когда 

напряжение станет нормальным. 

ЕЗ Датчик поверхности индукционной Пожалуйста, обратитесь в 

катушки обнаружил ошибку. 
авторизованный сервисный 
центр Weissgauff. 

Е4 Датчик температуры транзистора Пожалуйста, обратитесь в 
авторизованный сервисный 

(БТИЗ) обнаружил ошибку. центр Weissgauff. 

ES Слишком высокая температура Пожалуйста начните сначала 

индукции. после того, как панель остынет. 

Еб Слишком высокая температура Пожалуйста начните сначала 

транзистора (БТИЗ). после того, как панель остынет. 

Ег Плохое соединение панели Пожалуйста, обратитесь в 

управления. 
авторизованный сервисный 
центр Weissgauff. 

Выше указаны наиболее частые проблемы и их решения. Пожалуйста, не 

демонтируйте варочную панель самостоятельно, чтобы избежать каких-либо 

повреждений или угроз для варочной панели. 

Установка 

Выбор места установки 
Вырежьте отверстие в рабочей поверхности, пользуясь значениями, которые 

указаны на рисунке и в таблице. В целях установки и использования прибора 

вокруг отверстия следует оставить не менее 50 мм. 

Толщина рабочей поверхности должна быть не менее 30 мм. Выбирайте 

рабочую поверхность из термостойкого материала, чтобы предотвратить её 

деформацию при пользовании варочной панелью. См. рисунок ниже: 
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УТИЛИЗАЦИЯ: не 
утилизируйте данное 
изделие вместе с 
неотсортированными 
бытовыми отходами. 
Сбор таких отходов 
должен производиться 
отдельно для 
специальной 
переработки. 

Данный прибор маркирован в соответствии с Директивой 
2002/9б/ЕС, касающейся отходов электрического и 
электронного оборудования (WEEE). Правильная утилизация 
данного прибора поможет предотвратить причинение 
потенциального вреда окружающей среде и здоровью 
человека, причинение которого возможно при неправильной 
утилизации. 

Этот символ на приборе означает, что прибор нельзя 
выбрасывать вместе с бытовыми отходами. Прибор следует 
доставить в специальный пункт сбора и утилизации 
электрического и электронного оборудования. 

Утилизацию данного прибора должен производить специалист. 
Для получения дополнительной информации о переработке, 
рекуперации и утилизации данного прибора обратитесь в 
местный орган городского управления, службу утилизации 
бытовых отходов или в магазин, где был приобретен прибор. 
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