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YBaxaeMbI NoKynaresb,

Mepen ncnonb3oBaHMeM yCTPOMCTBA, NOXanyucra, BHAMaTeNbHO Npo4ynTanTe,
JaHHOoe PYKOBOACTBO MO 3KChnyaTauuu.

Beko Cnacu6o 3a Bblibop Hawero npogykra. Mbl XO0TuM, 4TOObI Balle YCTPONCTBO,
N3roTOBMEHHOE C BbICOKMM Ka4eCTBOM U TEXHOMOMMERN, NPMHOCKITO Bam
MaKkcumarnbHy 3dheKTUBHOCTb. [N 3TOro BHUMATENbHO NPOYTUTE AAHHOE
PYKOBOACTBO ¥ BCE ApYrne AOKYMeHTauun nepea UCrnornb30oBaHWeM yCTPONCTBa, U
nonb3yrhTecb MU B KAYECTBE CNpaBOYHOro matepuana. Ecnv Bbl nepegagute
YCTPOWCTBO ApYroMy nuuy, He 3abyabTe BPy4MTb U pykoBoAcTBO. Cneayiite
WHCTPYKLMSIM, MPUHUMAas BO BHUMaHWe BCIO MHGOPMAaLMIO 1 NpeaynpexaeHuns,
N3MOXEHHbIE B PYKOBOACTBE NONb3oBaTens.

OO6pallaiiTe BHUMaHVe Ha BCHO MHOpMaLMIO 1 NpeaynpexXaeHnst B pyKOBOACTBE
nonb3oBaTens. Takum obpasom, Bbl 3awuTuTe cebsi 1 CBOE YCTPOWCTBO OT
NOTEHLUMAnNbHbIX PUCKOB.

XpaHuTe pykoBOACTBO nonb3oBaTens. Ecnv Bbl nepegagnTe yCTPOWCTBO APYroMy
nuuy, He 3abyabTe BPy4MTb 1 PYKOBOACTBO.

PykoBOACTBO NONb30BaTENS COAEPXKUT CNeayoLimMe CUMBONbI:

AOnaCHoc:Tb, cnocobHas NpuBecTy K CMepTU Unu TpaBMme.
MPUMEYAHMUE OnacHocTb, cnocobHas NpuBecTu kK MatepuanbHoMy yLiepby
YCTPOWCTBA UMW OKPYXXatoLLEn cpeabl.

&OHGCHOCTI:, crnocobHas NPUBECTU K OXXOram n3-3a KOHTaKTa C ropavymmm
NOBEPXHOCTAMMW.

o BaxxHasa nHdopmaums 1 NosnesHble COBETbI MO UCNOSTb30BaHUI0.

@ Mpo4yTnTE PYKOBOACTBO NOMb30oBaTenNs.
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I] MHCTPYKUMK NO TeXHUKe Be3onacHoCcTH

- [1aHHbIN pa3gen coaepxuT - AVicrnonbayiTe
WHCTPYKLUMN NO TEXHUKE OopurnHasbHble 3an4acTn n
6esonacHoCTK, KOTopble akceccyapbl.

nomoryT npeaoTBpaTuTb
nobble pUCKK nonyveHus
TpaBM N1 maTepuanbHOro
yuwepba.

- B cnyyae, ecnn ycTponcTeo
nepexoauT K Apyromy nuuy
WM NCnonb3yeTcs n3
BTOPbIX PYK, TO BMECTE C
YCTPOMCTBOM AOJSTKHbI
NOCTaBNATLCA PYKOBOACTBO
no aKcnsyataumm, 3TUKETKN
YCTPOUCTBa, Apyrve
COOTBETCTBYIOLLMNE
AOKYMEHTbI 1 akceccyapbl.

- Hawa komnaHua He bygeT
HECTN OTBETCTBEHHOCTU 3a
nodon yuiep6, KoTophbli
MOXET BO3HUKHYTb B
pesynbTaTe HecobnaeHns
AaHHbIX UHCTPYKLNA.

- HecobntoaeHwe gaHHbIX
WHCTPYKUUM aHHYnupyeT
N6y rapaHTuto.

- APaboTbl N0 MOHTaxXy U
PEMOHTY OOITKHbI
BbINOJTHATLCSA
npounssoguTenem,
YNOSTHOMOYEHHbIM
CEpPBMCOM UMK NULOM,
yKaszaHHbIM UMMOPTEPOM.

4/RU

A He nbiTantech
PEMOHTUPOBATbL UMK
3aMeHATb Kakue-nnbo 4acTu
YyCTpPONCTBA, ecrnv 06 3TOM
He pa3bsCHEHO B
PYKOBOACTBE Mo
aKCnnyaTauuu.

A He BbinonHante
TEeXHUYecKkne MoandukaLmm
YyCTPOUCTBaA.

A Llenb ncnons3osaHua
- [laHHOEe yCTPOUCTBO

npegHasHadeH ans
AOMalLLHEro Ncnonb30BaHus.
MpoAyKT He npurogeH ons
NCMNonb30BaHus B
KOMMEPYECKMX U UHbIX
Lensix.

He ncnonb3ynte yCcTponcTBO
B cagax, Ha bankoHax wnu B
ApYrnx Mectax Ha OTKPbITOM
BO3ayxe. YCTPONCTBO
npegHasHayeHo Ans
NCMNonb30BaHUA B
AOMAaLLHUX YCrOBMKAX U Ha
KyXHe Onsa nepcoHana B
MarasmnHax, opucax u
apyrux pabo4vmnx
NOMELLEHUAX.
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- MIPEAYNPEXOEHUE:
[laHHOe yCTpOWnCTBO
cnegyeT Ucnonb3oBaThb
TOMbKO N5 NPUrOTOBIEHWS
nuwn. MpoaykT He cregyeT
ncnonb3oBaThb Ans Taknx
ueneu, kak oborpes
NMOMELLIEHMUS.

- [lyxoBka MoxeT
MCNonb3oBaTbCA 4NN
pasmMopaxmnsaHus,
BblMEeKaHUs, Xapku un
NPUroTOBMEHUS Ha rpwure.

- [laHHOEe YCTPOWNCTBO He
cnegyeT UCcnonb3oBaTh AN
oborpeBa, nogorpesa
Tapenok, ANs CyLUKM
NoABELLIEHHbLIX NOMOTEHeL,
Unu ogexabl.

A Bbe3onacHocTb aeten,

YA3BMMbIX J00en U

AOMAaLLHUX XXUBOTHbIX

+ [laHHbIM YCTPOWUCTBOM MOTYT
nonb3oBaTbCs AeTU B

BO3pacTe oT 8 net un ctapue,

a Takxe nuua ¢
orpaHnyeHHbIMMU
don3n4eCKNMN, CEHCOPHLIMM
NN YMCTBEHHBLIMM
CrnocobHoOCTAMU UNn
HeOoCTaTKOM onbiTa U
3HaHWUK, Npun ycriosBum
Haanexawero Hagsopa u
NOSTY4YEHUA UHCTPYKLUIA NO
B6e3onacHomy

NCMNOMb30BaHUIO
YCTPOMUCTBaA.
[eTn He OOMXKHbI Urpathb C
ycTponcTeBoM. [leTam
3anpeLeHo ovnaTb K
obcnyxmBaTb YCTPOWCTBO,
3a VCKNYeHnem geten noa
Hag30pOM B3pOCHbIX.
[laHHOe yCTpOUCTBO He
npegHasHadeH ons
Nnonb3oBaHus NgbMU C
OorpaHn4YeHHbIMMK
PM3NYECKUMU, CEHCOPHBLIMMN
NN YMCTBEHHbIMU
CNOCOBHOCTAMM (BKNtOYasn
aeTen), ecnuv oHu He
HaxogAaTcs noa
HabngeHnem nnn He
nony4yarT HeoBXO4UMbIX
NHCTPYKL MW,
He paspewlante getam
urpaTb C YyCTPONCTBOM.
AnekTponpubopsbl
NpeacTaBnaoT ONAaCHOCTb
ana geten. detn n
AOMaLLHWNE XMBOTHbIE HE
AOITKHbI UrpaTb, B3bmpaTtbca
NN BXOAUTb B YCTPOMCTBO.
He nomelwyante Ha
YCTPOMCTBO NpeaMeThl,
KOTOpble MOryT AoctaTb
aeTu.
NMPEAYNPEXOEHUE: Bo
BpeMs aKcnnyaTaumm,
AOCTYMHbIE NOBEPXHOCTH
YCTPOMCTBA ropsiyve.
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[epxuTe geten noganblue
OT YCTPOMCTBA.

« XpaHuTe ynakoBOYHblE
MaTepwvanbl B He4OCTYMHOM
Ans geTen mecre.
CyuiecTByeT puUCK

Nony4YeHns TpaBM U yayLubs.

- Ecnn gBepb OTKpbITa, HE
Knagute Ha Hee Taxernble
npeameTbl U He NO3BONANTE
AeTsam caauTbCs Ha Hee.
OTO MOXET NPUBECTU K
ONPOKMAbIBAHWUIO JYXOBKM
UM NOBPEXAEHWNIO OBEPHbIX
netenb.

- B yenax 6esonacHoctun
JgeTteun otcoegnHuTe
LUTENCENbHYIO BUIKY U
BbIKINIOYUTE YCTPOMNCTBO
nepea ero ytunmsaumen.

AGHeKTpO6630I‘IaCHOCTb

- [NoaknoymnTe YCTPOUCTBO K
3a3eMIIeHHON po3eTke,
3alULLEeHHON
npeaoxpaHuTenem, KOTopbIN
COOTBETCTBYET TOKY,
yKazaHHOMY Ha 3TUKETKE.
3azemMneHne gomkHO
BbINOSNHATLCS
KBanndpuunpoBaHHbLIM
anekTpukom. He
NCMNOJSib3ynTe YCTPOMUCTBO
0e3 3a3emMrneHus B
COOTBETCTBUN C MECTHbLIMU /
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HauWOHaNbHbLIMK
npasunamm.

LLITencenbHas Bunka mnm
arekTpu4ecKkoe coeguHeHne
YCTPOMCTBA AOSMKHbI
HaxoAuTbCS B NErko
AOCTYMNHOM MecCTe (rae Ha
Hero He OyaeTt
BO34eMCcTBOBaTb Nrams
neuun). Ecnu ato
HEBO3MOXHO, AOMKEH ObITb
MeXaHu3m (NpeaoxpaHuTenb,
BbIKNKOYaTEND,
BblKNtoYaTenb U T. 4.) Ha
3MEKTPUYECKON YCTaHOBKE, K
KOTOPOM MOAKITOYEHO
YCTPOWCTBO, B COOTBETCTBUM
C 3NEKTPUYECKMMMU
npasunamu, un
OTCOEUNHALLNN BCE
nontca oT ceTu.
YCTPONCTBO HEMNb3s
noakno4vaTh K pO3eTKe BO
BpeMsi YCTaHOBKW, pEMOHTA
N TPAHCNOPTMPOBKM.

He nogkntovante
YCTPOWMCTBO K PO3€ETKE,
KoTopas pasbonTaHa,
BbICKOYMIIA N3 pa3beMa,
crnomMaHa, 3arpsisHeHa,
MacrnsiHucTas, Npu Hanu4mm
puUCKa KOHTaKTa ¢ BoAou (K
npumepy, Boga, KotTopas
MOXET BbITeKaTb M3
cyeTyuka).
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- Hukorga He npukacanTech K
BUIIKE MOKPbIMUK pyKkamu!
Mpw oTKNOYEHUN, HE
AepXxuTe LWHYp, Bcerga
AEPXUTE BUSIKY.
Y6egutecn, 4To WTencenb
YCTPONCTBA HaAEeXHO
NOOKMYEH K pO3eTKe BO
nsbexaHue NcKpeHus.
MogknoynTe yCTpOUCTBO K
po3eTke, COOTBETCTBYHLLEN
3HaYEHNAM HanpskeHus u
4YacTOTbl, yKa3aHHbIM Ha
aTUKETKE.

He coasnueanTe WHyp
nUTaHMs Noa wu 3a
ycTpoucTeoM. He knagute
TsOKeNble npeamMeThl Ha
WHYp nuTaHus. LHyp
NUTaHUS He OOIMKEH ObITb
COrHyT, pasgaBreH U
conpukacaTtbcs ¢ nobbiM
NCTOYHMKOM Tenna.

Bo Bpems paboTbl 4yXOBKK
ee 3a4HAA NOBEPXHOCTb
Takke HarpeBaeTcs. LLUHypbl
NUTaHWS HEe OOMKHbI
KacaTbCsi 3agHen
NOBEPXHOCTU, COeANHEHWS
Takmm obpaszom moryT
noBpeauTbCS.

He cxumante
anekTpuyeckue kabenu B
ABepLue OyXOBKU U He
nNponyckanTe ux no ropssymm
noBepxHocTsm. B

NPOTMBHOM Crlyyae, 3To
MOXET NPUBECTHU K
KOPOTKOMY 3aMbIKaHWUIO
AYXOBKU 1 Moxapy B
pesynbTaTe pacnnaBneHus
kabens.

Mcnonb3ynte Tonbko
opurvHanbHbIM kKabenb. He
ncnonb3ynte obpesaHHble
U NOBpPEXAeHHbIe kKabenwn
N YOSIMHUTENW.

Ecnu wHyp nutaHmna
NoBpeXaeH, B Lenax
npegoTBpaLLeHns
BO3HMKHOBEHWNA ONACHOCTU
ero Heob6xoaMMo 3aMeHUTb,
obpaTuBLLUUCL K hmpme-
N3roTOBMUTENO YCTPOMCTBA,
CEPBUCHOMY areHTy nnu
nuuy, ykasaHHbIM
KOMMNaHuewn.
NMPEAYNPEXOEHUE:
UTobbl n3bexaTb pucka
NOpaXXeHust aNeKTPU4ECKUM
TOKOM, nepes 3aMeHon
namnbl AyXOBKU
obs3aTenibHO OTCOeaUHUTE
YCTPOWCTBO OT 351EKTPOCETH.
OTKkno4YnTE YCTPOMCTBO
nnbo oTcoegnHuTe
npegoxpaHuTens n3 6roka
npegoxpaHuTenen.

7/RU
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A BesonacHocTb npwm

TPaHCNOPTUPOBKE

« OTKNOYMTE YCTPOMCTBO OT
ceTu nepeg
TPaHCNOPTUPOBKOM.

- YCTPOWNCTBO TsKenoe,

nepeBoO3nNTb €ro crieayeT Kak

MVWHVMYM C OBYMS NIIOAbMM.
- He ncnonesynte asepb un/
UIN PYYKy Ans
TPaHCNOPTUPOBKN UMK
nepemMeLLeHns yCTponcTBa.
- He knagute Ha OyxoBKy
apyrve npegmeTtbl U He
nepeHocute ee B
BEPTMKANbHOM MOMOXEHWMW.
- Ecnn Heobxoaumo
TpaHCNoOpPTUPOBaTb
YyCTPOMCTBO, 0BepHUTE ero
YNakoBOYHbIM MaTepuanom

C Ny3blpbKOBOM NNEHKOW MUK

NAOTHLIM KAPTOHOM U
BMNSIOTHYIO 3aKneunTe ero
neHton. HagexHo
3aKpenuTe NpoaykT ¢
NMOMOLLbIO NEHThI, YTOObI
npenoTBpaTUTL
NnoBpeXaeHne CbeMHbIX 1N
OBWXYLLMXCS YacTen
YCTPOWCTBA.

- BusyanbHo ybeautech, 4to
OTCYTCTBYIOT NOBPEXAEHUS,
KOTOpbl€ MOFIM BO3HUKHYTb

BO Bpemsi TPaHCMOPTUPOBKMU.

8/RU

AMep|:~| 6esonacHOCTU BO

BPEMS MOHTaxa

- [Mepen ycTaHOBKOW
YyCTPOMCTBa NpoBepbLTE €ro
Ha Hanuyme noBpeXxaeHun.
B cnydae Hanuuus
NoBpeXaEeHUN, He
yCTaHaBnuBanTe
YCTPOUCTBO.

- He ycTtaHaBnueante
YCTPOWCTBO BONN3K
NCTOYHMKOB Tenna
(pagmatopbl, neYn n T. 4.).

- [lepxute BCe
BEHTUNSALUNOHHbIE KaHanbl
OTKPbITbIMU BOKPYT
yCTpOUCTBa.

- Bo nsbexaHne neperpesa
YCTPOWCTBO He criegyeT
ycTaHaBnuBaTb 3a
AeKopaTMBHLIMU ABepLaMMu.

A Bbe3onacHocTb

NCMNonb30BaHUA

- Bcerga nposepsivite
YCTPOWCTBO Ha TO, YTOOLI
OHO ObINO BbIKIMHYEHO
nocne Kaxmaoro
NCMNOMb30BaHUS.

- Ecnu Bbl He ucnonbayeTe
YCTPOWCTBO B TeYeHue
ANUTENBHOIO BPEMEHM,
OoTKNo4YuTE ero nmbo
oTcoeauHuTe
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npegoxpaHuTens n3 6roka
npegoxpaHuTernen.

He ncnonb3ymnTte yCTPOUCTBO,

€Cnun OHO HeucnpasHO Nnbo
noepexaeHo. B npoTMBHOM
cny4yae, otcoeanHUTe
anekTpunyeckue / ra3oBble
COeANHEHUs YyCTPOMCTBA U
NMo3BOHWTE B
aBTOPM30BaHHbIN CEPBUC.
He ncnonb3ynTte yCTpONUCTBO
CO CHATbIM Unn pasbuTbim
CTEKMNOM nepegHen aBepu.
He 3abupantech Ha
YCTPOWCTBO A8 TOro, 4Ytobbl
AOCTMYb Yero-nmbo mnm no

Kakom-rnmbo Apyron npuymHe.

He ncnonb3ymnTte yCTpONUCTBO
B CUTyaUUsIX, B KOTOPbIX
Balle CO3HaHWe NoMyTHEHO,
Takux Kak ynotpebneHue
HapKOTUKOB 1 / unun
ankorons.
JlerkoBocnnameHsowmnecs
npegmeThbl, XpaHsaLwmnecs B
30He NPUroToBNEHUs, MOryT
3aropeTtbcs. Hukorga He
XpaHuTe
nerkoBocCnnameHsoLmnecs
npegmeTbl B 30HE
NPUroTOBMEHUS.

Pyuka oyxoBkn He aBnsieTca
nonoTteHuecywuntenem. Npu
NCMNonb30BaHUN YCTPOMCTBA
He BeluanTe nonoTteHua,
nep4aTtku nmbo aHNOrnYHble

npeaMeTbl U3 AaHHOro
TEKCTUNS.

- lLlapHupbl ABepLbI
YCTPOWCTBa NepemeLLaTcs
N 3aTArnBaroTCs npu
OTKPbITUWN N 3aKPbITUN
asepubl. OTKpbIBas /
3aKkpblBas ABEpb, He
AEepXUTechb 3a NeTnu.

A MpeaoynpexaeHna o

TemnepaTtype

- MIPEAYNPEXOEHUE: Bo
BpemMsi paboTbl YCTpOMUCTBA
OTKPbITbIE YaCTW rops4me.
He npukacamnTtechb K
YCTPOUCTBY U
HarpeBaTenbHbIM
anemeHTam. [leTn B
Bo3pacTe A0 8 net He
AOIMKHbI NpUbNmKaTbLCA K
yCTpOMCTBY 6€3 KOHTpONS
B3pPOCHbIX.

- He pasmewante
nerkosocnnameHsaowmecs /
B3pbIBOOMNACHLIE
mMartepuanbl psaom
YCTPOMCTBOM, TaK KaK Kpasi
BO BpeMs paboTbl ropsyme.

- [MockonbKy nap mMoxeT
BbIXOAUTb, OEPXUTECH
noganblue, Koraa
OTKpbIBaeTe asepuy
AyxoBku. MNap moxeT
obeub pyKy, nMuo n/ nnm
rnasa.

9/RU
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+ YCTPOMCTBO MOXET ObITb
ropsiinm BO BpeEMS
ncnonb3oBaHud. He
TporamTe ropsiime OTCeKM,
BHYTPEHHNE YaCcTu OYXOBKM,
HarpeBaTerbHble 3NIEMEHTbI
nT.n.

- [pn nomeLeHnn NPoayKTOB
NUTaHWS B rOpsivyo OyXOBKY
N n3Bne4YeHnn, Bceraa
HageBanTe TEPMOCTOMKNE
nepyaTku ons AyXOBKMW.

A Vcnonb3oBaHue

akceccyapoB

- BaxxHo, 4yTOObI pelleTyaTbIN
rpvnb v NOToK 6binn
npaBuinbHO pa3MeLleHbl Ha
nonkax. Mogpo6bHyto
WHOpMaLMO CMOTpUTE B
pasgene «/cnonb3oBaHne
akceccyapoB».

- [pw 3aKkpbITUK OBEpLbI
YCTPOWMCTBaA akceccyapbl
MOryT NoBpeanTb CTEKMO
asepubl. Bcerga gsuramte
akceccyapbl K KOHLY 30HblI
NPUroToOBNEHMS.

AEesorlaCHOCTb BO BpeMsi
NPUroTOBNEHUNA
- ByabTe oCTOpPOXHbI Npw

fobaBneHun ankorons K eae.

ArnKoronb ucnapseTcsa npu
BbICOKMX TeMnepaTypax u
MOXET 3aropeTbCs npu
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BO34ENCTBUM C ropss4nMmn
NMOBEPXHOCTAMU, NpMBeas K
noxapy.

MuieBble 0TX0AbI, Macno u
T. . B 30HE NPUIroTOBIEHNS
MOryT 3aropeTbcs. [epea
NPUroTOBIIEHNEM yaanuTe
KPYMHYIO rpsisb.

OnacHocCTb NULLEBOro
oTpaBsneHus: He xpaHute
nuLLly B ayxoBKke bornee 4aca
A0 1 rnocne npuroToBiEHNS.
B npoTnBHOM cnyyae aTo
MOXET Bbl3BaTb NULLIEBOE
OoTpaBrieHne u gpyrue
Heayru.

He pasorpeBainTe 3akpbiTble
KOHCEpPBHbIE U CTEKNSAHHbIE
6aHku. MNMoBbILEHHOE
AaBrneHne MOXeT NPUBECTH
K B3pbIBY HaHKu.
MNomecTute
XMPOHENPOHNLIAEMYO
Oymary B nocygy wnu Ha
akceccyap AyxoBKku (FTOTOK,
peweTyaTbIv rpunb N T. 4.)
BMeECTEe C NpoayKTaMu u
NMOMeCTUTE B pas3orpeTyto
AYXOBKY. Yaanute nuHue
KYCKM >XMPOHENPOHMLIAEMOM
Oymaru, BUcsLen Ha
akceccyape unu
KOHTeWHepe, 4YToObI
n3dexartb pucka
NPUKOCHOBEHMS K
HarpeBaTeNbHbIM
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afieMeHTaM QyXOBKMW.
Hwukorga He ucnonbsynte
XUPOHENPOHULAEMYHO
Oymary npu Temnepartype
neyu BblLLE MakCMManbHOM
TemnepaTypbl
NCMNOnb30BaHUSA, YKkazaHHOM
Ha >XMPOHENPOHNLAEMOWN
Oymare, KOTOpPYHO Bbl
ucnonb3yete. Hukorga He
KNnaguTe XXMPOCTOMKYHO
Oymary Ha ocHOBaHue
AYXOBKM.

He ctaBbTe NOTKW, Tapenku
U antoMuHMeBYo donbry
NPAMO Ha AHO AYXOBKW.
HakonneHHoe Tenno MoxeT
noBpeauTb OCHOBaHMe
AYXOBKM.

3akpounTe ABepLy OYXOBKU
BO BpeMs rpuns. 'opsyune
NOBEPXHOCTM MOTYT Bbl3BaTb
oxoru!

lNvwa, He npurogHas ans
rpung, HeceT ONacHOCTb
BO3HWKHOBEHUS NOXXapa.
[[OTOBbTE Ha rpune ToSbKO
efa, nogxoasLyo ans
WHTEHCMBHOIO OrHA Ha
rpuvne. Kpome TOro, He
pasmMeLlanTe ey CrMLLKOM
Aaneko B 3aQHeN Yactu
rpung. 3To camasi ropsivas
30Ha, 1 XUpHasa nuuia
MOXET 3aropeTbCs.

A besonacHocTb npu
BbIMNOJIHEHUN TEXHNYECKOIO
O6CJ'Iy)KVIBaHVIFI N YNCTKKN

MNopoxaute, noka
YCTPOWCTBO OCTbIHET A0
Hayana o4yucTku. [opsyne
NOBEPXHOCTM MOTYT Bbl3BaTb
oxoru!

He mounTte ycTponcTBo
nyTemM pacnblfeHnsa nnu
HanuBaHWs Ha Hero Boabl!
CywecTtByeT OnacHOCTb
NnopaxeHus 3aNeKTpU4ecKnm
TOKOM!

He uncTtute yctponcTeo
NapooYMCTUTENSAMMU, TaK Kak
3TO MOXET MPUBECTU K
NOpPaXXeHUIO 3NEKTPUHECKUM
TOKOM.

He ncnonesynte xecTtkue
abpasvBHble YUCTALLMNE
cpeacTBa, MeTannmyeckue
ckpebKKn, NPOBOMOYHYHO
MoYanky mnm
oTbenuBatowme cpeacTea
A51s1 OYUCTKM CTekna
nepeaHen oBepu OyXoBKu /
(Mnu, ecnu nveeTca) cTekna
BEPXHEN OBEPU OYXOBKW.
Bce atn maTepumansl moryT
NPMBECTU K LlapanuHam u
NOSIOMKE CTEKNAHHbIX
NOBEPXHOCTEMN.

11/RU
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PernameHT yTnusauum

oTxoaoB
CooteetctBMe Aupektuese EC 06
yTUNU3aLumMm aNeKTpuyYecKoro m
3NeKTPOHHOro o6opyaoBaHuA
(WEEE) v yTunusauus BbilleALlero
13 ynotpebneHuna obopyaosaHus

[aHHoe nsnenve
|

cooTBeTCcTBYET [InpekTnee
EC 06 ytunusaumm
3MEKTPUYECKOTO 1
3MEKTPOHHOIrO
obopynoBaHus
(2012/19/EU). OaHHoe
nsgenue umeet
MapKMpPOBKY, YKa3blBatoLLyO
Ha yTuUnusauuio ero kKak
3MNEeKTPUYECKOrO 1
3MNEKTPOHHOIro
obopynosaHus (WEEE).

OT0 n3penune NponsBeaeHo 13
BbICOKOKaQ4eCTBEHHbIX AeTanen u
mMaTepuanos, KOTOpble noanexar
MOBTOPHOMY UCMONb30BaHMIO U
nepepaboTtke. [MoaTomy He
BblbpackbIBaniTe nsgenve ¢ obbl4HbIMM
ObITOBLIMM OTXOA4aMK nocne
3aBepLUeHNst ero akcnnyaTtaumn. Ero
cnegyeT caaTh B COOTBETCTBYHOLUMMA
LEHTP MO yTUNMn3auum aneKTpnyeckoro
1 3NeKTPoHHOro obopyaosaHus. O
MECTOHaXOXAEHWNN TaKnX LIeHTPOB Bbl
MOXXETe y3HaTb B MECTHbIX OpraHax
BMacTu.

Hagnexaluas ytunusauus
MCnonb30BaHHOrO 060pyaoBaHUSA
nomMoraeT NpeaoTBPaTUTb BO3MOXHbIE
HeraTuBHble NocrneacTBus Ans
OKpy>xatoLeit cpefibl U 300pOBbS
Yyernoseka.

CooteetcTtBMe Aupektuese EC 06
orpaHuyeHuun cogepxaHusa BpeaHbIX
BewecTB (RoOHS):
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MprnobpeTeHHOe Bamu usgenve
cooTBeTcTBYeT Anpektmnee EC o
npaBunax orpaHu4eHns cogepxaHus
BpeaHbIx BellecTs (2011/65/EU). OHo
He coOepPKUT BpeOHbIX U
3anpeLleHHbIX MaTepranos,
yKasaHHbIX B [JupekTtuBe.

YTununsaumsa ynakoBoO4YHbIX

mMaTepunanoB

* YnakoBo4YHble MaTepuarbl onacHbl
Ansa geten. XpaHute ynakoBOYHble
maTepuansl B 6e3onacHom u
HeoCTYNMHOM Ans AeTen
MecTe.YnakoBOYHble maTepuansi
n3aenus N3rotToBreHbl 13
mMaTepuanos, noanexatymx
BTOPUYHOW nepepaboTke.
YTununsmpymTte nx cCOOTBETCTBYOLLINM
obpas3om 1 copTUpynTe CornacHo
WHCTPYKLMIA NO obpaLleHunto ¢
oTxodamu, nognexawimumm
BTOPWYHOI nepepaboTke. He
YTURU3NPYNTE UX BMECTE C
0bOblYHbIMW ObITOBBIMM OTXOOAMMW.

CoBeTbl No
3HeprocobepexeHuro
Cnepnytolune NpeanoxXeHns nomoryTt
BaM MCNonb30BaTh Balle YCTPOWUCTBO C
3KOMOrMYeCcKom 1 3HepreTnyeckomn
3P EKTUBHOCTLIO:

* Pa3amopo3bTe 3aMOpOXKEHHblEe
NPOAYKTbI Nepen NPUroToBNEHNEM.

* B OyxoBke Ucrnonb3ynTte TemMHble
nnbo amanupoBaHHbIE EMKOCTMH,
KOTOpble Nydlle nepefaroT Tenno.

* BbIkntounute yctpoincteo 3a 5-10
MUWHYT 0 OKOHYaHMS NPUroTOBMNEHWS
npwv OnNUTeNbHON roTOBKW. Takum
06pa3om, Bbl MOXETE CIKOHOMUTL A0
20 % 3neKTposHeprumn, Ucrnonb3ys
Tenno.

« Ecnu TakoBOe yka3aHo B peuenTe
UNn PyKoBOACTBE Mosib3oBarens,
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Bcerga npeaBapuTenbHO
ocyliecTensiTe pasorpes. He
OTKpbIBaiTe 4acTo ABepPLY AYXOBKM
BO BPEMs NPUrOTOBEHUS.
Crapaiitecb roToBUTb B JyXOBKE
©onee oaHoro 6noaa
OfHOBpPeMeHHO. Bbl MoxeTe

rOTOBMTb OQHOBPEMEHHO, MOMECTUB
[1Ba KOHTelHepa AN roTOBKM Ha
peLleTyatyto nonky. Kpome Toro,
€cCrnin Bbl ByaeTe roToBuTb eay OAnH
3a ApYruM, 3TO COKOHOMMUT IHEPTUIO,
MOCKOmbKy AyXxoBka He 6yaeT
noTepaTb Tenno.
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PerynupoBsaHue oTxogos

MpuHUMNLI paboThbl
ycTpoMncTBa

S
EeEreEe e

1 TaHenb ynpaBneHus *  BaBucuT OT Mogenu. B Bawwem

2 Jlamna* YCTPONCTBE MOXET OTCYTCTBOBaTb

3 PelletyaTas nonku*™ namna, unu TMn 1 pacnonoxeHue

4 [sepua namnbl MOryT OTNM4aTbCcH OT

unncTpaumm.

5 Pydka . ** 3aBucuTt OT modenu. Bawe

6 HwkHWI HarpeBaTenb (HWXKHAS YCTPOCTBO MOXET GbiTh 6e3
cTanbHas nnacTuHa) pelleTyaTbiX Nomnok. Ha

7 TlonoxeHue nosku UnncTpaumm pelleTtyaTble NONKu

8 BepxHun HarpeBaTenb nokasaHbl B Ka4yecTBe MpYMepoB.

9 BeHTUNSAUMOHHbIE OTBEPCTUSA

14/RU
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MpuHUMNBLI paboTbl U UCNONb30BaHMe NaHenu yrnpaBreHus

ycTpoucTBa

B naHHOM pasgene Bbl MOXeTe HanTu 0630p 1 OCHOBHbIE 061acTi NPUMEHEHMS
naHenu ynpaeneHus ycTpoicTea. MoryT 6biTe pasnuums B U306pakeHUsaX 1
HEKOTOPbIX (PYHKLIMAX B 3aBUCUMOCTM OT TUMa YCTPOICTBA.

YnpaBneHue AyxXOBKOW

7

1 Pyuka Bbibopa yHKLMUN
2 KHorka perynvpoBku
TemnepaTypbl
3 Jlamna tepmocrtata
Ecnu ecTb pydka (1), ynpasnsioLuas
(ve) BaluMM YCTPOMCTBOM, 3TW PY4KU
MOryT ObITb Bpe3aHbl B NaHerb,
KOTOpPbIE BbIXOAST MPU HaXaTun Ha
HEKOTOpbIX Moaensax. YTobbl
BbIMOSNTHUTb HACTPOWKM C MOMOLLLbIO
3TUX pyyeK, cHa4Yana HaxmMmuTe Ha
COOTBETCTBYHOLLYIO PYYKY U NOTAHUTE
ee. [Nocne BbINONMHEHUS PErynMpOBKN
CHOBA HaXXMUTE N 3aMEHUTE PYUKY.
Pyuka BbIGOpa hyHKLMM
Bbl moxeTe BbIGpaTh hyHKLMM
yrnpaBneHns OyXOBKOW C MOMOLLbIO
py4ku Bblibopa yHkuuiA. [oBepHUTE
BMeBO / BNPaBO U3 3aKpbITOro
(BEpXHEro) nonoxeHusi 4ns Toro,
4TOObI BbIOPATH.

KHonka perynupoBku Temnepartypbl
Bbl moxeTe BbIGpaTh TemnepaTypy,
npu KOTOPOW XOTUTE FOTOBUTL, C
MOMOLLIbIO PYYKM YNpaBneHus
Temnepatypoi. NoBepHuTe MO
4aCcoBOW CTPerKe 13 3aKpPbITOro
(BEpXHEro) nonoxeHust 4ns Toro,
YTOOLI BLIOPATH.

MHpgukaTtop Temnepartypbl

Bbl MOXeTe y3HaTb TemnepaTypy
BHYTPMW OYXOBKM NO MHAWUKATOPY
TemnepaTypbl. iHankaTop
TemnepaTypbl pacnonoXeH Ha naHenu
ynpaeneHus. HaukaTop TemnepaTypbl
BKIHOYaeTCs Npu 3anycke npoaykra un
BbIKMOYaeTCs NPy AOCTMKEHUN
3agaHHon Temnepatypsbl. Koraa
TemnepaTypa BHYTPW AyXOBKU NafaeT
HXe YCTaHOBIEHHOW TemnepaTypbl,
WHOMKaTOpP CHOBA BKIHOYAETCS.

15/RU
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q)YHKLWIOHaanbIe BO3MOXHOCTU AYyXOBKHA

Ha Tabnuue dyHKUMIA yKkasaHbl (YHKLUOHAMNbHBIE BO3MOXHOCTM, KOTOPLIE Bbl
MOXeTe UCMOoNb30BaTh B CBOEN AyXOBKe, a Takke NnokasaHbl MakcUmarbHbIA 1
MWUHUMAarnbHbIV NOPOr TeMmnepaTypbl, KOTOPbIA MOXHO YCTaHOBWUTb AS
COOTBETCTBYHOLLUX OYHKLIMIA. [MOopsSaoK peskMmoB paboTbl, NoKasaHHbIN 30ech,
MOXET BapbupoBaTh OT MOPSAKA PACrnoNOXEHWs YCTPOMCTEA.

Muwa HarpesaeTcs cBepxy u
CHM3y oaHoBpeMeHHo. MoaxoamTt
ANS BbINEYKM 1 TYLLEHOro Msca B

— BepxHuii 1 %o
VKA N pMax, O51s KEKCOB U
—_— NUPOXHbIX. BO Bpems
Harpes
MPUrOTOBNEHNN MULLM
MCMOMnb3yeTcs TONbKO OANH
TOTOK.
_ MooxoauT Ans NnpoaykTos,
0 KOTOpPbIE HY>XHO NOAPYMSHUTb
L-_-:l cBepxy. logxoauT v NpoayKToB.,
p— HwxHWUiA N KOTOpPbIE HY>XHO NOKapUTb B
s— Harpes OCHOBaHUW.
+¢-V 3Ty dyHKUMIO Takke cnenyet
el “Ccnonb3oBaTh AN Nerkomn
OYMCTKN NapoMm.
PaboTaeT maneHbkuin rpunb Ha
w Hun3kun . noTtonke Ayxosku. NoaxoauTt Ans
rpunb rpynsa B HEOOMbLLMX
KOnv4yecTBax.
PaboTaeTt 6onbLuoN rpunb Ha
ww MonHbIN N noTonke AyxoBku. Moaxoaut ans
rpunb NPUrOTOBNEHMUS Ha rpune B
BonbLUMX KONMYecTBax.
* Balle ycTpoicTBo paboTaeT B yKa3aHHOM Ha perynstope
TemMnepaTypHOM OuanasoHe, Temneparypbl.
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AKceccyapbl Ansi ycTpomncTBa

Balue ycTporcTBO MMeEeT pasnuyHble akceccyapbl. B aTom pasfaene AOCTYNHO
onucaHne akceccyapoB U UX MPaBUNbHOIO NCMONb3oBaHMA. B 3aBMCMMOCTM OT
MoAernu YyCTPOMCTBa, NOCTaBSEMbIN akceccyap MOXeT BapbupoBaTbcs. Bece
akceccyapbl, ONMcaHHbIe B PYKOBOACTBE MONb30BaTensi, MOryT ObiTb HEAOCTYMHbI
Ans Ballero ycTpomncTaa.

MPUMEYAHMUE : JloTkn B Ballem yCTPOMCTBE MOryT AedopMmMpoBaTbCs Nosa
BO3AENCTBMEM TemnepaTypbl. ATO He NOBMUSET Ha ux dyHkumo. Jedopmaums
ncyesaert, Korga fI0TOK OCTbIBAET.

CtaHaapTHbIN NOTOK
VicnonbayeTcs ANs BbINeYky,
3aMOPOXEHHbIX MPOAYKTOB U XXapKu
BOnbLUMX KYCKOB.

PeweTyaTbI rpunb

VicnonbayeTtcs Ans xapkv unum
pa3meLleHuns nuwun, kotopas dyaet
3anekaTbCsl, XapuUTbCs U TYLUUTLCA Ha
BblOpaHHOW MOriKe.

PeweTyaTbIi rpunb B NOTKe
[Momellas B NOTOK (€CIM OH eCTb),
NosiIBNSAETCS rapaHTus TOro, 4To macna,
TeKyLume BO BpeMsi rpuns, oygyT
cobupatbcs B NNOTKE U, Taknm obpasom,
OyoeT npenoTepallaTbCs 3arpsi3HeHne
v OYXOBKM.
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Ucnonb3oBaHue akceccyapoB
ycTpoucTBa

Monkn ona roToBku

B 30He npurotoBneHnsa ectb 5 ypoBHEN
NoMnoXeHns NoNokK. Bbl Takke moxeTe
yBUaeTb NOPSAOK MNOMOK B undpax Ha
nepegHen pame OyxXOBKWU.

Mopgenu ¢ peleTyaTbiMU NoIKaMu

Pa3smelyeHune peweTyaToro rpuns Ha
nonkax gnsi roToOBKU

Mopenu ¢ pelueT4yaTbIMU NOMKaMM:
OueHb BaXXHO NpaBUNbHO pasMeLlaTb
pelleTyaThlil rpunb Ha GOKOBbIX
pelueTtyaTbix nonkax. Mpu
pa3meLlLleHnn peLleTyaToro rpuna Ha
HY>KHOW NOnKe OTKpbITas YacTb
JorkHa 6bITb cnepeaun. ns nyywero
NPUroTOBNEHNs peLleTyaTbIi rpunb
JOIKeH ObITb 3aKpenseH CToNopoM Ha
peweTyaTon nonke. OH He OOSXeH
NPoOXoaunTb Yepes orpaHnunTenb 40
KOHTaKTa C 3ajHel CTEHKOMN OyXOBKMW.
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Mopenu 6e3 pelwleTyaTbIX NOMOK:
Mpun pasmeLleHnmn Ha norike
pelleTyaTblil rpurb UMeeT OHO
HanpasneHue. Mpu pasmelleHun
peLleTyaToro rpura Ha HY>XHOIN nornke
OTKpbITas 4YacTb AOMKHa ObITb
cnepegu. Npu pasveweHnmn
peLleTyaToro rpura Ha Hy>XHOW Morike
OTKpbITas YacTb AOMKHa ObITb
cnepeaun.

Pa3melleHue noTka Ha nonkax Ans
roToBKMU

Mopgenu ¢ pelueTyaTbiMU NONKaMM:
Tarke BaXHO NpaBuIibHO pa3MeLlaTtb
NOTKM Ha BOKOBbIX peLleTyaTbixX
norkax.

Mpn pasmeLleHnn noTka Ha HY>XXHOM
Morike ero CTOpoHa, NpeaHa3Ha4yeHHas
ANs yaepXXaHus, A0MmKHa ObITb
crnepeau.

[ns ny4ywero npuroToBreHusi NOTok
DOMKeH ObITb 3aKpensieH CTONOPOM Ha
pelueTtyacTon nonke. OH He AOIKEH
NpPOXoAnTb Yepes orpaHnYnTENb A0
KOHTaKTa C 3agHel CTEHKON AyXOBKM.
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Mogenu 6e3 pelieTyaTbIX NOMOK:
Takke BaXHO NpaBUMbHO pa3MeLlaTtb
NOTKM Ha BOKOBBIX Nornkax. Mpu
pasMeLLeHnn Ha MorKe NoToK UMeeT
0fHO HanpasneHue. Mpu pasmeLleHnm
NOTKa Ha HY>KHOM Morike ero CTOPoHa,

npeaHasHa4vyeHHaa and yaepxxaHud,

®DYHKUMA cTONOpa pelleT4yaToro
rpuns

CyliecTByeT (pyHKUMS cTonopa,
npepoTBpaLlatoLlas onpokuabiBaH1e
peLleTyaToro rpuns ¢ pewetyaTon
nonku. C NomoLLbo 3TOM OYHKLUN Bbl
MOXKeTe Nnerko 1 6e3onacHo BbIHYTb
cBoto eny. CHumas peluetyaTblil rpunb,
Bbl MOXXETe NOTAHYTb ero Brnepen noka
He JOCTUIHeT cTonopa. Bbl OMXKHbI
npoTaLMTb Hag CTOMOPOM, YTOObI
MOMHOCTbIO yAanuTb ero.

®PYHKUMA cTOonopa AnA foTka
peweTtyartoro rpunsa Mogenwm c
pelleTyaTbIMU NONKaMu
CyuiecTByeT Takke yHKUUA cTOMnopa,
npegoTBpaLlaoLLas onpokuabiBaHne
noTKa ¢ pewletyaTor nonku. CHumas
NOTOK, ocBOBOAMTE €ro OT 3aAHEro
3aMKa ¥ NOTSHWUTE Ha cebs, Noka OH He
OOCTUrHET cTonopa. Bbl AOMKHbI
npoTalnTb Haf CTONOPOM, YTOObI
MOMHOCTbIO YAanuTb €ro.

19/RU



https://masternix.ru/

MpaBunbHoe pa3melleHue
pelueTyaToro rpuns u noTka Ha
TenecKkonnyeCKMx HanpasnALWmX-
Mopenu c pelueT4yaTbiMU NONKaMu 1
TerecKonu4yeckKumm
HanpaBnAKLWMMHU

Bnaropgaps Teneckonnyeckum
HanpasnALLUM MOXHO J1erko
yCcTaHaBnmBaTb U CHUMATb FTIOTKU U
pewleTyatbiv rpunb. Mpu
NCNonb30BaHUK NOTKOB 1 peLueT4aToro
rpunsa ¢ Teneckonmyeckon
HanpasnsoLLen HeobXxoaAnMo cneanTb
3a TeMm, 4YTobbl WTLIPW Ha NepeaHen n
3afiHeln YacTax TeNecKonuyecknx
HanpasnsoLLKX Npuneranu K Kpasm
rpuns 1 noTka (NokasaHo Ha PUCYHKE).
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TexHn4yeCKne xapakTtepucTukm

BHellIHVe pa3mepbl YCTpoicTaa

595 Mm/594 mm/567 MM

(BblcoTa/WwWmpuHal/rnybuHa)

MoHTaxHble pasMepbl JyXOBKM

590 unn 600 mm/560 MM/MUH 550 MM

(BblcoTa/WwWmpuHal/rnybuHa)

HanpsixeHue / yacToTa 220-240B ~ 50y

Twn kabens u cevyeHve ucnonbsyetcs /

NOAXOAUT ANS UCTIONb30BaHNS B MuH HO5VV-FG 3 x 1,5 Mm°
YyCTpOWCTBE

O6Lwas notpebnaemast MOLLHOCTb 2.3 kBT

Tun oyxoBKu O6blyHasa OyxoBka

#

CrteneHb 3awmThl IP 44

OcHoBHble cBeaeHus: ViHdopmaumsa 06 aHepreTU4eckon MapkupoBke
3NEeKTPUYEeCcKMX neven npmeeaeHa B COOTBETCTBMM co cTaHAapTom EN
60350-1 / IEC 60350-1. [laHHble 3Ha4YeHns onpeaensaTcs Npyu cTaHAapTHON
Harpyske ¢ MYHKUNSIMU HUXKHETO 1 BEPXHEro HarpesaTens nmbo Harpesa c
MOMOLLbIO BEHTUNATOPA (MPY Hanu4um).

Knacc aHeproaddekTMBHOCTN onpeaenseTcs B COOTBETCTBUN CO
cneayLwmMK npyoputTeTaMmm B 3aBUCUMOCTM OT TOrO, CYLLECTBYIOT Jn
COOTBETCTBYOLINE PYHKLMM B YCTpOWCTBE: 1-OKO BEHTUNATOP C HAarpeBoM,
2-TennoBeHTUNATOP 3- HU3KUN rpusib ¢ BEHTUAATOPOM, 4-BEPXHUA N HUXKHWIA
Harpes.

TexHn4eckne xapakTepucTukm MoryT 6biTb M3MeHeHbl 6e3
npeaBapuTENbHOrO YBEAOMMEHUS ANs YNyYlleHUs KayecTBa yCTPONCTBa.

PUCYHKV B 3TOM PYKOBOACTBE SIBMNSIOTCA CXEMATUYHBIMU U MOTYT He
MOMHOCTBI0 COOTBETCTBOBATH BALLEMY YCTPOMCTBY.

3HayeHus, ykasaHHble Ha 3TUKETKax YCTPOMCTBA UMW B COMPOBOAUTENbHON
[OKyMeHTaLuK, Nony4yeHbl B NabopaTopHbIX YCIOBUSIX B COOTBETCTBUM C
[EeVCTBYOLMMM CTaHaapTamu. B 3aBUCMMOCTU OT YCNOBUIA 3KCyaTauum n
OKpy>KatoLLien cpefbl, 3TW 3Ha4YeHUs MOryT BapbMpoBaTh.
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Il NepBas akcnnyatauus

Mepen Tem, Kak NPUCTYMNUTb K
CMOMb30BaHMIO BaLLIEro NPoAykKTa,
pekomeHayeTca caenatb criedylollee
B nocneayoLwyx pasaenax.

MNMepBas ouncrtka

1.Y6epuTte Bce ynakoBOYHbIE
marepuansl.

2./13BneknTe Bce akceccyapbl 13
OYXOBKM, BXOAALLEA B KOMMNMEKT
MOCTaBKW.

3.BkntoumnTe ycTponctso Ha 30 MUHYT,
a 3ateM BblkNoYMTE. Takum obpasom,
OCTaTKM U Criou, KOTOpble MoK
ocTaTbCsl B NeYn BO BPeEMS
npounsBoacTBa, CropsAT 1
YTUNU3MPYIOTCS.

4.MMpun paboTe ¢ NpoaykToM Bbibepute
Camyto BbICOKYO TemMmneparypy u
pabouyto PYHKLUUIO, C KOTOPOWA
paboTatoT Bce HarpeeaTenu B
BaLleM ycTtporictee. CM. «DyHKLUN
ynpasneHns OyxoBkony». O TOM, Kak
yNpaBnATb OYXOBKOW Bbl MOXETE
y3HaTb B criedytoLlemM pasgene.

5.MopoxanTe, Noka AyxXOBKa OCTbIHET.

6.MMpoTpuTe NOBEPXHOCTN OYXOBKM
BNaXXHOW TKaHbO Unu rybkon, 3aTem
BbITPUTE HACYXO.

Mepea ucnonbzoBaHuem

akceccyapoB:

OuncTtute akceccyapbl, U3BreYeHHbIe

13 AyXOBKWN, BOOOW U MSITKOW ryOKOM.
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NMPUMEYYAHUE

NPUMEYAHUE

HekoTopble
MotoLLme cpeacTea
N yncTAwme
mMaTepuansl MoryT
noBpeanTb
NnoBepXxHoCTb. He
ncrnonb3ynTte onga
YUCTKU
arpeccyBHble
MotoLLme
cpencTaa,
yncTawme
nopoLUKu/Kkpembl, a
Takxe ocTpble
npeameThl.

Mpn nepsom
BKMIOYEHUN B
TeyeHve
HECKONbKMX 4YacoB
BO3MOXXHO
BblAeneHve AbiMa
1 3anaxa. 9To
BrionHe
HOpMarbHO.
Ybeautech, 4TO
KYXHS1 XOPOLLIO
nposeTpmnBaeTcs,
4yTOObLI YOanuTb
abiM 1 3anax. He
BObIXaNTE
BblAensoLnecs
ObIM 1 3anaxu.
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E ﬂpaBMna JKCnnyarauummn QYXOBKM

O6wasn nHcpopmauusa no
MCNONb30BaHUIO OYXOBKU

BeHTunATop oxnaxpeHus

Balue ycTpoicTBO MMEET BEHTUNSATOP
oxnaxaeHus. BeHTungatop
OXnaxaeHus BKMyaeTcs
aBTOMaTU4YeCKu Npu HeobXoaMMOCTHU 1
oxnaxaaeT Kak nepefHIor 4YacTb
YCTpOWCTBa, Tak n mebenb. OH
aBTOMAaTUYECKM BbIKIHOYaETCs No
OKOHYaHUK npouecca oxnaxaeHus.
Fopsunii BO3AYX BbIXOAMT Yepes
ABepLy OyXOBKuU. Huyem He
3aKpblBaNTe BEHTUNSALNOHHbIE
oTBepcTUs. B npoTMBHOM cry4yae
OYyXOBKa MOXeT neperpeTtbCcs.
OxnaxgaroLwuii BEHTUNATOP
npopornxaeT paboTatb BO Bpems
paboTbl AYXOBKU UMn Nocrie ee

BblkMtoyeHus (npumepHo 20-30 MUHYT).

B cnyyae, ecnu Bbl roToBuTE, 3afaB
Talimep AYyXOBKW, B KOHLIE BPEMEHH
NPUroTOBNEHUSA OXNaxxaatoLL i
BEHTUNATOP OTKIHOYMTCS CO BCEMMU
dyHKUMSMU. Bpemsi paboThbl
oxnaxaaroLLlero BeHTUNsSTopa He
MOXeT ObITb onpegeneHo
nonb3oBaTenem. BeHTunaTop
BKMoYaeTCs U BbIKNOYaeTCs B
aBTOMaTMYECKOM pexume. ITO He
SABNSAETCS HEWUCNPABHOCTLIO.

OcBelleHne OYXOBKU

Koroa oyxoBka HauMHaeT roTOBUTD,
BKITHOYA@ETCA namna OyxoBku. B
HEKOTOpbIX MoAensix namna pabortaet
BO BPeMsi NPUrOTOBIEHUS], B TO BPEMS
Kak B Apyrux Modensx oHa
BbIKMOYaeTCsl Yepes onpegeneHHoe
Bpemsi.

Pa6oTa 6noka ynpaBneHus
OYyXOBKOM

BknroyeHune gyxoBKu

Korga Bbl BoibupaeTe padoyyto
YHKUMIO, KOTOPYHO XOTUTE
NPUrOTOBUTE C MOMOLLBIO PYYKM
BblOOpa PyHKUMUN, N yCTaHaBNMBaeTe
onpeferneHHyo Temneparypy ¢
MOMOLLbIO PYYKM TEMNepaTyphbl,
Oyx0oBKa Ha4yMHaeT paboTaTb.
BbiknounTb AyXOBKY

Bbl MOXeTe BbIKITOUNTL AYXOBOW LKA,
NOBEPHYB PY4YKYy BblbOpa PyHKUMM 1
py4YKy TemnepaTypbl B MONOXEHWE
BbIKMOYEHNS (BBEPX).

Bbi6op TemnepaTtypbl U hyHKUMM
OYXOBKMN

Bbl MOXeTe roToBUTb, OCYLLECTBISSA
py4HOe ynpasneHue (nog sallivm
KOHTpOnem), BblGnpas TemnepaTtypy u
paboune yHKLUK, XapakTepHble Ans
BaLLen nuLm.

1.BbibepuTte pabouyto dyHKUMIO ONs
FOTOBKM C MOMOLLbIO PYy4KM Bblibopa
dyHKUMN.

2.YcTaHoBuTe Temnepatypy
MPUrOTOBNEHMUS C MOMOLLbIO
perynsatopa Temneparypbl.

» Balla AyxoBka cpa3sy HayHeT

paboTaTtb Npu BbIGPaHHOW YHKLMN U

Temneparype, flamnoyka Temneparypbl

3aroputcs. Korga Temnepartypa BHYTpU

OYXOBKM OOCTUMHET YCTaHOBIEHHOM
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TemnepaTypbl, Nnamna Temneparypbl
BbIKNOUNTCA. [lyxoBKa He
BbIKNOYaeTCcH aBToMaTU4eCcKn nocre
Hayana npuroToBreHns. Bbl AOMKHbI
camu KOHTponumpoBsaTh npoLiecc
NPUroTOBMEHWE MULLKN U
ocTaHaBnumeaTh ero. o okoH4YaHuK
NPUroTOBNEHNS BbIKMIOYUTE OYXOBKY,
MOBEPHYB PY4Ky BblOOpa PyHKUMM 1
perynaTop Temneparypbl B MOMNoXeHve
BbIKINOYEHNS (BBEPX).
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E O6wasn mHopmauuna nNo NPUroToBNEeHUIO

B naHHOM pa3sgdene AaHbl COBETbI MO
MPUrOTOBMEHMIO MULLIN.

MomKMO 3TOrO, Bbl TAKXKe MOXeTe
HaNTN HEKOTOPble M3 NPOAYKTOB,
MPOTECTUPOBAHHbIX MPOU3BOAUTENEM,
1 Hambonee noaxopsiyne NnapaMmeTpbi
ANS 9TUX NPOAYKTOB. Takke ykasaHsbl
COOTBETCTBYIOLLME HACTPOMKM JYXOBKM
1 akceccyaphbl AN 3TVX NPOAYKTOB.

O6Lwme npeaynpexaeHns
KacaTesibHO roTOBKU B

AyxoBke

* [pu OTKPbITUKN OBEPLbI AYXOBKU BO
Bpemsi Unu nocne npuroToBneHns
MOXeT NosiBUTbCS ropsiumia nap. Map
MOXeT 00Xxe4ub PyKy, MULo U / unu
rnasa. OTKpbIBas ABepLYy OYXOBKY,
cTapaiTecb AepxaTbCsi noganblue.

* VHTeHcuBHbIM Nap, obpasyoLmics
BO BPEMSsi NPUrOTOBIEHNS, MOXET
06pa30BLIBaTb KOHAEHCMPOBAHHbLIE
Kanmnu BOAbl BHYTPU 1 CHapYXu1 neyu,
a TaKkke Ha BEepPXHMX YacTsix mebenu
n3-3a pasHuLbl TeMmnepaTyp. AT0
HopMarnbHoe U Usn4eckoe SBMEHKE.

» 3HayeHus TemnepaTypbl U BPEMEHU
MPUroTOBNEHWS!, Yka3aHHble Ans
NPOQYKTOB, MOTyT BapbMpOBaTbCH B
3aBMCMMOCTM OT peLenTa u
Konu4yecTaa efbl. [10 3TON NpUynHE
3TW 3HAYEHUs NpUBEAEHbI B
AvanasoHax.

* [lepen npoLieccom roToBku, Bcerga
n3BnekanTe Heucnonb3yemble
akceccyapbl 13 OyXOBKM.
MpuHagNeXHoOCT, OCcTalLNeCs B
OYyXOBKe, CnocobHbl noMellaTb
NPUroTOBNEHMIO Balwmnx 6nog npu
NpaBUMbHbIX 3HAYEHUSIX.

« [1nsi NpOAYKTOB, KOTOPbIe Bbl byaeTe
rOTOBWUTb MO CBOEMY COBCTBEHHOMY
peLenTy, Bbl MOXeTe CChiNaTbCs Ha
aHanormyHble NpoayKThbl, yKkasdaHHble
B Tabnuuax NnpuroToBneHus.

* Mcnonb3oBaHne npunaraemblx
akceccyapoB NMOMOXET YNyyLnTb
KYJIMHAPHbIE XapaKTePUCTUKN.
Bceraa cobnoparite
npegynpexaeHus n nidopmawmio,
npefocTaBMneHHYo Npou3BoauTenem
ONSA BHELUHEN nocyabl, KOTOPYHO Bbl
OyneTte ucnonb3oBarb.

* PagpexbTe XMpOoHenpoHuLaemyo
Bymary, KoTopyto Bbl byaeTe
ncrnonb3oBaTb BO BPEMS FOTOBKM, 0
pasmepoB, noaxogsLmx Ans
KOHTeWHepa, B KOTOPOM Bbl ByaeTte
rotoBuTb. XXnpoHenpoHuuaemas
BGymara, koTopasi nepeTekaeT 13
KOHTEeWHepa, MOXeT NpuBOANTb K
oXoram 1 BNUsiTb Ha Ka4ecTBo
BaLlen KynuHapuu. Nonb3yntecb
XUPOHENpPoHuLaemon bymaron,
KOTOPYIO Bbl ByaeTe ncnonb3osath B
yKa3aHHOM TemnepaTypHOM
AnanasoHe.

o [INsi XOPOLUMX KyNUHAPHbIX
XapakTepucTuK NonoxuTe ey Ha
pPEeKoOMEHAYEMYHO HY>XHY0 Monky. He
MEHSITe NONOXeHne NOmKn BO
Bpemsi NpUroToBneHus.

Bbine4yka n 6noga B AyXoBKe

O6was nHcopmaums

* Mbl pekOMeHayeM MUCMorb30BaTh
akceccyapbl ycTponcTsa ans
XOPOLLEro NPUroTOBIEHNS MULLM.
Ecnu Bbl cobnpaeTech Ucnonb3oBaTb
BHELLIHIO Mocyay, npegnoyntante
TEMHYI0, HE NPUIMNaoLLyo 1
TEPMOCTOMKY nocyay.

* Ecnu pekomeHayetcs
npeaBapuTenbHbIA Harpes B
Tabnuue NpUroToBneHus, He
3abyabTe NocTaBUTb NPOAYKThI B
AYyXOBKY nocrie npeasapuTenbHoro
Harpesa.

« Ecnu Bbl cobrpaeTech rotoButb C
NCMnonb30BaHNeM peLueT4aToro

25/RU



https://masternix.ru/

rpuns, noctaBbTe NPOAYKTbI B LEEHTP
rpuns, a He BO3Me 3aHeN CTEHKM.

« Bce maTepwuarbl, UCMOMNb3yemMble npu
U3roTOBMEHUN TECTa, AOMKHbI BbITb

CBEXMMU N KOMHATHOW TemnepaTypbl.

« CraTyc npuroToBneHust NPoayKToB
MOXeT BapbUpOBaTbCH B
3aBMCUMOCTU OT KONMYecTBa nuLLm un
pa3vepa nocyapl.

* MeTtannuyeckue, kepammyeckme un
CTEKNsIHHbIE POPMbI YBENUYUBAOT
Bpemsi MPUroTOBMNEHNS!, @ HKHSAS
NMOBEPXHOCTb KOHOAUTEPCKMX U3AENun
He NoapyMSIHMBAETCS paBHOMEPHO.

* Ecnu Bo Bpems rotoBku
Mcnonb3oBaTb KynuMHapHyto Gymary,
HWXKHSS1 MOBEPXHOCTb NPOAYKTOB
MOXeT nogxaputbcs. B aTom cniyyae
BaM MOXeT noTpeboBaTbCs
YBEnuMYnUTb BPEMS NPUrOTOBIEHNS
npumepHo Ha 10 MUHYT.

+ 3HayeHus, ykasaHHble B Tabnumuax
NPUroToBNeHus, onpeaeneHsl B
pesynbTaTe UCMbITaHWUN,
NPOBEAEHHbIX B HALLNX
naboparopusx. Noaxoasiwme ans
BacC 3Ha4YeHWs MOryT OTNM4aTbCs OT
3TUX 3HAYEHUN.

« MonoxuTe eqy Ha NOAXOOALLYHO
NorkKy, pekoMeHOoBaHHY0 B Tabnvue
ANSA NpuroToBneHns nuwn. CuntanTe
HWXKHIOH MOSKY OYXOBK/ B Ka4ecTBe
nonku 1.

CoBeThl MO BbiNe4YKke TOPTOB

(nuporoe)

« Ecnu nupor (TopT) CRIULLKOM CYXOWR,
yBenunybTe Temnepatypy Ha 10 ° C u
COKpaTWUTe BPEMS BbiNEKaHus.

« Ecnu nupor (TopT) BraXHbIN,
ncnonb3yinTe HebonbLloe
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KONMMYECTBO XUAKOCTU UM
ymeHbLunTe Temnepatypy Ha 10 ° C.

« Ecnwu Bepx TopTa (Nmupora) cropen,
NOMOXWTE €ro Ha HWXKHIOK MOTIKY,
NoHM3bTe TemnepaTtypy 1 yBenunybte
Bpemsi BbINeyKu.

* Ecnu OH XOpOoLUO BbINEeYEH U3HYTPY,
HO CHapY>Xu NUMNKNA, UCMONb3YynTe
MeHbLLee KONMMYeCTBO XUAKOCTH,
CHU3bTe Temnepartypy 1 yBenunyote
Bpems NpUroToBneHus.

CoBeTbl N0 NPUrOTOBEHUIO

BbINeYku

« Ecnu Tecto cnukom cyxoe,
yBenuybTe Temnepatypy Ha 10 ° C u
coKpaTuTe Bpems NpUroToBMNEHNS.
HamounTe TecToBble NEHTLI COYCOoM,
COCTOSILLMM M3 CMEeCK MONoKa, macna,
anL 1 norypra.

* Ecnv TecTo rotoBUTCH MEAneHHo,
ybeaonTech, 4TO TOMLKUHA TecTa,
KOTOPYIO Bbl MPUrOTOBUIN, HE
BbIXOAWT 3a npeaernbl NnoTka.

« Ecnu Tecto o6xapeHo Ha
MOBEPXHOCTU, HO AHO HE NpOoreYyeHo,
ybeanTech, 4TO KONMYECTBO COYyCa,
KOTOpOE Bbl ByAeTe ncnonb3oBaTb
ANs TecTta, He CANLWKOM MHOTO Ha
OHe TecTa. [Ing paBHOMEPHOro
NnoApyMSAHMBaHUS NonpodynTe
paBHOMEpPHO pacnpenenntb coyc
MexXay niMctamm Tecta U BbINeYKONn.

* BbinekarTe TECTO B NOMNOXEHWUN U
Temneparype, COOTBETCTBYHLLMX
Tabnuue npurotoBneHus. Ecnu aHo
BCE eLle HeJoCTaTOYHO KOPUYHEBOMO
LBeTa, MOMECTUTE TECTO Ha HUXHIOK
NonKy Ans nocneayoLlero
NPUroTOBNEHNS.
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Tabnuua ansa sbineyku v 3anekaHku

Beineuka B Bepxtuit
HoTke OAvH noTok CTaHfapTHbI NOTOK* N HUXKHWA 3 180 30...40
Harpes
BepxHuii
Bbineuka B OpvH roTok dopmbl Ans BbII'IeHKI/l*i-ia A HOKHUT 5 180 30 .. 40
dopmouke peLueTHaToM rpune
Har pes
He6onbluve Bepxtuit
OAvH NoToK CTaHfapTHbI NOTOK* N HUXKHWA 3 160 25...35
BbINeuKn
Har peB
auconn, swanerbon 26 cw  BOPX
Buckeut OpaunH noTok i p N HXKHUA 2 160 30 ... 40
C 32KMMOM Ha peLueTyaTom
. Harpes
rpune
OpauH noTok BepxHuii
[NeyeHbe KoHauTtepckuit noTok* N HUXKHUA 3 170 25...35
Harpes
TecTo BepxHuwii
nupoxeHHor  OAWH NOTOK CTaHfaapTHbIR NOTOK* N HUKHUA 2 200 35...45
o Har pes
Cpo6bHoe Bepxtuit
I:ecm OAvH noTok CTaHfapTHbI NOTOK* N HUKHUA 2 200 20...30
Har pes
o BepxHuii
Llinnz%bm OpavH NoTok CTaHfapTHbI NOTOK* N HUXKHWA 2 200 30...40
Harpes
CreknaHHas/meTannunyecka  BepxHuin 2w
JlasaHba OfOuH NoTOK 51 NpsIMOyronbHas Popma Ha ¥ HUXKHWIA 3 200 30...40
pelietyaTom rpune** Harpes
ABNOYHBIA MeTgﬁﬁaﬂzi::ﬂpg)a;pma BepxHuit
O AuH NoTok ! N HUXKHAN 2 180 50...70
nupor avnameTpom 20 cm Ha
o Harpes
peLueTyaToM rpune
BepxHuii
Muyua OfaunH noTok CTaHfapTHbIA NOTOK* N HUXKHWIA 2 200 ... 220 10 ... 20
Harpes

MpenBapuTernbHbIil HAarpeB pekoMeHIyeTCsi UCMOSb30BaThb Af1s BCeX 6o,
* OTun akceccyapbl He MOryT BbITb BKIKOUEHbI B BALLE YCTPONCTBO.
** 3TN aKceccyapbl He BKITOYEHbl B BaLle YCTPOMCTBO. ITO KOMMEPHECKU AOCTYMHLIE aKCECCyapbl.
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Msco, Pbi6a u lNMtnya

KntoueBble MOMEHTbI 06Xapku

« lMepepn TeM, Kak rOTOBUTb KypuLly,
nHOenky n GonbLume Kycku Msca,
YTOOLI NOBLICUTL 3PPEKTUBHOCTD
NPUroTOBMNEHMWS, NpUNpaBbTe
FIUMOHHBLIM COKOM ¥ NepLeMm.

* PaccuutbiBanTe OT 4 40 5 MUHYT
BPEMEHU NPUrOTOBMNEHNS Ha
CaHTUMETP TOMLWMUHBI Msica.

* [0 OKOHYaHWUM NPUrOTOBNEHUS
OoCTaBbTe MSICO B JYXOBKE NPUMEPHO
Ha 10 MuHyT. CoK Msica nyulle
pacnpenensieTcsi no xapeHoMy mMsicy

* [MpuroToBneHne mMaca Ha KOCTOYKe W HE BbIXOAMT Npy HapesaHun msica.
* PbIby crnegyeT pasmellatb Ha nornke

CpefHero Unv HU3KOro YPOBHS B
TEPMOCTOWMKOWN Taperike.

Tabnuua ana npuroToBrieHUs Msica, pbibbl U NTULbI

3aHumaeT oT 15 ao 30 MUHYT
oonblue, Yem xapka dune.

. MUHYT
. o BepxHuii n
(uenbHbIn) / CraHpapTHbIN o 250/max,
>Kapkoe (1 OAuH noTok noToK* HIXKHN 3 3aTem 180 ... 60 ... 80
Harpes
Kry 190
BapaHbs . BepxHuii n 15 MuHyT
Hoxka (1.5-  OawH noTok CTa:gfg;Hum HVKHWA 3 250/max, 110... 120
2.0 kr) Harpes 3atem 170
PeweTtyaTtbi
3aneyeHHas rpune* BepxHuii n 15 MuHyT
kypuua (1.8-  OpwH notok  MomecTute oavH HVKHWA 2 250/max, 60 ... 80
2 kr) JI0TOK Ha Harpes 3aTem 190
HUKHIOK MOIKY
BepxHuii n 25 maryT
WHneiika OfauH noTok CTaHnaptHb'” HVKHWA 1 250/max, 150 ... 210
(5.5 kr) JIOTOK 3atem 180 ...
Harpes
190
PeweTtyaTtbin
rpune* BepxHuii n
PuiGa OpawH notok  MomecTtute oavH HVKHWA 3 200 20...30
NOTOK Ha HarpeB

HWXHIOK MOJKY

MpenBapuTenbHbI HAarpeB pekoMeHayeTcs ucnonb3oBaTh ANs Beex 6nog.
* OTn akceccyapbl He MOryT GbITb BKMIOYEHbI B Balle YCTPOWCTBO.
** 3Tn akceccyapbl He BKIOYEHbI B Balle YCTPOWCTBO. OTO KOMMEPYECKN AOCTYMNHbIE akceccyapsl.
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Mpunb
KpacHoe msico, pbiba 1 ntuua 6bicTpo

KrntoyeBble MOMEHTbI MO Fpunto
* [pUroToBbTE MULLYY OANHAKOBOK

o6apuBaroTcs Ha rpune, COXpaHaoT

KpacuByt KOPOUKY U HE BbICbIXaloT.

OcobeHHO noaxoaaT ans rpuns dune,

LaLLnbIK, konbacsl, a Takke CovHble

OBOLM (MOMUAOPLI, NYK U T. A4.).

MpenynpexaeHus obuiero

Xapaktepa

* uwa, He npurogHasa Ansa rpuns,
HeceT onacHOCTb BO3HWMKHOBEHUS
noxapa. [oToBbTE Ha rpurne Tornbko
efna, NoaxodsLlyto Ans
WMHTEHCUBHOIO OrHsi Ha rpurne. Kpome
TOro, He pasmeLlanTe ey CrLLIKOM
[arneko B 3agHei yactu rpuns. 310
camas ropsiyas 30Ha, ¥ KupHas
nuLLa MOXeT 3aropeTbes.

« 3akpoiTe ABepLYy AYXOBKU BO
Bpems rpunsa. Hukoraa ekntovainTe
rpunb C OTKPbLITON ABepLien
ayxoBku. Fopsune noBepxXHOCTH
MOTYT BbI3BaTb oxoru!

Tabnuua ansa rpuns

TOSILUMHBLI U BECOM, HACKOMNbKO 3TO
BO3MOXHO, ANg rpuns.

[MomecTuTe KycouKm,
npegHasHayeHHble Ang rpund, Ha
peLueTyaTblil rpunb UNu pelleTyaThiin
NOTOK, pacnpenenss ux Takmv
o6pa3oM, 4ToObl He NpeBbIaTh
pa3mMmepbl HarpeeaTtens.

Bpemsi NpuroToBneHns, ykasaHHoe B
Tabnuue, MOXeT BapbupoBaTbCH B
3aBNCUMOCTM OT TOMLLMHBI XXapeHbIX
KyCOYKOB.

CABuHbTE peLleTyaTblin rpunb Unm
peLleTyaThbll NOTOK A0 XXenaemMmoro
YypOBHS B AiyxoBke. Ecnu Bbl
roToBWTE Ha pelueTyaToM rpune,
CABWHbTE NOTOK K HWKHEN MOriKe,
yTOObI cOBpaTb macno. JIoTok
[YXOBKW, KOTOPbIA Bbl cOBUpaeTech
CABUWHYTb, JOMKEH NMETb pa3mepbl
Ansi Toro, YTo6bl MOKPbITh BCHO
nnoLaab rpyns. ATOT NOTOK MOXeT
He MOCTaBNATbCS C AYXOBKOW.
HaneiTe HemHOro BoAbl B JTOTOK
OYXOBKM OIS FTErKoi O4UCTKN.

Puiba PelleTyaThlii rpuns 4 250 20...25
Kypuua kycodkamu PelietyaTblii rpub 4 250 25...35
Te(pTe?:lz(Eiﬂ””Ha) PewweTyatblit rpunb 250 20...30
bapaHbsi 0T6MBHaa _ PeweTyarsin rpunb 4 250 20...25
CTeiik - (A0nbku) PelietyaTblii rpunib 4 250 25...30
Or6uarian u3 Pelletuatbiii rpuns 4 250 25..30
TEeNSATUHbI
OBoLHas 3anekaHka  PeluetyaTbii rpunb 4 220 20...30
Xne6 «TocToBbIN» PelueTtyathlii rpunib 250 1..3

PeKkoMeH/1yeTcsl NpeABapuTENbHO pasorpeBaTh B TeueHne 5 MuHyT Bee Britoaa, NpUroToBNEHHbIE Ha rpure.
MepesepHnTe Kycouku Num nocne 1/2 ot obluero BpemMeHn NpUroTOBNEHNA Ha rpune.
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MpoAayKThbl Ans TecCTupoBaHuA 60350-1, yTobbI OONErynTL
MpoaykTel, B 3TON Tabnuue aons TecTupoBaHve npoaykTa onsa
NPUroTOBNEHNS MULLKN, BHOCSTCS B KOHTPOJBHbIX y4pexxaeHnn.
COOTBETCTBUMN CO cTaHgapTom EN
Tab. n 6
MecouHoe B o
nevexHbe EpXHIn
(cnaakoe OpavH NnoTok CTaHfapTHbIA NOTOK* w:;mg:w 3 140 20...30
neyeHbe) P
BepxHuii
Hebonbume OpavH noTok CTaHOapTHBIA NOTOK* 1 HUKHUIA 3 160 25..35
BbINeykn
Harpes
Buckeut OpnH noTok ;S')'}'/;EE:’ (ﬁssm:ﬁ)]::w VI'3 (:E::;?Z 2 160 30...40
A 26 cM C 3a)KMMOM Ha
s Harpes
peLueTyaToM rpune
Kpyrnas yepHas
A6 ROUHbI meTannuyeckas BepxHuit
nMoor OpauH notok  dhopma, AnameTpom 20 1 HKHUIA 2 180 50...70
P CM Ha peleTyaTom Harpes

rpune**
MpensapuTenbHbIil HarpeB PEKOMeHayeTCs NCMob3oBaTh A5 BCex briog.
* 3T akceccyapbl He MOryT BbITb BKIKOYEHbI B Balle YCTPOACTBO.
** OTn akceccyapbl He BKTOYeHbl B Balue YCTPOCTBO. TO KOMMEPYECKM AOCTYMHbLIE akceccyapbl.

punb

Xneb6 «ToCcToBbIN»
Tedtenn (roBsamHa)
- 12 Wwr.

MepesepHuTe 6ntoao nocne 1/2 ot obLLEro BpeMeHN NPUroTOBIEHNS Ha rpune.
PekomeHayeTcs NpeasapuTenbHO pasorpeBaTth B TedeHne 5 MuHyT Bce 6ntoga, MpUroToBneHHbIe Ha rpune.

Peletyatblit rpunb 4 250 1..3

PeleTuaTbiii rpunb 4 250 20...30
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I Yxon n TexHnueckoe obcnyxusanue

MHdopmauumsa no o6ien
YyUCTKe

A MpeaynpexaeHus obwero
Xxapakrepa

MogoxauTe, noka yCTPOMNCTBO
OCTbIHET A0 Havana O4YnCTKN.
opsiuve NOBEPXHOCTU MOTyT
BbI3BaTb OXoru!

He HaHOCKTe MotoLLme cpeacTsa
NPsSIMO Ha ropsyne NoBEPXHOCTU. ITO
MOXeT MPUBECTU K NOSIBNEHNIO
MOCTOSIHHBIX MATEH.

Mocne kaxgou onepauun npnéop
cnegyeT TLWATENbHO o4YMLLaTb U
cywnTb. Takum obpa3om, ocTaTku
NULLK Nerko 1 GbICTPO yaansawTes, a
oCTaTKu efibl He cropatoT Npu
NMOBTOPHOM MCMOMb30BaHNN
npoaykta. Takum obpasom
npoaneBaeTcs CPOK Cryxobl
npmbopa 1 YMeHbLLATCH YacTo
BO3HMKaoLLMe Npobnembl.

He ncnonb3yiiTe napoBble MotoLne
cpeacTea Anst YUCTKU.

HekoTopble MoloLWme 1 YuCTALLME
cpeacTea MOryT noBpexaaTb
NoBepPXHOCTb. He ncnonbaynte
abpasmBHble MOOLLME CPeaCcTBa,
YUCTALLME NMOPOLLKM, YUCTSLLME
Kpembl, CpeAcTBa AN yaaneHus
HaKunu UNn ocTpble NpeameThl BO
Bpems YNCTKN.

CreuunanbHoe yucTdwee CpefcTBo
ANSA OYUCTKM NOcne Kaxaoro
ncrnonb3oBaHns He TpebyeTcs.
HeobxoaMmo o4ncTuTb C
NCMNonb30BaHNEM MOKLLEro
cpefcTtBa Ans nocyabl U TEMMON
BOAb! C MOMOLLbK MSATKOM TKaHW UIN
rybku, a 3atem BblTEPETb CyXON
TKaHbO 13 MUKPO BOMOKOH.
0O65a3aTenNbHO MNOMHOCTBIO BbITPUTE
BCIO OCTaBLUYHOCS XUAKOCTb Nnocre
OYMCTKM U HEMEOSIEHHO yaanuTe Bce

YyacTuubl edbl, pa3dpbli3arnBaemble BO
BPEMS NPUroTOBMNEHNS.

He moliTe Kakoi-nMoo KOMMOHEHT
YyCTpPOWCTBa B MOCYAOMOEYHOMN
MalluVHe.

HepxxaBetowwme noBepxHOCTH

He ncnonb3yinte KUCNOTHbIE UK
Xropcogepxalyme ynctawme
cpencTBa Nnpu YNCTKE NOBEPXHOCTEN
N PyYeEK U3 HepXKaBetoLLern cTanw.
[MOBEPXHOCTb N3 HEPXKaBEHOLLEN
cTanm co BpEMEHEM MOXET
N3MEHUTb LIBET. TO HOpMarbHoe
saBreHune. Nocne kaxaow onepauun
o4yuLLanTe NOBEPXHOCTb C MNOMOLLbID
MOMOLLEero cpeacTea, noaxoasLuero
ONs NOBEPXHOCTEN U3 HEPXKaBetoLLEeR
cTanu.

OyuncTuTe ¢ NOMOLLIbIO MSATKOWN
MbINIbHOW TKaHW M XWOKOTro (He
LapanaroLLero) MotoLLero cpeacTaa
noaxofsLero Ans noBepxHocTen 13
Hep)kaBeloLLen ctanu, ctapasicb
npoTMpaTb B OOHOM HarnpaBneHuu.
HemeoneHHo, He ooXnaasch,
yoanuTte naTtHa M3BecTu, Macna,
Kpaxmana, Monoka u 6enka c
NMOBEPXHOCTEN M3 HEPXKaBerLLEN
ctanu n ctekna. MNaTtHa moryT
p>XaBeTb B TeYEHME ANUTENbHbIX
nepuoaoB BPEMEHMN.

AmanupoBaHHble MOBEPXHOCTHU

lMocne kaxaow akcnnyartaumm
HeoBXOAMMO OYUCTUTb
3ManuoBaHHble MOBEPXHOCTU C
NCrnonb30oBaHNeM MOoKLLEero
cpefcTBa Ans nocyabl U TEMMON
BOAb!l C MOMOLLbK MSATKOWN TKaHW UK
ryoGKun 1 BbICYLLUWUTb CyXOW TKaHb!HO.
Ecnu Bawle ycTponcTso nmeet
PYHKLIMIO NErkon NapoBOW OYUCTKN,
Bbl MOXeTe YAanuTb et Nerkyo
HenocTosiHHYO rpasb. (CM. Pasgen
«Jlerkas napoBasi O4NCTKa»)
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[ns yoaneHusi CTONKUX NATEH MOXHO
ncrnonb3oBaTb CPEeACTBO AN YUCTKM
OYXOBKM U peLueTKu,
pekoMeH0BaHHoe Ha Beb-cante
BalLero 6peHAa, 1 He LapanatoLlyto
rybky. He ucnonb3yinte BHELLHUNA
OYMCTUTENDb JYXOBKM.

[lyxoBKa JOMKHa OCTbITb ANs
nocneaymLLen YUCTKN B 30He
NPUroToBNEeHMs nuwn. Ymuctka Ha
ropsiunx NOBEPXHOCTSAX CO3daeT Kak
onacHoCTb noxapa, Tak u
noBpexaeHne NoBepxXHOCTH aMarnu.

I'Ioaepxuocm KaTanutun4yeckoro
NOKPbITUA

BokoBble CTEHKMN B 30HE
NPUrOTOBNEHNS MOTYT ObITb NOKPbIThI
TONbKO 3Manbto N1Moo
KaTanuTUYecKMMmn cTeHkamn. ATo
3aBUCUT OT MOAENMN.
KaTtanutunyeckue CTEHKM UMEIDT
Nerkyo MaToBYHO U NOPUCTYHO
NMOBEPXHOCTb. He HY>KHO YMCTUTb
KaTanuTuyeckne CTEeHKM OyXOBKMU.
KaTanutunyeckne noBepxHocTu
nornoLarT Macrno brnarogaps cBoem
NMOPUCTON CTPYKTYPE U HauYnHaoT
CUSTb, KOrga NoBEPXHOCTb
HacbllLeHa MacrnoMm, U B TaKux
cny4yasx pekoMeHayeTcsa 3amMeHnTb
aetanu.

CTeknsiHHble NOBepPXHOCTH

Mpn 04NCTKE CTEKNSHHbIX
NOBEPXHOCTEN HE UCMONb3ynTe
YUCTUKM U3 TBEPAOro MeTanna u
abpasunBHble YnCTSLMe maTepuansl.
OHKM MOTyT NOBpeamnTb CTEKMSIHHYHO
NMOBEPXHOCTb.

OuunctuTe Npnbop ¢ NOMOLL b0
cpeacTBa Ang MbiTbs Nocyabl,
TENNOoN BoAbl N TKaHbLO U3 MUKPO
BOIOKOH, NpefHa3Ha4YeHHoW ang
CTEKIISIHHbIX NMOBEPXHOCTEN, U
BbITPUTE HACYXO CYXOW TKaHbHO 13
MMWKPO BOOKOH.
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* Ecnuv nocne o4nCcTKn ocTaHeTcs
MotoLLiee cpecTBO, HAMOYUTE ero
XOJSTI0QHON BOAOW U BbITPUTE YNCTOWN
N CYXOMN TKaHbH U3 MUKPO BOMOKOH.
OcTaTok MOLLIEro cpeacTsa MOXeT
noBpeanTb NOBEPXHOCTb CTekna B
cnegywoLmin pas.

* Hu npu kaknx obcToATenbcTBax
Henb3s cymllaTh 3acoxXLume ocTaTkm
Ha CTEKNSAHHON NOBEPXHOCTU
3ybyaTbiMn HOXamu, NPOBOMOYHOM
MOYankom nnm nogooHbIMMK
LapanatwLLmMMm UHCTPYMEHTaMW.

* [MaTHa kanbumns (KenTble NATHA) Ha
NMOBEPXHOCTM CTeKNa MOXHO yAanuTb
C NMOMOLLbIO MMEIOLLIErOCS B Npoaaxe
cpencTtBa Ansg yaaneHus Hakvunu, a
Takke C NOMOLLIbIO cpeacTsa ang
yAaneHust Hakunu, Takoro Kak yKcyc
U NUMOHHBIV COK.

* Ecnv noBepXHOCTb CUMBHO
3arpsisHeHa, HaHecuTe YncTsee
CpencTBO Ha NATHO rybkown u
noaoXxauTe, Noka OHO NoAencTeyeT
OOMXHbIM 06pa3om. 3atem npoTpuTe
CTEKMNSHHYHO NMOBEPXHOCTb BIIAXKHOM
TKaHbIO.

* N3meHeHnsa uBeTa n nosBneHne
NSATEH Ha NOBEPXHOCTM CTekna
SABNAKOTCA HOPMAnbHbLIMU U HE
cuutaroTcsa gedektamm.

MnacTtukoBble geTanu n

OKpaLleHHble NOBEPXHOCTU

* Vcnonb3ys motolLliee cpeacTBo Ans
MbITbS MOCYAbI, TENNYHO BOOY
O4YMCTUTE NNACTUKOBbLIE AeTanu u
OKpaLLIEHHbIE NMOBEPXHOCTU 1N MSATKYH
TKaHb Unn rybky, a 3aTem BbITpUTE
NX CYXOWN TKaHbI0.

* He ncnonb3ynte YUCTUKM 13
TBEpAoro metanna u abpasuBHble
yuctawme cpeacrtea. OHU MOryT
noBpeauTb NOBEPXHOCTMW.

e YbeauTtechb, YTO CTbIKA KOMMOHEHTOB
npubopa He ocTaBneHbl BNaXHbIMU 1
C MOIOLLUM cpeacTBoM. B npoTMBHOM
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crnyyae Ha 3TWX CTblKax MOXeT
BO3HUKHYTb KOPPO3WS.

OuucTKa akceccyapoB

Ecnn e pyKkoBoACTBe rnonb3oBaTend He
YKa3aHO UHoe, He MonTe akceccyapbl
Ona OyxoBKU B FIOCWZIOMOG‘-IHOVI
MaLllnHe.

OuucTtKka naHenu ynpasreHus

* [pun ouncTke naHenemn ¢ pyykon
ynpaBneHus NpoTpuTe naHenb u
PYYKN BNAXHOW MATKOW TKaHbHO U
BbITPUTE HAacyxo CyXOMn TKaHbto. He
CHUMaNTE Py4YKM U NPOKNagku nog
HUMMW NS O4YUCTKU NaHernu
ynpaeneHus. NaHenb ynpasneHus un
PYYKM MOTYT NOBPEOUTLCS.

* [pun ynctke naHenen u3s
Hep)xaBetoLLen cTanu ¢ py4Kon
ynpaBneHus He UCMOonb3yiiTe
yucTALKne cpeacTea u3
HepXXaBeroLLen cTanuy Ansa pyyku.
NHankaTopbl BOKPYT pydek MoryT
ObITb yOaneHsol.

* O4YUCTUTE CEHCOPHbIE NaHenu
ynpasreHnsa BnaxHom MArkom
TKaHbIO 1 BbITPUTE CYXOW TKaHbIO.
Ecnu Balue ycTponcTso umeet
dyHKUMIO BNOKMPOBKM KIaBuLl, TO
BKITHOUMTE BNOKMPOBKY KNaBuLL
nepen BbINMOMHEHNEM OYUCTKM
naHenu ynpasneHusi. B npoTnBHOM
crny4ae MOXeT Npou3onT cOoi Ha
KHOMKaXx.

Yucrtka BHyTpEeHHEN 4YacTu

AYXOBKM (30HbI

NPUroToBrIEHUA)

CnefyinTe MHCTPYKUMSIM MO OYUCTKE,

onucaHHbIM B pasaene «O6Lwas

NMHPOPMaLMS MO OYNUCTKEY, B

COOTBETCTBMU C TUMAMM NOBEPXHOCTU

BaLLlen JyXOBKU.

Yuctka 60KOBbIX CTEHOK AYXOBKM

BokoBble CTEHKM B 30He

NPUrOTOBNEHUSA MOTYT ObITb NOKPbITHI

TONbKO 3manbto nMbo

KaTanuTU4eckKUmm cteHkammn. 3to
3aBuUcUT oT moaenu. Ecnu umeetcs
KaTanuTuyeckas cTeHka, obpaTutech K
pasgeny «Katanutudeckue CTeHKM» 3a
NHpopmMaLmen.
Ecnu Baw npoaykT npeacraenseT
coboit mogenb ¢ peleTyaTbiMu
rnonkamu, yaanute mx nepen YncTkom
OOKOBbIX CTEHOK. 3aTeM BbIMOMHUTE
OYMCTKY, Kak onu1caHo B pasgerne
«ObLwasn nHpopmaumsi Mo OYNCTKEY, B
COOTBETCTBMU C TUMOM NOBEPXHOCTH
OOKOBOW CTEHKM.
YTo6bl yaanutb 6oKoBble
pelweT4yaTble NOJKU:
1.CHUMUTE NepeaHioto YacTb
peLleTyaTon Norku, NOTAHYB ee 3a
OOKOBYIO CTEHKY B
NPOTUBOMOMOXHOM HanpaBrneHU.
2.MNoTsHUTE pelueTyaTyto NOMKY Ha
cebs, YTOObI CHATb €€ MOMHOCTbI0

3.4YT06bI CHOBaA MPUKPENUTL MOMKM,
npoLeAypbl, NPUMEHSIEMbIE MPY KX
CHSATUW, [OMKHbI MOBTOPATLCS C
camoro KoHua Ao Hadana
COOTBETCTBEHHO.

Nerkas napoBas O4YUCTKa
Bapbupyetcs B 3aBMUCUMOCTU OT
Mopgenu yctponctea. MoxeT He
ObITb He4OCTYNHOM ANA BaLlero
yCcTpouncTBa.

ObGecneynBaeT Nerkytd O4UCTKY,
NMOTOMY YTO rpsi3b (B TEYEHME He
0OrnbLLUIOro BPpEMeHN) pasmsir4yaeTcs
napom, KOTopbIi 06pasyeTcs BHyTPU
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neyn, 1 Kannu Bogbl KOHOEHCUPYOTCS

Ha BHYTPEHHWNX MOBEPXHOCTAX MeYu.

1./3Bnekute BCce akceccyaphbl U3
OYXOBKM.

2.Hanewnte 500 mn BoAb! B NOTOK
OYXOBKW M MOCTaBbTE Ha 2-Yt0 NOSKY

LLYXOBKM.

3.B OyxoBKe yCcTaHOBUTE 1 3anycTute
PEXUM NErkom NapoBOW OYUCTKM NpuU
100 ° C B TeueHune 15 MUHyT.

Cpaay xe oTkponTe ABepuy 1

NpoTPUTE BHYTPEHHME MOBEPXHOCTU

OYXOBKWN BNaXXHOW NyOKOW Unn TKaHbHo.

Mpwn oTKpbITUM ABEpW BLIKAET Nap.

MoxeT nopoaunTb puck oxora. byabTe

OCTOPOXHbI MPK OTKPbITUW ABEpLibl

OYXOBKM.

Vicnonb3yite Tennyo BoAy C MOOLLEN

XWOKOCTBH, MSAMKYHO TKaHb U ryoky

ANns TOro, YTobbl O4YNCTUTL CTONKYIO

rpsi3b, 3aTEM MPOTPUTE CYXON TKaHbHO.
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B pexxume npocTon naposomn
O4UCTKM BOAA, KOTOpas
HaxoauTcs B bacceliHe y
OCHOBaHus AyXOBKU ANS
CMArYeHus cnerka
obpasoBaBLUNXCSl OCTATKOB /
rpsi3n B NONOCTW OYXOBKW, OyaeT
ncnapaTbes u
KOHOEHCUPOBaTbCS B NONOCTH
OYXOBKM N BHYTPEHHEM CTekne
ABepLbl AYXOBKK, NO3ITOMY BOAA
MOXeT KanaTb. Koraa Asepua
OYXOBKM OTKpbITa. BbITpute
KOHAEeHcaT cpady nocrie
OTKPbITMSA ABEPLbI AYXOBKMU.

BapbupyeTtca B 3aBUCMMOCTHK OT
mogenu yctponctea. MoXeT He ObiTb
HeOOCTYMHOW NS Ballero ycTponcTaa.
[Mocne koHAeHcauun B yXOBKe B
KaHane nyna nog OyXOBKON MOXET
obpasoBaTtbcsi Boga nvbo Bnara.
[Mocne ncnonb3oBaHUA NPOTPUTE ITOT
KaHan 6acceiHa BnaxHow TKaHbto, a
3aTem BbICyLUMTE.

N

i

és

OuucTKa ABepLbl AYXOBKU

He ncnonb3ynTe XecTkne
abpasnBHble YnCTALLME
cpefcTBa, MeTannumyeckue
CKpebKM, NPOBOMOYHYI0 MOoYarnky
unu otéenmeaTenu Ans YUCTKMU
OBEepLUbl U CTeKna OYXOBKN.

Bbl MOXeTe CHSTb ABEepLY AYXOBKU U
ABEpHble CTekna, YTobbl NOYNCTUTL UX.
O TOM, KaK CHATb ABepLbl 1 cTekna
obbsAcHAeTcs B pasfaenax «CHaTue
asepupbl AyxoBkn» N «CHATHE
BHYTPEHHMX CTekon Asepupl». [ocne
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CHATUSI BHYTPEHHWX CTEKON ABepLbl
O4UCTUTE UX C MOMOLLbIO cpeacTBa Ans
MbITbS MOCYAbI, TENMON BOAOW U
MSITKOM TKaHW UK ry6Ku 1 BbITPUTE KX
CyXOW TKaHblo. [1poTpuTe cTekno
YKCYCOM, a 3aTeM OMOMOCHUTE ero oT
OCTaTKOB M3BECTU, KOTOPblE MOTYT
06pa3oBaTbCs Ha CcTekne OYXOBKN.
CHATMe ABepLbl AYXOBKMU
1.0TKpOVTE ABEPLY AYXOBKMW.
2.0TKpONTE 3aXnMbl B rHe3ae neTnu
nepenHew ABepu cnpasa u cresa,
NOTSIHYB BHK3, KakK MOKa3aHo Ha
pUCYHKe.

LLIapHMPHbIA 3aMOK - OTKPbITOE
nonoxeHue

3.MNepeBeaunTe ABepUy AYXOBKM B
NOMyOTKPbITOE NOMOXEHME.

4.ToTAHWTE CHATYIO ABEpLY BBepX,
4TOBbLI 0CBOGOANTL €e OT NPaBoii U
NeBoit neTenb, a 3aTemM CHUMUTE ee.

YTo6bl yCTaHOBUTL ABEPb Ha
MecTo, npoLeaypsbl,
NPUMEHSIEMbIE NPU €€ CHATUN,
[AOIMKHbI MOBTOPSATLCS C CAMOTO
KOHLa [0 Havyana
COOTBETCTBEHHO. [Mpn ycTaHoBKe
ABepLbl 0693aTenbHO
3aKkpblBaiiTe 3aXUMbl Ha rHe3ae
netnu.

CHATUe BHYTPEHHero crekna
ABepLubl AYXOBKU

BHyTpeHHee cTekrno nepegHen osepu
YCTPONCTBA MOXHO CHSATb ANS O4YUCTKN.
1.0TKpOWTE ABEPLY AYXOBKU.

2.MNoTaHnTe NNacTUKOBbLIN KOMMOHEHT,
NPUKPENSIEHHBIN B BEPXHEN YacTu
nepenHew asepu, k cebe,
O[HOBPEMEHHO HaJaBMB Ha TOYKM
JaBreHusi c 06enx CTopoH
KOMMOHEHTAa, U CHUMUTE €ero.
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3.Kak NpounmiocTpupoBaHo Ha
PUCYHKE, OCTOPOXHO NOAHUMUTE
camoe BHyTpeHHee cTekro (1) B

HanpasneHun «A», a 3aTemM CHUMUTE

2* BHYTpeHHsasa cTeknaHHaga naHenb
(MoxeT He ObITb B Ballem
yCTpoWcTBe.)

4.Ecnu y Ballei JyXOBK/ eCTb

BHYTPEHHee CTekno (2), nosTopute
3Ty Xe npoueaypy, 4Toosbl
OTCOEANHUTb €ero (2).

5.TMepBbIM LWarom neperpynnupoBKu

ABepLbl ABnseTca cbopka
BHYTpeHHero ctekna (2). NomecTute
CKOLLIEHHbIN Kpan cTekna, 4Tobbl OH
COOTBETCTBOBAS CKOLLEHHOMY Kpato
nnacTukosoro nasa. (Ecnu saLu

MPOJYKT UMEET BHYTPEHHEe CTEKO).

BHyTpeHHee CTekno (2) AOMKHO
ObITb NPUKPENSIEHO K MNacTUKOBOMY
nasy, 6nwkaniwemy K camomy
BHYTpeHHemy cTekny (1).

6.3aHoBO nNpukpennss camoe
BHYTpeHHee cTekno (1), obpaTtute
BHMMaHME Ha MeCTO 3ane4yaTaHHON
CTOPOHbI CTEKINa Ha BTOPOM
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BHYTPeHHem cTekne. KpainHe BaxHO
pacnonoXuTb HYDKHUE YrMbl camoro
BHYTPEHHero cTekna (1) Tak, 4tobbl
OHW COOTBETCTBOBANN HMXHUM
MIacTUKOBbLIM Nasam.

7.MNpwKMnTE NNAcTUKOBBIN 3NIEMEHT K

pame, noka He YCrbILuTe 3BYK
«lLienykay.

YucTtka namnbl AYXOBKU

B cnyuae, ecnu cTeknsHHas asepua
namnbl AYXOBKM B 30HE NPUrOTOBIEHUS
3arpsi3HUTCS: O4YUCTUTE C MOMOLLbIO
cpeacTea Ans MblTbs NOcyabl, TEMNMON
BOZOW N MATKON TKaHW unu rybku, a
3aTeM BbITPUTE CYXON TKaHblo. B
criyyae HeMcnpaBHOCTM Namnbl
AYXOBKW Bbl MOXETE 3aMeHUTb ee,
crnenys cnegylowmMm pasgenam.
3amMeHa namMmnbl AYXOBKU

A MpenynpexaeHus obwero
XapakTepa

Bo n3bexaHne nopaxeHus
3NEKTPUYECKnM TOKOM nepen
3amMeHOol namnbl AyXOBKU
OTCOEAVHUTE ANEKTPUYECKUN
pasbeM U AOXKAUTECH OXMNaXAEHNS
OYyXOBKM. [Opsiume NOBEPXHOCTU
MOrYT Bbl3BaTb OXoOru!

Jlamna oyxoBku npeacrtaBnsieT
coboW cneLmanbHY 3NeKTPUYECKYo
NamnoyKy, BblOEPKUBAKOLLYIO
TemnepaTtypy Ao 300 ° C. Nlamnbl
AN AyXOBKU MOXHO nNpruobpectu B
aBTOPU30BaHHbLIX cepBucax.
MonoxeHwe namnbsl MOXeT
OTNNYaTbCs OT MOKa3aHHOMo Ha
PUCYHKeE.

Jlamna, ncnonb3yemasi B 3T0M
YCTPONCTBE, HE NOAXOAUT AN
OCBELUEHNS KUMNbIX MOMELLEHWNNA.
HasHadeHune 37O namnbl — NOMoYb
nonb3oBaTento BuaeThb eay.
Jlamnbl, ncnonb3yemble B 3TOM
YCTPONCTBE, AOMXHbI BbiAepXmBaTb
3KCTpemanbHble duanyeckme
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YCIoBMSi, Takmne Kak Temnepartypa
Bbiwe 50 ° C.

Ecnu B Bawen ayxoBKe Kpyrnas

namna,

1.0TKMO4YNTE OYXOBKY OT
aneKkTpuyecTsa.

2.CHUMUTE CTEKMSHHYIO KPbILLKY,
NOBEPHYB ee NPOTMB YacOBOW
CTpenku.

3.Ecnu namna gyxosku tuna (A), kak
nokasaHo Ha PUCYHKE HUXe,
noBepHMTE Namny AyXOBKU TakK, Kak
yKa3aHO Ha PUCYHKe, 1 3amMeHuTe ee
Hosow. Ecnun namna tuna (B),
BblTalnTe ee, Kak NokasaHo Ha
PUCYHKE, U 3aMEHUTE ee HOBOW.

4.YCTaHOBUTE Ha MECTO CTEKIMAHHYIO
KPbILLIKY.

Ecnwu B Baluei AyxoBKe KBagpaTtHas

namna

1.0TKMO4YNTE OYXOBKY OT
aneKTpuyecTBa.

2.CHuMUTE pelueTyaTble NoJiku B
COOTBETCTBUW C OMUCAHNEM.

3.MNMogHMMKTE 3aLUNTHYO CTEKIMSIHHYHO
KPbILLKY flamMrbl C MOMOLLbIO
OTBEPTKM.

4.Ecnn namna gyxoBku Tuna (A), kak
nokasaHo Ha PUCYHKE HUXe,
noBepHMTE Namny AyXOBKKU TakK, Kak
yKa3aHO Ha PUCYHKe, 1 3aMeHuTe ee
Hosow. Ecnun namna tuna (B),
BblTaluTe ee, Kak NokasaHo Ha
PUCYHKE, N 3aMEHUTE ee HOBOW.

5.YcTtaHoBUTE HA MECTO CTEKISIHHYHO
KPbILLKY U pelueTyaTtble NOSKu.
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E YcTpaHeHue Henonagok

O6paTutech K aBTOPM30BAHHOMY CEPBUCHOMY areHTy U TEXHUYECKOMY
crneumanucTy ¢ NULEH3VEN UNu K Aunepy, y KOToporo Bbl Npuobpeny NpoaykT, B
crny4ae, ecnv Bbl He CrocoBHbI YCTPaHUTb NPOBIeMy, HECMOTPS! Ha TO, YTO Bbl
crnepoBanu MHCTPYKUMAM B JaHHOM pasfene. He nbitaiteck HUKoraa
PEMOHTVPOBAaTb HeUCnpaBHOe VCTPOMCTBO CaMOCTOSITENIEHO

TO HOpMalnbHOE ABneHune, Korga nap BbIXoanT BO BpeMA pabOoThbl.
He A8J14emcs HelucrnpagHOCMAbIO.

[Map, BO3HMKaOLLUMIA BO BPEMSA NPUTOTOBMEHMUS, MOXET KOHOEHCUPOBATLCA U
obpa3oBbiBaTh Kannu BOAbI NPU nonagaHum Ha XonofHble NOBEPXHOCTU
YCTPOWNCTBA. >>> MO He S8/19emcsi HeUCNpPagHOCMbIO

» Korga metannuyeckue getanun HarpeBarTCs, OHU MOTYT paclUMPATLCA U
BbI3bIBATb LUYM. >>> OmO He S8/1SemCs HeUcCrnpasHoCmabio.

CeTeBoli NnpegoxpaHnTenb HemcnpaseH NMbo BbIKMOYEH. >>> [Ipogepbme

npedoxpaHumernu & brioke npedoxpaHumened. pu Heobxodumocmu

3ameHuUme unu cbpocbme UX.

* [poaykT He NOAKMYEH K (3a3eMneHHo) po3eTke. >>> [Ipogepbme
wmericesibHbIL KOHmMaxkm.

* KHOMKu/py4dkn/KnaBuLLKM Ha NaHenu ynpaBneHnsa He YHKUNOHNPYIOT. >>>

Ecnu eaw ycmpolicmeo ocHaueHo yHkyueli 6r1okupoekuU Krnasuld, mo

B803MOXHO, UmO eKtoYeHa briokuposka knasuamypsl. [oxarnyticma,

omKIoyume.

« Jlamna B oyx0BKe HeucnpaeHa. >>> 3ameHume nammy OyX0eKuU.

* MuTaHune oTkNoYeHo. >>> [Npogepbme, ecmb fu numaHue. lNposepbme
npedoxpaHumernu & brioke npedoxpaHumened. [pu Heobxodumocmu
3ameHume uu cépocbme rpedoxpaHumernu.

* Bo3moxHO, He 3agaHa onpefeneHHas yHKUMSA NPUrOTOBNEHUS U [ UK
TemnepaTtypa. >>> 3adalime orpedenieHHy yHKUUK MpuaomosieHus u/unu
mewmnepamypy.

* lMuTaHue oTkNtoYeHo. >>> lNpogepbme, ecmb U numaHue. lNposepbme
npedoxpaHumernu & brioke npedoxpaHumened. pu Heobxodumocmu
3ameHuUme uu cépocbme rnpedoxpaHumernu.
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KOpuaunyeckuin agpec: Kapaad Jxaggecu Ne 2-6 34445 Crotnogxe Ctambyn,
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Chere cliente, cher client,

Veuillez lire ce mode d’emploi avant d’utiliser ’appatreil.

Beko Nous vous remercions d’avoir choisi le produit. Nous voulons que votre appareil
de haute qualité et doté d’'une technologie de pointe vous offre une efficacité optimale.
Pour ce faire, lisez attentivement ce manuel et tout autre document fourni avant
d’utiliser I'appareil et conservez-les comme référence. Si vous donnez I'appareil a
quelgu’un d’autre, donnez également le manuel. Suivez les instructions en prenant en
compte toutes les informations et avertissements figurant dans le manuel d’utilisation.
Tenez compte de toutes les informations et de tous les avertissements figurant dans le
manuel d'utilisation. Ainsi, vous vous protégerez, vous et votre produit, contre les dan-
gers qui peuvent survenir.

Conservez ke manuel d’utilisation. Si vous donnez I'appareil a quelqu’un d’autre, don-
nez également le manuel.

Le manuel d’utilisation comporte les symboles suivants :

A Danger pouvant entrainer la mort ou des blessures.

REMARQUE Danger pouvant entrainer des dommages matériels a I'appareil ou a son
environnement.

&Danger pouvant entrainer des brdlures par contact avec des surfaces chaudes.

o Informations importantes et conseils d’utilisation utiles.

@ Lisez le manuel d’utilisation.

Arcelik A.S.
Karaagas caddesi No:2-6
34445 Sitlice/Istanbul /TURKEY

C€ Made in TURKEY
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tl Consignes de sécurité

« Cette section comprend les
consignes de securité néces-
saires a la prévention des
risques de blessures phy-
siques ou de dommage ma-
tériel.

« Si I'appareil est remis a une
autre personne ou utilisé en
seconde main, le manuel
d’utilisation, les étiquettes de
I'appareil, les autres docu-
ments et accessoires perti-
nents doivent étre également
étre remis.

» Notre société ne saurait étre
tenue responsable des
dommages qui pourraient ré-
sulter du non-respect de ces
instructions.

 Le non-respect de ces ins-
tructions entraine I'annulation
de toute garantie.

 AFaites toujours effectuer

les travaux d’installation et de

réparation par le fabricant, le
service autorisé ou une per-
sonne désignée par
I'importateur.

« A Utilisez uniquement des
pieces et accessoires
d’origine.

o AN’essayez pas de réparer
ou de remplacer les pieces

4/FR

de I'appareil sauf si cela est

clairement spécifié dans le
manuel d’utilisation.

« AN'’effectuez pas de modifi-

cations techniques sur
I’appareil.

AObjectif de I'utilisation

» Ce produit est congu pour un

usage domestique. Il n'est
donc pas destiné a un usage
commercial.

» N'utilisez pas I'appareil dans

les jardins, les balcons ou
autres environnements exté-
rieurs. L'appareil est destiné
a étre utilisé dans les cuisines
du ménage et du personnel
dans les magasins, bureaux
et autres environnements de
travail.

« AVERTISSEMENT : Cet ap-

pareil doit étre utilisé pour la
cuisine uniquement. Il ne de-
vrait pas étre utilisé a
d’autres fins comme le chauf-
fage d’une piece.

« Le four peut étre utilisé pour

decongeler, cuire, frire et gril-
ler les aliments.

« Cet appareil ne doit pas étre

utilisé comme chauffage ou
plaque chauffante. Il n'est
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pas recommandé de sus-
pendre les serviettes ou les
vétements sur la poignee
pour les faire sécher.

ASécurité des enfants,

des personnes vulnérables

et des animaux domestiques

» Cet appareil peut étre utilisé
par des enfants de 8 ans et
plus et par des personnes
dont les aptitudes physiques,
sensorielles ou mentales sont
sous-développées, ou qui
manquent d’expérience et de
connaissances, a condition
qu’ils soient encadrés ou
formés a I'utilisation sécuri-
taire et aux dangers de
I'appareil.

« Les enfants ne doivent pas
jouer avec I'appareil. Ne lais-
sez pas les enfants effectuer
le nettoyage et I'entretien de
I'appareil, a moins qu'ils
soient sous surveillance.

« Cet appareil ne doit pas étre
utilisé par des personnes
ayant des capacités phy-
siques, sensorielles ou men-
tales limitées (y compris les
enfants), sauf si elles sont
gardées sous surveillance ou
recoivent les instructions né-
cessaires.

« Les enfants doivent étre sur-
veillés afin de s’assurer qu’ils
ne jouent pas avec I'appareil.

« Les produits électriques sont
dangereux pour les enfants et
les animaux domestiques.
Les enfants et les animaux
domestiques ne doivent pas
jouer avec I'appareil. En outre,
iIs ne doivent ni grimper des-
Sus ni 'y entrer.

» Ne placez pas d’objets sur
I'appareil de sorte que les en-
fants puissent les atteindre.

« AVERTISSEMENT : Pendant
I'utilisation, les surfaces ac-
cessibles de I'appareil sont
chaudes. Tenez les enfants a
I'écart de I'appareil.

» Tenez les matériaux
d’emballage hors de la por-
tée des enfants. Ils pourraient
entrainer des lésions ou une
asphyxie.

 Lorsque la porte est ouverte,
N’y posez aucun objet lourd
et ne laissez pas les enfants
s’asseoir au-dessus. Vous
risquez de faire basculer le
four ou d’endommager les
charnieres de la porte.

» Pour la sécurité des enfants,
débranchez la prise
d’alimentation et rendez

5/FR
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I’appareil inutilisable avant de
le mettre au rebut.

ASécurité électrique

» Branchez I'appareil a un cou-
rant avec prise de terre pro-
tégée par un fusible qui cor-
respond aux courants nomi-
naux indiqués sur la plaque
signalétique. Contactez un
technicien qualifié pour I'ins-
tallation de la mise a la terre.
N’utilisez pas I'appareil sans
prise de terre conformément
aux réglementations locales /
nationales.

La fiche ou le raccordement
électrique de I'appareil doit
se trouver dans un endroit
facilement accessible (ou il ne
sera pas affecté par la
flamme de la plaque). Si cela
est impossible, il doit y avoir
un meécanisme (fusible, inter-
rupteur, etc.) sur 'installation
électrique a laquelle I'appareil
est connecté, conforme a la
réglementation électrique et
séparant tous les pdles du
réseau.

L"appareil ne doit pas étre
branché dans la prise pen-
dant I'installation, la répara-
tion et le transport.

6/FR

Ne branchez pas I'appareil
dans une prise de courant
mal fixée, sortie de son sup-
port, cassee, sale, huileuse,
avec un risque de contact
avec de I'eau (par exemple,
de I'eau qui peut s’écouler du
comptair).

Evitez de toucher la fiche
avec des mains humides !
Pour débrancher I'appareil,
tenez toujours la fiche ; ne ti-
rez pas sur le cordon.
Assurez-vous que la fiche de
I'appareil est bien branchée
dans la prise de courant pour
eviter la formation d’arcs
électriques.

Branchez I'appareil dans une
prise conforme aux valeurs
de tension et de fréquence
indiquées sur la plaque si-
gnalétique.

Ne bloquez pas le cordon
d’alimentation sous et der-
riere I'appareil. Ne placez au-
cun objet lourd sur le cordon
d’alimentation. Le cordon
d’alimentation ne doit pas
étre pli€, écrase, ni entrer en
contact avec une source de
chaleur.

Lorsque le four fonctionne, sa
surface arriere devient éga-
lement chaude. Les cordons
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d’alimentation ne doivent pas
toucher la surface arriere, les
raccords peuvent étre en-
dommagés.

Evitez de bloquer les cables
électriques dans la porte du
four et ne les faites pas pas-
ser sur des surfaces chaudes.
Vous risquez de provoquer
un court-circuit dans le four
et un incendie en raison de la
fonte du cable.

Utilisez uniqguement des
cables originaux. N'utilisez
pas de cables coupés ou en-
dommagés ni de rallonges.

Si le cordon d’alimentation
est endommagg, il doit étre
remplacé par un fabricant, un
service autorisé ou une per-
sonne deésignée par
I’entreprise importatrice afin
de prévenir d’éventuels dan-
gers.

AVERTISSEMENT : Avant
de remplacer la lampe du
four, veillez a débrancher
I’appareil de I'alimentation
électrique pour éviter tout
risque d’électrocution. Dé-
branchez I'appareil ou désac-
tivez le fusible de la boite a
fusibles.

ASécurité des transports

« Avant le nettoyage, débran-
chez le produit de
I'alimentation électrique avant
de porter I'appareil.

| 'appareil est lourd, portez-le
avec au moins deux per-
sonnes.

« N'utilisez pas la porte et/ou la
poignée pour transporter ou
déplacer le produit.

» Ne posez pas d’autres ar-
ticles sur I'appareil et trans-
portez-le en position verticale.

 Lorsque vous souhaitez
transporter I'appareil, embal-
lez-le avec du matériel
d’emballage a bulles ou du
carton épais et attachez-le
avec du ruban adhésif. Fixez
fermement I'appareil avec du
ruban adhésif pour éviter
d’endommager I'appareil et
ses pieces amovibles ou mo-
biles.

« \Vérifiez I'aspect général de
I'appareil afin de détecter tout
dommage qui aurait pu se
produire lors du transport.

Sécurité pendant
I’installation
» Avant d’installer I'appareil,
vérifier qu’il n’est pas en-

7/FR
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dommagé. S’il est endom-
mage, ne I'installez pas.

» Ne l'installez pas a proximité
de sources de chaleur (radia-
teurs, cuisinieres, etc.).

» Gardez tous les conduits de
ventilation ouverts autour de
I’appareil.

 Pour éviter la surchauffe,
n’installez pas I'appareil der-
riere des portes décoratives.

ASécurité d’utilisation

« Veillez a éteindre I'appareil
apres chaque utilisation.

» Si vous n’utilisez pas
I'appareil pendant une longue
période, débranchez-le ou
coupez le fusible de la boite a
fusibles.

» Ne I'utilisez pas s'il est défec-
tueux ou endommage. Le
cas echéant, débranchez ses
raccordements électriques /
de gaz et appelez le service
autorisé.

» N'utilisez pas I'appareil si la
porte avant en verre a éteé re-
tirée ou est fissurée.

« Ne montez pas sur I'apparell
pour atteindre quoi que ce
Soit ou pour toute autre rai-
son.

 N'utilisez pas I'appareil dans
des situations qui peuvent in-

8/FR

fluencer votre jugement,
telles que la consommation
de drogues et/ou d’alcool.

« Les objets inflammables con-
servés dans la zone de cuis-
son peuvent prendre feu. Ne
rangez jamais les objets in-
flammables dans la zone de
cuisson.

« La poignée du four n’est pas
un seche-serviettes. Lorsque
vous utilisez I'appareil, n'y
accrochez pas de serviettes,
de gants, ni de textiles simi-
laires.

 Les charnieres de la porte de
I'appareil se déplacent et se
resserrent lors de I'ouverture
et de la fermeture de la porte.
Lors de I'ouverture / la ferme-
ture de la porte, ne tenez pas
la piece par les charnieres.

AAIertes de température

« AVERTISSEMENT : Pendant
le fonctionnement de
I'appareil, les pieces expo-
sées seront chaudes. Ne
touchez pas I'appareil et les
éléments chauffants. Les en-
fants de moins de 8 ans ne
doivent pas s’approcher de
I'appareil sans la présence
d’un adulte.
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» Ne placez pas de matieres
inflammables ou explosives a
proximité de I'appareil, car
les bords seront chauds
pendant son utilisation.
Eloignez-vous lors de
I’ouverture de la porte du four,
car il peut dégager de la va-
peur. La vapeur peut vous
bradler la main, le visage et /
ou les yeux.

L"appareil peut étre chaud
pendant son utilisation. Ne
touchez pas aux comparti-
ments chauds, aux pieces in-
ternes du four, aux éléments
chauffants, etc.

Lorsque vous placez des ali-
ments dans le four chaud, re-
tirez-les, etc. utilisez toujours
des gants de cuisine réesis-
tants a la chaleur.

A Utilisation des acces-

soires

e | est important de placer cor-
rectement la grille métallique
et le plateau sur les étageres
métalliques. Pour plus
d’informations, reportez-vous
a la section « Utilisation des
accessoires ».

« Les accessoires peuvent en-
dommager la vitre de la porte
lors de la fermeture de la

porte de I'appareil. Poussez
toujours les accessoires jus-
qu’a I'extrémité de la zone de
cuisson.

AConsignes de sécurité
relatives a la cuisson
» Soyez prudent lorsque vous
utilisez de I'alcool dans vos
aliments. L’alcool s’évapore a
des températures élevees et
peut prendre feu lorsqu'il est
exposeé a des surfaces
chaudes, provoguant un in-
cendie.
Les déchets alimentaires,
I'huile, etc. dans la zone de
cuisson peuvent prendre feu.
Avant la cuisson, enlevez ces
grosses saletés.
Risque d’intoxication alimen-
taire : Ne conservez pas les
aliments dans le four pendant
plus d’une heure avant ou
apres la cuisson. Sinon, ils
peuvent provoquer des in-
toxications alimentaires ou
des maladies.
Ne chauffez pas les boites de
conserve et les bocaux en
verre fermés. La pression ac-
cumulée peut faire éclater le
bocal.
« Placez le papier sulfurisé
dans un ustensile de cuisson

9/FR
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ou sur le four (plateau, grille
métallique, etc.) avec des
aliments et placez-le dans le
four préchauffé. Retirez tout
le papier sulfurisé excédant
qui déborde de I'accessoire
Ou du récipient pour éviter
gu’il ne touche les éléments
chauffants du four. N’utilisez
jamais de papier sulfurisé a
une température de four su-
périeure a la température
d’utilisation maximale spéci-
fiée sur le papier que vous
utilisez. Ne mettez jamais le
papier sulfurisé en contact
avec le four.

Ne placez pas les plateaux
de cuisson, les plaques ou le
papier d’aluminium directe-
ment au fond du four. La
chaleur accumulée peut en-
dommager la base du four.
Fermez la porte du four pen-
dant la grillade. Les surfaces
chaudes peuvent causer des
brllures !

Les aliments qui ne sont pas
adaptés aux grillades présen-
tent un risque d’incendie.
Faites griller uniqguement les
aliments qui sont adaptés a
un feu de barbecue intense.

10/FR

Ne placez pas non plus les
aliments trop loin a I'arriere
de la grille. Il s’agit de la zone
la plus chaude et les aliments
gras peuvent prendre feu.

ASécurité relative a

I’entretien et au nettoyage

 Attendez que I'appareil re-
froidisse avant de le nettoyer.
Les surfaces chaudes peu-
vent causer des bralures !

» Ne lavez jamais I'appareil par
pulvérisation ou aspersion
d’eau ! Il existe un risque
d’électrocution !

» N'utilisez pas de nettoyeurs a
vapeur pour nettoyer
I’appareil, car cela pourrait
provogquer un choc électrique.

» N’utilisez pas de produits de
nettoyage abrasifs durs, de
grattoirs métalliques, de fil de
laine métallique ou de pro-
duits d’eau de Javel pour
nettoyer la vitre de la porte
avant / (le cas échéant) vitre
de la porte supérieure du four.
Ces matériaux peuvent pro-
voquer des rayures sur les
surfaces en verre et leur rup-
ture.
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H Instructions relatives a I’environnement

Réglement sur les déchets
Conformité avec la directive DEEE
et mise au rebut des déchets

Ce produit est conforme a la

directive DEEE (2012/19/UE)
== de I'Union européenne). Ce

produit porte un symbole de
classification pour la mise au
rebut des équipements élec-
triques et électroniques
(DEEE).

Le présent produit a été fabriqué avec
des pieces et du matériel de qualité
supérieure susceptibles d'étre réutilisés
et adaptés au recyclage. Par consé-
quent, nous vous conseillons de ne pas
le mettre au rebut avec les ordures mé-
nageres et d'autres déchets a la fin de
sa durée de vie. Au contraire, rendez-
vous dans un point de collecte pour le
recyclage de tout matériel électrique et
électronique. Veuillez vous rapprocher
des autorités de votre localité pour plus
d'informations concernant le point de
collecte le plus proche.

L'élimination appropriée des appareils
usages permet d'éviter les conse-
quences négatives potentielles pour
I'environnement et la santé humaine.
Conformité avec la directive LdSD :

L 'appareil que vous avez acheté est
conforme a la directive LASD
(2011/65/UE) de I'Union européenne. I
ne comporte pas les matériels dange-
reux et interdits mentionnés dans la
directive.

Elimination des emballages
¢ | es emballages sont dangereux pour
les enfants. Conservez les emballages

en lieu sdr a I'écart des enfants. Les
emballages de I'appareil sont fabri-
qués a partir de matériaux recyclés.
Eliminez-les de maniére appropriée et
triez-les en fonction des instructions
de recyclage des déchets. Ne les jetez
pas avec les déchets domestiques
normaux.

Recommandations pour

économiser I’énergie

Les recommandations ci-apres vous

aideront a utiliser votre appareil de fagon

écologique tout en économisant de

I'énergie.

e Décongelez les aliments congelés
avant de les faire cuire.

e Dans le four, utilisez des récipients
sombres ou émaillés qui transmettent
mieux la chaleur.

e Eteignez 'appareil 5 & 10 minutes
avant la fin de la cuisson pour une
cuisson prolongée. Vous pouvez dé-
sormais économiser jusqu’a 20 %
d’électricité en utilisant la chaleur.

e S'il est indiqué dans la recette ou le
manuel d’utilisation, préchauffez tou-
jours. N'ouvrez pas la porte du four
trop souvent pendant la cuisson.

e Essayez de faire cuire plus d'un plat a
la fois au four. Vous pouvez cuisiner
en méme temps en placant deux réci-
pients de cuisson sur I'étagere métal-
lique. De plus, si vous faites cuire vos
repas I'un aprés I'autre, vous écono-
miserez de I'énergie, car le four ne
perdra pas sa chaleur.

11/FR
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Panneau de commande

Lampe*

Ftagéres grilagées™

Porte

Poignée

Elément chauffant inférieur (plagque
d’acier inférieure)

Positions de I'étagere
Réchauffeur supérieur

9 COirifices de ventilation

o O~ w N =

@ ~
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Cela dépend du modele. I se peut
que votre appareil ne soit pas équi-
pé d’une lampe, ou que le type et
I'emplacement de la lampe soient
différents de ce qu'indique
lillustration.

Cela dépend du modéle. I se peut
que votre appareil ne soit pas équi-
pé d'étageres grillagées. Dans
lillustration, des étageres grillagées
sont indiquées a titre d’exemple.
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Présentation et utilisation du panneau de commande de

PPappareil

Dans cette section, vous trouverez I'apercu et les utilisations de base du panneau de
commande de I'appareil. Les images et certaines caractéristiques peuvent varier

selon le type d’appareil.
Unité de commande du four

i

1 Bouton de sélection de fonctions
2 Bouton pour température
3 Voyant du thermostat

Si des boutons contrélent votre produit,
ceux-Ci peuvent étre encastrés dans le
panneau sur certains modeles et sortir
en cas de pression dessus. Pour effec-
tuer les réglages a I'aide de ces boutons,
il convient d’enfoncer au préalable le
bouton correspondant et le retirer.
Apres avoir effectué votre réglage, ap-
puyez a nouveau et remettez le bouton
en place.

Bouton de sélection de fonctions
Vous pouvez sélectionner les fonctions
d'utilisation du four a I'aide du bouton
de sélection des fonctions. Tournez a
gauche / a droite a partir de la position
fermée (en haut) pour sélectionner.

Bouton pour température

Vous pouvez sélectionner la température
de cuisson de votre choix a I'aide du
bouton de réglage de la température.
Tournez dans le sens horaire a partir de
la position fermée (en haut) pour sélec-
tionner.

Indicateur de température

Vous pouvez déterminer la température
interne du four grace au voyant de tem-
pérature. Le voyant de température est
situé sur le panneau de commande. Le
voyant de température s’allume lorsque
I'appareil démarre, et s’éteint lorsque
I'appareil atteint la température réglée.
Lorsque la température interne du four
chute en dessous de la température
définie, le voyant de température s’éteint.

13/FR
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Fonctions d’utilisation du four

Sur le tableau de fonctions, vous trouverez les fonctions de cuisson que vous pou-
vez utiliser dans votre four et les températures les plus élevées et les plus basses qui
peuvent étre réglées pour ces fonctions. L'ordre des modes de fonctionnement
indiqués ici peut étre différent de la disposition sur votre I'appareil.

Les aliments sont chauffés au-
dessus et en dessous au méme

— Chauffage moment. Approprié pour les ga-
par le haut et * teaux et les rago(ts dans les
— par le bas moules de cuisson et les patisse-
ries. La cuisson se fait avec un seul
plateau.

Seul le chauffage inférieur est en
marche.ll convient aux aux aliments

IL.

— Chauffage . dont le fond doit étre bruni.

s par le bas Cette fonction doit également étre
AN v o I, N
¢ utilisée pour faciliter le nettoyage a

— la vapeur.

V] La petite grille au plafond du four
Gril inférieur * fonctionne. Elle convient aux gril-
lades en petites quantités.

VvV, Grille com- ) La grande grille au plafond du four

. fonctionne. Il convient aux grillades
plete o
en grandes quantités.

* Votre appareil fonctionne dans la plage
de température indiquée sur le bouton
de température.

14/FR
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Accessoires de I'appareil

Votre appareil comporte divers accessoires. Cette section fournit une description
des accessoires et des orientations pour une utilisation correcte. Selon le modele de
I'appareil, I'accessoire fourni varie. Tous les accessoires décrits dans le manuel
d’utilisation peuvent ne pas étre disponibles dans votre appareil.

REMARQUE : Les plateaux de votre appareil peuvent étre déformés sous I'effet de
la température. Ceci n’a aucun effet sur la fonction. La déformation disparait lors-

que le plateau refroidit.

Plateau standard

I est utilisé pour les patisseries, les ali-
ments surgelés et la friture de gros mor-
ceaux.

Grille métallique

I est utilisé pour frire ou placer les ali-
ments a cuire, frire et mijoter sur la grille
désirée.

Grille métallique dans le plateau

En le placant sur le plateau (si fourni), on
s'assure que les huiles qui s’écoulent
pendant la grillade sont recueillies dans
le plateau, évitant ainsi la contamination
du four.

15/FR
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Utilisation des accessoires
de Pappareil

Etagéres de cuisine

Il existe 5 niveaux de position des éta-
géres dans la zone de cuisson. Vous
pouvez €galement voir I'ordre des éta-
géres en regardant les numeéros figurant
sur le cadre frontal du four.
Modéles & étagéres grillagées

lique et du plateau métallique sur
les étagéres de cuisine

Modéles a étageres grillagées:

II'est essentiel de bien placer la grille
meétallique sur les étagéres métalliques
latérales. En placant la grille métallique
sur |'étagere souhaitée, la partie ouverte
doit étre orientée vers 'avant. Pour une
meilleure cuisson, la grille métallique doit
étre fixée avec la butée sur I'étagere
métallique. Elle ne doit pas traverser la
butée et entrer contact avec la paroi
arriere du four.
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II'est essentiel de bien placer la grille
métallique sur les étageres latérales. La
grille métallique n’est orientée que vers
une seule direction lorsqu’elle est placée
sur I'étagere. En placant la grille métal-
lique sur I'étagere souhaitée, la partie
ouverte doit étre orientée vers I'avant.

Mise en place du plateau sur les
étageéeres de cuisine

Modéles a étageres grillagées:

II'est également important de bien placer
les plateaux sur les étageres métalliques
latérales.

Lorsque vous placez le plateau sur
I'étagere souhaitée, son cote congu
pour étre tenu doit se trouver vers
I'avant.

Pour une meilleure cuisson, le plateau
doit étre fixé avec la butée sur I'étagere
métallique. Elle ne doit pas traverser la
butée et entrer contact avec la paroi
arriere du four.
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Modéles sans étagéres grillagées:

Il 'est également important de bien placer
les plateaux sur les étageres latérales.

Le plateau n’est orienté que vers une
seule direction lorsqu’il est placé sur
I'étagére. Lorsque vous placez le pla-
teau sur I'étagere souhaitée, son coté
congu pour étre tenu doit se trouver

LR
LR
LR

Fonction de grillage
I existe une fonction de butée qui em-
péche la grille métallique de basculer de
I'étagere métallique. Grace a cette fonc-
tion, vous pouvez sortir votre nourriture
facilement et en toute sécurité. Tout en
retirant la grille métallique, vous pouvez
la tirer vers I'avant jusqu’a ce qu’elle
atteigne la butée. Vous devez passer
au-dessus de la butée pour I'enlever
complétement.

Modeles a étageres grillagées

Fonction de butée de la grille de
barbecue métallique Modéles a
étagéres grillagées

I existe également une fonction de bu-
tée qui empéche le plateau de basculer
de I'étagere métallique. Tout en enlevant
le plateau, dégagez-le du verrou arriere
et tirez-le vers vous jusqu’a ce qu'il at-
teigne le bouchon. Vous devez passer
au-dessus de la butée pour I'enlever
complétement.

17/FR
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Mise en place appropriée de la
grille métallique et du plateau sur
les rails télescopiquesModeéles a
étageres grillagées et rails téles-
copiques

Gréce aux rails télescopiques, les pla-
teaux ou la grille métallique peuvent étre
facilement installés et retirés. Lors de
I'utilisation de plateaux et de grilles me-
talliques avec le rail télescopique, il faut
s'assurer que les broches, a l'avant et a
I'arriere des rails télescopiques, repo-
sent sur les bords de la grille et du pla-
teau (comme indiqué sur la figure).

18/FR
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Caractéristiques techniques

Dimension externe de I'appareil (hau- 595 mm/594 mm/567 mm
teur/largeur/profondeur)

Dimension d’installation du four (hau- 590 ou 600 mm/560 mm/min. 550 mm
teur/largeur/profondeur)

Tension/fréquence 220-240V ~ 50 Hz

Ty!oefat sgctlon du’cable ultlllse / adapté min. HOSW-FG 3 x 1,5 mm?
a l'utilisation dans I'appareil
Consommation totale d’énergie 2.3 KW
Type de fours Four classique
Classique : Les informations figurant sur I'étiquette énergétique des fours élec-
triques sont données conformément a la norme EN 60350-1 / IEC 60350-1.
Ces valeurs sont déterminées sous charge standard avec des fonctions de
chauffage par le bas ou par ventilateur (le cas échéant).
La classe d’efficacité énergétique est déterminée selon 'ordre de priorité sui-
vant, selon que les fonctions pertinentes existent ou non sur I'appareil : 1-
Chauffage par ventilateur écologique, 2-Chauffage soufflant 3- Gril inférieur
assisté par ventilateur, 4-Chauffage par le haut et par le bas.

Les spécifications techniques peuvent étre modifiées sans préavis afin
d’améliorer la qualité de I'appareil.

Les illustrations présentées dans ce manuel sont schématiques et peuvent ne
pas correspondre exactement a votre appareil.

Les valeurs indiquées sur les étiquettes de I'appareil ou dans la documentation
accompagnant I'appareil sont obtenues dans des conditions de laboratoire, en
conformité avec les normes applicables. Ces valeurs peuvent varier en fonc-
tion des conditions d'utilisation et I'environnement de I'appareil.
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B Premiére utilisation

Avant de commencer a utiliser votre
appareil, i est recommandé de suivre les
étapes décrites dans les sections sui-
vantes :

Premier nettoyage

1.Retirez tous les emballages.

2.Retirez tous les accessoires du four
prévu a l'intérieur du produit.

3.Allumez I'appareil et laissez-le fonc-
tionner pendant 30 minutes, puis étei-
gnez-le. De cette facon, les résidus et
les couches qui ont pu rester dans le
four pendant la fabrication sont brllés
et nettoyés.

4.1 .orsque vous utilisez I'appareil, sélec-
tionnez la température la plus élevée
et la fonction de cuisson que tous les
appareils de chauffage de votre appa-
reil utilisent. Voir « Fonctions de cuis-
son du four ». Vous pouvez apprendre
comment faire fonctionner le four dans
la section suivante.

5.Veuillez attendre que le four refroidisse.

6.Essuyez les surfaces du produit avec
un chiffon ou une éponge humide et
séchez-les avec un chiffon.
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Avant d’utiliser les accessoires ;
Nettoyez les accessoires que vous reti-
rez du four avec de I'eau savonneuse et
une éponge de nettoyage douce.

REMARQUE L a surface pourrait étre
endommagée par cer-
tains détergents ou
produits de nettoyage.
N'utilisez pas de dé-
tergents agressifs, de
poudre/cremes de
nettoyage ou d'objets
tranchants pour le
nettoyage.

Une odeur et de la
fumeée peuvent se
dégager pendant
quelques heures au
cours de la premiére
utilisation. Ce phéno-
mene est tout a fait
normal. Assurez-vous
que la piece est bien
aérée pour évacuer
I'odeur et la fumée.
Evitez de respirer la
fumée et I'odeur qui se
dégagent.

REMARQUE
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B utilisation du four

Informations générales rela-

tives a lutilisation du four

Ventilateur de refroidissement
Votre produit est équipé d’un ventilateur
de refroidissement. Le ventilateur de
refroidissement est activé automatique-
ment en cas de besoin et refroidit a la
fois la face avant de I'appareil et le four.
I est automatiquement désactivé lors-
que le processus de refroidissement est
terminé. L"air chaud sort par la porte du
four. Evitez de couvrir ces ouvertures de
ventilation. Sinon, le four risque de sur-
chauffer.

Le ventilateur de refroidissement conti-
nue a fonctionner pendant le fonction-
nement du four ou aprées I'arrét du four
(pendant environ 20 a 30 minutes). Si
VOUS cuisinez en programmant la minu-
terie du four, a la fin du temps de cuis-
son, le ventilateur de refroidissement
s’éteint au méme moment que toutes
les fonctions. L'utilisateur ne peut pas
déterminer la durée de fonctionnement
du ventilateur de refroidissement. |l
s’allume et s’éteint automatiquement.
Ce n'est pas une erreur.

Eclairage du four

Lalampe du four s’allume lorsque le four
entame la cuisson. Sur certains modeles,
la lampe reste allumée pendant la cuis-
son, tandis que sur d'autres, elle s’éteint
aprés un certain temps.

Fonctionnement de Punité
de commande du four

Mise en marche du four

Lorsque vous sélectionnez une fonction
de cuisson a I'aide du bouton de sélec-
tion de fonctions et que vous réglez une
température donnée a I'aide du bouton
de température, le four se met en
marche.

Arrét du four

Vous pouvez arréter le four en tournant
le bouton de sélection de fonctions et le
bouton de température en position arrét
(haut).

Sélection de la température et de
la fonction de cuisson du four
Vous pouvez cuisiner a I'aide de la
commande manuelle (sous votre con-
tréle) en sélectionnant la température et
la fonction d’utilisation spécifiques a vos
aliments.

Exemple :

P

o

1.Sélectionnez la fonction de cuisson a
I'aide du bouton de sélection de fonc-
tions.

2.Réglez la température de cuisson
souhaitée a I'aide du bouton de tem-
pérature.

» Votre four se met en marche immédia-

tement a la fonction et a la température

sélectionnées, et le voyant de tempéra-
ture s’allume. Lorsque la température
interne du four atteint la température
définie, ke voyant de température s’éteint.

Le four ne s’arréte pas automatique-

ment apres le début de la cuisson. Vous

devez contrbler vous-méme la cuisson
et I'arréter. Lorsque votre cuisson est
terminée, arrétez le four en tournant le
bouton de sélection de fonctions et le
bouton de température en position arrét

(haut).
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[ Informations générales sur la cuisson

Cette section décrit les conseils sur la
préparation et la cuisson de vos ali-
ments.

De plus, vous pouvez également trouver
certains des aliments testés par les pro-
ducteurs et les cadres les plus appro-
priés pour ces aliments. Les réglages du
four et des accessoires appropriés pour
ces aliments y sont également indiqués.

Avertissements généraux

sur la cuisson au four

e | orsque vous ouvrez la porte du four
pendant ou apres la cuisson, de la va-
peur brilante peut s’en échapper. La
vapeur peut vous brller la main, le vi-
sage et/ ou les yeux. Lorsque vous
ouvrez la porte du four, tachez de res-
ter a I'écart.

¢ L a vapeur intense générée pendant la
cuisson peut former des gouttes
d’eau de condensation a I'intérieur et
a I'extérieur du four, et sur les parties
supérieures de I'appareil en raison de
la différence de température. Il s’agit
d’un phénomene physique et normal.

e | es valeurs de température et de
temps de cuisson indiquées pour les
aliments peuvent varier selon la re-
cette et la quantité. Pour cette raison,
ces valeurs sont fournies sous forme
de plages.

e Retirez toujours les accessoires non
utilisés du four avant de lancer la cuis-
son. Les accessoires laissés dans le
four peuvent empécher que vos ali-
ments cuisent a de valeurs de tempé-
rature appropriées.

e Pour les aliments que vous cuisinez
selon votre propre recette, vous pou-
vez faire référence a des aliments simi-
laires indiqués dans les tables de cuis-
son.
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e | 'utilisation des accessoires fournis
vous permet d’obtenir les meilleures
performances de cuisson. Prétez tou-
jours attention aux avertissements et
aux informations fournis par le fabri-
cant pour d’autres ustensiles de cui-
sine que vous utilisez.

e Découpez le papier sulfurisé a utiliser
pendant votre cuisson dans des di-
mensions adaptées au récipient dans
lequel vous cuisinez. Lorsque le papier
sulfurisé déborde du récipient, cela
peut causer des brllures et affecter la
qualité de votre cuisson. Utilisez le
papier sulfurisé dans la plage de tem-
pérature indiquée.

e Pour une bonne performance de cuis-
son, placez vos aliments sur la bonne
étagére recommandée. Ne changez
pas la position de I'étagére pendant la
cuisson.

Patisseries et aliments cuits au

four

Informations générales

e Nous vous recommandons d’utiliser
les accessoires de I'appareil pour ob-
tenir une bonne performance de cuis-
son. Si vous comptez utiliser un us-
tensile de cuisson autre que ceux
fournis, optez pour un ustensile de
couleur sombre, antiadhésif et résis-
tant a la chaleur.

¢ Si le préchauffage d’aliments estre-
commandé dans la table de cuisson,
veillez a les mettre au four par la suite.

e Si vous comptez cuisiner a I'aide
d’ustensiles de cuisine sur la grille mé-
tallique, placez-les au milieu de la grille,
etnon prés du mur arriere.

e Tous les ingrédients utilisés dans la
fabrication des patisseries doivent étre
frais et a température ambiante.
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e | 'état de cuisson des aliments peut
varier selon la quantité de nourriture et
la taille des ustensiles de cuisine utili-
sés.

e | es moules en métal, en céramique et
en verre prolongent le temps de cuis-
son et la surface inférieure des patis-
series ne brunit pas uniformément.

e Si vous utilisez du papier de cuisson
pendant la cuisson, un peu de brunis-
sement peut étre observeé sur la sur-
face inférieure des aliments. Dans ce
cas, vous devrez peut-étre prolonger
votre temps de cuisson d'environ 10
minutes.

e | es valeurs indiquées dans les tables
de cuisson sont déterminées a la suite
des tests effectués dans nos labora-
toires. Les valeurs qui vous convien-
nent peuvent étre différentes de
celles-ci.

e Placez vos aliments sur I'étagere ap-
propriée recommandée dans la table
de cuisson. Reportez-vous a I'étagere
inférieure du four comme étagere 1.

Conseils pour la cuisson des gateaux

e Si le gateau est trop sec, augmentez
la température de 10 °C et diminuez le
temps de cuisson.

® Si le gateau est pateux, utilisez une
petite quantité de liquide ou réduisez
la température de 10 °C.

e Si le dessus du gateau est brdlé, pla-
cez-le sur une étagére inférieure, bais-

sez la température et augmentez le
temps de cuisson.

e S'il est correctement cuit a I'intérieur,
mais que I'extérieur est collant, utilisez
une plus petite quantité de liquide, ré-
duisez la température et augmentez le
temps de cuisson.

Conseils pour la cuisson des patisse-

ries

e Si la pétisserie est trop seche, aug-

mentez la température de 10 °C et

diminuez le temps de cuisson. Humi-
difiez les feuilles de pate a I'aide d’une
sauce composée d’'un mélange de lait,
d’huile, d’ceuf et de yaourt.

Si la patisserie cuit lentement, veillez a

ce que I'épaisseur de la pate que vous

avez préparée ne déborde pas du pla-
teau.

Si la surface de la pate est dorée et

que le fond n’est pas cuit, assurez-

vous que la quantité de sauce utilisée

au fond de la pate n’est pas trop im-

portante. Pour que la patisserie soit

dorée de fagon uniforme, essayez
d’étaler uniformément la sauce entre
les feuilles de pate et la pate.

e Faites cuire votre pate a la position et
a la température spécifiées dans la
table de cuisson. Si le fond n’est tou-
jours pas assez doré, placez-le sur
une étagere inférieure pour la pro-
chaine cuisson.
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Table de cuisson pour patisseries et aliments cuits au four

R Chauffage par
Gateaux dans Plateau unique Plateau* le haut et par 3 180 30...40
le plateau standard
le bas
Moule a
A A Chauffage par
Gateaux dans Plateau unique ga’geau gur la le haut et par 2 180 30...40
le moule grille métal-
L le bas
lique
Plateau Chauffage par
Petits gateaux  Plateau unique " le haut et par 3 160 25...35
standard
le bas
Moule a
gz;tgaéln:%r;d, Chauffage par
Génoise Plateau unique T le haut et par 2 160 30 ...40
diamétre avec I
) ) e bas
pince sur grille
métallique™
Plateau unique Chauffage par
Biscuit Plateau de o aut et par 3 170 25...35
patisseries
le bas
Chauffage par
PO ) Plateau
Pateatarte  Plateau unique " le haut et par 2 200 35...45
standard
le bas
T Chauffage par
Pat_lssene Plateau unique Plateau* le haut et par 2 200 20...30
riche standard
le bas
Plateau Chauffage par
Pain entier Plateau unique " le haut et par 2 200 30 ... 40
standard
le bas
Moule rectan-
gulaire en Chauffage par
Lasagnes Plateau unique  verre / métal le haut et par 20u3 200 30...40
sur grille le bas
métallique™
Moule rond en
métal noir
' Chauffage par
Tarte aux Plateau unique .20 (;m de le haut et par 2 180 50 ... 70
pommes diametre sur
. . le bas
grile métal-
lique**
Plateau Chauffage par
Pizza Plateau unique . le haut et par 2 200 ... 220 10 ... 20
standard le bas

Il est recommandé de préchauffer tous les aliments.
* Ces accessoires peuvent ne pas étre inclus dans votre appareil.
** Ces accessoires ne sont pas inclus dans votre appareil. Ce sont des accessoires disponibles dans le commerce.

24/FR



https://masternix.ru/

Viande, poisson et volaille e \/ous devez calculer environ 4 a

Les points clés de la torréfaction 5 minutes de temps de cuisson par

e |’assaisonnement avec du jus de centimeétre d’'épaisseur de la viande.
citron et du poivre avant la cuisson de  ® Une fois la durée de cuisson terminée,
tout le poulet, de la dinde et des gros gardez la viande au four pendant envi-
morceaux de viande permettra ron 10 minutes. Le jus de la viande
d’améliorer la qualité de la cuisson. est mieux réparti sur la viande frite et

e || faut 15 & 30 minutes de plus pour ne ressort pas lorsque vous découpez
faire cuire une viande désossée que la viande.
de faire frire un filet. e | e poisson doit étre placé sur une

étagere de niveau moyen ou bas dans
une assiette résistante a la chaleur.

son et volaille

Table de cuisson pour viande,

. Chauffage par 15 mn
Stﬁ%ii (gnlzlg)r)/ Plateau unique sgﬁgﬁg* le haut et par 3 250/max, puis 60 ... 80
le bas 180 ... 190
Jarret Plateau Chauffage par 15 mn
d’agneau (1.5 Plateau unique standard* le haut et par 3 250/max, puis 110 ... 120
-2.0kg) le bas 170
Crile métal-
lique®
- Chauffage par 15 mn
Poulet roti Plateau unique Placez un le haut et par 2 250/max, puis 60 ... 80
(1.8-2 kg) plateau sur
e le bas 190
une étagere
inférieure
. Chauffage par 25 mn
Turq;: |e) 6.5 Plateau unique sg?]t;;%* le haut et par 1 250/max, puis 150 ... 210
9 le bas 180 ... 190
Crile métal-
ngzs un Chauffage par
Poisson Plateau unique le haut et par 3 200 20...30
plateau sur
e le bas
une étagere
inférieure

I est recommandé de préchauffer tous les aliments.
* Ces accessoires peuvent ne pas étre inclus dans votre appareil.
** Ces accessoires ne sont pas inclus dans votre appareil. Ce sont des accessoires disponibles dans le commerce.
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Grille

La viande rouge, le poisson et la volaille
brunissent rapidement lorsqu’ils sont
grillés, ils gardent une belle crolte et ne
se dessechent pas. Les filets de viande,
les brochettes, les saucisses ainsi que
les légumes juteux (tomates, oignons,
etc.) sont particulierement adaptés aux
grillades.

Avertissements généraux

e | es aliments qui ne sont pas adaptés
aux grillades présentent un risque
d’incendie. Faites griller uniquement
les aliments qui sont adaptés a un feu
de barbecue intense. Ne placez pas
non plus les aliments trop loin a
I'arriere de la grille. Il s'agit de la zone
la plus chaude et les aliments gras
peuvent prendre feu.

e Fermez la porte du four pendant la
grillade. Ne faites jamais de grillade
avec la porte du four ouverte. Les
surfaces chaudes peuvent causer
des brQlures !

Table barbecue

Les points clés des grillades

e Préparez autant que possible des
aliments dont I'épaisseur et le poids
sont similaires a la grille.

e Placez les morceaux a griller sur la
grille métallique ou sur la grille de bar-
becue métallique en les répartissant
sans dépasser les dimensions de
I’'appareil de chauffage.

e | es durées de cuisson indiquées sur
le tableau peuvent varier en fonction
de I'épaisseur des morceaux a griller.

e Faites glisser la grille métallique ou la
grille de barbecue métallique jusqu’au
niveau souhaité dans le four. Si vous
cuisinez sur la grille métallique, faites
glisser la plaque de four vers I'étagere
inférieure pour récupérer I'huile. La
plagque de four que vous allez faire
glisser doit étre dimensionnée de ma-
niere a couvrir toute la surface de la
grille. Ce plateau peut ne pas étre in-
clus dans I'appareil. Mettez un peu
d’eau dans la plague de four pour fa-
ciliter le nettoyage.

Poisson Grille métallique. 4-5 250 20...25
Morceaux de volaille Grille métallique 4-5 250 25...35
?é’;‘éi‘ft)es 1d29r\;ilgggse Grille métalique 4 250 20...30
Cotelette d’agneau Grile métallique 4-5 250 20...25

Steak - (tranché) Grille métallique 4-5 250 25...30
Cotelette de veau Grille métallique 4-5 250 25...30
Gratin de légumes Grille métallique 4-5 220 20 ...30

Pain grillé Grille métalliqgue 4 250 1..3

I est recommandé de préchauffer tous les aliments grillés pendant 5 minutes.
Retournez les morceaux d’aliments apres la moitié du temps total de grillage.

26/FR



https://masternix.ru/

Aliments test EN 60350-1 afin de faciliter les tests de
Les aliments de cette table de cuisson I'appareil pour les instituts de contrdle.
sont préparés conformément a la norme

Tableau de cuisson pour aliments expérimentaux

Sablé (biscuit Chauffage
. Plateau unique Plateau standard* par le haut et 3 140 20...30
sucré)
par le bas
Petits qa- Chauffage
9 Plateau unique Plateau standard* par le haut et 3 160 25...35
teaux
par le bas
26 om e dambtre aveo  CTEUITa00
Génoise Plateau unique . . . par le haut et 2 160 30...40
pince sur grille métal-
Y e par le bas
liqgue
Tarte aux Moule rond en métal Chauffage
Plateau unique  noir, 20 cm de diametre  par le haut et 2 180 50 ... 70
pommes ] PO
sur grile métallique par le bas

I est recommandé de préchauffer tous les aliments.
* Ces accessoires peuvent ne pas étre inclus dans votre appareil.
** Ces accessoires ne sont pas inclus dans votre appareil. Ce sont des accessoires disponibles dans le commerce.

Grille

Grille métallique 4 250 1..3
Grille métallique 4 250 20...30

Pain grillé
Boulettes de viande
(boeuf) - 12 pieces

Retournez les aliments apres la moitié du temps total de grillage.
Il est recommandé de préchauffer tous les aliments grillés pendant 5 minutes.
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Maintenance et entretien

Consignes de nettoyage gé-
nérales
A Avertissements généraux

e Attendez que I'appareil refroidisse
avant de le nettoyer. Les surfaces

chaudes peuvent causer des brQlures !

e N’appliquez pas les détergents direc-
tement sur les surfaces chaudes. lIs
peuvent provoquer des taches per-
manentes.

e | 'appareil doit &tre soigneusement

nettoyé et séché aprés chaque opéra-

tion. Ainsi, les résidus alimentaires
sont faciles a nettoyer et ces résidus
ne brllent pas lorsque I'appareil est
réutilisé ultérieurement. Ainsi, la durée
de vie de I'appareil est prolongée et
les problemes fréquemment rencon-
trés sont réduits.

e N'utilisez pas de produits de net-
toyage a vapeur pour le nettoyage.

e Certains détergents ou agents de
nettoyage peuvent endommager la
surface. N'utilisez pas de détergents
abrasifs, de poudres de nettoyage, de
cremes de nettoyage, de détartrants
ou d’objets pointus pendant le net-
toyage.

e || n'est pas nécessaire d'utiliser un
produit de nettoyage spécial pour le
nettoyage aprés chaque utilisation.
Nettoyez I'appareil a I'aide de savon a
vaisselle, d’eau chaude et d’un chiffon
doux ou d’une éponge et séchez-le a
I'aide d’un chiffon sec en microfibres.

e Assurez-vous d’essuyer complete-
ment tout le liquide restant apres le
nettoyage et nettoyez immédiatement
toute éclaboussure d’aliments pen-
dant la cuisson.

¢ Ne lavez aucun composant de votre
appareil dans un lave-vaisselle.
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Surfaces en inox et en acier

inoxydable

e N'utilisez pas d’agents de nettoyage
contenant de I'acide ou du chlore
pour nettoyer les surfaces et les poi-
gnées en acier inoxydable ou en inox.

e | a surface en acier inoxydable ou en
inox peut changer de couleur avec le
temps. C’est normal. Aprés chaque
opération, nettoyez avec un détergent
adapté a la surface en acier inoxy-
dable ou en inox.

e Nettoyez a I'aide d’un chiffon doux
savonneux et d’un détergent liquide
(non abrasif) adapté a la surface en
inox, en prenant soin d’essuyer dans
un sens.

¢ Retirez immeédiatement et sans at-
tendre les taches de calcaire, d’huile,
d’amidon, de lait et de protéine sur les
surfaces en acier-inox et en verre. A la
longue, les taches peuvent causer la
rouille.

Surfaces émaillées

e Aprés chaque utilisation, nettoyez les
surfaces émaillées a I'aide d’un déter-
gent a vaisselle, d'eau chaude et d'un
chiffon doux ou d’une éponge et sé-
chez-les a I'aide d’un chiffon sec.

e Si votre appareil est doté d’une fonc-
tion de nettoyage facile a la vapeur,
vous pouvez faire du nettoyage facile
a la vapeur pour la saleté légere non
permanente. (Voir la section « Net-
toyage a la vapeur facile »)

e Pour les taches tenaces, vous pouvez
utiliser le nettoyant pour four et grill re-
commandeé sur le site Web de la
marque de votre produit et un tampon
a récurer non abrasif. N'utilisez pas de
produit de nettoyage de four externe.

e Pour nettoyer le foyer, laissez le four
refroidir. Le nettoyage sur des sur-
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faces chaudes crée a la fois un risque
d’incendie et des dommages a la sur-
face émailiée.

Surfaces catalytiques

e | es parois latérales du foyer ne peu-
vent étre recouvertes que par des pa-
rois émaillées ou catalytiques. Cela va-
rie selon le modéle.

e | es parois catalytiques ont une sur-
face légerement mate et poreuse. Ne
nettoyez pas les parois catalytiques du
four.

e | es surfaces catalytiques absorbent
de I'huile grace a sa structure poreuse
et commencent a briller lorsque la sur-
face est saturée d’huile, dans ce cas il
est recommandé de remplacer les
pieces.

Surfaces en verre

e | ors du nettoyage des surfaces en
verre, n'utilisez pas de grattoirs métal-
ligues durs ni de produits de net-
toyage abrasifs. lls peuvent endom-
mager la surface en verre.

e Nettoyez |'appareil a I'aide d’'un déter-
gent a vaisselle, d’eau chaude et d'un
chiffon en microfibres spécifique pour
les surfaces en verre et séchez-le a
I'aide d’un chiffon sec en microfibres.

e Si des résidus de détergent restent
apres le nettoyage, nettoyez-les avec
de I'eau froide et séchez a I'aide d'un
chiffon en microfibres sec et propre.
Les résidus de détergent peuvent en-
dommager la surface du verre la pro-
chaine fois.

e | es résidus sécheés sur la surface du
verre ne doivent en aucun cas étre
nettoyés avec des couteaux dentelés,
du fil laine métallique ou des outils de
grattage similaires.

e \/ous pouvez éliminer les taches de
calcium (taches jaunes) sur la surface
du verre a I'aide d’un agent de détar-

trage disponible sur le marché, tel que
le vinaigre ou le jus de citron.

e S la surface est trés sale, appliquez le
produit de nettoyage sur la tache a
I'aide d’une éponge et patientez long-
temps qu’il agisse correctement. Net-
toyez ensuite la surface en verre a
I'aide d’un chiffon humide.

e |_es décolorations et les taches sur la
surface en verre sont normales et ne
présentent pas de défauts.

Piéces en plastique et surfaces

peintes

e Nettoyez les pieces en plastiques et
les surfaces peintes a I'aide d'un dé-
tergent a vaisselle, d'eau chaude et
d’un chiffon doux ou d’une éponge et
séchez-les aI'aide d’'un chiffon sec.

e N'utilisez pas de grattoirs métalliques
durs ni de produits de nettoyage
abrasifs. lls peuvent endommager les
surfaces.

e Assurez-vous que les joints des com-
posants de I'appareil ne sont pas lais-
sés aussi humides et avec du déter-
gent. Autrement, ces joints risquent de
se corroder

Nettoyage des accessoires
Sauf indication contraire dans le manuel
d’utilisation, ne lavez pas les acces-
soires du produit au lave-vaisselle.

Nettoyage du panneau de

commande

e | ors du nettoyage des panneaux et
du bouton de commande, essuyez le
panneau et les boutons a I'aide d’un
chiffon doux humide et séchez-les a
I'aide d’un chiffon sec. Ne retirez pas
les boutons et les joints en dessous
pour nettoyer le panneau de com-
mande. Le panneau de commande et
les boutons peuvent étre endomma-
gés.
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e | ors du nettoyage des panneaux en
inox et du bouton de commande,
n’utilisez pas d’agents de nettoyage
pour inox autour des boutons. Les in-
dicateurs situés autour des boutons
peuvent étre effacés.

e Nettoyez les panneaux de commande
tactiles a I'aide d’un chiffon doux hu-
mide et séchez-les a I'aide d’'un chif-
fon sec. Si votre appareil dispose
d’une fonction de verrouillage des
touches, réglez le verrouillage des
touches avant d’effectuer le nettoyage
du panneau de commande. Dans le
cas contraire, une détection incorrecte
peut se produire sur les touches.

Nettoyage de l’intérieur du

four (zone de cuisson)
Suivez les étapes de nettoyage décrites
dans la section « Informations générales
sur le nettoyage » en fonction des types
de surfaces de votre four.
Nettoyage des parois latérales du
four
Les parois latérales de la zone de cuis-
son ne peuvent étre recouvertes que par
des parois émaillées ou catalytiques.
Cela varie selon le modéle. S'il existe
une paroi catalytique, reportez-vous a la
section « Parois catalytiques » pour plus
d’informations.
Si votre produit est un modele a éta-
geres grillagées, retirez les étageres
grillagées avant de nettoyer vos parois
latérales. Terminez ensuite le nettoyage
tel que décrit dans la section « Informa-
tions générales sur le nettoyage » en
fonction des types de surfaces de la
paroi latérale.
Pour retirer les étagéres métal-
liques latérales :
1.Retirez la partie avant de I'étagere
métallique en la tirant sur la paroi laté-
rale dans la direction opposeée.
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2.Tirez I'étagére grillagée vers vous pour
I'enlever complétement

3.Pour insérer a nouveau les étageres,
les procédures appliquées lors de leur
retrait doivent étre répétées de la fin
au début, respectivement.

Nettoyage facile a la vapeur
Cela varie selon le modéle de
I'appareil. Il se peut qu'il ne soit pas
disponible pour votre appareil.
II'-assure un nettoyage facile, car la sale-
té (n'ayant pas attendu trop longtemps)
est ramollie par la vapeur qui se forme a
I'intérieur du four et les gouttes d’eau se
condensent sur les surfaces intérieures
du four.
1.Retirez tous les accessoires a
I'intérieur du four.
2.Versez 500 ml d’eau dans le plateau
du four et placez-le sur la 2e grille du
four,




https://masternix.ru/

3.Réglez le four en mode de nettoyage
facile a la vapeur et faites-le fonction-
ner a 100 °C pendant 15 minutes.
Ouvrez immédiatement la porte et es-
suyez les surfaces intérieures du four
avec une éponge ou un chiffon humide.

En ouvrant la porte, la vapeur s’échappe.

Cela peut provoquer un risque de brl-
lure. Faites attention lorsque vous ou-
vrez la porte du four.

Utilisez de I'eau chaude avec du liquide
de lavage, un chiffon doux ou une
éponge pour nettoyer la saleté persis-
tante et essuyez-la a I'aide d’un chiffon
sec.

Pendant le mode de nettoyage a
la vapeur facile, I'eau qui se trouve
dans la piscine a la base du four
pour ramoallir les résidus / saletés
légerement formés dans la cavité
du four s'évapore et se condense
dans la cavité du four et la vitre
intérieure de la porte du four, par
conséquent de I'eau peut couler.
lorsque la porte du four est ou-
verte. Essuyez la condensation
des que la porte du four est ou-
verte.

Cela varie selon le modele de I'appareil.
II'se peut qu’il ne soit pas disponible
pour votre appareil. Apres la condensa-
tion dans le four, de I'eau ou de
I"'humidité peut se trouver dans le canal
du réservoir sous le four. Apres utilisa-
tion, nettoyez ce canal de piscine avec
un chiffon humide puis séchez-le.

I, i

T,

Nettoyage de la porte du
four

N’utilisez pas de produits de net-
toyage abrasifs durs, de grattoirs
métalliques, de fil de laine métal-
lique ou de produits d’eau de
Javel pour nettoyer la porte et le
verre du four.

Vous pouvez retirer la porte de votre
four et les vitres de la porte pour les
nettoyer. La procédure de retrait des
portes et des fenétres est expliquée
dans les sections « Retrait de la porte du
four » et « Retrait des vitres intérieures
de la porte ». Aprés avoir retiré les vitres
intérieures de la porte, nettoyez-les a
I'aide d’'un détergent a vaisselle, d'eau
chaude et d'un chiffon doux ou d’une
éponge et séchez-les a I'aide d’'un chif-
fon sec. Essuyez le verre avec du vi-
naigre. Rincez-le ensuite pour éliminer
les résidus de calcaire qui peuvent se
trouver sur la vitre du four.

Retrait de la porte du four

1.0uvrez la porte du four.

2.0uvrez les attaches du support de
charniére de la porte avant a droite et
a gauche en appuyant vers le bas
comme illustré sur la figure.

mee
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verte
3.Mettez la porte du four en position
semi-ouverte.

4.Tirez la porte ouverte vers le haut pour
la dégager des charnieres droite et
gauche et retirez-la.

Pour fixer a nouveau la porte, les
procédures appliquées lors du
retrait doivent étre répétées de la
fin au début, respectivement. Lors
de I'installation de la porte, assu-
rez-vous de fermer les attaches
sur le support de charniéere.

Retrait de la vitre intérieure
de la porte du four

Vous pouvez retirer la vitre intérieure de
la porte avant de I'appareil pour le net-
toyage.

1.0uvrez la porte du four.
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tique fixé sur la partie supérieure de la
porte avant en appuyant simultané-
ment sur les points de pression des

deux cotés du composant et retirez-le.

rieure (1) vers « A » puis retirez-la en
tirant vers « B » comme l'illustre la fi-
gure.

1 Panneau de la vitre la plus intérieure

2* Panneau de la vitre intérieure (Votre
appareil peut ne pas en étre eéqui-
pe.)
4.Si votre appareil est doté d’une vitre
intérieure (2), répétez la méme procé-
dure pour la retirer (2).

5.La premiere étape du montage de la
porte consiste a insérer la vitre inté-
rieure (2). Placez le bord biseauté de la
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vitre de maniere a ce qu'il rejoigne le
bord biseauté de la fente en plastique.
(Si votre appareil comporte une vitre
intérieure). La vitre intérieure (2) doit
étre fixée a la fente en plastique la plus
proche de la vitre intérieure (1).

6.Lorsque vous remontez la vitre inté-
rieure (1), veiller a placer le coté im-
primé de la vitre sur la vitre intérieure.
Il est essentiel de placer les coins infé-
rieurs de la vitre (1) pour atteindre les
fentes inférieures en plastique.

7.Poussez le composant en plastique
vers le cadre jusqu’a ce que vous en-
tendiez un « clic ».

Nettoyage de la lampe du

four

Au cas ou la porte en verre de la lampe
du four de la zone de cuisson est sale,
nettoyez-la a I'aide d'un détergent a
vaisselle, d’eau chaude et d’un chiffon
doux ou d’une éponge et séchez-la a
I'aide d’un chiffon sec. En cas de panne
de la lampe du four, vous pouvez la
remplacer en suivant les étapes sui-
vantes.

Remplacement de la lampe du
four

A Avertissements généraux

e Pour éviter tout risque de choc élec-
trique avant de remplacer la lampe du
four, débranchez le connecteur élec-
trique et patientez que le four refroi-
disse. Les surfaces chaudes peuvent
causer des brdlures !

e | alampe de four est une ampoule
électrique spéciale résistant a 300 °C.
Les lampes de four peuvent étre ob-
tenues aupres des services agrées.

e | a position de la lampe peut différer
de celle indiquée dans la figure.

e | alampe utilisée dans cet appareil
n’'est pas adaptée a I'éclairage des
pieces de la maison. Cette lampe

permet a I'utilisateur de voir les ali-
ments.

e | eslampes utilisées dans cet appareil
doivent résister a des conditions phy-
siques extrémes telles que des tempé-
ratures supérieures a 50 °C.

Si votre four est équipé d’une

lampe ronde,

1.Débranchez I'appareil de la prise élec-
trique.

2.Retirez le couvercle en verre en le
tournant dans le sens antihoraire.

3.Si la lampe du four est de type (A)
illustré dans la figure ci-dessous, tour-
nez la lampe du four comme indiqué
dans la figure et remplacez-la par une
nouvelle. Si le type (B) est un modéle,
retirez-la comme indiqué dans la figure
et remplacez-la par une nouvelle.

o °

4.Remettez le couvercle en verre.

Si votre four est équipé d’une

lampe carrée,

1.Débranchez I'appareil de la prise élec-
trique.

2.Retirez les étageres grilagées confor-

mément a la description.
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dans la figure et remplacez-la par une
nouvelle. Si le type (B) est un modéle,
retirez-la comme indiqué dans la figure
et remplacez-la par une nouvelle.

(B

3.Soulevez le couvercle de protection en
verre de la lampe a I'aide d'un tourne-
vis.

4.Si la lampe du four est de type (A)

illustré dans la figure ci-dessous, tour-

nez la lampe du four comme indiqué

5.Remettez le couvercle en verre et les
étageres grillagées.
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Si vous ne parvenez pas a résoudre la panne bien que vous ayez appliqué les ins-
tructions indiquées dans cette section, consultez I'agent ou le technicien de main-
tenance agréé ou le fournisseur aupres duquel vous avez acheté I'appareil.

N’essayez jamais de réparer vous-méme un appareil défectueux

e || est normal que de la vapeur s’échappe pendant le fonctionnement. >>> Ce

3’

n d

e la vapeur qui est émise pendant la cuisson peut se condenser et former des
gouttelettes d’eau lorsqu’elle frappe les surfaces froides de I'appareil. >>> Ce

n’est pas un défaut

e | orsque les pieces métalliques sont chauffées, elles peuvent se dilater et entrai-

ner des >>> Ce n’es

e | e fusible secteur est défectueux ou s’est déclenché. >>> Vérifiez les fusibles qui
se trouvent dans la boite a fusibles. Remplacez-les ou réinitialisez-les si néces-
saire.

e | afiche de I'appareil n'est pas correctement insérée dans la prise (mise a la
terre). >>> Vérifiez la fiche de raccordement.

e | es boutons / clés du panneau de commande ne fonctionnent pas. >>> Si votre
appareil est équipe d’une fonction de verrouillage des touches, le verrouillage des
touches peut étre activé. Veuillez le désactiver.

e | alampe du four est défectueuse. >>> Remplacez la lampe du four.
e | 'électricité est coupée >>> Vérifiez s'il y a de I'électricité. Vérifiez les fusibles
dans la boite a fusibles. Remplacez ou réinitialisez les fusibles si nécessaire

e |l n'est peut-étre pas réglé sur une certaine fonction de cuisson et / ou a une
certaine température. >>> Réglez le four sur une certaine fonction de cuisson et /
ou a une certaine température.

e | 'électricité est coupée >>> Vérifiez s'il y a de I'électricité. Vérifiez les fusibles
dans la boite a fusibles. Remplacez ou réinitialisez les fusibles si nécessaire

35/FR



https://masternix.ru/





