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Chere cliente, cher client,

Veuillez lire ce mode d’emploi avant d’utiliser I’appareil.

Beko Nous vous remercions d’avoir choisi le produit. Nous voulons que votre appareil
de haute qualité et doté d’une technologie de pointe vous offre une efficacité optimale.
Pour ce faire, lisez attentivement ce manuel et tout autre document fourni avant
d’utiliser I'appareil et conservez-les comme référence. Si vous donnez I'appareil a
quelgu’un d’autre, donnez également le manuel. Suivez les instructions en prenant en
compte toutes les informations et avertissements figurant dans le manuel d’utilisation.
Tenez compte de toutes les informations et de tous les avertissements figurant dans le
manuel d’utilisation. Ainsi, vous vous protégerez, vous et votre produit, contre les dan-
gers qui peuvent survenir.

Conservez le manuel d'utilisation. Si vous donnez I'appareil a quelgu’un d’autre, don-
nez également le manuel.

Le manuel d’utilisation comporte les symboles suivants :

A Danger pouvant entrainer la mort ou des blessures.

REMARQUE Danger pouvant entrainer des dommages mateériels a I'appareil ou a son
environnement.

& Danger pouvant entrainer des brllures par contact avec des surfaces chaudes.
ﬂ Informations importantes et conseils d’utilisation utiles.

@ Lisez le manuel d’utilisation.

Arcelik A.S.
Karaagag caddesi No:2-6
C€ 34445 Siilice/Istanbul /TURKEY
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Hl Consignes de sécurité

« Cette section comprend les
consignes de sécurité neces-
saires a la prévention des
risques de blessures phy-
siques ou de dommage ma-
tériel.

» Si 'appareil est remis a une
autre personne ou utilisé en
seconde main, le manuel
d’utilisation, les étiquettes de
I’appareil, les autres docu-
ments et accessoires perti-
nents doivent étre également
étre remis.

» Notre société ne saurait étre
tenue responsable des
dommages qui pourraient ré-
sulter du non-respect de ces
instructions.

 Le non-respect de ces ins-
tructions entraine I'annulation
de toute garantie.

« AFaites toujours effectuer
les travaux d’installation et de
réparation par le fabricant, le
service autorisé ou une per-
sonne désignée par
I'importateur.

A Utilisez uniquement des
pieces et accessoires
d’origine.

o AN’essayez pas de réparer
ou de remplacer les pieces
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de I'appareil sauf si cela est
clairement spécifié dans le
manuel d’utilisation.

o AN’effectuez pas de modifi-

cations techniques sur
I’appareil.

AObjectif de l'utilisation

» Ce produit est congu pour un

usage domestique. Il n'est
donc pas destiné a un usage
commercial.

» N'utilisez pas I'appareil dans

les jardins, les balcons ou
autres environnements exteé-
rieurs. L'appareil est destiné
a étre utilisé dans les cuisines
du ménage et du personnel
dans les magasins, bureaux
et autres environnements de
travail.

« AVERTISSEMENT : Cet ap-

pareil doit étre utilisé pour la
cuisine uniquement. Il ne de-
vrait pas étre utilisé a
d’autres fins comme le chauf-
fage d’une piece.

« Le four peut étre utilisé pour

décongeler, cuire, frire et gril-
ler les aliments.

» Cet appareil ne doit pas étre

utilisé comme chauffage ou
plaque chauffante. Il n'est
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pas recommandé de sus-
pendre les serviettes ou les
vétements sur la poignée
pour les faire sécher.

ASécurité des enfants,

des personnes vulnérables

et des animaux domestiques

» Cet appareil peut étre utilisé
par des enfants de 8 ans et
plus et par des personnes
dont les aptitudes physiques,
sensorielles ou mentales sont
sous-développées, ou qui
manquent d’expérience et de
connaissances, a condition
qu’ils soient encadrés ou
formés a I'utilisation sécuri-
taire et aux dangers de
I’appareil.

« Les enfants ne doivent pas
jouer avec I'appareil. Ne lais-
sez pas les enfants effectuer
le nettoyage et I’'entretien de
I'appareil, a moins qu’ils
soient sous surveillance.

» Cet appareil ne doit pas étre
utilisé par des personnes
ayant des capacités phy-
siques, sensorielles ou men-
tales limitées (y compris les
enfants), sauf si elles sont
gardées sous surveillance ou
recoivent les instructions né-
cessaires.

« Les enfants doivent étre sur-
veillés afin de s’assurer qu'ils
ne jouent pas avec I'appareil.

« Les produits électriques sont
dangereux pour les enfants et
les animaux domestiques.
Les enfants et les animaux
domestiques ne doivent pas
jouer avec I'appareil. En outre,
ils ne doivent ni grimper des-
Sus niy entrer.

» Ne placez pas d’objets sur
I’appareil de sorte que les en-
fants puissent les atteindre.

« AVERTISSEMENT : Pendant
I'utilisation, les surfaces ac-
cessibles de I'appareil sont
chaudes. Tenez les enfants a
I'écart de I'appareil.

 Tenez les matériaux
d’emballage hors de la por-
tée des enfants. Ils pourraient
entrainer des lésions ou une
asphyxie.

 Lorsque la porte est ouverte,
n’y posez aucun objet lourd
et ne laissez pas les enfants
s’asseoir au-dessus. Vous
risquez de faire basculer le
four ou d’endommager les
charniéres de la porte.

 Pour la sécurité des enfants,
débranchez la prise
d’alimentation et rendez

5/FR
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I'appareil inutilisable avant de
le mettre au rebut.

ASécurité électrique

» Branchez I'appareil a un cou-
rant avec prise de terre pro-
tégeée par un fusible qui cor-
respond aux courants nomi-
naux indiqués sur la plaque
signalétique. Contactez un
technicien qualifié pour l'ins-
tallation de la mise a la terre.
N’utilisez pas I'appareil sans
prise de terre conformément
aux reglementations locales /
nationales.

La fiche ou le raccordement
électrique de I'appareil doit
se trouver dans un endroit
facilement accessible (ou il ne
sera pas affecté par la
flamme de la plaque). Si cela
est impossible, il doit y avoir
un mécanisme (fusible, inter-
rupteur, etc.) sur I'installation
électrique a laquelle I'appareil
est connecté, conforme a la
réglementation électrique et
séparant tous les pdles du
réseau.

L"appareil ne doit pas étre
branché dans la prise pen-
dant l'installation, la répara-
tion et le transport.
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» Ne branchez pas I'appareil

dans une prise de courant
mal fixée, sortie de son sup-
port, cassée, sale, huileuse,
avec un risque de contact
avec de I'eau (par exemple,
de I'eau qui peut s’écouler du
comptoir).

Evitez de toucher la fiche
avec des mains humides !
Pour débrancher I'appareil,
tenez toujours la fiche ; ne ti-
rez pas sur le cordon.

» Assurez-vous que la fiche de

I'appareil est bien branchée
dans la prise de courant pour
éviter la formation d’arcs
électriques.

Branchez I'appareil dans une
prise conforme aux valeurs
de tension et de fréquence
indiquées sur la plaque si-
gnalétique.

Ne bloquez pas le cordon
d’alimentation sous et der-
riere I'appareil. Ne placez au-
cun objet lourd sur le cordon
d’alimentation. Le cordon
d’alimentation ne doit pas
étre plig, écrase, ni entrer en
contact avec une source de
chaleur.

« Lorsque le four fonctionne, sa

surface arriere devient éga-
lement chaude. Les cordons
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d’alimentation ne doivent pas
toucher la surface arriere, les
raccords peuvent étre en-
dommageés.

Evitez de bloquer les cables
électriques dans la porte du
four et ne les faites pas pas-
ser sur des surfaces chaudes.
Vous risquez de provoquer
un court-circuit dans le four
et un incendie en raison de la
fonte du céble.

Utilisez uniqguement des
céables originaux. N’utilisez
pas de cables coupés ou en-
dommageés ni de rallonges.
Si le cordon d’alimentation
est endommagg, il doit étre
remplacé par un fabricant, un
service autorisé ou une per-
sonne désignée par
I’entreprise importatrice afin
de prévenir d’éventuels dan-
gers.

« AVERTISSEMENT : Avant
de remplacer la lampe du
four, veillez a débrancher
I’appareil de I'alimentation
électrique pour eviter tout
risque d’électrocution. Dé-
branchez I'appareil ou désac-
tivez le fusible de la boite a
fusibles.

ASécurité des transports

« Avant le nettoyage, débran-
chez le produit de
I'alimentation électrique avant
de porter I'appareil.

« | ’appareil est lourd, portez-le
avec au moins deux per-
sonnes.

« N'utilisez pas la porte et/ou la
poignée pour transporter ou
déplacer le produit.

» Ne posez pas d’autres ar-
ticles sur I'appareil et trans-
portez-le en position verticale.

« Lorsque vous souhaitez
transporter I'appareil, embal-
lez-le avec du matériel
d’emballage a bulles ou du
carton épais et attachez-le
avec du ruban adhésif. Fixez
fermement I'appareil avec du
ruban adhésif pour éviter
d’endommager I'appareil et
ses pieces amovibles ou mo-
biles.

« Vérifiez 'aspect général de
I'appareil afin de détecter tout
dommage qui aurait pu se
produire lors du transport.

ASécurité pendant

I’installation

» Avant d’installer I'appareil,
vérifier qu’il n’est pas en-

7/FR
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dommagé. S’il est endom-
mage, ne I'installez pas.

» Ne 'installez pas a proximité
de sources de chaleur (radia-
teurs, cuisiniéeres, etc.).

» Gardez tous les conduits de
ventilation ouverts autour de
I'appareil.

 Pour éviter la surchauffe,
n’installez pas I'appareil der-
riere des portes décoratives.

ASécurité d’utilisation

« Veillez a éteindre I'appareil
apres chaque utilisation.

« Si vous n'utilisez pas

I'appareil pendant une longue

période, débranchez-le ou

coupez le fusible de la boite a

fusibles.

» Ne I'utilisez pas s’il est défec-
tueux ou endommage. Le
cas échéant, débranchez ses
raccordements électriques /
de gaz et appelez le service
autorise.

» N'utilisez pas I'appareil si la
porte avant en verre a été re-
tirée ou est fissuree.

» Ne montez pas sur 'appareil
pour atteindre quoi que ce
Soit ou pour toute autre rai-
son.

» N'utilisez pas I'appareil dans
des situations qui peuvent in-
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fluencer votre jugement,
telles que la consommation
de drogues et/ou d’alcool.

« Les objets inflammables con-
servés dans la zone de cuis-
son peuvent prendre feu. Ne
rangez jamais les objets in-
flammables dans la zone de
cuisson.

« La poignée du four n’est pas
un séche-serviettes. Lorsque
vous utilisez I'appareil, n'y
accrochez pas de serviettes,
de gants, ni de textiles simi-
laires.

« Les charnieres de la porte de
I'appareil se déplacent et se
resserrent lors de |'ouverture
et de la fermeture de la porte.
Lors de I'ouverture / la ferme-
ture de la porte, ne tenez pas
la piece par les charniéeres.

AAIertes de température

« AVERTISSEMENT : Pendant
le fonctionnement de
I'appareil, les pieces expo-
sées seront chaudes. Ne
touchez pas I'appareil et les
éléments chauffants. Les en-
fants de moins de 8 ans ne
doivent pas s’approcher de
I'appareil sans la présence
d’un adulte.
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» Ne placez pas de matieres
inflammables ou explosives a
proximité de I'appareil, car
les bords seront chauds
pendant son utilisation.

« Eloignez-vous lors de
I’ouverture de la porte du four,
car il peut dégager de la va-
peur. La vapeur peut vous
brller la main, le visage et /
ou les yeux.

« | ’appareil peut étre chaud
pendant son utilisation. Ne
touchez pas aux comparti-
ments chauds, aux pieces in-
ternes du four, aux éléments
chauffants, etc.

« Lorsque vous placez des ali-
ments dans le four chaud, re-
tirez-les, etc. utilisez toujours
des gants de cuisine résis-
tants a la chaleur.

AUtilisation des acces-

soires

e |l est important de placer cor-
rectement la grille métallique
et le plateau sur les étageres
metalliques. Pour plus
d’informations, reportez-vous
a la section « Utilisation des
accessoires ».

« L es accessoires peuvent en-
dommager la vitre de la porte
lors de la fermeture de la

porte de I'appareil. Poussez
toujours les accessoires jus-
qu’a I'extrémité de la zone de
cuisson.

AConsignes de sécurité
relatives a la cuisson
» Soyez prudent lorsque vous
utilisez de I'alcool dans vos
aliments. L’alcool s’évapore a
des températures €élevées et
peut prendre feu lorsqu’il est
expose a des surfaces
chaudes, provoquant un in-
cendie.
Les déchets alimentaires,
I’huile, etc. dans la zone de
cuisson peuvent prendre feu.
Avant la cuisson, enlevez ces
grosses saletés.
Risque d’intoxication alimen-
taire : Ne conservez pas les
aliments dans le four pendant
plus d’'une heure avant ou
apres la cuisson. Sinon, ils
peuvent provoquer des in-
toxications alimentaires ou
des maladies.
Ne chauffez pas les boites de
conserve et les bocaux en
verre fermés. La pression ac-
cumulée peut faire éclater le
bocal.
 Placez le papier sulfurisé
dans un ustensile de cuisson

9/FR
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ou sur le four (plateau, grille
métallique, etc.) avec des
aliments et placez-le dans le
four préchauffé. Retirez tout
le papier sulfurisé excédant
qui déborde de I'accessoire
ou du récipient pour éviter
qu’il ne touche les éléments
chauffants du four. N'utilisez
jamais de papier sulfurisé a
une température de four su-
périeure a la température
d’utilisation maximale spéci-
fiee sur le papier que vous
utilisez. Ne mettez jamais le
papier sulfurisé en contact
avec le four.

Ne placez pas les plateaux
de cuisson, les plaques ou le
papier d’aluminium directe-
ment au fond du four. La
chaleur accumulée peut en-
dommager la base du four.
Fermez la porte du four pen-
dant la grillade. Les surfaces
chaudes peuvent causer des
brilures !

Les aliments qui ne sont pas
adaptés aux grillades présen-
tent un risque d’incendie.
Faites griller uniquement les
aliments qui sont adaptés a
un feu de barbecue intense.
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Ne placez pas non plus les
aliments trop loin a I'arriere
de la grille. Il s’agit de la zone
la plus chaude et les aliments
gras peuvent prendre feu.

ASécurité relative a
I’entretien et au nettoyage

Attendez que I'appareil re-
froidisse avant de le nettoyer.
Les surfaces chaudes peu-
vent causer des brdlures !

Ne lavez jamais I'appareil par
pulvérisation ou aspersion
d’eau ! Il existe un risque
d’électrocution !

N’utilisez pas de nettoyeurs a
vapeur pour nettoyer
I'appareil, car cela pourrait
provoquer un choc électrique.
N’utilisez pas de produits de
nettoyage abrasifs durs, de
grattoirs métalliques, de fil de
laine métallique ou de pro-
duits d’eau de Javel pour
nettoyer la vitre de la porte
avant / (le cas échéant) vitre
de la porte supérieure du four.
Ces matériaux peuvent pro-
voquer des rayures sur les
surfaces en verre et leur rup-
ture.
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E Instructions relatives a I’environnement

Reéglement sur les déchets

Conformité avec la directive DEEE

et mise au rebut des déchets

Ce produit est conforme ala
__|

directive DEEE (2012/19/UE)
de I'Union européenne). Ce
produit porte un symbole de
classification pour la mise au
rebut des équipements élec-
triques et électroniques
(DEEE).

Le présent produit a été fabriqué avec
des pieces et du matériel de qualité
supérieure susceptibles d'étre réutilisés
et adaptés au recyclage. Par conseé-
quent, nous vous conseillons de ne pas
le mettre au rebut avec les ordures mé-
nageres et d'autres déchets a la fin de
sa durée de vie. Au contraire, rendez-
vous dans un point de collecte pour le
recyclage de tout matériel électrique et
électronique. Veuillez vous rapprocher
des autorités de votre localité pour plus
d'informations concernant le point de
collecte le plus proche.

L"élimination appropriée des appareils
usagés permet d'éviter les consé-
quences négatives potentielles pour
I'environnement et la santé humaine.
Conformité avec la directive LdSD :
L'appareil que vous avez acheté est
conforme a la directive LdSD
(2011/65/UE) de I'Union européenne. |l
ne comporte pas les matériels dange-
reux et interdits mentionnés dans la
directive.

Elimination des emballages

Les emballages sont dangereux pour
les enfants. Conservez les emballages
en lieu sdr a I'écart des enfants. Les
emballages de |'appareil sont fabri-
qués a partir de matériaux recyclés.
Eliminez-les de maniere appropriée et
triez-les en fonction des instructions
de recyclage des déchets. Ne les jetez
pas avec les déchets domestiques
normaux.

Recommandations pour
économiser I’énergie

Les recommandations ci-apres vous
aideront a utiliser votre appareil de fagon
écologique tout en économisant de
I'énergie.

Décongelez les aliments congelés
avant de les faire cuire.

Dans le four, utilisez des récipients
sombres ou émaillés qui transmettent
mieux la chaleur.

Eteignez I'appareil 5 a 10 minutes
avant la fin de la cuisson pour une
cuisson prolongée. Vous pouvez dé-
sormais économiser jusqu’a 20 %
d’électricité en utilisant la chaleur.

S’il est indiqué dans la recette ou le
manuel d’utilisation, préchauffez tou-
jours. N’ouvrez pas la porte du four
trop souvent pendant la cuisson.
Essayez de faire cuire plus d’un plat a
la fois au four. Vous pouvez cuisiner
en méme temps en placant deux réci-
pients de cuisson sur I'étagére métal-
lique. De plus, si vous faites cuire vos
repas I'un aprés 'autre, vous écono-
miserez de I'énergie, car le four ne
perdra pas sa chaleur.

11/FR
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Panneau de commande

Lampe*®

Etageres grillagées**

Porte

Poignée

Elément chauffant inférieur (plaque
d’acier inférieure)

Positions de I'étagere

Réchauffeur supérieur

Orifices de ventilation
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Cela dépend du modele. Il se peut
que votre appareil ne soit pas équi-
pé d’une lampe, ou que le type et
I'emplacement de la lampe soient
différents de ce qu’indique
I'illustration.

Cela dépend du modéle. Il se peut
que votre appareil ne soit pas équi-
pé d’étageres grillagées. Dans
lillustration, des étageres grillagées
sont indiquées a titre d’exemple.
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Présentation et utilisation du panneau de commande de

I’appareil

Dans cette section, vous trouverez I'apercu et les utilisations de base du panneau de
commande de I'appareil. Les images et certaines caractéristiques peuvent varier

selon le type d'appareil.
Unité de commande du four

1 Bouton de sélection de fonctions

2 Bouton de minuterie Cela dépend
du modeéle. La minuterie de votre
produit peut durer 100 ou 90 mi-
nutes.

3 Bouton pour température
4 Voyant du thermostat

Si des boutons contrélent votre produit,
ceux-Ci peuvent étre encastrés dans le
panneau sur certains modeles et sortir
en cas de pression dessus. Pour effec-
tuer les réglages a 'aide de ces boutons,
il convient d’enfoncer au préalable le
bouton correspondant et le retirer.
Apres avoir effectué votre réglage, ap-
puyez a nouveau et remettez le bouton
en place.

Bouton de sélection de fonctions
Vous pouvez sélectionner les fonctions
d’utilisation du four a I'aide du bouton
de sélection des fonctions. Tournez a
gauche / a droite a partir de la position
fermée (en haut) pour sélectionner.
Bouton pour température

Vous pouvez sélectionner la température
de cuisson de votre choix a I'aide du
bouton de réglage de la température.

Tournez dans le sens horaire a partir de
la position fermée (en haut) pour sélec-
tionner.

Indicateur de température

Vous pouvez déterminer la température
interne du four grace au voyant de tem-
pérature. Le voyant de température est
situé sur le panneau de commande. Le
voyant de température s’allume lorsque
I'appareil démarre, et s’éteint lorsque
I'appareil atteint la température réglée.
Lorsque la température interne du four
chute en dessous de la température
définie, le voyant de température s’éteint.

Minuterie

Vous pouvez cuisiner en réglant le
temps de cuisson a I'aide du bouton de
la minuterie. Si vous tournez le bouton
sur le symbole, OO vous pouvez utiliser
I'appareil manuellement (sous votre
contréle).

Temps de cuis-

10 - 100 .
son réglable.

Symbole de cuis-
son manuelle

13/FR
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Fonctions d’utilisation du four

Sur le tableau de fonctions, vous trouverez les fonctions de cuisson que vous pou-
vez utiliser dans votre four et les températures les plus élevées et les plus basses qui
peuvent étre réglées pour ces fonctions. |’ordre des modes de fonctionnement
indiqués ici peut étre différent de la disposition sur votre I'appareil.

Les aliments sont chauffés au-
dessus et en dessous au méme

pes Chauffage moment. Approprié pour les ga-

par le haut et * teaux et les rago(ts dans les

= par le bas moules de cuisson et les patisse-

ries. La cuisson se fait avec un seul
plateau.
0 Seul le chauffage inférieur est en

1.......:‘ marche.ll convient aux aux aliments
— Chauffage N dont le fond doit étre bruni.

— par le bas Cette fonction doit également étre
AN 02 o .
¢ utilisée pour faciliter le nettoyage a

ey la vapeur.

V] La petite grille au plafond du four
Gril inférieur * fonctionne. Elle convient aux gril-
lades en petites quantités.

VY, Grille com- La grgnde grille au plafond dg four

. * fonctionne. Il convient aux grillades
plete o
en grandes quantités.

* Votre appareil fonctionne dans la plage
de température indiquée sur le bouton
de température.

14/FR
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Accessoires de ’appareil

Votre appareil comporte divers accessoires. Cette section fournit une description
des accessoires et des orientations pour une utilisation correcte. Selon le modéle de
I'appareil, I'accessoire fourni varie. Tous les accessoires décrits dans le manuel
d’utilisation peuvent ne pas étre disponibles dans votre appareil.

REMARQUE : Les plateaux de votre appareil peuvent étre déformés sous I'effet de
la température. Ceci n’a aucun effet sur la fonction. La déformation disparait lors-
que le plateau refroidit.

Plateau standard

Il est utilisé pour les patisseries, les ali-
ments surgelés et la friture de gros mor-
ceaux.

Grille métallique

Il est utilisé pour frire ou placer les ali-
ments a cuire, frire et mijoter sur la grille
désirée.

15/FR
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Utilisation des accessoires
de ’appareil

Etagéres de cuisine

Il existe 5 niveaux de position des éta-
géres dans la zone de cuisson. Vous
pouvez également voir I'ordre des éta-
geres en regardant les numéros figurant
sur le cadre frontal du four.

o
Modeles sal

9@9?

Mise en place de la grille métal-
lique et du plateau métallique sur
les étagéres de cuisine

Modeles a étagéres grillagées:

Il est essentiel de bien placer la grille
meétallique sur les étageres métalliques
latérales. En placant la grille métallique
sur I'étagere souhaitée, la partie ouverte
doit étre orientée vers I'avant. Pour une
meilleure cuisson, la grille métallique doit
étre fixée avec la butée sur I'étagére
métallique. Elle ne doit pas traverser la
butée et entrer contact avec la paroi
arriere du four.
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Modeles sans étagéres grillagées:
II'est essentiel de bien placer la grille
métallique sur les étageéres latérales. La
grille métallique n’est orientée que vers
une seule direction lorsqu’elle est placée
sur I'étagere. En placant la grille métal-
lique sur I'étagere souhaitée, la partie
ouverte doit étre orientée vers I'avant.

Mise en place du plateau sur les
étagéres de cuisine

Modeles a étagéres grillagées:

Il est également important de bien placer
les plateaux sur les étageres métalliques
latérales.

Lorsque vous placez le plateau sur
I’étagere souhaitée, son co6té congu
pour étre tenu doit se trouver vers
I'avant.

Pour une meilleure cuisson, le plateau
doit étre fixé avec la butée sur I'étagére
métallique. Elle ne doit pas traverser la
butée et entrer contact avec la paroi
arriere du four.
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Modeles sans étagéres grillagées:

Il est également important de bien placer

les plateaux sur les étageres latérales.
Le plateau n’est orienté que vers une
seule direction lorsqu’il est placé sur

I'étagére. Lorsque vous placez le pla-
teau sur I'étagere souhaitée, son coté
congu pour étre tenu doit se trouver

vers |'a

Fonction de butée du grillage
Il existe une fonction de butée qui em-
péche la grille métallique de basculer de
I'étagére métallique. Gréace a cette fonc-
tion, vous pouvez sortir votre nourriture
facilement et en toute sécurité. Tout en
retirant la grille métallique, vous pouvez
la tirer vers I'avant jusqu’a ce qu’elle
atteigne la butée. Vous devez passer
au-dessus de la butée pour I'enlever
complétement.

Modeéles a étageres grillagées

Fonction de butée de la grille de
barbecue métallique Modéles a
étagéres grillagées

Il existe également une fonction de bu-
tée qui empéche le plateau de basculer
de I'étagere métallique. Tout en enlevant
le plateau, dégagez-le du verrou arriere
et tirez-le vers vous jusqu’a ce qu’il at-
teigne le bouchon. Vous devez passer
au-dessus de la butée pour I'enlever
complétement.
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Mise en place appropriée de la
grille métallique et du plateau sur
les rails télescopiquesModeéles a
étageres grillagées et rails téles-
copiques

Grace aux rails télescopiques, les pla-
teaux ou la grille métallique peuvent étre
facilement installés et retirés. Lors de
I'utilisation de plateaux et de grilles mé-
talliques avec le rail télescopique, il faut
s’assurer que les broches, a I'avant et a
I'arriere des rails télescopiques, repo-
sent sur les bords de la grille et du pla-
teau (comme indiqué sur la figure).
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Caractéristiques techniques

Dimension externe de I'appareil (hau-

teur/largeur/profondeur)

Dimension d'installation du four (hau- 590 ou 600 mM/560 mm/min. 550 mm

teur/largeur/profondeur)

Tension/fréquence 220-240V ~ 50 Hz

Ty!oel et sgction du ’Céble u'tilisé /adapte . HOBVW-FG 3 x 1,5 mm?

a 'utilisation dans I'appareil

Consommation totale d’énergie 2.3 kW

Type de fours Four classique
Classique : Les informations figurant sur I'étiquette énergétique des fours élec-
triques sont données conformément a la norme EN 60350-1 / IEC 60350-1.
Ces valeurs sont déterminées sous charge standard avec des fonctions de
chauffage par le bas ou par ventilateur (le cas échéant).
La classe d’efficacité énergétique est déterminée selon I'ordre de priorité sui-
vant, selon que les fonctions pertinentes existent ou non sur I'appareil ; 1-
Chauffage par ventilateur écologique, 2-Chauffage soufflant 3- Gril inférieur
assisté par ventilateur, 4-Chauffage par le haut et par le bas.

595 mm/594 mm/567 mm

Les spécifications techniques peuvent étre modifiées sans préavis afin
d’améliorer la qualité de I'appareil.

Les illustrations présentées dans ce manuel sont schématiques et peuvent ne
pas correspondre exactement a votre appareil.

Les valeurs indiquées sur les étiquettes de I'appareil ou dans la documentation
accompagnant I'appareil sont obtenues dans des conditions de laboratoire, en
conformité avec les normes applicables. Ces valeurs peuvent varier en fonc-
tion des conditions d'utilisation et I'environnement de I'appareil.
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F Premieére utilisation

Avant de commencer a utiliser votre
appareil, il est recommandé de suivre les
étapes décrites dans les sections sui-
vantes :

Premier nettoyage

1.Retirez tous les emballages.

2.Retirez tous les accessoires du four
prévu a l'intérieur du produit.

3.Allumez I'appareil et laissez-le fonc-
tionner pendant 30 minutes, puis étei-
gnez-le. De cette fagon, les résidus et
les couches qui ont pu rester dans le
four pendant la fabrication sont brllés
et nettoyés.

4.Lorsque vous utilisez I'appareil, sélec-
tionnez la température la plus élevée
et la fonction de cuisson que tous les
appareils de chauffage de votre appa-
reil utilisent. Voir « Fonctions de cuis-
son du four ». Vous pouvez apprendre
comment faire fonctionner le four dans
la section suivante.

5.Veuillez attendre que le four refroidisse.

6.Essuyez les surfaces du produit avec
un chiffon ou une éponge humide et
séchez-les avec un chiffon.

Avant d’utiliser les accessoires ;

Nettoyez les accessoires que vous reti-

rez du four avec de I'eau savonneuse et

une éponge de nettoyage douce.
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REMARQUE La surface pourrait étre

REMARQUE

endommagée par cer-
tains détergents ou
produits de nettoyage.
N'utilisez pas de dé-
tergents agressifs, de
poudre/cremes de
nettoyage ou d'objets
tranchants pour le
nettoyage.

Une odeur et de la
fumeée peuvent se
dégager pendant
quelques heures au
cours de la premiére
utilisation. Ce phéno-
meéne est tout a fait
normal. Assurez-vous
que la piece est bien
aérée pour évacuer
I'odeur et la fumée.
Evitez de respirer la
fumeée et I'odeur qui se
dégagent.
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B utilisation du four

Informations générales rela-
tives a l'utilisation du four

Ventilateur de refroidissement
(Votre appareil peut ne pas en étre
équipé.)

Votre produit est équipé d’un ventilateur
de refroidissement. Le ventilateur de
refroidissement est activé automatique-
ment en cas de besoin et refroidit a la
fois la face avant de I'appareil et le four.
Il est automatiquement désactivé lors-
que le processus de refroidissement est
terminé. L’air chaud sort par la porte du
four. Evitez de couvrir ces ouvertures de
ventilation. Sinon, le four risque de sur-
chauffer.

Le ventilateur de refroidissement conti-
nue a fonctionner pendant le fonction-
nement du four ou apres I'arrét du four
(pendant environ 20 a 30 minutes). Si
VOUus cuisinez en programmant la minu-
terie du four, a la fin du temps de cuis-
son, le ventilateur de refroidissement
s’éteint au méme moment que toutes
les fonctions. L'utilisateur ne peut pas
déterminer la durée de fonctionnement
du ventilateur de refroidissement. |l
s'allume et s’éteint automatiquement.
Ce n'est pas une erredur.

Eclairage du four

La lampe du four s’allume lorsque le four
entame la cuisson. Sur certains modeéles,

la lampe reste allumée pendant la cuis-
son, tandis que sur d’autres, elle s’éteint
aprés un certain temps.
Fonctionnement de Punité
de commande du four

Mise en marche du four

Lorsque vous sélectionnez une fonction
de cuisson a I'aide du bouton de sélec-

tion de fonctions et que vous réglez une
température donnée a I'aide du bouton

de température, le four se met en
marche. Tournez le bouton de la minute-
rie sur un temps de cuisson spécifique
ou sur le symbole CO pour mettre le
four en marche.

Arrét du four

Vous pouvez arréter le four en tournant
les boutons de sélection de fonctions,
de température et de minuterie en posi-
tion arrét (haut).

Cuisson manuelle pour la sélec-
tion de la température et de la
fonction de cuisson du four

Vous pouvez cuisiner a I'aide d’une
commande manuelle (sous votre propre
contrble) sans régler le temps de cuis-
son en sélectionnant la température et la
fonction de cuisson spécifiques a vos
aliments.

Exemple :

P

o

1.Sélectionnez la fonction de cuisson a
I’aide du bouton de sélection de fonc-
tions.

2.Réglez la température de cuisson
souhaitée a I'aide du bouton de tem-
pérature.

3.Tournez le bouton de la minuterie sur
le symbole CO.
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tement a la fonction et a la température
sélectionnées, et le voyant de tempéra-
ture s’allume. Lorsque la température
interne du four atteint la température

définie, le voyant de température s’éteint.

Le four ne s’arréte pas automatique-
ment apres le début de la cuisson. Vous
devez contrbler vous-méme la cuisson
et I'arréter. Lorsque votre cuisson est
terminée, arrétez le four en tournant les
boutons de sélection de fonctions, de
température et de minuterie en position
arrét (haut).

Cuisson effectuée par le réglage
du temps de cuisson

Vous pouvez programmer le four pour
qu’il s'arréte automatiquement a la fin
du temps en sélectionnant la tempéra-
ture et la fonction de cuisson spéci-
fiques a vos aliments et en réglant le
temps de cuisson sur la minuterie.
Exemple :

P

o

1.Sélectionnez la fonction de cuisson a '
I’aide du bouton de sélection de fonc-
tions.
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2.Réglez la température de cuisson
souhaitée a 'aide du bouton de tem-
pérature.

3.Tournez le bouton de la minuterie a
I’heure a laquelle vous souhaitez cuisi-
ner,

&)
-~ 10
OO et g

100

» Votre four se met en marche immédia-
tement a la fonction et a la température
sélectionnées, et le voyant de tempéra-
ture s’allume. Lorsque la température
interne du four atteint la température
définie, le voyant de température s’éteint.
4.Une fois le temps de cuisson écoulé,
le bouton de la minuterie tourne au-
tomatiquement dans le sens antiho-
raire. Un signal sonore retentit et le
four arréte la cuisson.
5.Lorsque votre cuisson est terminée,
arrétez le four en tournant les boutons
de sélection de fonctions et de tempé-
rature en position arrét (haut). Si vous
souhaitez continuer, tournez le bouton
de la minuterie dans le sens horaire
jusgu’a un temps de cuisson détermi-
né. Le four continue de fonctionner a
la fonction et a la température réglées.
Pour arréter la cuisson plus t6t
que le temps défini ;
1.Tournez le bouton de la minuterie
dans le sens antihoraire jusqu’a ce
qu’il atteigne la position arrét (haut).
2.Arrétez le four en tournant les boutons
de sélection de fonctions et de tempé-
rature en position arrét (haut).
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f Informations générales sur la cuisson

Cette section décrit les conseils sur la
préparation et la cuisson de vos ali-
ments.

De plus, vous pouvez également trouver

certains des aliments testés par les pro-

ducteurs et les cadres les plus appro-

priés pour ces aliments. Les réglages du
four et des accessoires appropriés pour
ces aliments y sont également indiqués.

Avertissements généraux

sur la cuisson au four

® | orsque vous ouvrez la porte du four
pendant ou aprées la cuisson, de la va-
peur brilante peut s’en échapper. La
vapeur peut vous brdler la main, le vi-
sage et/ ou les yeux. Lorsque vous
ouvrez la porte du four, tachez de res-
ter aI'écart.

e [ a vapeur intense générée pendant la

cuisson peut former des gouttes

d’eau de condensation a I'intérieur et

a I'extérieur du four, et sur les parties

supérieures de I'appareil en raison de

la différence de température. Il s’agit
d’un phénomene physique et normal.

Les valeurs de température et de

temps de cuisson indiquées pour les

aliments peuvent varier selon la re-
cette et la quantité. Pour cette raison,
ces valeurs sont fournies sous forme
de plages.

e Retirez toujours les accessoires non
utilisés du four avant de lancer la cuis-
son. Les accessoires laissés dans le
four peuvent empécher que vos ali-
ments cuisent a de valeurs de tempé-
rature appropriées.

e Pour les aliments que vous cuisinez
selon votre propre recette, vous pou-

vez faire référence a des aliments simi-

laires indiqués dans les tables de cuis-
son.

e | 'utilisation des accessoires fournis
vous permet d’dbtenir les meilleures
performances de cuisson. Prétez tou-
jours attention aux avertissements et
aux informations fournis par le fabri-
cant pour d’autres ustensiles de cui-
sine que vous utilisez.

e Découpez le papier sulfurisé a utiliser
pendant votre cuisson dans des di-
mensions adaptées au récipient dans
lequel vous cuisinez. Lorsque le papier
sulfurisé déborde du récipient, cela
peut causer des brllures et affecter la
qualité de votre cuisson. Utilisez le
papier sulfurisé dans la plage de tem-
pérature indiquée.

e Pour une bonne performance de cuis-
son, placez vos aliments sur la bonne
étagere recommandée. Ne changez
pas la position de I'étagére pendant la
cuisson.

Patisseries et aliments cuits au

four

Informations générales
e Nous vous recommandons d’utiliser
les accessoires de I'appareil pour ob-
tenir une bonne performance de cuis-
son. Si vous comptez utiliser un us-
tensile de cuisson autre que ceux
fournis, optez pour un ustensile de
couleur sombre, antiadhésif et résis-
tant a la chaleur.
Si le préchauffage d'aliments est re-
commandé dans la table de cuisson,
veillez a les mettre au four par la suite.
e Si vous comptez cuisiner a 'aide
d’ustensiles de cuisine sur la grille mé-
tallique, placez-les au milieu de la grille,
et non prés du mur arriére.
e Tous les ingrédients utilisés dans la
fabrication des patisseries doivent étre
frais et a température ambiante.
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e | 'état de cuisson des aliments peut
varier selon la quantité de nourriture et
la taille des ustensiles de cuisine utili-
sés.

e | es moules en métal, en céramique et

en verre prolongent le temps de cuis-

son et la surface inférieure des péatis-
series ne brunit pas uniformément.

Si vous utilisez du papier de cuisson

pendant la cuisson, un peu de brunis-

sement peut étre observé sur la sur-
face inférieure des aliments. Dans ce
cas, vous devrez peut-étre prolonger

votre temps de cuisson d‘environ 10

minutes.

¢ | es valeurs indiquées dans les tables
de cuisson sont déterminées a la suite
des tests effectués dans nos labora-
toires. Les valeurs qui vous convien-
nent peuvent étre différentes de
celles-ci.

e Placez vos aliments sur I'étagére ap-
propriée recommandée dans la table
de cuisson. Reportez-vous a I'étagere
inférieure du four comme étagere 1.

Conseils pour la cuisson des gateaux

e Si le gateau est trop sec, augmentez
la température de 10 °C et diminuez le
temps de cuisson.

e Si le gateau est pateux, utilisez une
petite quantité de liquide ou réduisez
la température de 10 °C.

e Si le dessus du gateau est briilé, pla-
cez-le sur une étagere inférieure, bais-
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sez la température et augmentez le
temps de cuisson.

e S'il est correctement cuit a I'intérieur,
mais que I'extérieur est collant, utilisez
une plus petite quantité de liquide, ré-
duisez la température et augmentez le
temps de cuisson.

Conseils pour la cuisson des pétisse-

ries

e Si la patisserie est trop seche, aug-
mentez la température de 10 °C et
diminuez le temps de cuisson. Humi-
difiez les feuilles de pate a I'aide d’une
sauce composée d’'un mélange de lait,
d’huile, d’ceuf et de yaourt.

e Si la patisserie cuit lentement, veillez a

ce que I'épaisseur de la pate que vous

avez préparée ne déborde pas du pla-
teau.

Si la surface de la pate est dorée et

que le fond n’est pas cuit, assurez-

vous que la quantité de sauce utilisée

au fond de la pate n’est pas trop im-

portante. Pour que la patisserie soit

dorée de fagon uniforme, essayez
d’étaler uniformément la sauce entre
les feuilles de péte et la pate.

e Faites cuire votre pate a la position et
a la température spécifiees dans la
table de cuisson. Si le fond n’est tou-
jours pas assez doré, placez-le sur
une étagere inférieure pour la pro-
chaine cuisson.
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Gateaux dans

Chauffage par le

Table de cuisson pour patisseries et aliments cuits au four

Plateau unique  Plateau standard* haut et par le 3 180 30...40
le plateau bas
A Moule a gateau  Chauffage par le
Gateaux dans Plateau unique  sur la grille métal- haut et par le 2 180 30 ... 40
le moule P
liue bas
Chauffage par le
Petits gateaux  Plateau unique Plateau standard* haut et par le 3 160 25...35
bas
Moule a gateau
rond, 26 cmde  Chauffage par le
Génoise Plateau unique diameétre avec haut et par le 2 160 30...40
pince sur grile bas
métallique™
Plateau unique Chauffage par le
Biscut Plateau de haut et par le 3 170 25 .35
patisseries
bas
Chauffage par le
Pate a tarte Plateau unique  Plateau standard* haut et par le 2 200 35...45
bas
Chauffage par le
Patisserie riche Plateau unique Plateau standard* haut et par le 2 200 20...30
bas
Chauffage par le
Pain entier Plateau unique  Plateau standard* haut et par le 2 200 30 ... 40
bas
Moule rectangu-
: Chauffage par le
lasagnes  Plateauunique  Areenvere/ T tetparle 20u3 200 30...40
métal sur grille
T bas
métallique
Moule rond en
Tarte aux . métal noir, 20 cm Chauffage par le
Plateau unique o haut et par le 2 180 50 ... 70
pommes de diametre sur bas
grile métallique™
Chauffage par le 200
Pizza Plateau unique  Plateau standard* haut et par le 2 226" 10...20

bas

I est recommandé de préchauffer tous les aliments.
* Ces accessoires peuvent ne pas étre inclus dans votre appareil.
** Ces accessoires ne sont pas inclus dans votre appareil. Ce sont des accessoires disponibles dans le commerce.
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Viande, poisson et volaille

Les points clés de la torréfaction

e | 'assaisonnement avec du jus de
citron et du poivre avant la cuisson de
tout le poulet, de la dinde et des gros
morceaux de viande permettra
d’améliorer la qualité de la cuisson.

e || faut 15 a 30 minutes de plus pour
faire cuire une viande désossée que
de faire frire un filet.

Table de cuisson pour viande, poisson et volaille

e \/ous devez calculer environ 4 a

5 minutes de temps de cuisson par
centimetre d’épaisseur de la viande.

e Une fois la durée de cuisson terminée,

gardez la viande au four pendant envi-
ron 10 minutes. Le jus de la viande
est mieux réparti sur la viande frite et
ne ressort pas lorsque vous découpez
la viande.

® | e poisson doit étre placé sur une

étageére de niveau moyen ou bas dans
une assiette résistante a la chaleur.

) Chauffage par 15 mn
Stﬁ%;i (g”lt('e)r)/ Plateau unique  Plateau standard®  le haut et par 250/max, puis 60 ... 80
9 le bas 180...190
Jarret Chauffage par 15 mn
d’agneau (1.5 Plateau unique Plateau standard® le haut et par 250/max, puis 110 ... 120
-2.0kg) le bas 170
Crile métallique*
o Chauffage par 15mn
Poulet rofi Plateau unique Placez Un, plat‘eau le haut et par 250/max, puis 60 ... 80
(1.8-2 kg) sur une étagére le bas 190
inférieure
. Chauffage par 25 mn
Turqzm—; (65 Plateau unique  Plateau standard®  le haut et par 250/max, puis 150 ... 210
9 le bas 180... 190
Poisson Plateau unique F()zgzzrtentillgt:zu Clzahﬁ:Lfta gte D:rf 200 20...30
a sur une étagere le bas P

inférieure

I est recommandé de préchauffer tous les aliments.

* Ces accessoires peuvent ne pas étre inclus dans votre appareil.
** Ces accessoires ne sont pas_inclus dans votre appareil. Ce sont des accessoires disponibles dans le commerce.
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Grille

La viande rouge, le poisson et la volaille
brunissent rapidement lorsqu’ils sont
grillés, ils gardent une belle crolte et ne
se dessechent pas. Les filets de viande,
les brochettes, les saucisses ainsi que
les Iégumes juteux (tomates, oignons,
etc.) sont particulierement adaptés aux
grillades.

Avertissements généraux

e | es aliments qui ne sont pas adaptés
aux grillades présentent un risque
d’incendie. Faites griller uniquement
les aliments qui sont adaptés a un feu
de barbecue intense. Ne placez pas
non plus les aliments trop loin a
I'arriere de la grille. Il s’agit de la zone
la plus chaude et les aliments gras
peuvent prendre feu.

e Fermez la porte du four pendant la
grillade. Ne faites jamais de grillade
avec la porte du four ouverte. Les
surfaces chaudes peuvent causer
des brdlures !

Table barbecue

Les points clés des grillades

e Préparez autant que possible des
aliments dont I'épaisseur et le poids
sont similaires a la grille.

¢ Placez les morceaux a griller sur la
grille métallique ou sur la grille de bar-
becue métallique en les répartissant
sans dépasser les dimensions de
I'appareil de chauffage.

¢ | es durées de cuisson indiquées sur
le tableau peuvent varier en fonction
de I'épaisseur des morceaux a griller.

e Faites glisser la grille métallique ou la
grille de barbecue métallique jusqu’au
niveau souhaité dans le four. Si vous
cuisinez sur la grille métallique, faites
glisser la plaque de four vers I'étagere
inférieure pour récupérer I'huile. La
plaque de four que vous allez faire
glisser doit étre dimensionnée de ma-
niere a couvrir toute la surface de la
grille. Ce plateau peut ne pas étre in-
clus dans I'appareil. Mettez un peu
d’eau dans la plaque de four pour fa-
ciliter le nettoyage.

Poisson Grille métallique 4-5 250 20...25
Morceaux de volaille Grille métallique 4-5 250 25..35
?ggé?%e? ¥ [‘)’i'(;"::se Grile métallique 4 250 20...30
Cotelette d’agneau Grile métallique 4-5 250 20...25

Steak - (tranché) Grille métallique 4-5 250 25...30
Cotelette de veau Grille métallique 4-5 250 25...30
Gratin de légumes Grille métallique 4-5 220 20...30

Pain grillé Grille métallique 4 250 1..3

I est recommandé de préchauffer tous les aliments grillés pendant 5 minutes.
Retournez les morceaux d'aliments aprés la moitié du tempstotal de grilage.
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Aliments test
Les aliments de cette table de cuisson sont préparés conformément a la norme
EN 60350-1 afin de faciliter les tests de I'appareil pour les instituts de controle.

Tableau de cuisson pour aliments expérimentaux

Sablé (biscuit Chauffage
< Plateau unique Plateau standard” par le haut et 3 140 20...30
sucré)
par le bas
its ga Chauffage
Petits ga- Plateau unique Plateau standard* par le haut et 3 160 25 35
teaux
par le bas

Moule a gateau rond,

o Chauffage
Génoise Plateau unique 26 om de dlametre,avec par le haut et 2 160 30 ...40
pince sur grille métal-
T par le bas
lique
Tarte aux Moule rond en métal Chauffage
Plateau unique  noir, 20 cm de diametre  par le haut et 2 180 50 ... 70
pommes : PP
sur grille métallique par le bas

Il est recommandé de préchauffer tous les aliments.
* Ces accessoires peuvent ne pas étre inclus dans votre appareil.
** Ces accessoires ne sont pas inclus dans votre appareil. Ce sont des accessoires disponibles dans le commerce.

Grill

Pain grillé
Boulettes de viande
(boeuf) - 12 pieces

Retournez les aliments aprés la moitié du temps total de grillage.
Il est recommandé de préchauffer tous les aliments grillés pendant 5 minutes.

Grille métallique 4 3

Grille métallique 4 250 20 ...30
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Maintenance et entretien

Consignes de nettoyage gé-
nérales
A Avertissements généraux

e Attendez que I'appareil refroidisse
avant de le nettoyer. Les surfaces

chaudes peuvent causer des brdlures !

e N'appliquez pas les détergents direc-
tement sur les surfaces chaudes. lls
peuvent provoquer des taches per-
manentes.

¢ | 'appareil doit étre soigneusement
nettoyé et séché aprés chaque opéra-
tion. Ainsi, les résidus alimentaires
sont faciles a nettoyer et ces résidus
ne brllent pas lorsque I'appareil est
réutilisé ultérieurement. Ainsi, la durée
de vie de I'appareil est prolongée et
les problemes fréquemment rencon-
trés sont réduits.

e N'utilisez pas de produits de net-
toyage a vapeur pour le nettoyage.

e Certains détergents ou agents de
nettoyage peuvent endommager la
surface. N'utilisez pas de détergents
abrasifs, de poudres de nettoyage, de
créemes de nettoyage, de détartrants
ou d’objets pointus pendant le net-
toyage.

e |l n'est pas nécessaire d'utiliser un
produit de nettoyage spécial pour le
nettoyage aprés chaque utilisation.
Nettoyez I'appareil a I'aide de savon a
vaisselle, d’eau chaude et d’un chiffon
doux ou d'une éponge et séchez-le a
I'aide d’un chiffon sec en microfibres.

e Assurez-vous d’essuyer compléte-
ment tout le liquide restant apres le
nettoyage et nettoyez immédiatement
toute éclaboussure d’aliments pen-
dant la cuisson.

¢ Ne lavez aucun composant de votre
appareil dans un lave-vaisselle.

Surfaces en inox et en acier
inoxydable

N'utilisez pas d’agents de nettoyage
contenant de 'acide ou du chlore
pour nettoyer les surfaces et les poi-
gnées en acier inoxydable ou en inox.
La surface en acier inoxydable ou en
inox peut changer de couleur avec le
temps. C’est normal. Apres chaque
opération, nettoyez avec un détergent
adapté a la surface en acier inoxy-
dable ou en inox.

Nettoyez a I'aide d’un chiffon doux
savonneux et d'un détergent liquide
(non abrasif) adapté a la surface en
inox, en prenant soin d’essuyer dans
un sens.

Retirez immeédiatement et sans at-
tendre les taches de calcaire, d’huile,
d’amidon, de lait et de protéine sur les
surfaces en acier-inox et en verre. A la
longue, les taches peuvent causer la
rouille.

Surfaces émaillées

Apres chaque utilisation, nettoyez les
surfaces émaillées a I'aide d’un déter-
gent a vaisselle, d’eau chaude et d’'un
chiffon doux ou d’une éponge et sé-
chez-les a I'aide d’un chiffon sec.

Si votre appareil est doté d’une fonc-
tion de nettoyage facile a la vapeur,
vous pouvez faire du nettoyage facile
a la vapeur pour la saleté légére non
permanente. (Voir la section « Net-
toyage a la vapeur facile »)

Pour les taches tenaces, vous pouvez
utiliser le nettoyant pour four et grill re-
commandé sur le site Web de la
marque de votre produit et un tampon
a récurer non abrasif. N'utilisez pas de
produit de nettoyage de four externe.
Pour nettoyer le foyer, laissez le four
refroidir. Le nettoyage sur des sur-
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faces chaudes crée a la fois un risque
d'incendie et des dommages a la sur-
face émaillée.

Surfaces catalytiques

e | es parois latérales du foyer ne peu-
vent étre recouvertes que par des pa-

rois émaillées ou catalytiques. Cela va-

rie selon le modeéle.
® | es parois catalytiques ont une sur-
face légerement mate et poreuse. Ne

nettoyez pas les parois catalytiques du

four.
e | es surfaces catalytiques absorbent

de I'huile grace a sa structure poreuse
et commencent a briller lorsque la sur-
face est saturée d’huile, dans ce cas il

est recommandé de remplacer les
pieces.

Surfaces en verre

e | ors du nettoyage des surfaces en

verre, n'utilisez pas de grattoirs métal-

liqgues durs ni de produits de net-
toyage abrasifs. lls peuvent endom-
mager la surface en verre.

e Nettoyez I'appareil a I'aide d’un déter-

gent a vaisselle, d’eau chaude et d’'un

chiffon en microfibres spécifique pour

les surfaces en verre et séchez-le a

I'aide d’un chiffon sec en microfibres.

Si des résidus de détergent restent

aprées le nettoyage, nettoyez-les avec

de I'eau froide et séchez a l'aide d’'un
chiffon en microfibres sec et propre.

Les résidus de détergent peuvent en-

dommager la surface du verre la pro-

chaine fois.

e Les résidus séchés sur la surface du
verre ne doivent en aucun cas étre
nettoyés avec des couteaux dentelés,
du fil laine métallique ou des outils de
grattage similaires.

¢ \/ous pouvez éliminer les taches de
calcium (taches jaunes) sur la surface
du verre a l'aide d’un agent de détar-
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trage disponible sur le marché, tel que
le vinaigre ou le jus de citron.

¢ Si la surface est trés sale, appliquez le
produit de nettoyage sur la tache a
I'aide d’une éponge et patientez long-
temps qu’il agisse correctement. Net-
toyez ensuite la surface en verre a
I'aide d’un chiffon humide.

e Les décolorations et les taches sur la
surface en verre sont normales et ne
présentent pas de défauts.

Piéces en plastique et surfaces

peintes

e Nettoyez les pieces en plastiques et
les surfaces peintes a I'aide d’'un dé-
tergent a vaisselle, d’eau chaude et
d’un chiffon doux ou d’une éponge et
séchez-les a I'aide d’un chiffon sec.

e N'utilisez pas de grattoirs métalliques
durs ni de produits de nettoyage
abrasifs. lls peuvent endommager les
surfaces.

e Assurez-vous que les joints des com-
posants de I'appareil ne sont pas lais-
sés aussi humides et avec du déter-
gent. Autrement, ces joints risquent de
se corroder

Nettoyage des accessoires
Sauf indication contraire dans le manuel
d’utilisation, ne lavez pas les acces-
soires du produit au lave-vaisselle.

Nettoyage du panneau de

commande

¢ | ors du nettoyage des panneaux et
du bouton de commande, essuyez le
panneau et les boutons a I'aide d’un
chiffon doux humide et séchez-les a
I’aide d’un chiffon sec. Ne retirez pas
les boutons et les joints en dessous
pour nettoyer le panneau de com-
mande. Le panneau de commande et
les boutons peuvent étre endomma-
gés.
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e | ors du nettoyage des panneaux en
inox et du bouton de commande,
n’utilisez pas d’agents de nettoyage
pour inox autour des boutons. Les in-
dicateurs situés autour des boutons
peuvent étre effacés.

e Nettoyez les panneaux de commande
tactiles a I'aide d’un chiffon doux hu-
mide et séchez-les a I'aide d’un chif-
fon sec. Si votre appareil dispose
d’une fonction de verrouillage des
touches, réglez le verrouillage des
touches avant d’effectuer le nettoyage
du panneau de commande. Dans le
cas contraire, une détection incorrecte
peut se produire sur les touches.

Nettoyage de l’intérieur du

four (zone de cuisson)
Suivez les étapes de nettoyage décrites
dans la section « Informations générales
sur le nettoyage » en fonction des types
de surfaces de votre four.
Nettoyage des parois latérales du
four
Les parois latérales de la zone de cuis-
son ne peuvent étre recouvertes que par
des parois émaillées ou catalytiques.
Cela varie selon le modéle. S'il existe
une paroi catalytique, reportez-vous a la
section « Parois catalytiques » pour plus
d’informations.
Si votre produit est un modele a éta-
géres grillagées, retirez les étageres
grillagées avant de nettoyer vos parois
latérales. Terminez ensuite le nettoyage
tel que décrit dans la section « Informa-
tions générales sur le nettoyage » en
fonction des types de surfaces de la
paroi latérale.
Pour retirer les étagéres métal-
liques latérales :
1.Retirez la partie avant de I'étagere
métallique en la tirant sur la paroi laté-
rale dans la direction opposeée.

2.Tirez I'étagére grillagée vers vous pour
I’enlever complétement.

3.Pour insérer a nouveau les étageres,
les procédures appliquées lors de leur
retrait doivent étre répétées de la fin
au début, respectivement.

Nettoyage facile a la vapeur

Cela varie selon le modele de

I’'appareil. I se peut qu’il ne soit pas

disponible pour votre appareil.

[l assure un nettoyage facile, car la sale-

té (n'ayant pas attendu trop longtemps)

est ramollie par la vapeur qui se forme a

I'intérieur du four et les gouttes d’eau se

condensent sur les surfaces intérieures

du four.

1.Retirez tous les accessoires a
I'intérieur du four.

2.Versez 500 ml d’eau dans le plateau
du four et placez-le sur la 2e grille du

31/FR



https://masternix.ru/

3.Réglez le four en mode de nettoyage
facile a la vapeur et faites-le fonction-
ner a 100 °C pendant 15 minutes.
Ouvrez immeédiatement la porte et es-
suyez les surfaces intérieures du four
avec une éponge ou un chiffon humide.

En ouvrant la porte, la vapeur s’échappe.

Cela peut provoquer un risque de brQ-
lure. Faites attention lorsque vous ou-
vrez la porte du four.

Utilisez de I’eau chaude avec du liquide
de lavage, un chiffon doux ou une
éponge pour nettoyer la saleté persis-
tante et essuyez-la a I'aide d’un chiffon
sec.

Pendant le mode de nettoyage a
la vapeur facile, I'eau qui se trouve
dans la piscine a la base du four
pour ramoallir les résidus / saletés
légerement formés dans la cavité
du four s'évapore et se condense
dans la cavité du four et la vitre
intérieure de la porte du four, par
conséquent de I'eau peut couler.
lorsque la porte du four est ou-
verte. Essuyez la condensation
des que la porte du four est ou-
verte.

Cela varie selon le modele de I'appareil.
II'se peut gqu'il ne soit pas disponible
pour votre appareil. Aprés la condensa-
tion dans le four, de I'eau ou de
I’humidité peut se trouver dans le canal
du réservoir sous le four. Apres utilisa-
tion, nettoyez ce canal de piscine avec
un chiffon humide puis s€

i
|
i
[
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Nettoyage de la porte du
four

N’utilisez pas de produits de net-
toyage abrasifs durs, de grattoirs
meétalliques, de fil de laine métal-
lique ou de produits d’eau de
Javel pour nettoyer la porte et le
verre du four.

Vous pouvez retirer la porte de votre
four et les vitres de la porte pour les
nettoyer. La procédure de retrait des
portes et des fenétres est expliquée
dans les sections « Retrait de la porte du
four » et « Retrait des vitres intérieures
de la porte ». Apres avoir retiré les vitres
intérieures de la porte, nettoyez-les a
I’aide d’un détergent a vaisselle, d’eau
chaude et d’un chiffon doux ou d’une
éponge et séchez-les a I'aide d’un chif-
fon sec. Essuyez le verre avec du vi-
naigre. Rincez-le ensuite pour éliminer
les résidus de calcaire qui peuvent se
trouver sur la vitre du four.
Retrait de la porte du four
1.0uvrez la porte du four.
2.0uvrez les attaches du support de
charniéere de la porte avant a droite et
a gauche en appuyant vers le bas
comme illustré sur la figure.

Verrouillage de charniere - position fer-
mée
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1 e

position ou-

verte
3.Mettez la porte du four en position
semi-ouverte.

la dégager des charnieres droite et
gauche et retirez-la.

Pour fixer a nouveau la porte, les
procédures appliquées lors du
retrait doivent étre répétées de la
fin au début, respectivement. Lors
de I'installation de la porte, assu-
rez-vous de fermer les attaches
sur le support de charniere.

Retrait de la vitre intérieure

de la porte du four

Vous pouvez retirer la vitre intérieure de
la porte avant de I'appareil pour le net-
toyage.

1.0uvrez la porte du four.

4.Tirez la porte ou:vef"t'é;éur'éml'é”h'aut pour

2.Tirez vers vous le composant en plas-
tique fixé sur la partie supérieure de la
porte avant en appuyant simultané-
ment sur les points de pression des
deux cotés du composant et retirez-le.

rieure (1) vers « A » puis retirez-la en
tirant vers « B » comme l'illustre la fi-
gure.

1 Panneau de la vitre la plus intérieure
2* Panneau de la vitre intérieure (Votre
appareil peut ne pas en étre équi-
pe.)
4.Si votre appareil est doté d’une vitre
intérieure (2), répétez la méme proceé-
dure pour la retirer (2).
5.La premiére étape du montage de la
porte consiste a insérer la vitre inté-
rieure (2). Placez le bord biseauté de la
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vitre de maniére a ce qu'il rejoigne le
bord biseauté de la fente en plastique.
(Si votre appareil comporte une vitre
intérieure). La vitre intérieure (2) doit
étre fixée a la fente en plastique la plus
proche de la vitre intérieure (1).

6.Lorsque vous remontez la vitre inté-
rieure (1), veiller a placer le coté im-
primé de la vitre sur la vitre intérieure.
Il est essentiel de placer les coins infé-
rieurs de la vitre (1) pour atteindre les
fentes inférieures en plastique.

7.Poussez le composant en plastique
vers le cadre jusqu’a ce que vous en-
tendiez un « clic ».

Nettoyage de la lampe du

four

Au cas ou la porte en verre de lalampe
du four de la zone de cuisson est sale,
nettoyez-la a I'aide d’un détergent a
vaisselle, d’eau chaude et d’un chiffon
doux ou d’une éponge et séchez-la a
I'aide d’un chiffon sec. En cas de panne
de la lampe du four, vous pouvez la
remplacer en suivant les étapes sui-
vantes.

Remplacement de la lampe du
four

A Avertissements généraux

e Pour éviter tout risque de choc élec-
trique avant de remplacer la lampe du
four, débranchez le connecteur élec-
trique et patientez que le four refroi-
disse. Les surfaces chaudes peuvent
causer des brllures !

e Dans ce four, une lampe a incandes-
cence d'une puissance inférieure a 40 W,
d'une hauteur inférieure a 60 mm, d'un
diametre inférieur a 30 mm ou une
lampe halogene a culot de type G9,
d'une puissance inférieure a 60 W est
utilisée. Les lampes conviennent pour un
fonctionnement a des températures su-
périeures a 300 °C. Les lampes du four
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peuvent étre obtenues aupres d'agents
de service agréés ou d'un technicien ti-
tulaire d'une licence.

e | a position de la lampe peut différer
de celle indiquée dans la figure.

e | a lampe utilisée dans cet appareil
n’'est pas adaptée a I'éclairage des
pieces de la maison. Cette lampe
permet a I'utilisateur de voir les ali-
ments.

e | es lampes utilisées dans cet appareil
doivent résister a des conditions phy-
siques extrémes telles que des tempé-
ratures supérieures a 50 °C.

Si votre four est équipé d’une

lampe ronde,

1.Débranchez I'appareil de la prise élec-
trique.

2.Retirez le couvercle en verre en le
tournant dans le sens antihoraire.

3.Si la lampe du four est de type (A)
illustré dans la figure ci-dessous, tour-
nez la lampe du four comme indiqué
dans la figure et remplacez-la par une
nouvelle. Si le type (B) est un modele,
retirez-la comme indiqué dans la figure
et remplacez-la par une nouvelle.

o (B

4.Remettez le couvercle en verre.
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Si votre four est équipé d’une

lampe carrée,

1.Débranchez I'appareil de la prise élec-
trique.

2.Retirez les étageres grillagées confor-

meément a la descripti

verre de la lampe al’aide d'un tourne-
Vis.

4.Si la lampe du four est de type (A)
illustré dans la figure ci-dessous, tour-
nez la lampe du four comme indiqué
dans la figure et remplacez-la par une
nouvelle. Si le type (B) est un modéle,
retirez-la comme indiqué dans la figure

et remplacez-la par une nouvelle.

étageres grillagées.
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Si vous ne parvenez pas a résoudre la panne bien que vous ayez appliqué les ins-
tructions indiquées dans cette section, consultez I'agent ou le technicien de main-
tenance agrée ou le fournisseur aupres duquel vous avez acheté 'appareil.
N’essayez jamais de réparer vous-méme

e |l est normal que de la vapeur s’échappe pendant le fonctionnement. >>> Ce
n’est pas un défaut.

e | a vapeur qui est émise pendant la cuisson peut se condenser et former des
gouttelettes d’eau lorsqu’elle frappe les surfaces froides de 'appareil. >>> Ce
n’est pas un défaut.

° Lorsque Ies pieces métalliques sont chauffees elles peuvent se dilater et entrai-

efectiueux ou S es

se trouvent dans la boite a fusibles. Remplacez-les ou réinitialisez-les si néces-
saire.

e | afiche de I'appareil n’est pas correctement insérée dans la prise (mise a la
terre). >>> Vérifiez la fiche de raccordement.

¢ | es boutons / clés du panneau de commande ne fonctionnent pas. >>> Si votre
appareil est équipé d’une fonction de verrouillage des touches, le verrouillage des

touches peut étre active. Veuillez le désactiver.

La lampe du four est défectueuse. >>> Remplacez la lampe du four.
e | 'électricité est coupée >>> Verifiez s'il y a de I'électricité. Vérifiez les fusibles
dans la boite a fusibles. Remplacez ou réinitialisez les fusibles si nécessaire

e || n'est peut-étre pas réglé sur une certaine fonction de cuisson et / ou a une
certaine température. >>> Réglez le four sur une certaine fonction de cuisson et /
ou a une certaine tempeérature.

e Pour les modéles équipés d’'un minuteur, le minuteur n’est peut-étre pas ré-
glé. >>> Réglez la durée.

e | 'électricité est coupée >>> Vérifiez s'il y a de I'électricité. Vérifiez les fusibles

e Une précédente panne d’électricité s’est produite. >>> Reglez la durée / Allumez
I'appareil et remettez-le en marche.
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YBaxaeMbin nokynartenb,

MNMepep ncnonb3oBaHMeM YCTPOWCTBA, NoXanyncra, BHUMaTenbHO npo4uTanTe,
JaHHOoe PYKOBOACTBO MO 3KCnnyaTauum.

Beko Cnacubo 3a Bbibop Haluero npoaykra. Mbl XxoTum, 4Tobbl Balle yCTPOWCTBO,
N3roTOBIEHHOE C BbICOKMM Ka4eCTBOM U TEXHOMOrnen, NPMHOCKIIO Bam
MakcUMarnbHyt0 3hHEKTMBHOCTb. [N 3TOr0 BHUMATENBHO NPOYTUTE AAaHHOE
PYKOBOACTBO 1 BCe ApYrue AOKYMEeHTauum nepes UCnonb3oBaHnem yCTPONCTBa, U
nonb3y’iTecb MU B KA4eCTBE CNpaBOYHOro matepuana. Ecnuv Bol nepegaauTe
YCTPOWCTBO ApyromMy nuuy, He 3abyabTe BPy4uTb 1 pPykoBOACTBO. CrieayviTe
WHCTPYKLUMSIM, MPUHMMAs BO BHUMaHWE BCHO MHA OpMaLmio 1 npeaynpexxaeHus,
N3NOXEHHbIE B PYKOBOACTBE NMONb30oBaTeNS.

Ob6pallaliTe BHMMaHMe Ha BCO MHopmMaumio 1 npeaynpexaeHusi B pyKoBoACTBe
nonb3oBaTtens. Takum obpasom, Bbl 3awuTuTe cebst n cBOe YCTPOWCTBO OT
noTeHuManbHbIX PUCKOB.

XpaHuTe pykoBoACTBO nonb3oBaTens. Ecnu Bbl nepegagute yCTPOUCTBO APYromy
nuuy, He 3abyabTe BPYYUTb 1 PYKOBOACTBO.

PykoBoACTBO NONb3oBaTens COAEPXKUT CriefyroLime CUMBONbI:

AOnaCHOCTb, CcrnocobHasi NPMBECTM K CMEPTU UIK TPaBMe.
MPUMEYAHUE OnacHocTb, cnocobHas npuBecTy kK MaTepranbHOMY yLiepby
YCTPOWNCTBA UM OKpYyXKatoLLen cpeabl.

&OHQCHOCTb, cnocobHas NPUBECTU K OXXOram 13-3a KOHTaKTa C ropaymMmMmm
MOBEPXHOCTAMW.

ﬂ BaxHasa nHdopmaums 1 nonesHble CoBeTbl MO UCMOMb30BAHMIO.

@ MpoyTnTe PyKOBOACTBO Nonb3oBaTens.
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« [laHHbIV pa3gen coaepuT
WHCTPYKL MM MO TEXHUKE
6e3onacHoCTK, KOTopble
nomMoryT npeaoTBpaTuTb
nobble pUCKK NONy4YeHUs
TpaBM uUnn matepuanbHOro
ywepba.

- B cnyyae, ecnun ycTponcTBo
nepexoauT K gpyromy nuuy
UM UCNoNb3yeTcs 13
BTOpPbIX PYK, TO BMECTE C
YCTPOMCTBOM OOJSTKHbI
NOCTaBNATLCSA PYKOBOACTBO
no aKcnyaTaumn, 3TUKETKN
YCTPOWCTBA, Apyrve
COOTBETCTBYOLLUME
AOKYMEHTbI 1 akceccyapbi.

- Hawa komnanusa He 6yaeT
HECTN OTBETCTBEHHOCTH 3a
nobdon ywepb, KoTopbIn
MOXXET BO3HUKHYTb B
pesynbTaTe HecobnoaeHns
AaHHbIX NHCTPYKLUN.

- HecobnioaeHve gaHHbIX
WHCTPYKLMWA aHHYNUpyeT
noody rapaHTuio.

- APaBoTbl N0 MOHTaXy U
PEMOHTY OOSTKHbI
BbINOJTHATLCS
nNpoun3BoaAUTENEM,
YNOSTHOMOYEHHbLIM
CEPBUCOM UMW NTNLIOM,
yKaszaHHbIM UMNOPTEPOM.

4/RU

- AVicnonbayiTe

OpurnMHarsbHble 3an4acTu 1
akceccyapbl.

A He nbiTaiTech
pPEMOHTMPOBATbL MMN
3aMeHATb Kakne-nmbo vyactu
YCTPOWCTBA, €criv 06 3ToM
HEe pa3bsACHEHO B
pyKOBOACTBE MO
aKcnnyartauumn.

A He BbinonHainte
TexXHn4eckne mogmdvkaumm
YCTPOWUCTBA.

A Llenb ncnonb3oBaHus
- [laHHOE yCTPONCTBO

npegHasHadeH ons
AOMaLLHEro Ucrnonb3oBaHus.
MpoaykT He npurogeH ansa
NCMNonb30BaHNA B
KOMMEPYECKMX U UHbIX
Lensx.

He vcnonb3ynrte yCTPONCTBO
B cagax, Ha bankoHax unum B
ApYrnx Mectax Ha OTKPbITOM
BO34yxe. YCTPOMCTBO
npegHasHa4yeHo ang
NCMNonb30BaHNA B
AOMALLHUX YCMOBUSX N HA
KyXHe 4N1s nepcoHana B
MarasuHax, ogmcax u
apyrmnx padounx
NoMeLLEHUNAX.
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- TIPEAYNPEXOEHUE:
[laHHOe yCcTponcTBO
cneagyeT ucnonb3oBaThb
TONbLKO 4SS NPUroTOBNEHNA
nuwmn. NpoaykT He cnenyet
Ncnosib3oBaThb 4119 Taknx
Lenen, kak oborpes
NnomMeLleHus.

- [lyxoBka moxeTt
MCNoNb30BaTbCs Ans
pasMopa)kmBaHus,
BbINEKaHWs, XXapkn n
NPUroTOBIIEHNA Ha rpune.

- [laHHOEe YCTPOWNCTBO He
cneagyeTt ucnonb3oBaTh A1
oborpeBa, nogorpesa
Tapenok, 41151 CYLLKN
NoABELLEHHbIX NOMoTEHeL,
nnn oaexabl.

A Be3onacHocTb geten,

YA3BUMbIX NIOAEN U

AOMaLLHUX XXUBOTHbIX

+ [1aHHbIM YCTPONCTBOM MOTYT
nonb3oBaTbCs AETU B

BO3pacTe OoT 8 net un cTtapuue,

a Takxe nvua ¢
OorpaHN4eHHbIMK
hbU3n4eCcKMMm, CEHCOPHbLIMU
NN YMCTBEHHbIMM
CNOCOBHOCTAMN UNK
HeJoCTaTKOM OnbiTa U
3HaHW, NpU YCroBUn
Hagnexallero Haasopa u
MoNyYeHns HCTPYKLNIA No
6esonacHomMy

MCNOSIb30BaHMIO
YCTPOMWCTBaA.
[leTn He AOMKHbI Urpathb C
ycTponcTBoM. [leTam
3anpeLLeHo ounwaTh U1
obcnyxmnBaTtb YCTPOMCTBO,
3a UCKNYeHnem geten noa
Ha430pOM B3pPOCTIbIX.
[laHHOe YyCTPONCTBO He
npeaHa3Ha4veH ans
NONb30BaHUsA NOAbMU C
OrpaHN4eHHbIMK
dn3n4eCKNMn, CEHCOPHLIMMN
NI YMCTBEHHbLIMMU
CNOCOBHOCTAMM (BKIHOYas
aeTen), ecnm oHU He
HaxogsTca noa
HabnogeHnem vnm He
nony4atT HeoBX0ANMbIX
WHCTPYKL NN,
He paspewanTte getam
urpaTb C YyCTPONCTBOM.
AnekTponpnbopbl
npeacTaBnstoT ONAaCHOCTb
ans peten. [letm mn
AOMAaLLUHNE XMBOTHbIE HE
AOJDKHbI UrpaTb, B3bupartbca
NN BXOOUTb B YCTPOWCTBO.
He nomelwjante Ha
YCTPOWCTBO NpeaMeThil,
KOTOpble MOryT JOoCTaTb
aeTu.
NPEAYNPEXOEHUE: Bo
BpeMs aKcnnyaTaumum,
AOCTYMHbIE NOBEPXHOCTH
YCTPOMWCTBA ropsiyune.
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[epxunte geten nogansLue
OT yCTpOuCTBa.

« XpaHuTe ynakoBO4HbIE
mMartepwuarnbl B HE4OCTYMHOM
Ana geten mecre.
CyuiectByeT puCK

nonyyYyeHnss TpaBM M yayLlbs.

- Ecnu aBepb OTKpbITa, HE
Knagute Ha Hee TaXKenble
npeameTbl U HEe NO3BONANTE
JeTaM caguTbCa Ha Hee.
OTO MOXET NPUBECTU K
ONPOKMAbIBAHUIO OYXOBKU
NN NOBPEXAEHUIO OBEPHbIX
neTen..

- B uenax 6esonacHocTun
ageten otcoegnHnTe
LUTENCENbHYH BUIIKY U
BbIKIMOYNTE YCTPOMUCTBO
nepeg ero ytunmsaymen.

A AnekTpobe3onacHOCTb

- MNogknounTe YCTPOMCTBO K
3a3eMIneHHON po3eTke,
3aluLLEeHHON
npegoxpaHuTenem, KoTopbli
COOTBETCTBYET TOKY,
yKa3aHHOMY Ha 3TUKETKE.
3asemreHve 4OMmKHO
BbIMNONHATLCS
KBanndunpoBaHHbIM
anekTpukom. He
NCrnonb3ynTe YyCTPOUCTBO
6e3 3a3eMneHuns B
COOTBETCTBMM C MECTHBLIMMU /

6/RU

HaLMOHabHBIMK
npaBunamum.

LLITencenbHas Bunka nnm
aneKkTpu4eckoe coeagnHeHne
YyCTPOUCTBA AOSHKHbI
HaxoguTbCs B NIErko
AOCTYyNHOM MecTe (rae Ha
Hero He BygeTt
BO34eNcTBOBaTh Nnams
neuun). Ecnun ato
HEBO3MOXHO, JOMKEH ObITb
MexaHu3M (NpegoxpaHuTenb,
BbIKKOYaTenb,
BbIKMKOYaTenb U T. 4.) Ha
3MEKTPUYECKON YCTaHOBKE, K
KOTOPOW NOAKNI0YEHO
YCTPOWCTBO, B COOTBETCTBUU
C 3NEKTPUYECKUMU
npaBunamu, u
OTCOeaAUHSALW NN BCE
nosntca oT CeTu.
YCTPONCTBO Herb3s
NOAKMNYaTh K po3eTke BO
BpeMsi YCTaHOBKM, pEMOHTA
N TPAHCNOPTUPOBKM.

He noakntovante
YCTPOWCTBO K pPO3eTkKe,
KoTopasi paszbonTaHa,
BbICKOYMMa 13 pasbema,
CrnomaHa, 3arpsidHeHa,
MacnaHUCTas, Npu Hanm4ynm
puYCKa KOHTakTa ¢ BOAOM (K
npumepy, Boga, kKotopas
MOXET BbITEKaTb M3
cyeTymKa).
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- Hukorpga He npukacanTech K
BUITKE MOKPbIMU pykamu!
Mpwn oTKNOYEHUN, HE
AepxuTte LWHyp, Bcerga
AEepXUTe BUTIKY.
Ybeautecb, 4To WITENcenb
YCTPOMCTBA HaAEXHO
NOAOKIOYEH K pO3eTKe BO
n3bexxaHne NCKpeHus.
MogknoymTe yCTPOMCTBO K
po3eTKke, COOTBETCTBYHOLLEN
3HAYEHUSM HanpPsKEHUSA U
4acTOTbl, yKa3aHHbIM Ha
3TUKETKE.

He coaBnuBauTe WHYp
nUTaHus Nog v 3a
ycTponcTBoM. He knagute
Tshkenble npeameTbl Ha
WHYp nuTanusa. lWHyp
NUTaHUS HEe AOKEH ObITb
COrHYT, pasgasreH v
conpukacaTtbcs € nobbiv
NCTOYHMKOM Tenna.

Bo Bpems paboTbl oyXOBKK
ee 3agHas NOBEPXHOCTb
Takxke HarpeBaeTcs. LLHypbl
NUTaHUS HE OOKHbI
KacaTbCAa 3aHEWN
NMOBEPXHOCTU, COEaNHEHMNSA
Takmm obpasom moryT
noBpeauTbCA.

He cxumante
anekTpunyeckue kabenu B
ABepLe OyXOBKU U He
nponyckanTe nx no ropsivymm
noBepxHocTam. B

NPOTMBHOM Cry4ae, 370
MOXXET NPUBECTM K
KOPOTKOMY 3aMblKaHWUIO
AYXOBKMW 1 Noxapy B
pesynbTaTe pacnnaBneHns
kabens.

cnonb3ynTte TONbKO
OopurvHanbHbIn kabenb. He
ncnonb3ynte obpesaHHble
NN NoBpeXxaeHHble kabenu
N yONUHUTENN.

Ecnn wHyp nutaHus
noBpexaeH, B Luensx
npeaoTBpaLLeHus
BO3HMKHOBEHWNSA ONACHOCTU
€ero Heobxo4MmMo 3aMeEHUTb,
obpaTmBLLUCL K mnpme-
N3roTOBUTENO YCTPOWCTBA,
CEPBUCHOMY areHTy unu
nvuy, ykasaHHbIM
KOMMNaHnewn.
NMPEOAYNPEXOEHMUE:
UTtobbl n3bexaTb pucka
nopa)xeHus aNeKTpu4ecKnm
TOKOM, nepeq 3aMeHOon
namnbl Ay XOBKN
ob6si3aTeNbHO OTCOEAUHUTE
YCTPOWCTBO OT 3NEKTPOCETH.
OTKMIOYUTE YCTPONCTBO
nubo oTcoeanHUTE
npegoxpaHnTenb 13 6noka
npegoxpaHuTenemn.
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A BesonacHocTb npu

TpaHCNOPTUPOBKE

« OTKNOYNTE YCTPOMCTBO OT
ceTn nepen
TPaHCNOPTUPOBKOM.

-+ YCTpPOWCTBO Tsaxenoe,

NepeBo3nTb ero CreayeT Kak

MWHMMYM C OBYMS NIIOABMMN.
- He ncnone3ynte asepb un/
NN pyYKy ans
TPaHCNOPTUPOBKM U
nepemMeLleHnst yCTpoOmncTBa.
- He knagute Ha ayxoBKy
Apyrve npegmeTbl U He
nepeHocuTe ee B
BEPTUKANBbHOM MOJSIOXKEHMMN.
- Ecnn Heobxogmmo
TPaHCNOPTUPOBaATb
YCTPOWCTBO, O6EepHUTE €ro
YyNakoBOYHbIM MaTepmasiom

C Ny3bIPbKOBOW MIEHKOW UK

NMOTHBLIM KAPTOHOM U
BMNIOTHYIO 3aKnenTe ero
neHTon. HagexHo
3aKkpenuTe NpoaykT ¢
NMOMOLLIbIO NEHTHI, YTOObI
npeooTBpaTUTb
NnoBpeXXaeHne CbeMHbIX Un
ABWXKYLLMXCA YacTen
YCTPOWCTBA.

- BusyanbHo ybegutecsb, 4to
OTCYTCTBYIOT NOBPEXOAEHUS,
KOTOpbI€ MOTTIY BO3HUKHYTb
BO BpPeEMS1 TPAHCMOPTUPOBKMN.

8/RU

AMepbl 6e3onacHoOCTU BO

BPEMSI MOHTaxa

- Nepepn ycTaHOBKOM
YyCTpOWCTBa NpOBEpPbTE €ro
Ha Hanuyve NoBpeXaAeHUN.
B cnyyae Hanuuus
NnoBpeXaeHun, He
yCcTaHaBnusauTe
YCTPOWCTBO.

- He yctaHaBnvBamnTte
YyCTPOWCTBO BGAM3U
MCTOYHMKOB Tenna
(pagwaTopsbl, ne4Yn n 1. 4.).

- [lepxute BCE
BEHTUMNSALNOHHbIE KaHanbl
OTKPbITbIMW BOKPYT
YCTPOMWCTBaA.

- Bo n3bexaHue neperpeBa
YCTPOWCTBO He cregyet
ycTaHaBnueaTb 3a
AeKopaTuBHbIMW ABEPLIAMMW.

A BesonacHocTb

NCNONb30BaHNSA

- Bcerga npoBepsvite
YCTPOWCTBO Ha TO, YTOOLI
OHO 6bINO BLIKITOYEHO
nocne Kaxaoro
NCNONb30BaHUS.

- Ecnu BbI He ucnonb3yeTe
YCTPOWCTBO B TeYeHMEe
ANUTENBHOrO BPEMEHM,
OTKMK4nTE ero nnbo
oTcoeaunHuTe
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npegoxpaHutens u3 6noka
npegoxpaHuTenemn.

He ncnonb3ynTte yCTpOUCTBO,

€CNnun OHO HencnpasHO NnMbo
nospexgeHo. B npoTMBHOM
cny4yae, oTCoeauHUTE
anekTpuyeckue / rasoBble
CcoeVHEHNsA YCTPOMCTBA U
NO3BOHMUTE B
aBTOPU30BaHHbIV CEPBUC.
He ncnonb3ynte yCcTpomncTBO
CO CHATbIM Unn pas3butbim
CTEeKIoM nepeaHen asepu.
He 3abupanTtechb Ha
YCTPOWCTBO 418 TOro, 4YTobbl
A0CTNYb Yero-nmbo nnm no

Kakon-nmbo apyron npuyvHe.

He ncnone3ynte yCcTpomncTBO
B CUTyaumsix, B KOTOPbIX
Balle CO3HaHWe NOMYTHEHO,
Takux Kak ynotpebnenue
HapKOTUKOB 1 / nnn
ankorons.
JlerkoBocnnameHsawLwmnecs
npeameThbl, XpaHsaLwmuecs B
30HE NPUroTOBMIEHUSA, MOTYT
3aropeTtbcd. Hukorga He
XpaHuTe
nerkoBocnnaMmeHsLwmecs
npeameTbl B 30He
NPUrOTOBIEHNUS.

Pyuka goyxoBku He aBnsieTca
nonoTteHuecywmntenem. Npu
MCMNOSIb30BaHUM YCTPOUCTBA
He BellanTe nosoTeHua,
nepYaTku NMbo aHNornyHble

npeameTbl U3 4aHHOTO
TEKCTUNS.

- WapHupbl aoBepubl
YCTPOWCTBA NepemMeLLarTcs
N 3aTArMBarTCsa nNpu
OTKPbLITUM U 3aKPbITUK
asepubl. OTkpbIBas /
3aKkpblBasi ABEpPb, He
AEepXnUTechb 3a NeTnu.

AI'Ipep,ynpe>|<,£|,eH|/|;| o]

Temnepartype

- MPEAYNPEXOEHUE: Bo
Bpems paboTbl YCTpOMCTBa
OTKPbITbIE YAaCTU ropsiyme.
He npukacantecb Kk
YCTPOWUCTBY "
HarpeBaTesnbHbIM
anemeHTam. [letn B
Bo3pacTe A0 8 neT He
AO0STKHbI NPUBNMKaTLCA K
YCTPOUCTBY 6€3 KOHTPOSIS
B3pOCIbIX.

- He paamewante
nerkosocnnameHsawoLwmnecs /
B3pblBOOMNACHbIE
MaTepvanbl psaom ¢
YCTPOMCTBOM, TaK Kak Kpasi
BO BpeMsi paboTbl ropsiume.

- [NockornbKy nap MoxeT
BbIXOOMWTb, OEPXUTECH
noganbLie, Korga
OTKpbIBaeTe ABepLy
AyxoBkw. [Map MmoxeT
obxeyb pyKy, NMMuo u / unu
rnasa.

9/RU
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« YCTPONCTBO MOXET ObITb
ropsiymm BO Bpems
ncnonb3oBaHusa. He
TporanTe ropsiyme OTCekw,
BHYTPEHHME 4YacTu OyXOBKW,
HarpeBaTerbHble 3N1IEMEHTDI
nT.n.

« [Mpn nomeLLeHnn NPoaYKTOB
NMUTaHUS B ropsayyo OyXOBKY
N U3BnevyeHnn, Bcerga
HaZeBauTe TepMOCTOMKNE
nepyaTkmn onga oyxoBKW.

A Vcnonb3oBaHue

akceccyapoB

- BaxkHo, 4TOBbI pelieTyaTbIn
rpunb 1 NOTOK ObINK
npaBuIibHO pa3MeLleHbl Ha
nonkax. Mogpo6Hyto
MHpopmMaLmo CMOTPUTE B
pasgene «Mcnonb3oBaHue
akceccyapoB».

- [Mpw 3aKkpbITUKN ABEPLbI
YyCTpOWCTBa akceccyapbl
MOryT NoBpeanTb CTEKMO
asepubl. Bcerga asuramte
akceccyapbl K KOHUY 30Hbl
NPUroTOBMEHUS.

AEe3OHaCHOCTb BO BpeMs
NPUroToBrEHUN
- ByabTe oCTOpOXHbI Npw

AobaBneHun ankorons K ege.

AnKorosb ucnapsietTcst npu
BbICOKMX TemnepaTypax u
MOXXET 3aropeTbCs npu

10/RU

BO34ENCTBUM C ropsaynMm
NOBEPXHOCTSAMMU, NpMBeas K
noxapy.

MuweBble 0TX0Abl, Macno u
T. 4. B 30HE MPUroTOBIEHMS
MOryT 3aropeTbcs. [Nepea
NpUroToBNEHNEM yaanuTe
KPYMHYIO rpsisb.

OnacHoCTb NULLEBOro
oTpaBneHus: He xpaHute
nuLly B gyxoBke bonee 4yaca
A0 1 nocrne NpuroToBIEeHNs.
B npoTnBHOM crniyyae 31O
MOXET Bbl3BaTb NULLEBOE
oTpaBfieHne u gpyrue
Hegyru.

He pasorpeBanTe 3akpblTble
KOHCEPBHbIE N CTEKNSIHHbIE
6aHkw. MNoBbILEeHHOe
AaBNeHne MOXeT NPUBECTH
K B3pbIBY 6aHku.
Momectute
XNPOHENPOHMLIaEMYHO
Gymary B nocygy wnu Ha
akceccyap OyXOBKW (NOTOK,
pewieTyaTbIv rpunb N T. 4.)
BMeCTEe C NpoAyKTaMu u
nomecTuTe B pasorpeTyto
AYXOBKY. Yaanute nuiHue
KYCKM >XMPOHENPOHMLIaEMOMN
Bymaru, Bucawen Ha
akceccyape nnu
KOHTenHepe, 4YTobbI
n3bexartb pucka
NPUKOCHOBEHNS K
HarpeBaTenbHbIM
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arieMeHTaM JyXOBKMW.
Hvkorga He ncnonb3ymnrte
XUpOHENPOHULaeMyto
6ymary npu Temnepartype
neyu Bblle MakCUMaribHOW
TemnepaTypbl
NCMNONb30BaHUS, YKa3aHHOM
Ha >XMPOHeNpoHMLLaeMon
Bymare, KOTOPYHO Bbl
ncnonesyete. Hukorga He
KNnaguTe >XMPOCTOMKYHO
OGymary Ha OCHOBaHve
AYXOBKMW.

He cTtaBbTe NOTKK, Taperskn
nnun antMUHMEBYIO donbry
NPsMO Ha OHO OYXOBKMW.
HakonneHHoe Tenno moxeTt
noBpeanTb OCHOBaHWE
AYXOBKMW.

3akpoviTe ABepuy OYXOBKK
BO BpeMms rpuns. Fopsyve
NOBEPXHOCTM MOTYT Bbl3BaTb
oxoru!

Muwa, He npurogHasa ans
rpuns, HeceT ONacHOCTb
BO3HUKHOBEHUS Nnoxapa.
[OTOBbTE Ha rpune TosbKo
efla, nogxogsaLLyo ans
WHTEHCUBHOIO OrHS Ha
rpune. Kpome TOro, He
pasmellante eay CrmLIKOM
Janeko B 3aAHen 4actu
rpuns. 3To camas ropsiyas
30Ha, N XVpHas nua
MOXeT 3aropeTbCs.

AEe3onacH00Tb npu
BbINOMHEHNN TEXHNUYECKOro
00CnyXMBaHNA N YNCTKK

MNopoxgute, noka
YCTPOWCTBO OCTbIHET A0
Hayana o4mcTku. Fopsymve
NMOBEPXHOCTM MOTYT BbI3BaTb
oxoru!

He mounTe yCcTpomncTBo
nyTemM pacnblfieHnsa nnm
HanvMBaHWSA Ha Hero BoApil!
CyuiecTByeT onacHoCTb
nopaxxeHns aNeKTpMYeCcKnum
TOKOM!

He yucTtuTe ycTponcTeo
NapooYMCTUTENAMM, TaK Kak
3TO MOXET MPUBECTHU K
NOPaXXEHUIO SNEKTPUYECKUM
TOKOM.

He ncnonb3ynre xecTtkme
abpasuBHble YnCTaLLME
cpefcrtBa, MeTannmyeckue
CKpeOKM, NPOBOSIOYHYIO
MoYarnky nnm
oTbenuBatoLme cpeacrTea
ANs OYMCTKM CTekna
nepegHen oBepu ayxoBku /
(vnn, ecnn nmeeTcs) ctekna
BEpPXHEN ABEpU OYXOBKM.
Bce a1 maTepuansl moryT
NPMBECTU K LLlapanuHam u
MONIOMKE CTEKMSAHHbIX
NOBEpPXHOCTEN.
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Pl PykoBoacTBO No okpyxatowei cpege

PernameHT yTnusauyum

oTXxoaoB

CooteetcTtBue AupektuBe EC 06
yTUNM3auum aNeKTprMYecKoro m
3NeKTPOHHOro o6opynoBaHusa
(WEEE) u yTunusauus BbilleALlero
M3 ynotpeo6neHusa o6opynoBaHus

[aHHoe usgenve
__|

cooTBeTCcTBYET [MpeKTrBe
EC 06 ytunusaumm
3MEKTPUYECKOro 1
3MNEKTPOHHOIrO
obopyaoBaHus
(2012/19/EU). OaHHoe
usgenuve nmeet
MapKUPOBKY, YKa3blBatoLL YO
Ha yTUNU3aLmio ero Kak
3MEKTPUYECKOro 1
3MEKTPOHHOrO
obopynosanus (WEEE).

3710 n3genue NponsBedeHo n3
BbICOKOKQ4YeCTBEHHbIX AeTanew u
MaTepuarnos, KOTopble noanexar
MOBTOPHOMY UCMONb30BAHMIO U
nepepaboTke. [1oaTomy He
BblOpachbiBaiTe n3genmne ¢ oobIYHbIMU
ObITOBLIMY OTXOA4aMU Nocrne
3aBepLUeHns ero akcnnyaTtaumu. Ero
cnefyet caaTtb B COOTBETCTBYIOLLMIA
LEHTP MO yTUNM3aLmum 3MeKTpUu4eckoro
1 3neKTpoHHOro obopyaosaHus. O
MECTOHaXOXAEHWUN TaKnX LLEHTPOB Bbl
MOXeTE y3HaTb B MECTHbIX OpraHax
BMnacTu.

Hapnexalwasa ytunusauus
Mcrnonb3oBaHHOro obopyaoBaHUs
rnomMoraeT NpeaoTBPaTUTb BO3MOXHbIE
HeraTVBHble NocneacTevsa s
OKpyXatoLlen cpefbl U 300pOBbSA
Yyernoseka.

CooteetcTtBue Aupektuee EC 06
orpaHuyeHUun cogepxaHusa BpeaHbIX
BewecTB (RoHS):

12/RU

MNpuobpeTteHHoe Bamun n3genue
cootseTcTByeT Oupektuee EC o
npasunax orpaHM4eHns coaepxaHums
BpeaHbIX BelecTs (2011/65/EU). OHo
He COAePXUT BPeAHbIX U
3anpeLleHHbIX MaTepuarnos,
yKasaHHbIX B [upekTuse.

YTunusauma ynakoBo4HbIX

mMaTepuanoB

* YNakoBO4YHble MaTepuarbl ONacHb!
Ans geten. XpaHute ynakoBOYHble
mMaTepuansl B 6e30nacHoM 1
HedOCTYMNHOM AnA AeTen
MecTe.YnakoBOYHble MaTepuansi
n3aenusi M3roToBIEHbI U3
MaTepuarnos, NoAanexaunx
BTOPWYHON nepepaboTke.
YTUnuaunpyimTe nx COOTBETCTBYHOLLINM
0o6pa3om 1 copTUPYITE COrnacHo
WHCTPYKLMIA MO obpaLleHnto ¢
oTxogamu, nognexawinmm
BTOPWYHON nepepaboTke. He
YTUNU3NPYATE UX BMECTE C
0ObIYHbIMY BLITOBLIMU OTXOL4AMM.

CoBeTbl No
3HeprocbepexxeHUro
CnepnytoLme npeanoxeHnsi nomMmoryT
BaM MCMONb30BaTh Balle YCTPOWCTBO C
3KOMOrnyecKom 1 aHepreTu4ecKom

A PEKTMBHOCTBIO:

* Pa3mMopo3bTe 3aMOpPOXKEHHbIE
NPOAYKTbI Nepeq NPUroTOBIEHNEM.

* B OyxOBKe UCMNOMNb3ynhTe TEMHbIE
nnbo amannpoBaHHble EMKOCTH,
KOTOpble Ny4lle nepegatoT Tenno.

* Bblkntounte ycTpoincTeo 3a 5-10
MUWHYT OO OKOHYaHWS NPUrOTOBMNEHMS
npwu OnNUTenbHOM roTOBKW. Takum
06pa3om, Bbl MOXXETE CIKOHOMUTL A0
20 % aneKkTpo3HepPrnm, NCnonb3ys
Tenno.

» Ecnu TakoBoe ykasaHo B peLienTe
UnNun pykoBOACTBE NONb30BaTens,
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BCerga npeaBapuTeribHO
ocylecTBnanTe pasorpes. He
OTKpbIBaNTE YacTo ABepLy AYXOBKM
BO BPEMSI NPUrOTOBIIEHUS.
Crapaiitecb roToBUTb B JYXOBKE
6ornee ogHoro 6noaa
OfHOBPEMEHHO. Bbl MOXeTe

roTOBMTb O HOBPEMEHHO, NMOMECTUB
[Ba KOHTENHepa Ans roToBKU Ha
pelueTyaTyto norky. Kpome Ttoro,
ecnu Bbl ByeTe rotoButb ey OAuH
3a ApyrMMm, 3TO CIKOHOMUT SHEPIUio,
MOCKOMbKY AyXOBKa He ByaeT
noTepaATb Tenno.

13/RU



https://masternix.ru/

Perynuposahue otxonos
MpuHUUnbI paboThbl
ycTpoucTBa
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1 TlaHenb ynpasneHus * 3aswucuT oT Mogenu. B Balem

2 Namna* YCTPONCTBE MOXET OTCYTCTBOBATb

3 PelleTyaTas nonku** namna, unm TN 1 pacrnonoXeHne

4 [sepua namnbel MOTyT OTNM4aTbCH OT

unniocTpaumm.

5 Pyuka . ** 3aBucut oT Mogenu. Bawe

6 HwkKHWI HarpeBaTenb (HUXKHAS YCTPOVICTBO MOXET BbiTh 63
CTanbHas nnacTuHa) pelueTyaTbIx Nomnok. Ha

7 TonoxeHue nonku unnocTpaumm pelertyaTtble NonKku

8 BepxHui HarpesaTernb nokasaHbl B Ka4ecTBe NpMMepOoB.

9 BeHTUNSAUMOHHbIE OTBEPCTUA

14/RU
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MpuHUUNBLI pa6boTbl M UCMONIb30BaHUE NaHeNn yrnpaBreHus

ycTpoucTea

B aaHHOM pasfene Bbl MOXeTe HaluTh 0630p 1 OCHOBHbIE 06NacTV NPUMEHEHNS
naHenu ynpaeneHust ycTpoicTea. MoryT GbiTb pasnuuns B U300pakeHusx u
HEKOTOPbIX DYHKLMSIX B 3aBUCUMOCTU OT TUNa yCTPOMCTBa.

YnpaeneHue AyXOBKOW

1 Pyuka Bbibopa dyHKLMN

2 KHonka Tarimepa 3710 3aBUCUT OT
mopenu. Tanvep Ballero
npoaykTa moxet coctasnatb 100
unn 90 MuHYT. Ha unnocTtpauum B
KayecTBe npumepa nokasaxol 100
MUWHYT.

3 KHonka perynuposku
TemnepaTypbl
4 Jlamna TepmocTaTta
Ecnu ecTb pydyka (1), ynpasnsioLias
(ve) BaLlmMM YCTPOWUCTBOM, 3TU PYUKU
MOryT ObITb Bpe3aHbl B MaHEb,
KOTOpPble BbIXOAAT MPU HaXaTun Ha
HEKOTOpbIX Mogdensx. YTobbl
BbINOSTHUTL HACTPOWKN C MOMOLLIbIO
3TUX PYYeEK, CHavana HaxXMuTe Ha
COOTBETCTBYIOLLYIO PYYKY U NOTAHUTE
ee. lNocne BbINONMHEHWSA PEryNMPOBKY
CHOBA HaXXMUTE U 3aMeHUTE PYUKY.
Pyuka BbiGopa cyHKLMYK
Bbl MmoxeTe BbiGpaTh hyHKLMM
yrnpaBneHnsa AyXOBKOW C MOMOLLIbIO
py4kn Bbibopa dyHKUmMiA. MMoBepHUTE
BMEBO / BNPaBo U3 3aKpbITOro
(BEpPXHEr0) NONOXeHWsa Ang Toro,
4yTObbI BbIOPATH.

KHonka perynupoBku TemnepaTypbl

Bbl MOXeTe BblbpaTb TeMneparypy,
MPU KOTOPOiA XOTUTE FOTOBUTb, C

MOMOLLIbIO PYYKM ynpaBrieHus
TemnepaTypoMn. [losepHuUTe no
4acoBOW CTPenKe 13 3aKpbITOro
(BEPXHErD) MONOXEHMSA AN TOro,
4yTObbI BbIOPATH.

UHpgukaTop TemnepaTtypbl

Bbl MOXeTe y3HaTb TemnepaTtypy
BHYTPY AYXOBKW MO UHOMKATOPY
TemnepaTypbl. HankaTop
TemnepaTypbl pacnonoXeH Ha naHenu
ynpaenexus. naukatop TemnepaTypbl
BKITOYaETCA Nnpu 3anycke npoaykTta u
BbIKITHOYaEeTCHA Npu AOCTUXEHUU
3apjaHHon Temnepatypsl. Korga
TemnepaTypa BHyTPpW AyXOBKU nagaeT
HWXe yCTaHOBMNEHHOW TemnepaTypsbl,
WMHOMKaTOp CHOBA BKITHOYAETCH.
Tanmep

Bbl MOXeTe rotoBuTb, yCTaHaBnmMBas
onpefeneHHoe BpeMs NpUroToBneHns
C MOMOLLbIO Py4KKU Tamepa. Ecriv
nosepHyTb pyyky Ha C\O cumson, Bbl
CMOXeTe roTOBUTb BPYYHYHO (Noa
BaLUMM KOHTpOSieM).

Perynupyemoe
10-100 Bpems
NPUroTOBNEHUSA__
CumBon pyyHoro
o NPUroTOBNEHUSA
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¢YHKHMOHaanb|e BO3MOXHOCTU AYXOBKUA

Ha Tabnuue dpyHKUMA ykazaHbl PyHKLMOHAMbHbIE BO3MOXHOCTU, KOTOpPbIE Bbl
MOKeTe UCMONb30BaTh B CBOEN AYXOBKE, a Takke NokasaHbl MakCUMarbHbIN 1
MUHUMAaIbHbIA NMopor TemnepaTypbl, KOTOPbIA MOXKHO YCTaHOBUTL AnNs
COOTBETCTBYHOLLMX (YHKLMIA. [Mopaaok pexkxumoB paboTbl, Noka3aHHbIV 34ech,
MOXXEeT BapbupoBaTb OT NOpsiAKa pacnonoXeHs yCTpoicTaa.

[Mya HarpeBaeTCcs cBepxy u
CHM3Y ogHoBpeMeHHo. [oaxoanT
AN BbINEYKN N TYLLEHOro Msca B

prree— BepxHuin un
HUSKHVA " dopmax, 4na KEKCOB U
— NUPOXHbIX. Bo Bpems
Harpes
NPUroTOBNEHNMN MULLN
NCMNOnb3yeTcs TONbKO OANH
NOTOK.
_ MogxoanT Ana NpoayKToB,
0 KOTOPbIE HY>KHO MNOAPYMSHUTb
1:' cBepxy. [loaxoauTt 1 NpoaykToB.,
HwxHUiA . KOTOPbIE HY>KHO MOKapuUTb B
B Harpes OCHOBaHUW.
<~ 3Ty dyHKLUMIO Takxke crieayeT
el MCronNb30BaTh AN Nerkon
OYUCTKN Napom.
PaboTtaeT MmaneHbKuin rpurb Ha
w Hwnakun . noTonke ayxosku. [NogxoauT ons
rpunb rpunsi B HeGonbLUNX
KONM4YecTBax.
PaboTtaeTt 60nbLUON rpurib Ha
ww MonHbIn N noTorke AyxoBku. MoaxoauT Ans
rpunb NPUroTOBNEHMS Ha rpune B
BonbLUNX KONMYECTBaX.
* Bawe ycTponcTeo paboTtaet B yKa3aHHOM Ha perynarope
TemnepaTypHOM Auanas3oHe, TemnepaTypsbl.
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AKceccyapbl Ansa ycTpoucTea

Balue yCTpOVICTBO nveeT pasninyHble akceccyapbl. B atom pasaene OOoCTYynHO
onuncaHmne akceccyapoB 1 UX NPaBUNbHOIO NCNOJIb30BaHUA. B 3aBucumocTn ot
moaenu yCTpOIZCTBa, nocTaBnaembin aKkceccyap MOXeT BapbpoBaTbCA. Bce
aKceccyapbl, onncaHHble B pyKOBOACTBE Nnonb3oBaTtensd, MoryT ObITb HEeOOCTYNHbI
Ons Ballero ycTpomncrea.

MPUMEYAHME : JloTkn B Ballem ycTporcTBe MOryT AechopmmpoBaTbecst Noa
BO3OeNCTBMEM TemnepaTypbl. ATO He NOBNAKSET Ha UX yHKuuo. Jedopmaums
ncyesaeT, Korfa NIoTOK OCThIBAET.

CtaHpapTHbIN NIOTOK
Vicnonb3yeTcs Ans BbiNeyky,
3aMOPOXKEHHBIX NMPOOYKTOB U KapKu
GONbLUNX KYCKOB.

PeweTyaTbi rpunb

Vcnonb3yeTcsa Ang )apku nnu
pa3mMeLlLeHns NuLLK, koTopast byaeT
3anekaTbCs, KapuTbCst U TYLUUTBCS Ha
BblIGpaHHOW Nonke.

17/RU



https://masternix.ru/

Ucnonb3oBaHue aKkceccyapoB
ycTpoucTBa

Monkn Ans roToBKU

B 30He npurotoBneHust ectb 5 ypoBHen
NosiIoXKeHUs Mook, Bbl Takke MoxeTe
yBMAETb NOPSAAOK NOJSIOK B Ludpax Ha
nepeaHer pame AyXOBKU.

Mogenu c pelieT4yaTbIMU NONIKaMu

nosnkKax gns rotToBkKu
Mopgenu ¢ pelueT4aTbIMU NOMIKAMM:
OuyeHb BaXXHO NpaBUIbHO pa3mMeLlaTb
pelueTyaTbli rpunb Ha 6OKOBbIX
peweTyaTbix nonkax. Mpu
pasMeLLeHnn pelleTyaToro rpyna Ha
HY>XHOW MOIKe OTKpbITas YacTb
JorkHa 6biTb cnepean. na nyywero
NPUroTOBNEHMS peLLeTYaTbI rpunb
OOImKeH ObITb 3aKpenneH CTONopoOM Ha
peweTyaton nonke. OH He OOMKEH
NPOXoAuTb Yepes orpaHnyuTenb Ao
KOHTaKTa C 3agHeln CTeHKOW AYyXOBKMU.

18/RU

Mopenu 6e3 pelueTyaTbIX NOJIOK:
[Mpn pasmeLyeHun Ha nonke
pelueTyaTbli rpunb UMeeT O4HO
HanpasrneHue. [Npu pasmeLleHuu
peLLeTyaToro rpura Ha Hy>XHOW nornke
OTKpbITas YacTb AOIMKHA ObITb
cnepegu. Npu pasmelleHmmn
peLLeTyaToro rpura Ha Hy>XHOW nornke
OTKpbITas YacTb AOIMKHA ObITb
cnepeau.

Pa3melueHne noTka Ha nofnikax ans
roToBKMU

Mogenu ¢ pelueT4aTbIMU NOMIKAMM:
Takxke BaXHO NpaBuUIbHO pasMmeLlaTb
NOTKM Ha BOKOBbLIX peLleTyaTbIX
nosikax.

[Mpn pasmeLleHun NoTka Ha HyXXHOM
NoJike ero CTOpoHa, npegHa3Ha4yeHHas
Ansa yaepXaHus, 4omkHa bbiTb
cnepegu.

[nsa nyywero npuroToBnNeHns NoToK
OorkeH ObITb 3aKkpenneH CTONopoM Ha
peweTyacTon nornke. OH He OOKeH
NPOXoAnTb Yepes orpaHnymTenb o
KOHTaKTa C 3agHeln CTeHKOW AYyXOBKW.
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Mopenu ¢ peweryaTbiMmu nonkamm

Mopenu 6e3 pelueTyaTbIX NOJIOK:
Takxke BaXHO NpaBuIbHO pasmeLlaTtb
NOTKM Ha BokoBbIX Nonkax. Mpu

pa3MeLLeHMn Ha NOmKe NOToK umeeT o0l '3 pelueTHartbIx nonok
0AHO HanpaeneHue. Mpu pasmeLleHnm ' -

roTKa Ha HY>XHOI MOrKe ero CTOpoHa,
npeAHasHayYeHHas Ans yaepxaHus,
AOIMKHa ObITb criep

PyHKUUA cTOonopa Ang noTtka
peweTyaToro rpuna Mogenu c
peweT4yaTbiMMA NONKaMm

PYHKLUMA cTOMOpa peLuetT4yaToro CyluecTtByeT Takxke hyHKLUMSA cTONopa,
rpuns npegoTBpaLlaroLLas onpokuabiBaHne
CylecTtByeT yHKUMS cTONOPA, notka c pewetyaTon nornku. CHumas
npegoTBpaLlaroLLas onpokuabiBaHne noToK, ocsoboamTe ero oT 3agHero
peLleTyaToro rpuns ¢ peLieTyaTon 3aMKa 1 NoTAHUTE Ha cebsi, MoKa OH He
nonku. C NOMOLLIbIO 3TON OYHKLMM Bbl AOCTUrHeT cTonopa. Bbl AOMKHbI
MOXXeTe nerko n 6e3onacHo BbIHYyTb npoTaLnTb Haf CTOMOPOM, YTOObI

cBoo efly. CHumasn pelleTyaTbi rpurnb, MOMHOCTBIO yAanuTb ero.
Bbl MOXeTe NOTSHYTb ero Brepen noka
He AOCTUrHeT cTonopa. Bbl JOMKHbI
npoTaLnTb Haf CTOMOPOM, YTOObI
MOMHOCTBLIO YAANUTL €ro.
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MpaBunbHoe pa3melleHue
pelueT4yaTOro rpunsa U foTka Ha
TerecKonnyeCcKMx HanpaBnsAoLWMUX-
Mopaenu ¢ pelweT4yaTbiM/A NONKaMu 1
TernecKonnyecKumMm
HanpaensaLWUMn

Bnarogaps Teneckonmyeckum
HanpasnsloLLNM MOXHO Nerko
yCcTaHaBnueaTth U CHUMaTb NOTKN 1
pelueTyaTbin rpunb. MNpu
NCMonb30BaHWM FTOTKOB U peLleTyaToro
rpunsa ¢ Teneckonm4eckon
HanpaensoLe Heo6xoaumo cneanTb
3a TeM, 4TOObI LUTLIPK Ha NepeaHel u
3afHen yacTsax TENecKonMYeckux
HanpasnsKoLLKX npuneranu K Kpasm
rpuns 1 NnoTka (NokasaHo Ha PUCYHKE).
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TexHUYecKue XxapakTepUCTUKK

BH

p y
(BblcoTa/WnpuHa/rnybuHa)

b 595 MM/594 MM/567 MM

MoHTaXHble pa3mepbl JyXOBKU
_(BblcoTa/WwupuHal/rnybuHa)

590 nnu 600 Mmm/560 MM/MUH 550 MM

HanpsxeHue / yacToTa 220-240B ~ 50 'y

Tun kabens n ce4yeHne ucnonbayetcs /

noaxoauT Ana Ucnonb30BaHus B MUH HO5VV-FG 3 X 1,5 MM?
YCTporcTBe

O6wwasn notpebnsemas MOLHOCTb 2.3 kBT

Tvin AyxOBKK O6blyHasa OyxoBKa

#

CteneHb 3awuThl IP 44

OcHoBHble cBefeHns: NHopmaunsa 06 sHepreTM4eckorn MapkupoBke
3MNeKTPUYEecKMX neyern npusedeHa B COOTBETCTBUM CO cTaHAapTom EN
60350-1 / IEC 60350-1. [JaHHble 3Ha4YeHWs onpeaensaTca Npy cTaH4apTHOM
Harpyske ¢ OYHKLMSIMU HUKHETO U BEPXHEro HarpesaTtens nubo Harpesa c
MOMOLLbIO BEHTUNATOPA (NPY Hanu4um).

Knacc aHeproaekTMBHOCTU onpeaensieTcs B COOTBETCTBUN CO
cneaywoLMMmM NpruopuTeTaMmmn B 3aBUCUMOCTM OT TOrO, CYLLECTBYIOT N
COOTBETCTBYHOLLME PYHKLMM B YCTPONCTBE: 1-OKO BEHTUNATOP C HArpeBoM,
2-TennoBeHTUNATOpP 3- HU3KNin rpusib C BEHTUNATOPOM, 4-BEpXHUA U HUXKHWIA
Harpes.

TexHUYeckme XapakTepUCTMKN MOTYT BbITb U3MeHeHbl 6e3 NpeaBapUTENbHOM
yBEeOMIEHNS AN Yy4LIEeHWs1 KayecTBa YCTPOMCTBa.

chyHKM B 3TOM PYKOBOACTBE ABMNAKTCA CXeMaTU4HbIMU U MOTYT He
MONTHOCTbIO COOTBETCTBOBATL BalleMy yCTpOI;ICTBy.

3HayeHus1, ykasaHHble Ha TUKEeTKax YCTPOMCTBA UMK B CONMPOBOANUTENbHOW
[OKYMeHTaLMK, Nnony4yeHbl B TabopaTopHbIX YCIOBUSIX B COOTBETCTBUM C
AeNCTBYIOLMMI cTaHAapTaMWu. B 3aBUCUMOCTU OT YCIOBUIA KCNyaTauum 1
OKpy>XatoL el cpeabl, 3T1 3HaYEeHKUs1 MOryT BapbMpOBaThb.
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Il Nepsas akcnnyatauus

Mepena TeMm, Kak NPUCTYNUTL K NMPUMEMAHUE HekoTopble
MCMONb30BaHWIO BaLLEro NpoayKTa, MoloLLMe cpeacTBa
pekoMeHayeTcs caenaTth criefylollee W yucTALme
B NOCneayoLmMX pasaenax. MaTepuansl MoryT
MepBas ouncrka noBpeanTL
1.Y6epute BCe ynakoBo4YHblE MOBEPXHOCTb. He
MaTepuansi, ncnonb3ayiTe Ans
2.M3BneknTe Bce akceccyaphbl U3 HUCTKN
AyXOBKW, BXOAALLE B KOMMMEKT arpeccusHble
NOCTaBKM. Motolme
3.BkrtounTe yCTPOICTBO Ha 30 MUHYT, CpeAcTsa,
uncTAme

a 3aTtem Bblkno4mnTe. Takum 06pa30M,
OCTaTKM U CINou, KOTOpPble MOTITIN
OCTaTbCA B nNe4yn BO BpeMA

NopoLUKU/KpeMbI, a
TakXXe oCTphble

NPOW3BOACTBA, CropsT npeaMeTs!.
YTUNU3NPYIOTCA.
 low paore © IPOLToN SHOSPMTE  MIPAMEHAHME T nepson
y y patypy BKITHOYEHWU B
pabouyto PyHKLMI0, C KOTOPOIA TeueHme
paboTatoT BCce HarpesaTtenu B
BaLlem yctponctee. CM. « DyHKLMU HECKOIbKINX 4acos
) ' BO3MOXXHO

yrnpaBneHnsa AyxoBkon». O TOM, Kak
yrnpaBnsATb AYXOBKOW Bbl MOXETE
y3HaTb B cnefytoLlemM pasgene.
5.Mopoxante, Noka AyxOBKa OCTbIHET.
6.IMpoTpnTe NOBEPXHOCTM OYXOBKU
BMNa)KHOWN TKaHbIO UNu rybkon, 3aTem
BbITPUTE Hacyxo.

BblaeneHne abima
1 3anaxa. 3T1o
BrnonHe
HOpMarbHO.
Ybeautech, 4TO
KYXHS1 XOpOLLIO

npoBeTpuBaeTcs,
Mepen ucnonbszoBaHuem 4yTO6bl YAANUTh
akceccyapoB: ObIiM 1 3anax. He
OumncTtuTe akceccyapbl, U3BreYeHHbIe BObIXANTE
13 OyXOBKW, BOAOWN N MSATKOW ryBKO. BblOensowmecs

ObIM 1 3anaxu.
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B Npasuna akcnnyataunm gyxosku

O6wasna nHcpopmauma no

MncnoJsfib3oBaHUKO AYXOBKUA
BeHTunaTop oxnaxaeHus (MoxeT He
ObLITL B BawieM yCTPOMCTBeE.)

Balue ycTporcTBO MMEET BEHTUMSTOP
oxnaxgeHus. BeHTunsatop
OXMNaXAEeHUsA BKIYaeTCs
aBTOMaTUYECKn NPU HEOBXOAMMOCTU 1
oxraxaaeT Kak nepeaHIo YyacTb
ycTpowicTea, Tak u mebenb. OH
aBTOMaTUYECKN BbIKITOHAETCS Mo
OKOHYaHMK NpoLecca OXIaXaeHus.
["lopsiumnin Bo3ayx BbIXOOAUT Yepes
ABepuy OyxoBku. Huyem He
3aKpblBaTE BEHTUNALMNOHHbIE
oTBepcTus. B npoTMBHOM cnyyae
OYyXOBKa MOXET NneperpeTbcs.
OxnaxgarLmn BEHTUNATOP
npogornkaet paboTtaTb BO Bpems
paboTbl AyXOBKU UK Nocrie ee
BbIKMoYeHus (npumepHo 20-30 MUHYT).
B cnyyae, ecnv Bbl roToBUTE, 3a4aB
Tanmep AyXOBKWU, B KOHLE BPEMEHH
NPUroTOBNEHMS OXITaXaatoLL i
BEHTUMSATOP OTKIIOYMTCHA CO BCEMMU
dyHKUMsaMU. Bpemsi paboThbl
oxraxjaroLlero BeHTUnsTopa He
MOXeT ObITb onpeaeneHo
none3oBatenem. BeHTunsatop
BKITHOHAETCH U BbIKNIOYAETCH B
aBTOMaTU4YECKOM pexmme. OTO He
SABNSAETCA HEVMCMPABHOCTLHO.
OcBelleH1e OYXOBKU

Korga AyxoBka Ha4MHaeT roToBUTb,
BKITHOHa@EeTCH namna OyxoBsku. B
HEKOTOPbIX MOAENSX namna paboTtaeT
BO BPEMSI NPUrOTOBIIEHNS], B TO BPEMS
KaK B APYrMx MOAEensix oHa
BbIKITIOYaETCA Yepes onpeaeneHHoe
Bpemsi.

PaGoTta 65noka ynpaBneHus

AOYXOBKOM

BknioyeHue oyxoBKu

Korga Bl BbIGMpaeTe pabouyto
DYHKLMIO, KOTOPYIO XOTUTE
NPUrOTOBUTbL C MOMOLLBIO PYYKM
Bblbopa MYHKL MK, N yCTaHaBNnBaeTe
onpefeneHHyo TemnepaTypy ¢
MOMOLLIbIO PYYKM TEMMepaTypsbl,
AyXxoBKa HaunHaeT paboTtatb. HyxHO
MOBEPHYTb PYYKYy Tarimepa Ha
onpeferneHHoe BpeMs NpUroToBneHns
unm cumeson OO, yTobbl 3anycTUThL
paboTy AyXOBKU.

BbIKnO4YNTb OYXOBKY

Bbl MOXeTe BbIKMHOYNTL AYXOBKY,
MOBEPHYB PYy4Ky Bblbopa yHKLNNA,
perynatop tTemneparypbl U Tanvepa B
MOroXeHne «BbIKNoYeHO» (BBEPX).
Bbi6op TemnepaTtypbl u paboyen
PYyHKLMM AYXOBKM AnNs py4yHoro
NpPUroToBnNeHus

Bbl MOXeTe roToBUTb, OCYLLECTBSSA
py4YHOe ynpasneHue (no ceBoemy
YCMOTPEHUI ), HEe yCTaHaBnmBas
BpPeMs NPUroTOBIeHWs, 3afaBas
TemnepaTypy 1 pabdoune yHKLUM,
COOTBETCTBYIOLLME Balle efe.
Mpumep:

1.BbibepuTte pabouyto dyHKLMIO O
FOTOBKW C MOMOLLbIO PYYKM BbiGOpa
dYHKLMK.

2.YcTaHoBuTe TemnepaTypy
NPUroTOBMNEHMS C MOMOLLbIO
perynsitopa TemnepaTypsbl.
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3.MoBepHuTE pyuKy Tanvepa B
cTopoHy cumsona CO.
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» Balla gyxoBka cpa3dy HayHeT
paboTtaTb npu BbIGPAHHON OYHKLUN 1
Temneparype, namnoyka temneparypsbl
3aroputcs. Korga temnepaTtypa BHyTpU
OYXOBKW JOCTUTHET YCTAHOBIEHHOM
TemnepaTypbl, Namna Temneparypsbl
BbIKMoYmMTCS. [lyXOBKa He
BbIKITIO4aETCA aBTOMaTUYECKN nocrne
Hayarna npuroToBneHus. Bl JOMKHbI
caMy KOHTPONUPOBATb NPOLECC
NPUroTOBMNEHME NULLM 1
ocTaHaBnueaTb ero. 1o okoHYaHuK
NPUroTOBMNEHMWS BbIKIMOYUTE OYXOBKY,
MOBEPHYB PYyyKy Bblbopa pyHKLNNA,
perynsTop Temneparypbl 1 Tanvepa B
MOSOXXEHNE «BbIKIIOYEHO» (BBEPX).
MpurotoBneHue ¢ 3agaHHbLIM
BpeMeHeM NpUroToBJIEHUA:

Bbl MmOoXeTe 3aaTb aBTOMaTM4ecKoe
OTKIMOYEHME OYXOBKM B KOHLIE Nepunofa
BpemeHu, BbiIbpaB TemnepaTypy u
pabouyto PyHKLMIO, XapakTepHyo Ans
BaLlel efbl, U YCTaHOBMB BPEMS
NPUroTOBNEHMS NO TanNMepy.

Mpumep:

1 .Bbibepute pabouyto pyHkumo Ans
FOTOBKW C MOMOLLbIO PYYKM BbiGOpa
PyHKLMN.
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2.YcTaHoBuUTe TemnepaTypy
NPUroTOBMNEHUS C NOMOLLbIO
perynsaropa TemnepaTypsbl.

3.lMoBepHUTE pyyKy Tarimepa Ha Bpems,
B TEYEHME KOTOPOro Bbl XOTUTE
rOTOBUTD.
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» Balla oyxoBka cpa3dy HayHeT
paboTtaTb npu BbIGPaAHHON OYHKLUN 1
TemnepaType, namrnoyka TemnepaTtypbl
3aroputca. Korga temnepaTypa BHyTpU
OYXOBKW JOCTUTHET YCTAHOBIEHHOM
TemnepaTypbl, NamMna Temneparypsbl
BbIKITHOYMTCS.
4.T1o ncrteyeHun BpeMeHu
NPUroTOBNEHMS py4yka Tarmepa
aBTOMATUYECKM NOMON3eT NPoTUB
4acoBON CTpenku. 3asByyunTt
npegynpexaaroLnin curHan, n
AyXOBKa nepecTtaHeT roToBUTb.
5.Ecnv roToBKa 3aBepLueHa,
BbIKIMOYMTE JYXOBKY, MOBEPHYB
py4Ky BbibOpa OYHKLUIA U PErynsaTop
Temneparypbl B NONOXeHne
«BbIkn./OFF» (BBepx). Ecnu Bl
XOTUTE NPOAOIKNTE, MOBEPHUTE
perynatop Ttanmepa obpaTHO K
onpeaeneHHoOMy BpeMeHM
NpUroToBneHus. [lyxoBka npoaoImuKuUT
paboTtaTb npy 3agaHHOW OyHKLUM 1
Temnepartype.
YT100bLI OCTAHOBUTL NPUroTOBJIEHNE
paHblue yCTaHOBNEHHOro BpeMeHu:
1.MoBepHuTE perynarop Tarnmepa
NPOTMB YaCOBOWN CTPEIKM, NoKa oHa
He JOCTUrHET NONOXeHNs
BbIKMOYEHNs (BBEPX).
2.BblkntounTe OyxoBkKy, NOBEPHYB
py4Ky BbibOpa OYHKLUM 1 PErynsaTop
Temneparypbl B NONOXeHne
BbIKMOYEHNs (BBEPX).
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B paHHOM pasgene AaHbl CoBeThl Mo
NPUrOTOBNEHWIO MULLIN.

MOMMMO 3TOrO, Bbl TAKXXE MOXETe
HalTW HEKOTOopble 13 NPOOYKTOB,
NPOTECTMPOBAHHbLIX NMPOU3BOAUTENEM,
1 HanGonee noaxoAsaLLMe napameTpbl
ANS 9TUX NPOAYKTOB. TaKkke yKasaHbl
COOTBETCTBYIOLLE HACTPOWKM AYXOBKM
1 akceccyapbl AN 3TVX NPOAYKTOB.

O6wue npeaynpexaeHus
KacaTenbHO roTOBKU B
AyXOBKe

Mpw OTKPbLITUM ABEpLIbI JYXOBKM BO
BpPEMS UNK Nocne NpuroToBNeHNs
MOXeT nosBUTbCA ropayumi nap. MNap
MOXeT 0BXeub PyKy, NMULOo 1 / nnu
rna3a. OTkpbIBas ABepLYy OYXOBKY,
cTapainTechb AepaTbcs noganblue.
WHTeHcMBHBIN Nap, obpasytolmiics
BO BPEMS NPUrOTOBIEHNS, MOXET
06pa3oBbIBaTb KOHAEHCUPOBAHHbIE
Kannu BOAbl BHYTPU 1 CHapYyXu neyu,
a TakXXe Ha BEPXHMX YacTax mebenu
n3-3a pasHuLbl TeMmnepartyp. 3710

HOpMarnbHOE U (bI/I3MHeCKOG ABINEeHne.

3HaueHna TemnepaTypbl U BpeMeHu
NPUrOTOBMNEHUSA, YKa3aHHbIe AN
NpOAYKTOB, MOTYT BapbMpOBaThCs B
3aBCKMMOCTU OT peLenTa u
konuuecTsa edbl. [o 3Toi NpuynHe
3TV 3HaYeHUs NpueeaeHsb! B
AvanasoHax.

MNepen NpoLieccom roToBKW, Bceraa
U3BreKkanTe Heucnonbayemble
akceccyapbl 13 JyXOBKM.
MpuHaanexHoCTH, ocTatolmecs B
[yXOBKe, CrOCco6HbI MoMeLlaTh
NPUrOTOBNEHWIO BaLLMX Griod npu
NpaBUIbHBIX 3HAYEHUSIX.

[ns NpoAyKToOB, KOTOpblE Bbl OyaeTe
FOTOBUTb MO CBOEMY COBCTBEHHOMY
peLenTy, Bbl MOXKETE CCbINaTbCs Ha
aHanormyHble NPoayKThl, ykasaHHbIe
B TabnuLax NpUroToBrneHus.

* Vlcnonb3oBaHne npunaraembix
aKkceccyapoB MOMOXET YyyllnTb
KyJTIMHAPHbIE XapaKTepPUCTUKN.
Bcerpa cobnogaiite
npegynpexaeHus n nipopmaumio,
NpeaocTaBreHHY0 NPON3BOAUTENEM
ONS BHELUHEeN nocyabl, KOTOPYHO Bbl
OyaeTe ucnonb3oBathb.

* PaspexbTe XUPOHENPOHULLAEMYIO
Bymary, koTopyto Bbl byaeTe
ncnonb3oBaTb BO BPEMS FOTOBKM, A0
pa3mepoB, NOAXOOALLMNX AN
KOHTeWHepa, B KOTOPOM Bbl Byaete
rotoBuTb. XKMpoHenpoHuuaemas
Gymara, KoTopas nepeTekaeT 13
KOHTeWHepa, MOXeT NPpUBOANUTL K
oXoram v BNuUsiTb HA Ka4ecTBO
Bawler KyrnmHapuu. NMonb3ynTech
XUPOHENPOHMLI@eMon Bymaroin,
KOTOpPYH Bbl ByaeTe ncnonb3oBaTh B
yKa3aHHOM TemMrnepaTypHOM
AnanasoHe.

o [1Nst XOpPOLUNX KyTNMHaPHBLIX
XapaKkTepPUCTUK NOMNoXnTe ey Ha
PEKOMEHAYEMYIO HYXXHYtO Mornky. He
MeHSTE NONOXEHNE MOJKN BO
BPEMSA NPUrOTOBIIEHUS.

Bbineyka n 6noaa B AyXoBKe

06u.|aﬂ nHdopmaums
* Mbl pekoMeHayeM UCMnornbL30BaTb
akceccyapbl YCTPONCTBa Ans
XOpPOLLEro NPUrOTOBMNEHUST ML,
Ecnu Bbl cobrpaeTech ncnonb3oBatb
BHELLHIOI0 nocyay, npeanoynTanTe
TEMHY0, HE MPUNUNaLLYH U
TEPMOCTOMKYHO rnocyay.

« Ecnu pekomeHayeTtcs
npeaBapuTenbHbIA Harpee B
Tabnuue NpuMroToBneHus, He
3abyabTe NOCTaBUTb NPOAYKTHI B
OYyXOBKy nocrie npefBapuTenbHOro
Harpesa.

« Ecnu Bbl cobrpaeTech rotoBuTb C
NCMNOMb30BaHNEM PELLIETHaTOoro
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rpuns, NnocTaBbTe NPOAYKTbI B LEEHTP

rpunsi, a He BO3re 3aAHEN CTEHKMU.
 Bce matepwarnsl, ucnonbayemsle npu

U3rOTOBINEHWUN TECTA, AOJIKHbI ObITb

CBEXUMMU U KOMHATHOWN TemMmnepaTtypbl.

« CTaTtyc npuroToBrieHns NPOAYKTOB
MOXET BapbMpOBaTbCS B
3aBUCUMOCTM OT KONMM4YyecTBa NULLIK U
pa3mepa nocyasbl.

* MeTannuyeckue, kepammyeckume n
CTEKNSHHbIE POPMbI yBENMYMBAIOT
BPEMS MPUrOTOBMEHMS], @ HUXKHSS
NMOBEPXHOCTb KOHAUTEPCKMUX U3AENNiA
He NoapyMSIHMBAETCS PaBHOMEPHO.

* Ecnu Bo Bpemsi roToBKU
ncnonb3oBaTh KynuHapHyto bymary,
HWXKHSASA MOBEPXHOCTb NPOAYKTOB
MOXeET nokapuTtbcd. B atom cnyyae
BaM MOXeT notpeboBaTbes
YBENUYNTb BPEMS NPUrOTOBIEHNS
npumMepHoO Ha 10 MUHYT.

» 3HayeHus, yka3aHHble B Tabnuuax
NPUroTOBNEHNS, onpeaeneHsl B
pesyrnbTaTe UCMbITaHWUi,
NPOBEeAEHHbIX B HALLMUX
nabopatopusx. lNogxoasawme ons
Bac 3Ha4YeHuUst MOryT OTNM4aTbcs OT
3TUX 3HAYEHUN.

* [NonoxuTe eay Ha NOAXOASILLYHO
MorsiKy, pekoMeH4OoBaHHyto B Tabnuue
Ang npurotoBneHus nuwn. Cyntante
HVKHIOK MONKY OYXOBK/ B Ka4ecTBe
nosriku 1.

CoBeTbl Mo BbINe4Ke TOPTOB

(nuporos.)

« Ecnwv nupor (TopT) CRULLKOM CYXOW,
yBenuybTe TemnepaTypy Ha 10 ° C u
coKpaTuTe Bpems BbiNekaHus.

* Ecnu nupor (TopT) BRaxHbI,
ncnonb3yinTe HebornbLLoe
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KONMYeCTBO XUAKOCTN Unu
ymeHbLUnTEe TemnepaTypy Ha 10 ° C.
Ecnu Bepx TopTa (nupora) cropen,
MOMOXMWTE €ro Ha HUXKHIOKO MOTIKY,
NOHWU3bTE TemMnepaTypy 1 yBenuybte
BPEMS BbINeyKu.

Ecnun oH XOpoLUOo BbiNeyeH U3HYTPK,
HO CHapy»Xu INUMKUIA, NCMONb3YyhTe
MeHbLLEee KONMMYeCTBO XUAKOCTMU,
CHU3bTe TemnepaTypy v yBenunyste
BPEMS NPUrOTOBIEHMS.

CoBeTbl Mo NPUroTOBNEHUIO
BbIMEYKU
e Ecnu TecTo crnvLKom cyxoe,

yBenuybTe TemnepaTypy Ha 10 ° C un
coKkpaTute BpeMsi MPUrOTOBITEHUS.
HamounTe TecToBble NEHTbI COYCOM,
COCTOSALLMM M3 CMECK MOJIOKa, Macna,
AauL 1 horypTa.

Ecnu TecTto rotoBnTCS MeaneHHo,
ybeanTech, 4TO TONLWNHA TECTA,
KOTOPYHO Bbl MPUrOTOBUMU, HE
BbIXOOWUT 3a Npegernbl notka.

Ecnu Tecto obxapeHo Ha
NMOBEPXHOCTW, HO AAHO HE MPOMNEYEHO,
ybeaunTech, YTO KONUYECTBO Coyca,
KOTOPOE Bbl OyAeTe UCnornb3oBaTb
ONS TecTa, He CrMLIKOM MHOrO Ha
OHe TecTa. [Ing paBHOMEPHOro
NoApYMsIHMBaHUS NONpobyiTe
paBHOMEPHO pacnpenenunTb coyc
MeXAy NMCTaMmn TecTa U BbINEYKOMN.
BbinekanTe TeCTO B NOMIOXEHUMN U
TemnepaTtype, COOTBETCTBY HOLLIMX
Tabnuue npurotoenexHuda. Ecnn aHo
BCE eLle HeloCTaTO4YHO KOPUYHEBOTO
LBeTa, MOMECTUTE TECTO HA HUXKHIOK
NorKy Ans nocneayoLlero
NPUroTOBNEHNS.
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Tabnuua Ans BbINeYkn N 3aneKkaHkn

Beineuka B Bepxiuit
HOTKE OauH noTok CTaHgapTHbIA NOTOK™® N HUXKHUA 3 180 30...40
Harpes
BepxHuii
Buineuka & OpauH noTok ®opmui AnA Bbmeqm*fa N HUXKHWA 2 180 30...40
hopmouke peLueTyaTom rpune
Harpes
Hebonblme Bepxiuit
OpavH noTok CTaHpgapTHbIA NOTOK™® N HUXKHUA 3 160 25...35
BbINEYKMn
Harpes
e Bopou
Buckeut OauH noTok , A P N HUXKHUA 2 160 30...40
C 32KVMOM Ha peLueTyaTom
. Harpes
rpune
OpaunH noTok BepxHuii
[NeyeHbe KoHnguTtepckuit noTok™ N HUXKHUA 3 170 25...35
Harpes
Tecto BepxHuii
nupoxkeHHor  OAWH NOToK CTaHgapTHbIA NOTOK™® N HUXKHUA 2 200 35...45
o Har peB
CpobHoe Bepxtuit
geCTo OOuH noTok CTaHgapTHbIA NOTOK™® N HUXKHUA 2 200 20...30
Harpes
LlenbHbii BepxHuit
xneb OpavH NoTok CTaHgapTHbIA NOTOK™® N HKHUA 2 200 30 ...40
Harpes
CreknaHHas/MeTannuyecka  BepxHui 2
JlasaHbsa OavH NoToK 5 MPSAAIMOYronbHas YOpMa Ha U HUXKHWIA 3 200 30 ...40
pelieTyaTom rpune** Harpes
ABNOYHbIV MeTgﬁﬁ;ZZi::ﬂp;)a: ma Bepxiuit
OpauH noTok pma, N HUXKHUA 2 180 50...70
nvupor avameTtpom 20 cm Ha
o Harpes
peLleTyaToM rpune
BepxHuii
Muyua OpauH noTok CTaHgapTHbIA NOTOK™® N HUXKHUA 2 200 ... 220 10 ... 20
Harpes

MpeaBapuTenbHbI HAarpeB pekoMeHayeTCsa MCnonb3oBaTh ANa Bcex bmoa.
* OTu akceccyapbl He MOTyT ObITb BKMIOYEHbI B Balle YCTPOUCTBO.
** 9Tn akceccyapbl He BKIKOYEHbI B BaLLE YCTPOACTBO. ITO KOMMEPYECKW JOCTYMHbIE akceccyapbi.

Msco, Pbiba u NMTuua

KniouyeBble MOMEHTbI 06Xapku

* lMepen Tem, Kak roTOBUTL KypuLy,
NHOEeNnKy 1 GonbLume Kycku Msca,
4YTOObI NOBLICUTL APFPEKTUBHOCTD
NPUroTOBNEHUS, NpUNpaBbTe
TNIMMOHHBIM COKOM W nepLem.

* [NpUroToBrneHne Msaca Ha KOCTOYKe
3aHumaet o1 15 Ao 30 MuHyT
GonbLue, YeMm xapka gune.

* PaccuutbiBanTe OT 4 40 5 MUHYT

BpeMeHW NPUroTOBMNEHNSA Ha
CaHTUMETP TOMLWMHbI Msica.

Mo OKOHYaHWW NPUrOTOBNEHUS
OCTaBbTe MSICO B JyXOBKe NpUMEpHO
Ha 10 muHyT. COK Msica ny4ile
pacrpefernsaeTcs ro xapeHoMy Mscy
1 He BbIXOAMUT NpY HapesaHnn msca.
PbIBy cnefyeT pa3melyaTtb Ha nonke
cpedHero U HMU3Koro ypoBHS B
TEPMOCTOMKOW Taperike.
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Tabnuua Ana NpUroToBneHUst Msica, pbiobl U NTULbI

. OavH CTtaHpgapTHbIV BepxHuii n Y
(uenbHbIn) / * o 250/max, 3atem 60 ... 80
Kaproe (1 k) T0TOK TOTOK HUXKHUI Harpes 180 190
o o 15 MuHyT
BapaHbs Hoxka OawH CTaH,Elap'I;HbIVI Bep)vam n 250/max, saTem 110 .. 120
(1.5-2.0«r) TNOTOK TOTOK HUXHUA Harpes 170
PeweTyaTbiin rpunb*
3aneyeHHasa OavH MNomecTtute oavH BepxHuii n 15 muHyT
_ 250/max, 3aTem 60 ... 80
kypuua (1.8-2 kr) TOTOK JIOTOK Ha HWXKHIOK  HUXKHWIA Harpes 190
NoNKy
o o 25 MuHyT
Whpeiika (5.5kr) OB Cranpaptheiia Bepxinii 250/max, satem 150 ... 210
NOTOK TIOTOK HUXKHUI Harpes
180 ... 190
PeweTyaTtbii rpuns*
PuiGa OanH [MomecTuTe oauH BepxHuii n 3 200 20 . 30

FIOTOK Ha HUKHIOKW
nonky

NOTOK

HVWXHWUA Harpes

MpeaBapuTenbHbI HAarpeB pekoMeHayeTCa MCnonb3oBaTh ANa Bcex 6o,
* OTun akceccyapbl He MOTyT ObITb BKMHOYEHbI B Balle YCTPOWCTBO.
** 3T aKkceccyapbl He BKIMOYEHbI B BaLle YCTPONCTBO. JTO KOMMEPYECKMN JOCTYMHbIE akceccyapbl.

Fpunb

KpacHoe msco, peiba 1 ntmua 6bicTpo

obxxapuBatoTCs Ha rpure, CoXpaHsitoT

KpacuBYt0 KOPOYKY U HE BbICbIXatoT.

OcobeHHO noaxoaaTt anga rpyuns dune,

LaLnbIk, konbackl, a TakKe CoYHble

oBOLWM (MOMUAOPbLI, NYK U T. A.).

MpeapynpexpeHus obLiero

Xxapakrtepa

* Mvwa, He npurogHasa Ansi rpuns,
HeceT ONacHOCTb BO3HWKHOBEHUS
noxapa. (0ToBbTE Ha rpune TOnbKo
efa, noaxoasLyto ans
WHTEHCWBHOIO OrHS Ha rpune. Kpome
TOro, He pasmeLlanTe ey CrvLLIKOM
Aaneko B 3aHel YacTu rpunsi. 3to
camas ropsiyasi 30Ha, 1 XXupHas
nyLLa MOXeT 3aropeTbCs.

« 3akpoiTe gBepLy AYXOBKN BO
Bpems rpuns. Hukorga BknroyvamnTe
rpunb € OTKPbLITOM ABepLen
nyxoBku. lopsavMe noBepxHOCTH
MOryT BbI3BaTb oxoru!

KnrtoyeBble MOMEHTbI MO rpusnto

 [puroTtoBbTE NULLY OANHAKOBOM
TOJNLUMHBLI U BECOM, HACKOMNbKO 3TO
BO3MOXHO, ANdA rpuns.
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 [lomecTuTe Kycouky,
npefHasHayYeHHble Ans rpuns, Ha
pelweTyaTbiv FpuUnb Unu peLleTyaTbIn
NOTOK, pacrnpefensis nx Takum
o6pa3om, 4ToObl He NpeBbILLaTb
pa3mMepbl HarpeeaTerns.

* Bpems npuroToBreHUs, ykasaHHOE B
Tabnuue, MOXeT BapbnpoBaTbCS B
3aBMICUMOCTM OT TOJILLUHBI KapeHbIX
KYCOYKOB.

« COBUWHbTE pelleTyaTbivi FpUsib Unu
peLueTyaThIi NOTOK OO Kenaemoro
YPOBHS1 B AyxoBke. Ecnu Bbl
roToBUTE Ha peLueTyaToM rpune,
CABVWHbTE NOTOK K HWXKHEN Norke,
4yT0bbI COBpaTh Macno. JIoTok
OYXOBKM, KOTOPbI Bbl cObnpaeTech
CABUWHYTb, JOIMKEH MMETb pa3mepbl
AnsA TOro, YToObl NOKPLITL BCHO
nnowagp rpuns. 3TOT JIOTOK MOXET
He MOCTaBMATLCS C OYXOBKOW.
HaneiTte HeMHOro BoAbI B FTOTOK
OYXOBKMW O1151 NErKOM OYNCTKN.
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Tabnwuua gna rpuna

Puiba Pewem4atslil rpunes 4-5 250 20
Kypuua kycoukamum PeweTyatsbin rpuns 4-5 250 25..35
_Teq)Te_”:' Z(Eﬁﬂﬂma) PelweTuatbiit rpunb 4 250 20...30
BapaHbs otbuBHasn PelweTyaTbii rpunb 4-5 250 20..25
~ Creiik - (QonbKkun) PeluetyatbIv rpuns 4-5 250 25...30
Otbusrias n3 PelweTuarslit rpunb 4-5 250 25...30
TENATUHBI

OBolHas 3anekaHka  Peluetyarsli rpuns 4-5 220 20...30

Xneb «TocToBbIN» Peluetyathii rpuns 4 250 1..3

PekomeHayeTca npeasapuTenbHO pa3orpesaTth B TedeHne 5 MuHyT Bce 6nioga, MpUroToBMeHHbIe Ha rpune.
MNepesepHuTe Kycouku nuy nocne 1/2 ot obluero BpemeHn NpUroToBreHns Ha rpure.

MpoAaykTbl Ans TeCTMpoBaHUA

MpoayKTbl, B 3TON Tabnuvue Ans NpUroTOBMNEHUsI NULLX, BHOCATCSI B COOTBETCTBUN
co ctaHfaapTom EN 60350-1, 4To6bl 06nerynTb TECTMpOBaHWE NpPoAyKTa Ans
KOHTPOMBHbIX y4pexxaeHun.

Tabnuua ana npuroToBrieHUs NPOOHLIX 6o,

MecouHoe

neveHbe BepxHuit
(crazkoe OauH noTok CTaHOapTHbIA NOTOK* 1 HUKHUIA 3 140 20...30
A Harpes
rneyeHbe)
BepxHuii
H‘:S;g:ﬂ":e OpauH noTok CTaHOapTHbIA NOTOK* 1 HUKHUIA 3 160 25..35
Harpes
cunctn, Avemetpon | BOPX
Buckeut OpaunH noTok - A P N HUXKHWIA 2 160 30 ... 40
26 CM C 3aXMMOM Ha
p Harpes
peLleTyaToM rpune
Kpyrnas yepHas
AGHOUHbIA MeTannmyeckas BepxHuii
Moor OavHnotok  dopma, AnameTpom 20 1 HUKHUIA 2 180 50...70
P CM Ha peLueTyaToMm Harpes

rpune*”
[MpenBapuTenbHbIN HAarpeB PEKOMEHAYeTCS UCNONb3oBaTh ANA Bcex 6.
* OTu akceccyapbl He MOTyT ObITb BKMHOYEHbI B Balle YCTPOUCTBO.
** 3T akceccyapbl He BKMOYeHbl B Balle YCTPOMCTBO. JTO KOMMEPYECKMN JOCTYMHbIE akceccyapbl.

MNpunb

e6 «TocToBbI» eLUETaTLIA IpUb
Teq”e";"z(ruo}:"'q"”a} PeLueTuaTslit rpuns 4 250 20...30

MepesepHuTe bntogo nocne 1/2 oT obLLEro BpeMeHN NPUroTOBIEHNS Ha rpune.
PekomeHayeTcs NpeaBapuTenibHO pa3orpeBaTth B TedeHne 5 MUHyT Bce 6ntofa, MpUroToBrneHHbIe Ha rpuse.

29/RU



https://masternix.ru/

UHcpopmauumsa no obGLuen
YuCcTKe

A MpeaynpexaeHunsa obero
Xxapakrtepa

MopoxauTe, Noka yCTPOMCTBO
OCThbIHET A0 Hayarna O4YUCTKN.
["opsiume NoBepxXHOCTM MOTyT
BbI3BaTb OXoru!

He HaHocuTe MotoLLme cpeacTea
NPSMO Ha ropsiyMe NoBepxHOCTU. JTO
MOXET NPUBECTU K NOSABIEHWIO
NMOCTOSIHHbIX MNATEH.

Mocne kaxgow onepauum npudop
crnegyeT TWaTenbHO o4YnLLaTh U
cywmnTb. Taknum obpasom, ocTaTku
nuwm nerko n GbICTpo yaansitoTcs, a
ocTaTKu efibl He CropalT npu
NMOBTOPHOM UCMONb30BaHWK
npoaykTa. Takum o6pasom
NpoAneBaeTcst CPOK Cry>KObl
npmbopa 1 yMeHbLLAOTCS 4acTo
BO3HMKaloLLMe npobnemsi.

He ncnonb3yiiTe napoBble MotoLmne
cpeacTBa Ans YUCTKK.

HekoTopble mMotoLme 1 yucTawmne
cpefcTBa MOryT NnoBpexaatb
NOBEPXHOCTb. He ncnonbayinte
abpa3suBHble MoloLMe cpeacTBa,
YUCTALLME NOPOLLKUN, YACTSLLNE
KpeMbl, CpefcTBa Ang yaanexHus
HaKWUMU UM OCTpble NpeameTbl BO
BPEMS YUCTKMU.

CneunanbHoe yncTsLlee cpeacTso
ONs1 OYNCTKM NOCIe Kaxaoro
NCnonb3oBaHNs He TpebyeTcs.
Heobxoammo o4yncTuTb ¢
MCNONb30BaHMEM MOIOLLIErO
cpefcTBa Ans nocyabl U TENON
BOAbI C MOMOLLbIO MSATKOW TKaHWU UM
rybku, a 3aTem BbITEPETb CyXOn
TKaHbIO N3 MUKPO BOJIOKOH.
O06s3aTenbHO NOMHOCTLIO BbITPUTE
BCIO OCTaBLUYHOCS XUAKOCTb nocre
OYMCTKM U HEMEATIEHHO yaanuTe Bce
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YyacTuubl efibl, pa3bpbl3ruBaemble BO
BPEMS MPUrOTOBIEHUS.

He moinTe kakon-nmbo KOMMOHEHT
YCTPOMCTBA B MOCYAOMOEYHON
MaLlUuHe.

Hep)KaBGIOLI.IVIe NnoBepPXHOCTU

He ncnonb3yinte KUCNOTHbIE Unn
xriopcogepxatime YncTamne
cpencTsa Npu YMCTKE NOBEPXHOCTEN
N pyYeK 13 HepxaBetoLlen cTarnwu.
[MoBepXHOCTb U3 HePXXaBetoLLen
cTanm co BPEMEHEM MOXET
N3MEHUTb LBEeT. ATO HOpMarbHOe
sBneHune. Nocne kaxaon onepavum
o4uLLanTe NOBEPXHOCTb C MOMOLLbIO
MOIOLLIErO cpeacTBa, NoAXoAsLLero
Onsi NOBEPXHOCTEN U3 HepXaBetoLLen
cTanu.

OuncTuTe ¢ NOMOLLbIO MSITKOM
MbINIBHOWN TKaHW W XXWOKOro (He
LiapanatoLlero) MotoLLero cpeacTea
noaxogsLwero Ang noBepxHocTen ns3
Hep)XaBerLlen ctTanu, ctapasicb
npoTMpaTb B O4HOM HanpaBrneHnu.
HemeaneHHo, He OoXnaasich,
yoanuTe naTtHa U3BecTu, Mmacna,
Kpaxmana, Monioka u 6enka c
NOBEPXHOCTEN U3 HEPXKaBEOLLEN
cTanu u ctekna. laTHa moryT
p>XaBeTb B TeYEHWE ONUTENbHbIX
NnepuoaoB BPEMEHN.

3MaJ1VIp0BaHHI:Ie noBepPXHOCTU

Mocne kaxpgon akcnnyartaymm
HeobXxoaMMO OYUCTUTb
3aMarnuoBaHHble NOBEPXHOCTU C
UCnosib3oBaHNeM MOKLLEro
cpeacTBa Ang nocyabl 1 Tennomn
BOAbI C MOMOLLbIO MATKOW TKaHW UM
ryoKM 1 BbICYLLNTb CYXOW TKaHbHO.
Ecnu Balle ycTpoincTeo nmeet
hYHKLMIO NTETKON NapoBON OYUCTKM,
Bbl MOXETe yAanuTb et Nerkyto
HenocTosHHY1o rpssb. (Cm. Paspgen
«Jlerkas napoas o4MCTKa»)
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[nsa yaaneHus CTONKMX NATEH MOXHO
Mcnonb3oBaTb CPEACTBO ANSA YNCTKM
OYXOBKM U peLueTKu,
pekomMeHAoBaHHOE Ha Beb-cante
BaLuero 6peHAa, 1 He LapanaroLLyo
ryoky. He ucnonb3syinte BHeLLHWNA
OYMCTUTENDb AYXOBKM.

[yxoBka OOMKHA OCTbITb ANA
nocneayLLen YUCTKM B 30He
NPUroToBNeHns Nuwmn. YmucTka Ha
ropsunx NOBEPXHOCTSAX CO3AaeT Kak
OMacHOCTb noXxapa, Tak U
noBpexaeHne NoBepXHOCTY aMarnu.

nOBerHOCTM KaTanutu4eckoro
NOKPbITUA

BokoBble CTEHKU B 30He
NPUrOTOBNEHNSA MOTYT GbITb MOKPbITHI
TOMbLKO 3Manbto NMbo
KaTanuTMYeckumu cTeHkamm. 1o
3aBUCUT OT MOAEnu.
KaTtanuTuyeckue CTeHKU UMEIOT
Nerkylo MaTOBYIO U MOPUCTYIO
NOBEPXHOCTb. He HYXXHO YNCTUTb
KaTanuTuyecKkmne CTeHKM OYXOBKU.
KaTtanuTuuyeckuie noBepxHOCTM
nornowialoT Macrno 6narogapst cBoei
MOPUCTON CTPYKTYPE U HAYMHaOT
CUATb, KOra NoBepXHOCTb
HachblLLeHa Macrnom, 1 B Taknx
Cryyasx peKoMeHOyeTcs 3aMeHUTb
aetanu.

CTeknsiHHble NOBEPXHOCTH

[Mpn o4nNCTKE CTEKISAHHbIX
NMOBEPXHOCTEN He UCMONb3yinTe
YUCTUKN U3 TBEPAOro MeTanna u
abpasuBHble YiCTAWME MaTepuanbl.
OHWM MOTYT NOBPEAnTb CTEKMAHHYHO
MOBEPXHOCTb.

OumcTtute Nprbop ¢ NOMOLLbIO
cpefcTBa Ang MbiTbS MOCYAbI,
Tennon BoAbl U TKaHbH U3 MUKPO
BOJTOKOH, NpefHasHa4yeHHon ang
CTEKISIHHbIX NOBEPXHOCTEN, U
BbITPUTE HACYXO CYXOMN TKaHbIO U3
MUWKPO BOFOKOH.

« Ecnwv nocrne o4ncTkM octaHeTcs
MotoLLiee CpeacTBO, HAMOYUTE ero
XONOAHON BOAOW U BbITPUTE YACTON
N CyXON TKAHbI U3 MUKPO BOJTOKOH.
OcTaTtok MOOLLIEro cpeacTea MOXeT
NoBpeaAnTb MOBEPXHOCTb CTekna B
criegywoLwmn pas.

* Hu npu kakmx obcToATENbCTBAX
Henb3s cymLLaTh 3acoxLumne ocTaTku
Ha CTEKMNSHHON NOBEPXHOCTU
3ybyaTbiMK HOXXamMu, NPOBONIOYHOM
MOYarkKow unv NogooHbIMK
LapanatLLMmM UHCTPYMEHTaMM.

* lMaTHa KanbuuWsa (KenTble NATHA) Ha
MOBEPXHOCTM CTEKNa MOXHO yaanuTb
C MOMOLLIbIO MMeEHOLLLErocs B npoaaxe
cpefcTBa ANg yaaneHus Hakunu, a
TaKXXe ¢ NoMOLLbIO cpeacTBa Ang
yOaneHus Hakunm, Takoro Kak yKCcyc
UMM NIMMOHHBIN COK.

« Ecnv noBepXHOCTb CUMbHO
3arpsi3HeHa, HaHecuTe YncTdLlee
CpeacTBO Ha NATHO ryoKow 1
noaoxauTe, Noka OHO NOAEeNCTBYeT
OOIMKHBIM 0B6pasom. 3aTem npoTpuTe
CTEKIMSAHHYIO MOBEPXHOCTb BIAXXHOM
TKaHbIO.

* VIsmeHeHusa uBeTa u nosiBneHne
NATEH Ha NOBEPXHOCTU CTeKna
SABNATCA HOPMaribHbIMU U HE
cuutaroTcsa gedekramu.

MnacTukoBble geTanu u

OKpalleHHble NOBEePXHOCTH

* Vicnonb3ys motoLlee cpeacTBo Ans
MbITbS MOCYAbl, TENMYO BOAY
OYMCTUTE MIACTMKOBbIE AeTanu un
OKpalleHHble MOBEPXHOCTU U MATKYHO
TKaHb Unu rybky, a 3aTem BbITpUTE
UX CyXOW TKaHbIO.

* He vcrnonb3ynte YNCTUKN 13
TBEpAOro metanna u abpasvsHble
yucTawme cpegcerea. OHM MoryT
NoBpPEeANTb NOBEPXHOCTM.

* Y6eautechb, YTO CTbIK/ KOMMOHEHTOB
npmbopa He ocTaBIEeHbl BITAXXHBIMU U
C MOWLUM cpeacTBOM. B npoTnBHOM
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criyyae Ha 9TuX CTblkax MOXeT
BO3HUKHYTb KOPPO3WS.

OuyucTKka akceccyapoB

Ecnu B PpyKOBOACTBE nonb3oBaTtend He
yKasaHo MHOe, He MOWTe akceccyapbl
Ona ayxoBku B I'IOC)/HOMOGHHOVI
MaLuunHe.

OuucTtKka naHenu ynpasneHus

* [pu ouncTke naHenewn ¢ pyyKkon
ynpaBneHus NpoTpuTe naHernb u
PYYKM BMAXHON MATKOW TKaHbIO U
BbITPUTE HacyXxo CyXOmn TKaHblo. He
CHUMaNTe Py4YKu U NPOKIaaKv nog
HYMM ANS O4YUCTKU NaHernm
ynpaenexus. lMNaHenb ynpaBneHus u
PYYKM MOTYT NOBPEeAMUTLCS.

* [Mpu uncTke naHenen 13
HepXXaBeroLen ctanu ¢ pyykon
yrnpaBneHus He UCNOMb3ynTe
yucTALWMe cpeacTea 13
Hep)XaBetoLLen cTanu Ang pyyKu.
MHOukaTopbl BOKPYT py4Yek MoryT
ObITb yAarneHs.!.

* OuncTnTE CEHCOPHbIE NaHenu
yrnpaBneHns BrIaXXHOW MATKON
TKaHbIO U BbITPUTE CyXOW TKaHbIO.
Ecnu Balle ycTponcTeo nmeet
hYHKUMIO BNOKMPOBKM KNaBuLL, TO
BKNtouMTE BIOKMPOBKY KnaBuLL
nepeq BbINOMHEHNEM OYUCTKU
naHenu ynpaeneHus. B npoTyBHOM
crny4yae MOXeT Npou3onTn cbon Ha
KHOMKax.

Yuctka BHYyTpEeHHen yacTtu

OYXOBKMU (30HbI

NPUroToBreHNA)

Cnenyinte MHCTPYKLUMAM MO OYUCTKE,

onucaHHbIM B pasgene «ObLas

nHdOopMaLMA MO OYUCTKEY, B

COOTBETCTBUU C TUMAMM NOBEPXHOCTU

BaLler OyXOBKU.

Yuctka 60KOBbIX CTEHOK AYXOBKM

BokoBble CTeHkU B 30He

NPUrOTOBNEHUSA MOTYT ObITb MOKPbLITHI

TONbKO aManbo Nnbo
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KaTanuTUYecKMMmn cteHkammn. 3To
3aBUCUT OT moaenun. Ecnu umeetcs
KaTanuTudyeckas cteHka, obpaTuTech K
pasgeny «KatanuTnyeckue CTeHKM» 3a
nHdopmaunen.
Ecnu Baw npogykT npeactaensieT
coboi mofenb ¢ pelueTyaTbiMu
nornkamu, yganute ux nepen Y1CcTkomn
OOKOBbIX CTEHOK. 3aTeM BbIMOMHUTE
OYMCTKY, KaK OrnmcaHo B pasgerne
«OBwan nHopmaumsi Mo OYNUCTKEY, B
COOTBETCTBUM C TUMOM NOBEPXHOCTU
OOKOBOW CTEHKMU.
Y100bI YyOaanutb 60KoBble
pelweTyaTble NOMKKU:
1.CHUMUTE NepenHo YyacTb
peLleTyaTon Nosku, NOTAHYB ee 3a
BGOKOBYIO CTEHKY B
NPOTUBOMONOXHOM HanpaBrneHuu.
2.MoTaHUTE peLueTyaTyto Nonky Ha
cebs, YTobbl CHATb €€ NOMHOCTbIO

3.4T106bI CHOBa NpUKPEnUTb NOSKK,
npouenypsbl, MPUMEHAEMbIE NMPU X
CHATWMW, OOJTKHbI MOBTOPSATLCS C
Camoro KOHLa Ao Havana
COOTBETCTBEHHO.

INlerkas napoBasi ouncTtka
BapbupyeTtcs B 3aBUCMMOCTH OT
moaenu yctponctea. MoxeT He
ObITb HEAOCTYNHOM AN Ballero
ycTpoucTBa.

OGecneynBaeT Nerkylo O4YNUCTKY,
MOTOMY YTO rpsA3b (B TEYEHNE He
6ONbLIOro BpeMeHu) pasmsaryaeTcs
napom, KOTOpbIi 0bpasyeTcs BHYTpU
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neyn, 1 Kannm BoAbl KOHOEHCUPYOTCS

Ha BHYTPEHHMX MOBEPXHOCTSAX MeYu.

1./3Bnekute BCce akceccyapbl n3
OYXOBKM.

2.Hanelite 500 mn BoAbl B NOTOK
OYXOBKM W NMOCTaBbTe Ha 2-Yyto NOMKy

AYXOBKM.

3.B OyxoBke ycTaHOBUTE U 3anycTute
peXum nerkon NapoBo OYUCTKN NpuU
100 ° C B TeueHue 15 MUHyT.

Cpaasy e oTKponTe ABepuy U

NpoTpuUTE BHYTPEHHNE MOBEPXHOCTU

OYXOBKM BIT@XKHOW ryOKOM UMK TKaHbIO.

[Mpn OTKpbITUM OBEpU BbINOET Nap.

MoxeT nopoanTb puck oxora. byabte

OCTOPOXHbI NPW OTKPLITUM ABEPLbI

OYXOBKM.

Vicnonb3yiiTe Tennyo BoAy ¢ MotLLeln

XMAKOCTbIO, MATKYKO TKaHb U ryoky

ANsi TOro, YTOObl OYUCTUTL CTOWKYHO

rpsisb, 3aTeM NPOTPUTE CYXOMN TKaHbIO.

B pexxume npocTon napoBomn
O4UCTKM BOAA, KoTopas
HaxoauTcs B 6acceliHe y
OCHOBaHVS AyXOBKU ANS
CMArYeHus cnerka
0obpa3oBaBLUMXCA OCTATKOB /
rpsi3an B NONOCTY AyXOBKK, OyaeT
ncnapaTbes u
KOHAEHCMPOBATLCS B MOMOCTH
OYXOBKM N BHYTPEHHEM CTeEKIe
ABepLbl AYXOBKK, MO3TOMY BOAA
MOXeT kanaTb. Korga asepua
OYXOBKM OTKpbITa. BbiTpute
KOHAEHcaT cpasy nocre
OTKPbITUS OBEPLbI JyXOBKM.

Bapbupyetcs B 3aBUCUMOCTU OT
mofenu yctponcTaa. MoxeT He bbiTb
HeOCTYMNHON ANA Ballero yCTponcTaa.
[Mocne koHOeHcaLmn B yXOBKeE B
KaHane nyna nof AyXOBKOW MOXeT
obpasoBaTtbcs Boga nnbo enara.
Mocne ncnonb3oBaHNs NPOTPUTE TOT
KaHan 6acceiHa BNaXXHOW TKaHblo, a
3aTem BbiCyLImMTe.
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OuucTKka ABepuUbl AYXOBKU
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He ucnonbayiite xecTkue
abpasuBHble yncTsLMe
cpencTBa, MeTannuyeckue
ckpebKku, NPOBOMOYHY MoYarky
Unn oTGenmBaTeNU Ans YACTKU
ABEPLbl U CTEKIA AYXOBKM.

Bbl MOXeTe CHSITb ABepLYy AYXOBKU U
ABepHble CTeKna, YTOObl NOYUCTUTD UX.
O TOM, KaK CHATb ABEpLibl U CTeKna
o6bAcHAeTcS B pasaenax «CHaTve
ABepLbl AYXOBKU» U «CHATHE
BHYTPEHHMX CTeKkon AeepLbl». [Mocne
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CHATUS BHYTPEHHUX CTEKOoN ABepLbl
O4YUCTUTE UX C MOMOLLbIO cpeacTea Ang
MbITbS1 NOCYAbI, TENON BOAOW U
MSTKOWM TKaHW UIK ryOKM 1 BbITPUTE UX
CyxoW TKaHblo. [poTpuTe CTEKNO
YKCYCOM, a 3aTEM OMOSIOCHUTE ero oT
OCTaTKOB M3BECTU, KOTOPbIE MOryT
06pa3oBaTbCA Ha CTekrne OyXOBKU.
CHsATMe aBepLbl AYXOBKU
1.0TKpOMTE ABEPLY AYXOBKMU.
2.0TKpoNnTE 3aXXMMbl B rHe34e netnum
nepeaHen ABepu cnpasa u cresa,
MOTSIHYB BHM3, Kak MOKa3aHo Ha
PUICYHKE.

LLlapHUPHBIA 3aMOK - 3aKpbITOE
MonoXeHue

LLlapHMPHBI 3aMOK - OTKpbITOE

NonoXeHue

3.MepeBeauTte ABepLy AyXOBKM B
MOMyOTKPbITOE MOMOXEHME.
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4.TMoTaHMTE CHATYIO ABEpLY BBEPX,
YTOBbI OCBOGOAUTL €€ OT NPaBoO U
NeBoW neTenb, a 3aTeM CHUMUTE ee.

YT06bI yCTAHOBUTL ABEPL HA
MecTo, npoLeaypbl,
NpUMeHsieMble NpU ee CHATUW,
OOJKHbI MOBTOPSATLCS C CaMOTo
KOHL|a [0 Havyana
COOTBETCTBEHHO. Npn ycTaHOBKe
ABepLbl 06513aTenbHO
3aKpblBaiiTe 3aXNMbl Ha rHe3ae
neTnu.

CHATMe BHYTpPEHHEero crtekna

ABepubl AYXOBKU

BHyTpeHHee cTekno nepefHen Asepu
YCTPONCTBA MOXHO CHATb ANS O4YUCTKN.
1.0TKpoWiTE ABEPLY AYXOBKU.

2.MoTaHnTe NNacTUKOBLIN KOMMOHEHT,
NPUKPENIEHHbIA B BEPXHEN YacTu
nepeaHen asepu, k cebe,
O[HOBPEMEHHO HaJaBMB Ha TOYKM
OaBneHuns ¢ obenx CTOPoH
KOMIMOHEHTA, U CHUMUTE ero.



https://masternix.ru/

3 Kak nponnnocTpmupoBaHo Ha
PUCYHKE, OCTOPOXKHO MOAHUMUTE
camoe BHYTpeHHee cTekno (1) B
HanpaBneHun «A», a 3aTemM CHUMUTE

2* BHYTpeHHsAsa cTeknsaHHasa naHenb
(MoxeT He 6bITb B Ballem
yCTpONcTBE.)
4.Ecnu y Ballei JyXOBK/ eCTb
BHYTPEeHHee CTEKIO (2), noBTopuTe
3Ty Xe npouenypy, 4Tobbl
0oTCOeaMHUTb ero (2).
5.MepBbIM LWarom neperpynnupoBku
ABepLbl siBnsieTca cbopka
BHYTpeHHero cTekna (2). NomecTtute
CKOLLIEHHBI Kpaii cTekna, YTtobbl oH
COOTBETCTBOBAI CKOLUEHHOMY Kpato
nnacTukosoro nasa. (Ecnu satu
NPOAYKT UMeET BHyTPEHHEee CTEKI0).
BHyTpeHHee CTekno (2) AOIMKHO
ObITb NMPUKPEMMEHO K NNAaCTUKOBOMY
nasy, 6rnkaniuemy K camomy
BHYTpeHHemy cTtekny (1).

6.3aH0BO nNpuKpennss camoe
BHYTpeHHee cTekno (1), obpatute
BHUMMaHME Ha MeCTO 3aneyaTtaHHoOMn
CTOPOHbI CTEKNa Ha BTOPOM

BHYTPeHHeM cTekne. KpaliHe BaXxHO
pPacnonoXuTb HKHWE YrTbl CAMOro
BHYTPEeHHero cTekna (1) Tak, 4Tobbl
OHW COOTBETCTBOBASMN HIKHUM
NnacTKOBbLIM Nasam.

7.MNpwKMnTE NNACTUKOBbLIN SNEMEHT K
pame, Noka He ycnblluuTe 3BYK
«Lenyka.

Yuctka namnbl AYXO0BKHA

B cny4yae, ecnu cTekngHHas asepua
namnbl AyXOBKU B 30HE NPUroTOBMEHNS
3arpsi3HNTCS: O4YMUCTUTE C MOMOLLIbIO
cpeacTtBa ANg MblTba NOCYAbl, TEMMON
BOLOM N MSATKOW TKaHW UNW ryoku, a
3aTeM BbITPUTE CYXOM TKaHbio. B
cny4yae HencnpaBHOCTU Nnamnbl
OYXOBKM Bbl MOXETE 3aMEHUTb ee,
crneflys cnefyoLlmm pasgenam.
3ameHa naMmnbl AYXOBKU

A MpepynpexaeHus obliero

XapakTepa

* Bo usbexaHve nopaxeHus
3ANEKTPUYECKNUM TOKOM nepen
3aMeHOI namnbl OyXOBKU
OTCOeaMHUTE SNEKTPUYECKIN
pasbeM 1 AOXKAUTECH OXNAXKAEHUS
ayxoBku. Mopsiune NoOBEpXHOCTU
MOryYT BbI3BaTb OXoru!

* B aT0OMN AyxoBKe MCnonb3yeTcs namna
HakanvBaHusi MOLLHOCTbI0 MeHee 40
BT, BbICOTON MeHee 60 MM,
anametpom meHee 30 Mm nnm
ranoreHHas namna c Lokonem tuna G9,
MOLLHOCTbIO MeHee 60 BT. Jlamnbl
noaxoasiT Ans paboTbl Mpu
TemnepaType Bbiwe 300 ° C. Jlamnbl
ANt AYXOBKW MOXHO MONy4YnTb Y
aBTOPM30BaHHbIX CEPBUCHBIX areHToB
UNu y TeXHU4ecKoro crneuyanmcTa ¢
NULEH3Nen.

* [lonoxeHune namnbl MOXeT
OTNiM4yaTbhCs OT NOKa3aHHOro Ha
pUCYHKe.

« Jlamna, ncnonb3yemasi B 3T0M
YCTPOWCTBE, HEe NOAXOAUT ANs
OCBELLEHUS XKNUNMbIX MOMELLEHWIA.
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Has3HauyeHune 3Ton namnbl — MOMOYb
nonb3oBaTeno BUAeTb eny.

 Nlamnbl, UCNOMb3yemMble B 3TOM
YCTPOWCTBE, OOIMKHbI BblAepK1BaTh
3KCTpemarnbHble dusndyeckmne
YCIOBMS, TaKUE Kak TemnepaTtypa
Bbie 50 ° C.

Ecnu B Bawen gyxoBke Kpyrnas

namna,

1.0TKMIOYNTE OYXOBKY OT
aneKkTpuyecTsa.

2.CH/MUTE CTEKITSAHHYIO KPbILLKY,
NMoBEpPHYB ee NPOTMB 4aCcOBOWN
CTPenku.

3.Ecnv namna gyxosku Tuna (A), kak
MoKa3aHO Ha PUCYHKE HIXe,
MOBEPHUTE famny AyXOBKK TaK, Kak
yKa3aHO Ha PUCYHKe, U 3aMeHuTe ee
Hoson. Ecnun namna Tuna (B),
BbITALLMTE ee, KaK NoKa3aHo Ha
PUCYHKE, N 3aMeHUTE ee HOBOW.

4.YCTaHOBUTE Ha MECTO CTEKIISIHHYIO
KPbILLIKY.
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Ecnu B Balleil AyxoBKe KBagpaTHas

namna

1.0TKMIOYNTE OYXOBKY OT
aneKTpuyecTBa.

2.CHumuUTE peLleTyaTble NOMKN B
COOTBETCTBUW C OMUCAHNEM.

3.MNogHMMKTE 3aLUUTHYO CTEKNSAHHYIO
KPbILLKY namnbl C MOMOLLbIO
OTBEPTKU.

4.Ecnu namna Ayxosku Tuna (A), Kak
MoKa3aHO Ha PUCYHKe HIKe,
MOBEPHUTE NMamMny AyXOBKM TaK, Kak
yKasaHo Ha pUCYHKe, 1 3aMeHuUTe ee
Hoson. Ecnun namna Tuna (B),
BbITALLWUTE ee, Kak NnokasaHo Ha
PUCYHKE, N 3aMeHNTE ee HOBOWA.

5.YcTaHoBUTE HA MECTO CTEKMSIHHYHO
KPbILLKY 1 peLleTyaTble NOMKu.
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crneunanucTty ¢ NUUEeH3ner Unu K gunepy, y KOToporo Bbl NPpMoGpenu NpoaykT, B
crny4yae, ecrnv Bbl He CNocobHbI YCTPaHUTb NPobremy, HECMOTPS Ha TO, YTO Bbl
crnefoBanu MHCTPYKLMSIM B laHHOM pasferne. He nbiTaiTeck HUKOraa
E€MOHTMPOBAaTL HEUCNpPaBHOe YCTPOUCTBO CAMOCTOATENLHO

TO HOpMarbHOe ABneHne, Korga nap BbIXOOAUT BO BpemMsA palbOThl.
He A8J1demcs HeucripasHOCMAbIO.

ap, BO3HUKAIOLLMIA BO BPEMS MPUTOTOBIEHUS, MOXET KOHOEHCUPOBaTLCA U
06pa3oBbIBaTb Kannv BoAbl Npy NonagaHnm Ha XonofHble NoBepXHOCTH
YCTPOWCTBA. >>> OMo He A8/1SIemcsl HeUCMpagHOCMAbIO.

orga metannuyeckue aetanu HarpeBaroTcd, OHXA MOTYT pacLUNpPATLCA U
BbI3blBATb LLYM. >>> BOmo He aensemcs HeucrnpasHOCMbHO.

eTeBOl NpefoXpaHUTerb HencrnpaeeH MO0 BbIKMHYEH. lposepbme
npedoxpaHumeJsiu 8 brioke npedoxpaHumened. [1pu Heob xodumocmu
3ameHume usnu cbpocbme ux.

* [lpogyKT He MOAKIMOYEH K (3a3eMreHHO) poseTke. >>> [[pogepbme
wmericesibHbIlU KOHMakm.

* KHOMKU/py4ku/knaeumLn Ha naHenu ynpaeneHus He yHKUMOHMPYIOT. >>>
Ecnu eaw ycmpolicmeo ocHauieHo yHkyuel 610KuposKU Krasulu, mo
B03MOXHO, YmO eKtoYeHa briokuposka knasuamypel. [Noxanylicma,
OmKJIoYume.

« Jlamna B Ayx0BKe HeucnpasHa. >>> 3ameHume namny OyX0eKu.

* [uTaHue oTkntodeHo. >>> [Ipogepbme, ecmb iU numaHue. Npoeepbme
npedoxpaHumesiu 8 brioke rnpedoxpaHumened. [pu Heob xodumocmu
3ameHume usnu copocbme npedoxpaHumeriu.

* BO3mMOXHO, He 3afaHa onpefeneHHas PyHKUMSA NPUroTOBAEHWS 1 / Unu
Temnepartypa. >>> 3adalime ornpedesieHHyI0 hyHKUUIO Mpu2omossieHus u/unu
mewmnepamypy.

* B mogensax ¢ TaiMmepoM TaMep He HacTpauBaeTcs. >>> Hacmpolime gpemsi.

* lMuTaHne oTkntoyeHo. >>> [Npogepbme, ecmb fu numaHue. lpoeepbme
npedoxpaHumeJsiu 8 brioke rnpedoxpaHumened. [pu Heob xodumocmu

pOn30oLLUNO OTKNHOYEHNUE NUTaAHUA.
yCcmpoticmeo U 6KMII0YUMe e20 CHO8a.
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Marotoeutensb: «Arcelik A.S.»
KOpuaunyeckuin agpec: Kapaad xagnecu Ne 2-6 34445 Ciotniogxke Ctambyn,
Typuus
(Karaagag¢ Caddesi No:2-6 Sutluce, 34445, Turkey)
MpousseneHo B Typuum
MmnopTtep Ha Tepputopum P®: OO0 «BEKO»

KOpuandeckuin agpec: 601021 Poccus, Bnagumupckas o6n., Kupxxadckuid p-H,
MOCI1 NepLmHckoe, aep. Pepoposckoe, yn. Cenbckas, a. 49.
WHdopmaumio o ceptudumkauum npoaykra Bel MOXeTe yTOYHUTL, MO3BOHUB HA
rOpsiYYHo NIMHUIO
8-800-200-23-56.

[aTta nponsBoAcTBa BKMOYEHa B CEPUNHBLIN HOMeP NPOoAYKTa, YKasaHHbIA Ha
3TUKETKE, PAcMONOXEHHOW Ha NPOAYKTE, @ MMEHHO: nepBble ABe Lndpbl
CEepUNHOro Homepa 0603HavaroT rog NPOM3BOACTBA, a NocnedHue Ase — Mecsil,.
Hanpumep, "10-100001-05» o6o3Ha4yaeT, 4TO NpoaykT npouseeaeH B mae 2010
roga.

MsrotoBuTenb octaBnsieT 3a cobol NpaBo Ha BHECEHUE U3MEHEHWIA B
KOHCTPYKLMIO, AM3aiiH 1 KOMMNIeKTaLumio anektponpubopa.
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Estimado cliente,

Por favor, lea este manual antes de usar el aparato.

Beko Gracias por elegir el aparato. Queremos que el aparato, fabricado con alta
calidad y tecnologia, le ofrezca la mejor eficiencia. Para ello, lea atentamente este
manual y cualquier otra documentacion proporcionada antes de utilizar el aparato y
guardelo como referencia. Si le da el aparato a otra persona, entregue el manual con
él. Siga las instrucciones, teniendo en cuenta toda la informacion y las advertencias
indicadas en el manual de usuario.

Preste atencion a todas las informaciones y advertencias del manual de instrucciones.

De esta manera, se protegera a s mismo y a el aparato contra los peligros que
puedan ocurrir.

Guarde el manual de instrucciones. Si le da el aparato a otra persona, entregue el
manual con él.

H manual de instrucciones contiene los siguientes simbolos:

A Peligro que puede provocar la muerte o lesiones.
AVISO Peligro que puede provocar daflos materiales al aparato o a su entorno.

& Peligro que puede provocar quemaduras por contacto con superficies calientes.
6 Informacion importante o consejos de uso Utiles.

@ Lea el manual de instrucciones.

Arcelik A.S.
Karaagag caddesi No:2-6
34445 Sitlice/Istanbul /TURKEY

C€ Made in TURKEY
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ﬂ Instrucciones de seguridad

« Esta seccion contiene
instrucciones de seguridad
que ayudaran a prevenir
cualquier riesgo de lesiones
personales o danos
materiales.

« Si el aparato se transfiere a
otra persona o se utiliza de
segunda mano, el manual de
instrucciones, las etiquetas
del aparato, otros
documentos pertinentes y los
accesorios deben entregarse
con el aparato.

» Nuestra empresa no se hace
responsable de los danos
que puedan producirse por el
incumplimiento de estas
instrucciones.

« El incumplimiento de estas
instrucciones anulara
cualquier garantia.

« A Haga que los trabajos de
instalacion y reparacion sean
realizados siempre por el
fabricante, el servicio
autorizado o la persona
indicada por el importador.

« A Utilice Unicamente piezas
de repuesto y accesorios
originales.

« ANo intente reparar o
sustituir ninguna pieza del

4/ES

aparato a menos que esté
claramente especificado en el
manual de instrucciones.

« A No realice modificaciones
técnicas en el aparato.

APropésito del uso

« Este aparato esta disefiado
para uso en el hogar. No es
adecuado para uso comercial.

» No utilice el aparato en
jardines, balcones u otros
entornos exteriores. El
electrodomeéstico esta
destinado a ser utilizado en
las areas de cocina del hogar
y del personal en tiendas,
oficinas y otros entornos
laborales.

« ADVERTENCIA: Este
aparato debe utilizarse
unicamente para cocinar. No
debe ser usado para
diferentes propdsitos, como
calentar la habitacion.

« El horno puede usarse para
descongelar, hornear, freir y
asar alimentos.

» Este aparato no debe
utilizarse para calentar,
calentar platos, colgar toallas
0 ropa en el mango para su
secado.
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ASeguridad de los nifos,
las personas vulnerables y
las mascotas

» Este aparato puede ser

utilizado por ninos de 8 anos

de edad y mayores, y por
personas discapacidades

fisicas, sensoriales o

mentales, 0 que carezcan de

experiencia y conocimientos,
siempre que sean
supervisados o entrenados
sobre el uso seguro y los
peligros del aparato.

Los ninos no deben jugar con

el aparato. La limpiezay el

mantenimiento del usuario no
deben ser realizados por

NINOS a menos que haya

alguien que los supervise.

Este aparato no debe ser

utilizado por personas con

capacidad fisica, sensorial 0

mental limitada (incluidos los

NiNOS), a menos que se les

mantenga bajo supervision o

reciban las instrucciones

necesarias.

« L0s ninos deben ser
supervisados para asegurar
que Nno jueguen con el
aparato.

* |0s aparatos eléctricos son
peligrosos para ninos y

mascotas. Los ninos vy las
mascotas no deben jugar,
trepar o entrar en el aparato.
No coloque objetos que los
ninos puedan alcanzar sobre
el aparato.

« ADVERTENCIA: Durante el
uso, las superficies
accesibles del aparato estan
calientes. Mantenga a los
ninos alejados del aparato.
Mantenga los materiales de
embalaje fuera del alcance de
los ninos. Existe un riesgo de
lesiones y asfixia.

» Cuando la puerta esté abierta,
no coloque ningun objeto
pesado sobre ella ni permita
que los nifnos se sienten
sobre ella. Puede hacer que
el horno se vuelque o que se
danen las bisagras de la
puerta.

Para la seguridad de los
ninos, desconecte el enchufe
y deje el aparato inoperante
antes de desecharlo.

ASeguridad eléctrica

» Enchufe el aparato en una
toma de corriente con
conexion a tierra protegida
por un fusible que coincida
con los valores de corriente
indicados en la etiqueta de

5/ES
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tipo. Haga que la instalacion
de la toma de tierra sea
hecha por un electricista
calificado. No utilice el
aparato sin conexion a tierra
de acuerdo con las
regulaciones locales /
nacionales.

El enchufe o la conexion
eléctrica del aparato debe
estar en un lugar de facil
acceso (donde no se vea
afectado por la llama de la
estufa). Si esto no es posible,
debe haber un mecanismo
(fusible, interruptor,
conmutador, etc.) en la
instalacion eléctrica a la que
esta conectado el aparato,
de acuerdo con la normativa
eléctrica y separando todos
los polos de la red.

El aparato no debe ser
enchufado en la toma de
corriente durante la
instalacion, reparacion y
transporte.

No enchufe el aparato en un
tomacorriente que esté
suelto, que se haya salido de
su enchufe, que esté roto,
sucio, aceitoso, con riesgo
de contacto con el agua (por
ejlemplo, el agua que puede
salir del mostrador).

6/ES

e NO tocar nunca el enchufe

con las manos humedas.
Para desenchufar, no sujete
el cable, siempre sujete el
enchufe.

Asegurese de que el enchufe
del aparato esté bien
conectado a la toma de
corriente para evitar la
formacion de arcos eléctricos.
Enchufe el aparato en una
toma de corriente que
cumpla con los valores de
voltaje y frecuencia
especificados en la etiqueta
de tipo.

No atasque el cable de
alimentacion debajo y detras
del aparato. No ponga un
objeto pesado en el cable de
alimentacion. El cable de
alimentacion no debe
doblarse, aplastarse ni entrar
en contacto con ninguna
fuente de calor.

Mientras el horno esta
funcionando, su superficie
posterior también se calienta.
Los cables de alimentacion
no deben tocar la superficie
posterior, las conexiones
pueden estar danadas.

No atasque los cables
eléctricos en la puerta del
horno y paselos sobre
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superficies calientes. Puede
provocar un cortocircuito en
la camara de coccion y que
ésta se incendie al fundirse el
cable.

» Utilice solo el cable original.
No utilice cables o
alargadores cortados o
danados.

« Si el cable de alimentacion
esta danado, debera ser
sustituido por un fabricante,
un servicio autorizado o una
persona que debera ser
especificada por la empresa
importadora, a fin de evitar
posibles peligros.

« ADVERTENCIA: Antes de
sustituir la bombilla del horno,
asegurese de desconectar el
aparato de la red eléctrica
para evitar el riesgo de
descarga eléctrica.
Desenchufe el aparato o
apague el fusible de la caja
de fusibles.

ASeguridad en el

transporte

» Desconecte el aparato de la
red eléctrica antes de
transportarlo.

« El aparato es pesado, cargue
el aparato con al menos dos
personas.

» No utilice la puerta y/o el asa
para transportar o mover el
aparato.

» No coloque otros objetos
sobre el aparato y llévelo en
posicion vertical.

» Cuando necesite transportar
el aparato, envuélvalo con
material de embalaje de
plastico de burbujas o carton
grueso y peguelo con cinta
adhesiva. Asegure el aparato
con cinta adhesiva para evitar
que las partes removibles o0
moviles del aparato v el
aparato se danen.

« Compruebe el aspecto
general del aparato para
detectar cualquier dano que
pueda haberse producido
durante el transporte.

ASeguridad de la

instalacion

» Antes de instalar el aparato,
compruebe que no esté
danado. Si el aparato esta
danado, no lo instale.

« No instale el aparato cerca
de fuentes de calor
(radiadores, estufas, etc.).

» Mantenga todos los
conductos de ventilacion
abiertos alrededor del
aparato.

7/ES
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 Para evitar el
sobrecalentamiento, el
aparato no debe instalarse
detras de puertas
decorativas.

ASeguridad de uso
» Asegurese de que el aparato
se apaga después de cada
uso.
Si no utiliza el aparato
durante mucho tiempo,
desenchufelo o apague el
fusible de la caja de fusibles.
» No utilice aparatos
defectuosos o danados. En
caso de que la haya,
desconecte las conexiones
de electricidad / gas del
aparato y llame al servicio
técnico autorizado.
» No utilice el aparato sin el
vidrio de la puerta principal o
con el vidrio roto.
No se suba al aparato para
alcanzar algo o por cualquier
otra razon.
» No utilice el aparato en
situaciones que puedan
afectar a su juicio, como la
ingesta de drogas y/0 el
consumo de alcohol.
Los objetos inflamables que
se mantienen en el area de
coccion pueden incendiarse.

8/ES

No guarde nunca objetos
inflamables en el area de
coccion.

» La manija del horno no es un
secador de toallas. Cuando
utilice el aparato, no cuelgue
toallas, guantes o textiles
similares.

« Las bisagras de la puerta del
aparato se mueven y se
aprietan al abrir y cerrar la
puerta. Al abrir/cerrar la
puerta, no sujete la pieza con
las bisagras.

AAdvertencias sobre la
temperatura

« ADVERTENCIA: Mientras el
aparato esté funcionando, las
partes expuestas se
calentaran. No toque el
aparato ni los elementos
calefactores. Los nifos
menores de 8 anos no deben
acercarse al aparato sin un
adulto.

No coloque materiales
inflamables/explosivos cerca
del aparato, ya que los
bordes estaran calientes
mientras esté funcionando.
Como el vapor puede ser
exhalado, manténgase
alejado mientras abre la
puerta del horno. El vapor
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puede quemar la mano, la
cara y/o los 0jos.

« El aparato puede estar
caliente durante su uso. No
toque los compartimentos
calientes, las partes interiores
del horno, los elementos
calefactores, etc.

» Cuando coloque alimentos
en el horno caliente, retire los
alimentos, etc., utilice
siempre guantes de cocina
resistentes al calor.

A Uso de accesorios

» Es importante que la parrilla'y
la bandeja se coloquen
correctamente en los
estantes de rejilla. Para
obtener informacion detallada,
consulte la seccion "Uso de
los accesorios".

 LOs accesorios pueden danar
el cristal de la puerta al cerrar
la puerta del aparato. Empuje
siempre los accesorios hasta
el final del area de coccion.

ASeguridad en la cocina

» Tengan cuidado cuando
usen alcohol en la comida. El
alcohol se evapora a altas
temperaturas y puede
incendiarse cuando se
expone a superficies

calientes, provocando un
incendio.
Los residuos de comida,
aceite, etc. en el area de
coccion pueden incendiarse.
Antes de cocinar, elimine la
suciedad gruesa.
Peligro de intoxicacion
alimentaria: No mantenga la
comida en el horno por mas
de una hora antes y después
de la coccion. De lo contrario,
puede causar intoxicacion
alimentaria o enfermedades.
No caliente latas cerradas y
tarros de cristal. La presion
acumulada puede causar
que el frasco reviente.
Coloqgue el papel antigrasa en
una bateria de cocina o en el
accesorio de horno (bandeja,
parrilla, etc.) con la comida y
coloquela en el horno
precalentado. Retire los
trozos excesivos de papel
antigrasa que cuelgan del
accesorio o del recipiente
para evitar el riesgo de tocar
los elementos calefactores
del horno. Nunca utilice papel
antigrasa a una temperatura
de horno superior a la
temperatura maxima de uso
especificada en el papel
antigrasa que esta utilizando.
9/ES
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No colocar nunca papel
antigrasa en la base del
horno.

No coloque bandejas de
coccion, placas o papel de
aluminio directamente en la
parte inferior del horno. El
calor acumulado puede
danar la base del horno.
Cierre la puerta del horno
durante el asado. Las
superficies calientes pueden
causar quemaduras!

Los alimentos no aptos para
asar a la parrilla conllevan un
riesgo de incendio. Asa solo
la comida que es adecuada
para el fuego pesado de la
parrilla. Ademas, no coloque
la comida demasiado lejos en

la parte posterior de la parrilla.

Esta es la zona mas caliente
y los alimentos grasos
pueden incendiarse.

10/ES

ASeguridad durante el

mantenimiento y la limpieza

» Espere a que el aparato se
enfrie antes de limpiarlo. Las
superficies calientes pueden
causar quemaduras!

« No lave nunca el aparato
pulverizandolo o echandole
agua. Hay un riesgo de
descarga eléctrical

« No limpie el aparato con
limpiadores de vapor, ya que
esto puede causar una
descarga eléctrica.

» No use limpiadores abrasivos
fuertes, raspadores de metal,
lana de alambre 0 materiales
con blanqueador para limpiar
el vidrio de la puerta
delantera del horno / (si esta
presente) el vidrio de la
puerta superior del horno.
Estos materiales pueden
causar que las superficies de
vidrio se rayen y se rompan.
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E Instrucciones medioambientales

Regulacion en materia de

residuos

Conformidad con la normativa
WEEE y eliminacion del aparato al
final de su vida util

E Este producto es conforme
con la directiva de la UE

=1 Sobre residuos de aparatos
eléctricos y electronicos
(WEEE) (2012/19/UE). Este
producto incorpora el
simbolo de la clasificacion
selectiva para los residuos de
aparatos eléctricos y
electronicos (WEEE).

Este aparato se ha fabricado con piezas
y materiales de primera calidad, que
pueden ser reutilizados y son aptos para
el reciclado. No se deshaga del
producto junto con sus residuos
domeésticos normales y de otros tipos al
final de su vida Util. LIévelo a un centro
de reciclaje de dispositivos eléctricos y
electronicos. Solicite a las autoridades
locales informacion acerca de dichos
centros de recogida.

La eliminacion adecuada del aparato
usado ayuda a prevenir posibles
consecuencias negativas para el medio
ambiente vy la salud humana.
Cumplimiento de la directiva RoHS:

El producto que ha adquirido es
conforme con la directiva de la UE sobre
la restriccion de sustancias peligrosas
(RoHS) (2011/65/UE). No contiene
ninguno de los materiales nocivos o
prohibidos especificados en la directiva.

Eliminacion del material de

embalaje

e | os materiales de embalaje son
peligrosos para los nifos. Guarde los
materiales de embalaje en un lugar
seguro v lejos del alcance de los ninos.
Los materiales de embalaje del
aparato se han fabricado con
materiales reciclables. Deshagase de
ellos de forma adecuada y
clasifiquelos segun las instrucciones
para el reciclaje de residuos. No los
arroje a la basura junto con los
residuos domeésticos normales.

Recomendaciones para el

ahorro de energia

Las siguientes sugerencias le ayudaran

a utilizar el aparato de manera ecologica

y eficiente en términos de energia:

¢ Descongele la comida congelada
antes de cocinarla.

e £n el horno, utilice recipientes oscuros
0 esmaltados que transmitan mejor el
calor.

e Apagar el aparato 5 a 10 minutos
antes del final de la coccién para una
coccion prolongada. Ahora puede
ahorrar hasta un 20% de electricidad
usando el calor.

¢ Si se especifica en la receta o en el
manual de instrucciones, precaliente
siempre. No abra la puerta del horno
con frecuencia durante la coccion.

¢ Intenta cocinar mas de un plato a la
vez en el horno. Puede cocinar al
mismo tiempo colocando dos
recipientes de coccion en el estante
de rejilla. Ademas, si cocina sus
comidas una tras otra, ahorrara
energia porque el horno no perdera su
calor.

11/ES
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*%

En funcion del modelo. Es posible
que el aparato no tenga una
bombilla, o que el tipo y la ubicacion
de la bombilla difieran de la
ilustracion.

En funcion del modelo. Su aparato
puede estar sin estantes de rejilla.
En la ilustracion, los estantes de
rejilla se muestran como ejemplos.
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Introduccion y uso del panel de mandos del aparato
En este apartado encontrara la vista general y los usos basicos del panel de mandos
del aparato. En funcion del tipo 0 modelo de aparato, puede haber diferencias en las

imagenes y algunas caracteristicas.
Control del horno

1 Perilla de seleccion de funciones

2 Perilla del temporizador Depende
del modelo. El temporizador de su
producto puede ser de 100 0 90
minutos.

3 Perilla de temperatura
4 bombilla de termostato

Si hay uno o varios pomos que
controlan el aparato, estos pomos
pueden estar empotrados en el panel
que sale cuando se presiona en algunos
modelos. Para los ajustes que se hagan
con estas perillas, primero se empuija la
perilla correspondiente hacia adentro y
se saca la perilla. Después de hacer el
ajuste, vuelva a apretarlo y vuelva a
colocar la perilla.

Perilla de seleccion de funciones
Puede seleccionar las funciones de
funcionamiento del horno con el botdn
de seleccion de funciones. Gire a la
izquierda/derecha desde la posicion
cerrada (arriba) para seleccionar.
Perilla de temperatura

Puede seleccionar la temperatura que
desea cocinar con el boton de
temperatura. Gire en el sentido de las

agujas del reloj desde la posicion
cerrada (arriba) para seleccionar.
Indicador de temperatura

Puede comprender la temperatura
interior del horno a partir de la bombilla
de temperatura. La bombilla de
temperatura se encuentra en el panel de
control. La bombilla de temperatura se
enciende cuando el aparato se inicia y la
bombilla de temperatura se apaga
cuando alcanza la temperatura ajustada.
Cuando la temperatura en el interior del
horno desciende por debajo de la
temperatura establecida, la bombilla de
temperatura se enciende de nuevo.
Temporizador

Puede cocinar ajustando un tiempo de
coccion determinado con el mando
temporizador. Si gira la perilla a la tecla
OO B smbolo de la alarma se enciende
y la hora de alarma aparece en la
pantalla una vez ajustada la hora de
alarma.

10-100 Tiempo de
coccion ajustable
Simbolo de
(O

coccion manual

13/ES
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Funciones de funcionamiento del horno

En la tabla de funciones se muestran aquellas que puede utilizar en su horno y las
temperaturas mas altas y mas bajas que se pueden ajustar para estas funciones. El
orden de los modos de funcionamiento mostrados aqui puede diferir de la
disposicion de el aparato.

Calentamiento
superior e
inferior

Los alimentos se calientan desde

arriba y desde abajo al mismo
tiempo. Adecuado para pasteles y
guisos en moldes de panaderia o
pasteles y pasteles. La cocina se
hace con una sola bandeja.

Calentamiento
inferior

Sdlo el calentamiento inferior esta
activado.Es adecuado para los
alimentos que necesitan ser
dorados en la parte inferior.

Esta funcion también debe
utilizarse para una facil limpieza
con vapor.

Parrilla baja

La pequena parrilla del techo del
horno funciona. Es adecuado para
asar a la parrilla cantidades mas
pequenas.

Parrilla
completa

La gran parrilla del techo del horno
funciona. Es adecuado para asar
en grandes cantidades.

* Su aparato funciona en el rango de
temperatura especificado en el mando

de temperatura.

14/ES
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Accesorios del aparato

Hay varios accesorios en el aparato. En este apartado encontrara la descripcion de
los accesorios v la descripcion del uso correcto. Dependiendo del modelo del
aparato, el accesorio suministrado varia. Es posible que todos los accesorios
descritos en la guia del usuario no estén disponibles en el aparato.

AVISO : Las bandejas del aparato pueden deformarse por efecto de la
temperatura. Esto no tiene ningdn efecto sobre la funcion. La deformacion
desaparece cuando la bandeja se enfria.

Bandeja estandar
Se utiliza para pasteles, alimentos
congelados y para freir trozos grandes.

Parrilla
Se utiliza para freir o colocar los
Modelos sin estantes de reijilla: alimentos que se van a hornear, freir y
P guisar en el estante deseado.

? “’"»«%
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Uso de accesorios del
aparato

Estantes de cocina

Hay 5 niveles de posicion de los
estantes en el area de coccidn. También
puede ver el orden de los estantes en
los ndmeros del marco frontal del horno.
Modelos con estantes de rejila

E
N
T
R T T T T A AT

Modelos sin estantes de rejilla

Colocando la parrilla en los es-
tantes de coccion

Modelos con estantes de rejilla:

Es crucial colocar correctamente la
parrilla en los laterales de los estantes
de rejilla. Mientras se coloca la parrilla
en el estante deseado, la seccion
abierta debe estar en el frente. Para una
mejor coccidn, la parrilla debe ser
asegurada con el tope en el estante de
rejilla. No debe pasar por encima del
tapdn para que entre en contacto con la
pared trasera del horno.

16/ES

Modelos sin estantes de rejilla:

Es crucial colocar correctamente la
parrilla en los laterales de los estantes
de rejilla. La parrilla tiene una direccion
cuando se coloca en el estante.
Mientras se coloca la parrilla en el
estante deseado, la seccidn abierta

Colocando la bandeja en los es-
tantes de la cocina

Modelos con estantes de rejilla:
También es crucial colocar
correctamente las bandejas en los
estantes laterales de alambre.

Mientras se coloca la bandeja en el
estante deseado, su lado disefiado para
sujetar debe estar en el frente.

Para una mejor coccion, la bandeja
debe ser asegurada con el tapon en el
estante de rejilla. No debe pasar por
encima del tapdn para que entre en
contacto con la pared trasera del horno.
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Modelos sin estantes de rejilla:
También es crucial colocar las bandejas
en los estantes laterales de forma
adecuada. La bandeja tiene una
direccion al colocarla en la estanteria.
Mientras se coloca la bandeja en el
estante deseado, su lado disefiado para
sujetar debe estar en el frente.

Funcion de tope de la parrilla

Hay una funcion de tope para evitar que
la parrilla se salga del estante de rejilla.
Con esta funcion, puede sacar los
alimentos de forma facil y segura.
Mientras retira la parrilla, puede tirar de
ella hacia adelante hasta que llegue al
tope. Debe pasar por encima del tapdn
para retirarlo Completamente

Modelos sm estantes de rejllla

Funcién de tope de Ia bandeja de
la parrilla - Modelos con estantes
de rejilla

También hay una funcion de tope para
evitar que la bandeja se salga del
estante de rejilla. Mientras se retira la
bandeja, suéltela del cierre trasero y tire
de ella hacia usted hasta que llegue al
tope. Debe pasar por encima del tapdn
para retirarlo completamente.

17/ES
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Colocacioén correcta de la parrilla
y la bandeja en las guias te-
lescopicas.Modelos con estantes
de rejilla y rieles telescopicos
Gracias a las guias telescopicas, podra
colocar o sacar las bandejas o la parrilla
facilmente. Al utilizar bandejas vy parrillas
con la guia telescopica, se debe tener
cuidado de que los pasadores, en la
parte delantera y trasera de las guias, se
apoyen en los bordes de la parrilla y la
bandeja (como se muestra en la
ilustracion).

18/ES
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Especificaciones técnicas

Dimensiones externas del aparato
(altura/ancho/profundidad)

595 mm/594 mm/567 mm

Dimensiones de la instalacion del horno 590 o 600 mm/560 mm/en min. 550

(altura/ancho/profundidad) mm

Voltaje/frecuencia 220-240V ~ 50 Hz

Tipo de cable y seccion transversal

utilizados / aptos para su uso en el en min. HOBW-FG 3 x 1,5 mm?
aparato

Consumo total de energia 2.3 kW

Tipo de horno Horno convencional

* Lo basico: La informacion en la etiqueta de energia de los hornos eléctricos se

da de acuerdo con la norma EN 60350-1 / I[EC 60350-1. Estos valores se
determinan bajo carga estandar con funciones de calentamiento de abajo hacia
arriba o de calentamiento asistido por ventilador (si lo hay).

La clase de eficiencia energética se determina de acuerdo con el siguiente
orden de prioridad, dependiendo de si las funciones pertinentes existen o no en
el aparato: 1-Calefaccion «eco» por ventilador, 2-Calentamiento por ventilador
3- Parrilla baja asistida por ventilador, 4-Calentamiento superior e inferior.

Las especificaciones técnicas pueden modificarse sin previo aviso para
mejorar la calidad del aparato.

Las cifras de este manual son esquematicas y pueden no coincidir
exactamente con el aparato.

Los valores indicados en las etiquetas de los aparatos o en la documentacion
que los acompana se obtienen en condiciones de laboratorio de acuerdo con
las normas pertinentes. Estos valores pueden variar en funcion de las
condiciones operativas y ambientales del aparato.

19/ES
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Bl Primer uso

Antes de empezar a utilizar el aparato,

se recomienda hacer lo indicado en las

siguientes secciones.

Primera limpieza

1.Retire todos los materiales de
embalaje.

2.Retire todos los accesorios del horno

que se encuentran dentro del aparato.

3.Encienda el aparato durante 30
minutos y luego apaguelo. De esta
manera, 10s residuos y capas que
puedan haber permanecido en el
horno durante la produccion se
queman y se limpian.

4.Al utilizar el aparato, seleccione la
temperatura mas alta y la funcion de
todos los calentadores del aparato.
Véase "Funciones del horno". Puede
aprender a manejar el horno en la
siguiente seccion.

5.Espere a que el horno se enfrie.

6.Limpie las superficies del aparato con
un pafo o esponja humedos y
séquelas con un pafo.

20/ES

Antes de utilizar los accesorios;
Limpie los accesorios que retire del
horno con agua detergente y una
esponja de limpieza suave.

AVISO La superficie podria resultar
dafada por la accion de
algunos detergentes o
agentes de limpieza. No
utilice detergentes agresivos,
polvos/cremas limpiadoras,
ni tampoco ningun objeto
afilado.

AVISO Es posible que el horno emita
humo y olores durante un par
de horas la primera vez que
se caliente. Esto es bastante
normal. Aseglrese de que la
habitacion esté bien ventilada
para permitir la salida del
humo y olores. Evite inhalar
directamente los humos y
olores que el aparato emite.
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B c6mo usar el horno

Informacion general sobre el
uso del horno

Ventilador de refrigeracién (Puede
que no exista en el aparato.)

El aparato tiene un ventilador de
refrigeracion. El ventilador de
enfriamiento se activa automaticamente
cuando es necesario y enfria tanto la
parte delantera del aparato como los
muebles. Se desactiva automaticamente
cuando termina el proceso de
enfriamiento. El aire caliente sale por la
puerta del horno. No cubra estas
aberturas de ventilacion con nada. De lo
contrario, el horno puede
sobrecalentarse.

El ventilador de enfriamiento continda
funcionando durante el funcionamiento
del horno o después de que el horno se
apaga (aproximadamente 20-30
minutos). Si cocina programando el
temporizador del horno, al final del
tiempo de coccion, el ventilador de
refrigeracion se apaga con todas las
funciones. El tiempo de funcionamiento
del ventilador de enfriamiento no puede
ser determinado por el usuario. Se
enciende y apaga automaticamente.
Esto no es ningln error.

La luz del horno

La bombilla del horno se enciende
cuando el horno comienza a cocinar. En
algunos modelos, la bombilla esta
encendida durante la coccion, mientras
que en otros se apaga después de un
cierto tiempo.

Funcionamiento de la unidad
de control del horno

Encender el horno

Cuando seleccione una funcion de
funcionamiento con la que desee
cocinar con el mando de seleccion de

funciones vy fije una temperatura
determinada con el mando de
temperatura, el horno comenzara a
funcionar. Debe girar la perilla del
temporizador a un tiempo de coccion
especffico o al simbolo COpara iniciar el
funcionamiento del horno.{\i}

Apagar el horno

Puede apagar la camara de coccion
girando los botones de seleccion de
funciones, temperatura y temporizador a
la posicion de apagado (arriba).
Coccién manual para seleccionar
la temperatura y la funcion de
funcionamiento del horno

Puede cocinar haciendo un control
manual (con su propio mando) sin
ajustar el tiempo de coccion,
seleccionando la temperatura y la
funcién de funcionamiento especificas
de sus alimentos.

Eiemplo:

Ly

1.Seleccione la funcion operativa que
desea cocinar mediante el botdn de
seleccion de funciones.

2.Ajuste la temperatura que desea
cocinar con la perilla de temperatura.

3.Gire la perilla del temporizador hasta
el simbolo CO.

21/ES
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» Su horno comenzara a funciona
inmediatamente con la funcion y
temperatura seleccionadas y la bombilla
de temperatura se encendera. Cuando
la temperatura en el interior del horno
alcanza la temperatura ajustada, la
bombilla de temperatura se apaga. La
camara de coccion no se apaga
automaticamente después de iniciar la
coccion. Usted mismo debe controlar la
coccion y apagarla. Cuando termine de
cocinar, apague el hormno girando los
botones de seleccion de funciones,
temperatura y temporizador a la
posicion de apagado (arriba).

Cocine ajustando el tiempo de
coccion;

Puede hacer que el horno se apague
automaticamente al final del tiempo
seleccionando la temperatura y la
funcion de funcionamiento especifica de
su alimento y ajustando el tiempo de
coccion en el temporizador.

desea cocinar mediante el botén de
seleccion de funciones.
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2.Ajuste la temperatura que desea
cocinar con la perilla de temperatura.

3.Gire la perilla del temporizador hasta

el momento en que desee cocinar.

» Su horno comenzara a funcionar

inmediatamente con la funcion y

temperatura seleccionadas y la bombilla

de temperatura se encendera. Cuando

la temperatura en el interior del horno

alcanza la temperatura ajustada, la

bombilla de temperatura se apaga.

4.Al finalizar el tiempo de coccion, el
boton del temporizador gira
automaticamente en sentido contrario
a las agujas del reloj. Suena un tono
de advertencia y el horno deja de
cocinar.

5.Si ha terminado de cocinar, apague el
horno girando los botones de
seleccion de funciones y de
temperatura a la posicion de apagado
(arriba). Si desea continuar, gire la
perilla del temporizador hasta un
determinado tiempo de coccion. El
horno sigue funcionando con la
funcion y la temperatura ajustadas.

Para apagar la coccion antes de la

hora establecida;

1.Gire la perilla del temporizador en el
sentido contrario a las agujas del reloj
hasta que llegue a la posicion de
apagado (arriba).

2.Apague el horno girando las perillas
de seleccion de funciones y de
temperatura a la posicion de apagado
(arriba).
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B Informacion general sobre la coccion

Esta seccion describe consejos para
preparar y cocinar los alimentos.
Ademas, también puede encontrar
algunos de los alimentos probados
como productores y los ajustes mas
apropiados para estos alimentos.
También se indican los ajustes y
accesorios de horno apropiados para
estos alimentos.

Advertencias generales

sobre la coccion en el horno

e Mientras se abre la puerta del horno
durante o después de la coccion,
puede salir vapor caliente. E vapor
puede quemar la mano, la caray/o los
ojos. Al abrir la puerta del horno, no se
acerque.

¢ H intenso vapor generado durante la
coccion puede formar gotas de agua
condensada en el interior y exterior del
horno y en las partes superiores de
los muebles debido a la diferencia de
temperatura. Esto es algo normal y
fisico.

e | 0s valores de temperatura y tiempo
de coccidn indicados para los
alimentos pueden variar segun la
receta y la cantidad. Por esta razon,
estos valores se dan como rangos.

e Retire siempre del horno los
accesorios no utilizados antes de
comenzar a cocinar. Los accesorios
que permanecen en el horno pueden
impedir que su comida se cocine a los
valores correctos.

e Para los alimentos que cocinara segun
Su propia receta, puede hacer
referencia a los alimentos similares
que se dan en las tablas de cocina.

® H uso de los accesorios
suministrados asegura que se
obtenga el mejor rendimiento de la
cocina. Tenga en cuenta siempre las

advertencias e informaciones del
fabricante para los utensilios de
cocina externos que vaya a utilizar.

e Corte el papel antigrasa que va a
utilizar en su cocina en tamanos
adecuados al recipiente en el que va a
cocinar. Los papeles antigrasa que se
desbordan del contenedor pueden
crear un riesgo de quemaduras y
afectar la calidad de su cocina. Utilice
el papel antigrasa que usara en el
rango de temperatura especificado.

e Para un buen rendimiento en la cocina,
coloque su comida en la estanteria
correcta recomendada. No cambie la
posicion del estante durante la
coccion.

Pasteles y alimentos para el horno

Informacién general

e Recomendamos utilizar los accesorios
del aparato para un buen
funcionamiento de la cocina. Siva a
utilizar una bateria de cocina externa,
prefiera la cerdmica oscura,
antiadherente y resistente al calor.

e Sj se recomienda el precalentamiento
en la mesa de coccion, aseglrese de
poner los alimentos en el horno
después del precalentamiento.

e Si va a cocinar usando utensilios de
cocina en la parrilla, coléguelos en el
centro y no cerca de la pared trasera.

e Todos los ingredientes utilizados en la
elaboracion de pasteles deben estar
frescos y a temperatura ambiente.

e | a coccion de cada receta puede
variar dependiendo de la cantidad de
alimentos y del tamario de los
utensilios de cocina.

e | 0s moldes de metal, ceramicay
vidrio prolongan el tiempo de coccion
y la superficie inferior de los alimentos
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de pasteleria no se dora
uniformemente.

e Sj utiliza papel de cocina durante la
coccion, se puede observar un poco
de dorado en la superficie inferior de
los alimentos. En este caso, es
posible que deba extender el tiempo
de cocciéon unos 10 minutos.

e | os valores especificados en las
tablas de coccidn se determinan
como resultado de las pruebas
realizadas en nuestros laboratorios.
Los valores adecuados para usted
pueden diferir de estos valores.

e Cologue su comida en el estante
apropiado recomendado en la mesa
de coccion. Consulte el estante
inferior del horno como estante 1.

Consejos para hornear pasteles

e S la tarta estda demasiado seca,
aumente la temperatura en 10°C y
reduzca el tiempo de coccion.

e Si el pastel estd humedo, use una
pequena cantidad de liquido o
reduzca la temperatura en 10°C.

e Si la parte superior de la tarta esta
quemada, coldquela en el estante
inferior, baje la temperatura y aumente
el tiempo de horneado.

e Si se cocina bien por dentro pero el
exterior esta pegajoso, use una
cantidad menor de liquido, reduzca la
temperatura y aumente el tiempo de
coccion.

Consejos para cocinar pasteles

¢ Sj la masa esta demasiado seca,
aumente la temperatura en 10°C y
reduzca el tiempo de coccion.
Humedezca las hojas de masa con
una salsa compuesta de leche, aceite,
huevo y mezcla de yogur.

e Sila masa se esta cocinando
lentamente, asegurese de que el
grosor de la que ha preparado no
desborde la bandeja.

¢ Si la masa esta dorada en la superficie
pero el fondo no esta cocido,
aseglrese de que la cantidad de salsa
que va a utilizar para la masa no es
demasiado en el fondo de la masa.
Para un dorado uniforme, intente
repartir la salsa de manera uniforme
entre las hojas de masa y la masa.

e Hornee su pasteleria en la posicion y
la temperatura adecuadas segun la
tabla de coccion. Si la parte inferior
aun no esté lo suficientemente dorada,
coléguela en un estante inferior para la
proxima coccion.

Tabla de coccidon para reposteria y alimentos a hornear

Calentamiento

Pasteles en Bandeja unica  Bandeja estandar* superior e 180 30 ... 40
bandeja -PeT
inferior
Tortasen el Molde de pastel en Galentamiento
Bandeja unica p . superior e 180 30...40
moho la parrilla - )
inferior
Pequenos Calentamiento
z?st cles Bandeja unica  Bandeja estandar* superior e 160 25 .35
P inferior
Molde redondo
paratartas, de 26 Calentamiento
Bizcocho Bandeja unica cm de diametro superior e 160 30 ... 40

con pinza en la
parrilla*™

inferior
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Bandeja unica Bandeja de Calentamiento
Galletas reposteria® sgper[or e 3 170 25...35
inferior
Calentamiento
Masa d? Bandeja Unica  Bandeja estandar* superior e 2 200 35...45
reposteria o
inferior
Calentamiento
Masa Bandeja unica  Bandeja estandar* superior e 2 200 20...30
inferior
Calentamiento
Panintegral  Bandeja Unica  Bandeja estandar® superior e 2 200 30 ... 40
inferior
Molde rectangular ~ Calentamiento
Lasafa Bandeja tnica  de vidrio/metal en superior e 203 200 30 ... 40
la parrilla* inferior
Molde redondo de ’
Tarta de Bandeja unica metal negro, 20 em Ciﬁz:r;glregto 2 180 50... 70
manzana de didmetro en la U
. inferior
parrilla
Calentamiento
Pizza Bandeja Unica  Bandeja estandar* superior e 2 200 ... 220 10 ... 20
inferior

Se recomienda precalentar todos los alimentos.
* Es posible que estos accesorios no se incluyan en el aparato.
** Estos accesorios no estan incluidos en el aparato. Son accesorios disponibles en el mercado.

Carne, pescado y aves de corral e Después de que el tiempo de coccion

Los puntos clave del tostado

e Sazonar conjugo de limon y pimienta
antes de cocinar todo el pollo, pavo y
trozos grandes de carne aumentara el
rendimiento de la coccion.

e Se tarda de 15 a 30 minutos mas en
cocinar la carne deshuesada que el
filete frito.

e Debe calcular unos 4 0 5 minutos de
tiempo de coccion por cada
centimetro de grosor de la carne.

haya terminado, deje la carne en el
horno durante unos 10 minutos. El
jugo de la carne se distribuye mejor a
la carne frita y no sale cuando se corta
la carne.

e E| pescado debe colocarse en un
estante de nivel medio 0 bajo en un
plato resistente al calor.

Tabla de coccidon para carne, pescado y aves

15 mins. 250/max,

Bistec (entero) o Bandeja Calentamiento . "
/ Asado (1 k) Bandeja unica estandar* superior e inferior 3 a continuacion 60 ... 80
180... 190
Jarrste de oL Bandeja Calentamiento 15 mins. 250/max, 110 ...
cordero (1.5 - Bandeja Unica . N ; s 3 . e
2.0 kg) estandar superior e inferior a continuacion 170 120
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Parrilla*
Ponga una ) )
Pollo asado . ’ Calentamiento 15 mins. 250/max,
(1.8-2 kg) Bandeja Unica  bandsja en un superior e inferior 2 a continuacion 190 60... 80
estante
inferior
) ) 25 mins. 250/max,
S Bandeja Calentamiento . PR 150 ...
Pavo (5.5 kg) Bandeja unica estandar® superior & inferior 1 a continuacion 210
180 ... 190
Parrilla*
Ponga una Calentamiento
Pescados Bandeja unica bandeja en un 3 200 20...30

estante
inferior

superior e inferior

Se recomienda precalentar todos los alimentos.

* Es posible que estos accesorios no se incluyan en el aparato.

** Estos accesorios no estdn incluidos en el aparato. Son accesorios disponibles en el mercado.

Parrilla

La carne roja, el pescado y la carne de
ave se doran rapidamente cuando se
asan a la parrilla, tienen una hermosa
corteza y no se secan. Los filetes de
carne, las brochetas de carne, las
salchichas, asi como las verduras
jugosas (tomates, cebollas, etc.) son
especialmente adecuados para la
parrilla.

Advertencias generales

® | os alimentos no aptos para asar a la

parrilla conllevan un riesgo de incendio.

Asa solo la comida que es adecuada
para el fuego pesado de la parrilla.
Ademas, no coloque la comida
demasiado lejos en la parte posterior
de la parrilla. Esta es la zona mas
caliente y los alimentos grasos pueden
incendiarse.

e Cierre la puerta del horno durante el
asado. No asar nunca con la puerta
del horno abierta. Las superficies
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calientes pueden causar
quemaduras!

Los puntos clave de la parrilla

e Prepare alimentos de similar grosor y
peso tanto como sea posible para la
parrilla.

e Colocar las piezas a asar en la parrilla

0 en la bandeja de la parrilla

distribuyéndolas sin exceder las

dimensiones del calentador.

Dependiendo del grosor de las piezas

a asar, los tiempos de coccion

indicados en la tabla pueden variar.

e Deslice la parrilla o la bandeja de la
parrilla hasta el nivel deseado en el
horno. Si esta cocinando en la parrilla,
deslice la bandeja del horno hasta el
estante inferior para recoger los
aceites. La bandeja del horno que va
a deslizar debe tener un tamafio que
cubra toda el drea de la parrilla. Es
posible que esta bandeja no se
incluya con el aparato. Ponga un poco
de agua en la bandeja del horno para
facilitar la limpieza.
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Tabla de parrilla

Pescados Parrilla 4-5
Trozos de pollo Parrilla 4-5 250 25...35
Albondlgas_ (ternera) - Parrila 4 250 20...30
12 piezas
Chuletas de cordero Parrilla 4-5 250 20...25
Carne - (en rodajas) Parrilla 4-5 250 25 ...30
Chuleta de ternera Parrilla 4-5 250 25...30
Gratén de verduras Parrilla 4-5 220 20...30
Tostar pan Parrilla 4 250 1..3

Se recomienda precalentar durante 5 minutos toda la comida a la parrilla.
Voltear los trozos de comida después de la mitad del tiempo total de coccion.

Alimentos de prueba

Los alimentos de esta tabla de coccidn se preparan de acuerdo con la norma EN
60350-1 para facilitar las pruebas del aparato a los institutos de control.

Tabla d i6n para alimentos de prueba

Shortoread Bandeja Calentamiento
(galleta dnica Bandeja estandar superior & inferior 3 140 20...30
dulce)
Pequenos Bgn_de;a Bandeja estandar* Cale.ntarmentg 3 160 25...35
pasteles unica superior e inferior
Molde redondo para
Bizcocho Bandeja tartas, de 26 cmde  Calentamiento 2 160 30...40
unica diametro con pinza en  superior e inferior
la parrilla**
Tarta de Bandeja mg/tl;k:; r(rago;g %r?]e de Calentamiento 2 180 50 . 70
manzana Unica gro, superior e inferior

diametro en la parrilla**
Se recomienda precalentar todos los alimentos.
* Es posible que estos accesorios no se incluyan en el aparato.
** Estos accesorios no estdn incluidos en el aparato. Son accesorios disponibles en el mercado.

Parrilla

Tostar pan Parrilla 4 250 1..3

Albondigas (ternera) -
12 piezas

Gire la comida después de la mitad del tiempo total de asado.

Se recomienda precalentar durante 5 minutos toda la comida a la parrilla.

Parrilla 4 250 20...30
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Mantenimiento y cuidados

Informacion general de

limpieza

A Advertencias generales

e Espere a que el aparato se enfrie
antes de limpiarlo. jLas superficies
calientes pueden causar quemaduras!

e Sobre las superficies calientes no
aplique los detergentes de forma
directa. Esto podria causar manchas
permanentes.

e Después de cada operacion, el
aparato se debera limpiar y secar a
fondo. De esta manera, los residuos
de comida se limpiaran facilmente y se
evitara que estos residuos se quemen
cuando el aparato se vuelva a utilizar
mas tarde. De esta forma, la vida Util
del aparato se extiende y se reducen
los problemas que se plantean con
frecuencia.

e No utilice aparatos de limpieza a vapor
para la limpieza.

e Algunos detergentes o agentes de

limpieza podrian dafar la superficie.
No utilice detergentes abrasivos,
polvos de limpieza, cremas de
limpieza, descalcificadores o objetos
punzantes durante la limpieza.

No hay necesidad de un agente
limpiador especial para limpiar
después de cada uso. Limpie el
aparato utilizando jabdn para platos,
agua tibia y un pano suave o una
esponja y séquelo utilizando un pafo
de microfibra seco.

Aseglrese de limpiar completamente
cualquier liquido restante después de
la limpieza y limpie inmediatamente
cualquier alimento que salpique
durante la coccion.

No lave ningdn componente de su
aparato en el lavavajillas.
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Inox y superficies inoxidables

¢ No utilice agentes de limpieza &cidos
0 con cloro para limpiar superficies y
mangos inoxidables o inoxidables.

e | a superficie inoxidable o inox puede
cambiar de color con el tiempo. Esto
es normal. Después de cada
operacion, limpie con un detergente
apropiado a la superficie inoxidable o
inox.

e | impie con un pano suave y jabon y
detergente liquido (que no se raye)
apropiado a la superficie inox,
teniendo cuidado de limpiar en una
direccion.

e Eliminar inmediatamente y sin esperar
las manchas de cal, aceite, almidon,
leche y proteinas en las superficies de
inox-inoxidable y vidrio. Las manchas
pueden oxidarse durante largos
periodos de tiempo.

Superficies esmaltadas

e Después de cada uso, limpie las

superficies esmaltadas con detergente

para vajilla, agua tibia y un pafo suave

0 Una esponja y séquelas con un pafo

seco.

Si el aparato tiene una funcion de

limpieza con vapor facil, puede realizar

una limpieza con vapor facil para la
suciedad ligera no permanente. (Ver el
apartado "Limpieza facil con vapor")

En caso de manchas persistentes, se

puede utilizar el limpiador para hornos

y parrillas recomendado en el sitio

web de la marca de su producto y un

pafo para fregar que no raye. No
utilice un limpiador de horno externo.

B horno debe enfriarse para su

limpieza en el area de coccion. La

limpieza en superficies calientes
creara tanto peligro de incendio como
de danos con la superficie esmaltada.
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Superficies cataliticas

Las paredes laterales del area de
coccion sélo pueden ser cubiertas
con esmalte o paredes catalticas.
Varia segun el modelo.

Las paredes cataliticas tienen una
superficie mate y porosa. Las paredes
cataliticas del horno no deben ser
limpiadas.

Las superficies cataliticas absorben el
aceite gracias a su estructura porosa
y comienzan a brillar cuando la
superficie esta saturada de aceite, en
este caso se recomienda reemplazar
las piezas.

Las superficies de vidrio

e Cuando limpie las superficies de vidrio,

no use raspadores de metal duro y
materiales de limpieza abrasivos.
Pueden danar la superficie de vidrio.
Limpie el aparato utilizando detergente
para vajillas, agua tibia y un pafno de
microfibra especial para superficies de
vidrio y seque con un pafio de
microfibra seco.

Si hay residuos de detergente
después de la limpieza, limpielos con
agua fria y séquelos con un pafio de
microfibra limpio y seco. Los residuos
de detergente pueden danar la
superficie del vidrio la proxima vez.
Bajo ninguna circunstancia se debe
limpiar el residuo seco de la superficie
del vidrio con cuchillos dentados, lana
de alambre o herramientas de
raspado similares.

Puede eliminar las manchas de calcio
(manchas amarillas) de la superficie
del vidrio con un agente
descalcificador disponible en el
mercado, con un agente
descalcificador como el vinagre o el
jugo de limon.

En caso de que la superficie esté
excesivamente sucia, aplique el

agente limpiador en la mancha por
medio de una esponja y espere un
tiempo prolongado para que funcione
de forma adecuada. A continuacion,
limpie la superficie del vidrio con un
pafio humedo.

e | as decoloraciones y manchas en la
superficie del vidrio son normales y no
defectos.

Las piezas de plastico y las super-

ficies pintadas

e Limpie las piezas de plastico y las
superficies pintadas con detergente
para vajilla, agua tibia y un pafo suave
0 Una esponja y séquelas con un pano
seco.

e No utilice raspadores de metal duro ni
limpiadores abrasivos. Puede daniar
las superficies.

e Aseglrese de que las juntas de los
componentes del aparato no se dejen
hudmedas ni con detergente. Si no,
puede producirse corrosion en estas
juntas.

Limpieza de los accesorios
A menos que se indique o contrario en
el manual de instrucciones, no lave los
accesorios del aparato en el lavavajillas.

Limpiar el panel de control

e Cuando limpie los paneles con control
de perillo, limpie el panel y las perillas
con un pafio himedo y suave y
séquelos con un pano seco. No quite
las perillas y las juntas de debajo para
limpiar el panel de control. Hl panel de
control y las perillas pueden estar
danados.

e Al limpiar los paneles de inox con el
control de perillas, alrededor de las
perillas no utilice agentes limpiadores
de inox. Los indicadores situados
alrededor de las perillas podrian ser
borrados.
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e |impie los paneles de control tactil
con un pafo suave huimedo y
séquelos con un paio seco. Si el
aparato tiene una caracteristica de
bloqueo de llave, file el bloqueo de
llave antes de realizar la limpieza del
panel de control. De lo contrario,
puede producirse una deteccion
incorrecta en las teclas.

Limpiar el interior del horno

(area de coccion)
Siga los pasos de limpieza descritos en
la seccion "Informacion general de
limpieza" segun los tipos de superficie
de su horno.
Limpiar las paredes laterales del
horno
Las paredes laterales del area de
coccion sélo pueden ser cubiertas con
esmalte o paredes cataliticas. Varia
segun el modelo. Si hay una pared
catalitica, consulte la seccion "Paredes
catalticas" para obtener informacion.
Si el aparato es un modelo con estantes
de rejilla, retire estos antes de limpiar las
paredes laterales. Luego complete la
limpieza como se describe en la seccion
"Informacion general de limpieza" segun
el tipo de superficie de la pared lateral.
Para quitar los estantes de rejilla
laterales:
1.Retire la parte delantera del estante de
rejilla tirando de él en la pared lateral
en la direccion opuesta.
2.Tire del estante de rejilla hacia usted
para retirarlo completamente.
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3.Para volver a colocar los estantes, los
procedimientos aplicados al retirarlos
deben repetirse desde el final hasta el
principio, respectivamente.

Facil limpieza con vapor
Varia segun el modelo del aparato.
Puede que no esté disponible en el
aparato.
Asegura una facil limpieza porque la
suciedad (habiendo esperado no
demasiado tiempo) se ablanda con el
vapor que se forma en el interior del
horno vy las gotas de agua se
condensan en las superficies internas
del horno.
1.Retire todos los accesorios del interior
del horno.
2.Vierte 500 ml de agua en la bandeja
del horno y coloca la bandeja en la
segunda bandepa del horno.

3.Ponga el horno en modo de limpieza
facil con vapor y hagalo funcionar a
100°C durante 15 minutos.
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Abra la puerta inmediatamente y limpie
las superficies internas del horno con
una esponja o un pafio himedo. Al abrir
la puerta, saldra vapor. Esto puede
crear un riesgo de quemaduras. Tengan
cuidado al abrir la puerta del horno.
Utilice agua tibia con liquido de lavado,
un pano suave O una esponja para
limpiar la suciedad persistente y limpiela
con un pano seco.

Durante el modo de limpieza con
vapor facil, el agua que esta en la
piscina en la base del horno para
ablandar los residuos / suciedad
levemente formados dentro de la
cavidad del horno se evaporara y
condensara en la cavidad del
horno y en el vidrio interior de la
puerta del horno, por lo que el
agua puede gotear. cuando se
abre la puerta del horno. Limpie la
condensacion tan pronto como
se abra la puerta del horno.

Varia segun el modelo del aparato.
Puede que no esté disponible en el
aparato. Después de la condensacion
en el horno, puede haber agua o
humedad en el canal de la piscina
debajo del horno. Después de su uso,
limpie este canal de piscina con un pano

humedo y luego séquelo.

T e,

.

impiar la puerta del horno |

No utilice limpiadores abrasivos
duros, raspadores de metal, lana
de alambre o materiales
blanqueadores para limpiar la
puerta del horno vy el vidrio.

Puede quitar la puerta del horno y los
vidrios de la puerta para limpiarlos. La
forma de retirar las puertas y ventanas
se explica en las secciones "Retirar la
puerta del horno" y "Retirar los vidrios
interiores de la puerta". Después de
quitar los cristales interiores de la puerta,
limpielos con un detergente para vajilla,
agua tibia y un pafo suave o una
esponja y séquelos con un pano seco.
Limpie el cristal con vinagre y luego
enjuaguelo contra los residuos de cal
que se puedan producir en el cristal del
horno.

Quitar la puerta del horno
1.Abra la puerta del horno.
2.Abrir las pinzas de la bisagra de la
puerta delantera a la derecha e
izquierda presionando hacia abajo
stra en la ilustracion.

Bloqueo de la bisagra - pbsioién abierta
3.Lleve la puerta del horno a una
posicidon semiabierta.
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4.Tire de la puer{a retirada hacia arriba
para liberarla de las bisagras derecha
e izquierda vy retirela.

Para volver a colocar la puerta,
los procedimientos aplicados al
retirarla deben repetirse desde el
final hasta el principio,
respectivamente. Al instalar la
puerta, asegurese de cerrar las
abrazaderas en el zocalo de la
bisagra.

Quitar el vidrio interior de la

puerta del horno

E vidrio interno de la puerta de entrada
del aparato puede ser removido para su
limpieza.

2.Tire del componente de plastico,
fijlado en la parte superior de la puerta
delantera, hacia usted presionando
simultdneamente los puntos de
presion de ambos lados del
componente y retirelo.
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3.Como se muestra en la ilustracion,
levante suavemente el vaso mas
interno (1) hacia 'A' y luego, retirelo

tirando hacia 'B'.

1 H panel de vidrio mas interno
2* Panel de vidrio interior (Puede que
no exista en el aparato.)

4.Si el aparato tiene un vidrio interior (2),
repita el mismo proceso para
desprenderlo (2).

5.H primer paso para reagrupar la
puerta es volver a montar el cristal
interior (2). Coloca el borde biselado
del vidrio para que coincida con el
borde biselado de la ranura de
plastico. (Si el aparato tiene un cristal
interior). H vidrio interior (2) debe ser
fijado a la ranura de plastico mas
cercana al vidrio interior (1).

6.Al volver a montar el cristal interior (1),
preste atencion a colocar la cara
impresa del cristal en el cristal interior.
Es crucial colocar las esquinas
inferiores del vidrio interior (1) para que
se encuentren con las ranuras de
plastico inferiores.

7.Empuja el componente plastico hacia
el marco hasta que se oiga un "clic".
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Limpiar la bombilla del
horno

En caso de que se ensucie la puerta de
cristal de la bombilla del horno en el
area de coccion, limpiela con detergente
para vajilla, agua tibia y un pafio suave o
una esponja y séquela con un pano
seco. En caso de fallo de la bombilla del
horno, puede reemplazar la bombilla del
horno siguiendo las secciones que
siguen.

Reemplazar la bombilla del horno

A Advertencias generales

e Para evitar el riesgo de descarga
eléctrica antes de reemplazar la
bombilla del horno, desconecte el
conector eléctrico y espere a que el
horno se enfrie. Las superficies
calientes pueden causar quemaduras!

e En este horno se utiliza una lampara
incandescente con una potencia
inferior a 40 W, una altura inferior a 60
mm, un diametro inferior a 30 mm o
una lampara halégena con casquillo
tipo G9, una potencia inferior a 60 W.
Las lamparas son adecuadas para
funcionar a temperaturas superiores a
300 ° C. Las lamparas del horno se
pueden obtener de los agentes de
servicio autorizados o de un técnico
con licencia.

e | a posicion de la bombilla puede
diferir de la que se muestra en la
ilustracion.

e | a bombilla utilizada en este aparato
no es adecuada para su uso en la
iluminacion de las habitaciones del
hogar. B propdsito de esta bombilla
es ayudar al usuario a ver la comida.

e | as bombillas utilizadas en este
aparato deben soportar condiciones
fisicas extremas como temperaturas
superiores a 50 ° C.

Si su horno tiene una bombilla

redonda,

1.Desconecte el aparato de la
electricidad.

2.Retire la cubierta de cristal girandola
en sentido contrario a las agujas del
relj.

3.Si la bombilla del horno es del tipo (A)
que se muestra en la ilustracion de
abajo, gire la bombilla del horno como
se muestra en la ilustracion y
reempléacela por una nueva. Si el tipo
(B) es un modelo, saquelo como se
muestra en la ilustracion y sustitiyalo
pOr uno NUEVO.

4 Vuelva a colocar la cubierta de vidrio.

Si el horno tiene una bombilla

cuadrada,

1.Desconecte el aparato de la
electricidad.

2.Retire los estantes de rejilla de

acuerdo con la descripcion.
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reempléacela por una nueva. Si el tipo
(B) es un modelo, saquelo como se
muestra en la ilustracion y sustitiyalo
POr UNo NUEVO.

(B

3.Levante la cubierta de vidrio protector

de la bombilla con un destornillador.
4.Si la bombilla del horno es del tipo (A)
que se muestra en la ilustracion de
abajo, gire la bombilla del horno como
se muestra en la ilustracion y

5.Vuelva a colocar la cubierta de vidrio y
los estantes de rejilla.
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donde ha comprado el aparato si no puede remediar el problema aunque haya
implementado las instrucciones de esta seccidn. Nunca intente reparar un aparato
defectuoso usted mismo.

¢ Es normal que el vapor se escape durante el funcionamiento. >>>Esto no es un
fallo.

e El vapor que se produce durante la coccidn puede condensarse y formar gotas

de agua al chocar con superficies frias del aparato. >>>FEsto no es un fallo.

e Cuando las partes metdlicas se calientan, pueden expandirse y causar
id = fallo.

fusibles en la caja de fusibles. Si es necesario, reemplacelos o reajustelos.

e E| aparato no esta conectado al enchufe (con conexion a tierra). >>>Compruebe
la conexidn del enchufe.

¢ | os botones/pomos/llaves del panel de control no funcionan. >>>Si el aparato
esta equipado con la funcion de bloqueo de la llave, el bloqueo de la llave puede

ser activado. Por favor, desactivelo

e | a bombilla del horno esta defectuosa. >>>Cambie la bombilla del horno.
e | a energia esta cortada. >>>Comprueba si hay energia. Compruebe los fusibles
de la caja de fusibles. Si es necesario, cambie o reajuste los fusibles.

e Puede que no se ajuste a una determinada funcion de coccion y/o
temperatura. >>>Poner el horno a una determinada funcion de coccion y/o
temperatura.

¢ En los modelos equipados con un temporizador, el temporizador no esta
ajustado. >>> Ajuste el tiempo.

e | a energia esta cortada. >>>Comprueba si hay energia. Compruebe los fusibles

de la caja de fusibles. Si es necesario, cambie o reajuste los fusibles.

e Se ha producido un corte de energia anterior. >>>Ajuste el tiempo / Cambio del
aparato y enciéndalo de nuevo.

35/ES



https://masternix.ru/



https://masternix.ru/



https://masternix.ru/





