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1 Biztonsag

Tartsa be a kodvetkezd biztonsagi el6irasokat.

1.1 Altalanos utmutatasok

» Gondosan olvassa el ezt az Utmutatot.

= Orizze meg az Utmutatét és a termékinfor-
maciokat a késGbbi hasznalat céljara, vagy
az Ujabb tulajdonos szamara.

®m Ha szallitas kdzben megseérult a készllék,
ne csatlakoztassa.

1.2 Rendeltetésszeri hasznalat

A csatlakozddugd nélklli készuléket csak hi-

vatalos engedéllyel rendelkez8 szakember

csatlakoztathatja. Hibas csatlakoztatas miatt

keletkezett karokra nem vonatkozik a garan-

cia.

Csak a szerelési utmutatonak megfeleld, szak-

szerd beszerelés esetén garantalt az Uzembiz-

tonsag. A szereld felelds a felallitasi helyen

valo kifogastalan m(ikodésert.

A készUlléket csak a kdvetkezbkre hasznalja:

m ¢Stelek és italok készitésere.

» mikddését felugyelve. A rovid f6zési folya-
matokat mindig kévesse figyelemmel.

® haztartasi vagy hasonld hasznalatra, mint
példaul: konyhaban bolti dolgozok szama-
ra, irodakban, vagy egyéb kereskedelmi he-
lyiségekben, mezdgazdasagi létesitmények-
ben, hotelek és egyéb szallashelyek vendé-
gei szamara, reggelizépanziokban.

m |egfeljebb 4000 méter tengerszint feletti
magassagig.

Ez a készulék megfelel az EN 55011, ill. a
CISPR 11 szabvanynak. Ez a 2. csoport, B
osztaly terméke, ami azt jelenti, hogy a készu-
lék a mikrohullamot éleimiszer felmelegitésé-
hez allitja el6. A B osztaly azt jelenti, hogy a
készllék maganhaztartasok szamara készlilt.

1.3 A hasznalok korének korlatozasa

Ezt a készuléket 8 év feletti gyermekek és
csoOkkent testi, érzékszervi vagy mentalis ké-
pesseégekkel, illetve kevés tapasztalattal és/
vagy ismerettel rendelkez8 személyek is hasz-
nalhatjak fellgyelet mellett, vagy ha megtani-
tottak nekik a készilék biztonsagos hasznala-
tat és megértették a lehetséges veszélyeket.
Gyermekek nem jatszhatnak a készllékkel.

A tisztitast és a felhasznaldi karbantartast
gyermekek nem, ill. csak 15 év felett, kizaro-
lag feligyelet mellett végezhetik.

8 évnél fiatalabb gyerekeket ne engedjen a
készllék és a csatlakozovezeték kdzelébe.



1.4 Biztonsagos hasznalat

/\ FIGYELMEZTETES - Tiizveszély!

A sutétérben tarolt gyulékony targyak langra

lobbanhatnak.

» Soha ne tartson gyulékony targyakat a su-
t6térben.

» Ha flst jelenik meg, ki kell kapcsolni a ké-
szuléket vagy ki kell huzni a haldzatbdl és
zarva kell tartani az ajtajat az esetlegesen
felcsapd langok elfojtasa érdekében.

Az oldott ételmaradék, zsir és sllt zsir langra

lobbanhat.

» Uzembe helyezés el6tt tavolitsa el a sutd-
térbdl, a fltdelemekrdl és a tartozékokrdl a
nagyobb szennyezddéseket.

A készulék tulhevllése tlzet okozhat.

» A készuléket soha ne épitse be dekor- vagy
butorajté mdégé.

/\ FIGYELMEZTETES - Egési sériilések

veszélye!

Hasznalat soran a készulék felforrosodik (a

megérinthetd részei is).

» A készulék hasznalata soran legyen elévi-
gyazatos és ne érintse meg annak f(itéele-
meit.

» A 8 év alatti gyermekeket tartsa tavol a ké-
szuléktdl.

A tartozék vagy az edény nagyon forro.

» A forrd edényt vagy tartozékot mindig fogo-
kesztylvel vegye ki a sutétérbdl.

Az alkoholg6z6k meggyulladhatnak a forrd

sutétérben.

» Az ételekhez csak kis mennyiségl magas
alkoholtartalmu italt hasznaljon.

» Ovatosan nyissa ki a késziilék ajtajat.

/\ FIGYELMEZTETES - Forrazasveszély!

A hozzaférhetd részek mikodés kdzben felfor-
rosodnak.

» Soha ne érintse meg a forrd részeket.

» Tartsa tavol a gyermekeket.

A készilék ajtajanak kinyitasakor forrd géz ta-
vozhat a készulékbdl. A gz a hdmérseklettdl
figgbéen nem lathato.

» QOvatosan nyissa ki a készulék ajtajat.

» Tartsa tavol a gyerekeket.

A forrd sutétérben levd vizbdl forrd vizgdz
képzddhet.

» Soha ne ontson vizet a forrd parolotérbe.

Biztonsag hu

/\ FIGYELMEZTETES - Sériilésveszély!

A készllék ajtajanak osszekarcolt Uvege el-

pattanhat.

» A készilékajtd Uvegének tisztitasahoz ne
hasznaljon éles vagy dorzsold hatasu tiszti-
tot vagy éles fémbdl készllt kapardt, mert
ezek megkarcolhatjak a fellletet.

Az ajtd csuklépantjai az ajtod nyitasakor és

csukasakor mozognak, és becsiphetik az uj-

jat.

» Ne nyuljon a zsanérok kdrnyékére.

Az Uveg forgotanyéron keletkezett repedések,

szilankok vagy torések veszélyesek.

» Ugyeljen arra, hogy kemény targyak ne
utédjenek a forgotanyérhoz.

» A forgotanyér hasznalata soran legyen el6-
vigyazatos.

A\ FIGYELMEZTETES - Aramiités

veszélye!

A haldzati csatlakozovezeték sérilt szigetelé-

se veszélyes.

» A haldzati csatlakozovezeték soha ne érint-
kezzen a készulék forrd részeivel vagy hé-
forrasokkal.

» A haldzati csatlakozovezeték soha ne érint-
kezzen hegyes és éles széll targyakkal.

» A haldzati csatlakozdvezetéket soha ne tor-
je meg, ne nyomja 8ssze, ne valtoztassa
meg.

/\ FIGYELMEZTETES - Fulladasveszély!

A gyermekek a csomagoldanyagokat a fejuk-

re huzhatjak vagy magukra tekerhetik, és

megfulladhatnak.

» Gyermekektdl tartsa tavol a csomagolo-
anyagot.

» Ne engedje, hogy gyermekek jatsszanak a
csomagoldanyaggal.

A gyermekek az apr6 alkatrészeket belélegez-

hetik vagy lenyelhetik, és megfulladhatnak t6-

lUk.

» Gyermekektdl tartsa tavol az apro alkatré-
szeket.

» Ne engedje, hogy gyermekek jatsszanak az
apro alkatrészekkel.



hu Biztonsag

1.5 Mikrohullam

FONTOS BIZTONSAGI ELOIRASOK. GONDO-
SAN OLVASSA EL ES TARTSA MEG A KE-
SOBBI HASZNALAT ESETERE.

/A FIGYELMEZTETES - Tiizveszély!

A készulék nem rendeltetésszer(i hasznalata

veszélyes és séruléseket okozhat. Példaul a

felmelegitett parafa és a magvakkal vagy ga-

bonaval toltott parnak még orak mulva is
meggyulladhatnak.

» Soha ne szaritson ételeket vagy ruhanem-
ket a készllékben.

» Soha ne melegitsen a készulékben papu-
csot, magokkal vagy gabonaval toltott par-
nat, szivacsot, nedves térl6kendét vagy ha-
sonlokat.

» A készuléket kizarolag ételek és italok ké-
szitésére hasznalja.

Az élelmiszerek, azok csomagolasai és tarta-

Iya| meggyulladhatnak.

» Soha ne melegitse az ételt hGszigetel§ cso-
magolasban.

» Soha ne melegitse feligyelet nélkul a md-
anyag-, papir- vagy mas gyulékony csoma-
golasban levd élelmiszert.

» Soha ne allitson be tul magas mikrohulla-
mu teljesitményt vagy idét. Tartsa be az eb-
ben a hasznalati utmutatdban feltlintetett
utasitasokat.

» Soha ne szaritson élelmiszert a mikrohulla-
mu sutében.

» Alacsony viztartalmu ételeket, pl. kenyeret,
soha ne olvasszon ki vagy melegitsen tul
nagy mikrohullam-teljesitményen, illetve tul
hosszu ideig.

Az étolaj meggyulladhat.

» Soha ne melegitsen tiszta étolajat a mikro-
hullamu sutében.

/\ FIGYELMEZTETES - Robbanasveszély!

Folyadékok vagy mas élelmiszerek a szoro-

san lezart edényekben kdénnyen felrobbanhat-

nak.

» Soha ne melegitsen folyadékot vagy mas
élelmiszert szorosan lezart edényben.

/\ FIGYELMEZTETES - Egési sériilések

veszélye!

A kemény héju vagy béros élelmiszerek a fel-

melegités alatt, de még utana is robbanassze-

rden szétpukkadhatnak.

» Soha ne f6zzdn tojast héjaban vagy ne me-
legitsen keménytojast héjaban.

» Ne f6zz6n héjas allatokat és rakot.

» TUkoOrtojas vagy buggyantott tojas készité-
sekor elébb szurja ki a tojassargajat.

» A kemény héju vagy bdéros élelmiszerek
esetében, mint pl. alma, paradicsom, bur-
gonya vagy virsli, a héj megrepedhet. Ezért
melegités elbtt szurja ki a héjat vagy a bort.

A hé nem oszlik el egyenletesen a bébiétel-

ben.

» Soha ne melegitse a bébiételeket zart
edényben.

» Mindig vegye le a fedelet vagy a cumit.

» Melegités utan alaposan razza fel vagy ka-
varja meg.

» Ellenbrizze a hémérsekletet, mielbtt a gyer-
meknek adna az ételt.

A forrd ételek hét adnak le. Az edény forro le-

het.

» Az edényt vagy a tartozékokat mindig fogo-
kesztylvel vegye ki a sttétéerbdl.

Légmentesen lezart élelmiszerek esetén a

csomagolas szétdurranhat.

» Mindig Ugyeljen a csomagolason talalhato
utasitasokra.

» Az ételt mindig edényfogdval vegye ki a sU-
tétérbdl.

A hozzaférhetd részek mikddes kdzben felfor-

rosodnak.

» Soha ne érintse meg a forrd részeket.

» Tartsa tavol a gyermekeket.

A készllék nem rendeltetésszer(i hasznalata

veszélyes. Példaul a tulmelegedett papucs,

magokkal vagy gabonaval toltétt parna, szi-
vacs, nedves torl6ruha stb. égési sérulések-
hez vezethet.

» Soha ne szaritson ételeket vagy ruhanemdu-
ket a készllékben.

» Soha ne melegitsen a készulékben papu-
csot, magokkal vagy gabonaval toltott par-
nat, szivacsot, nedves torlbkenddt vagy ha-
sonlokat.

» A készlléket kizardlag ételek és italok ké-
szitésére hasznalja.



/\ FIGYELMEZTETES - Forrazasveszély!
Folyadékok felforralasakor el6fordulhat a kés-
leltetett forras. Ez azt jelenti, hogy a folyadék a
jellegzetes gézbuborékok megjelenése nélkl
éri el a forrasi hdmérseékletet. Legyen elbvi-
gyazatos mar az edény kismértékd megmoz-
dulasa esetén is. A forro folyadék hirtelen ki-
futhat vagy kifréccsenhet.
» Melegitéskor mindig tegyen egy kanalat az
edénybe. Igy elkerllhetd a késleltetett for-
ras.

v X

/\ FIGYELMEZTETES - Sériilésveszély!

A nem alkalmas edény szétrepedhet. Porce-

lan- és keramiaedények esetében eléfordul-

hat, hogy a fogantyukon és a fedeleken apro

lyukak talalhatok. A lyukak mdgétt dreg van.

Az Uregbe bejutott nedvesség szétfeszitheti az

edényt.

» Csak mikrohullamu sutéh6z megfeleld
edényt hasznaljon.

A fémbdl keészdlt, illetve fém alkatrészeket tar-

talmazo edényekhél teljesen mikrohullamu

Uzemmod esetén szikrak képzddhetnek. A ké-

szulék megsérdl.

» A csak mikrohullamu tGzemmadd esetén so-
ha ne hasznaljon fémtartalyokat.

» Csak mikrohullammal hasznalhatd edényt
hasznaljon, vagy kombinalja a mikrohulla-
mot egy fltési moddal.

Dologi karok elkerlilése hu

/\ FIGYELMEZTETES - Aramiités
veszélye!

A készulék nagyfesziltséggel mikodik.

» Soha ne tavolitsa el a készulék burkolatat.

/\ FIGYELMEZTETES - Komoly

egészségkarosodas veszélye!

A nem megfeleld tisztitas hatasara karosodhat

a készulek felllete, csokkenhet az élettarta-

ma, és veszélyes helyzetek alakulhatnak ki, pl.

a mikrohullamu energia kijuthat a készutlékbal.

» Rendszeresen tisztitsa a készlléket, és az
élelmiszermaradékokat azonnal tavolitsa el.

» A sutbteret, az ajtdt és az ajtottkdzEt min-
dig tartsa tisztan.

— "Tisztitas és apolas”, Oldal 14

Soha ne Uzemeltesse a készlléket, ha a suté-

tér ajtaja sérult. Ekkor mikrohullamu energia

léphet Ki rajta.

» Soha ne hasznadlja a készuléket, ha a sut6-
tér ajtaja vagy annak mdanyag kerete sé-
rult.

» A javitast csak az ugyfélszolgalattal végez-
tetheti.

Boritas nélkili készulékeknél mikrohullamu

energia tavozik.

» Soha ne vegye le a készulék boritasat.

» Karbantartasi vagy javitasi munkakhoz hivja
az ugyfélszolgalatot.

2 Dologi karok elkerilése

2.1 Altalanos

FIGYELEM!

A forré sitétérben lévé vizbdl vizgdz képzddik. A hé-

mérséklet-valtozas miatt sériilések keletkezhetnek a su-

tétér aljan.

» Soha ne 6ntsdn vizet a forrd paroldtérbe.

A nedvesség a sutétérben hosszu tavon korrdziot ered-

meényez.

» Minden parolas utan torolje le a kicsapodott vizet.

» Ne taroljon hosszabb ideig nedves élelmiszereket a
zart sitétérben.

» Ne taroljon ételt a sutétérben.

A nyitott készllékajtdval vald lehlilés idével karositja a

szomszédos butorfrontokat.

» Magas hémérsékleten vald mikodtetés utan a sité-
teret csak zart ajtonal hagyja lehdini.

» Vigyazzon, hogy semmi ne ragadjon be a sut6tér aj-
tajahoz.

» Kizardlag magas paratartalommal valé mikodtetés
utan hagyja a stt6teret nyitott ajtd mellett megsza-
radni.

Ha Ul6- vagy rakoddfellletként hasznalja a készilék aj-

tajat, akkor az karosodhat.

» Soha ne alljon, Uljén, kapaszkodjon vagy tamasz-
kodjon a készilék ajtajara.
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2.2 Mikrohullam

Tartsa be ezeket az elSirasokat, amikor hasznalja a

mikrohullamot.

FIGYELEM!

Ha a sltétér fala fémmel érintkezik, akkor szikrak kép-

z8dnek, amelyek karositjak a késziléket vagy tonkrete-

szik az ajto belsd lvegét.

» Ugyeljen arra, hogy a fémtargy - pl. egy kanal a po-
harban - legaldabb 2 cm-re legyen a paroldtér falatol
és az ajtd belsd oldalatol.

Az aluminiumtalak szikrat okozhatnak. A késziilék karo-

sodhat a létrejovd szikraképzddés miatt.

» Ne hasznaljon aluminiumtalat a stt6ben.

A készllék étel nélkili Uzemelése tulterheléshez vezet-

het.

» Soha ne inditsa el a mikrohullamu sutét ugy, hogy
nincs benne étel. Ez aldl csak a rovid ideig tartd
edényellendrzés lehet kivétel.

=I5
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Amennyiben egymast kévetden tébbszor, tul nagy mik-

rohullamu teljesitményt valasztva készit pattogatott ku-

koricat, az a sut6étér karosodasat okozhatja.

» Két hasznalat kozott hagyja a késziléket tébb per-

cen keresztll lehdlni.

Soha ne allitson be tul nagy mikrohullamu teljesit-

meényt.

Maximum 600 wattot hasznaljon.

» A pattogatott kukorica zacskojat mindig helyezze
Uvegtanyérra.

A burkolat eltavolitasa esetén a mikrohullam betaplala-

sa megsérdl.

» Soha ne tavolitsa el a mikrohullam betaplalasanak
burkolatat.

Ha eltavolitja az atlatszoé féliat az ajtd belsé oldalardl,

az karositja a készilék ajtajat.

» Soha ne tavolitsa el az atlatszo foliat a késziilék ajta-
janak belsd oldalarol.

A készllék belsejébe beszivargd folyadék karosithatja

a forgotanyér hajtasat.

» Figyelje a f6zési folyamatot.

» Legkoézelebb allitson be rovidebb id6tartamot, majd
amennyiben szikséges, novelje.

» Soha ne hasznalja a késziléket forgotanyér nélkul.

A nem megfelel§ edények kart okozhatnak.

» Grill funkcioé vagy kombinalt Gizemmadd hasznalata
soran csak olyan edényt hasznaljon, ami birja a ma-
gas hémérsékletet.

v

3 Kornyezetvédelem és takarékossag

3.1 A csomagolasi hulladék artalmatlanitasa
A felhasznalt csomagoldanyagok kdrnyezetkimélék és
Ujrahasznosithatok.

» Az egyes 06sszetevBket fajtanként szétvalogatva ar-
talmatlanitsa.

3.2 Energiamegtakaritas

Ha megfogadja ezeket a tanacsokat, készlléke keve-

sebb aramot fogyaszt.

MUkodés kdzben ritkan nyissa ki a készllék ajtajat.

= A sUt6tér hémeérséklete igy allandd marad, és a ké-
szuléknek nem kell utanfltenie.

Készenléti Gzemmaodban rejtse el az érat.

m A készllék készenléti Gizemmaoddban energiat takarit
meg.

Megjegyzés:

A készlléknek az alabbiakra van sziksége:

= bekapcsolt kijelzdvel torténd lzemeltetés esetén
max. 1T W

= kikapcsolt kijelz6vel torténd Uzemeltetés esetén
max. 0,5 W
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4 Ismerkedés

4.1 Kezelomez6

A kezel6panelen beallithatja készilékének 6sszes funk-
ciojat, és informaciokat kaphat az Uzemallapotrol.
Megjegyzés: A készlléktipustol figgden a kép részle-
tei eltérhetnek, pl. a szin és a forma.

o — i

—~ +
stat (O stop
90 180 360
600 900 kg
M

Automata ajtonyitod

Automatikusan nyithatja az ajtot.

Erint6mez6k

Funkciokat valaszthat.

~ [l

Forgatdvalaszto Beallithatja az idét, id6tartamot vagy a programautomati-
kat.
Kijelzb Megjelenitheti a pontos idét vagy az id6tartamot.

Erintémezék il Kivalaszthatja a grillt.
AZ, erlntdmeZ(I)kl ériﬂtésér;ékeny felUletek. %gy—egy funk- @ Megje|en|'theti vagy bea'”r[hatja a
Cio6 kivalasztasahoz koppintson a megfelel6 mezdére. pontos id6t.
90-900 A mikrohullamteljesitményt kivalaszt- start Elindithatja az Gzemmddot.

hatja wattban. M Kivalaszthatja a memoriat.
Kivalaszthatja a programautomatikat. stop Leallithatja vagy szlneteltetheti az
kg Kivalaszthatja a sulyt a programok- zemmodot.

nal. ) Kinyithatja a készilék ajtajat.
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Forgatovalaszto

A forgatdvalasztdval modosithatja a kijelz6n megjelend
beallitott értékeket.

A forgatdvalaszto siillyeszthetd. A forgatdvalasztd be-
vagy kireteszeléséhez nyomja meg a forgatévalasztot.

Megjegyzések

= Aramkimaradas esetén nem mikodik az automati-
kus ajtonyitas. Az ajtot kézzel lehet kinyitni.

= Ha m(ikodés kdzben kinyitja a készllék ajtajat, az
Uzemmod megszakad.

» Ha becsukja a készllék ajtajat, az izemmaod nem

Automata ajtényitd folytatodik automatikusan. Az tzemmodot kézzel

Ha mUkodteti az automata ajtényitét, a késziilék ajtaja kell elinditani.

kinyilik. A késziilék ajtajat kézzel lehet teljesen kinyitni. = Ha a készllek hosszabb ideje ki van kapcsolva, az

ajto késleltetve nyilik.

4.2 Flitési modok
Itt a f(itési mddok attekintését taldlja. Javaslatokat kaphat a f(itési médok hasznalatahoz.

Hasznalat
Etelek és italok kiolvasztasa, paroldsa és felforrdsitasa.
Csében siités.

Szimbolum Név
90-900 Mikrohullamu sité
Grill

Mikrohullammal kom- = Felfujtak és cs6ben sult ételek sutése.

binalt tzemmad

= Ftelek piritasa.

4.3 Hitoventilator

A h(itéventilator sziikség szerint kapcsol be és ki.
Mikrohullamu Gzemmad esetén a sutétér hideg marad.
Ennek ellenére bekapcsol a hitéventilator.

Megjegyzés: A hit6ventilator tovabb miikdédhet akkor
is, ha a készllék mar ki van kapcsolva.

4.4 Kondenzviz

Parolas soran a stitétérben és a készilék ajtajan kicsa-
podhat a viz. A viz kicsapddasa normalis, és nem befo-
lyasolja a készlilék mikodését. Parolas utan tordlje le a
kicsapodott vizet.

5 Tartozékok

Eredeti tartozékokat hasznaljon. Azok a késziilékhez
készUlltek.

Tartozékok Hasznalat

Rostély ®  Rostély a grillezéshez
€s atsutéshez
m  Rostély edény elhelye-
zésére

6 Az elso hasznalat elott

Végezze el az els§ lzembe helyezéshez szikséges be-
allitasokat. Tisztitsa meg a késziléket és a tartozéko-
kat.

6.1 Az els6 lizembe helyezés

Végezze el az els§ lizembe helyezéshez szikséges be-
allitasokat. Tisztitsa meg a készliléket és a tartozéko-
kat.

Megjegyzés: Az elektromos csatlakoztatasnal vagy
aramszinet utan hangjelzés hallatszik, és a kijelzén
tobb nulla jelenik meg. Néhany masodpercig eltarthat,
amig egy tovabbi hangjelzés nem hallatszik, és be nem
allithatja a pontos id6t.

1. Nyomja meg a ® gombot.

v A kijelz6n megjelenik a kdvetkezd: 12:00. A O feletti
jelz8lampa vilagit.

2. A forgatdgombbal allitsa be a pontos idét.

3. Nyomja meg a ® gombot.

6.2 Sutoter felflitése

1. Nyomja meg a [*] gombot.

v AT gomb feletti jelz6lampa vilagit, a kijelzé6n megje-
lenik a kdvetkezd: 10:00 min.

2. Nyomja meg a start gombot.

3. Ha a sut6tér lehdilt, tisztitsa meg a simafellleteket
mosogatoszeres vizzel és mosogatoruhaval.

6.3 A tartozékok tisztitasa

» A tartozékokat alaposan tisztitsa meg mosogatdsze-
res vizzel és puha mosogatéruhaval.



6.4 Forgoétanyér behelyezése

A késziiléket csak behelyezett forgétanyérral hasznalja.

1. Tegye a gorg6karikat [@l a sutStérben taldlhatdo mé-
lyedésbe.

A kezelés alapjai hu

2. A forgdtanyért [bl illessze a paroldtér aljanak koze-
pén elhelyezkedd meghajtotengelyre [Cl.

3. Ellenédrizze, hogy a forgétanyér megfeleléen bepat-
tant-e.

Megjegyzés: A forgétanyér balra és jobbra fordithato.

7 A kezelés alapjai

7.1 Mikrohullam-teljesitmények

Itt a mikrohullam-teljesitmények és hasznalatuk attekin-
tését talalja.

Mikrohullamu siitében hasznalhato

Tartozékok és edények  Indoklas

Mikrohullam-teljesit- Hasznalat
mény wattban

Héalld és mikrohullamu Ezek az anyagok atenge-
sttében hasznalhato dik a mikrohullamokat. A
anyagbol készilt edé- mikrohullamok nem karo-
nyek: sitiak a héalld edényeket.
= Uveg

Uvegkeramia

Porcelan

Héallé mlanyag

Teljes fellletén mazas

keramia, repedések

nélkdl

90 Kényes ételek kiolvasztasa.

180 Etelek kiolvasztasa és tovabb-
parolasa.

360 Hus és hal parolasa vagy ké-
nyes ételek felmelegitése.

600 Etelek felforrésitdsa és f6zése.

900 Folyadékok felforralasa.

Megjegyzés:

A mikrohullam-teljesitményt beallithatja egy bizonyos
idétartamra:

= 900 W 30 percre

= 600 W 60 percre

= 90 W, 180 W, és 360 W 99 percre

7.2 Mikrohullamu sutéh6z megfelel6
edények és tartozékok

Eteleinek egyenletes felmelegitése és a késziilék karo-
sodasanak elkeriilése érdekében csak megfelel§ edé-
nyeket és tartozékokat hasznaljon.

Megjegyzés: Miel6tt az edényt a mikrohulldamu sitében
hasznalna, vegye figyelembe a gyartdi utasitasokat.
Kétség esetén hajtson végre edényellendrzést.

Fém evGeszkdzok Megjegyzés: A késedel-
mes forras elkerllésére
hasznalhat fém evéesz-
kozt, pl. egy kanalat az

uvegben.

FIGYELEM!

Ha a sltétér fala fémmel érintkezik, akkor szikrak kép-

z8dnek, amelyek karositjak a készlléket vagy tdnkrete-

szik az ajto belsd tvegét.

» Ugyeljen arra, hogy a fémtargy — pl. egy kanal a po-
harban - legaldbb 2 cm-re legyen a paroldtér falatol
€s az ajtd belsd oldalatol.



hu Grill

Nem alkalmas mikrohullamu siitében valo
hasznalatra

Tartozékok és edények  Indoklas

Fémedények A fém nem engedi at a
mikrohullamokat. Az éte-

lek alig melegszenek fel.

Arany- vagy ezUstdiszitésd A mikrohullamok karosit-

edények hatjak az arany- és ezlst-
diszitéseket.
Tipp: Csak akkor hasznal-
hatja ezeket az edénye-
ket, ha a gyarté garantal-
ja, hogy az edények alkal-
masak mikrohullamu si-
t6ben vald hasznalatra.

7.3 Edény mikrohullamu siit6h6z valé
alkalmassaganak ellenérzése

Az edény mikrohulldamu sit6héz vald alkalmassagat
edényellendrzéssel vizsgalja meg. A mikrohullam Uzem-
maodot kizardlag edényellenérzés esetén szabad étel
nélkil hasznalni.

/\ FIGYELMEZTETES - Forrazasveszély!

A hozzaférhetd részek mikodés kdzben felforrésodnak.
» Soha ne érintse meg a forrd részeket.

» Tartsa tavol a gyermekeket.

1. Az Ures edényt helyezze a sutbtérbe.

2. A készlléket 2-1 percre allitsa maximalis mikrohul-

lam-teljesitményre.

Inditsa el az lzemmaddot.

Tobbszor ellendrizze az edényt:

- Ha az edény hideg vagy kézmeleg, akkor alkal-
mas mikrohullamu sttében valé hasznalatra.

- Ha az edény forrd vagy ha szikrak képzddnek,
szakitsa félbe az edényellendrzést. Az edény
nem alkalmas mikrohullamu sit6ben valé hasz-
nalatra.

Eall o

7.4 A mikrohullamu suito beallitasa

FIGYELEM!

A készllék étel nélkuli Uzemelése tulterheléshez vezet-

het.

» Soha ne inditsa el a mikrohullamu sutét gy, hogy
nincs benne étel. Ez aldl csak a révid ideig tartd
edényellendrzés lehet kivétel.

(3
v | X

Tipp: A készulék optimalis hasznalatahoz a bedllitasi
javaslatokban szerepl§ adatokat hasznalja kiindulas-
ként.

- "lgy sikeriilni fog", Oldal 17

1. Tartsa be a biztonsagi el6irasokat. ~ Oldal 4

2. Vegye figyelembe az utasitasokat az anyagi karok
elkertlésére. — Oldal 6

3. Vegye figyelembe a mikrohullamhoz alkalmas edé-
nyekre vonatkozé utmutatét. — Oldal 9

4. A gombokkal allitsa be a kivant mikrohullam-teljesit-
meényt.

5. A forgatdvalasztoval allitsa be a kivant id6tartamot.

Megjegyzés: Ha mikddés kdzben kinyitja a sttétér aj-

tajat, a mikrohullam m(ikdédése megszakad, a beallitott

id6 lefutasa pedig megall. Ha becsukja a stit6tér ajtajat,

az Uzemmaod automatikusan folytatodik.

7.5 Id6étartam modositasa

Az id8tartamot barmikor maédosithatja.
» A forgatdvalasztoval dllitsa be a kivant id6tartamot.

7.6 A mikodeés sziineteltetése

1. Nyomja meg a stop gombot vagy nyissa ki a készu-
Iék ajtajat.

v A start feletti jelz6lampa vilagit.

2. Az Gzem folytatasahoz csukja be a készilék ajtajat
és nyomja meg a start gombot.

7.7 A miikédés megszakitasa

» Nyomja meg kétszer a stop gombot, vagy nyissa ki
az ajtét és a stop gombot egyszer nyomja meg.

8 Grill

A grill hasznalataval megpirithatja vagy atstitheti ételeit.
A grill énalldan, vagy a mikrohullam Gzemmaddal kom-
bindlva is hasznalhatd.

8.1 A grill beallitasa

1. Nyomja meg a [7] gombot.

v AT gomb feletti jelz6lampa vilagit, a kijelzén megje-
lenik a kovetkezd: 10:00 min.

2. A forgatdvalasztoval dllitsa be a kivant id6tartamot.
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8.2 Idotartam modositasa

Az id8tartamot barmikor modosithatja.
» A forgatdvalasztoval dllitsa be a kivant id6tartamot.

8.3 A miikddés sziineteltetése

1. Nyomja meg a stop gombot vagy nyissa ki a készu-
lék ajtajat.

v A start feletti jelz6lampa vilagit.



2. Az Uzem folytatasahoz csukja be a készllék ajtajat
€s nyomja meg a start gombot.

8.4 A miikbédés megszakitasa

» Nyomja meg kétszer a stop gombot, vagy nyissa ki
az ajtot és a stop gombot egyszer nyomja meg.

Memodria hu

8.5 Mikrokombi

A sutési idd lerdviditésére a grillt hasznalhatja mikrohul-
lammal kombinalva is.

Mikrokombi beallitasa

1. Nyomja meg a mikrohullam-teljesitmény gombot 90,
180 vagy 360 értékre.

v A megnyomott gomb feletti jelz6lampa vilagit, a kijel-
z6n megjelenik a kovetkezd: 1:00 min.

2. Nyomja meg a ] gombot.

3. A forgatdvalasztoval dllitsa be a kivant idétartamot.

Megjegyzés: Ha m(ikddés kdzben kinyitja a sttétér aj-

tajat, a mikrohullam mikdédése megszakad, a beallitott

id6 lefutasa pedig megall. Ha becsukja a sut6tér ajtajat,

az Uzemmaod automatikusan folytatédik.

9 Memoria

A memoaria funkcidval elmentheti egy étel beallitasait és
barmikor lekérdezheti.

Tipp: Ha gyakran készit egy bizonyos ételt, hasznalja a
memoria funkciot.

9.1 Memoria tarolasa

Megjegyzes

Egymas utan nem menthet tébb mikrohullam-teljesit-
meényt.

Nem menthet automata programokat.

Nyomja meg a M gombot.

A M feletti jelz6lampa vilagit.

A gombokkal allitsa be a kivant mikrohullam-teljesit-

meényt.

v A gomb feletti jelz8lampa vilagit, a kijelzén megjele-
nik a kdvetkezé: 1:00 min.

3. A forgatovalasztoval allitsa be a kivant idétartamot.

4. |gény szerint valasszon egy opciot:

- A memodria tarolasahoz és az azonnali inditashoz
nyomja meg a start gombot.

AN

- A memoria taroldsahoz és az inditas kihagyasa-
hoz nyomja meg a M gombot.
v Ha a készllék nem indul el, a kijelz6n megjelenik a
pontos id8, és a készllék menti a beallitast.

9.2 A memoria inditasa

Az eltarolt program egészen egyszer(ien elindithato.
Helyezze az ételt a sutbbe és zarja a készilékajtot.
1. Nyomja meg a M gombot.

v A mentett beallitasok megjelennek.

2. Nyomja meg a start gombot.

9.3 A muikodés sziineteltetése

1. Nyomja meg a stop gombot vagy nyissa ki a készu-
lék ajtajat.

v A start feletti jelz6lampa vilagit.

2. Az Gzem folytatasahoz csukja be a készilék ajtajat
€s nyomja meg a start gombot.

9.4 A miik6dés megszakitasa

» Nyomja meg kétszer a stop gombot, vagy nyissa ki
az ajtot és a stop gombot egyszer nyomja meg.

10 Programok

A programok tamogatjak készilékét a kilonféle ételek
elkészitése kdzben, és automatikusan kivalasztja az op-
timalis beallitasokat.

10.1 Program beallitasa

1. Valasszon programot.

2. Nyomja meg annyiszor az ) elemet, amig a kijelzd
a kivant programszamot nem mutatja.

v A [ feletti jelz6lampa vilagit.

3. Nyomja meg a kg gombot.

v A kg gomb feletti jelz6lampa vilagit, a kijelz6n megje-
lenik egy javasolt suly.

4. A forgatdvalasztoval éllitsa be az étel sulyat.
Ha a pontos sulyt nem tudja megadni, kerekitse a
sulyt lefelé vagy felfelé.

5. Inditsa el az lzemmaddot a start gomb megnyomasa-
val.

v A tartam lathatéan csdkken.

6. Ha a program m(kddése kdzben hangjelzés hallat-
szik, nyissa ki a készllék ajtajat.
- Vagja szét, keverje meg vagy forditsa meg az

ételt.

- Csukja be a készllék ajtajat.
- Nyomja meg a start gombot.

10.2 A miikodés sziineteltetése

1. Nyomja meg a stop gombot vagy nyissa ki a készu-
lék ajtajat.

v A start feletti jelz6lampa vilagit.
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hu Programok

2. Az Uzem folytatasahoz csukja be a készllék ajtajat
és nyomja meg a start gombot.

10.4 Felolvasztas programautomatikaval

10.3 A miikodés megszakitasa

» Nyomja meg kétszer a stop gombot, vagy nyissa ki
az ajtét és a stop gombot egyszer nyomja meg.

A 4-es felolvasztd programmal hust, szarnyast és kenyeret olvaszthat fel.

Program Etel Edény Sulytartomany kg-ban
PO1 Daralt hus nyitott 0,20-1,00
P02 Husszeletek nyitott 0,20-1,00
P03 Csirke, darabolt csirke nyitott 0,40-1,80
P04 Kenyér nyitott 0,20-1,00

Etelek felolvasztasa programautomatikaval

1. Vegye ki az élelmiszert a csomagolasbal.

Olyan élelmiszert hasznaljon, amelyet laposan és
adagonként tarol -18 °C-on.

2. Mérje le az élelmiszert.

Az étel sulya szlikséges a program helyes beallita-
sahoz.

3. Tegye az élelmiszert mikrohullamu sit6hoz alkalmas
lapos edénybe, pl. Gveg- vagy porcelantanyérra, és
ne fedje le.

Ne tegye ra a fedelet.
4. Allitsa be a programot. = Oldal 11

10.5 Etelek f6zése programautomatikaval

5. Megjegyzés: Hus és szarnyas felolvasztasakor fo-
lyadék keletkezik.

A folyadékot megforditaskor tavolitsa el, semmikép-
pen sem szabad felhasznalni, és Ugyeljen arra, hogy
ne érintkezzen mas élelmiszerekkel.

6. A lapos darabokat és a daralt hust a pihentetési id6
el6tt valassza el egymastol.

7. A felolvasztott élelmiszert a h6mérséklet-kiegyenlité-
déshez még 10-30 percet pihentesse.
A nagy husdarabokat hosszabb ideig pihentesse
mint a kisebbeket. Szarnyasoknal pihentetés utan ki
tudja venni a belsGségeket.

8. Ezutan az élelmiszerrel tovabb dolgozhat akkor is,
ha a vastag husszeletek belll esetleg még fagyo-
sak.

A 3-as f6zési programmal készithet rizst, burgonyat vagy zéldséget.

Program Etel Edény Sulytartomany Megjegyzések
kg-ban
PO5 Rizs feddvel 0,05-0,20 ®=  Rizshez nagy, magas format hasznaljon.

Ne hasznaljon zacskos rizst.
100 g rizshez két-haromszoros mennyiség( vizet ad-
jon.

P06 Burgonya feddvel 0,15-1,00 = A sds burgonyahoz vagja a friss burgonyat egyenlete-
sen aprd darabokra.
= 100 g s6s burgonyanként adjon hozza egy evékanal
vizet és kevés sot.
PO7 Z6ldségek  feddvel 0,15-1,00 Mérje le a friss, megtisztitott z6ldséget.

A zdldséget vagja egyenletes apré darabokra.
100 g zdldségenként egy ev6kanal vizet adjon hozza.

Etelek f6zése programautomatikaval

1. Mérje le az élelmiszert.
Az étel sulya szlikséges a program helyes beallita-
sahoz.

2. Tegye az élelmiszert mikrohullamu sutéh6z alkalmas
lapos edénybe, és fedje le.

3. A gyarté csomagolason szerepl§ utasitdsainak meg-
felel6 mennyiségd vizet adjon hozza.
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4. Allitsa be a programot. = Oldal 11

5. Ha a program lefutott, keverje meg még egyszer az
élelmiszert.

6. Az élelmiszert a hémérséklet-kiegyenlitédéshez még
5-10 percig pihentesse.
A sUtési eredmény az élelmiszer minGségétdl és al-
lagatdl figg.



10.6 Kombi siitéprogram

Alapbeallitasok hu

A kombi sUtéprogrammal a mikrohullamu siitét és a grillt kombinalja egymassal.

Program Etel

Edény Sulytartomany kg-ban

P08 Felfujt, fagyasztott, max. 3 cm magas

nyitott 0,40-0,90

Etelek siitése a kombi siit6programmal

1. Vegye ki az élelmiszert a csomagolasbal.

2. Mérje le az élelmiszert.
Az étel sulya szikséges a program helyes beallita-
sahoz.

3. Tegye az élelmiszert mikrohullamu sttéhdz alkal-
mas, héallo és nem tul nagy edénybe.

4. Allitsa be a programot. = Oldal 11

5. Ha a program lejart, az élelmiszert a hémérséklet-ki-
egyenlitédéshez még 5-10 percig pihentesse.

11 Alapbeallitasok

Készllékének alapbeallitasait a sajat igényei szerint adhatja meg.

11.1 Az alapbeallitasok attekintése

Itt attekintést talal az alapbeallitasokrdl és a gyari beallitasokrdl. Az alapbeallitasok késziléke felszereltségétdl fligg-

nek.

Kivalasz- Jelentés
tas

Beallitas

| Billentyhang = 8n'

Billenty(ihang be- és kikapcsolasa.

= OFF Megjegyzés: A billentylihang a(z) start és a(z) stop gomb esetén bekapcsolva marad.

¢ Bemutato dEld

A Bemutaté mod be- vagy kikapcsolasa.

mod Megjegyzés: A készllék ki van kapcsolva. Hasznalhatja a gombokat és a kijelzét, a
gombok nem miikédnek. A Bemutaté mod f6ként keresked6k szamara hasznos.

' Gyari bedllitas (a készuléktipustdl fliggden eltérs lehet)

11.2 Alapbeallitasok modositasa

Kovetelmény: A készllék ki van kapcsolva.

1. Tartsa nyomva a(z) start és a(z) stop gombot néhany

masodpercig.

A kijelz6n megjelenik az els§ alapbeallitas.

Nyomija meg a(z) start gombot.

A kijelzén villog az aktualis érték.

A forgatdvalasztoval allitsa be a kivant értéket.

Az alapbeadllitas atvételéhez nyomja meg a(z) start

gombot.

Az alapbeallitasbol vald kilépéshez nyomja meg a(z)

stop gombot.

6. A forgatovalasztoval véltson a kdvetkezd alapbedlli-
tasra: .

7. Az alapbeallitds mddositasahoz nyomja meg a(z)
start gombot.

v A Kijelzén vilagit a beallitott érték.

8. A forgatovalasztoval allitsa be a kivant értéket.

9. Az alapbeadllitas atvételéhez nyomja meg a(z) start
gombot.

10. Az alapbeallitasbdl vald kilépéshez nyomja meg a(z)
stop gombot.

11. Az Alapbeallitdsok mentbdl vald kilépéshez nyomja
meg a(z) stop gombot.

Tipp: A beéllitas barmikor modosithato.

PWC N

o

11.3 Hangjelzés hosszanak moédositasa

A késziilék kikapcsolasakor egy hangjelzés hallhatd. A

hangjelzés idétartamat mddosithatja.

» Tartsa nyomva kb. 6 masodpercig a start gombot.

v A hangjelzés id6tartama hosszu és rovid kozott val-
takozik.

v A készllék atveszi a hangjelzés id6tartamat, és
megjeleniti a pontos idét.

11.4 A pontos id6 beallitasa

Megjegyzés: Az elektromos csatlakoztatasnal vagy
aramszinet utan hangjelzés hallatszik, és a kijelzén
tébb nulla jelenik meg. Néhany masodpercig eltarthat,
amig egy tovabbi hangjelzés nem hallatszik, és be nem
allithatja a pontos idét.

1. Nyomja meg a ® gombot.

v A kijelz6n megjelenik a kdvetkezd: 12:00. A O felett
jelzélampa vilagit.

A forgatégombbal allitsa be a pontos idét.

Nyomja meg a ® gombot.

w N

11.5 Idékijelzés kikapcsolasa

A készllék Standby allapotban torténdé fogyasztasanak
csOkkentéséhez eltlintetheti az id6t.

1. Nyomja meg a ® gombot.
2. Nyomja meg a stop gombot.

13



hu Tisztitas és apolas

A pontos id8 ismételt megjelenitéséhez nyomja meg
a ® gombot.

12 Tisztitas és apolas

Annak érdekében, hogy készlléke hosszu ideig miko-
dBéképes maradjon, tisztitsa és apolja gondosan.

12.1 Tisztitészerek
Csak megfelel§ tisztitoszereket hasznaljon.

/\ FIGYELMEZTETES - Aramiités veszélye!

A behatold nedvesség aramitést okozhat.

» A készllék tisztitasahoz ne hasznaljon magasnyo-
masu vagy gézsugaras tisztitdgépet.

FIGYELEM!

A nem megfeleld tisztitoszerek karositjak a készllék fe-

[Uletét.

» Ne hasznaljon karcold vagy surol¢ tisztitdszereket.

» Ne hasznaljon magas alkoholtartalmu tisztitdszert.

» Ne hasznaljon kemény suroloparnat vagy tisztitoszi-
vacsot.

» Ne hasznaljon specialis tisztitdét a melegen tisztitas-
hoz.

» Csak akkor hasznaljon Uvegtisztitdt, Uvegkapardt
vagy nemesacél-apoldszert, ha ezeket a tisztitasi Ut-
mutatd megfeleld része ajanlja.

Az Uj szivacskend6kon a gyartasbdl visszamaradd ma-

radvanyok lehetnek.

» Az Uj szivacskendb6ket hasznalat el6tt alaposan
mossa Ki.

Az egyes tisztitasi Utmutatdébdl megtudhatja, hogy mely
tisztitoszerek alkalmasak az egyes fellletekhez és ré-
szekhez.

12.2 A készilék tisztitasa

A készuléket a megadott mddon tisztitsa, hogy a kulén-
b6z8 részek és fellletek ne karosodjanak a hibas tiszti-
tas vagy a nem megfeleld tisztitdszer miatt.

/\ FIGYELMEZTETES - Egési sériilések veszélye!

Hasznalat soran a készulék felforrésodik (a megérinthe-

t6 részei is).

» A készlilék hasznélata soran legyen elévigyazatos
és ne érintse meg annak f(itéelemeit.

» A 8 év alatti gyermekeket tartsa tavol a készlléktdl.

/\ FIGYELMEZTETES - Tiizveszély!

Az oldott ételmaradék, zsir és sult zsir langra lobban-

hat.

» Uzembe helyezés el6tt tavolitsa el a siitétérbdl, a fi-
t6elemekrdl és a tartozékokrdl a nagyobb szennye-
z6déseket.

& FIGYELMEZTETES — Sériilésveszély!

A készllék ajtajanak dsszekarcolt Uvege elpattanhat.

» A készllékajtd Uvegének tisztitdsahoz ne hasznaljon
éles vagy dorzsdl§ hatasu tisztitot vagy éles fémbdl
készllt kapardt, mert ezek megkarcolhatjak a fellle-
tet.

1. Vegye figyelembe a tisztitdszerekre vonatkozé utmu-
tatast. —» Oldal 14

14

2. Vegye figyelembe a készllék alkatrészeinek és fell-
leteinek tisztitasara vonatkozd utmutatast.
3. Ha nincs mas megadva:
- A készilék alkatrészeit forr6 mosogatdszeres viz-
zel és mosogatoruhaval tisztitsa.
— Puha torl6ruhaval torolje szarazra.

12.3 Sutoteér tisztitasa

FIGYELEM!

A szakszer(tlen tisztitas karosithatja a sut6teret.

» Ne hasznaljon siutétisztitd sprayt, mas mard hatasu
sitétisztitdt vagy suroldszert.

1. Vegye figyelembe a tisztitdszerekre vonatkozé utmu-
tatast. - Oldal 14

2. Forré mosogatodszeres vizzel vagy ecetes vizzel tisz-
titsa.

3. Er6s szennyezddésnél hasznaljon sutdtisztitd szert.
A slt6tisztitdt csak hideg sutétérben hasznalja.
Tipp: A kellemetlen szagok ellen egy csésze vizbe
tegyen néhany csepp citromlevet, majd 1-2 percig
hevitse maximalis mikrohullam-teljesitményen. He-
lyezzen mindig egy kanalat az edénybe a késleltetett
forras elkerllése érdekében.

4. Puha ronggyal térélje ki a sut6teret.

5. Az ajtot kinyitva hagyja kiszaradni a stt6teret.

A késziilék tisztitasa

1. Vegye figyelembe a tisztitdszerekre vonatkozé utmu-
tatast. -~ Oldal 14

2. Vegye ki a forgétanyért.

3. Forréd mosogatdszeres vizzel és puha mosogato-
ronggyal tisztitsa meg a forgotanyért.

4. Puha térl6ruhaval torolje szarazra.

5. Helyezze vissza a forgotanyeért.
Ugyeljen ra, hogy a forgdtanyér megfeleléen bepat-
tanjon.

12.4 A késziilék eliilso oldalanak tisztitasa

FIGYELEM!

A szakszer(tlen tisztitas karosithatja a készilék el8lap-

jat.

» Ne hasznaljon lvegtisztitot, fém- vagy Uvegkaparo6t a
tisztitashoz.

» Azonnal tavolitsa el a vizké-, zsir-, keményité- vagy
tojasfehérje-foltokat a nemesacél elélaproél a korrd-
zid elkerllése érdekében.

» Nemesacél fellleteknél hasznaljon specialis, meleg
fellletekhez alkalmas nemesacél-apoldszert.

1. Vegye figyelembe a tisztitdszerekre vonatkozé utmu-
tatast. - Oldal 14

2. A készllék ellls6 oldalat forr6 mosogatdszeres viz-
zel és mosogatodruhaval tisztitsa.
Megjegyzés: A készlilék elején elSforduld enyhe
szineltéréseket kilénb6z6 anyagok, pl. Gveg, md-
anyag vagy fém felhasznalasa eredményezi.



3. A nemesacél-apoldszert leheletvékonyan vigye fel
egy puha kenddvel.
A vev@szolgalatnal vagy a szakkereskedésekben
szerezhet be specialis nemesacél-apoldszereket.
4. Puha torl6ruhaval tordlje szarazra.

12.5 A kezelofeliilet tisztitasa

FIGYELEM!
A szakszer(tlen tisztitas karosithatja a kezel&fellletet.
» A kezel6mezbt soha ne térdlje le vizzel.

1. Vegye figyelembe a tisztitoszerekre vonatkozé utmu-
tatast. —» Oldal 14

2. A kezel6mez6t mikroszalas torl6kenddével vagy pu-
ha, nedves ronggyal tisztitsa.

3. Puha torléruhaval t6rélje szarazra.

12.6 A tartozékok tisztitasa

1. Vegye figyelembe a tisztitdszerekre vonatkozo utmu-
tatast. » Oldal 14

2. Az odaégett ételmaradvanyokat forré mosogatésze-
res vizzel és mosogatdruhaval lazitsa fel.

3. A tartozékokat alaposan tisztitsa meg forré mosoga-
toszeres vizzel és mosogatdruhaval vagy kefével.

4. A rostélyt nemesacél-tisztitdszerrel vagy mosogato-
gépben tisztitsa.
Erds szennyez8désnél hasznaljon nemesacél spiralt
vagy sutétisztitd szert.

5. Puha térl6ruhaval torolje szarazra.

Zavarok elharitasa hu

12.7 Ajtélapok tisztitasa

FIGYELEM!

A szakszerltlen tisztitas karosithatja az ajtd Uveglapjat.
» Ne hasznaljon tvegkapardt.

1. Vegye figyelembe a tisztitdszerekre vonatkozo utmu-
tatast. » Oldal 14

2. Az ajtdlapokat Uvegtisztitd szerrel és puha kendbvel
tisztitsa meg.
Megjegyzés: Az ajtdlapokon 1évd, fénytdrésre emlé-
keztet§ arnyékok a sut6tér vilagitasanak fényreflexei.

3. Puha térl6ruhaval torolje szarazra.

12.8 Tisztitasi segéd

A tisztitasi segéd a sit6tér atmeneti tisztitasanak gyors

alternativaja. A tisztitasi segéd mosogatdszeres viz pa-

rologtatasaval fellazitja a szennyezd6déseket. A szeny-

nyezédések ezutan koénnyebben eltavolithatok.

Tisztitasi funkcio beallitasa

1. Adjon néhany csepp mosogatdszert egy csésze viz-
hez.

2. Helyezzen egy kanalat is az edénybe a késleltetett

forras elkerilése érdekében.

A csészét helyezze a sit6tér kdzepére.

A mikrohullam-teljesitményt allitsa 600 W-ra.

Allitson be 3 perces id6tartamot.

Inditsa el a mikrohullamot.

Az id6tartam letelte utan tovabbi 3 percig hagyja

zarva az ajtot.

Puha ronggyal torélje ki a sut6teret.

Az ajtét kinyitva hagyja kiszaradni a sutéteret.

N O R

© ®

13 Zavarok elharitasa

A készlléken fellépd kisebb zavarokat sajat maga is el-
harithatja. Tanulmanyozza a zavarelharitasrél szold in-
formaciokat, miel6tt a vev8szolgalathoz fordulna. Ily
maodon elkertli a felesleges koltségeket.

/\ FIGYELMEZTETES - Sériilésveszély!

A szakszerltlen javitas veszélyes.

» A készlléket csak szakképzett személyek javithat-
jak.

» Ha a készllék meghibdsodott, hivia a vevészolgala-
tot.

13.1 Miikodési zavarok

Hiba Ok és hibaelharitas

A készUIék nem md- A haldzati csatlakozdvezeték csatlakozddugdja nincs bedugva.
kodik. » Csatlakoztassa a késziiléket a villamos haldzatra.

A biztositékszekrényben kioldott a biztositék.
» Ellendrizze a biztositdt a biztositddobozban.

Az aramellatas kimaradt.

» Ellendrizze, hogy a helyiség vilagitasa vagy a helyiségben [évé mas készilékek mikod-

nek-e.
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Hiba

Ok és hibaelharitas

A készllék nem mU-
kodik.

M(kodési zavar

1. Kapcsolja ki a biztositékot a biztositékszekrényben.

2. Kb. 10 masodperc mulva ismét kapcsolja be a biztositékot.

v Ha egyszeri zavarrdl volt szd, az lzenet eltlinik.

3. Ha az (zenet Ujra megjelenik, hivja a vevészolgalatot. A telefonhivas soran adja meg a
pontos hibalzenetet.
- "Vevd8szolgdlat", Oldal 17

Az ajtd nincs egészen becsukva.
» Ellenérizze, nem ragadt-e ételmaradék, vagy valamilyen idegen test az ajtdba.

Az ételek lassabban
melegszenek fel, mint
korabban.

Tul kicsi mikrohullam-teljesitményt allitott be.
» Allitson be magasabb mikrohulldm-teljesitményt. - Oldal 10

A szokasosnal nagyobb mennyiséget tett a készilékbe.

» Hosszabb id6tartamot allitson be.
Kétszeres mennyiséghez kétszeres id8ére van szikség.

Az ételek hidegebbek voltak a szokasosnal.
» Etelkészités kdzben forditsa vagy keverje meg az ételt.

A forgotanyér karcos
vagy kopik.

Szennyez8dés vagy idegen targy a forgdtanyér meghajtasanak kozelében.
» Tisztitsa meg a gorgbkarikat és a sitétérben l1évé mélyedést.

A mikrohullamu
lUzemmaod megsza-
kad.

A készilék meghibasodott.
» Ha ez a hiba ismételten fellép, hivja a vevszolgalatot.

A készllék nincs
Gzemben. A kijelzén
egy id6tartam lathatd.

Valdszinlleg mikoddésbe hozta a beallitasi tartomanyt.
» Nyomja meg a stop gombot.

Bedllitas utan nem nyomta meg a start gombot.
» Nyomja meg a start gombot, vagy a stop gomb megnyomasaval térolje a beallitast.

A kijelzén harom nul-
la vilagit.

Az aramellatas kimaradt.

» Allitsa be ismét a pontos idét.
- "Az elsé lizembe helyezés", Oldal 8

A kijelzén egy M lat-
hatd.

Demo lUzemmod aktivalva.

» Kapcsolja ki a bemutatd modot.
- "Alapbedllitasok”, Oldal 13

A Kijelz6n megjelenik
az € 3 tzenet.

Hiba az automatikus ajtonyité rendszerben.

1. Kapcsolja ki a készlléket.

2. Varjon 10 percig.

3. Kapcsolja be Ujra a késziiléket.

» Ha ez a hiba ismételten fellép, hivja a vev&szolgalatot.

14 Artalmatlanitas

14.1 A régi késziilék artalmatlanitasa

A kérnyezetkimél§ artalmatlanitasnak készénhetben az
értékes nyersanyagok ujra felhasznalhatok.

» Kornyezetkimél§ maédon artalmatlanittassa a készu-

leket.

Az aktualis artalmatlanitasi lehetéségekrél a szakke-
reskeddnél, ill. a telepllési kézigazgatasnal vagy 6n-
kormanyzatnal tajékozddhat.

16

Ez a készilék az elhasznalt villamos-
sagi és elektronikai készllékekroél
sz016 2012/19/EU iranyelvnek meg-
felel§ jeldlést kapott.

Ez az iranyelv a mar nem hasznalt ké-
sziilékek visszavételének és haszno-
sitasanak EU-szerte érvényes kereteit
hatarozza meg.

B
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15 Vevészolgalat

Az On orszagdban érvényes garanciaidérél és garanci-
alis feltételekrdl vevBszolgalatunktol, kereskeddjétdl
vagy weboldalunkrél szerezhet részletes informaciokat.
Ha a vevdszolgalathoz fordul, tartsa kéznél késziiléke
termékszamat (E-Nr.) és gyartasi szamat (FD).

A vev@szolgalat elérhetéségét megtalalja a vevészolga-
latok mellékelt jegyzékében vagy a weboldalunkon.

Ez a termék G energiahatékonysagi osztalyu fényforra-
sokat tartalmaz. A fényforrasok cserealkatrészként ren-
delkezésre allnak, cseréjiket csak megfeleléen képzett
szakszemélyzet végezheti.

15.1 Termékszam (E-Nr.) és gyartasi szam
(FD)

A termékszamot (E-Nr.) és a gyartasi szamot (FD) a ké-
szUlék tipustablajan talalja.

A szamokat tartalmazé adattablat akkor latja, ha kinyitja
a készllék ajtajat.

[ e FD: ZNr: | c€ \/z

Type

Készlléke adatait és a vev8szolgalat telefonszamat
gyorsan megtaldlja, ha feljegyzi maganak az adatokat.

16 Igy sikeriilni fog

A kuldnboz6 ételekhez itt megtalalja a megfeleld bealli-
tasokat, illetve a legalkalmasabb tartozékokat és edé-
nyeket. Az ajanlasokat az On készllékére optimalizal-
tuk.

16.1 gy jarjon el

Itt megtudhatja, hogyan haladhat [épésrél [épésre a be-
allitasi javaslatok ideadlis kihasznalasa érdekében. Sza-
mos ételhez kap adatokat informaciokkal és tippekkel,
hogy a készlléket hogyan hasznalhatja és allithatja be
idedlisan.

/\ FIGYELMEZTETES - Egési sériilések veszélye!
A forro ételek hét adnak le. Az edény forrd lehet.

» Az edényt vagy a tartozékokat mindig fogokeszty(-
vel vegye ki a stt6térbdl.

Megjegyzés: A tablazatban megadott értékek iranyérté-
kek, és az élelmiszerek mindségétdl, hémérsékletétd|
és allagatdl fuggnek.

1. Hasznalat el6tt vegyen ki a sttétérbSl minden olyan
edényt, amelyre nincs szikség.

2. Valasszon egy ételt a beallitasi javaslatok kdzUl.

3. Helyezze az ételt egy megfelel§ edénybe.
- "Mikrohulldmu stit6h6z megfelelé edények és tar-
tozékok", Oldal 9

4. Az edényt dllitsa a forgotanyérra.

5. A készlléket a beallitasi javaslatoknak megfelel6en
allitsa be.
A beadllitasi javaslatoknal gyakran idétartamok van-
nak megadva. El6szér révidebb id6tartamot allitson
be. Szlkség esetén hosszabbitsa meg az id&tarta-
mot. Ha a tablazatban 2 mikrohullam-teljesitmény
van megadva, elészdr allitsa be az elsé mikohullam-
teljesitményt és id6tartamot, majd a hangjelzés utan
allitsa be a masodikat.

Tipp: Ha a tablazattol eltéré mennyiségu ételt kivan ké-

sziteni, kétszeres mennyiséghez korulbelll kétszeres

id6tartamot allitson be.

16.2 Tippek felolvasztashoz és
melegitéshez

Tartsa szem el6tt ezeket a tippeket a jo felolvasztasi és
melegitési eredményekhez.

Helyzet Tipp

Az ételnek az id6tartam Allitson be hosszabb id6-
elteltével ki kell olvadnia, tartamot. A nagyobb
illetve forrénak vagy kész- mennyiségekhez és ma-
nek kell lennie. gasabb ételekhez hosz-
szabb id6 szikséges.

Az id6tartam letelte utan = Kdzben keverje meg

az etelnek a szélein nem az etelt.

szabad tulmelegednie, a = Allitson be alacso-

k6zepének pedig készen nyabb mikrohullam-tel-

kell lennie. jesitményt és hosz-
szabb id6tartamot.

Felolvasztas utéan a szar- = Allitson be alacso-
nyasnak nem szabad ki- nyabb mikrohullam-tel-
vl elkezdeni f6ni, beldl jesitményt.
pedig fagyosan maradni. = Nagyobb mennyiségU
felolvasztott étel ese-
tén tobbszor keverje
meg.
Az étel ne legyen tul sza- = Allitson be alacso-
raz. nyabb mikrohullam-tel-
jesitmenyt.
= Allitson be révidebb
idétartamot.
m Fedje le az ételt.
= Adjon hozza tdbb fo-
lyadékot.

16.3 Felolvasztas
Mélyhdtott ételeket is kiolvaszthat a készilékben.

Etelek felolvasztasa

1. Tegye a fagyasztott élelmiszert egy nyitott edényben
a forgdtanyérra.
A kényes darabokat — mint pl. csirkelab és -szarny
vagy a hus zsiros része - takarja le egy kis alufdlia-
val. A félia nem érhet hozza a sit6 falahoz.
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Inditsa el az lzemmaddot.

A felolvasztasi id6 fele utan vegye le az alufdliat.
Megjegyzés: Hus és szarnyas felolvasztasakor fo-
lyadék keletkezik.

A folyadékot megforditaskor tavolitsa el, semmikép-
pen sem szabad felhasznalni, és tgyeljen arra, hogy
ne érintkezzen mas élelmiszerekkel.

Felolvasztas mikrohullammal
Vegye figyelembe a beallitasi javaslatokat mélyh(itétt ételek mikrohullammal torténd felolvasztashoz.

. Az ételt id6kdzben egy-két alkalommal forditsa meg

vagy keverje meg.
A nagyobb darabokat tébbszor is forditsa meg.

. Pihentesse a felolvasztott ételt még 10-20 percig

szobah6mérsékleten, hogy a hémérséklete egyenle-
tessé valjon.

Szarnyasoknal ekkor ki tudja venni a bels@ségeket.
A hus feldolgozésa egy kis fagyott mag esetén is le-
hetséges.

Etel Suly g-ban Mikrohullam-teljesit- Id6étartam percben

mény W-ban
Hus egészben, marha, borju vagy sertés 800 1. 180 1. 15
csonttal vagy csont nélkil 2. 90 2.10-20
Hus egészben, marha, borju vagy sertés 1000 1. 180 1. 20
csonttal vagy csont nélkul 2. 90 2.15-25
Hus egészben, marha, borju vagy sertés 1500 1. 180 1. 30
csonttal vagy csont nélkil 2. 90 2.20-30
Hus darabokban vagy szeletekben marhabdl, 200 1. 180 1. 2!
borjubdl vagy sertésbdl 2. 90 2.4-6
Hus darabokban vagy szeletekben marhabdl, 500 1. 180 1.5
borjubdl vagy sertésbdl 2. 90 2.5-10
Hus darabokban vagy szeletekben marhabdl, 800 1. 180 1. 8'
borjubdl vagy sertésbdl 2. 90 2.10-15
Vagdalt hus, vegyesen®? 200 90 10*
Vagdalt hus, vegyesen®?® 500 1. 180 1. 5*

2. 90 2.10-15
Vagdalt hus, vegyesen®? 800 1. 180 1. 8*

2. 90 2.10-20
Szarnyas vagy darabolt szarnyas® 600 1. 180 1.8

2. 90 2.10-20
Széarnyas vagy darabolt szarnyas® 1200 1. 180 1. 15

2. 90 2.10-20
Halfilé, halkotlett vagy halszeletek® 400 1. 180 1.5

2. 90 2.10-15
Z06ldség, pl. borsé 300 180 10-15
Gyumélcs, pl. malna® 300 180 7-10°
Gylumaelcs, pl. malna® 500 1. 180 1. 8°

2. 90 2.5-10
Vaj felolvasztasa’ 125 1. 180 1.1

2. 90 2.2-3
Vaj felolvasztdasa’ 250 1. 180 1.1

2. 90 2.3-4
Egész kenyér 500 1. 180 1.6

2. 90 2.5-10
Egész kenyér 1000 1. 180 1.12

2. 90 2.10-20

1
2
3
4
5
6
7
8
9

Forgatasnal a kiolvasztott részeket valassza el egymastol.

Laposan fagyassza le az ételt.

Tavolitsa el a mar kiolvadt hust.

Forditsa meg tobbszdr az ételt.

A kiolvasztott részeket valassza el egymastal.
Kdzben dvatosan keverje meg az ételt.

A csomagolast teljesen tavolitsa el.

Csak magz, tejszin, zselatin vagy krém nélkdli siteményeket olvasszon ki.

Valassza el egymastdl a siteménydarabokat.
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Etel Suly g-ban Mikrohullam-teljesit- IdStartam percben
mény W-ban

Sltemény, szaraz, pl. kevert tésztabodl készilt 500 90 10-15

stutemény®?®

Slitemény, szaraz, pl. kevert tésztabol készilt 750 1. 180 1.5

sutemény®° 2.90 2.10-15

Sutemény, |édus, pl. gyimolcsds sitemény, 500 1. 180 1.5

turods lepény® 2. 90 2.15-20

Sitemény, lédus, pl. gyimdlcsds stitemény, 750 1. 180 1.7

turds lepény?® 2. 90 2.15-20

' Forgatasnal a kiolvasztott részeket valassza el egymastol.

N

Laposan fagyassza le az ételt.

Tavolitsa el a mar kiolvadt hust.

Forditsa meg tébbszor az ételt.

A kiolvasztott részeket valassza el egymastdl.

A csomagolast teljesen tavolitsa el.

Csak maz, tejszin, zselatin vagy krém nélkulli siteményeket olvasszon ki.

3
4
5
& Kozben dvatosan keverje meg az ételt.
7
8
9

Valassza el egymastdl a siteménydarabokat.

16.4 Felmelegités
Készlléke alkalmas ételek melegitésére.

Etelek melegitése

/\ FIGYELMEZTETES - Egési sériilések veszélye!

A forr6 ételek hét adnak le. Az edény forrd lehet.

» Az edényt vagy a tartozékokat mindig fogokeszty(-
vel vegye ki a stt6térbdl.

/\ FIGYELMEZTETES - Forrazasveszély!
Folyadékok felforralasakor el6fordulhat a késleltetett
forras. Ez azt jelenti, hogy a folyadék a jellegzetes g6z-
buborékok megjelenése nélkill éri el a forrasi hémér-
sékletet. Legyen el8vigyazatos mar az edény kismérté-
k(i megmozdulasa esetén is. A forré folyadék hirtelen
kifuthat vagy kifréccsenhet.
» Melegitéskor mindig tegyen egy kanalat az edény-
be. Igy elkerilhetd a késleltetett forras.

v X

Mélyhiit6tt ételek melegitése mikrohullammal

FIGYELEM!

Ha a sutétér fala fémmel érintkezik, akkor szikrak kép-

z8dnek, amelyek karositjak a késziléket vagy tdnkrete-

szik az ajto bels6 lUveget.

» Ugyeljen arra, hogy a fémtargy — pl. egy kanal a po-
harban - legalabb 2 cm-re legyen a parolétér falatol
és az ajtd belsd oldalatol.

1. Vegye ki a készételt a csomagolasbdl, és helyezze
egy mikrohulldmmal hasznalhaté edénybe.

2. Az ételeket laposan teritse el az edényben.

3. Az ételeket fedje le egy megfeleld fedbvel, tanyérral
vagy mikrohullammal hasznalhatd specialis foliaval.

4. Inditsa el az tzemmaddot.

5. Az ételt kdzben tdbbszor keverje vagy forditsa meg.
Az étel kilonféle dsszetevdi kildnbdzképpen mele-
gedhetnek fel.

6. Ellenérizze a h6mérsékletet.

7. Pihentesse a felmelegitett ételt még 2-5 percig szo-
bahdmérsékleten, hogy a hédmérséklete egyenletes-
sé valjon.

Vegye figyelembe a beallitasi javaslatokat felmelegitett ételek mikrohullammal torténd felolvasztashoz.

Etel Suly g-ban Mikrohullam-teljesit- Id6tartam percben
mény W-ban

Mend, egytalétel, készétel 2-3 6sszetevdvel 300 - 400 600 8- 11

leves 400 600 8-10

Egytalétel 500 600 10-13

' A keverésnél a husszeleteket valassza el egymastol.
2 Adjon az ételhez kevés folyadékot.

3 Adjon hozzéa annyi vizet, hogy ellepje az edény aljat.
* Viz hozzdadasa nélkil f6zze az ételt.
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Etel Suly g-ban Mikrohullam-teljesit- Id6tartam percben
mény W-ban

Husszeletek vagy husdarabok martasban, pl. 500 600 12-17"

porkolt

Felfujtak, pl. lasagne, cannelloni 450 600 10-15

Koretek, pl. rizs, tészta® 250 600 2-5

Koretek, pl. rizs, tészta® 500 600 8-10

Z3ldség, pl. borso, brokkoli, répa® 300 600 8-10

Z6ldség, pl. borsd, brokkoli, répa® 600 600 14 -17

Spendtkrém* 450 600 11-16

' A keverésnél a husszeleteket vdlassza el egymastol.
2 Adjon az ételhez kevés folyadékot.

% Adjon hozza annyi vizet, hogy ellepje az edény aljat.
* Viz hozzdadasa nélkil f6zze az ételt.

Felmelegités mikrohullammal

Vegye figyelembe a bedllitasi javaslatokat ételek mikrohullammal t6rténd felmelegitéséhez.

Etel Mennyiség Mikrohullam-teljesit- Id6tartam percben
mény W-ban
Italok’ 200 ml 800 2-3%3
Italok’ 500 ml 800 3-4%3
Bébiételek, pl. tejestiveg” 50 ml 360 kb. 0,56
Bébiételek, pl. tejestiveg” 100 ml 360 kb. 1%°¢
Bébiételek, pl. tejestiveg” 200 ml 360 1,5%8
Leves, 1 csésze 200 g 600 2-3
Leves, 2 csésze 400 g 600 4-5
Menu, egytalétel, készétel 2-3 dsszetevivel 350-500¢ 600 4-8
Hus martasban’ 500 g 600 8-11
Egytalétel 400 g 600 6-8
Egytalétel 800 g 600 8-11
Z6ldség, 1 adag® 150 ¢ 600 2-3
Zo6ldség, 2 adag® 300 g 600 3-5

' Tegyen egy kanalat az edénybe.

2 Az alkoholtartalmu italokat nem szabad tulheviteni.
3 Kozben ellenbrizze az ételt.

4 A bébiételt cumi vagy fedd nélkil melegitse.

® Felmelegités utan mindig jol razza Ossze az ételt.
5 Feltétlentl ellendrizze a hémérsékletet.

7 Vdlassza el egymastdl a husszeleteket.

& Adjon az ételhez kevés folyadékot.

16.5 Siités
Készlléke alkalmas ételek parolasara.

Etelek parolasa

/\ FIGYELMEZTETES - Egési sériilések veszélye!

A forro ételek hét adnak le. Az edény forrd lehet.

» Az edényt vagy a tartozékokat mindig fogdkeszty(-
vel vegye ki a sutétérbdl.

1. Ellendrizze, hogy az edény illik-e a siit6térbe, és a
forgotanyér akadalytalanul tud-e forogni.
— Sitéshez magas format hasznaljon.
- A felfujtakhoz és a csében sulltekhez hasznaljon
nagy, lapos edényt.
2. Az ételeket laposan teritse el az edényben.
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. Mikrohullammal vald parolasnal az ételeket fedje le

egy megfelel§ feddvel, tanyérral vagy mikrohullam-

mal hasznalhatd specialis foliaval.

- Az ételeket ne fedje le grillezés kdzben.

- Mikrohullam és grill kombinalasanal az ételeket
ne fedje le.

. Az edényt dllitsa a forgdtanyérra.

- Grillezésnél tegye a rostélyt a forgoétanyérra. Ne
melegitse el§ a készlléket.

. Inditsa el az lzemmaddot.
. Pihentesse a felmelegitett ételt még 2-5 percig szo-

bah&mérsékleten, hogy a hémérséklete egyenletes-

sé valjon.

— A hus felszeletelése elétt még 5-10 percig pi-
hentesse.



- A felfujtakat és cs6ben silteket pihentesse 5 per-
cig a kikapcsolt készilékben.

Parolas mikrohullammal

mindig fanyarsakat.

igy sikertilni fog hu

Tipp: Halételekhez vagy zoldségételekhez hasznaljon

Etel Mennyi- Tartozékok Mikrohul- Fitési Id6tartam Megjegyzések
ség lam-telje- mod percben
sitmény
W-ban
Egész csirke, friss, 1200 g Zart edény 600 - 25-30 Félidénél forditsa meg.
belséségek nélkul
Darabolt csirke, pl. 800 g Nyitott edény 360 30-40 Tegye az edénybe a bérds
negyed csirke + felével felfelé. Ne forditsa
Rostély meg az ételt.
Csirkeszarny, pacolt, 800 g Nyitott edény 360 ™ 15-25 Ne forditsa meg az ételt.
fagyasztott +
Rostély
Sertéshus bdér nélkil, 750 g Nyitott edény 360 & 40-50 1-2 alkalommal forditsa
pl. tarja meg az ételt.
Szalonnaszeletek kb. 8 sze- Rostély 180 ™ 10-15 -
let
Fasirozott 750 g Nyitott edény 1. 600 1. - 1. 20-25 Az ételt fedd nélkil parolja.
2. 360 2.0 2. 25-35 Az étel maximalis magas-
saga 6 cm.
Hal, pl. halszeletek 400 ¢ Nyitott edény 600 - 10-15 Esetleg adjon az ételhez vi-
zet, citromlét vagy bort.
Halfilé, atsitve 400 g Nyitott edény 360 10-15 A mélyh(tétt halat elészor
olvassza Ki.
Halnyarsak 4-5 da- Rostély 180 = 10-15 Fanyarsat hasznaljon.
rab
Felfujt, édes, pl. turé- 1000 g Nyitott edény 360 30-35 Az étel maximalis magas-
felfujt gyimolccsel saga 5 cm.
Pikans felfujt, nyers 1000 g Nyitott edény 360 = 30-35 Sajttal szdrja meg az ételt.
hozzavalokbal, pl. Az étel maximalis magas-
tésztafelfujt saga 5 cm.
Pikans felfujt, f6tt hoz- 1000 g Nyitott edény 360 30-40 Az étel maximalis magas-
zavaldkbdl, pl. burgo- saga 4 cm.
nyafelfujt
BesUitott levesek, pl.  2-4 csé-  Nyitott edény - ™ 15-20 -
hagymaleves sze
Zb8ldség, friss 250 g Zart edény 600 - 5-10' A hozzavaldkat egyenl§
nagysagu darabokra vagja.
100 grammonként adjon
hozza 1-2 ev6kanal vizet.
Kozben keverje meg az
ételt.
Zoldség, friss 500 g Zart edény 600 - 10-15" -
Zbldségnyars 4-5 da- Rostély 180 = 15-20 Fanyarsat hasznaljon.
rab
Burgonya 250 g Zart edény 600 - 8-10' A hozzavaldkat egyenlé

nagysagu darabokra vagja.
100 grammonként adjon
hozza 1-2 evékanal vizet.
Kozben keverje meg az
ételt.

' Kdzben dvatosan keverje meg az ételt.
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Etel Mennyi- Tartozékok Mikrohul- Fiitési Id6tartam Megjegyzések
ség lam-telje- méd percben
sitmény
W-ban
Burgonya 500 g Zart edény 600 - 11-14" A hozzavaldkat egyenld
nagysagu darabokra vagja.
100 grammonként adjon
hozza 1-2 evékanal vizet.
Kozben keverje meg az
ételt.
Burgonya 750 g Zart edény 600 - 15-22! A hozzavaldkat egyenl§
nagysagu darabokra vagja.
100 grammonként adjon
hozza 1-2 evékanal vizet.
Kozben keverje meg az
ételt.
Rizs 125 g Zart edény 1. 1.- 1. 57 Kétszeres mennyiségl fo-
900 2. - 2. 12-15 lyadékot adjon hozza.
2. 180
Rizs 250 g Zart edény 1. 1.- 1. 6-8 Kétszeres mennyiségl fo-
900 2. - 2. 15-18 lyadékot adjon hozza.
2.180
Piritos kenyér elépiri- 2-4 szelet Rostely - ] 1. oldal -
tasa 2-4
2. oldal:
2-4
Piritds atsttése 2-6 szelet Rostély - 7-10 Az id6tartam a feltéttol fig-
g6en valtozik.
Gyumolcs, befétt 500 g Zart edény 600 - 9-12 -
Edességek, pl. pu- 500 ml Zart edény 600 - 6-8 A pudingot kdzben 2-3-szor

ding, instant

keverje meg jol habverdvel.

' Kozben dvatosan keverje meg az ételt.

16.6 Probaételek

Ezeket az attekintéseket a vizsgald intézmények szamara készitettik, hogy megkdnnyitstik a késziilék EN
60350-1:2013 ill. IEC 60350-1:2011, valamint az EN 60705:2012, IEC 60705:2010 szabvany szerinti ellendrzését.

Parolas mikrohullammal

Etel Mikrohullam-teljesit- Id6tartam percben Megjegyzés
mény W-ban
Tojasos tej, 750 g 1. 360 1.12-17 A 20x25 cm-es pyrexformat te-
2. 90 2.20-25 gye a forgotanyérra.
Piskota 600 8-10 A @ 22 cm-es pyrexformat tegye
a forgoétanyérra.
Fasirozott 600 20-25 A pyrexformat tegye a forgota-

nyérra.

Felolvasztas mikrohullammal
Beallitasi javaslatok mikrohullammal t6rténd kiolvasztashoz.

Etel Mikrohullam-teljesit- Id6tartam percben Megjegyzés
mény W-ban

Hus 1. 180 1.5-7 A @ 22 cm-es pyrexformat tegye
2. 90 2.10-15 a forgdtanyérra.
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Szerelési Utmutatdé hu

Etel Mikrohullam-  Fiitési méd Id6tartam perc- Megjegyzés
teljesitmény W- ben
ban
Csdében siilt burgonya 360 = 35-40 A @ 22 cm-es pyrexformat tegye

a forgoétanyérra.

17 Szerelési utmutato

Vegye figyelembe ezeket az informaciokat a készllék
Osszeszerelésénél.

17.1 Biztonsagos 6sszeszerelés

A termék Osszeszerelése soran tartsa be eze-

ket a biztonsagi elbirasokat.

m Csak a szerelési utmutatonak megfeleld,
szakszer( beszerelés esetén garantalt az
Uzembiztonsag. A szerel$ felelGs a felallita-
si helyen valo kifogastalan mikddéseért.

m Kicsomagolas utan ellenérizze a készulé-
ket. Szallitasi sérilés esetén ne csatlakoz-
tassa.

m Uzembe helyezés el6tt tavolitsa el a csoma-
goldanyagokat €s az 6ntapadds foliat a su-
t6térbdl és az ajtorol.

m Soha ne tavolitsa el az atlatszo foliat a keé-
szulék ajtajanak belsd oldalarol.

m A tartozékok beszereléséhez vegye figye-
lembe a szerelési utmutatot.

m A beépitett butoroknak 90 °C-ig, a szom-
szédos butorlapoknak 65 °C-ig hdallonak
kell lenniUk.

m A készlléket ne épitse be dekor- vagy bu-
torajtd mogé. Tulhevilés miatti veszély all
fenn.

m A butor kivagasi munkait a készuléek behe-
lyezése elbtt kell elvégezni. Tavolitsa el a
forgacsot. Akadalyozhatja az elektromos ré-
szek mikddését.

m A csatlakozddugo nélkuli készuléket csak
hivatalos engedéllyel rendelkezd szakem-
ber csatlakoztathatja. Hibas csatlakoztatas
miatt keletkezett karokra nem vonatkozik a
garancia.

/\ FIGYELMEZTETES - Sériilésveszély!

A szerelésnél hozzaférhetd részek széle éles
lehet és vagasi séruléseket okozhat.

» Viseljen véddbkesztydit.

/\ FIGYELMEZTETES - Tiizveszély!

Meghosszabbitott haldzati csatlakozovezeték

€s nem engedélyezett adapterek hasznalata

veszélyes.

» Ne hasznaljon hosszabbitd kabelt vagy
tObbszoros csatlakozdaljzatot.

17.2 Elektromos csatlakoztatas

A készllék biztonsagos elektromos csatlakoztatasa ér-
dekében tartsa be ezeket az elSirasokat.

/\ FIGYELMEZTETES - Aramiités veszélye!

A szakszerl(itlen beszerelés veszélyes.

» A dugaszoldaljzat athelyezését vagy a csatlakozove-
zeték cseréjét csak villanyszereld végezheti el, az er-
re vonatkozo elbirasok figyelembe vételével.

» A készlléket csak elBirasszer(ien felszerelt véds-
érintkezds dugaszoldaljzathoz csatlakoztassa.

» Ha a csatlakozodugd a beszerelést kdvetéen nem
érhetd el, szerelési oldalrdl tdbbpdlusu elvalaszto
berendezést kell beépiteni legalabb 3 mm-es érint-
kez6kozzel. Az érintésvédelmet a beszereléssel biz-
tositani kell.

17.3 A csomagolas tartalma

Kicsomagolas utan ellendrizze az dsszes alkatrészt
szallitasi karok tekintetében, valamint a szallitmany tel-

jességét.

O
LLLA] ©

3% =
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17.4 Beépitett butor

Itt taldlja a biztonsagos beszerelésre vonatkozé utmuta-

tast.

FIGYELEM!

A forgacs befolyasolhatja az elektromos részek miko-

dését.

» A butor kivagasi munkait a készilék behelyezése
el6tt kell elvégezni.

» Tavolitsa el a forgacsot.

A legkisebb beépitési magassag 850 mm.
A beépitett szekrénynek a készilék mogott nem le-
het hatfala.

A szell6z6nyilasokat és az elszivo nyilasait nem sza-
bad lefedni.

= A beépitett butoroknak 90 °C-ig, a szomszédos bu-
torlapoknak 65 °C-ig héallénak kell lennidk.

17.5 All6 szekrényre vonatkozo beépitési
méretek

Vegye figyelembe az allo szekrényre vonatkozd beépi-
tési méreteket és a biztonsagi tavolsagokat.

560 35—
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17.6 All6 szekrény el6készitése

1. Hatdarozza meg a butor falvastagsagat. @

A falvastagsaghoz egy x érték van hozzarendelve.

2. Megjegyzés: Az x érték a zarélemez also furata és a
beépitéshez hasznalt butor alja kdzotti tavolsagnak
felel meg.

Csavarozza a zardlemezt az allé szekrényhez. @

Ek6zben vegye figyelembe a meghatarozott x érté-
ket.
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17.7 A készilék felszerelése

1. A tavtartét a fal vastagasaganak megfelelGen rogzit-
se a készuléken.

1

R T
18 [ [H) (K [H-
2. Megjegyzés:

Ne csipje be és ne torje meg a csatlakozdvezetéket.

>

Helyezze a késziléket a szekrénybe, és tolja el jobb
felé.

3. A készliléket Ugy csavarozza be, hogy az kézépre
keruljon.
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4. Ellen6rizze a szomszédos készilékektsl vald tavol-

sagot.

—

min. 3mm & o

(0)
|

- |

—
e S |

A szomszédos készllékektdl vald tavolsag legyen
legalabb 3 mm.

5. Tavolitsa el a csomagoldanyagokat és az dntapa-
dos foliat a sttétérbdl és az ajtoral.
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1 Bezpieczenstwo

Przestrzegac ponizszych wskazowek bezpie-
czenstwa.

1.1 Wskazéwki ogdine

m Nalezy doktadnie przeczytac niniejszg inst-
rukcje.

m |nstrukcje nalezy zachowac i starannie prz-
echowywac jako zrodto informacji, a takze
z myslg o innych uzytkownikach.

m Jezeli w trakcie transportu urzgdzenie zos-
tato uszkodzone, nie wolno go podtgczac.
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1.2 Uzytkowanie zgodne z przeznaczeniem

Urzgdzenie bez wtyczki moze podtgczyC wy-

tgcznie specjalista z odpowiednimi uprawnie-

niami elektrycznymi. Gwarancja nie obejmuje

szkdd wynikajgcych z nieprawidtowego podtag-

czenia urzadzenia.

Bezpieczenstwo podczas uzytkowania zapew-

nione jest tylko po prawidtowym zamontowa-

niu zgodnie z instrukcjg montazu. Monter jest

odpowiedzialny za prawidtowe dziatanie w

miejscu instalacji urzgdzenia.

Urzgdzenia nalezy uzywac wytacznie:

= do przygotowywania potraw i napojow.

» pod nadzorem. Nieprzerwanie nadzorowac
krotkotrwate procesy gotowania.

®m W gospodarstwie domowym i podobnych
zastosowaniach, jak na przyktad w kuchni
dla pracownikow w sklepach, biurach oraz
innych obszarach handlowych; w gospo-
darstwach rolnych, przez klientow w hotel-
ach i innych obiektach mieszkalnych i
pensjonatach.

= do wysokosci 4000 metrow nad poziomem
morza.

To urzadzenie jest zgodne z normg EN 55011
wzgl. CISPR 11. Jest to produkt Grupy 2 i kla-
sy B. Grupa 2 oznacza, ze mikrofale wytwa-
rzane sg w celu ogrzania artykutow spozyw-
czych. Klasa B oznacza, ze urzgdzenie prze-
znaczone jest do uzytku domowego.

1.3 Ograniczenie grupy uzytkownikow

To urzgdzenie moze byc¢ obstugiwane przez
dzieci powyzej lat 8 oraz przez osoby o ogra-
niczonych zdolnosciach fizycznych, sensorycz-
nych lub umystowych albo osoby nieposiada-
jace wymaganego doswiadczenia i/lub wiedzy
tylko pod warunkiem, ze znajdujg sie one pod
nadzorem lub zostaty doktadnie poinformowa-
ne o sposobie bezpiecznej obstugi urzgdzenia
oraz zrozumiaty wynikajgce stgd zagrozenia.
Dzieciom nie wolno bawi¢ sie urzgdzeniem.
Dzieciom nie wolno wykonywac¢ zadnych prze-
widzianych dla uzytkownika czynnosci z zakre-
Su czyszczenia i konserwacji urzgdzenia, chy-
ba ze sg wieku co najmniej 15 lat i wykonujg
te czynnosci pod nadzorem.

Urzadzenie i jego przewdd sieciowy nalezy
trzymac poza zasiegiem dzieci ponizej 8 roku
zycia.



1.4 Bezpieczne uzytkowanie

/\ OSTRZEZENIE - Ryzyko pozaru!
Przechowywane w komorze piekarnika tatwo-
palne przedmioty mogg sie zapalic.

» Nigdy nie przechowywac tatwopalnych
przedmiotéw w komorze piekarnika.

» Gdy w urzgdzeniu pojawia sie dym, wyta-
czy¢ urzadzenie lub wyciggngc¢ wtyczke a
drzwi zostawi¢ zamkniete, by ugasi¢ ewen-
tualne ptomienie.

Resztki jedzenia, ttuszcz i sos z pieczenia mo-

ga sie zapalic.

» Przed uruchomieniem nalezy usungc¢ wiek-
Sze zanieczyszczenia w komorze piekarnika
z elementow grzewczych i wyposazenia.

Przegrzanie urzadzenia moze spowodowac

pozar.

» Nigdy nie montowac urzgadzenia za drzwia-
mi dekoracyjnymi ani za drzwiami mebla.

/\ OSTRZEZENIE - Ryzyko oparzen!
Urzadzenie i jego czesci, ktore mozna do-
tkng¢, nagrzewajg sie.

» Zachowac ostroznosc, aby unikng¢ do-
tkniecia gorgcych elementow.

» Nie pozwalac, aby dzieci ponizej 8 roku zy-
cia zblizaty sie do urzgdzenia.

Akcesoria i naczynia bardzo sie nagrzewaja.

» Do wyjmowania gorgcego wyposazenia lub
naczyn z komory piekarnika zawsze uzywac
tapek kuchennych.

Opary alkoholowe moga zapali¢ sie w gorgcej

komorze piekarnika.

» Do potraw uzywac wytgcznie niewielkich ilo-
Sci wysokoprocentowych napojow.

» Ostroznie otwieraC drzwi urzgdzenia.

/\ OSTRZEZENIE - Ryzyko oparzenia!
Dostepne elementy nagrzewajg sie podczas
eksploatacii.
» Nie dotykac gorgcych elementow.
» Nie zezwala¢ dzieciom na zblizanie sie.
Podczas otwierania drzwiczek urzgdzenia mo-
ze wydostawac sie gorgca para. W zaleznosci
od temperatury para moze by¢ niewidoczna.
» Ostroznie otwierac drzwi urzgdzenia.
» Nie pozwalac¢ dzieciom na zblizanie sie.
Woda w gorgcej komorze piekarnika moze
prowadzi¢ do powstania gorgcej pary wodne,;.
» Nigdy nie wlewac¢ wody do gorgcej komory
piekarnika.

Bezpieczenstwo pl

/\ OSTRZEZENIE - Ryzyko odniesienia

obrazen!

Porysowane szkto lub drzwiczki urzgdzenia

mogq sie rozprysnac.

» Nie nalezy uzywac ostrych srodkdw czysz-
czacych o wtasciwosciach sciernych ani
ostrych metalowych skrobakoéw do czysz-
czenia szyby drzwi urzgdzenia, poniewaz
mogg one porysowac powierzchnie.

Zawiasy drzwi urzgdzenia poruszajg sie pod-

czas otwierania i zamykania drzwi, w zwigzku

z tym istnieje ryzyko przytrzasniecia sie.

» Nie dotyka¢ zawiasow.

Rysy, wyszczerbienia i pekniecia na talerzu

obrotowym sg zagrozeniem.

» Nigdy nie uderzac¢ twardymi przedmiotami
w talerz obrotowy.

» Ostroznie obchodzi¢ sie z talerzem obroto-
wym.

/\ OSTRZEZENIE - Ryzyko porazenia

pradem!

Uszkodzona izolacja lub uszkodzony przewdd

sieciowy stanowig powazne zagrozenie.

» Nigdy nie dopuszczac¢ do kontaktu przewo-
du przytgczeniowego z gorgcymi czesciami
urzgdzenia lub zrodtami ciepta.

» Nigdy nie dopuszczac¢ do kontaktu przewo-
du przytgczeniowego z przedmiotami za-
konczonymi ostrym czubkiem i ostrymi kra-
wedziami.

» Nigdy nie zatamywac, nie zgniata¢ ani nie
modyfikowac przewodu przytgczeniowego.

/\ OSTRZEZENIE - Ryzyko uduszenia sig!

Dzieci mogg sobie naciggng¢ materiaty opa-

kowania na gtowe lub zawing¢ sie w nie i udu-

si¢ sie.

» Materiaty z opakowania nalezy trzymac po-
za zasiegiem dzieci.

» Nie pozwala¢ dzieciom na zabawe opako-
waniem, a szczegolnie folig.

Dzieci mogg potkng¢ drobne czesci lub zadta-

wi¢ sie nimi, co moze doprowadzi¢ do udu-

szenia.

» Drobne czesci nalezy trzymac poza zasie-
giem dzieci.

» Nie nalezy pozwalac¢ dzieciom na zabawe
drobnymi czesciami.
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1.5 Mikrofale

PRZECZYTAC UWAZNIE WAZNE INFORMA-
CJE DOTYCZACE BEZPIECZENSTWA | ZA-
CHOWAC DO WYKORZYSTANIA W PRZY-
SZLOSCI

/\ OSTRZEZENIE - Ryzyko pozaru!

Uzycie urzgdzenia niezgodnie z przeznacze-

niem jest niebezpieczne i moze spowodowac

szkody. Na przyktad podgrzane kapcie lub
poduszki wypetnione ziarnem lub zbozem mo-
ga sie zapali¢ nawet po kilku godzinach.

» Nigdy nie suszyC¢ zywnosci ani odziezy za
pomocg urzgdzenia.

» Nigdy nie podgrzewac¢ w urzadzeniu kapci,
poduszek wypetnionych ziarnem lub tuska-
mi zbdz, ggbek, wilgotnych Sciereczek itp.

» Urzagdzenia nalezy uzywac wytgcznie do
przygotowywania potraw i napojow.

Produkty spozywcze, ich opakowania i pojem-

niki mogg sie zapalic.

» W zadnym wypadku nie wolno podgrzewac
produktow w opakowaniach izotermicz-
nych.

» Nigdy bez nadzoru nie podgrzewac potraw
w pojemnikach z tworzywa sztucznego, pa-
pieru lub z innych palnych materiatow.

» W zadnym wypadku nie wolno nastawiac
zbyt duzej mocy mikrofal ani zbyt dtugiego
czasu grzania. Nalezy przestrzegac¢ wska-
zOowek podanych w instrukcji obstugi.

» W zadnym wypadku nie wolno suszy¢ pro-
duktow spozywczych przy uzyciu mikrofal.

» Nie podgrzewac ani nie rozmrazac produk-
tow spozywczych o niskiej zawartosci wo-
dy, np. chleba, z zastosowaniem zbyt duzej
mocy lub przez zbyt dtugi czas.

Olej spozywczy moze sie zapalic.

» W zadnym wypadku nie wolno podgrzewac
w kuchence mikrofalowej samego oleju ja-
dalnego.

/A OSTRZEZENIE - Ryzyko wybuchu!

Ptyny lub pozywienie w szczelnie zamknietych

naczyniach moga lekko eksplodowac.

» Nigdy nie podgrzewac ptyndw ani pozywie-
nia w szczelnie zamknietych naczyniach.
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/\ OSTRZEZENIE - Ryzyko oparzen!

W trakcie podgrzewania, ale rowniez juz po

podgrzaniu, produkty ze skorupka, tuping lub

skorka mogaq sie rozprysnac.
» Nigdy nie gotowac jajek w skorupkach ani
nie podgrzewac¢ w skorupkach jaj ugotowa-
nych na twardo.

» Nigdy nie gotowac skorupiakdw.

W przypadku jajek sadzonych lub w szklan-

ce trzeba najpierw naktuc¢ zottko.

» tupina lub skorka produktow, np. jabtek,
pomidordw, ziemniakow lub kietbasek, mo-
ze popekac. Przed podgrzewaniem nalezy
naktuc¢ tupine lub skorke.

Ciepto w pozywieniu dla niemowlat rozprowa-

dza sie nierownomiernie.

» W zadnym wypadku nie wolno podgrzewac
pozywienia dla niemowlgt w zamknietych
naczyniach.

» Zawsze nalezy zdejmowac pokrywke lub
smoczek.

» Po podgrzaniu dobrze wymieszac lub
wstrzgsnad.

» Przed podaniem dziecku nalezy sprawdzi¢
temperature pozywienia.

Podgrzane potrawy oddajg ciepto. Naczynie

moze by¢ gorgce.

» Do wyjmowania naczyn lub wyposazenia z
komory piekarnika zawsze uzywac tapek
kuchennych.

W przypadku podgrzewania produktow w her-

metycznych opakowaniach moze dojs¢ do po-

rozrywania opakowania.

» Zawsze przestrzega¢ wskazowek podanych
na opakowaniu.

» Do wyjmowania potraw z komory piekarni-
ka zawsze uzywac tapek kuchennych.

Dostepne elementy nagrzewajg sie podczas

eksploatacii.

» Nie dotyka¢ gorgcych elementdw.

» Nie zezwala¢ dzieciom na zblizanie sie.

v



Uzycie urzgdzenia niezgodnie z przeznacze-
niem jest niebezpieczne. Zbyt gorgce kapcie,
poduszki wypetnione ziarnami lub tuskami
zbdz, wilgotne Sciereczki i tym podobne moga
spowodowac oparzenia.

» Nigdy nie suszyC zywnosSci ani odziezy za
pomocg urzadzenia.

» Nigdy nie podgrzewac w urzgdzeniu kapci,
poduszek wypetnionych ziarnem lub tuska-
mi zbdz, ggbek, wilgotnych Sciereczek itp.

» Urzadzenia nalezy uzywac wytgcznie do
przygotowywania potraw i napojow.

/\ OSTRZEZENIE - Ryzyko oparzenia!
Podczas podgrzewania ptyndw moze dojs¢
do zahamowania wrzenia. Oznacza to, ze tem-
peratura wrzenia jest osiggana bez powstawa-
nia typowych pecherzykdw powietrza. Zacho-
wac ostroznos¢ nawet przy niewielkim wstrzg-
sie naczynia. Gorgcy ptyn moze nagle wyki-
piec i rozpryskiwac sie.
» Podczas podgrzewania ptynu zawsze nale-
zy wktadac tyzke do naczynia. W ten spo-
sOb zapobiega sie zahamowaniu wrzenia.
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/\ OSTRZEZENIE - Ryzyko odniesienia
obrazen!
Nieodpowiednie naczynia moga popekac. Na-
czynia porcelanowe lub ceramiczne mogag
mie¢ drobne pory w uchwytach lub pokryw-
kach. Za tymi otworami znajduje sie pusta
przestrzen. Wilgoc¢, ktdra wnikneta do puste;j
przestrzeni, moze spowodowac pekniecie na-
czynia.
» Nalezy uzywac wytgcznie naczyn nadajg-
cych sie do uzycia w kuchenkach mikrofa-
lowych.

Bezpieczenstwo pl

Naczynia i pojemniki wykonane z metalu lub
naczynia z metalowymi elementami mogg po-
wodowac iskrzenie w przypadku stosowania
trybu samych mikrofal. Urzgdzenie ulegnie
uszkodzeniu.

» Nigdy nie uzywa¢ metalowych pojemnikdow
w trybie samych mikrofal.

» Uzywac wytgcznie naczyn nadajgcych sie
do stosowania w kuchenkach mikrofalo-
wych lub uzywac trybu mikrofal w potgcze-
niu z rodzajem grzania.

/\ OSTRZEZENIE - Ryzyko porazenia
pradem!

Urzgdzenie pracuje pod wysokim napieciem.
» Zdejmowanie obudowy jest zabronione.

/\ OSTRZEZENIE - Ryzyko znacznego

uszczerbku na zdrowiu!

Niedostateczne czyszczenie moze zniszczy¢

powierzchnie urzgdzenia, skroci¢ czas jego

uzytkowania i doprowadzi¢ do niebezpiecz-
nych sytuacji, jak np. wydostawanie sie mikro-
fal.

» Regularnie czysci¢ urzadzenie i natych-
miast usuwac z niego resztki pozywienia.

» Dopilnowac, aby komora piekarnika,
drzwiczki i przylga drzwiowa byty zawsze
czyste.

— "Czyszczenie i pielegnacja”, Strona 38
Nigdy nie uzywac urzgdzenia, jesli drzwiczki
komory gotowania sg uszkodzone. Z urzgadze-
nia mogg wydostawac sie mikrofale.

» Nigdy nie uzywac urzadzenia, jesli drzwi ko-
mory piekarnika lub rama z tworzywa
sztucznego sg uszkodzone.

» Naprawy przeprowadzac jedynie za posred-
nictwem serwisu.

Z urzadzen bez pokrywy obudowy wydobywa-

ja sie mikrofale.

» Nigdy nie zdejmowac pokrywy obudowy.

» W sprawie konserwacji lub naprawy urzg-
dzenia zwrdcic sie do serwisu.
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2 Wykluczanie szkéd materialnych

2.1 Informacje ogélne

UWAGA!

Woda w goracej komorze piekarnika moze prowadzic¢

do powstania pary wodnej. Zmiany temperatury moga

by¢ przyczyng uszkodzen.

» Nigdy nie wlewac¢ wody do gorgcej komory piekarni-
ka.

Wilgo¢ utrzymujaca sie przez dtugi czas w piekarniku

prowadzi do korozji.

» Po kazdym gotowaniu wytrze¢ skondensowang wo-
de.

» Wilgotnych produktéw spozywczych nie przechowy-
wac przez diuzszy czas w zamknigtej komorze pie-
karnika.

» Nie przechowywac potraw w komorze piekarnika.

Studzenie przy otwartych drzwiach urzadzenia powodu-

je z czasem uszkodzenie frontéw sgsiadujgcych mebli.

» Po zakonczeniu trybu z uzyciem wysokiej temperatu-
ry komora piekarnika powinna by¢ podczas studze-
nia zawsze zamknieta.

Nie wktadac niczego pomiedzy drzwi a urzgdzenie.

» Tylko po zakoriczeniu trybu z uzyciem wysokiego
stopnia wilgotnosci komora piekarnika pozostaje
otwarta podczas osuszania.

Uzywanie drzwi urzgdzenia jako miejsca do siedzenia

lub odktadania przedmiotéw moze spowodowaé uszko-

dzenie drzwi urzgdzenia.

» Nie stawag, nie siadad, nie wieszac sie ani nie opie-
rac¢ sie na drzwiach urzadzenia.

2.2 Mikrofale

Podczas uzywania mikrofal nalezy przestrzega¢ poda-

nych nizej zasad bezpieczenstwa.

UWAGA!

Jesli metal dotyka scianki komory piekarnika, powstajg

iskry, ktére mogag uszkodzi¢ urzadzenie lub zniszczyd

wewnetrzng szybe drzwi.

» Odstep przedmiotu wykonanego z metalu, np. tyzki
w szklance, od scianek i drzwi komory piekarnika
musi wynosi¢ minimum 2 cm.

Tacki aluminiowe w urzadzeniu mogg powodowac po-

wstawanie iskier. Powstajgce iskry moga uszkodzi¢

urzgdzenie.

» Nie uzywac tacek aluminiowych.

Eksploatacja urzadzenia bez potraw w komorze piekar-

nika prowadzi do przecigzenia.

» Nigdy nie wtaczac¢ mikrofal, jesli w komorze piekar-
nika nie ma zadnej potrawy. Wyjatek stanowi krotki
test naczyn.

Al
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Podczas wielokrotnego, nastepujgcego bezposrednio

po sobie przygotowywania popcornu za pomocg mikro-

fal zastosowanie zbyt duzej mocy mikrofal moze spo-

wodowac uszkodzenie komory piekarnika.

» Pomiedzy przygotowaniami pozostawi¢ urzgdzenie

przez kilka minut do ostudzenia.

Nigdy nie nastawiac¢ zbyt duzej mocy mikrofal.

Uzywa¢ maksymalnie mocy 600 W.

Torebke z popcornem ktas¢ zawsze na szklanym ta-

lerzu.

Uszkodzenie generatora mikrofal nastepuje po zdjeciu

pokrywy.

» Nigdy nie usuwac pokrywy generatora mikrofal w
komorze piekarnika.

Usuniecie przezroczystej folii z wewnetrznej strony

drzwi spowoduje uszkodzenie drzwi urzgdzenia.

» Nigdy nie usuwac przezroczystej folii z wewnetrznej
strony drzwi.

Whnikajgce do wnetrza urzadzenia ptyny mogg uszka-

dzac naped talerza obrotowego.

» Obserwowac proces gotowania.

» Nastawi¢ najpierw krotki czas i wydtuzy¢ go jesli jest
taka potrzeba.

» Nigdy nie uzywac urzadzenia bez talerza obrotowe-
go.

Nieodpowiednie naczynia mogg spowodowac uszko-

dzenia.

» Przy uzywaniu grilla lub trybu pracy mikrofale-kombi
uzywac wytgcznie naczyn, ktére sg odporne na wy-
sokie temperatury.
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3 Ochrona srodowiska i oszczednos¢

3.1 Usuwanie opakowania

Materiaty opakowaniowe sg przyjazne dla srodowiska i

nadajg sie do recyklingu.

» Poszczegdlne elementy utylizowadé zgodnie z rodza-
jem materiatu.
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3.2 Oszczedzanie energii

Urzadzenie uzytkowane zgodnie z tymi wskazdwkami

zuzywa mniej pradu.

W trakcie pracy jak najrzadziej otwiera¢ drzwi urzgdze-

nia.

= Dzieki temu temperatura w komorze gotowania zo-
stanie utrzymana, a urzadzenie nie bedzie wymaga-
to ponownego podgrzewania.

Ukry¢ zegar w trybie czuwania.
m Urzgdzenie oszczedza energie w trybie czuwania.



Uwaga:
Urzadzenie zuzywa:
= 7 wigczonym wyswietlaczem maks. 1 W

Poznawanie urzadzenia pl

= 7z wytgczonym wyswietlaczem maks. 0,5 W

4 Poznawanie urzadzenia

4.1 Pulpit obstugi
Panel obstugi stuzy do sterowania funkcjami urzadze-
nia i zapewnia informacje o jego stanie.

Uwaga: Zaleznie od typu urzadzenia pokazane na ilu-
stracji detale, takie jak kolor czy ksztatt, mogg byc¢ inne.
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Przycisk automatycznego otwie-
rania drzwi

Automatyczne otwieranie drzwi.

Pola dotykowe

Wybieranie funkciji.

Przetgcznik obrotowy

Ustawianie godziny, czasu trwania lub programéw auto-
matycznych.

D EN S

Wyswietlacz

Wyswietlanie godziny i czasu trwania.

Pola dotykowe

Pola dotykowe to powierzchnie reagujgce na dotyk.
Aby wybra¢ odpowiednig funkcje, nalezy dotkna¢ odpo-
wiedniego pola.

90-900 Wybdr mocy mikrofal w watach.
Wybdr programu automatycznego.




pl Akcesoria

kg V\(ypér wagi wprowadzanej do usta-
wien programu.

= Wybar grilla.

® Ustawianie lub wyswietlanie godziny.

start Wtgczanie trybu pracy.

M Wybdr pamieci.

stop Wytgczanie lub zatrzymywanie trybu
pracy.

a Otwieranie drzwi urzgdzenia.

Przetacznik obrotowy

Przetacznik obrotowy umozliwia zmiane wartosci usta-
wien, kidre sg widoczne na wyswietlaczu.

Przetgcznik obrotowy mozna schowac. Aby zablokowad

lub odblokowacé przetgcznik obrotowy, nalezy go naci-
snagg.

4.2 Rodzaje grzania

Przycisk automatycznego otwierania drzwi

Po nacisnieciu przycisku automatycznego otwierania

drzwi nastepuje otwarcie drzwi. Drzwi urzgdzenia moz-

na otworzy¢ recznie na catg szerokosc.

Uwagi

= Funkcja automatycznego otwierania drzwi nie dziata
w przypadku przerwy w doptywie prgdu. Drzwi moz-
na otworzy¢ recznie.

= Jesli podczas pracy urzadzenia drzwi zostang otwar-
te, tryb pracy zostanie zatrzymany.

= Po zamknieciu drzwi urzadzenie nie kontynuuje pra-
cy automatycznie. Tryb pracy nalezy wigczy¢ recz-
nie.

= Jezeli urzadzenie jest przez dtuzszy czas wytaczone,
drzwi urzgdzenia otwierajg sie z opdznieniem.

Ponizej zamieszczony jest przeglad rodzajow grzania. Otrzymasz zalecenia dotyczgce korzystania z rodzajow grzania.

Symbol Nazwa Zastosowanie
90-900 Mikrofale Rozmrazanie, gotowanie oraz podgrzewanie potraw i ptyndw.
™ Grill Zapiekanie potraw.
Tryb kombi z mikrofa- ® Pieczenie zapiekanek i sufletdw.
lami = Zrumienianie potraw.
4.3 Wentylator 4.4 Skropliny

Wentylator wtgcza sie i wytgcza, gdy jest to konieczne.

W trybie mikrofal komora gotowania pozostaje zimna.
Pomimo to wentylator wtgcza sie.
Uwaga: Wentylator moze nadal pracowac, nawet jesli
urzadzenie zostato juz wytgczone.

Podczas gotowania/pieczenia moze dojs¢ do konden-
sacji pary wodnej w komorze piekarnika oraz przy
drzwiach urzadzenia. Wystepowanie wody skondenso-
wanej jest normalnym zjawiskiem i nie ma wptywu na
dziatania urzadzenia. Po zakonczeniu gotowania/pie-
czenia skondensowang wode nalezy wytrzec.

5 Akcesoria

Uzywac oryginalnych elementdw wyposazenia. Sg one
doktadnie dostosowane do urzadzenia.

Akcesoria Zastosowanie

Ruszt m  Ruszt do grillowania i
zapiekania
m  Ruszt jako podstawka
pod naczynie
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Przed pierwszym uzyciem pl

6 Przed pierwszym uzyciem

Dokonac ustawienn wymaganych przed pierwszym uru-
chomieniem. Wyczysci¢ urzadzenie i akcesoria.

6.1 Pierwsze uruchomienie urzadzenia

Dokonac¢ ustawien wymaganych przed pierwszym uru-
chomieniem. Wyczyscic¢ urzadzenie i akcesoria.
Uwaga: Po podtgczeniu zasilania lub awarii zasilania
rozlega sie sygnat, a na wyswietlaczu widocznych jest
kilka zer. Moze minac kilka sekund, zanim rozlegnie sie
kolejny sygnat i mozliwe bedzie ustawienie godziny.

1. Nacisngé O.

v Na wyswietlaczu widoczne jest wskazanie 12:00.
Swieci lampka kontrolna nad ©.

2. Za pomocg przetgcznika obrotowego nastawi¢ go-
dzine.

3. Nacisng¢ ©.

6.2 Nagrzewanie komory gotowania

1. Nacisngé ™.

v Swieci lampka kontrolna nad [, a na wy$wietlaczu
widoczne jest wskazanie 10:00 min.

2. Nacisnac start,

3. Po ostygnieciu komory gotowania oczysci¢ gtadkie
powierzchnie wodg z detergentem i Sciereczka.

6.3 Czyszczenie wyposazenia

» Doktadnie wyczysci¢ wyposazenie roztworem wody
z detergentem oraz miekka Sciereczka.

6.4 Montaz talerza obrotowego

Nie uzywac urzadzenia bez wtozonego talerza obroto-

wego.

1. Wiozy¢ pierscien obrotowy [@l we wgtebienie w ko-
morze gotowania.

<IE

&

2. Zatrzasngc talerz obrotowy [b] w napedzie [€] posrod-
ku komory gotowania.

3. Sprawdzi¢, czy talerz obrotowy jest prawidtowo za-
trzasniety.

Uwaga: Talerz obrotowy moze obracac sie w lewo lub

W prawo.

Ve

7 Podstawowy sposob obstugi

7.1 Poziomy mocy mikrofal

Ponizej zamieszczony jest przeglad poziomdw mocy
mikrofal oraz ich zastosowania.

Moc mikrofal w wa- Zastosowanie

tach

90 Rozmrazanie delikatnych po-
traw.

180 Rozmrazanie i dogotowywanie
potraw.

360 Gotowanie miesa i ryb lub pod-
grzewanie delikatnych potraw.

600 Podgrzewanie i gotowanie po-
traw.

900 Podgrzewanie ptynow.

Uwaga:

Moc mikrofal mozna ustawi¢ na okreslony czas:
= 900 W na 30 minut

= 600 W na 60 minut

= 90 W, 180 Wi 360 W na 99 minut

7.2 Naczynia i wyposazenie nadajace sie do
uzycia w kuchenkach mikrofalowych

Aby rownomiernie podgrzac¢ potrawy i nie uszkodzi¢
urzadzenia, nalezy uzywac¢ odpowiednich naczyn i ak-
cesoriow.

Uwaga: Wybierajgc naczynia do stosowania w trybie
mikrofal, nalezy uwzgledni¢ wskazowki producenta. W
razie watpliwosci przeprowadzi¢ test naczyn.
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Mozliwo$¢ stosowania w trybie mikrofal

Naczynia i wyposazenie Uzasadnienie

Naczynia wykonane z za- Materiaty te przepuszcza-
roodpornego materiatu ja mikrofale. Mikrofale nie
odpowiedniego do stoso- powodujg uszkodzenia
wania w trybie mikrofal: naczyn odpornych na wy-
= szkio sokg temperature.
= ceramika szklana
= porcelana
= tworzywo sztuczne od-

porne na wysokg tem-

perature
m szkliwiona ceramika

bez peknie¢

Sztu¢ce metalowe Uwaga: Aby zapobiec za-
hamowaniu wrzenia, moz-
na uzy¢ metalowych
sztu¢codw, np. witozy¢ do
szklanki tyzeczke.

UWAGA!

Jesli metal dotyka Scianki komory piekarnika, powstajg

iskry, ktére mogq uszkodzi¢ urzadzenie lub zniszczy¢

wewnetrzng szybe drzwi.

» Odstep przedmiotu wykonanego z metalu, np. tyzki
w szklance, od scianek i drzwi komory piekarnika
musi wynosi¢ minimum 2 cm.

Brak mozliwosci stosowania w trybie mikrofal

Naczynia i wyposazenie Uzasadnienie

Metalowe naczynia Metal nie przepuszcza mi-
krofal. Potrawy sg pod-
grzewane w minimalnym
stopniu.

Mikrofale moga uszkodzi¢
ztote lub srebrne zdobie-
nia.

Wskazowka: Jezeli pro-
ducent gwarantuje, ze na-
czynia nadajg sie do sto-
sowania w kuchenkach
mikrofalowych, mozna ich
uzywac.

Naczynia ze ztotymi lub
srebrnymi zdobieniami

7.3 Testowanie naczyn pod katem
przydatnosci do stosowania w trybie
mikrofal

Sprawdzi¢, czy naczynia nadajg sie do stosowania w
trybie mikrofal, przeprowadzajac test naczyn. Urzadze-
nie moze byc¢ eksploatowane w trybie mikrofal bez
umieszczenia potrawy w komorze gotowania wytgcznie
podczas testu naczyn.

/\ OSTRZEZENIE - Ryzyko oparzenia!

Dostepne elementy nagrzewaja sie podczas eksploata-
Cji.

» Nie dotykac¢ gorgcych elementow.

» Nie zezwala¢ dzieciom na zblizanie sie.

1. Wstawi¢ do komory gotowania puste naczynie.
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2. UstawiC urzadzenie na dziatanie z maksymalng mo-
cg mikrofal przez 2 - 1 minute.
3. Wigczyd tryb pracy.
4. Kilkakrotnie sprawdzi¢ naczynie:
- Jesli naczynie jest zimne lub letnie, nadajg sie do
stosowania w trybie mikrofal.
— Jesli naczynie jest gorgce lub powstajg iskry, na-
lezy przerwac test naczyn. Naczynie nie nadaje
sie do stosowania w trybie mikrofal.

7.4 Nastawianie mikrofal

UWAGA!

Eksploatacja urzadzenia bez potraw w komorze piekar-

nika prowadzi do przecigzenia.

» Nigdy nie wtacza¢ mikrofal, jesli w komorze piekar-
nika nie ma zadnej potrawy. Wyjatek stanowi krotki
test naczyn.

Al

v | X

Wskazowka: Aby w petni wykorzysta¢ mozliwosci urza-
dzenia, warto kierowac sie informacjami zawartymi w
zalecanych ustawieniach.

— "Tak to dziafa", Strona 42

1. Przestrzegad zasad bezpieczenstwa. — Strona 28

2. Przestrzegad wskazdwek dotyczacych zapobiegania
szkodom materialnym. — Strona 30

3. Przestrzegac¢ wskazowek dotyczgcych naczyn i ak-
cesoriow przystosowanych do kuchenek mikrofalo-
wych. — Strona 33

4. Za pomocg przyciskow ustawi¢ zgdang moc mikro-
fal.

5. Za pomoca przetgcznika obrotowego nastawié zg-
dany czas trwania.

Uwaga: Jezeli w trakcie pracy urzadzenia drzwi komory
gotowania zostang otwarte, kuchenka mikrofalowa
przerwie prace i zatrzyma odliczanie czasu. Po za-
mknieciu drzwi komory gotowania urzgdzenie kontynu-
uje prace.

7.5 Zmiana ustawionego czasu trwania

W kazdej chwili mozna zmieni¢ ustawiony czas trwania.

» Za pomoca przetgcznika obrotowego nastawic¢ za-
dany czas trwania.

7.6 Zatrzymanie trybu pracy

1. Nacisnac stop lub otworzy¢ drzwi urzadzenia.

v Swieci lampka kontrolna nad start,

2. Aby kontynuowac tryb pracy, zamkngc¢ drzwi urzag-
dzenia i nacisng¢ start,

7.7 Przerwanie trybu pracy

» Dwukrotnie nacisng¢ stop lub otworzy¢ drzwi urzg-
dzenia i nacisngc stop.
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8 Grill

Za pomocg grilla mozliwe jest zrumienianie lub zapie-
kanie potraw. Mozna wigczy¢ sam grill lub w potgcze-
niu z mikrofalami.

8.1 Wprowadzanie ustawien grilla

1. Nacisna¢ [,

v Swieci lampka kontrolna nad [T, a na wyswietlaczu
widoczne jest wskazanie 10:00 min.

2. Za pomocg przetgcznika obrotowego nastawic¢ zg-
dany czas trwania.

8.2 Zmiana ustawionego czasu trwania

W kazdej chwili mozna zmieni¢ ustawiony czas trwania.

» Za pomoca przetgcznika obrotowego nastawic za-
dany czas trwania.

8.3 Zatrzymanie trybu pracy

1. Nacisngc¢ stop lub otworzy¢ drzwi urzadzenia.

v Swieci lampka kontrolna nad start,

2. Aby kontynuowac tryb pracy, zamkng¢ drzwi urza-
dzenia i nacisng¢ start,

8.4 Przerwanie trybu pracy

» Dwukrotnie nacisngc stop lub otworzy¢ drzwi urza-
dzenia i nacisngc stop,

8.5 MikroKombi

Aby skroci¢ czas gotowania/pieczenia, mozliwe jest
stosowanie grilla w potgczeniu z mikrofalami.

Wprowadzanie ustawien trybu MikroKombi

1. Naoisnaé moc mikrofal 90, 180 lub 360.

v Swieci sie lampka kontrolna nad nacisnietym przyci-
skiem, a na wyswietlaczu widoczne jest wskazanie
1:00 min.

2. Nacisngé [l

3. Za pomoca przetgcznika obrotowego nastawic za-
dany czas trwania.

Uwaga: Jezeli w trakcie pracy urzadzenia drzwi komory

gotowania zostang otwarte, kuchenka mikrofalowa

przerwie prace i zatrzyma odliczanie czasu. Po za-
mknieciu drzwi komory gotowania urzgdzenie kontynu-
uje prace.

9 Pamiec

Za pomocg funkcji pamieci mozna zapisa¢ i w kazdej
chwili ponownie wywotaé ustawienia dla danej potrawy.
Wskazowka: W przypadku czestego przygotowywania
danej potrawy warto skorzysta¢ z funkcji pamieci.

9.1 Zapisywanie w pamieci

Uwaga:
= Nie mozna zapisa¢ kolejno kilku mocy mikrofal.
= Nie mozna zapisac¢ programow automatycznych.

1. Nacisngé M.

v Swieci lampka kontrolna nad M.

2. Za pomocg przyciskéw ustawi¢ zgdang moc mikro-
fal.

v Swieci lampka kontrolna nad przyciskiem, a na wy-
swietlaczu widoczne jest wskazanie 1:00 min.

3. Za pomocg przetgcznika obrotowego nastawié zg-
dany czas trwania.

4. W razie potrzeby wybrac jedng z opcji:
- Aby zapisa¢ element pamieci i od razu wigczyc¢

funkcje, nacisngc start,

- Aby zapisa¢ element pamieci bez wigczania
funkciji, nacisnaé M.
v Jesli urzadzenie nie wigcza sie, na wyswietlaczu po-
jawia sie godzina i urzadzenie zapisuje ustawienie.

9.2 Wiaczanie funkcji pamieci

Zapisany program mozna tatwo wigczy¢. Wstawi¢ po-
trawe do urzadzenia i zamkng¢ drzwi urzgdzenia.

1. Nacisnagé M.

v Pojawiajg sie zapisane ustawienia.

2. Nacisnac start,

9.3 Zatrzymanie trybu pracy

1. Nacisngc¢ stop lub otworzy¢ drzwi urzadzenia.

v Swieci lampka kontrolna nad start.

2. Aby kontynuowac tryb pracy, zamkng¢ drzwi urzg-
dzenia i nacisng¢ start,

9.4 Przerwanie trybu pracy

» Dwukrotnie nacisnac stop lub otworzy¢ drzwi urzag-
dzenia i nacisng¢ stop,

10 Programy

Programy wspomagaja przygotowanie réznych potraw i
automatycznie wybierajg optymalne ustawienia.

10.1 Ustawianie programu
1. Wybrad program.

2. Tyle razy nacisng¢ M, az na wyswietlaczu pojawi sie

zgdany numer programu.

Swieci lampka kontrolna nad [.

Nacisng¢ kg.

v Swieci lampka kontrolna nad kg, a na wyswietlaczu
widoczna jest proponowana waga.

w <
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4. Za pomocg przetgcznika obrotowego nastawi¢ wa-
ge potrawy.
Jezeli nie mozna wpisa¢ doktadnej wagi, nalezy jg
zaokragli¢ w gore lub w dot.

5. W celu wtgczenia trybu pracy nacisngg start,

v Uptyw czasu trwania jest widoczny na wyswietlaczu.

6. Jesli podczas programu rozlegnie sie sygnat, nalezy

otworzy¢ drzwi urzadzenia.

- Podzieli¢, zamieszac lub obrdci¢ potrawe.
- Zamkng¢ drzwi urzadzenia.

- Nacisng¢ start,

10.2 Zatrzymanie trybu pracy

1. Nacisnac stop lub otworzy¢ drzwi urzadzenia.

v Swieci lampka kontrolna nad start,

2. Aby kontynuowac tryb pracy, zamkng¢ drzwi urza-
dzenia i nacisng¢ start,

10.3 Przerwanie trybu pracy

» Dwukrotnie nacisngc stop lub otworzy¢ drzwi urzg-
dzenia i nacisngc stop.

10.4 Rozmrazanie z zastosowaniem programow automatycznych
Za pomocg 4 programow rozmrazania mozna rozmrozi¢ mieso, dréb i chleb.

Program Potrawa Naczynia Przedzial wagowy w kg
PO1 Mieso mielone bez pokrywki 0,20-1,00
P02 Kawatki miesa bez pokrywki 0,20-1,00
P03 Kurczak, porcje kurczaka bez pokrywki 0,40-1,80
P04 Chleb bez pokrywki 0,20-1,00

Rozmrazanie potraw z zastosowaniem

programoéw automatycznych

1. Wyjac¢ produkt spozywczy z opakowania.

Uzywac produktdow przechowywanych na ptasko i
porcjami w temperaturze -18°C.

2. Zwazy¢ produkt.

Waga jest niezbedna do wprowadzenia ustawien
programu.

3. Produkty spozywcze potozy¢ na ptaskim naczyniu
przeznaczonym do stosowania w kuchenkach mi-
krofalowych, np. na szklanym lub porcelanowym ta-
lerzu.

Nie naktada¢ pokrywki.
4. Ustawi¢ program. — Strona 35

5. Uwaga: Podczas rozmrazania migsa i drobiu po-
wstaje woda.

Nagromadzony ptyn nalezy wyla¢ podczas obraca-
nia i w zadnym wypadku nie wykorzystywa¢ do kon-
sumpcji ani nie dopusci¢ do zetkniecia z innymi pro-
duktami spozywczymi.

6. Ptaskie kawatki oraz mieso mielone nalezy rozdzie-
li¢ przed odstawieniem.

7. Po rozmrozeniu produkt nalezy odstawi¢ jeszcze na
10 do 30 minut w celu wyréwnania temperatury.
Duze kawatki miesa nalezy odstawi¢ na dtuzej niz
mate. W przypadku drobiu nalezy usung¢ podroby
po uptywie czasu, na ktdry odstawiono potrawe.

8. Poddacd produkty spozywcze kolejnym etapom przy-
rzgdzania, nawet jesli sSrodek grubych kawatkdw
miesa jest nadal zamrozony.

10.5 Gotowanie z zastosowaniem programoéw automatycznych
Korzystajac z 3 programdw gotowania mozna ugotowac ryz, ziemniaki lub warzywa.

Program Potrawa Naczynia Przedziat wa- Wskazowki
gowy w kg
PO5 Ryz z pokrywkg 0,05-0,20 W przypadku ryzu uzywac¢ duzej, wysokiej formy.
Nie uzywac ryzu w torebkach.
Na kazde 100 g ryzu dodac¢ 2- lub 3-krotng ilo$¢ wo-
dy.
PO6 Ziemniaki z pokrywkg 0,15-1,00 m W celu przyrzgdzenia gotowanych ziemniakéw nalezy
pokroi¢ surowe ziemniaki na mate, rowne kawatki.
= Na kazde 100 g ziemniakéw dodac 1 tyzke stotowag
wody i odrobine soli.
PO7 Warzywa z pokrywkg 0,15-1,00 m  Zwazy¢ Swieze, 0Czyszczone warzywa.

Pokroi¢ warzywa na mate, rowne kawatki.
Na kazde 100 g warzy¢ dodacd tyzke stotowg wody.

Gotowanie potraw z zastosowaniem programow
automatycznych

1. Zwazy¢ produkt.
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2. Produkty spozywcze potozy¢ na naczyniu przezna- 5. Po zakonczeniu programu nalezy jeszcze raz zamie-
czonym do stosowania w kuchenkach mikrofalo- szac¢ potrawe.
wych i natozy¢ pokrywke. 6. Po rozmrozeniu produkt nalezy odstawi¢ jeszcze na
3. Dodac¢ wode w ilosci okreslonej w instrukcji produ- 5 do 10 minut w celu wyrdwnania temperatury.
centa na opakowaniu. Rezultaty gotowania zalezg od jakosci i wtasciwosci
4. Ustawi¢ program. — Strona 35 produktéw spozywczych.

10.6 Program gotowania w trybie kombi
Program gotowania w trybie kombi stanowi potgczenie mikrofal i grilla.

Program Potrawa Naczynia Przedziat wagowy w kg
P08 Zapiekanka mrozona, do 3 cm wysoko- bez pokrywki 0,40-0,90
sci

Przyrzadzanie potraw za pomocg programu 3. Produkty spozywcze potozy¢ na zaroodpornym, nie

gotowania w trybie kombi za duzym naczyniu przeznaczonym do stosowania w

1. Wyjac¢ produkt spozywczy z opakowania. kuchenkach mikrofalowych.

2. Zwazy¢ produkt. 4. Ustawi¢ program. - Strona 35 _ g
Waga jest niezbedna do wprowadzenia ustawiers 5. Po zakonczeniu programu produkt nalezy odstawic
programu. jeszcze na 5 do 10 minut w celu wyréwnania tempe-

ratury.

11 Ustawienia podstawowe

Ustawienia podstawowe urzadzenia mozna dostosowac do indywidualnych potrzeb.

11.1 Przeglad ustawien podstawowych

W tym miejscu mozna znalez¢ przeglad ustawient podstawowych i fabrycznych. Ustawienia podstawowe sg zalezne
od wyposazenia posiadanego urzadzenia.

Ustawienie Wybor Znaczenie

| Dzwiek przyci- = On' Wigczanie i wytgczanie dzwieku przyciskow.

skow = OFF Uwaga: Dzwiek przyciskéw pozostaje aktywny w przypadku start i stop.,
¢ Tryb demo dEd Aktywacja lub dezaktywacja trybu demo.

Uwaga: Urzadzenie jest wytaczone. Mozna korzystac z przyciskow i wyswietlacza,
przyciski nie dziatajg. Tryb demo jest przydatny gtéwnie dla sprzedawcow.

' Ustawienie fabryczne (moze byc¢ rézne zaleznie od typu urzgdzenia)

11.2 Zmiana ustawien podstawowych 8. Za pomoca przetgcznika obrotowego ustawic¢ zgda-
ng wartosc.
Wymaganie: Urzadzenie jest wytaczone. 9. V\?celu zastosowania ustawienia podstawowego na-
1. Nacisngc i przytrzymac przez kilka sekund start i stop, cisngg start,
v Na wyswietlaczu pojawia sie pierwsze ustawienie 10. W celu wyjscia z ustawienia podstawowego naci-
podstawowe. sngc stop,
2. Nacisng¢ start, 11. W celu wyjscia z menu ustawien podstawowych po-
v Na wyswietlaczu miga aktualna wartosa. nownie nacisngc¢ stop,
3. Za pomoca przetgcznika obrotowego ustawi¢ zada- Wskazowka: W kazdej chwili mozna zmieni¢ ustawie-
ng wartosc. nie.
4. W celu zastosowania ustawienia podstawowego na-
cisngg start. - . 11.3 Zmiana czasu trwania sygnatu
5. W celu wyjscia z ustawienia podstawowego naci-
sng¢ stop, Gdy urzadzenie wytacza sig, rozlega sie sygnat. Czas
6. Za pomocy przetgcznika obrotowego przejsé do trwania sygnatu mozna zmienic.
ustawienia podstawowego <. » Naciskac start przez ok. 6 sekund.
7. VtV tCe|U edycji ustawienia podstawowego nacisnac v Czas trwania sygnatu zmienia sie miedzy krotkim i
start, dtugim.
v Ustawiony wybor jest podswietlony na wyswietlaczu. v Urzadzenie przejmuje czas trwania sygnatu i wy-

Swietla godzine.
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11.4 Ustawianie godziny

Uwaga: Po podtagczeniu zasilania lub awarii zasilania
rozlega sie sygnat, a na wyswietlaczu widocznych jest
kilka zer. Moze ming¢ kilka sekund, zanim rozlegnie sie
kolejny sygnat i mozliwe bedzie ustawienie godziny.

1. Nacisngé O.

v Na wyswietlaczu widoczne jest wskazanie 12:00.
Swieci lampka kontrolna nad .

2. Za pomocy przetagcznika obrotowego nastawi¢ go-
dzine.

3. Nacisnaé G.

11.5 Wylaczenie wyswietlania godziny

W celu zmniejszenia zuzycia energii przez urzadzenie
dziatajgce w trybie czuwania mozna wytgczy¢ wyswie-
tlanie godziny.
1. Nacisng¢ O.
2. Nacisng¢ stop.

g celu ponownego wyswietlenia godziny nacisnagé

12 Czyszczenie i pieleghacja

Aby urzadzenie dtugo zachowato sprawnosg¢, nalezy je
starannie czyscic¢ i pielegnowac.

12.1 Srodek czyszczacy

Uzywac wytgcznie odpowiednich srodkow czyszcza-
cych.

& OSTRZEZENIE - Ryzyko porazenia pradem!

Whnikajgca wilgo¢ moze prowadzi¢ do porazenia prg-

dem.

» Nie uzywac¢ do czyszczenia urzadzenia myjek paro-
wych ani cisnieniowych.

UWAGA!

Nieodpowiednie srodki czyszczgce powodujg uszko-

dzenia powierzchni urzgdzenia.

» Nie stosowac zrgcych ani szorujgcych srodkow
czyszczacych.

» Nie uzywac srodkow czyszczacych o duzej zawarto-
sci alkoholu.

» Nie uzywac druciakdw ani szorstkich gabek.

» Nie uzywac specjalnych srodkéw czyszczacych do
czyszczenia na ciepto.

» Ptynéw do mycia szyb, skrobaczek do szkta lub
srodkow do pielegnaciji stali nierdzewnej uzywacé wy-
tgcznie, jezeli sg one zalecane w instrukcji czyszcze-
nia w odniesieniu do odpowiedniej czesci.

Nowe zmywaki zawierajg pozostatosci z procesu pro-

dukgiji.

» Nowe zmywaki nalezy doktadnie wyptukac przed
uzyciem.

Informacje o tym, jakie srodki czyszczace sa odpowied-
nie w odniesieniu do poszczegolnych powierzchni i
czesci, mozna znalez¢ w odnosnych instrukcjach czysz-
czenia.

12.2 Czyszczenie urzadzenia

Urzadzenie nalezy czysci¢ zgodnie z zaleceniami, aby
zapobiec uszkodzeniu réznych czesci i powierzchni w
wyniku nieprawidtowego czyszczenia lub stosowania
nieodpowiednich srodkow czyszczgcych.

/\ OSTRZEZENIE - Ryzyko oparzen!

Urzadzenie i jego czesci, ktére mozna dotkngé, nagrze-

wajq sie.

» Zachowac ostroznos¢, aby unikng¢ dotkniecia gorg-
cych elementdw.

» Nie pozwalac, aby dzieci ponizej 8 roku zycia zbliza-
ty sie do urzadzenia.
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/\ OSTRZEZENIE - Ryzyko pozaru!

Resztki jedzenia, ttuszcz i sos z pieczenia mogg sie za-

palic.

» Przed uruchomieniem nalezy usunac¢ wieksze zanie-
czyszczenia w komorze piekarnika z elementow
grzewczych i wyposazenia.

A OSTRZEZENIE - Ryzyko odniesienia obrazen!
Porysowane szkto lub drzwiczki urzgdzenia mogg sie
rozprysnac.

» Nie nalezy uzywacd ostrych srodkoéw czyszczgcych o
wtasciwosciach sciernych ani ostrych metalowych
skrobakdw do czyszczenia szyby drzwi urzadzenia,
poniewaz mogg one porysowac powierzchnie.

1. Przestrzegad¢ wskazdwek dotyczacych srodkéw
czyszczacych. — Strona 38

2. Przestrzegac¢ wskazowek dotyczacych czyszczenia
elementow lub powierzchni urzgdzenia.

3. Jesli nie podano innych wskazdwek:
- Elementy urzadzenia czysci¢ zmywakiem oraz

goracg wodg z detergentem.

- Wytrze¢ do sucha miekkg Sciereczka.

12.3 Czyszczenie komory piekarnika

UWAGA!

Nieprawidtowe czyszczenie moze uszkodzi¢ komore

gotowania.

» Nie uzywac sprayow do piekarnika, srodkow do szo-
rowania ani innych agresywnych srodkéw do czysz-
czenia piekarnikdw.

1. Przestrzega¢ wskazowek dotyczacych srodkow
czyszczacych. — Strona 38

2. Czyscic¢ goracg wodg z detergentem lub roztworem
wody z octem.

3. W przypadku silnego zabrudzenia stosowac srodek
do czyszczenia piekarnikow.
Srodek do czyszczenia piekarnikow stosowadé wy-
tgcznie w zimnej komorze gotowania.
Wskazowka: Aby wyeliminowad nieprzyjemne zapa-
chy, podgrzewac filizanke wody z kilkoma kroplami
soku z cytryny przez 1 do 2 minut, ustawiajgc mak-
symalng moc mikrofal. Aby zapobiec zahamowaniu
wrzenia, do naczynia zawsze wktadac tyzeczke.

4. Komore gotowania wytrze¢ miekkg Sciereczka.

5. Pozostawi¢ komore gotowania do wyschniecia przy
otwartych drzwiach.



Czyszczenie talerza obrotowego

1. Przestrzega¢ wskazowek dotyczgcych srodkow
czyszczacych. — Strona 38

2. Wyjac talerz obrotowy.

3. Talerz obrotowy czysci¢ miekkim zmywakiem z go-
ragcg woda z detergentem.

4. Wytrze¢ do sucha miekka Sciereczka.

5. Ponownie wtozy¢ talerz obrotowy.
Upewni¢ sie, ze talerz obrotowy jest prawidtowo za-
mocowany.

12.4 Czyszczenie frontu urzadzenia

UWAGA!

Nieprawidtowe czyszczenie moze uszkodzi¢ front urza-

dzenia.

» Do czyszczenia nie uzywac ptynu do mycia szyb
skrobakdéw metalowych ani skrobaczek do szkta.

» W celu unikniecia korozji na frontach ze stali nie-
rdzewnej natychmiast usuwac z nich osady z kamie-
nia, plamy ttuszczu, skrobi i biatka.

» W przypadku powierzchni ze stali nierdzewnej stoso-
wac specjalne srodki do pielegnaciji stali nierdzew-
nej, przeznaczone do czyszczenia rozgrzanych po-
wierzchni.

1. Przestrzegac¢ wskazdwek dotyczacych srodkdw
czyszczacych. — Strona 38

2. Front urzadzenia czysci¢ gorgcg wodg z detergen-
tem i zmywakiem.

Uwaga: Nieznaczne roznice kolorow z przodu urza-
dzenia sg wynikiem zastosowania réznych materia-
téw, np. szkta, tworzyw sztucznych lub metalu.

3. W przypadku frontéw ze stali nierdzewnej rozprowa-
dzi¢ miekka sciereczkg cienkg warstwe srodka do
pielegnaciji stali nierdzewne;.

Srodki do pielegnaciji stali nierdzewnej mozna naby¢
w serwisie lub w sklepie specjalistycznym.
4. Wytrze¢ do sucha miekka sSciereczka.

12.5 Czyszczenie panelu obstugi

UWAGA!

Nieprawidtowe czyszczenie moze uszkodzi¢ panel ob-
stugi.

» Nigdy nie wyciera¢ panelu obstugi n mokro.

1. Przestrzegac¢ wskazdwek dotyczacych srodkéw
czyszczacych. — Strona 38

2. Panel obstugi czysci¢ sciereczkg z mikrofibry lub
miekka, wilgotng sciereczka.

3. Wytrze¢ do sucha miekka Sciereczka.

Czyszczenie i pielegnacja pl

12.6 Czyszczenie wyposazenia

1. Przestrzegac¢ wskazdwek dotyczacych srodkéw
czyszczacych. — Strona 38

2. Przypalone resztki potraw namoczy¢ za pomoca wil-
gotnej Sciereczki i gorgcej wody z detergentem.

3. Wyposazenie czysci¢ gorgcg woda z detergentem
oraz zmywakiem lub szczoteczka.

4. Ruszt czysci¢ srodkiem do czyszczenia stali nie-
rdzewnej lub my¢ w zmywarce do naczyn.
W przypadku silnego zabrudzenia stosowac druciak
ze stali nierdzewnej lub srodek do czyszczenia pie-
karnikéw.

5. Wytrze¢ do sucha miekka sciereczka.

12.7 Czyszczenie szyb w drzwiach

UWAGA!

Nieprawidtowe czyszczenie moze uszkodzi¢ szyby w
drzwiach.

» Nie uzywac skrobaczki do szkta.

1. Przestrzegac¢ wskazdwek dotyczacych srodkéw
czyszczacych. — Strona 38

2. Szyby w drzwiach czysci¢ wilgotng Sciereczka i pty-
nem do mycia szyb.
Uwaga: Cienie na szybach drzwi, ktére przypomina-
ja smugi, to refleksy swietlne wywotane oswietle-
niem komory gotowania.

3. Wytrze¢ do sucha miekka Sciereczka.

12.8 Funkcja wspomagania czyszczenia

Funkcja wspomagania czyszczenia jest szybkg alterna-
tywg dla czyszczenia komory piekarnika pomiedzy ko-
lejnymi trybami pracy. Funkcja wspomagania czyszcze-
nia umozliwia namoczenie zabrudzen w wyniku parowa-
nia wody z detergentem. Dzieki temu zabrudzenia moz-
na pozniej tatwiej usungd.

Wprowadzanie ustawien funkcji czyszczenia

1. Kilka kropli ptynu do mycia naczyn wla¢ do filizanki
z woda.

2. Aby zapobiec zahamowaniu wrzenia, wtozy¢ do fili-

zanki tyzeczke.

Filizanke ustawi¢ na srodku komory gotowania.

Ustawi¢ moc mikrofal 600 W.

Ustawi¢ czas trwania 3 minuty.

Witgczy¢ mikrofale.

Po uptywie ustawionego czasu trwania pozostawi¢

drzwi zamkniete przez kolejne 3 minuty.

Komore gotowania wytrze¢ miekka sciereczka.

Pozostawi¢ komore gotowania do wyschniecia przy

otwartych drzwiach.

N O R
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13 Usuwanie usterek

Mniejsze usterki urzadzenia mozna usuwac¢ samodziel-
nie. Przed skontaktowaniem sie z serwisem nalezy sie
zapoznac sie z informacjami na temat samodzielnego

usuwania usterek. Pozwoli to unikng¢ niepotrzebnych

kosztow.

/\ OSTRZEZENIE - Ryzyko odniesienia obrazen!

Nieprawidtowo przeprowadzane naprawy stanowig po-

wazne zagrozenie.

» Naprawy urzgdzenia moze przeprowadzac tylko wy-
szkolony i wykwalifikowany personel.

» Jezeli urzadzenie jest uszkodzone, nalezy wezwad
Serwis.

13.1 Zaklocenia dziatania

Usterka Przyczyna i rozwigzywanie problemoéow

Urzadzenie nie dziata. Wtyczka przewodu przytaczeniowego nie jest wtozona.
» Podtgczy¢ urzadzenie do sieci elektrycznej.

Wytgczyt sie bezpiecznik w skrzynce bezpiecznikowe;.
» Sprawdzi¢ bezpiecznik w skrzynce bezpiecznikowej.

Przerwa w dostawie pradu.

» Sprawdzi¢, czy dziatajg inne urzadzenia i oswietlenie pomieszczenia.

Zaktocenie dziatania

1. Wyltgczy¢ bezpiecznik w skrzynce bezpiecznikowej.

2. Po uptywie ok. 10 sekund ponownie wtgczy¢ bezpiecznik.

v Jezeli usterka miata charakter jednorazowy, komunikat znika.
3.

Jesli komunikat pojawi sie ponownie, wezwac serwis. Podac¢ serwisowi doktadng tresé

komunikatu o btedzie.
- "Serwis", Strona 41

Drzwi nie sg doktadnie zamknigte.

» Sprawdzi¢, czy resztki potraw lub jakis przedmiot nie zostaty przytrzasniete drzwiami.

Potrawy podgrzewajg Ustawiona moc mikrofal jest zbyt mata.
sie wolniej niz zwykle. » Ustawi¢ wieksza moc mikrofal. = Strona 34

Do urzadzenia wtozono wieksza ilos¢ potrawy niz zwykle.
» Ustawi¢ dtuzszy czas trwania.

W przypadku dwukrotnie wiekszej ilosci produktdw wymagane jest podwojenie czasu.

Potrawy sg chtodnigejsze niz zwykle.
» W trakcie podgrzewania obréci¢ lub zamieszac potrawe.

Talerz obrotowy zaha- Zabrudzenia lub ciata obce w obszarze napedu talerza obrotowego.
cza lub ociera 0 cos. » Qczysci¢ piersciers obrotowy i zagtebienie w komorze gotowania.

Tryb mikrofal zostaje  Usterka urzgdzenia.
przerwany. » Jezeli btgd wystgpi ponownie, wezwac serwis.

Urzgdzenie nie zosta- Strefa nastawiania zostata przypadkowo przestawiona.
to uruchomione. Na  » Nacisngé stop.

wyswietlaczu widocz-

. . . . o start
ny jest czas trwania. Po wprowadzeniu ustawien nie nacisnieto .

» Nacisng¢ start lub skasowad ustawienia, naciskajgc stop.

Na wyswietlaczu Przerwa w dostawie pradu.
swiecq sig trzy zera.  » Ponownie ustawié godzine.
— "Pjerwsze uruchomienie urzgdzenia", Strona 33

Na wyswietlaczu Aktywny tryb demo.

$wieci sie M. » Dezaktywowac tryb demo.
— "Ustawienia podstawowe", Strona 37
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Usterka

Przyczyna i rozwigzywanie probleméw

Na wyswietlaczu po-
jawia sie komunikat € 1. Wytgczy¢ urzadzenie.
2. Odczeka¢ 10 minut.

3. Ponownie wtaczy¢ urzadzenie.

Usterka automatycznego systemu otwierania drzwi.

» Jezeli btgd wystgpi ponownie, wezwacd serwis.

14 Utylizacja

14.1 Utylizacja zuzytego urzadzenia

Przyjazna dla srodowiska utylizacja urzgdzenia pozwala

odzyskac wartosciowe surowce.

» Urzadzenie utylizowa¢ zgodnie z przepisami o
ochronie srodowiska naturalnego.
Informacje o aktualnych mozliwosciach utylizacji
mozna uzyskac od sprzedawcy lub w urzedzie mia-
sta lub gminy.

2012/09/UE oraz polskg Ustawg z
dnia 29 lipca 2005r. ,,O zuzytym
sprzecie elektrycznym i elektronicz-
nym” (Dz.U. z 2005 r. Nr 180, poz.
1495) symbolem przekreslonego
kontenera na odpady. Takie oznako-
wanie informuje, ze sprzet ten, po
okresie jego uzytkowania nie moze
by¢ umieszczany tgcznie z innymi od-
padami pochodzgcymi z gospodar-
stwa domowego. Uzytkownik jest zo-
bowigzany do oddania go prowadza-
cym zbieranie zuzytego sprzetu elek-
trycznego i elektronicznego. Prowa-
dzacy zbieranie, w tym lokalne punkty
zbidrki, sklepy oraz gminne jednost-
ka, tworzg odpowiedni system umozli-
wiajgcy oddanie tego sprzetu. Wtasci-
we postepowanie ze zuzytym sprze-
tem elektrycznym i elektronicznym
przyczynia sie do unikniecia szkodli-
wych dla zdrowia ludzi i sSrodowiska
naturalnego konsekwencji, wynikaja-
cych z obecnosci sktadnikdw niebez-
piecznych oraz niewtasciwego skia-
dowania i przetwarzania takiego
sprzetu.

To urzgdzenie jest oznaczone zgod-
nie z Dyrektywa Europejska
I

15 Serwis

Doktadne informacje na temat okresu i warunkow gwa-
rancji mozna uzyskac¢ od naszego serwisu, od sprze-
dawcy urzadzenia lub na naszej stronie internetowe;.
Kontaktujgc sie z serwisem nalezy podac¢ numer pro-
duktu (E-Nr.) i numer fabryczny (FD) urzadzenia.

Dane kontaktowe serwisu mozna znalez¢ tutaj lub w
dotgczonym wykazie punktéw serwisowych albo na na-
szej stronie internetowe;.

Ten produkt zawiera zrodta Swiatta klasy energetycz-
nej G. Zrédta Swiatta sg dostepne jako czesci zamien-
ne i mogag by¢ wymieniane tylko przez odpowiednio
przeszkolony i wykwalifikowany personel.

15.1 Numer produktu (E-Nr) i numer
fabryczny (FD)

Numer produktu (E-Nr) i numer fabryczny (FD) znajduja
sie na tabliczce znamionowej urzadzenia.

Tabliczke znamionowg z numerem widac po otworze-
niu drzwiczek urzgdzenia.

‘ E-N: FD: ZNr ‘ CE E
Type |
Dane urzadzenia i numer telefonu serwisu mozna zano-
towac¢ oddzielnie, aby zapewni¢ sobie do nich szybki
dostep.
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16 Tak to dziala

Tutaj podane sg odpowiednie ustawienia oraz najlep-
sze akcesoria i naczynia do réznych potraw. Zalecenia
zostaty przez nas optymalnie dostosowane do danego
urzgdzenia.

16.1 Optymalny sposéb postepowania

Tutaj opisany jest krok po kroku sposdb postepowania,
ktéry umozliwia najbardziej efektywne wykorzystanie za-
lecanych ustawien. Zamieszczone sg informacje na te-
mat wielu potraw wraz ze wskazdwkami dotyczgcymi
optymalnego uzywania i regulowania urzgdzenia.

/\ OSTRZEZENIE - Ryzyko oparzen!

Podgrzane potrawy oddajg ciepto. Naczynie moze by¢

gorgce.

» Do wyjmowania naczyn lub wyposazenia z komory
piekarnika zawsze uzywac tapek kuchennych.

Uwaga: Czasy podane w tabelach maja charakter
orientacyjny i zalezg od jakosci oraz wtasciwosci pro-
duktow spozywczych.

1. Przed uzyciem komory gotowania wyjg¢ naczynia, z
ktdrych sie nie korzysta.

2. Wybrac¢ potrawe z zalecanych ustawien.

3. Wiozy¢ potrawe do odpowiedniego naczynia.
— "Naczynia i wyposazenie nadajgce sie do uzycia
w kuchenkach mikrofalowych”, Strona 33

4. Ustawi¢ naczynie na talerzu obrotowym.

5. Wprowadzi¢ na urzadzeniu zalecane ustawienia.
W zalecanych ustawieniach podane sg czesto prze-
dziaty wartosci czasu. Ustawi¢ najpierw najkrotszy
czas trwania. W razie potrzeby wydtuzy¢ czas trwa-
nia. Jezeli w tabelach podano 2 wartosci mocy mi-
krofal i czasu trwania, nalezy najpierw ustawi¢ pierw-
szg wartos¢ mocy mikrofal i czasu trwania, a po sy-
gnale druga.

Wskazéwka: W celu przyrzadzenia ilosci, ktdre roznig

sie od podanych w tabelach, nalezy ustawi¢ ok. dwu-

krotnie dtuzszy czas trwania w przypadku dwukrotnej

ilosci.

16.2 Porady dotyczace rozmrazania i
podgrzewania
Postepowac zgodnie z ponizszymi wskazéwkami, aby

uzyskacé zadowalajgce rezultaty rozmrazania i podgrze-
wania.

Cel/problem

Rada

Po uptywie czasu gotowa-
nia potrawa nie powinna
by¢ przegrzana przy brze-
gach, natomiast w srodku
powinna by¢ ugotowana.

= W miedzyczasie zami-
eszac potrawe.

m  Ustawié nizszg moc
mikrofal i dtuzszy czas
trwania.

Po rozmrozeniu dréb lub
mieso nie powinny by¢
podgotowane tylko z ze-
wnatrz, natomiast w srod-
ku jeszcze zamrozone.

m  Ustawi¢ nizszg moc
mikrofal.

= W przypadku rozm-
razania wiekszej ilosci
produktow, nalezy je
wielokrotnie obracac.

Potrawa nie powinna by¢
zbyt sucha.

m  Ustawi¢ nizszg moc
mikrofal.

Cel/problem

Rada

Po uptywie czasu trwania
potrawa powinna by¢ roz-
mrozona, gorgca lub ugo-
towana.

Ustawi¢ dtuzszy czas
trwania. Wieksze ilosci i
wyzsze potrawy wymagajg
diuzszego przyrzadzania.
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m  Ustawi¢ krotszy czas
trwania.
Przykry¢ potrawe.

m  Dodad wiecej wody.

16.3 Rozmrazanie

W urzadzeniu mozliwe jest rozmrazanie zamrozonych
potraw.

Rozmrazanie potraw

1. Zamrozone produkty wtozy¢ do naczynia bez przy-
krycia i ustawi¢ na talerzu obrotowym.
Delikatne czesci, np. udka i skrzydetka kurczaka lub
ttuste czesci pieczeni, mozna przykry¢ kawatkami fo-
lii aluminiowej. Folia nie moze dotykac¢ scianek pie-
karnika.

2. Wigczyd tryb pracy.
Po uptywie potowy czasu rozmrazania mozna zdjg¢
folie.

3. Uwaga: Podczas rozmrazania miesa i drobiu po-
wstaje woda.

Nagromadzony ptyn nalezy wyla¢ podczas obraca-
nia i w zadnym wypadku nie wykorzystywacé do kon-
sumpciji ani nie dopusci¢ do zetkniecia z innymi pro-
duktami spozywczymi.

4. W miedzyczasie obrdcic¢ albo zamieszac potrawe je-
den lub dwa razy.

Duze kawatki obracac kilka razy.

5. W celu temperatury rozmrozone produkty nalezy po-
zostawi¢ w temperaturze pokojowej na 10 do 20 mi-
nut.

Z drobiu mozna teraz wyjg¢ podroby. Mieso mozna
poddacd dalszej obrébce, nawet jesli w srodku jest
jeszcze czesciowo zamrozone.
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Rozmrazanie przy uzyciu mikrofal

Przestrzegac zalecanych ustawien dotyczgcych rozmrazania i podgrzewania zamrozonych potraw przy uzyciu mikro-
fal.

Potrawa Wagaw g Moc mikrofal w W Czas trwania w min
Mieso wotowe, cielece lub wieprzowe w cato- 800 1. 180 1. 15
sci, z koscig i bez 2. 90 2.10-20
Mieso wotowe, cielece lub wieprzowe w cato- 1000 1. 180 1. 20
Sci, z koscig i bez 2. 90 2. 15-25
Mieso wotowe, cielece lub wieprzowe w cato- 1500 1. 180 1. 30
Sci, z koscig i bez 2. 90 2.20-30
Mieso wotowe, cielece lub wieprzowe w ka- 200 1. 180 1. 2’
watkach lub plastrach 2.90 2.4-6
Mieso wotowe, cielece lub wieprzowe w ka- 500 1. 180 1.5
watkach lub plastrach 2. 90 2.5-10
Mieso wotowe, cielece lub wieprzowe w ka- 800 1. 180 1.8’
watkach lub plastrach 2. 90 2.10-15
Mieso mielone, mieszane®? 200 90 10*
Mieso mielone, mieszane®? 500 1. 180 1. 5*

2. 90 2.10-15
Mieso mielone, mieszane®® 800 1. 180 1. 8¢

2. 90 2.10-20
Dréb lub kawatki drobiu® 600 1. 180 1.8

2. 90 2.10-20
Dréb lub kawatki drobiu® 1200 1. 180 1. 15

2. 90 2.10-20
Filet rybny, kotlet rybny lub plastry ryby® 400 1. 180 1.5

2. 90 2.10-15
Warzywa, np. groszek 300 180 10-15
Owoce, np. maliny® 300 180 7-10°
Owoce, np. maliny® 500 1. 180 1. 8°

2. 90 2.5-10
Masto, rozmrazanie’ 125 1. 180 1.1

2. 90 2.2-3
Masto, rozmrazanie’ 250 1. 180 1.1

2. 90 2.3-4
Chleb w catosci 500 1. 180 1.6

2. 90 2.5-10
Chleb w catosci 1000 1. 180 1. 12

2. 90 2.10-20
Ciasto suche, np. ucierane®® 500 90 10-15
Ciasto suche, np. ucierane®® 750 1. 180 1.5

2. 90 2.10-15
Ciasta soczyste, np. ciasto z owocami, z 500 1. 180 1.5
twarozkiem?® 2. 90 2.15-20
Ciasta soczyste, np. ciasto z owocami, z 750 1. 180 1.7
twarozkiem® 2. 90 2.15-20

' Podczas obracania porozdziela¢ rozmrozone czesci.

2 Potrawy zamrazaé na ptasko.

Juz rozmrozone mieso wyjmowac.

Kilkakrotnie obréci¢ potrawe.

Porozdziela¢ rozmrozone czesci.

Od czasu do czasu ostroznie zamiesza¢ potrawe.

Catkowicie usung¢ opakowanie.

Rozmrazac tylko ciasta bez polewy, Smietany, zelatyny i kremu.
Porozdziela¢ kawatki ciasta.

© © N o 0 »~ W
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16.4 Podgrzewanie
W urzadzeniu mozliwe jest podgrzewanie potraw.

Podgrzewanie potraw

& OSTRZEZENIE - Ryzyko oparzen!

Podgrzane potrawy oddajg ciepto. Naczynie moze byc¢

gorgce.

» Do wyjmowania naczyn lub wyposazenia z komory
piekarnika zawsze uzywac tapek kuchennych.

/\ OSTRZEZENIE - Ryzyko oparzenia!

Podczas podgrzewania ptyndw moze dojsé¢ do zahamo-

wania wrzenia. Oznacza to, ze temperatura wrzenia jest

osiggana bez powstawania typowych pecherzykéw po-

wietrza. Zachowac ostroznos¢ nawet przy niewielkim

wstrzasie naczynia. Goracy ptyn moze nagle wykipie€ i

rozpryskiwac sie.

» Podczas podgrzewania ptynu zawsze nalezy wkta-
dac tyzke do naczynia. W ten sposodb zapobiega sie
zahamowaniu wrzenia.

v X

UWAGA!

Jesli metal dotyka scianki komory piekarnika, powstajg

iskry, ktdre mogg uszkodzi¢ urzgdzenie lub zniszczyd

wewnetrzng szybe drzwi.

» Odstep przedmiotu wykonanego z metalu, np. tyzki
w szklance, od scianek i drzwi komory piekarnika
musi wynosi¢ minimum 2 cm.

1. Gotowe dania wyja¢ z opakowania i wtozy¢ do na-
czynia przeznaczonego do stosowania w kuchen-
kach mikrofalowych.

2. Potrawy uktadac ptasko w naczyniu.

3. Przykry¢ potrawe odpowiednig pokrywka, talerzem
lub specjalng folig do kuchenek mikrofalowych.

4. Wigczyd tryb pracy.

5. Od czasu do czasu potrawe nalezy kilkakrotnie ob-
rocic lub zamieszac.

Sktadniki potrawy mogg sie podgrzewac z rézng
szybkoscia.

6. Kontrolowac temperature.

7. W celu wyrdwnania temperatury podgrzane produk-
ty nalezy pozostawi¢ w temperaturze pokojowe;
na 2 do 5 minut.

Podgrzewanie zamrozonych potraw z zastosowaniem mikrofal
Przestrzegac zalecanych ustawien dotyczacych podgrzewania zamrozonych potraw z zastosowaniem mikrofal.

Potrawa Wagaw g Moc mikrofal w W Czas trwania w min
Menu, potrawa na talerzu, potrawa gotowa z 300 - 400 600 8-11
2-3 sktadnikow

Zupa 400 600 8-10
Potrawa jednogarnkowa 500 600 10-13
Plastry lub kawatki miesa w sosie, np. gulasz 500 600 12-17"
Zapiekanki, np. lasagne, cannelloni 450 600 10-15
Dodatki, np. ryz, makaron? 250 600 2-5
Dodatki, np. ryz, makaron?® 500 600 8-10
Warzywa, np. groszek, brokuty, marchewka® 300 600 8-10
Warzywa, np. groszek, brokuty, marchewka® 600 600 14 -17
Szpinak ze $mietang* 450 600 11-16

' Przy mieszaniu porozdziela¢ kawatki miesa.

2 Dodac do potrawy troche ptynu.

% Do naczynia wlaé tyle wody, aby przykry¢ jego dno.
4 Potrawe gotowad, nie dodajgc wody.
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Przestrzegad zalecanych ustawien dotyczgcych podgrzewania z zastosowaniem mikrofal.

Potrawa llos¢ Moc mikrofal w W Czas trwania w min
Napoje' 200 ml 800 2-3%°8
Napoje' 500 ml 800 3-423
Pokarmy dla dzieci, np. butelki z mlekiem* 50 ml 360 ok. 0,5%°¢
Pokarmy dla dzieci, np. butelki z mlekiem* 100 ml 360 ok. 15
Pokarmy dla dzieci, np. butelki z mlekiem* 200 ml 360 1,56%¢
Zupa 1 filizanka 200 g 600 2-3
Zupa, 2 filizanki 400 g 600 4-5
Menu, potrawa na talerzu, potrawa gotowa z 350 - 500 ¢ 600 4-8

2-3 sktadnikow

Mieso w sosie’ 500 g 600 8-11
Potrawa jednogarnkowa 400 g 600 6-8
Potrawa jednogarnkowa 800 ¢ 600 8-11
Warzywa, 1 porcja® 150 g 600 2-3
Warzywa, 2 porcje® 300 g 600 3-5

' Wiozyé tyzke do szklanki.
Nie przegrzewac¢ napojow alkoholowych.
W miedzyczasie kontrolowad potrawe.

N

Koniecznie sprawdzi¢ temperature.
Plastry miesa porozdzielad.
Dodac¢ do potrawy troche ptynu.

© N o o »~ W

Jedzenie dla dzieci podgrzewac bez smoczka i pokrywki.
Po podgrzaniu nalezy zawsze dobrze wstrzgsngc¢ potrawa.

16.5 Gotowanie
W urzadzeniu mozliwe jest gotowanie potraw.

Gotowanie potraw

/\ OSTRZEZENIE - Ryzyko oparzen!

Podgrzane potrawy oddajg ciepto. Naczynie moze by¢

gorgce.

» Do wyjmowania naczyn lub wyposazenia z komory
piekarnika zawsze uzywac tapek kuchennych.

1. Sprawdzi¢, czy naczynie miesci sie w komorze goto-
wania i czy talerz obrotowy moze sie swobodnie ob-
racac.

— Do pieczeni uzywac wysokiej formy.
— Do zapiekanek i sufletdw uzywacé duzych, pta-
skich naczyn.

2. Potrawy uktadad ptasko w naczyniu.

Gotowanie/pieczenie przy uzyciu mikrofal

3. Podczas gotowania z zastosowaniem mikrofal przy-
kry¢ potrawe odpowiednig pokrywka, talerzem lub
specjalng folig do kuchenek mikrofalowych.

- W przypadku grillowania nie przykrywac potraw.
- W przypadku kombinacji mikrofal i grilla nie nale-
zy przykrywac potraw.

4. Ustawi¢ naczynie na talerzu obrotowym.

- W przypadku grillowania ustawic¢ ruszt na talerzu
obrotowym. Nie podgrzewaé¢ komory gotowania.

5. Wigczyc tryb pracy.

6. W celu wyréwnania temperatury podgrzane produk-
ty nalezy pozostawi¢ w temperaturze pokojowe;j
na 2 do 5 minut.

— Przed nacieciem odstawi¢ mieso na 5-10 minut.
- Zapiekanki i suflety pozostawi¢ w wytgczonym
urzgdzeniu przez 5 minut.

Wskazowka: Przyrzadzajgc szasztyki rybne lub warzyw-

ne, uzywac wytgcznie drewnianych patyczkow.

Potrawa llos¢ Wyposazenie  Moc mi- Rodzaj Czas Wskazowki
krofal grzania trwania
wWwW w min
Caty kurczak, swiezy, 1200 g Naczynie z po- 600 - 25-30 Po uptywie potowy czasu
bez podrobdw krywka obrdcic.
Czesci drobiowe, np. 800 g Naczynie bez 360 ™ 30-40 Utozy¢ skorg do gory. Nie
¢wiartka kurczaka pokrywki obracac potrawy.
+
Ruszt

' Od czasu do czasu ostroznie zamieszac potrawe.
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Potrawa llos¢ Wyposazenie  Moc mi- Rodzaj Czas Wskazowki
krofal grzania trwania
wWwW w min
Skrzydetka kurczaka, 800 g Naczynie bez 360 ™ 15-25 Nie obracac¢ potrawy.
marynowane, mrozo- pokrywki
ne +
Ruszt
Mieso wieprzowe bez 750 g Naczynie bez 360 ™ 40-50 Obroci¢ potrawe 1-2 razy.
skory, np. karkdwka pokrywki
Plastry stoniny ok. 8 pla- Ruszt 180 & 10-15 -
strow
Pieczen rzymska 750 g Naczynie bez 1. 600 1. - 1. 20-25 Gotowac potrawe w naczy-
pokrywki 2. 360 2.7 2. 25-35  niu bez pokrywki. Maksy-
malna wysokos¢ potrawy to
6 cm.
Ryba, np. filety 400 g Naczynie bez 600 - 10-15 Podla¢ potrawe niewielkg
pokrywki iloscig wody, soku z cytryny
lub wina.
Filet rybny, zapieka- 400 g Naczynie bez 360 10-15 Rybe mrozong uprzednio
nie pokrywki rozmrozic.
Szasztyki rybne 4-5 sztuk  Ruszt 180 10-15 Uzywac drewnianych pa-
tyczkow do szasztykdw.
Zapiekanka, na stod- 1000 g Naczynie bez 360 30-35 Maksymalna wysokos¢ po-
ko, np. zapiekanka pokrywki trawy to 5 cm.
serowa z owocami
Zapiekanka, pikantna, 1000 g Naczynie bez 360 ] 30-35 Posypac¢ potrawe serem.
z surowych sktadni- pokrywki Maksymalna wysokos¢ po-
kow, np. zapiekanka trawy to 5 cm.
makaronowa
Zapiekanka, pikantna, 1000 g Naczynie bez 360 30-40 Maksymalna wysokos¢ po-
z gotowanych sktad- pokrywki trawy to 4 cm.
nikéw, np. zapiekan-
ka ziemniaczana
Zupy, zapiekane, np.  2-4 filizan- Naczynie bez - ™ 15-20 -
zupa cebulowa Ki pokrywki
Warzywa, Swieze 250 g Naczynie z po- 600 - 5-10' Warzywa pokroi¢ na kawat-
krywka ki tej samej wielkosci. Na
kazde 100 g dodac¢ 1 do
2 tyzek stotowych wody. W
miedzyczasie zamieszac
potrawe.
Warzywa, swieze 500 g Naczynie z po- 600 - 10-15" -
krywka
Szasztyki warzywne 4-5 sztuk  Ruszt 180 & 15-20 Uzywac drewnianych pa-
tyczkéw do szasztykow.
Ziemniaki 250 g Naczynie z po- 600 - 8-10' Warzywa pokroi¢ na kawat-
krywka ki tej samej wielkosci. Na
kazde 100 g doda¢ 1 do
2 tyzek stotowych wody. W
miedzyczasie zamieszac
potrawe.
Ziemniaki 500 g Naczynie z po- 600 - 11-14' Warzywa pokroi¢ na kawat-

krywka

ki tej samej wielkosci. Na
kazde 100 g doda¢ 1 do
2 tyzek stotowych wody. W
miedzyczasie zamieszac
potrawe.

' Od czasu do czasu ostroznie zamieszac potrawe.
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Potrawa llos¢ Wyposazenie  Moc mi- Rodzaj Czas Wskazowki
krofal grzania trwania
wWw w min
Ziemniaki 750 g Naczynie z po- 600 - 15-22" Warzywa pokroi¢ na kawat-
krywkag ki tej samej wielkosci. Na
kazde 100 g doda¢ 1 do
2 tyzek stotowych wody. W
miedzyczasie zamieszacé
potrawe.
Ryz 125 g Naczynie z po- 1. 1.- 1. 5- Dodac¢ podwdjng ilos¢ wo-
krywkg 900 2. - 2.12-15  dy.
2. 180
Ryz 250 ¢ Naczynie z po- 1. 1. - 1. 6- Dodac¢ podwojng ilos¢ wo-
krywka 900 2. - 2.15-18 dy.
2. 180
Chleb tostowy, opie- 2-4 krom- Ruszt - 1. strona: -
kanie w tosterze Ki 2-4
2. strona:
2-4
Zapiekanie chleba to- 2-6 kro- Ruszt - i 7-10 Czas trwania jest zréznico-
stowego mek wany w zaleznosci od do-
datkow.
Owoce, prazone 500 g Naczynie z po- 600 - 9-12 -
krywka
Desery, np. pudding, 500 ml Naczynie z po- 600 - 6-8 Pudding od czasu do cza-

W proszku

krywkag

su zamieszac 2-3 razy
trzepaczka.

' Od czasu do czasu ostroznie zamieszaé potrawe.

16.6 Potrawy testowe

Ponizsze tabele zostaty sporzgdzone dla instytutow testujgcych w celu utatwienia im przeprowadzenia kontroli urza-
dzenia zgodnie z normg EN 60350-1:2013 wzgl. IEC 60350-1:2011 oraz normg EN 60705:2012, IEC 60705:2010.

Gotowanie/pieczenie przy uzyciu mikrofal

Potrawa Moc mikrofal w W Czas trwania w min  Wskazéwka
Mleczko jajeczne, 750 g 1. 360 1.12-17 Forme z pyrexu 20 x 25 cm usta-
2. 90 2.20-25 wi¢ na talerzu obrotowym.
Biszkopt 600 8-10 Forme z pyrexu @ 22 cm ustawi¢
na talerzu obrotowym.
Pieczen rzymska 600 20-25 Forme z pyrexu ustawi¢ na tale-

rzu obrotowym.

Rozmrazanie przy uzyciu mikrofal

Zalecane ustawienia dotyczgce rozmrazania przy uzyciu mikrofal.

Potrawa Moc mikrofal w W Czas trwania w min  Wskazowka
Mieso 1. 180 1.5-7 Forme z pyrexu @ 22 cm ustawi¢
2. 90 2.10-15 na talerzu obrotowym.

Gotowanie w potaczeniu z mikrofalami

Potrawa Moc mikrofal Rodzaj grzania Czas trwania Wskazowka
wWwW w min
Zapiekanka ziemniaczana 360 i 35-40 Forme z pyrexu @ 22 cm ustawi¢

na talerzu obrotowym.
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17 Instrukcja montazu

Nalezy przestrzegac¢ tych informacji podczas montazu
urzgdzenia.

17.1 Sichere Montage

Podczas montazu urzgdzenia nalezy prze-

strzegac zasad bezpieczenstwa.

m Bezpieczenstwo podczas uzytkowania za-
pewnione jest tylko po prawidtowym za-
montowaniu zgodnie z instrukcjg montazu.
Monter jest odpowiedzialny za prawidtowe
dziatanie w miejscu instalacji urzadzenia.

® Po rozpakowaniu nalezy sprawdzi¢ stan
urzgadzenia. Nie podtgczac, jesli urzadzenie
zostato uszkodzone podczas transportu.

® Przed uruchomieniem usung¢ z komory go-
towania oraz z drzwi materiaty opakowanio-
we i folie klejgce.

= Nigdy nie usuwac przezroczystej folii z
wewnetrznej strony drzwi.

m Przestrzega¢ wskazowek podanych na kar-
tach dotyczacych montazu elementéw wy-
posazenia.

= Meble do zabudowy muszg by¢ odporne
na temperature do 90°C, a przylegajace do
urzgdzenia fronty mebli do 65°C.

= Nie montowac urzgdzenia za drzwiami de-
koracyjnymi ani za drzwiami mebla. Istnieje
ryzyko przegrzania.

» Meble nalezy docinac przed wstawieniem
urzgdzenia. Usungc¢ wiory. Mogg one zakto-
cac funkcjonowanie elementdéw
elektrycznych.

m Urzgdzenie bez wtyczki moze podtaczy¢
wytacznie specjalista z odpowiednimi up-
rawnieniami elektrycznymi. Gwarancja nie
obejmuje szkdd wynikajgcych z niepra-
widtowego podtgczenia urzagdzenia.

/\ OSTRZEZENIE - Ryzyko odniesienia
obrazen!

Czesci, ktore sg dostepne podczas montazu,
mogg mie¢ ostre krawedzie i powodowac ska-
leczenia.

» NosiC rekawice ochronne
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/\ OSTRZEZENIE - Ryzyko pozaru!

Uzywanie przedtuzonego przewodu sieciowe-

go i niezaaprobowanych adapterow stanowi

zagrozenie.

» Nie uzywac przedtuzaczy ani rozgateznikow
wielogniazdowych.

17.2 Przytacze elektryczne

Aby mdc bezpiecznie podtaczy¢ urzadzenie do sieci
elektrycznej, nalezy przestrzegac ponizszych wskazoé-
wek.

/\ OSTRZEZENIE - Ryzyko porazenia pradem!
Nieprawidtowo wykonane instalacje stanowig powazne
zagrozenie.

» Tylko wykwalifikowany elektryk moze zainstalowac
gniazdo lub wymieni¢ przewdd przytgczeniowy,
uwzgledniajgc odpowiednie przepisy.

» Urzadzenie podtgczac tylko do gniazdka wtykowego
ze stykiem ochronnym (uziemieniem), zamontowa-
nego w sposodb zgodny z obowigzujgcymi przepisa-
mi.

» Jesli po zabudowaniu nie bedzie dostepu do wtycz-
ki, wowczas w instalacji elektrycznej musi znajdo-
wac wielobiegunowy roztgcznik od sieci elekirycznej
z rozwarciem stykdw wynoszgcym minimum 3 mm.
Montaz musi zapewni¢ ochrone przed niezamierzo-
nym dotknieciem.

17.3 Zakres dostawy

Po rozpakowaniu nalezy sprawdzi¢ wszystkie czesci
pod katem ewentualnych uszkodzen podczas transpor-

\
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17.4 Meble do zabudowy

Tutaj podane sg informacje na temat bezpiecznego

montazu.

UWAGA!

Widry moga zaktdcac funkcjonowanie elementéw elek-

trycznych.

» Meble nalezy docina¢ przed wstawieniem urzgdze-
nia.

» Usungc¢ widry.

= Minimalna wysokos¢ montazu to 850 mm.
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Szafka do zabudowy nie moze mie¢ tylnej scianki. 17.7 Montaz urzadzenia

Szczelin wentylacyjnych i otworéw ssgcych nie wol- , .

no zakrywac. 1. Przympcowac elgmeqty dysjansowe do urzadzenia
= Meble do zabudowy musza byé odporne na tempe- zgodnie z gruboscia scianki.

rature do 90°C, a przylegajgce do urzadzenia fronty

mebli do 65°C.

17.5 Wymiary montazowe w szafce wysokiej

Przestrzega¢ wymiaréw montazowych i odstepow bez-
pieczenstwa w szafce wysokiej.

)
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>’.\ Z Uwazad przy tym, aby nie zagig¢ ani nie przyciac
m|r(1). B przewodu przytgczeniowego.
=
- ; A

17.6 Przygotowanie szafki wysokiej

1. Ustali¢ grubosé $cianki mebla. ©
Grubos¢ scianki jest przypisana do wartosci x.
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4. Sprawdzi¢ odstep od sgsiednich urzgdzen.

r—— ]

—

min. 3mm —>|!"

(o))

Odstep od sgsiednich urzgdzen musi wynosi¢ co
najmniej 3 mm.

5. Usungc¢ z komory gotowania oraz z drzwi materiaty
opakowaniowe i folie klejgce.
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1 Siguranta

Respectati urmatoarele instructiuni de sigu-
ranta.

1.1 Instructiuni generale

= Cititi cu atentie acest manual.

m Pastrati instructiunile, precum si informatiile
producatorului In vederea utilizarii ulterioare
sau Inméanarii acestora urmatorului proprie-
tar.

= Nu este permisa punerea in functiune a
aparatului daca acesta a fost deteriorat in
timpul transportului.

Siguranta ro

1.2 Utilizarea conform destinatiei

Racordarea fara stecher a aparatelor poate fi

efectuata numai de catre personal de speciali-

tate autorizat. In cazul avariilor rezultate in ur-

ma unei conectari eronate, dreptul de garantie

este anulat.

Numai la montajul regulamentar corespunza-

tor instructiunii de montaj este garantata sigu-

ranta la utilizare. Instalatorul este responsabil

pentru functionarea ireprosabila la locul de in-

stalare.

Utilizati acest aparat numai:

m pentru prepararea de alimente si bauturi.

® sub supraveghere. Supravegheati pentru
scurt timp procesul de preparare pentru ca
acesta sa nu se intrerupa.

® in cazul uzului casnic si al utilizarilor simil-
are, de exemplu: in bucatariile pentru anga-
jatii din centrele comerciale, birouri si alte
domenii comerciale; in medii agricole; de
catre clientii din hoteluri si alte cladiri rezi-
dentiale; in pensiuni cu mic dejun inclus.

= pana la o inaltime de 4000 m deasupra ni-
velului marii.

Acest aparat este in conformitate cu standar-
dul EN 55011, respectiv CISPR 11. Acesta
este un produs din grupa 2, clasa B. Grupa 2
inseamna ca microundele sunt generate in
scopul incalzirii alimentelor. Clasa B indica
faptul ca aparatul este adecvat pentru uzul
casnic.

1.3 Limitare a cercului de utilizatori

Acest aparat poate fi folosit de copii cu varsta
de peste 8 ani si de persoane cu capacitati fi-
zice, senzoriale sau mintale reduse sau fara
experienta si/sau cunostinte numai daca sunt
supravegheati sau au fost instruiti referitor la
utilizarea in siguranta a aparatului si au inteles
pericolele care rezulta din aceasta.

Copiii nu trebuie lasati sa se joace cu apara-
tul.

Curatarea si intretinerea realizata de catre uti-
lizator nu trebuie facuta de copii, in afara de
cazul in care ei au varsta de 15 ani si mai
mari si sunt supravegheati.

Copiii mai mici de 8 ani trebuie tinuti la dis-
tanta de aparat si de cablul de alimentare
electrica al acestuia.
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1.4 Utilizarea in siguranta

/\ AVERTISMENT - Pericol de incendiu!
Obiectele inflamabile depozitate in interiorul
cuptorului se pot aprinde.

» Nu depozitafi niciodata obiecte inflamabile
in interiorul cuptorului.

» Daca iese fum, opriti aparatul sau scoatefi
stecherul din priza si lasati usa aparatului
inchisa pentru a stinge eventualele flacari.

Resturile libere de alimente, grasimea si zea-

ma de friptura se pot aprinde.

» Inainte de functionare, indepartati murdarii-
le grosiere din interiorul cuptorului si de pe
accesoril.

Supraincalzirea aparatului poate duce la in-

cendiu.

» Nu montati niciodata aparatul in spatele
unei usi decorative sau de mobilier.

/\ AVERTISMENT - Pericol de arsuri!

in timpul utilizarii, aparatul si piesele care pot

fi atinse se infierbanta.

» Se recomanda precuatie, pentru se a evita
atingerea elementelor de incalzire.

» Copiii cu varsta de sub 8 ani trebuie sa fie
tinuti la distanta.

Accesoriile sau vesela vor deveni foarte fier-

binti.

» Scoateti intotdeauna accesoriile sau vasele
fierbinti cu ajutorul unei manusi de bucata-
rie.

Vaporii de alcool din interiorul fierbinte al cup-

torului se pot aprinde.

» Turnali peste alimente numai cantitati mici
de bauturi cu continut ridicat de alcool.

» Deschideti cu atentie usa aparatului.

/\ AVERTISMENT - Pericol de opirire!

In timpul utilizarii, partile accesibile devin fier-

binti.

» Nu atingeti niciodata suprafetele fierbinti.

» Tineti copiii la distanta.

La deschiderea usii aparatului poate iesi abur

fierbinte. In functie de temperatura, aburii pot

fi uneori greu de observat.

» Deschideti cu atentie usa aparatului.

» Tineti copiii la distanta.

Apa din interiorul fierbinte al cuptorului poate

duce la formarea de aburi fierbinti.

» Nu turnati niciodata apa in interiorul cupto-
rului fierbinte.
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/A AVERTISMENT - Pericol de ranire!

n cazul in care este zgariat, geamul usii apa-

ratului se poate crapa.

» Nu utilizati detergenti agresivi si abrazivi
sau raclete metalice ascutite pentru a cura-
ta geamul usii aparatului, in caz contrar, su-
prafata se poate zgéria.

Balamalele usii aparatului se misca la deschi-

derea si inchiderea usii si va puteti prinde ma-

na.

» Nu introduceti méinile in zona balamalelor.

Crapaturile, cioburile sau fisurile in platanul ro-

tativ din sticla sunt periculoase.

» Nu loviti niciodata obiecte dure de platanul
rotativ.

» Manevrati platanul rotativ cu grija.

/A AVERTISMENT - Pericol de

electrocutare!

O izolatie deteriorata a cablului de alimentare

electrica este periculoasa.

» Cablul de alimentare electrica nu trebuie sa
intre niciodata in contact cu surse de cal-
dura sau cu componentele fierbinti ale apa-
ratului.

» Cablul de alimentare electrica nu trebuie sa
intre niciodata in contact cu varfuri sau mu-
chii ascultite.

» Nu este permisa indoirea, strangularea sau
modificarea cablului de alimentare electri-
ca.

/A AVERTISMENT - Pericol de asfixiere!

Copiii se pot infasura in ambalaj sau si-l pot

trage pe cap, asfixiindu-se.

» Nu lasati copii in apropierea ambalajului.

» Nu lasati copii sa se joace cu materialul de
ambalaj.

Copii pot aspira sau inghiti piesele mici si se

pot asfixia.

» Nu lasati copii in apropierea pieselor mici.

» Nu lasati copii sa se joace cu piesele mici.



1.5 Cuptor cu microunde

CITITI CU ATENTIE INFORMATIILE MPOR-
TANTE PRIVIND SIGURANTA Sl PASTRATI-LE
IN VEDEREA CONSULTARII ULTERIOARE

/\ AVERTISMENT - Pericol de incendiu!
Alte utilizari ale aparatului decéat cea prevazu-
ta sunt periculoase si pot provoca pagube.
De exemplu papucii de casa, pernele medici-
nale cu cereale incalzite se mai pot aprinde si
dupa cateva ore.

» Nu uscati alimente sau articole de imbraca-
minte in interiorul aparatului.

» Nu incalziti in interiorul aparatului pantofi,
perne umplute cu cereale sau boabe, bu-
reti, lavete umede sau alte articole similare.

» Utilizati aparatul numai pentru prepararea
mancarurilor si a bauturilor.

Alimentele, ambalajele si recipientele in care

se afla acestea se pot aprinde.

» Nu incalziti niciodata alimente in ambalaje
izoterme.

» Nu incalziti niciodata fara supraveghere ali-
mente in recipiente din plastic, hartie sau
alte materiale inflamabile.

» Nu setali niciodata o putere sau o durata
excesiv de mari la cuptorul cu microunde.
Orientati-va dupa indicatiile din aceste in-
structiuni de utilizare.

» Nu uscati niciodata alimentele in cuptorul
cu microunde.

» Alimentele cu continut scazut de apa, de
exemplu, painea, nu trebuie niciodata
dezghetate sau incalzite la o treapta de pu-
tere prea mare a microundelor sau pentru
un timp prea indelungat.

Uleiul alimentar se poate aprinde.

» Nu incalziti niciodata exclusiv ulei alimentar
la cuptorul cu microunde.

/A AVERTISMENT - Pericol de explozie!

Lichidele sau alte alimente aflate in recipiente

inchise etans pot exploda cu usurinta.

» Nu incalziti niciodata lichide sau alte ali-
mente 1n recipiente inchise etans.

Siguranta ro

/\ AVERTISMENT - Pericol de arsuri!
Alimentele cu coaja sau pielitda dura pot plesni
exploziv in timpul, sau chiar dupa incalzire.

» Nu preparati niciodata oua in coaja si nu in-
calziti oua fierte tari in coaja.

» Nu preparati niciodata scoici sau crusta-
cee.

» In cazul oualor ochi sau al oualor in pahar,
trebuie ca mai intai sa intepati galbenusul.

» In cazul alimentelor cu coaja sau invelis ta-
re, de exemplu, mere, rosii, cartofi sau car-
naciori; coaja poate crapa. Inainte de incal-
zire, intepati coaja sau invelisul.

Caldura nu se distribuie uniform in méncarea

pentru bebelusi.

» Nu incalziti niciodata alimentele pentru be-
belusi in vase inchise.

> Tndepérta’;i intotdeauna capacul sau tetina.

» Dupa incalzire, amestecati sau agitati bine.

» Verificati temperatura inainte de a oferi
mancarea copilului.

Alimentele incalzite emit caldura. Vesela se

poate infierbanta foarte puternic.

» Scoatefi intotdeauna accesoriile sau vasele
fierbinti cu ajutorul unei manusi de bucata-

_ rie.

In cazul alimentelor inchise intr-un ambalaj

etans, ambalajul poate crapa.

» Respectati intotdeauna specificatiile de pe
ambalaj.

» Scoateti intotdeauna preparatele din interio-
rul cuptorului utilizadnd o manusa de bucata-
rie.

In timpul utiliz&rii, partile accesibile devin fier-

binti.

» Nu atingeti niciodata suprafetele fierbinti.

» Tineti copiii la distanta.

Alte utilizari ale aparatului decat cea prevazu-

ta sunt periculoase. De exemplu, supraincalzi-

rea papucilor, a pernelor umplute cu cereale

sau boabe, a buretilor, a lavetelor umede si a

altor articole similare duce la arsuri.

» Nu uscati alimente sau articole de imbraca-
minte in interiorul aparatului.

» Nu incalziti in interiorul aparatului pantofi,
perne umplute cu cereale sau boabe, bu-
reti, lavete umede sau alte articole similare.

» Utilizati aparatul numai pentru prepararea
mancarurilor si a bauturilor.
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ro Prevenirea pagubelor materiale

/A AVERTISMENT - Pericol de opirire!

In cazul incalzirii lichidelor, este posibil& intar-

zierea fierberii. Aceasta inseamna ca se atin-

ge temperatura de fierbere fara sa se produ-

ca bulele tipice de vapori. Actionati cu atentie

chiar si in cazul unei miscari mici a vasului.

Lchidul fierbinte se poate revarsa brusc si

poate fi improscat.

» La incalzire, puneti intotdeauna o lingura in
vas. In acest fel, evitati fenomenul de intar-
ziere a fierberii.

v X

/A AVERTISMENT - Pericol de ranire!
Vesela neadecvata se poate sparge. Vesela
din portelan si ceramica poate avea orificii fi-
ne in manere si capac. In spatele acestor orifi-
cii, exista cavitati. Umiditatea care patrunde in
cavitati poate provoca spargerea veselei.

» Utilizati numai vesela adecvata pentru mi-

_crounde.

In cazul functionarii cu microunde, vesela si

recipientele din metal sau vesela cu ornamen-

te metalice pot genera scantei. Aparatul poate
suferi deteriorari.

» In cazul functionarii doar cu microunde, nu
utilizati niciodata recipiente din metal.

» Utilizati numai vesela adecvata pentru utili-
zarea in cuptorul cu microunde sau pentru
utilizarea cu functia de preparare cu micro-
unde in combinatie cu un mod de incalzire.

/\ AVERTISMENT - Pericol de
electrocutare!

Aparatul functioneaza cu tensiune inalta.
» Nu inlaturati niciodata carcasa.

/\ AVERTISMENT - Pericol de afectare

grava a sanatatii!

In cazul curatarii necorespunzatoare, suprafa-

ta aparatului poate suferi deteriorari, durata

de viata a aparatului se poate reduce si pot
rezulta situatii periculoase, de exemplu, iesi-
rea energiei produse de microunde.

» Curatati cu regularitate aparatul si indepar-
tati imediat resturile de alimente.

» Mentineti intotdeauna curate interiorul cup-
torului, usa si balamaua usii.

— "Curatare si ingrijire", Pagina 63

Nu utilizati niciodata aparatul daca usa aces-

tuia este deteriorata. Este posibil ca energia

produsa de microunde sa iasa.

» Nu utilizati niciodata cuptorul daca usa
acestuia sau cadrul din plastic al usii pre-
zinta deteriorari.

» Reparatiile trebuie efectuate numai de uni-
tatea de service abilitata.

La aparatele fara carcasa este emisa energie

produsa de microunde.

» Nu indepartati niciodata carcasa.

» Pentru lucrari de intretinere sau reparatii,
chemati unitatea service abilitata.

2 Prevenirea pagubelor materiale

2.1 Generalitati

ATENTIE!

Daca in interiorul aparatului fierbinte exista apa, se for-

meaza aburi. Din cauza variatiei de temperatura se pot

produce deteriorari.

» Nu turnati niciodata apa in interiorul cuptorului fier-
binte.

Umiditatea prelungita din interiorul aparatului duce la

coroziune.

» Indepartati prin stergere apa de condens dupa finali-
zarea fiecarui proces de preparare.

» Nu pastrafi alimente umede pentru un timp mai lung
in interiorul cuptorului inchis.

» Nu depozitati preparate n interiorul cuptorului.
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Racirea aparatului cu usa acestuia deschisa provoaca
deteriorarea in timp a pariilor frontale ale mobilierului
adiacent.

» Dupa un mod de functionare cu temperaturi ridicate,
|asati cuptorul sa se rdceasca numai cu usa acestu-
ia inchisa.

Nu fixati nimic In usa aparatului.
Numai dupa un mod de functionare cu multa umidi-
tate lasafi cuptorul sa se raceasca cu usa acestuia

_ deschisa.

In cazul utilizarii usii cuptorului pe post de suprafata de

asezare sau de depozitare, aceasta poate suferi deteri-

orari.

» Nu va urcati, nu va asezati, nu agatati si nu sprijiniti
obiecte pe usa aparatului.



2.2 Cuptor cu microunde

Respectali aceste instructiuni atunci cand utilizati cup-

torul cu microunde.

ATENTIE!

Metalul aflat in contact cu peretii aparatului provoaca

producerea de scantei,deteriorarea aparatului sau dis-

trugerea geamului interior al usii.

» Metalul, de exemplu, lingurita din pahar - trebuie sa
se afle la o distan{d minima de 2 cm fata de peretii
interiori ai cuptorului si fatd de partea interioara a
usii.

Vesela din aluminiu introdusa in aparat poate provoca

scantei. Aparatul se va deteriora prin formarea de

scantei.

» Nu utilizati vesela din aluminiu in aparat.

Functionarea aparatului fara alimente duce la suprasar-

cina.

» Nu pornifi niciodata cuptorul cu microunde daca nu
exista preparate in interiorul acestuia. Exceplia o re-

rezintd un test scurt pentru vesela.

==

v | X

Protectia mediului si economisirea ro

Prepararea multipld, succesiva de popcorn la microun-

de la o treapta de putere prea mare a microundelor

poate determina deteriorarea interiorului cuptorului.

» | dsati aparatul s se raceasca timp de mai multe
minute intre procesele de preparare.

» Nu setali niciodata o putere prea mare a microunde-
lor.
Utilizati o putere de maximum 600 W.
Asezati intotdeauna punga cu popcorn pe o farfurie
din sticla.

Prin scoaterea capacului, rezultatul procesului de pre-

parare cu microunde este compromis.

» Nu scoateti niciodata capacul vasului aflat in interio-

_rul cuptorului cu microunde.

Indepartarea foliei transparente de pe partea interioara

a usii duce la deteriorarea usiii aparatului.

» Nu indepartaii folia transparenta de pe partea interi-
oara a usii.

Patrunderea lichidului in interiorul aparatului poate de-

teriora sistemul de actionare al platoului rotativ.

» Supravegheati procesul de preparare.

» Folositi initial o durata mai scurtd, apoi mariti durata
daca este necesar.

» Nu folositi niciodata aparatul fara platanul rotativ.

Vesela neadecvaté poate cauza deteriorari.

» In cazul utilizarii grillului sau a modului de functiona-
re combinat cu microunde, folositi numai vesela re-
zistenta la temperaturi inalte.

3 Protectia mediului si economisirea

3.1 Predarea la deseuri a ambalajului

Ambalajele sunt ecologice si reciclabile.

» Eliminati componentele separat, in functie de tipul
acestora.

3.2 Economisirea de energie

Daca respectali aceste instructiuni, aparatul dvs. va
consuma mai putind energie electrica.

Deschideti cat mai rar usa aparatului in timpul functio-

narii acestuia.

m Astfel, temperatura din interiorul aparatului este
mentinutd constantd, iar aparatul nu trebuie s& se
reincdlzeasca.

Ascundeti ceasul in modul standby.
= |n modul standby, aparatul economiseste energie.

Nota:

Aparatul necesita:

= max. 1 Win regimul de functionare, cu display-ul ac-
tivat

= max. 0,5 W in regimul de functionare, cu display-ul
dezactivat
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ro Cunoasterea

4 Cunoasterea

4.1 Panoul de comanda

Prin intermediul elementului de operare setati toate fun-
ctiile aparatului dvs si primiti informatii cu privire la sta-
diul de operare.

Nota: In functie de tipul aparatului unele detalii pot fi di-
ferite de cele prezentate in imagine, de ex. culoarea i
forma.

stat  (©  stop
90 180 360

600 900 kg

w O M

o B

Sistemul de deschidere automata Deschideti automat usa.
a ugsii

Campurile tactile Selectati functiile.
Selectorul rotativ Setali ora, durata si programele automate.
Display-ul Afiseaza ora si durata.
Campurile tactile kg Selectati greutatea din cadrul progra-
Céampurile touch sunt suprafete sensibile la atingere. melor.
Pentru a selecta o functie atingeti cAmpul aferent. [ Selectati grill-ul.
90-900 Selectati puterea microundelor in wa- G Setati sau afisati ora.

. start Porniti functionarea.
Selectati programele automate. M Selectati memoria.
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Accesorii  ro

stop Opriti sau intrerupeti functionarea. Observatii . .
o Deschideti usa aparatului = |n cazul unei pene de curent, sistemul de deschide-
= ' . re automata a usii nu functioneaza. Puteti deschide

Selectorul rotativ manual usa.

. P . ®»  Dacd deschideti usa aparatului in timpul procesului
Cu selectorul rotativ modificali valorile de setare, care U a N
sunt afisate pe display. de preparare, functionarea va fi intrerupta.

Selectorul rotativ este retractibil. Apasati pe selectorul . g:rgd nISCchc;g?iEu%szuigﬂ::ulﬁrggur?ecizm (()jrern];li”rwr]ogr?;lal
rotativ pentru al activa sau dezactiva. ' P ;

procesul de functionare.

Sistemul de deschidere automata a usii m  Daca aparatul este deconectat pentru o perioada
Cand atingeti sistemul de deschidere automata a usii, trT)al'Iunga de timp, usa aparatului se deschide cu n-
aceasta se deschide. Puteti deschide complet usa apa- arziere.

ratului in mod manual.

4.2 Modurile de incalzire

Aici este disponibila o prezentare generalda a modurilor de incalzire. Aceasat cuprinde recomandari privind utilizarea
modurilor de Tncélzire.

Simbol Nume Utilizare
90-900 Microunde Decongelati, preparati sau incalzili alimente si lichide.
Grill Gratinati alimente.

Functionare combina- = Coaceti sufleuri si gratenuri.

ta& cu microunde = Rumenili preparate.
4.3 Suflanta de racire 4.4 Apa de condens
Suflanta de racire se conecteaza si se deconecteaza Tn timpul procesului de preparare, in interiorul cuptoru-
dupa cum este necesar. lui si pe usa acestuia se poate acumula apa de con-
In timpul functionarii cu microunde, interiorul cuptorului dens. Acumularea apei de condens este un fenomen
ramane rece. Totusi, suflanta de racire se conecteaza. normal care nu afecteaza functionarea aparatului. Inde-
Nota: Suflanta de racire poate continua s& functioneze partati prin stergere apa de condens dupa finalizarea
si dupa ce aparatul a fost deconectat. procesului de preparare.

5 Accesorii

Utilizati accesorii originale. Acestea sunt adaptate pen-
tru aparatul dumneavoastra.

Accesorii Utilizare
Gratar = Gratar pentru prajire si
rumenire

= Gratar de sustinere
pentru vase

6 inainte de prima utilizare

Efectuati setarile necesare pentru prima punere in fun- 1. Apasati pe G.

ctiune. Curatati aparatul si accesoriile. v Pe display apare 12:00. Lampa indicatoare de dea-
supra © se aprinde.

6.1 Efectuarea primei puneri in functiune 2. Setati ora cu ajutorul selectorului rotativ.

o , A 3. Apasati pe G.
Efectuati setarile necesare pentru prima punere in fun-
ctiune. Curatali aparatul si accesoriile.

o . 6.2 incalzirea cuptorului
Nota: Dupa conectarea la sursa de alimentare cu ener-

gie electrica sau dupa producerea unei pene de curent 1. Apasati pe [

este emis un semnal sonor, iar pe display sunt afisate v Lampa indicatoare de deasupra [*] se aprinde, iar
mai multe zerouri. Poate dura cateva secunde pana la pe display apare 10:00 min.

emiterea unui alt semnal sonor si pana cand puteti se- 2. Apdsati pe start,

ta ora.
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ro Utilizarea de baza

3. Dupa ré&cirea cuptorului, curatati suprafetele lucioa-
se cu o solufie de apa cu detergent de vase si cu 0
laveta.

6.3 Curatarea accesoriilor

» Curatati temeinic accesoriile utilizand o solutie de
apa cu detergent de vase si o laveta moale.

6.4 Montarea suportului rotativ

Utilizati aparatul numai cu suportul rotativ montat.
1. Asezati inelul rulant [al in adancitura din interiorul

cuptorului.
L L

&

2. Fixati suportul rotativ [b] in piesa de antrenare [€] din
centrul din spatiul interior al cuptorului.

3. Verifiocati daca suportul rotativ este fixat corect.

Nota: Suportul rotativ se poate roti catre stanga sau ca-

tre dreapta.

//

7 Utilizarea de baza

7.1 Treptele de putere a microundelor

Aici este disponibila o prezentare generala a treptelor
de putere a microundelor si a utilizarii acestora.

Puterea microunde- Utilizare
lor exprimata in wati

90 Decongelati alimente delicate.

180 Decongelati alimente si conti-
nuati prepararea acestora.

360 Preparati carne si peste sau in-
calziti alimente delicate.

600 Incalziti si preparati alimente.

900 Incalziti lichide.

Nota:

Puteti seta puterea microundelor pentru o anumita
durata:

= 900 W pentru 30 de minute

= 600 W pentru 60 de minute

= 90 W, 180 W si 360 W pentru 99 de minute

7.2 Vesela si accesoriile adecvate pentru
microunde

Pentru a incalzi uniform alimentele si a nu deteriora
aparatul, utilizati vase si accesorii adecvate.

Nota: inainte de a utiliza vase pentru cuptorul cu micro-
unde, respectati informatiile oferite de producatori. Da-
ca aveli dubii, efectuati o testare a vaselor.
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Vase si accesorii

adecvate pentru utilizarea Rationament
in cuptorul cu microunde

Vase realizate din materi- Aceste materiale permit

ale termorezistente si trecerea microundelor.

adecvate pentru utilizarea Vesela care nu este ter-

in cuptorul cu microunde: morezistenta si se deterio-

Sticla reaza in cazul contactului

Vitroceramica cu microundele.

Portelan

Material plastic termo-

rezistent

m  Ceramica complet
smalfuita, fara fisuri

Tacamuri din metal

Nota: Pentru a evita feno-
menul de intarziere a fier-
berii, puteti utiliza tacé-
muri din metal, de exem-
plu, o lingura introdusa in
pahar.

ATENTIE!

Metalul aflat in contact cu peretii aparatului provoaca

producerea de scantei,deteriorarea aparatului sau dis-

trugerea geamului interior al usii.

» Metalul, de exemplu, lingurita din pahar - trebuie sa
se afle la o distantd minima de 2 cm fata de peretii
interiori ai cuptorului si fatd de partea intericara a
usii.



Neadecvate pentru utilizarea in cuptorul cu
microunde

adecvate pentru utilizarea Rationament
in cuptorul cu microunde

Metalele nu lasa s& trea-
ca microundele. Alimente-
le se Incalzesc slab.

Veseld din metal

Vase cu decoratiuni din
aur sau argint

Decoratiunile din aur sau
argint pot fi deteriorate de
microunde.
Recomandare: Acest tip
de vesela trebuie utilizat
numai daca producatorul
garanteaza caracterul
adecvat al veselei pentru
utilizarea in cuptorul cu
microunde.

7.3 Testarea vaselor in ceea ce priveste
compatibilitatea cu cuptorul cu microunde

Verificati daca vasele sunt adecvate pentru utilizarea in
cuptorul cu microunde efectuadnd o testare a acestora.
Aparatul poate fi pus in functiune cu functia de prepe-
rare cu microunde si fara alimente numai in cazul testa-
rii vaselor de gatit.

A AVERTISMENT - Pericol de oparire!

In timpul utiliz&rii, partile accesibile devin fierbinti.
» Nu atingeti niciodata suprafetele fierbinti.
Tineti copiii la distanta.

v

Introduceti vasul gol in interiorul cuptorului.

Setati puterea maxima a microundelor si lasati apa-

ratul sa functioneze timp de "2 - 1 minut.

Porniti procesul de functionare.

Verificati mai multe aspecte privind vasul:

— Daca vasul este rece sau caldut, acesta este
adecvat pentru cuptorul cu microunde.

— Daca vasul este fierbinte sau genereaza scantei,
intrerupeti testarea acestuia. Vasul nu este adec-
vat pentru utilizarea in cuptorul cu microunde.

N =

Eall o

Utilizarea de baza ro

7.4 Setarea microundelor

ATENTIE!
Functionarea aparatului fara alimente duce la suprasar-
cina.
» Nu porniti niciodata cuptorul cu microunde daca nu
exista preparate in interiorul acestuia. Exceplia o re-
rezintd un test scurt pentru vesela.

=I5

v | X

Recomandare: Pentru o tulizare optima a aparatului, va
outeli orienta dupa specificatiile din cadrul recomanda-
rilor de reglare.

- "Procedati astfel", Pagina 66

1. Respectali instructiunile privind siguranta.
— Pagina 53
2. Instructiunile privind evitarea deteriorarilor.
— Pagina 55
3. Respectati indicatiile privind vasele si accesoriile
adecvate pentru utilizarea in cuptorul cu microunde.
— Pagina 58
4. Setali puterea doritd a microundelor cu ajutorul tas-
telor.
5. Reglafi durata de preparare doritd cu ajutorul selec-
torului rotativ.
Nota: Daca deschideti usa aparatului in timpul functio-
narii acestuia, functia de microunde intrerupe procesul
de preparare si opreste derularea setata a timpului. Da-
ca inchideti usa aparatului, procesul de functionare
continua.

7.5 Modificarea duratei de preparare

Puteti modifica in orice moment durata.

» Reglali durata de preparare dorita cu ajutorul selec-
torului rotativ.

7.6 intreruperea functionarii

1. Apasati pe stop sau deschideti usa aparatului.

v Lampa indicatoare de deasupra start se aprinde.

2. Pentru a continua modul de functionare, inchideti
usa aparatului si apasati pe start,

7.7 Anularea procesului de functionare

» Apdsati de doud ori pe stop sau deschideti usa si
apasati o data pe stop.
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8 Grill

Cu ajutorul grill-ulului puteti rumeni sau gratina alimen-
te. Puteti utiliza grill-ul in mod independent sau in com-
binatie cu microundele.

8.1 Setarea grill-ului

1. Apasati pe [l

v Lampa indicatoare de deasupra [*] se aprinde, iar
pe display apare 10:00 min.

2. Reglati durata de preparare doritd cu ajutorul selec-
torului rotativ.

8.2 Modificarea duratei de preparare

Puteti modifica in orice moment durata.

» Reglali durata de preparare dorita cu ajutorul selec-
torului rotativ.

8.3 intreruperea functionarii

Apédsati pe stop sau deschideli usa aparatului.

v Lampa indicatoare de deasupra start se aprinde.
2. Pentru a continua modul de functionare, inchideti
usa aparatului si apasati pe start,

—

8.4 Anularea procesului de functionare

» Apadsati de doua ori pe stop sau deschideti usa si
apasati o data pe stop,

8.5 MicroCombi

Pentru a reduce durata de preparare, puteti utiliza grill-
ul iIn combinatie cu microundele.

Setarea regimului MicroCombi

1. Apasati pe puterea de 90, 180 sau 360 a microun-
delor.

v Lampa indicatoare de deasupra tastzei apasate se
aprinde, iar pe display apare 1:00 min.

2. Apésati pe [l

3. Reglali durata de preparare doritd cu ajutorul selec-
torului rotativ.

Nota: Daca deschideti usa aparatului in timpul functio-

narii acestuia, functia de microunde intrerupe procesul

de preparare si opreste derularea setata a timpului. Da-

ca inchideti usa aparatului, procesul de functionare

continua.

9 Functia de memorie

Cu ajutorul functiei de memorie puteti salva setarea
pentru un anume fel de mancare si il puteti accesa ori-
cand.

Recomandare: Utilizati functia de memorie daca gatifi
frecvent un anumit preparat.

9.1 Memorarea unui program

Nota:

®  Puteti stoca succesiv in memorie mai multe puteri
pentru microunde.

Programele automate nu pot fi stocate.

Apasati pe M.

Lampa indicatoare de deasupra M se aprinde.

Setali puterea doritd a microundelor cu ajutorul tas-

telor.

Lampa indicatoare de deasupra tastei se aprinde,

iar pe display apare 1:00 min.

3. Reglali durata de preparare doritd cu ajutorul selec-
torului rotativ.

4. Daca este necesar, selectafi una dintre optiuni:

- Pentru a memora un program si a-l porni imediat,
apasati pe start,

M 2 m

<
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- Pentru a memora un program fara a-I si porni
imediat, apasati pe M.
v Cand aparatul porneste, pe display apare ora, iar
aparatul memoreaza setarea.

9.2 Pornirea functiei de memorie

Puteti porni foarte simplu programul memorat. Introdu-
ceti preparatul in aparat si inchideti usa acestuia.

1. Apasati pe M.

v Sunt afisate setarile memorate.

2. Apdsati pe start,

9.3 intreruperea functionarii

1. Apd&sati pe stop sau deschideti usa aparatului.

v Lampa indicatoare de deasupra start se aprinde.

2. Pentru a continua modul de functionare, inchideti
usa aparatului si apasati pe start,

9.4 Anularea procesului de functionare

» Apdsati de doud ori pe stop sau deschideti usa si
apasati o data pe stop.



Programele ro

10 Programele

Programele va permit sa preparati in interiorul aparatu- 5. Pentru a porni procesul de preparare, apasati pe

lui diferite alimente, iar setarile optime sunt selectate start,

automat. v Derularea duratei de preparare este prezentata pe

display.

10.1 Setarea programului 6. Deschideti usa aparatului daca, in timpul functiona-
_ rii, este emis un semnal sonor.

1. Selectafi programul. . - Maruntiti, amestecati sau intoarceti alimentele.

2. Apaésati in mod repetat pe ¥ pdna cand pe display - Tnchideti usa aparatului.

este afisat numarul programului dorit.
v Lampa indicatoare de deasupra M) se aprinde.
3. Apésati pe kq.
v Lampa indicatoare de deasupra kg se aprinde, iar

- Apasali pe start,

10.2 intreruperea functionarii

pe display apare greutatea propusa. 1. Apasati pe stop sau deschideti usa aparatului.

4. Seta;i greutatea alimentului cu ajutorul selectorului v Lampa indicatoare de deasupra start se aprinde.
rotativ. N 5 N 2. Pentru a continua modul de functionare, inchideti
Daca nu puteti introduce greutatea exacta, rotunjiti-o usa aparatului si apasati pe start,

crescator sau descrescator.
10.3 Anularea procesului de functionare

» Apasati de doud ori pe stop sau deschideti usa si
apasati o data pe stop.

10.4 Decongelarea cu automatica programelor
Cu cele 4 programe de decongelare puteti decongela carne, carne de pasare si péine.

Program Aliment Vesela Interval de greutate in kg

PO1 Carne tocata deschis 0,20-1,00

P02 Bucati de carne deschis 0,20-1,00

PO3 Pui, bucati de pui deschis 0,40-1,80

P04 Péine deschis 0,20-1,00

Decongelarea alimentelor cu programele 5. Nota: La decongelarea carnii si carnii de pasare se

automate formeaza lichid.

1. Scoateli alimentele din ambalaj. Scurgeti lichidul cand intoarceti carnea si nu o folo-
Congelati alimentele In pachete plate si portionate, sifi Tn niciun caz si nu o aduceti In contact cu alte
la-18 °C. alimente.

2. Cantariti alimentele. 6. Desprindeti bucatile plate de carne unele de altele
Greutatea alimentelor este necesard pentru a putea si carnea tocata Tnainte de a le ldsa sa se deconge-
seta programul. leze.

3. Asezali alimentele pe un vas plat, adecvat pentru 7. Lasati alimentul decongelat sa stea inca 10 pana la
microunde, de exemplu, pe o farfurie din sticla sau 30 de minute pentru a permite egalizarea tempera-
din portelan. turii.

Nu acoperiti cu capac. Bucatile mari de carne trebuie lasate mai mult timp

4. Setati programul. = Pagina 61 decat cele mici. In cazul pasarilor, scoate maruntaie-

le dupa decongelare.
8. Pregatiti mai departe alimentele, chiar daca bucaile
groase au eventual interiorul inca putin congelat.

10.5 Prepararea cu programele automate
Cu ajutorul celor 3 programe de preparare puteti pregati orez, cartofi sau legume.

Program Aliment Vesela Interval de Observatii
greutate in kg
P05 Orez Cu capac 0,05-0,20 ®  Pentru orez utilizati o forma mare, inalta.

Nu folositi orez pentru fierbere.
Pentru fiecare 100 g de orez adaugali o cantitate
dubla sau tripla de apa.
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Program Aliment Vesela Interval de Observatii
greutate in kg
PO6 Cartofi Cu capac 0,15-1,00 m  Pentru cartofi natur, taiati cartofii proaspeti in bucati
mici si egale.

= Pentru fiecare 100 g de cartofi natur, adaugati o lin-
guré de apa si putind sare.
PO7 Legume Cu capac 0,15-1,00 = Cantariti legumele proaspete, curatate.
Taiali legumele n bucati mici si egale.
Pentru fiecare 100 g de legume, adaugati o lingura
de apa si putind sare.

Prepararea alimentelor cu programele automate 4. Setati programul. - Pagina 61
1. Cantiriti alimentele. 5. La finalizarea programului, amestecali preparatul in-
Greutatea alimentelor este necesara pentru a putea ca o data. . oL
seta programul. 6. Lasati alimentul decongelat sa stea inca 5 pana la
2. Asezati alimentele pe un vas adecvat pentru micro- 10 minute pentru a permite egalizarea temperaturii.
unde si acoperiti-l cu un capac. Rezultatele prepararii depind de calitatea si de natu-
3. Adaugati cantitatea de apa indicata pe ambalaj de ra alimentelor.
producator.

10.6 Programul de preparare Combi
Cu programul de preparare Combi puteti combina microundele cu grill-ul.

Program Aliment Vesela Interval de greutate in kg
P08 Sufleu congelat, cu indltimea de pana  deschis 0,40-0,90
la 3 cm

Gatirea alimentelor cu programul de preparare 3. Asezati alimentele pe un vas adecvat pentru micro-

Combi unde, termorezistent si de dimensiune mica.

1. Scoateti alimentele din ambalaj. 4. Setali programul. - Pagina 61 §

2. Cantariti alimentele. 5. Dupa finalizarea programului, lasati alimentele sa
Greutatea alimentelor este necesara pentru a putea stea inca 5 pana la 10 minute pentru a permite ega-
seta programul. lizarea temperaturii.

11 Setarile de baza

Puteti regla setarile de baza ale aparatului dupa cum este necesar.

11.1 Prezentare generala a setarilor de baza

Aici gasiti o privire de ansamblu asupra setérile de baza si setarile din fabricatie. Setarile de baza depind de dotarea
aparatului dvs.

Setare Selectie  Semnificatie

| Semnalul so- = On' Activati si dezactivati semnalul sonor al tastelor.

nor al tastelor = [FF Nota: Semnalul sonor al tastelor este activ in start si stop.
¢ Modul Demo dED Activati sau dezactivati modul Demo.

Nota: Aparatul este deconectat. Puteti utiliza tastele si indicatoarele; tastele nu functio-
neaza. Modul Demo este utilizat in principal in cadrul reprezentantelor.

' Setérile din fabricatie (pot fi diferite in functie de tipul aparatului)

Apasali pe start.
Pe display apare valoarea actuala.

11.2 Modificarea setarii de baza

Cerln;a:. Apgratvul este decpnectgt. R Cu ajutorul selectorului rotativ setati valoarea dorita.
1. Mentineti apasate start si stop timp de céteva secun- Pentru a implementa setarea de bazd, apasati pe
de. start, ,

v Pe display apare prima setare de baza. Pentru a pardsi setarea de baza, apasati pe stop.

PWC N

o
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Modificati setarea de baza £ cu ajutorul selectorului

rotativ.

Pentru a modifica setarea de baza, apasati pe start,

Pe display se aprinde setarea selectata.

Cu ajutorul selectorului rotativ setati valoarea dorité.

Pentru a implementa setarea de baza, apasati pe

start

10. Pentru a parasi setarea de bazad, apasali pe stop.

11. Pentru a péardsi meniul setarii de baza, apasati din
nou pe stop,

Recomandare: Puteti modifica setarea in orice mo-

ment.

© < N

11.3 Modificarea duratei semnalului

Céand deconectali aparatul, este emis un semnal sonor.

Puteti modifica durata de emitere a semnalului sonor.

» Mentineti apasat start timp de aproximativ 6 secunde.

v Comutati intre o durata scurta si una lunga a sem-
nalului.

v Aparatul preia durata semnalului si indica ora.

Curatare si ingrijire  ro

11.4 Setarea orei

Nota: Dupa conectarea la sursa de alimentare cu ener-
gie electrica sau dupa producerea unei pene de curent
este emis un semnal sonor, iar pe display sunt afisate
mai multe zerouri. Poate dura cateva secunde pana la
emiterea unui alt semnal sonor si pana cand puteti se-
ta ora.

1. Apasati pe G.

v Pe display apare 12:00. Lampa indicatoare de dea-
supra ® se aprinde.

2. Setati ora cu ajutorul selectorului rotativ.

3. Apasati pe C.

11.5 Stingerea afisajului orei

Pentru a reduce consumul in modul de standby al apa-
ratului, puteti ascunde ora.
1. Apasati pe G.
2. Apdsati pe stop.
Pentru a afisa din nou ora, apésati din nou pe ©.

12 Curatare si ingrijire

Pentru a asigura functionarea optima a aparatului pen-
tru o perioada indelungata de timp, curatafi-l si ingrijifi-|
cu atentie.

12.1 Produse de curatare

Utilizati numai produse de curatare adecvate.

A AVERTISMENT - Pericol de electrocutare!

Patrunderea umiditaiii in interiorul aparatului poate pro-

voca electrocutarea.

» Nu utilizati pentru curatarea aparatului aparate de
curatat cu jet sub presiune sau cu jet de abur.

ATENTIE!

Produsele de curatare neadecvate pot deteriora supra-

fetele aparatului.

» Nu utilizati produse de curatare ascutite sau abrazi-
ve.

» Nu utilizati produse de curatare care au un continut
mare de alcool.

» Nu utilizati niciodata bureti din s&rma sau bureti
abrazivi.
Nu utilizati produse speciale pentru curatare la cald.
Utilizati solutii de curatare pentru sticlg, raclete pen-
tru sticla sau produse de ingrijire pentru inox numai
daca acestea sunt recomandate in cadrul instructiu-
nilor de curatare ale anumitor componente.

Lavetele noi contin reziduuri rezultate in urma producti-

ei.

» Spalati bine lavetele din burete noi Tnainte de utiliza-
re.

Produsele de curatare pentru fiecare tip de suprafata si
componenta sunt specificate in instructiunile de curata-
re individuale.

12.2 Curatarea aparatului

Curatati aparatul conform indicatiilor pentru a evita de-
teriorarea diverselor componente si suprafete in urma
curatarii necorespunzatoare cu produse de curatare
neadecvate.

A AVERTISMENT - Pericol de arsuri!

In timpul utiliz&rii, aparatul si piesele care pot fi atinse

se infierbanta.

» Se recomanda precuatie, pentru se a evita atingerea
elementelor de incalzire.

» Copiii cu varsta de sub 8 ani trebuie sa fie tinuti la
distanta.

A AVERTISMENT - Pericol de incendiu!

Resturile libere de alimente, grasimea si zeama de frip-

tura se pot aprinde.

» Inainte de funciionare, Indepartati murdariile grosie-
re din interiorul cuptorului si de pe accesorii.

A AVERTISMENT - Pericol de ranire!

In cazul in care este zgariat, geamul usii aparatului se

poate crapa.

» Nu utilizati detergenti agresivi si abrazivi sau raclete
metalice ascuiite pentru a curata geamul usii apara-
tului, in caz contrar, suprafata se poate zgéria.

1. Respectati indicatiile privind produsele de curatare.
— Pagina 63

2. Respectati indicatiile privind curdtarea componente-
lor aparatului sau suprafetelor acestuia.

3. Daca nu este specificat altfel:
- Curatati componentele aparatului utilizand o solu-

tie fierbinte de detergent de vase si cu o laveta.

- Apoi uscati cu o lavetda moale.
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12.3 Curatarea interiorului cuptorului

ATENTIE!

Curatarea incorecta poate cauza deteriorari ale interio-

rului cuptorului.

» Nu utilizati sprayuri pentru cuptoare, agenti de cura-
tare abrazivi sau alte produse agresive de curatare
pentru cuptoare.

1. Respectali indicatiile privind produsele de curatare.
— Pagina 63

2. Curatafi cu o solutie fierbinte de apa cu detergent
sau apa cu otet.

3. In cazul depunerilor de murdarie persistente, utilizati
produse de curdtare pentru cuptoare.
Nu aplicati niciodata produse de curafare pentru
cuptoare in interiorul cuptorului atunci cand acesta
este rece.
Recomandare: Pentru a elimina mirosurile neplacu-
te, incalziti o cana cu apa cu cateva picaturi de zea-
ma de lamaéie timp de 1 pana la 2 minute la treapta
de putere maxima a microundelor. Pentru a evita in-
tarzierea fierberii, introduceti intotdeauna o lingurd in
vas.

4. Stergeti cu o laveta moale interiorul cuptorului.

5. Lasati interiorul cuptorului sa& se usuce cu usa aces-
tuia deschisa.

Curatarea suportului rotativ

1. Respectali indicatiile privind produsele de curatare.
— Pagina 63

2. Scoateti suportul rotativ.

3. Curatati suportul rotativ cu o solutie fierbinte de apa
cu detergent de vase si cu o laveta moale.

4. Stergeti ulterior cu o laveta moale.

5. Asezati la loc suportul rotativ.
Aveli grija ca suportul rotativ sa fie fixat corect.

12.4 Curatarea mastii din fata a aparatului

ATENTIE!

Curatarea incorecta poate cauza deteriorari ale partii

frontale a aparatului.

» Nu utilizati produse de curatare pentru geamuri, ra-
clete metalice sau raclete pentru geamuri.

» Pentru a evita corodarea suprafetelor frontale din
inox, indepartati imediat urmele de calcar, grasime,
amidon si albus de ou.

» Pentru curatarea suprafetelor din inox utilizati produ-
se de ingrijire speciale pentru inox, adecvate pentru
suprafete calde.

1. Respectati indicatiile privind produsele de curatare.
— Pagina 63

2. Curatali partea frontald a aparatului utilizand o solu-
tie fierbinte de detergent de vase si o laveta.

Nota: Pot apdarea diferente mici de culoare ale partiii
frontale a aparatului de la diverse materiale, de
exemplu, sticld, materiale plastice sau metal.

3. Aplicati produsul de ingrijire pentru inox in strat su-
btire, cu o lavetd moale pe partea frontala a apara-
tului.

Produsele de ingrijire pentru inox pot fi achizitionate
de la unitatile de service sau din comertul de spe-
cialitate.

4. Stergeti ulterior cu o lavetd moale.
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12.5 Curatarea panoului de comanda

ATENTIE!

Curatarea incorecta poate cauza deteriorari ale panou-

lui de comanda.

» Nu stergeti niciodata cu o laveta uda panoul de co-
manda.

1. Respectali indicatiile privind produsele de curatare.
— Pagina 63

2. Curatati panoul de comanda cu o laveta din microfi-
bre sau cu o laveta moale, umeda.

3. Stergeti ulterior cu o laveta moale.

12.6 Curatarea accesoriilor

1. Respectati indicatiile privind produsele de curatare.
— Pagina 63

2. Inmuiafi resturile alimentare arse si aderente utili-
zand o laveta umeda si solutie de apa cu detergent
de vase.

3. Curatali accesoriile utilizand o solutie de apa fierbin-
te cu detergent de vase si o laveta sau o perie.

4. Curéatati gratarul utilizAnd detergent pentru inox sau
in masgina de spalat vase.
In cazul depunerilor de murdarie persistente, utilizati
0 spirala din inox sau produse de curatare pentru
cuptoare.

5. Stergeti ulterior cu o lavetd moale.

12.7 Curatarea geamurilor usii

ATENTIE!

Curatarea incorecta poate cauza deteriorari ale geamu-

rilor usiii.

» Nu folositi raclete pentru geamuri.

1. Respectati indicatiile privind produsele de curatare.
— Pagina 63

2. Curatati geamurile usii utilizand o laveta umeda si
un produs de curatare pentru geamuri.
Nota: Umbrele de pe geamurile usii, care arata ca
niste dungi, sunt reflexii de lumina de la sistemul de
iluminare din interiorul cuptorului.

3. Stergeti ulterior cu o lavetda moale.

12.8 Programul de curatare

Programul de curatare este o alternativa rapida pentru
curdtarea ocazionala a interiorului cuptorului. Progra-
mul de curatare inmoaie depunerile de murdarie prin
evaporarea solutiei de apa cu detergent. Ulterior, depu-
nerile de murdarie pot fi indepartate cu usurinia.

Setarea functiei de curatare

1. Turnali cateva picaturi de detergent intr-o cana cu
apa.

2. Pentru a evita intarzierea fierberii, asezali o lingura
in cana.

3. Asezati cana In mijlocul interiorului cuptorului.

4. Setati puterea microundelor la 600 W.

5. Setati durata la 3 minute.

6. Porniti microundele.

7. Dupa expirarea duratei, lasati usa inchisa pentru in-
ca 3 minute.

8. Stergeti cu o lavetd moale interiorul cuptorului.
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9. Lasali interiorul cuptorului sd se usuce cu usa aces-
tuia deschisa.

13 Remediati defectiunile

Defectiunile minore pot fi remediate chiar de dumnea-
voastra. Inainte de a contacta unitatea de service, con-
sultati informatiile privind remedierea defectiunilor. Ast-
fel evitati cheltuielile inutile.

A AVERTISMENT - Pericol de ranire!

Reparatiile executate incorect sunt periculoase.

» Numai personalul de specialitate are dreptul de a
executa reparatii ale aparatului.

» Daca aparatul este defect, instiintali unitatea de ser-
vice abilitata.

13.1 Erori de functionare

Defectiune Cauzele si remedierea defectelor
Aparatul nu functione- Fisa de retea a cablului de alimentare nu este introdusa in priza.
aza. » Conectati aparatul la refeaua de curent.

Siguranta din panoul de sigurante s-a declansat.
» Verificali siguranfa din panoul de siguranie.
Alimentarea cu curent electric a fost intrerupta.
» Verificali functionarea iluminarii interiorului si altor aparate din incapere.
Deficiente de functionare
1. Deconectati siguranta din tabloul de sigurante.
2. Reconectali sigurania dupa aproximativ 10 secunde.
v Daca eroarea a fost remediata prin acest procedeu, mesajul dispare. .
3. Daca anuntul apare din nou, contactali unitatea de service pentru clienii. In acest caz,
specificati cu exactitate mesajul de eroare.
- "Serviciul clienti”, Pagina 66
Usa nu este inchisa complet.
» Verificali daca usa nu este blocata de resturi de alimente sau de corpuri straine.
Alimentele se incal- Puterea microundelor este setatd la o valoare prea mica.
zesc mai incet decat  » Setati o putere mai mare a microundelor. - Pagina 59
de obicei. T - ” . - - —
In aparat a fost introdusa o cantitate mai mare decéat de obicei.
» Setati o duratda mai lunga.
O cantitate dubla necesita un timp dublu.
Alimentele sunt mai reci decéat de obicei.
» Amestecati sau intoarceti ocazional alimentele.
Suportul rotativ zgarie in zona suportului rotativ exista impuritati sau corpuri straine.
sau aluneca. » Curatati inelul rulant si adancitura din interiorul cuptorului.
Functionarea cu mi-  Aparatul are o defectiune.
crounde se intrerupe. » Daci aceastd eroare apare in mod repetat, contactati serviciul de asistenta pentru clienti.
Aparatul nu este in Domeniul de setari a fost actionat accidental.
functiune. Pe display » Apd&sati pe stop.
este prezentatda o du-
rata.

Dupa setare, nu a fost ap&sat start,
» Apdsati pe start sau stergeli setarea apasand pe stop.
Pe display se aprind  Alimentarea cu curent electric a fost intrerupta.
trei zerouri. » Setati din nou ora.

- "Efectuarea primei puneri in functiune”, Pagina 57
Pe afisaj este prezen- Este activat modul Demo.

tat M. » Dezactivati modul Demo.
- "Setarile de baza", Pagina 62
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Defectiune

Cauzele si remedierea defectelor

Pe display apare me- Defectiune la sistemul de deschidere automata a usii.

sajul € 3. 1. Opriti aparatul.
2. Asteptati 10 minute.
3. Porniti din nou aparatul.
>

Daca aceasta eroare apare in mod repetat, contactati serviciul de asisten{a pentru clienti.

14 Evacuarea ca deseu

14.1 Predarea aparatului vechi

Datorita reciclarii ecologice se pot refolosi materii pri-

me valoroase.

» Eliminati iIn mod ecologic aparatul.
Informatii despre modalitétile curente de eliminare
ecologica a aparatelor pot fi obtinute de la distribui-
torii comerciali de specialitate, dar si de la primaria
sau administratia locala.

Acest aparat este marcat corespun-
zator directivei europene 2012/19/
UE in privinta aparatelor electrice si
electronice vechi (waste electrical

and electronic equipment — WEEE).
Directiva prescrie cadrul pentru o

preluare Thapoi, valabila in intreaga
UE, si valorificarea aparatelor vechi.

B

15 Serviciul clienti
Pentru informatii detaliate despre perioada si conditiile
de garantie din tara dumneavoastrd, adresati-va servici-
ului de asistenta pentru clienti, distribuitorului local sau
accesati site-ul nostru web.

Daca apelati la Serviciul pentru clienti, trebuie sa
mentionati numarul de identificare a produsului (E-Nr.)
si numarul de fabricatie (FD) al aparatului dumneavoas-
tra.

Datele de contact ale serviciului pentru clienti le gasiti
in lista atasata a unitatilor de service pentru clientisau
pe pagina noastra de internet.

Acest produs are surse de iluminat din clasa de efi-
cien{a energetica G. Sursele de iluminat sunt disponibi-
le ca piese de schimb si trebuie Tnlocuite numai de un
personal de specialitate instruit In acest scop.

15.1 Numarul de produs (Nr. E) si numarul
de fabricatie (FD)

Numarul produsului (Nr. E) si numarul de fabricatie
(FD) se gasesc pe placuta de tip a aparatului.

Placuta cu date tehnice pe care se regasesc aceste
numere este vizibild atunci cand deschideti usa apara-
tului.

[ e FD: ZNr | CE g
Pentru gasi rapid si usor datele aparatului dvs. si nu-
marul de telefon al serviciului pentru clienti le puteti no-
ta undeva sa le aveti la indemana.

16 Procedati astfel

Pentru diverse preparate, gasiti aici setarile corespun-
zatoare, precum si cele mai bune accesorii si vase. Re-
comandarile sunt speciale pentru aparatul dumnea-
voastra.

16.1 Procedati, preferabil, dupa cum
urmeaza

Aici aflati pas cu pas cum puteti utiliza in mod optim re-
comandarile de reglare. Acestea contin informatii referi-
toare la o multitudine de preparate, precum si informatii
si recomandari, cum ar fi modul ideal de utilizare si re-
glare manuala a aparatului.

/\ AVERTISMENT - Pericol de arsuri!
Alimentele Tncalzite emit caldurd. Vesela se poate infier-
banta foarte puternic.

» Scoateti intotdeauna accesoriile sau vasele fierbinti
cu ajutorul unei manusi de bucatarie.

Nota: Datele despre timp din tabele sunt valori orienta-
tive care depind de calitatea si natura alimentelor.
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1. Tnainte de utilizare, scoateti din interiorul cuptorului
vesela care nu este necesara.

2. Selecati un preparat din cadrul recomandarilor de
reglare.

3. Introduceti alimentele intr-un vas adecvat.

— "Vesela si accesoriile adecvate pentru microun-
de", Pagina 58

4. Asezati vasul pe suportul rotativ.

5. Reglati aparatul conform recomandarilor de reglare.
In cadrul recomandarilor de reglare sunt prezentate
adesea domeniile de timp. Reglati mai intai cea mai
scurtd durata. Daca este necesar, prelungiti durata.
Daca in tabele sunt specificate 2 valori de putere
ale microundelor si ale duiratelor, setati mai intai pri-
ma valoare a puterii microundelor si duratei, iar pe a
doua setati-o dupa emiterea semnalului sonor.

Recomandare: Daca doriti sd preparati cantitati diferite

de cele specificate in tabele, setati o duratd aproxima-

tiv dubld pentru o cantitate dubla de alimente.



16.2 Recomandari privind decongelarea si

incalzirea

Tineti cont de recomandarile privind obtinerea de rezul-
tate optime la decongelare si incalzire.

Amplasarea

Recomandare:

Dupa expirarea duratei,
alimentul nu este inca de-
congelat, fierbinte sau ga-
tit.

Reglati o duratd mai inde-
lungata. Cantitatile mai
mari si alimentele mai vo-
luminoase necesita mai
mult timp.

Dupa expirarea duratei de
preparare, alimentele sunt
supraincalzite la margine,
dar in mijloc nu sunt inca
gata.

= Amestecati ocazional
alimentele.

= Setali 0 putere mai
mica a microundelor si
o duratd mai mare.

Dupa decongelare, pasa-
rea sau carnea nu trebuie
sa fie coapta doar la exte-
rior, insa in interior sa fie
inca congelata.

=  Setali 0 putere mai
mica a microundelor.

= |n cazul cantitatilor mai
mari, intoarceti de mai
multe ori alimentele
care trebuie sa fie de-
congelate.

Alimentele nu trebuie s&
fie prea uscate.

m  Setati 0 putere mai
mica a microundelor.

= Reglati o duratd mai
scurta.

= Acoperiti alimentele.
Adaugati mai mult li-
chid.

Decongelarea cu microunde
Respectali recomandarile de reglare privind decongelarea cu microunde a alimentelor congelate.

Procedati astfel ro

16.3 Decongelarea

Cu aparatul dumneavoastra puteti decongela alimente
congelate.

Decongelarea alimentelor

1. Asezali alimentele congelate intr-un vas deschis pe
suportul rotativ.
Puteti acoperi cu bucati mici din folie de aluminiu
bucatile delicate, de exemplu, pulpele si aripile de
pui sau marginile grase ale fripturilor. Folia nu trebu-
ie sa atinga peretii cuptorului.

2. Porniti procesul de functionare.
La jumatatea timpului de decongelare, puteti scoate
folia de aluminiu.

3. Nota: La decongelarea carnii si carnii de pasare se
formeaza lichid.

Scurgeti lichidul cand intoarceti carnea si nu o folo-
siti in niciun caz si nu o aduceti in contact cu alte
alimente.

4. Pe parcurs, amestecati sau intoarceti preparatele o
data sau de doua ori.

Bucétile mari trebuie intoarse de mai multe ori.

5. Lasatli alimentele decongelate sa stea la temperatu-
ra camerei aproximativ 10 pana la 20 de minute in
vederea egalizarii temperaturii.

In cazul pasarilor, puteli scoate maruntaiele. Carnea
poate fi pregatita chiar daca are interiorul inca putin
congelat.

Aliment Greutatea in g Puterea microunde- Durata in min
lor exprimata in W

Carne intreaga de vita, vitel sau porc, cu Si 800 1. 180 1. 15

fard os 2. 90 2.10-20

Carne intreaga de vita, vitel sau porc, cu Si 1000 1. 180 1. 20

fara os 2. 90 2.15-25

Carne intreaga de vita, vitel sau porc, cu i 1500 1. 180 1. 30

fard os 2. 90 2.20-30

Bucati sau felii de carne de vita, vitel sau 200 1. 180 1.2

porc 2. 90 2.4-6

Bucati sau felii de carne de vita, vitel sau 500 1. 180 1.5

porc 2. 90 2.5-10

Bucati sau felii de carne de vita, vitel sau 800 1. 180 1.8’

porc 2. 90 2.10-15

Carne tocatd, amestecatad® 200 920 10*

Carne tocatd, amestecata® 500 1. 180 1. 5*
2.90 2.10-15

© 0 N O a »h W N =

Cand intoarceti, desprindeti bucéatile decongelate
Congelati alimentele in pachete plate.

Scoateti carnea gata decongelata.

Intoarceti de mai multe ori alimentele.
Desprindeti bucdtile decongelate.

Amestecati din cand in cand cu atentie alimentele.
Indepartati complet ambalajul.

Decongelati numai prajituri fara glazurg, frisca, gelatind sau creme.
Separati bucatile de prajiturd unele de celelalte.

unele de celelalte.
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Aliment

Greutateain g Puterea microunde-

lor exprimata in W

Durata in min

Carne tocatd, amestecatad®?® 800 1. 180 1. 8*

2. 90 2. 10-20
Pasare sau bucéti de pasare® 600 1. 180 1.8

2.90 2.10-20
Pasare sau bucéati de pasare® 1200 1. 180 1. 15

2. 90 2.10-20
File de peste, medalioane de peste sau feli 400 1. 180 1.5
de peste® 2.90 2.10-15
Legume, de exemplu, mazare 300 180 10-15
Fructe, de exemplu, zmeura® 300 180 7-10°
Fructe, de exemplu, zmeura® 500 1. 180 1. 8°

2. 90 2.5-10
Unt, decongelare’ 125 1. 180 1. 1

2. 90 2.2-3
Unt, decongelare’ 250 1. 180 1.1

2. 90 2.3-4
Paine intreaga 500 1. 180 1.6

2. 90 2.5-10
Paine intreaga 1000 1. 180 1.12

2. 90 2. 10-20
Prajituri, uscate, de exemplu, pandispan® ® 500 90 10-15
Prajituri, uscate, de exemplu, pandispan® ° 750 1. 180 1.5

2. 90 2.10-15
Prajituri insiropate, de exemplu, prajituri cu 500 1. 180 1.5
fructe, cu branza de vaci® 2. 90 2.15-20
Prajituri insiropate, de exemplu, prajituri cu 750 1. 180 1.7
fructe, cu branza de vaci® 2.90 2.15-20

1

Congelati alimentele in pachete plate.
Scoateti carnea gata decongelata.
Intoarceti de mai multe ori alimentele.
Desprindeti bucatile decongelate.

Tndepértat,i complet ambalajul.

© ® N o o b~ W N

Amestecali din cand In cand cu atentie alimentele.

Cand intoarceti, desprindeti bucatile decongelate unele de celelalte.

Decongelati numai prajituri fara glazura, frisca, gelatina sau creme.
Separati bucatile de prajiturd unele de celelalte.

16.4 incalzire

Cu aparatul dumneavoastra puteti incalzi alimente.

incalzirea alimentelor
/\ AVERTISMENT - Pericol de arsuri!

Alimentele Tncalzite emit caldurd. Vesela se poate infier-

banta foarte puternic.

» Scoateti intotdeauna accesoriile sau vasele fierbinti

cu ajutorul unei manusi de bucatarie.
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& AVERTISMENT - Pericol de oparire!

In cazul incalzirii lichidelor, este posibila intarzierea fier-
berii. Aceasta inseamna ca se atinge temperatura de fi-
erbere fara sd se produca bulele tipice de vapori.
Actionati cu atentie chiar si in cazul unei miscari mici a
vasului. Lchidul fierbinte se poate revarsa brusc si poa-

te fi improscat.

» Laincalzire, puneti intotdeauna o lingura in vas. In
acest fel, evitati fenomenul de intarziere a fierberii.

v X




ATENTIE!

Metalul aflat Tn contact cu perelii aparatului provoaca

producerea de scantei,deteriorarea aparatului sau dis-

trugerea geamului interior al usii.

» Metalul, de exemplu, lingurita din pahar - trebuie sa
se afle la o distantd minima de 2 cm fata de peretii
interiori ai cuptorului si fatd de partea interioara a
usii.

1. Scoateli din ambalaj produsele gata preparate si in-

troduceti-le intr-un vas adecvat pentru microunde.
2. Repartizati plan alimentele in vas.

incélzirea cu microunde a alimentelor congelate

Procedati astfel ro

. Acoperiti alimentele cu un capac, o farfurie sau o fo-

lie speciala pentru microunde.

. Porniti procesul de functionare.
. Amestecati sau intoarceti ocazional, de mai multe

ori, alimentele.
Diversele componente ale alimentelor se pot incalzi
cu viteze diferite.

. Controlati temperatura.
. Lasati alimentele decongelate sa se incalzeasca la

temperatura camerei aproximativ 2-5 minute in ve-
derea egalizarii temperaturii.

Respectali recomandarile de reglare privind incdlzirea cu microunde a alimentelor congelate.

Aliment Greutateain g Puterea microunde- Durata in min
lor exprimata in W

Meniu, portii de mancare, mancaruri gata 300 - 400 600 8-11

preparate, cu 2-3 componente

Supa 400 600 8-10

Tocana 500 600 10-13

Felii sau bucéati de carne cu sos, de exem- 500 600 12-17"

plu, gulas

Sufleuri, de exemplu, lasagna, cannelloni 450 600 10-15

Garnituri, de exemplu, orez, paste® 250 600 2-5

Garnituri, de exemplu, orez, paste® 500 600 8-10

Legume de exemplu mazare, broccoli, 300 600 8-10

morcovi®

Legume de exemplu mazare, broccoli, 600 600 14 -17

morcovi®

Spanac cu smantana* 450 600 11-16

1

Turnati putin lichid peste preparat.
Adaugati apa in vas céat sa acopere baza acestuia.

2
3
4 Gatiti preparatul fara a adduga apa.

Cand amestecali, desprindeti bucatile de carne una de alta.

incalzirea cu microunde

Respectali recomandarile de reglare privind incélzirea cu microunde.

Aliment Cantitate Puterea microunde- Durata in min
lor exprimata in W

Bauturi’ 200 ml 800 2-3%°8

Bauturi’ 500 ml 800 3-42°

Mancare pentru bebelusi, de exemplu, sticlu- 50 ml 360 aprox. 0,5%°

te de lapte*

Mancare pentru bebelusi, de exemplu, sticlu- 100 ml 360 aprox. 1°°

te de lapte*

Mancare pentru bebelusi, de exemplu, sticlu- 200 ml 360 1,56%¢

te de lapte*

Supa, 1 cana 200 ¢ 600 2-3

Introduceti o lingura in pahar.
Nu supraincalziti bauturile alcoolice.
Controlati din cand in cand preparatul.

Agitati intotdeauna bine alimentele dupa incélzire.
Controlati neaparat temperatural
Separati intre ele feliile de carne.

1
2
3
4
5
6
7
8 Turnati putin lichid peste preparat.

Incalziti mancarea pentru bebelusi fara tetind sau capac.
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Aliment Cantitate Puterea microunde- Durata in min
lor exprimata in W

Supa, 2 cani 400 g 600 4-5

Meniu, portii de mancare, mancaruri gata 350-500¢g 600 4-8

preparate, cu 2-3 componente

Carne in sos’ 500 g 600 8-11

Tocana 400 ¢ 600 6-8

Tocana 800 g 600 8-11

Legume, 1 portie® 150 g 600 2-3

Legume, 2 portii® 300 g 600 3-5

' Introduceti o lingura in pahar.
2 Nu supraincélziti bauturile alcoolice.
3 Controlati din cand in cand preparatul.

4 Tncélzit,i mancarea pentru bebelusi fara tetina sau capac.

® Agitati intotdeauna bine alimentele dupa incélzire.
5 Controlati neaparat temperatural

" Separati intre ele feliile de carne.

& Turnati putin lichid peste preparat.

16.5 Preparare
Cu aparatul dumneavoastra puteti prepara alimente.

Prepararea alimentelor

& AVERTISMENT - Pericol de arsuri!

Alimentele Incélzite emit caldura. Vesela se poate infier-

banta foarte puternic.

» Scoateti intotdeauna accesoriile sau vasele fierbinti
cu ajutorul unei manusi de bucatarie.

1. Verificali daca vasul utilizat incape in interiorul cup-
torului si daca se poate roti fara probleme pe supor-
tul rotativ.

— Pentru prgjire utilizati o forma Tnalta.
— Pentru sufleuri si gratenuri utilizati un vas mare,
plat.

2. Repartizati plan alimentele in vas.

Prepararea cu microunde

3. n cazul prepardrii cu microunde, acoperili alimente-
le cu un capac, o farfurie sau o folie speciala pentru
microunde.

- Nu acoperiti alimentele in cazul prepararii pe
grill.

- Nu acoperifi alimentele in cazul prepararii combi-
nate cu mocrounde si grill.

4. Asezati vasul pe suportul rotativ.

- In cazul prepararii pe grill, asezati gratarul pe su-
portul rotativ. Nu preincalziti.

5. Porniti procesul de functionare.

6. Lasali alimentele decongelate sa se incalzeasca la
temperatura camerei aproximativ 2-5 minute in ve-
derea egalizérii temperaturii.

- Inainte de taiere, lasatli carnea sa se odihneasca
inca 5-10 minute.

- Lasali sufleurile si gratenurile sa se odihneasca
timp de 5 minute in aparatul oprit.

Recomandare: Pentru frigaruile de peste sau frigaruile
de legume, utilizali Intotdeauna bete din lemn.

Aliment Cantitate Accesorii Puterea Modde  Durata Observatii
microun- incalzire inmin
delor ex-
primata
inw
Pui intreg, proaspat, 1200 g Veseld acoperi- 600 - 25-30 Tntoarce’gi la jumatatea tim-
fara maruntaie ta pului.
Bucati de pui, 800 g Veseld neaco- 360 ™ 30-40 Asezati cu partea cu piele
de exemplu, sferturi perita in sus. Nu intoarceti prepa-
de pui + ratul.
Gratar
Aripioare de pui, ma- 800 g Veseld neaco- 360 ] 15-25 Nu Tntoarcetli preparatul.
rinate, congelate perita
+
Gratar
Carne de porc fara 750 g Veseld neaco- 360 ™ 40-50 Intoarceti preparatul o datd
sorici, de exem- perita sau de 2 ori.

plu, ceafa

' Amestecati din cand in cand cu atentie alimentele.
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Aliment Cantitate Accesorii Puterea Modde  Durata Observatii
microun- incalzire in min
delor ex-
primata
inw
Felii de slanina aprox. 8 f Gratar 180 10-15 -
elii
Friptura din carne to- 750 g Vesela neaco- 1. 600 1. - 1. 20-25  Preparati alimentele fara a
cata perita 2. 360 2. 2. 25-35 e acoperi. Indltimea maxi-
ma a alimentelor este de
6 cm.
Peste de exemplu, 400 g Veseld neaco- 600 - 10-15 Daca este necesar, turnafi
bucéti de file de pes- perita apa, zeama de lamaie sau
te vin peste alimente.
File de peste, gratinat 400 g Veseld neaco- 360 10-15 In cazul pestelui congelat,
peritd decongelati in prealabil.
Frigarui de peste 4-5 bucdti Gratar 180 [l 10-15 Folositi frigarui din lemn.
Sufleu, dulce, 1000 g Vesela neaco- 360 ™ 30-35 Tnéltimea maxima a alimen-
de exemplu, sufleu perita telor este de 5 cm.
cu branza de vaci
sau cu fructe
Sufleu, picant, dinin- 1000 g Vesela neaco- 360 ™ 30-35 Presarati branzéa peste ali-
grediente crude, perita mente. Indltimea maxima a
de exemplu, sufleu alimentelor este de 5 cm.
de fidea
Sufleu, picant, dinin- 1000 g Veseld neaco- 360 30-40 Inaltimea maximé a alimen-
grediente preparate, perita telor este de 4 cm.
de exemplu, cartofi
gratinafi
Supa, gratinata, 2-4 cani  Vesela neaco- - i 15-20 -
de exemplu, supa de perita
ceapa
Legume, proaspete 250 ¢ Vesela acoperi- 600 - 5-10' Taiati alimentele n bucali
ta egale. Pentru fiecare
100 g, adaugati 1 pana la
2 linguri de apa. Amesteca-
ti ocazional alimentele.
Legume, proaspete 500 g Veseld acoperi- 600 - 10-15" -
ta
Frigarui de legume 4-5 bucati Gratar 180 ™ 15-20 Folositi frigarui din lemn.
Cartofi 250 g Veseld acoperi- 600 - 8-10' Taiali alimentele in bucafi
ta egale. Pentru fiecare
100 g, adaugati 1 pana la
2 linguri de apa. Amesteca-
ti ocazional alimentele.
Cartofi 500 g Veseld acoperi- 600 - 11-14' Taiati alimentele n bucati
ta egale. Pentru fiecare
100 g, adaugati 1 pana la
2 linguri de apa. Amesteca-
ti ocazional alimentele.
Cartofi 750 g Veseld acoperi- 600 - 15-22! Taiati alimentele n bucéti
ta egale. Pentru fiecare
100 g, adaugati 1 pana la
2 linguri de apa. Amesteca-
ti ocazional alimentele.
Orez 125 g Vesela acoperi- 1. 1. - 1. 57 Adaugali o cantitate dubla
ta 900 2. - 2. 12-15  de lichid.
2. 180

' Amestecati din cand in cand cu atentie alimentele.
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Aliment Cantitate Accesorii Puterea Modde  Durata Observatii
microun- incalzire in min
delor ex-
primata
inw
Orez 250 g Vesela acoperi- 1. 1.- 1. 6-8 Adaugali o cantitate dubla
ta 900 2. - 2. 15-18 de lichid.
2. 180
Prajire preliminara a  2-4 felii Gratar - ™ Prima -
feliilor de paine parte: 2-4
A 2-a par-
te: 2-4
Gratinare a feliilor de  2-6 felii Gréatar - ] 7-10 Durata variaza in functie de
paine umplutura.
Fructe, compot 500 g Veseld acoperi- 600 - 9-12 -
ta
Deserturi, de exem- 500 ml Vesela acoperi- 600 - 6-8 Ocazional, amestecali bine

plu, budinca, instant

ta

budinca de 2 - 3 ori cu te-
lul.

' Amestecati din cand in cand cu atentie alimentele.

16.6 Preparate de verificare

Aceste prezentari generale au fost redactate pentru institutele de verificari, pentru a facilita verificarea aparatului con-
form EN 60350-1:2013, respectiv IEC 60350-1:2011 si conform standardelor EN 60705:2012, IEC 60705:2010.

Prepararea cu microunde

Aliment Puterea microunde- Durata in min Indicatie
lor exprimata in W
Sodou, 750 g 1. 360 1.12-17 Asezati forma Pyrex de
2. 90 2.20-25 20 x 25 cm pe suportul rotativ.
Biscuiti 600 8-10 Asezati forma Pyrex cu diametrul
de 22 cm pe suportul rotativ.
Friptura din carne tocata 600 20-25 Asezali forma Pyrex pe suportul

rotativ.

Decongelarea cu microunde

Recomandari de reglare pentru decongelarea cu microunde.

Aliment Puterea microunde- Durata in min Indicatie
lor exprimata in W

Carne 1. 180 1.5-7 Asezati forma Pyrex cu diametrul
2. 90 2.10-15 de 22 cm pe suportul rotativ.

Prepararea in combinatie cu microundele

Aliment Puterea micro- Mod de incalzi- Duratain min  Indicatie
undelor expri- re
mata in W
Cartofi gratinali 360 i 35-40 Asezali forma Pyrex cu diametrul

de 22 cm pe suportul rotativ.
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17 Instructiuni de montare

Tineti cont de aceste informatii atuci cand montati apa-
ratul.

17.1 Montarea in siguranta

Respectati aceste instructiuni privind sigu-

ranta atunci cand montati aparatul.

= Numai la montajul regulamentar cores-
punzator instructiunii de montaj este garan-
tata siguranta la utilizare. Instalatorul este
responsabil pentru functionarea ireprosa-
bila la locul de instalare. i

= Verificati aparatul dupa despachetare. In
cazul in care aparatul a fost avariat in tim-
pul transportului, acesta nu trebuie pus in
functiune.

= fnainte de punerea in functiune, indepartati
ambalajul si foliile din plastic din interiorul
cuptorului si de pe usa.

= Nu indepartati folia transparenta de pe par-
tea interioara a usii.

m Respectati instructiunile din fisele de mon-
tare a accesoriilor.

» Mobilierul in care se efectueaza incorpor-
area trebuie sa fie rezistent la temperaturi
de pana la 90 °C, iar panourile frontale ale
corpurilor de mobilier adiacente trebuie sa
rezite la temperaturi de pana la 65 °C.

= Nu montati aparatul in spatele unei usi de-
corative sau usii unui corp de mobilier.
Exista pericolul de supraincalzire.

m Realizafi lucrarile de decupaj la corpul de
mobilier inainte de introducerea aparatului.
Indepartati rumegusul. Functionarea com-
ponentelor electrice ar putea fi afectata.

m Racordarea fara stecher a aparatelor poate
fi efectuata numai de catre personal de
specialitate autorizat. In cazul avariilor re-
zultate in urma unei conectari eronate,
dreptul de garantie este anulat.

/\ AVERTISMENT - Pericol de ranire!
Piesele care sunt accesibile in timpul montaju-
lui pot avea muchii ascutite care pot provoca
raniri.

» Purtati manusi de protectie

/\ AVERTISMENT - Pericol de incendiu!
Utilizarea unui cablu prelungitor de alimentare
electrica sau a unui adaptor neadecvat este
periculoasa.

» Nu utilizati prelungitoare sau prize multiple.

17.2 Racordul electric

Pentru a putea racorda in siguranta aparatul la reteaua
de alimentare cu energie electricg, tineli cont de aceste
indicatii.

& AVERTISMENT - Pericol de electrocutare!

Instalarile executate incorect sunt periculoase.

» Instalarea unei prize sau modificarea cablului de co-
nectare poate fi efectuata doar de catre un electri-
cian calificat si cu respectarea prescriptiilor cores-
punzatoare.

» Aparatul trebuie racordat la o prizd cu contact de
protectie instalatéd conform prescriptillor in vigoare.

» In cazul in care stecherul nu mai este accesibil du-
pa montare, trebuie instalat un dispozitiv de deco-
nectare omnipolar, cu o distanta intre contacte de
cel putin 3 mm. Protectia la atingere trebuie sa fie
asigurata prin montare.

17.3 Pachetul de livrare

Dupéa despachetare verificali ca livrarea sa fie completa
si ca toate piesele sa nu prezinte eventuale deteriorari
din transport.

\
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17.4 Mobilierul pentru incorporare

Aici gasiti indicatii privind montarea in siguranta.

ATENTIE!

Aschiile pot afecta functionarea componentelor electri-

ce.

» Realizati lucrarile de decupare la corpul de mobilier
inainte de introducerea aparatului.

» Indepartali aschiile.

= [naltime minima de incorporare este de 850 mm.
Dulapul de incorporare nu trebuie sa aiba un perete
posterior in spatele aparatului.

»  Qrificiile de aerisire si cele de aspirare a aerului nz
trebuie sa fie acoperite.
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Instructiuni de montare

MObilierul de incorporare trebuie sa fie rezistent la
temperaturi de pana la 90 °C, iar panourile frontale
ale corpurilor de mobilier adiacente trebuie sa rezite
la temperaturi de pana la 65 °C.

17.7 Montarea aparatului

1. Fixati distantierul la aparat in functie de grosimea
peretelui.

17.5 Dimensiunile de montare intr-un dulap
inalt

Tineti cont de dimensiunile de montare si de distantele
de siguranta ale dulapului inalt.
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2. Nota:

r5n5|8 5 Nu strangulati si nu indoiti cablul de conectare.
+2

== ol

| S 1

17.6 Pregatirea dulapului inalt

1. Stabiliti grosimea peretelui corpului de mobilier. ®
Grosimea peretelui are atribuita o valoare x.

2. Nota: Valoarea x corespunde distantei dintre gaura
inferioara a tablei de legatura si baza corpului de
mobilier de incorporare.

Fixati cu suruburi tabla de legaturi la dulapul nalt. @
Tineti cont de valoarea x determinata.

Introduceti aparatul in interiorul dulapului si Tmpin-
geti-l spre dreapta.

e I SE——

s \(18,5—\( ' g
2019l 175 || 17-16| | BT%[I3
X

mm

x=140)\x=147) \x=154) U

3. Tngurubat,i aparatul pana cand acesta este aliniat in
centru.
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Instructiuni de montare ro

4. Verificati distanta fatd de aparatele adiacente.

e————— )

o

min. 3mm —»|&

(o))

Distanta fata de aparatele adiacente trebuie sa fie
de minimum 3 mm.

5. Indepartati ambalajul si foliile din plastic din interio-
rul cuptorului si de pe usa.
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1 Be3onacHOCTb

Cobntoaante cnefyolme yKasaHua no TeXHUKe
6e3onacHoCTw.

1.1 O6wme yKasaHuA

® BHumarensHoO npounTtanTte gaHHoe
PYKOBOACTBO.

m CoxpaHuTe UHCTPYKLNIO 1 MHDOPpMaLMO O
npudope AnA AanbHenwero ncnob3oBaHnA
WAK ONA nepejayn cnenyolemy
BNaaenbLy.

®m B cnyyae oOHapyXeHnA NoBpexXaeHnNn,
CBA3AHHbLIX C TPAHCMOPTUPOBKON, HE
noakntoyante npnéop.
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1.2 Ucnonb3oBaHUe NO Ha3HAYEHUIO

MoakntoyeHne npubopa 6e3 LWTencenbHOM BUNKKU

LONXKEH NPOMU3BOAUTbL TONBbKO KBanMpuUMpOBaH-

HbI cneunanuct. B cnyyae noBpexaeHui us-3a

HEeNpaBWSIbLHOrO NOAKMOYEHWA rapaHTUiMHbIe 00A-

3aTenbCTBa TEPAIOT CUNY.

BesonacHocTb aKkcnnyaTtaumu rapaHtupyerca

TONbKO NPU KBaNMULMPOBAHHOM YCTAHOBKE C

cobntoaeHneM MHCTPYKLMK MO MOHTaxKy. 3a npa-

BMNIbHOCTb YCTAaHOBKW OTBETCTBEHHOCTb HECET

YyCTaHOBLLUMK.

Ucnonb3ayite npubop TONbKO:

® /1A NPUroToBaeHnA 61104 N HAaNUTKOB.

® o4 NPUCMOTPOM. Heo6xoaMMO NOCTOAHHO
KOHTPO/IMPOBATb KPaTKOBPEMEHHbIV
MPOLIECC MPUTOTOBMEHWA MULLN.

® 1717 ObITOBOrO NUCMONL30BAHNA UK
MCMO/Ib3OBAHNA B aHa/IOTNYHBIX LieNAx,
HanpuMep: Ha KyxXHAX [/1A COTPYOHUKOB
mMarasmHoB, OPUCOB U APYIrnX
KOMMEpPUYECKNX NPEeAnpUATUI; B
CeNIbCKOXO3ANCTBEHHbIX OpraHu3aunax;
K/IMeHTaMM B rOCTUHKLAX NN APYTrnxX
BapmaHTax pasmelleHus,
npegycMaTpyBaroLWnX NUTaHne.

® Ha BbicoTe He 6onee 4000 M Haa ypPOBHEM
MOPHA.

Otot npubop cootBeTcTBYET HopMe EN 55011
unn CISPR 11. 3TOT NpoAyKT OTHOCUTCA K rpynne
2, knaccy B. lNpuHaane)xHocTb K rpynne 2 o3Ha-
yaert, 4YTo ANA Harpesa NULLEBbIX NPOAYKTOB CO-
34at0TCA MUKPOBOSHBI. [pUHAANEXHOCTb K Knac-
cy B o3sHauaert, uto npubop npeaHasHaveH aAnA
6LITOBOro UCMNONb30BAHUA.

1.3 OrpaHuyeHu”e Kpyra nosb3oBaTtenen

JaHHbIM NpMOOpP MOXKET UCMONb30BATLCA AETbMMU
B BO3pacTe OT 8 fleT u cTapLue, a TakxKe nMuamu ¢
orpaHU4YeHHbIMU GUNYECKUMU, CEHCOPHBIMU UK
YMCTBEHHbIMWU CMOCOOBHOCTAMM UK C HeaoCTaT-
KOM OnbITa W/MNKU 3HAHWK, €CIM OHU HaxoAATCA
noa NPUCMOTPOM UM NOCANE NOMyYEeHUA YKasaHWn
no 6e3onacHoMy UCMonNb3oBaHUO Npubopa 1 no-
Cne Toro, Kak OHM 0CO3HasIv ONacHOCTH, CBA3AH-
Hble C HenpaBWbHbLIM UCNOSIb30BaAHUEM.

HeTtAam 3anpeLueHo urpatb ¢ npuéopom.

OuncTky 1 obcnyxxmBaHue npubopa 3anpeLlaeTca
BbINOSIHATL AETAM; 9TO paspeLLaeTca ToNbKO Ae-
TAM cTapwe 15 net noa HaA30pPOM B3POCbIX.

He nonyckante netev mnaawe 8 net K npubopy u
ero ceTeBoOMy nNpoBoay.
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1.4 Bbe3onacHafA akcnnyaTtauuAa

/A NMPEOYNPEXOEHUE — OnacHocTb

BO3ropaHun!

JlerkoBocnnameHstoLmeca npeaAMeTbl, XpaHs-

Lmecn B pabouei kamepe, MOryT Bocnname-

HUTbLCA.

» He xpaHute B pabouei kKamepe nerkosocnna-
MeHsAoLwmeca npeamMeThl.

» Ecnv u3 npubopa noctynaet AblM, BbIKHOUUTE
€ro UN OTKIIKOUMTE OT INEKTPOCETU U AEPIKUTE
ZIBepb 3aKPbITOM1, YTOOLI NOracuTb BOSMOXHOE
nnams.

CnyyanHo ynasLUMe KyCOYKM NULLK, KanHyBLUWK

YXUP MU COK OT YKapeHUA MOryT BCMbIXHYTb.

» Mepen akcnnyaTtauuein yaanute rpybble 3a-
rpAsHeHnA n3 pabouei kamepsbl, C NOBEPXHO-
CTW HarpeBaTenbHbIX 3NIEMEHTOB M NpUHaA-
NEeXHOCTEN.

MeperpeB npubopa MOXKET CTaTb NPUUUHOW

BO3ropaHus.

» He yctaHaBnuBaiite npubop 3a AeKopaTUBHOM
unu mebenbHoM aABepLeN.

JAN NPEAYNPEXJIOEHUE — OnacHocTb oxora!
Bo Bpema paboTtbl npnbop 1 ero A0CTynHble Ya-
CTW HarpesaroTCA.

» CobntofanTe 0CTOPOXKHOCTb, HE MPUKacanTech
K HarpeBaTtesfibHbIM 3f1ieMeHTaM.

» He noanyckante aeter mnaawe 8 net K npu-
6opy.

[MpuvHaane>xHocTn unu nocyza o4YeHb ropayme.
» YT10oObl M3BMIEYL rOPAYYHO NMOCYAY WK NPUHAA-
NEXHOCTU U3 pabouei kamepsl, Bceraa uc-

Nonb3ynuTe NPUXBATKM.

Mapbl ankoronA MoryT BOCM/IaMEHUTLCA B ropA-

yel pabouen kamepe.

» Jlo6aBnsaunTte B 6ntoga ToNbKo HeGONbLLOE KO-
NINYECTBO HAMNWUTKOB C BBICOKUM COAEPXAHUEM
cnupra.

» OCTOPOXKXHO OTKpbIBalTe ABepLly npubopa.

A\ NPEOYNPEXAEHUE - OnacHocTb
owinapueBaHua!

B npouecce akcnnyaraumun oTkpbITble ANA [0-
cTyna yactv npubopa CUnbHO HarpeBaroTCA.

» He npukacaitech Kk ropAYMM Yactam npubopa.
» He noanyckaite geten 651M3Ko K npubopy.

M3 oTKpbITON ABepLUbl NpMbopa MOXET Bbl-
pBatbcA ropAa4un nap. lNpu onpeaenéHHon tem-
nepaTtype OH MOXET ObITb HE BUAEH.

» OCTOpPOXHO OTKpbIBaNTE ABepUy npubopa.

» He noanyckaite geten 61m3Ko K npubopy.

BesonacHocTb ru

Mpu ncnonb3oBaHMK BoAbl B pabouei kamepe

MOXXeT 0b6pasoBaTbCA ropAYNIA BOAAHOW Nap.

» 3anpelyaeTcA HanMBaTh BOAY B ropAvyto pa-
6ouyto Kamepy.

A\ NPEQYNPEXAEHUE — OnacHocTb

TpaBMUpOBaHUA!

MNMouapanaHHoe cTekno ABepubl npubopa Mo-

YKEeT TPECHYTb.

» He ncnonb3yite arpeccuBHble abpasuBHble
YyUCTALLME CpeacTBa UM OCTpble MeTananye-
CKMe CKpPeOKM ANA OYUCTKMU CTeKna ABepubl
npubopa, Tak Kak OHM MOryT nouapanaTtb Mo-
BEPXHOCTb.

MeTtnu aABepubl Nnprubopa NOABUIKHbLI MPU OTKPbI-

BaHUW U 3aKpblBaHUK BepLbl, Bbl MOXKeTe 3a-

LLIeMUTb cebe nanblbl.

» He potparumBantech A0 yyacTka, rae Haxo4AT-
cA NeTnu.

TpeLLnHbI, OCKOMKK UNKN CKOMbI HA CTEKNAHHOM

BpallatoLlenca noactaBke MoryT npeacras-

NATb ONAacHOCTb.

» He gonyckanTte pes3koro KOHTakta Mexay
TBEPALIMM NPeaAMETaMU 1 BpaLlatoLenca
NoACTaBKOW.

» AKKypaTHO MCnonb3yWTe BpaLlatoLLyoca
NOACTaBKy.

/A NPEAYNPEXOEHUE — OnacHocTb
nopaMeHusn aNIeKTPUYECKMUM TOKOM!
MoBpeXkaeHHanA n3onAuua ceTeBoro kabena Ae-
NAETCA UCTOYHUKOM OMNaCHOCTMH.

» Hu B Koem cnydyae He AonycKaWTe KOHTaKTa
ceTeBoro kabena c ropAYMMM YacTAMK nNpubo-
pa WK ¢ UICTOYHUKaM¥ Tenna.

» Hu B KOeM cnyyae He A0oMyCKanTe KOHTaKTa
ceTeBoro kabenA ¢ OCTPLIMKU KOHLAMU UK
KpOMKaMmM.

» 3anpelyaetca nepernbatb, 3aleMNATb UK
nepeobopyaoBaTtb ceTeBoW Kabesb.

A\ NPEOYMNPEXOEHUE — OnacHOCTb

yaywbAa!

HeTtn MoryT 3aBepHyTbCA B YNaKOBOYHbIM MaTe-

puan unu HaZeTb ero cebe Ha rofnoBy W 3a0X-

HYTbCA.

» He noanyckawTe AeTeu K ynakoBOYHOMY MaTe-
puany.

» He nossonanTe AeTAM Urpatb C YNaKOBOYHbLIM
mMarepuasnom.
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et MoryT BAOXHYTb WK NPOrNOTUTL MESKKe

AeTtanu, B pesynbTare 4yero 3a0XHyTbCA.

» He noanyckanTe AeTen K MenKuM AeTanam.

» He nossonanTe AeTAM urpatb ¢ MeNKUMH ae-
TanfaMu.

1.5 MukpoBonHoBas neyb

BHUMATEJIbHO O3HAKOMBTECbH C BAXHbI-
MW YKASAHMAMW MO TEXHUKE BE3OTAC-
HOCTU U COXPAHUTE UX OJ1A MOCIEAVYIO-
LLIEIO MUCIMOJ1Ib3OBAHNA

/A NPEAYNPEXJOEHUE — OnacHocTb

BO3ropaHua!

Ucnonb3oBaHue npubopa He N0 Ha3HAYEHUIO

OMNacHO U MOXXET MPUBECTU K NosioMKe. Hanpw-

Mep, KpynaHble UK 3epHOBbIE NOAYLLIEYKU MPU

pasorpeBaHnn MOryT BCMbIXHYTb.

> 3anpeluaerca CylwnTb B NpMbope NpoayKThI
Wnu oaexay.

» 3anpeluaerca HarpeBaTb B npubope AoMalLl-
HIot0 00YBb, KPYNAHbIE UK 3€PHOBLIE NOAY-
LLIEYKM, TYOKM, BNaXKHbIe TPAMKK U TOMY Noao6-
Hoe.

> Kcnonb3ayinte Nnpubop TONbKO ANA NPUroToBne-
HWA 6Nt0A M HAMUTKOB.

[MpoAayKTbl, MX YNaKOBKa U KOHTENWHEPbLI ANA

XpaHeHUA MOryT 3aropeTbCH.

» Hukoraa He pasorpeBanTe NPOAYKTbl NUTAHWA
B TEPMOCTaTUUYECKON YNaKoBKe.

» Pasorpesatb NpoAyKTbl B KOHTEMHEPAX M3
nnactmaccsl, 6ymaru unu U3 Apyrux Bocnna-
MEHAIOLLMXCA MaTepuanoB MOXHO TONbKO MoA
NIMYHBIM HabnoAEHUEM.

» Henb3A yctaHaBnMBaTb CNULIKOM B0nbLUYIO
MOLLHOCTb MUKPOBOJIH UM BPEMA UX BO3AEN-
ctBuA. Bceraa cneayire ykasaHuaAMm, npu-
BEAEHHbIM B JaHHOM PYKOBOZACTBE MO 3KCMy-
araumu.

He cywute npoayKTbl B MUKPOBOSTHOBOM NEYM.
He pasmopa)kuBante u He Harpesanre npo-
AYKTbl C HU3KUM coAepKaHueM BOAbl, Hanpw-
Mep, xne6 Npu CNULLKOM BbICOKOW MOLLIHOCTH
MWUKPOBOJTH USIN ASIUTENIBHOM BPEMEHMU.

Macno ana npurotoBAeHUA NULLK MOXKET 3aro-

peTbCA.

» Hukoraa He pasorpeBanTe pacTuTenbHoOe Mac-
110 B MMKPOBO/IHOBOM pPEXUME.
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/A NPEAYNPEXOEHUE — OnacHocTb

B3pbiBa!

XXuakoctu unu apyrue NnpoAayKTbl MMTaHUA B

NAOTHO 3aKPbITOM NocyZe MOryT B3opBaTtbCA.

» Hwukoraa He HarpeBanTe XUAKOCTU UNu apyrue
NPOAYKTbI MUTAHMA B NIOTHO 3aKPLITOM Nocyae.

/A NPEOYNPEXJEHUE — OnacHocTb oxora!

[MpoAyKTbl C TBEPAOW KOXKYPOU UMK LLIKYPKOK

MOryT JIONHYTb BO BPEMA U NOCJIe HarpeBaHuA.

» 3anpeLueHo rotToBUTb AMLA B CKOpAyne 1 paso-
rpeBaTb BapéHble AlLa B CKopyne.

» Hukoraa He rotoBbTE MOJUTHOCKOB M pakoo6-
pasHbIX.

> [pu NPUroTOBNEHNUN ANYHULIbI-TNA3YHbKU NPOKO-
NINTE YKENTOK.

> VY NpoAyKTOB MUTAHMA C TBEPAON KOXYPOW Unu
LLUKYPKOW, Hanpumep, AGNOK, NOMUAOPOB,
KapTodena, COCMCOK KOXypa UMK LLKYpPKa Mo-
ryT NonHyTb. [POKONUTE KOXYPY MK LLKYPKY
nepea HarpeBaHWEM.

JleTcKkoe nuTaHne nporpeBaeTcA He paBHOMEP-

HO.

» He pasorpeBanTe AeTCKOe NMUTaHUe B 3aKpbl-
TOW nocyae.
Bceraa cHMMaWTe KPBbILLKY UK COCKY.
MNocne Harpesa TWaTeNbHO NepemeLLanTe unm
B3boNTalTE COAEPXKUMOE.

> [lepea TeM Kak KopMmuTb pebeHka, obAsatenb-
HO NpoBepbTe Temnepartypy.

PasorpeTble 6ntoga otaatot Tenso. MNMocyaa mo-

XXeT CUSIbHO HarpeBsaTtbCA.

> Yt06bl M3BNEYL NOCYAY M NPUHALNEXKHOCTU U3
paboyei kKamepbl, BCeraa UCrnonb3ymnte npu-
XBaTKM.

['epmMeTnyHO 3anafHHan ynakoBKa U 3aKkartaH-

Hble B OaHKM NPOAYKTbI NPW HAarpeBaHWn MoryT

NOMHYTb.

» Bceraa cobntofaiTe ykasaHuA Ha ynakoBKe.

> Yro6bl M3BNeub 6ntoaa M3 paboyen Kamepbi,
BCeraa Ucnonb3ynTe NpuxBaTKu.

B npouecce akcnnyaTtaummn oTKpbITble AnA A0-

cTyna yacTu npvbopa CUIbHO HarpeBakoTCA.

» He npukacaitech K ropAYMM YacTam npubopa.

» He noanyckaite netei 6nm3Ko K npubopy.



Ucnonb3oBaHue npubopa He No Ha3HaAYEHUIO

onacHo. Hanpvmep, cnuwwKkom ropayanA Aomaltl-

HAA 00yBb, KPYNAHbIE UK 3ePHOBbLIE NOAYLLEY-

KW, T'yOKKM, BNaXKHble TPAMNKK M TOMY noaobHoe

MOTYT NPUBECTU K OXKOram.

» 3anpelyaeTcaA cylwuTb B Npubope NpoayKTbl
Wnu ofexay.

» 3anpeliaeTca HarpeBaTb B npubope Aomalll-
Htoto 00yBb, KPYNAHBIE UK 3ePHOBLIE NOAY-
LLEYKM, T'YOKM, BNarkHble TPAMKK U TOMY Noao6-
Hoe.

» Ucnonb3ayite npnubop TONLKO ANA NpUrotTosne-
HWA 6Nto4 M HAMUTKOB.

/A NPEAYNPEMXAOEHUE — OnacHocTb
owinapvBaHuA!
lNpu HarpeBaHW1 *XMAKOCTM BO3MOXKHA 3a-
Aep)KKa 3akunanua. B atom cnyyae temnepary-
pa KuneHuA gocturaetcA 6e3 obpasoBaHuA B
YXMOKOCTU XapaKTepHbIX Ny3bipbKoB. PEKoMeH-
AyetcA cobnoiatb OCTOPOXKHOCTL Aaxke Npu
He3HauuTeNlbHOM COTpACeHUn EéMKocTu. [ opsa-
4yanA XMAKOCTb MOXXET BHE3arnHo HavyaTtb CUITbHO
KuneTb v BpbI3ratb.
» [lpu HarpeBaHuu Bceraa Knaavte B EMKOCTb
NIOXKKY. OTO NOMOXKET M306exKaTh T.H. OTNIOXEH-
HOro 3aKMMaHuA.

v X

/A NPEAYNPEXOEHUE — OnacHocTb

TpaBMUpOBaHUA!

HenoaxoaAwan nocyaa MoXeT NonHyTb. B pyu-

Kax U KpblwKax ¢papPpopoBOn U KepamMU4eCcKon

nocyAbl MOryT O6blTb MeNK1e AblPOYKHM, 3a KOTO-

PbIMW HaXoAATCA NyCTOThI. [1pn NpoHMKaHWK B

3TW NYCTOTbI BNarn nocyza Mo)XeT TPeCHYTb.

» Ucnonb3ynte cneunanbHyo nocyay AnA Mu-
KPOBOJTHOBbIX MEYen.

BesonacHocTb ru

Ucnonb3oBaHue MeTaninyecKkon nocyabl uim

EMKOCTEN, a TaKXKe Nocyabl C MeTaNIMYeCKou

OYPHUTYPOU B PEXKMME MUKPOBOJSTH MOXKET Bbl-

3BaTb 0OpasoBaHMe UCKP. DTO MOXKET NpuBe-

CTM K NoBpexaeHuto npubopa.

» 3anpeLyaeTca UCNob30BaTb MeTaIMyecKune
EMKOCTU B PEXXMME MUKPOBOJIH.

> Kcnonb3yuTte TONLKO nocyay, npeAHasHayeH-
HYIO ANA MUKPOBONHOBOW NEYU, UK PEXXUM
MMWKPOBOJH B KOMOMHALMK C BUAOM Harpesa.

A NPEQYNPEXAEHUE — OnacHocTb
nopayeHuA 3NeKTPpUYeCKUM TOKoMm!
MNpubop padoTaeT NoA BLICOKUM HANPAXKEHU-
eM.

» Hwukoraa He BckpbiBaiTe kopnyc npubopa.

/A NPEAYNPEXOEHUE - PUcK HaHeceHuA
cepbe3Horo Bpeaa 3foposbio!
HenpaBunbHaA ouncTka MOXeT NoBpeauTb Mno-
BEPXHOCTb NpMbopa, COKPaTUTL CPOK €ro CIy»x-
6bl M NPMBECTU K BOSHUKHOBEHWIO OMACHbIX CU-
Tyauuin, Hanpumep, yTeuke MUKPOBOSTHOBOM
3Heprum.

» PerynapHo ouuwiaiiTte npubop 1 cpasy e yaa-
NANTE M3 HEro OCTaTKW NPOAYKTOB.

» Bceraa cneawvte 3a uucToToi paboyei Kame-
pbl, ABEPLbI U OFPaHUYUTENA OTKPbIBAHKA
Asepubl.

— "Ouunctka m yxoa", CrparHmya 89

He ncnonb3ayite npubop ¢ NoBpeXxaéHHOM

ABepuen. BosmoxkHa yTeuka MUKPOBOJTHOBOM

3Heprum.

» He ncnonb3ayite npubop, ecnu noBpeXkaeHa
ABepua unv eé nnacTMkoBan pamka.

» PemMoHT npubopa AoMmKeH NPon3BoAUTLCA
TONbKO CneunanMcTamMu CEPBUCHOM CNY>KObI.

Y npubopos 6e3 3aLMTHOro Kopnyca 3HepruA

MWUKPOBOJTH MOXET BbIXOAUTb HAPYXKY.

» Hwukorga He cHMMaWTe 3aLUMTHLIM KoprycC.

» [InA ocyllecTBneHWA NPOPUNAKTUKKN U pe-
MOHTa BbI3blBalTE CEPBUCHYO CIYXOY.
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ru Bo usbexxaHne martepuanbHoro yuep6a

2 Bo usbemaHue maTepuanbHoro ywepba

2.1 O6wan nHdpopmauua

BHUMAHMUE!

Bona, HaxoaAwancA B pasorpetor pabouei kamepe, Bbl-

3biBaeT obpasoBaHve ropAYero BoaAHoro napa. B pe-

3ynbTate M3MeHeEHWA TemMnepaTypbl BO3MOXXHO NoBpe-

»zaeHue npubopa.

» 3anpellaetca HanMBaTtb BoAy B ropauyto pabouyto
Kamepy.

Bnara, ckonuBluanAcA B paboyei kamepe B TeUeHUe Anu-

TENbHOr0 BPEMEHU, MOXKET CTaTb NPUYMHON KOPPO3HM.

» [lpoTupaiTe KoHAEHCAaT KaXkablk pas nocrne 3aseplue-
HWUA NPUIrOTOBJIEHMA.

» He nep)kuTe Bna)kHbie NPOAYKTLI B 3aKpbITON pado-
yer Kamepe B TeYEHWE ANIUTENBHOMO BPEMEHMU.

» He ucnonbayite pabouyto Kamepy AnA XpaHeHWA
MPOAYKTOB.

OxnaykaeHve npubopa ¢ OTKPLITON ABEpLEH Co Bpeme-

HEeM BbI3bIBaET NOBPEXKAEHME NOBEPXHOCTU NPUMbIKAI0-

Lwen K npubopy mebenu.

» [locne pexxMma akcnnyataunu Nnpy BbICOKOM Temne-
paType faiTe padoyeit Kamepe OCTbITb C 3aKPLITON
ABepLen.

» 3anpeluaeTca GpuKcMpoBaTh ABeply npubopa B
OTKPBLITOM COCTOAHUU KakuM-nnbo npeamMeTom.

» OcTaBnanTte pabouyto Kamepy OTKPLITON AnA BbICbIXa-
HUA TONBbKO Nocne pexkuma padoTbl ¢ BONbLLMM KO-
4yecTBOM Bnarw.

CuaeTb Ha aepue npvbopa unu obrokauMsaTbcA Ha Heé

3anpeLuaeTca, Tak Kak ABepLla npu 3ToM nospeXkpaeTca.

» 3anpeluaetcA BcTaBatb Ha ABepLy npubopa, caanTb-
cA, IepXKatbCA UMM ONMPaTbCcA Ha Heé.

2.2 MukpoBsonHoBas neub

Mpu Nonb3oBaH1MM MUKPOBOJTHOBOM Mevbto cobntogante

JaHHble YKasaHuA.

BHUMAHMUE!

ConpvKocHOBeHWE MeTanna ¢ BHYTPEHHEH NoBepXHO-

CTbto paboyeit kamepbl MOXKET NPUBECTU K 00pa3oBaHuto

WCKP, KOTOPLIE MOTYT NMOBPEANUTL NMPUBOP MIU BHYTPEH-

Hee CTeKNIo ABepLbl.

» Creaute 3a TeM, YTOObI MeTanMYeckne npeamMeTb
(Hanpumep, NOXKKa B CTaKaHe) HaxoAUIUCh Ha pac-
CTOAHWUM HE MeHee 2 CM OT CTEHOK paboueit Kamepbl
¥ BHYTPEHHEN CTOPOHbI ABEPLbI.

AntoMuHKeBanA nocyaa, noMeLLéHHanA B Npubop, MoXKeT

BbI3BaTb MCKPOBble pa3pAabl. [prubop MoXKeT noBpe-

ZAUTbCA M3-3a UCKPOOOpa3oBaHuA.

» Hu B KOEM criyyae He UCMoNb3ynTe antoMUHUEBYIO
nocyay.

Pabota nprbopa 6e3 ycTaHOBNIEHHbIX B HEro 6o BeA&T

K neperpyske.

» HuKkoraa He 3anyckaiTte pe)xMm MUKPOBOJIH, He ycTa-
HoBuB 6ntoa0 B padouyto Kamepy. UcktoueHnem Ae-
NAETCA KpaTKOBPEMEHHaA NpoBepKa NPUroaHOCTH Mo-
cyabl.
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[MpuroToBneH1e NOMKOPHA B PEXUME MUKPOBOJSIH

HECKOMbKO pas NoApPAA NPM CIMLLIKOM BbICOKOM MOLLIHO-

CTU MUKPOBOJH MOXXET NPUBECTM K NOBPEXAEHUIO pabo-

Yyen Kamepbl.

» [aiite npubopy OCTbITb B TEYEHUE HECKONBKUX MUHYT
Mexay NPUroToBNEHUAMM.

» Hukoraa He yctaHaBnuBanTe CNULIKOM BOMbLLYHO
MOLLHOCTb MUKPOBOJIH.

» Wcnonbaynte makcumym 600 Br.

» [lakeTukn ¢ NONKOPHOM BCeraa Knaaute Ha CTeKNAH-
Hoe 6ntoo.

Ecnu cHATb 3aLUMTHYIO NaHesb, MOXHO NOBPeAnTb reHe-

paTop MUKPOBOJIH.

» 3anpeluaetcAa cCHUMATL 3aLLUMTHYIO NaHeNb reHeparo-
pa MUKPOBOJH B paboyeit kKamepe.

YaaneHue npo3payHoi NIEeHKK C BHYTPEHHEN CTOPOHbI

ZABepLbl MOXXET NPUBECTU K NOBPEXKAEHUIO ABEPLbI MPpU-

6opa.

» HuKkoraa He cHUMaWTe NPO3pPayHyIo MAEHKY C BHY-
TPEHHEWN CTOPOHLI ABEPLbI.

MpoHuKLwana B NpMBOp KUAKOCTb MOXKET NOBPEAUTL Bpa-

LLAOLLYIOCA NOACTABKY.

» Cneaute 3a NpoLECCOM NPUrOTOBMIEHUA.

» CHauana yctaHoBuTe Bosiee KOPOTKYHO NPOACIIXKHU-
TENIbHOCTb U NMPU HEOBXOAWMOCTH YBENWUYLTE €€.

» Hukoraa He ncnonb3yite npubop 6e3 BpallatoLlenca
MOACTaBKM.

Mcnonb3oBaHne HeENMOAXOAALLEN NOCYAbl MOXKET NpuBe-

CTU K NoBpeXxAeHuto npubopa unm TpaBMUMpPOBaHHUIO.

» B pexxume rpuna unm KOMBMHMPOBAHHOM PEXUME C
MWUKPOBOJSTHAMM UCMONb3YMTE TONbKO TEPMOCTONKYHO
nocyay.

3 3awuTa OKpyMarowien cpeabl U IKOHOMUA

3.1 YTunusauuma ynakoBkH

YnaxkoBoYHble MaTtepuanbl 3KONOrn4yecKu 6e3onacHbl 1
MOTYT UCNONIb30BATbCA NOBTOPHO.

> VYTunusunpyiTe oTAeNbHbIE YacTW, NpeaBapUTENnsLHO
paccopTMpoBaB MX.
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3.2 KaK COKOHOMUTb 3NEKTPOIHEPruro

Mpwv cobntoieHnn 3TUX yKasaHui npubop OyaeT pacxo-
[10BaTb MEHbLLE 3NIEKTPOIHEPTUM.

Bo BpemsA NpuroToBreHWA OTKpbIBaiTe asepuy npubo-

pa Kak MOXXHO pexxe.

= Tak fyylle coxpaHaeTcA TeMnepartypa B pabouen Ka-
Mepe U He TpebyeTcA AONONHUTENbHEIA NOAOrPER
npubopa.

3HakomCcTBO ¢ npubopoM  ru

OTKtounTe OTOOPaYKEHUE BPEMEHU B PEXXMME OXKMAA-

HUA.

= [puBop pacxolyeT MeHblUe 3NIeKTPOIHEPTUH B pe-
YKUME OXKuAaHuA.

3ameTKa:

Lna pabotel npubopa TpebyetcA:

B pexum padoThl C BKIHOYEHHBIM AUCMIEEeM
makc. 1 BT

B pexum padoThl C BbIK/IOUYEHHbBIM AMCNNEEM
makc. 0,5 Bt

4 3HaKOMCTBO C Npubopom

4.1 MNaHenb ynpaBneHusa

HacTpoutb Bce ¢pyHKUMK npubopa 1 nonyunts MHGopMa-
umMto 0 ero paboyemM COCTOAHWU MOXKHO Yepes NaHesb
ynpasneHus.

3ameTKa: B 3aBucMMOCTH OT TMNa npubopa oTAenbHbIe
JeTanu Ha pUCYHKe MOryT OTIMyaTtbCA, Hanpumep, no
LuBeTy 1 popme.

stat (O stop
90 180 360

600 900 kg

w O M

s — &

ABTOMaTMYECKan KHOMKa OTKPbI-
BaHWA ABepubl

ABTOMaTHyecKoe OTKpbIBaHWE ABepuUbl.

NS

CeHcopHble nonA

Bbi6op (yHKUMIA.
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ru 3HaxkomcTBO ¢ npubopom

MoBOPOTHLIN Nepeknoyaress

YcTaHoBKa BpeMeHU CYTOK, BpeMeHU NpuUrotoeneHna Unun
nporpamMm aBTOMaTtnuyeCKoro npurotToBieHUA.

Ovcnneint

OtoBpaykeHne BPpEMEHMU CYTOK UM BPEMEHW NPUrOTOBIE-
HUAL.

CEHCOprIe nona

CeHcopHeble NofA UMEIOT YyBCTBUTENbHbIE K KACaHWI Mo-
BepxHOCTU. [InA Beibopa GYHKUUM KOCHUTECH COOTBET-
CTBYIOLLIETO MOSIA.

90-900 Bbi6op MOLLHOCTM MUKPOBONH B BT.

Bui6op nporpaMmM aBTOMaTU4YECKOrO
MPUroTOB/IEHMA.

kg Buibop Beca ana nporpamMm.

Bribop perkuma «[punb».

C Oto6pakeHne unu ycTaHoBKa Bpeme-
HU CYTOK.

start 3anyck ayxoBoro wkada.

M Bbi6op AaHHbIX U3 NaMATK.

stop BhIkntoueHre MM oCTaHoOBKa peXxuma.

& OtKpbiBaHWe aBepubl Nnpubopa.

MoBOpOTHLIK NepekntoyaTenb

C nomoLubto NOBOPOTHOro nepexkn4vyarena MOXXHO N3Me-
HUTb YCTAHOBOYHbIE 3HAYEeHUA, omépamarou.mecn Ha
ancnnee.

4.2 Buabl HarpeBa

[MoBOPOTHEIV NepektoyaTenb MOXeT yTanameatecA. [nAa
BKJTKOYEHWA WU BBIKITFOYEHWA HAXKMUTE HA NOBOPOTHbLIN
nepeksnoyarenb.

ABTOMaTHUUeCKan KHOMNKa OTKpPbIBaHUA ABepLbl

OTkpbiBaeT ABeply npubopa npu UCMoNL30BaHUU aBTo-

MaTUYECKOr0 OTKPLIBaHWA. Bbl MOXkeTe NoNHOCTHIO

OTKPLITb ABEpPLY Npubopa BpyUHyHO.

MpumeyaHuna

= [Ipu OTKNOYEHWUM BNEKTPOIHEPTUM aBTOMATUYECKOE
OTKpbIBaHWe ABepubl He paboTaeT. Bbl MoxeTe
OTKPbITb ABEPLY BPYYHY!HO.

= [lpu OTKpLIBaHWK ABepULI Npubopa nNpu ero pabote
BbINONIHEHME PeXXMMa NPUOCTaHABNUBAETCA.

= Ecnu Bbl 3aKpoeTe ABepuy, padota npubopa He BO3-
o6HoBWUTCA aBTOMaTUYeCcku. Bam Heobxoanmo 3any-
CTUTb PeXuM paboTbl.

= Ecnv npubop Obin BEIKIOYEH B TEYEHUE ANUTENBHOMO
BPEMEHHM, ABepLa npubopa oTKpbIBAETCA C 3aAepIK-
KOM.

3aeckb NpuBeéH 0030p BMAOB HarpeBa M peKkoMeHAaLUuu Mo UX UCMOoJb30BaHMUIO.

CumBon HaumeHoBaHue MpumeHeHune
90-900 MuKpoBonHoBasa neys PasmoparkusaHue, NPUroToB/IEHUE UM pasorpeBaHne NPOAYKTOB U
UAKOCTEW.
il MpurotoBneHue Ha 3anekaHne NpoAyKTOB.
rpune
KoMOUHWMpoBaHHHIW ®  BhinekaHve 3anekaHoK 1 rpaTeHos.

pPeXMM C MUMKpoBOA-  ®  [logpyMAHUBaHWE Ot0.

HamMu
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4.3 OxnamaaroLiMi BEHTUNATOP

BeHTunATOp BKOUAETCA M BLIKNIOYAETCA MO Mepe Heob-
XOAMMOCTH.

Bo BpemA paboTbl B MMKPOBOJIHOBOM peXXume npubop
He HarpeBaeTcA. TeM He MeHee, BKI0YaeTCA oxnaxkaa-
IOLLIMA BEHTUAATOP.

3ameTKa: OxnarkaaloLwunii BEHTUNATOP MOXXET Npoaos-
XaTtb paboTy, AayKe ecrnim NPUOOP YIKe BbIKIHOYEH.

Akceccyapbl ru

4.4 KoHpeHcaT

Bo BpemA foBeAeHWA 6ntoa 10 FOTOBHOCTM B paboyeit
Kamepe 1 Ha ABepue npubopa MOXXET CKanMBaTbCA
KoHAeHcaT. CkonneHve KoHAeHcaTa ABNAETCA HOPMOK U
He BIMAET Ha QYHKUMOHMPOBaHue npubopa. Mocne 3a-
BepLIJeHVIFI I'IpVIFOTOBHeHVIFI I'IpOTpVITe KOHAEeHCcaT.

5 AKceccyapbl

Mcnonb3yite opurnHanbHble akceccyapbl. OHM agantu-
poBaHbl K AaHHOMY npuBopy.

NMpuHaanexHoCcTH MpumeHeHue

Pewétka = Pewértka anAa npuro-
TOBSIEHWA Ha rpune u
3anekaHums

= PewéTKa, Kak MecTo
AnA pasMeLleHna nocy-
Abl

6 MMepen nepBbiM UCMIONb30BaHUEM

BbinonHuTe yCTAaHOBKKM AnA NepBOro BBoAA B aKcnyarta-
umto. Ounctute Nnpudop U akceccyapsl.

6.1 MNMepsbi BBOA B 3KCNAyaTaluto

BbinonHuTe ycTaHOBKM AnNA NepBOro BBOAa B 3Kcnnyara-
umnto. Oumnctute Npubop M akceccyapsl.

3ameTKa: [Nocne NOAKOYEHUA K CETU N OTKIHOYEHUA
3NIEKTPOSHEPIUM Pa3aaeTCA 3BYKOBOW CUrHan U Ha uC-
nnee otobparkaeTcA HECKOJIbKO Hyne. Mpexkae yem
NPO3BYYUT APYrON CUTHAS U Bbl CMOXKETE YCTaHOBUTb
BPEMA CYTOK, MOXXET NPONTU HECKONBKO CEeKyHA.

1. Haxkmure ©.

v Ha aucnnee otobparkaetca — 12:00. 3aropaetca WH-
OuKatopHan namnouka Hag .

2. YcTaHOBWTE BPEMA CYTOK NOBOPOTHLIM MEPEKtoYa-
TENem.

3. Haxmure O.

6.2 Harpes paboueii Kamepbl

1. Hakmure [T,

v 3aropaetca uHaukatopHaa namna Haa [ v Ha auc-
nnee otobparkaetca 10:00 MuH.

2. Harkmure start,

3. lMocne Toro, Kak paboyana kamepa OCThIHET, OUMCTUTE
rnafkue noBepxXHOCTU TKAHEBOMN canPeTKON U Mblfb-
HbIM PacTBOPOM.

6.3 YucTKa npuHaaneHocTeu

» TwaTtenbHO o4YnCTUTE NPUHAANEXHOCTU cancpeTKoﬁ n3
MAKOW TKaHW U MbISTIbHBLIM pacTBOpOM.

6.4 YcTaHOBKa BpaLlaroLlenca noacTaBKku
Mcnonbsyite npubop co BCTaB/IEHHOM BpallatoLLeca
NOACTaBKOM.

1. MonoxuTe ponukoBoe KonbLo [a] B yrnybneHve Ha
[Ho paboyel Kamepel.

7

B
Wy

\@yc

2. BcraBbTe BpaluatoLlytoca noAacTaBky (bl B npuBoaHow
MexaHuam [C€] nocepeamnHe aHa paboueit Kamepei.

3. lNpoBepbTe, NpaBMbLHO SN 3aKpeneHa BpallaroLlan-
CA noAcrasKa.

3ameTKa: BpawatoLlanaca noacrtaBka MOXeET BpallaTbcA
Kak B NeByto, TaK U B NpaByo CTOPOHY.
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ru CraHgapTHoe ynpasneHue

7 CraHpgapTHOe ynpaBneHue

7.1 MowHOCTb MUKPOBOJIH

3aeck npuBeaéH 0630p MOLLHOCTM MUKPOBOJTH U UX NpH-
MEHEHWe.

MowHocTb MUKpO- [pumeHeHue

BOJIH, B BT

90 LLlanAwee pasmopakusaHue
MPOAYKTOB.

180 Pasmopa>kuBaHve n noseaeHune
10 TOTOBHOCTH NPOAYKTOB.

360 JloBeaeHne A0 roTOBHOCTU MAca
¥ pbIBbl MNK LWazALlee pasorpe-
BaHue 6ntoa.

600 PasorpeBaHuve 6ntoa v aoBene-
HME MUX A0 FOTOBHOCTM.

900 PasorpeBaHue »unakocTen.

3amerTKa:

Bbl MOXkeTe yCTaHOBUTb MOLLHOCTb MUKPOBOSIH AnA
onpeaeneHHoro BPeEMeHW NPUroTOBEHNA:

= 900 Bt Ha 30 muHyT

= 600 BT Ha 60 mMuHyT

= 90 BT, 180 BT n 360 BT Ha 99 MuHyT

7.2 NpuHagnexHOCTU U Nocyaa AnA
Mcnonb30BaHUA B peXXUMe MUKPOBOJH

Uto6bl paBHOMEpPHO pasorpeBatb 6ntoa v He noepe-
AnTb NpuBop, UCTONb3YUTE NOAXOAALLYIO NMOCyAy U Npu-
HaANEXXHOCTH.

3ameTKa: [Npexae yem Mcnonb3oBaTb NOCyAy B MUKPO-
BOJSTHOBOM MEYMn, 03HAKOMbTECH C MHPOpMaLUEN OT
npoussoauTena. B cnyyae comHeHuin npoBeanTe npo-
BEPKY NPUroaHOCTM Nocyabl.

"pVII'O.EI.HO ANnA UcnoJsib3oBaHUA B MMKpOBOﬂHOBOﬁ
neyu

Mocyna u npuHaanexHo- O6oCcHOBaHWe
CTH

Mocyna us TepmocTabusib-
HOro Matepuana, noaxo-
JAllero AnA ucnonb3osa-
HWA B MMKPOBOJIHOBOW ne-
un:
Crekno
Creknokepamuka
Gapdop
TepmocTabunbHbIi
MnacTuK
= [lonHoOCTbIO rnasypo-
BaHHaA Kepamuka 6es
TPeLLUmH

311 maTepuansl nponyc-
KarT MUKPOBOJHLI. Mu-
KPOBOJHbI HE NOBpEeXJa-
tOT XKapOMPOUHyLo nocyay.

MeTannuyeckue npubopbl

3ameTKa: YT006LI M3be-
KaTb 3a[lePXKKM 3aKnna-
HWA, Bbl MOXXETEe UCMOofb-
30BaThb MeTaniMyeckme
npubopkl, HaNPUMep, NoX-
Ky B CTaKaHe.
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BHUMAHMUE!

ConpvKocHOBeHWE MeTanna ¢ BHYTPEHHEH NOBEPXHO-

CTbto paboyeit KaMepbl MOXKET NPUBECTU K 0BpasoBaHuto

UCKP, KOTOpPbLIE MOTYT NOBPEAUTb NPUOOP UK BHYTPEH-

Hee CTeKNo ABepLbl.

» Creaute 3a TeM, YTOBbI MeTanMYecKk1e NpeamMeTbl
(Hanpumep, NOXKKa B CTaKaHe) HaxoAMMNUCh Ha pac-
CTOAHWMU He MeHee 2 CM OT CTEHOK paboueit Kamepbl
¥ BHYTPEHHEN CTOPOHbI ABEPLbI.

He npurogHo AnA UcnoJsib3oBaH!UA B MMKpOBOﬂHOBOﬁ
neyu

Mocyna v npuHagnexHo- O6GoCHOBaHWe
CTH

lMocyna 3 metanna

MeTann He nponycKaeT
MWKPOBOSHEI. [MpoayKTbl
NoyTH He HarpeBaroTCA.

MMWKpPOBOJIHBI MOTYT MO-
BpeauTb 30/10TOM U cepe-
6pAHbIA aekop.
PekomeHpauua: Ncnonb-
3yiTe nocyay TONbKO B
TOM cryyae, ecfim Npoms-
BOAMTENb rapaHTUpyeT,
yTO NocyAaa NOAXOAMUT ANnA
NPUMEHEHNA B MUKPOBOJI-
HOBOW Meuun.

lMocyaa ¢ 3010TUCTOW MK
cepebpucToi oTAENKOoM

7.3 MpoBepKa nocyabl Ha NPUrogHOCTb ANA
MCNONb30BaHWA B MMKPOBOMIHOBOW Neuu

MpoBepbTe NPUroAHOCTbL NOCYAbl K UCMONb30BaHUIO B
MUWKPOBOJIHOBOM Neyu Npu NOMOLLM CrieumansHoro Tecra.
MycTyto nocyay MOXHO UCMONbL30BATb B PEXXUME MUKPO-
BOJIH TOJIbKO BO BPEMA NPOBEAEHUA NPOBEPKMU NPUroa-
HOCTH.

A NPEAYNPEXOEHUE - OnacHocTb
oLinapvBaHuA!

B npouecce akcnnyaraunu oTKpbITbie AnA 40oCTyna yactv
npubopa cunbHO HarpeBaroTCA.

» He npukacaiTech k ropauMm yactam npudopa.

» He noanyckaiite aete 6nm3Ko K npudopy.

1. lMocTaBbTe NycTyto nocyay B pabouyto Kamepy.

2. YcTaHOBWUTE MaKCUManbHYH MOLLHOCTb MUKPOBOJIH

Ha V2 — 1 MUHYTY.

3anycTtute pexum padortbl.

MpoBepka nocyabl NPOUCXOANUT crneaytoLnMm ob-

pasom:

— Ecnun nocyaa octanack Xon04HOW MK TENOW, OHA
noAxoAWT ANA UCMONb30BaHWA B MUKPOBOJSTHOBOW
neuwu.

— Ecnu nocyna ctana ropAven nnu BO3HWKIWU UCKPHI,
npepBuTe NPOBEPKY NpurogHocTu. MNMocyaa He noa-
XOAMUT ANA UCNONb30BaHMA B MUKPOBOJTHOBOM Me-
um.
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7.4 YcTtaHOBKa MOLHOCTHU MUKPOBOJIH

BHUMAHMUE!

PaboTa npubopa 6e3 ycTaHOBMEHHLIX B HEro 604 Beaét

K Meperpyske.

» HuKoraa He 3anyckanTe pexxumM MUKPOBOJIH, He ycTa-
HoBvB 6ntoA0 B pabouyto kamepy. UckntoueHnem AB-
NAeTCA KpaTKOBpPeMeHHanA NpoBepKa NPUroAHOCTH No-
cyAasbl.

— s
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PekomeHgauua: Ytobbl MakcuManbHO UCMo/b30BaTh
BO3MOYXHOCTH Npubopa, Bbl MOXETe PYKOBOACTBOBATLCH
MHPOpMaLmMenh B pEKOMeHAAUMAX NO YCTAaHOBKAM.

— "Y Bac Bce nonyyunrcal”, Ctpanuya 93

1. CobnogaiTte ykasaHua no TexHuke 6e30nacHOCTH.
— CrpaHunya 78

2. Cobntopaiite ykazaHuA no npeaoTBpaLLEHUtO MaTepu-
anbHoro yuwep6a. —~ Crpanuya 80

3. Cnepnyite yKasaH1AM Mo NMPUMEHEHUIO NOCYAbI U NPU-
HaANEXHOCTEN, NPUIOAHBIX ANA UCNONb30BaHUA B MU-
KPOBOJ/IHOBOMW neyn. > CrpaHula 84

lMpurotoBneHue Ha rpune ru

4. YcraHoBWTE HEOBXOAUMYIO MOLLHOCTb MUKPOBOJIH C
MOMOLLIbHO KHOTMOK.

5. YcraHoBHTE HY)XHOE BpeMA NPUroTOBAEHMA NOBOPOT-
HbIM NepekyaTenem.

3ameTKa: Ecnu Bbl oTKpoeTe ABepuy paboyei kamepsl

BO BpeMA paboTbl, BLINOMHEHUE PEXUMA C UCMONb30Ba-

HWEM MUKPOBOJIH NPepBETCA U OCTAHOBUTCA OTCUET yCTa-

HOBNEHHOrO BPeMeHMU npurotosneHua. Ecnu Bebl 3akpoe-

Te paboueit kKamepbl, BEINONHEHUE PEXKMMA BO30OHOBHT-

cA.

7.5 U3meHeHWe BpeMeHU NPUroTOBNIEHHUA

Bbl MOXKeTe N3MEHUTb BpeMA NpurotoBneHnA B noboi

MOMEHT.

» YcrtaHoBuTE HY>XHO€ BpeMA NpUrotoBJiIeHUA NOBOPOT-
HbIM nepekntoyarenem.

7.6 lMpepbiBaHHUe pexuma

1. Hakmurte stop unu oTkpoiTe ABepLy npubopa.

v 3aropaetcA uHAMKaTOpHaA nammno4yka Haj start,

2. Y7106kl NPOAOMKNTL BLINONIHEHUE PEXXMMA, 3aKpOWTe
ABepuy npubopa u HaXKmuTe start,

7.7 OTMeHa pexuma

> JIBa)KAbl HXXMUTE Stop unKu OTKPOWTE ABEPLY W Ha-
YXMUTeE Stop 0JHOKPATHO.

8 [llpuroToBneHwe Ha rpune

MpyW NPUroToBNEHUN Ha rpune BaluM 6toaa MoryT 0co-
6EeHHO XOPOLUO NOAPYMAHWUTECA UMK 3aneybcA. Pexxkum
MPUroTOBAEHUA HA FPUIIE MOXHO MCMOMNb30BaTh Kak
0TAENbHO, TaK U B KOMOWHALMU C PEXKMMOM MUKPOBOJTH.

8.1 YcTaHOBKa pexuma rpuns

1. Haxxkmure [7l.

v 3aropaertcA MHAMKaTopHasA namna Haa [ v Ha auc-
nnee otobpaxkaetca 10:00 MuH.

2. YcraHoBWTE Hy)KHOE BpeMs NMPUroToBieH1A NOBOPOT-
HbIM NepekKstoyaTenem.

8.2 UsmeHeHHe BpeMeHU NPUroToBNeHu

Bbl MoOXeTe U3MeHUTb BpeMsA NPUroToBAEHWA B NtoO0W

MOMEHT.

> YcTaHOBWTE HY)XXHOE BPEMA MPUroTOBNIEHMA MOBOPOT-
HbIM Nepexknryarenem.

8.3 lpepbiBaHUe pexrma

1. Haxkmure stop unu oTkpoite asepuy npubopa.

v 3aropaetca nHAMKaTOpHaA nammnoyka Haj start,

2. Y706kl NPOAOMKNTL BEINONHEHUE PEXXMMA, 3aKPOWTe
ABepuy npubopa u HaXkmuTe start,

8.4 OTmeHa pexuma

> [1BayKAbl HAXKMUTE SIOP UM OTKPOWTE ABEPLY W Ha-
YKMUTE Stop 0JHOKPATHO.

8.5 Mukpokombu

UTto6bl COKpaTUTL BPEMA NPUIOTOBNIEHUA, Bbl MOXETE
KOMOUHMUPOBAaTb PEXUM «[pUnb» C PEXUMOM MUKpPO-
BOJTH.

YcTaHoBKa pexuma «MUKpoKom6u»

1. Haxkmute Ha 3HauyeHne MOLLHOCTU MUKPOBOSH 90,
180 nnu 360.

v 3aropaeTcA uHAMKATOpHaA namna Haj Ha)KaTon KHoM-
KOM 1 Ha aucnnee otobparkaetca 1:00 MuUH.

2. Haxmure 7.

3. YcTaHoBWTE HY)KHOE BpeMA MPUroToBneH1A NoBopoT-
HbIM Nepeksoyarenem.

3ameTka: Ecnu Bbl oTKpoeTe ABepuy paboyeit kamepsl

BO BpeMA paboThl, BEINOIHEHWE PeXMMa C UCNOMb30Ba-

HWEeM MUKPOBOJH NMPEePBETCA U OCTAHOBUTCA OTCYET yCTa-

HOBJIEHHOrO BPeMeHM NpurotosneHua. Ecnu Bl 3akpoe-

Te paboyei Kamepbl, BbIMOMHEHUE peXKMMa BO30OHOBHT-

cA.
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ru [lamAatb

9 MMamAatb

C nomoLLbo GYHKLMM NaMATA Bbl MOYKETE COXPaHWUTL U B
nto6oit MOMEHT cHoBa BbI3BaTh cBOe ntobrumoe 671040.

PekomeHaauua: Ecnu Bl YacTto rotoBuTe Kakoe-1o 61to-
0, BOCNOMb3yWTECh QYHKUMEN NaAMATH.

9.1 Beoa B namAThb

3ameTKa:

L CoxpaHeHme B MaMATV HECKOJTbKUX 3HAUEHUN
MOLLUHOCTM MUKPOBOJIH HE NPEOYCMOTPEHO.

= CoxpaHuTb aBTOMaTUYECKYIO MporpaMmmy
HEeBO3MOXHO.

1. Haxxmute M.

v 3aropaeTcA uHAMKaTopHaA namnoyka Haa M.

2. YcraHoBWTE HEOBXOAUMYIO MOLLHOCTE MUKPOBOJSIH C
MOMOLLIbIO KHOTIOK.

v 3aropaeTtcA MHAMKATOPHAA namna HaZ KHOMKOW, U Ha
avcnnee otobpaxaetca 1:00 MuH.

3. YcTaHoBWTE HY)KHOE BPeMA NMPUroTOBIEHUA NOBOPOT-
HbIM MepekKsiyarenem.

4. Tpu HeoBXoAMMOCTH BbIBEpUTE OAHY W3 OMLMM:

- Yrobhl COXpPaHUTb NaMATb U Cpasy Ha4yaTb, HAXXMU-
Te start,

—  Yr06bl COXpaHUTL MaMATb U HE HaYMHATb, HAXKMHU-
Te M.
v Ecnu npubop He 3anyckaetca, Ha aucnnee otobpa-
yKaeTcA BPeMA CYTOK, ¥ NpMOOp COXpaHAET yCTaHOB-

Ky.

9.2 3anycK nporpaMmm U3 namAaTu

Mo>KHO NEerko 3anycTuTe COXPaHEHHY0 B NaMATU NPo-
rpammy. MNoctaBbTe 6nt0A0 B NpMOOP M 3aKpoiTe ABEp-
uy.

1. Haxxmute M.

v OtoBpakaroTcA CoXpaHEHHblE B NaMATH YCTaHOBKM.
2. Haxmwure start,

9.3 lNpepbiBaHUe pexuma

1. Hakmurte stop unu oTkpoiTe ABepLy npubopa.

v 3aropaetcA MHAMKATOpHaA namnoyka Haj start,

2. Y106kl NpoA0MKNUTb BLINOJIHEHUE PEXMMA, 3aKpOiTe
ABepuy npubopa 1 HaXkmuTe start,

9.4 OTmeHa pexuma

> [iBa)kAbl HXXMUTE Stop Unu OTKPoOWTE ABEPLY M Ha-
YXMWUTe Stop oAHOKpATHO.

10 lMporpammebl

MporpamMMel NPUroTOBAEHUA NOMOrakoT NpU NPUroToBEe-
HUM pasnuyHbIX 6ntod, aBTOMaTUYECKM BbiBUpan onTu-
MasbHblE YCTAHOBKHM.

10.1 YcTaHOBKa nporpammbl

1. BblbepuTe nporpammy.

2. Haxumaire {9, noka Ha aucnnee He NoABUTCA HOMEP
HY>XHOW nNporpamMmei.

v 3aropaeTtca HaukatopHana namnodka Haga {9,

3. Haxmure kg,

v 3aropaeTtcA uHAMKATOpHaA namnoyka Haa kg v Ha
avcnnee otoBpakaeTcA peKoMeHAyeMbIN BEC.

4. YcTaHoBWTE HYXXHbIM Bec 6ntoa NOBOPOTHbIM
rnepexknoyaTenem.
Ecnu Bbl He MOXeTe onpeaenuTb TOUHbIR Bec, TO
OKpyrnuTe ero.

5. [nna 3anycka pexxuma paboThbl HaxmuTe start,

v HauuHaetcA OTCUYET BpeMeHM NPUrOTOBNEHUS.

6. Koraa Bo BpemA nporpamMmbl pasfacTtCA 3ByKOBOM
CUrHar, oTKkpoiTe ABepLy npubopa.
- Pasgenwute, nepemeluaitte unu nepesepHnTe Bto-
4o.
- 3akpoiite aBepuy npubopa.
- Haxmure start,

10.2 lMpepbiBaHKE pexUMa

1. Hakmurte stop unu oTkpoiTe ABepLy npubopa.

v 3aropaetcA MHAMKATOpHaA namnoyka Haj start,

2. Y106kl NpoA0mKNUTb BLINOJIHEHUE PEXMMA, 3aKpOTe
ABepuy npubopa 1 HaXkmuTe start,

10.3 OTmeHa pexuma

> JiBaXKAbl HXXMUTE Stop UK OTKPOWTE ABEPLY U Ha-
YXMUTeE SIop 0IHOKpAaTHO.

10.4 Pasmopaxu1BaH1Me C NOMOLLbIO MPOrpamMmmM aBTOMaTUYECKOro NPUroToBleHUA

C nomouubto 4 nporpamMm pasmMopakmsaHuAa Bbl MOXXeTe pasMOpPO3nTb MACO, NTULY U xneo.

Mporpamma Bun 6nrona Mocyna Jurana3oH Beca, Kr
PO1 MsacHo# ¢papLu OtkpbiTan 0,20-1,00
P02 Kycku mAca OTtKpbiTan 0,20-1,00
P03 LIbInnéHOK, LUbINIEHOK Ky- OtkpbiTan 0,40-1,80
coykamu
P04 Xneb OTKpbiTan 0,20-1,00
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Mporpammbl  ru

PaamopaxuBaHue 61104 C NOMOLLbIO NPOrpamm 5. 3ametka: Npu pasmopakMBaH1n MAca 1 NTULbI 06-

aBTOMaTU4YeCKOro npuroToBJieHUA pasyetcA XUAKOCTb.

1. BbIHbTE NPOAYKTHI U3 yNAKOBKM. YnansawTe »XUAKOCTb NPU NEPEBOPAYUBAHUM, HU B KO-
Mcnonbayite nnockue NpoayKTbl, pasaeneHHble Ha €M clyyae Henb3A UCMoMb30BaTh €€ Npu AanbHewn-
nopumMu, KoTopble XpaHunuckb npu -18 °C. LLeM NPUroTOBNEHWH, OHA TaK)Ke He JO/MKHA Comnpu-

2. BsBecbTe NpoAYKThHI. KacaTbCA C APYrMMU NPOAYKTaMM.

Bec TpebyeTcA npu 3aaaHnu yCTAHOBOK ANA Nporpam- 6. OtaenuTe Apyr OT Apyra MIOCKWe Kycku 6ntoga u
Mbl. dapLu, npexae YeM 0CTaBUTb UX HA HEKOTOPOE Bpe-

3. lMomecTuTe NPOAYKTHI HA MAOCKYHO NOCcyAy, NOAXOAA- MA.

LY ZiIA MCMOMb30BaHUA B MUKPOBOSIHOBOW Neuu, 7. [aiite pasaMopoXKeHHbIM NpoayKTam nocToATb oT 10

Hanpumep CTEKNAHHYIO MU GapdopoBYLO TapeSKY. 20 30 MUHYT, 4TOBLI TEMMNEpPaTypa BbIPOBHANACH.

He HakpblBaiTe KPbILLKOM. Ina GonbLUKMX KYyCKOB MACa 3TO BPeMA MOXET ObiTb
4. YctaHosuTe nporpammy. — Crparuua 86 6onee NPOLAOMKUTENBHEIM, YeM ANA ManeHbKux. IMo-

cne Toro, Kak NpoAyKThl NOCTOANM HEKOTOPOE BPeEMSA,
yaanute BHyTPEHHOCTH MTULLbI.

8. Mpoaomxaite 0bpaboTKy 6ntoaa, Aarke ecnu y Tos-
CTbIX KYCKOB MACa BCe eLle COXpaHAeTcA 3aMopo-
YXeHHaA cepauleBuHa.

10.5 JloBeaeHue A0 roTOBHOCTU C MOMOLLbIO nporpammMm aBToMaTU4eCKoOro npurotToBneHudA

Bbl moxkeTe NPUroToBUTL PUC, KapTodeb UIU OBOLLM C MOMOLLbIO 3 nporpamMm npuroToBneHnA.

Mporpamma Bup 6nroga Mocyna Aunana3oH Be- YKa3aHuA
ca, Kr
P05 Puc C kpbiwkon  0,05-0,20 ®  /Icnonb3yiiTe OO/bLLUYIO BLICOKYIO Mocyay A1A puca.
= He ncnonbaynte puc BbICTPOro NPUroToBNEHUA B
nakeTukKax.

m Ha kaxabie 100 r puca nodasnante B ABa-TPU pasa
©onblue BoAb.

P06 Kaptopens C kpbiwkon 0,15-1,00 = ECAu Bbl XOTUTE NPUrOTOBUTL OTBAPHOW KapTodesb,
HapeXbTe CBEXUI KapTodheb Ha MeKMe POBHbIE
KYCOUKN.
® Ha kaxabie 100 r otBapHOro kaptogena godasnante
OAOHY CT. /1. BOAbl 1 HEMHOIO COSIN.

P07 OsoLum C kpbiwkoi  0,15-1,00 ®  B3BecbTe CBEXME OUMLLEHHbIE OBOLUW.
HapexbTe oBowWYM Ha HEOOMbLINE POBHBIE KYCOUKM.
Ha kaxable 100 r oBoulern nodasnante 1 cT. 1. BOAbI.

MpuroTtoBneHue 6104 C NOMOLLLIO NpOrpamMm 3. Jlo6aBbTe HEKOTOPOE KOMMYECTBO BOAbLI B COOTBET-
aBTOMaTU4YeCKOro npuroToBJieHUA CTBWU C UHCTPYKUMAMMK NPOU3BOANTENA HA YNAKOBKe.
1. B3BecbTe npoayKThI. 4. YcraHoBWTe Nporpammy. — CrpaHuua 86
Bec TpebyeTca npu 3agaHuM yCTaHOBOK AMA Nporpam- 5. lo 3aBepLUEHNM BbINOSIHEHWA NPOrpamMMbl CHoBa
Mbl. nepemMeLLanTe NPoAyKTbI.
2. TMomecTuTe NPOAYKTLI B NOCYyAy, NOAXOAALLYIO ANA UC- 6. [aiite npoayktam noctoATb oT 5 A0 10 MUHYT, 4TOOHI
Nnonb30BaHMA B MUKPOBOSTHOBOW NeYn, U HaKpounTe Temnepatypa BblpOBHANACH.
KPbILLKOMR. PesynbTtat NnpMrotoBieHWA 3aBUCHUT OT CBOWCTB U Ka-

yecTBa NPOLYKTOB.

10.6 KombuHMpoBaHHasA nporpamma NpUroToBneHUA

C KOMOBWHMPOBaHHOM NPOrPaMMON MPUrOTOBNIEHUA Bbl MOXETE KOMOWHUPOBATb PEXUMbI MUKPOBOMH U «[ puib».

Mporpamma Bua 6nroga Mocyna JuvanasoH Beca, Kr
P08 3anekaHka 3amMopoXeHHadA, A0 3 cM Bbl- OTKpbITanA 0,40-0,90

coTOM
MpurotoeneHue 6n04 C KOMOUMHUPOBAHHOM Bec TpebyeTcaA npu 3a4aHnu YCTAHOBOK ANA Nporpam-
nporpaMmmon NPUroToBJIEHUA Mbl.
1. BblHbTE MPOAYKTHI U3 YNAKOBKM. 3. PasmeluaiTe NpoAyKTbl HA }KaponpPoYHOW U He CNULL-
2. BaBecbTe NPOAYKTHI. KoM BonbLuUoii nocyae, NPUroAHON AnA MUKPOBOSHO-

BOW Nneuu.
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ru ba3soBble ycTaHOBKM

4. YcraHoBuTe nporpammy. = CrpaHuuya 86

5. [lo 3aBepLUEHUN BLINOMHEHUA NPOrpaMmbl AanuTe npo-

AyKTam noctoATtb oT 5 A0 10 MUHYT, 4ToBbLI TEMNEpPa-
Typa BbIPOBHANACS.

11 bBa3oBble yCTaHOBKH

Bbl MoxkeTe 3az1aTh 6a30Bble YyCTAHOBKM Npubopa B COOTBETCTBUM C BaLLIMMMU NOTPEBHOCTAMM.

11.1 O630p 6a30BbIX YCTAHOBOK

3aeck npuBeaeH 0630p 6a30BLIX YCTAHOBOK U 3aBOACKUX HACTPOeK. basoBble ycTaHOBKM 3aBUCAT OT 060pyAoBaHUA Npu-

6opa.
YcTaHoBKa Bbi6op 3HaueHue
CurHan Haxka- = On' BkntoueHue 1 BLIKIOUYEHWE 3BYKA HaXKATUA KHOMOK.
]
TWA KHOMOK 1 w [FF 3ameTKa: 3ByK Ha>KaTuA KHOMOK aKTUBEH Mpu start 1 stop.

Hemonctpaun- dED
OHHBbIN peXknm ¢

AKTUBUPYHTE MW A€AKTUBUPYMTE AEMOHCTPALMOHHBIN PEXUM.
3ameTKa: MNpubop BuIKIOYEH. MOXXHO UCMONB30BaTEL KHOMKM WM AUCMNEN; KHOMKK He pa-

6oTtatoT. [leMOHCTPaUMOHHEIN PEXKMM B OCHOBHOM MCMONL3YEeTCA Npy npoaaxe npubopa.

' 3aBoAcKan HACTPOMKa (MOXKET OTNiMuYaTbCA B 3aBUCMMOCTH OT TUNa npubopa)

11.2 UsmeHeHne 6a30BOW YCTAHOBKH

Tpe6osaHue: MNprbop BLIKNIOUEH.

1. Haxkmute n yaepkusaire start y stop B Teuerune

HECKOJIbKUX CEeKYHA.

Ha avcnnee noaeutcA nepBan 6a3oBan yCTaHOBKA.

HaxmuTe start,

Ha avcnnee muraet Tekyllee 3HaueHue.

YCcTaHOBUTE HY)XHOE 3HaYEHWE C MOMOLLIO NMOBOPOT-

HOro MepeKyaTenA.

Y106l NPUHATL 6a30BYy0 YCTAHOBKY, HAXXMWUTE start,

YT06bI BLIMTH 13 6230BbIX YCTAHOBOK, Haxmute stop.

MepeianTte K 6a30BLIM YCTAaHOBKAM £ C MOMOLLbIO

MOBOPOTHOrO NepeKoyaTens.

7. Yto6bl oTpeaakTMpoBaTh 6a30BYHO YCTAaHOBKY, Ha-
XMuTe start,

v BblbpaHHOe 3HaueHue 3aropaeTcA Ha aAucnnee.

8. YcraHoBUTe HY)KHOE 3HaYeHWe C NOMOLLLIO MOBOPOT-
HOro NepekyaTtens.

9. Yt00bbI MPUHATL 6a30Byt0 yCTAHOBKY, HAXXMUTE start,

10. Yt06bl BLIMTH M3 BA30BbIX YCTAHOBOK, HAXMMUTE Stop.

11. YT06bl BEINTH U3 MeHIO 6a30BbIX YCTaHOBOK, CHOBA
Ha)KMuTe stop,

PexomeHaauua: YCTaHOBKY MOXXHO U3MeHUTL B ntoboe
BpeMH.

W< N

o v
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11.3 UsmeHeHHe NPOAONKUTENIbHOCTH
3BYKOBOro CMrHana

Mpw BeIKNtOYEHUM NpHbopa pasaaérca 3BYKOBOW CUrHas.

MpoAoMKUTENBEHOCTE 3BYKOBOIO CUrHana MoXHO U3me-

HUTb.

» Haxmure start © ynep>kmsante npum. 6 CEKyHA.

v [ponomxuTensHOCTL CUrHana MeHAeTCA OT KOPOTKOM
[0 ASIMHHON.

v [Npubop NpUHMMAET NPOAOIKUTENBHOCTL CUrHana u
oToBpaXkaeT BpeMA CYTOK.

11.4 YcTtaHOBKa BpeMeHH! CYTOK

3amertKa: [Nocne NOAKNOYEHWA K CETU UMN OTKIHOUYEHMA
3/MEKTPO3HEPrUM pasaaeTcA 3BYKOBOW CUrHan U Ha auc-
nnee oTobpaxkaeTcA HECKONbKO Hynew. [Mpexkae uem
MPO3BYYUT APYroi CUrHAN U Bbl CMOXKETE YCTaHOBUTb
BPEMA CYTOK, MOXXET MPOWTU HECKOJIbKO CEKYHA.

1. Haxxmure ©.

v Ha aucnnee otobparkaetca — 12:00. 3aropaetcA uH-
AvkatopHana namnoyka Haa O.

2. YcTtaHoBWTE BpeMA CYTOK NOBOPOTHLIM MepeKstoya-
Tenem.

3. Haxmure O.

11.5 OTKNnroyeHre UHAUKALUU BPpEMEHHU
CYTOK

YT06bl yMEHbLUWUTb NOTpebrieHe 3NEeKTPO3HEpPrm Ba-
UMM NPUBOPOM, MOXHO OTKIOUUTL MHAUKALUIO BPEME-
HW CYTOK.
1. Haxmure ©.
2. Hakmure stop,
YTo6bl CHOBa 0TOOpa3nTh BpEMA CYTOK, elle pas Ha-
»mute ©.



Ounctka M yxoa ru

12 OuwucTtKa u yxon

[na nonroBpemeHHoI ucrnpaBHoi paboTsl npubopa Tpe-
6yeTcA ero TaTenbHaA OYUCTKA U YXOA.

12.1 YucTAwee cpeacTso
MUcnonbsyiTte TONLKO NOAXOAALLME YUCTALLME CPEACTBa.

A NMPEAYNPEXAEHUE — OnacHOCTb NopameHua

ANEeKTPUYECKUM TOKOM!

MpoHuKLwana B Npubop Brara MOXKeT cTaTb NPUYUHONM Mo-

pa*kKeHMA TOKOM.

» He ucnonbayite AnA ouncTkM Npubopa napoouncTute-
I UM OUUCTUTENIN BBICOKOTO JaB/EHHA.

BHUMAHMUE!

Henoaxoaawme unMcTALLMe CpeacTBa MOBPEXAAtoT Mo-

BEepXHoCTH npubopa.

» He ucnonbayite arpeccvBHble MM abpasuBHbIE YM-
CTALUME CpencTBa.

» He ncnonbayite uuctaAmMe cpeactsa ¢ 60MbLUMM CO-
AepXaHuem cnupTa.

» He ncnonb3ayite KecTke MoYanku unm ryoku.

» He ncnonb3syite cneunanbHele YMCTALLME CpeacTBa B
TEMNIOM COCTOAHUM.

» WcronbayiiTe cpeacTBO ANA OYMCTKM CTEKOS, CKpeboK
[NA CTEKNAHHLIX MOBEPXHOCTEN UM CPEACTBA MO yXO-
Ay 3a M3AeNWAMM U3 HEPIKABEIOLLEW CTanu TONbKO B
TOM Ccflyyae, ecim 9T0 PEKOMEHAOBAHO B YKa3aHWAX
MO OYMCTKE COOTBETCTBYIOLLEH AeTanu.

HoBble ryBku coaep»ar NoCTOPOHHUE YacTulbl, nonae-

LUMe npv NPOM3BOACTBE.

» HoBble rybku anA MbiTbA NOCyAbl TLLATENBHO BbIMOW-
Te nepea UCnonb30BaHUEM.

Yuctawme cpeactBa AnA oTAeNbHbIX I'IOBerHOCTeﬁ n
KOMMNOHEHTOB CM. B PyKOBOACTBax no O4YMCTKe.

12.2 OuucTtka npubopa

Ouuwwaite npubop B COOTBETCTBUM C YKA3aHWUAMM, 4TOObI
He NOBPEeAUTb OTAENbHbIE KOMMOHEHThI UM MOBEPXHOCTH
HenoAXoAALUMM CrocoBOM OUYUCTKU UMK YUCTALLMM Cpes-
CTBOM.

A NMPEAYNPEXOEHUE — OnacHocTb oxora!

Bo BpemA paboTbl Nnprbop M ero A0CTYMHbIE YacTh Ha-

rpesatoTcA.

» CobnioaaiTe 0OCTOPOXKHOCTb, HE NpUKacanTech K Ha-
rpeBaTtenbHbLIM 3fIEMEHTaM.

» He noanyckaiite geteit mnaawwe 8 net K npubopy.

A NMPEAYNPEXOEHUE — OnacHocTb Bo3ropaHua!

CnyyanHo ynaBLUMe KyCOYKM MULLIM, KarHYBLLMI XUP UK

COK OT YKapeHWA MOryT BCMNbIXHYTb.

» [epen akcnnyataunen yaanute rpybble sarpA3HEeHUnA
u3 padoueil Kamepbl, C NOBEPXHOCTU HarpeBatesbHbIX
3/1EMEHTOB U NPUHAANEXHOCTEN.

& NPEAYNPEXOEHUE — OnacHocTb

TpaBMUpOBaHHUA!

MouapanaHHoe cTekno ABepLbl Npubopa MOXeT Tpec-

HYTb.

» He ucnonbayite arpeccuBHble abpasmBHble YUCTALLME
cpeacTBa WK OCTpble MeTannmMyeckue ckpebku ana
OUMCTKM CTEKNA ABepLbI NpMOopa, Tak Kak OHW MOTyT
nouapanartb NoBEPXHOCTb.

1. Cnegayvite ykasaHWAM Mo UCMONb30BaHUIO YUCTALLIMX
cpeactB. — CrpaHuya 89
2. Cnepnynte yKasaHUAM MO OYUCTKE OTAENbHBLIX KOMMO-
HEHTOB MK NOBEpPXHOCTEN npubopa.
3. Ecnu He ykasaHo uHoe:
- KomnoHeHTbl npu6opa ouuLaiTe ¢ NOMOLLBHO Fo-
pAYero MblfibHOro pacteopa U TKaHeBoMn candert-
KM.
- [lpoTpute Hacyxo MArkon TKaHeBON canpeTKon.

12.3 OuucTtka paboueit Kamepbl

BHUMAHMUE!

HecooTBeTcTBYOLLAA OUNCTKA MOXKET NPUBECTM K NOBpe-

XAeHuto paboyen Kamepel.

» He vucnonbayiite HM cnipeun anA AyXoBbiX WKA(OB, HM
nobble Apyrue arpeccuBHbIe ouUMCTUTENM Mnu abpa-
3MBHbIE YNCTALLME CpeacTBa.

1. Cneay¥iTte yKasaHWAM MO UCMOSIb30BAHUIO YACTALLIMX
cpeacts. — CrpaHuya 89

2. Ouumwante ropAYMM MblIbHBIM PACTBOPOM MU
pacTBOPOM YKCyca.

3. llpu cunbHOM 3arpA3HEHUN UCMONb3YHTe CPEACTBO
ANA OYMCTKM AYXOBbIX LLUKADOB.
Mcnonb3ayite cpeacTBo ANA OYMCTKM AYXOBbIX LLKA-
(OB TONbKO B OCThIBLLEW padoyeit kamepe.
PexkomeHgauua: Ytobbl n3bexxaTb HENPUATHLIX 3ana-
XOB, HarpeBamnTe YalluKy BOAbl C HECKONbKUMM Kana-
MW NTMMOHHOIO COKa B TeyeHue 1—2 MUHYT Npu MaKcu-
MaJIbHOM MOLLHOCTU MUKPOBOJH. UToBbl n3berxaTtb 3a-
AEPXKKM 3aKunaHuaA, Bceraa Knaaute B EMKOCTb NIOXK-
KY.

4. MpotpuTe pabouyto kKamepy BNarKHOW TKaHeBOW casl-
deTKOW.

5. lMpocylute pabouyto kamepy, ocTaBuB ABEpLY
OTKPbITOW.

OuucTKa BpaLlaroLenca NoACTaBKU

1. Cnegayvite ykasaHWAM MO UCMONb30BaHUIO YUCTALLIMX
cpeacts. ~ CrpaHuya 89

2. CHumHWTe BpalLaroLLytocA NOACTaBKY.

3. [InA ouncTKM BpallatoLenca NoACTaBKU UCNONb3YHTe
ropAYMIM MblfbHBIA PAcTBOP U candeTKy U3 MArkoun
TKaHM.

4. BbITpuTE HACYXO MATKOM candeTKow.

5. YcraHoBwuTe BpallaroLLytoca NOACTaBKY Ha MecTo.
Y6eautech, 4To BpalLaoLlanAcA NoAcTaBKa 3aduKCu-
poBanacbh NpasuibHLIM 06pa3oM.
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12.4 OuucTKa nepegHen naHenu npubopa

BHUMAHMUE!

HecooTtBeTcTBytOLLAA OUMCTKA MOXKET NPUBECTM K NOBpe-

YKAEHWIO NepefiHel naHenv npubopa.

» He ucnonb3yiTe AnA O4YMCTKM CPeacTBa ANIA OYUCTKM
CTEKON, MeTanIMyecKne ckpebku unm ckpebru ana
CTeKNAHHbIX I'IOBerHOCTeVI.

» YT06bl NPenoTBPATUTL KOPPO3UID, CPasy e yaanante
MATHA U3BECTH, XKUPA, Kpaxmarna v AM4Horo Benka c
MOBEPXHOCTEN U3 HEPXKABEIOLLEN CTasN.

» WcnonbayiiTe cneunansHble CPeACcTBa No yxoay 3a us-
JeNMAMM U3 HEPXKaBeIOLLEN CTanu ANA OYUCTKU Ha-
rpeTbix MOBEPXHOCTEN U3 HEPXKABEIOLLEW CTanM.

1. Cneay¥iTte yKasaHWAM MO UCMOSb30BaHMUIO YACTALLMX
cpeactB. — CrpaHuya 89

2. TepeaHtoto NaHens nNpubopa oumLlaiTe ¢ NOMOLLLHO
ropAYero MblILHOMO pacTBopa U canpeTku M3 MArKown
TKaHW.

3ametka: Hebonbluve LUBETOBLIE OTNIMUMA HA NEpea-
HewW naHenu npubopa BO3HUKAOT M3-3a PA3MMUHBIX
Marepuanos, HanpumMep CTekna, NnacTMacchbl U Me-
Tanna.

3. CpeAcTBO MO yX0A4Y 3a U3AENMAMU U3 HEpXKaBetoLLen
cTanu cnefyet HaHOCUTb NepeaHIo NaHenb npubopa
U3 HEPXKaBEIOLLEN CTanM TOHKUM CJIOEM C MOMOLLbHO
MATKON TKAHEBOM candeTKy.
CpeacTso No yxo4y 3a usgenuAMU U3 HepyKaseroLlen
CTaslM MOXKHO NPUOBPECTU B CEPBUCHOW Cry>kBe nnu
B Creunann3npoBaHHOM MarasuHe.

4. BbITpuTE Hacyxo MArKoW candeTKomn.

12.5 OuucTKa naHenu ynpasneHun

BHUMAHMUE!

HecooTBeTcTBylOLLAA 0YUCTKA MOXKET MPUBECTU K NOBpe-

YAEHWIO NaHenu ynpasneHus.

» He npotupaitte naHenu ynpasneHna MoKpon candert-
KOW.

1. Cneayvte ykaszaHuAM MO UCMONBb30BAHUIO YUCTALLIMX
cpeacts. ~ CrpaHuya 89

2. OuuctuTe naHenb ynpaeneHuA candeTkon n3 MMKpO-

®UBPLI UK BRAXKHOW TKAHEBOW CangpeTKoM.
3. BbITpuTE HACyx0 MArKON candeTKow.

12.6 YucTKka npuHaanexHocTen

1. Cnepay¥iTe yKasaHWAM MO MCMOSb30BaHUIO YACTALLMX
cpeactB. — CrpaHuya 89

2. PasmouuTe noaropesLUMe OCTaTKU MULLM TKAHEBOW
candeTKon, CMOYEHHOW ropAYUM MblfIbHbIM PacTBO-
pOM.
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3. TwatenbHO OUYUCTUTE NPUHAANIEHOCTU FOPAYNM
MbIfIbHBIM PaCTBOPOM U TKAHEBOW CandeTKon Unu
LLUETKOW ANA MbITbA Nocyabl.

4. Ouunwante peléTky CpeaACTBOM ANIA OYUCTKU U34ENUM

U3 Hep)KaBeroLLeW CTanun unmn B NoCyAOMOEYHON Ma-
LUKHE.
Mpu cMNbHOM 3arpA3HEHWUU UCMONb3YHTE ryOKY U3 He-
p>KaBetoLLier CTanu unmu cpeacTBo ANA OYMCTKU AYXO-
BbIX LLUKadOB.

5. BbITpuTE HACYX0 MATKON CandeTKow.

12.7 OuuncTKa cTéKON ABepLbl

BHUMAHUE!

HecooTBeTcTBYIOLLAA OUMCTKA MOXKET NPUBECTH K NOBPE-

YKOEHWIO CTEKON ABepubl.

» He ucnonbayitte ckpeboK AnA CTEKNAHHBIX NOBEPXHO-
cTen.

1. Cneay#te ykaszaHuAM MO UCMONb30BAHUIO YUCTALLMX
cpeacts. — CrpaHuya 89

2. Crekna ABepubl ounLLalTe TKAHEBOW candeTKow,
CMOYEHHON CPEeACTBOM ASIA YNCTKM CTEKOSI.
3ameTtKa: TeHu Ha CTEKNax ABepubl, BbIMAAALLME KaK
pas3BoAbl, Ha caMOM Aene ABMATCA CBETOM, OT-
park&HHbIM OT ocBeLLeHnA paboyei Kamepsbl.

3. BbITp1TE HACyXx0 MATKON candeTKow.

12.8 MNporpamma ana noaaepaHua
YUCTOTbI

Mporpamma anA nogaepyKaHua YACTOTb ABNAETCA Obl-
CTPbIM anbTepHaTUBHLIM BApUaHTOM ANA nepuoanye-
CKOW 04MCTKM pabouer kamepbl. B xoae aToi nporpam-
Mbl 3arpA3HEeHNA pa3MAryatoTCA NOCPeACTBOM Ucnape-
HMA MbIILHOMO pacTBopa. 3aTteM 3arpA3HEeHWA Nerko yaa-
nAroTCA.

YcTaHOBKa pexuuma OUUCTKH

1. [ob6aBbTe HECKOMNbKO Karesib MOKLLIero cpeactsa B

YalLlKy C BOAOW.

YUTo06bl n3bexxaTb 3aieprKK1 3aKUMNaHWA, MOJIOKUTE B

YaLLIKy NOXKKY.

MocTtaBbTe YallKy B LeHTp paboyeit Kamepsl.

YcTaHoBWUTE MOLLHOCTL MUKpOBOSH 600 BT.

YcTaHoBWTE BpeMA NPUroTOBAIEHWUA 3 MUHYTHI.

3anyctute peXkxum MUKPOBOJIH.

Koraa BpemA NpUrotoBneHna ncteyeT, octaBbTe

ABEepLy 3aKpbITOM eLle Ha 3 MUHYTHI.

MpoTtpuTe pabouyto Kamepy BNaxHOW TKaHEBOW can-

deTKon.

9. lMpocylute pabouyto kKamepy, OCTaBUB ABEPLY
OTKPLITOW.

Nogasrw DN
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YcTpaHeHve HencnpaBHOCTEN

ru

13 YcTpaHeHWe HeMcnpaBHOCTEM

Bbl MOXeTe CaMOCTOATENBHO YCTPAHWUTL HE3HAUNUTEb-
Hble HeucnpaBHOCTKM Bawlero npubopa. Bocnonbayitech
nHdopmaumen U3 rmasbl «YCTpaHeHNe HencnpaBHOCTEN»
nepea obpalleHneM B CepBUCHYIO cnyxBy. 3To nosso-
NT n36exaTb A0NONHUTENBbHBIX PACXOA0B.

/\ NPEQYNPE X AEHUE — OnacHocTb

TpaBMUpoBaHHUA!

Mpu HEKBaNMPUUMPOBAHHOM PEMOHTE NPUOOP MOXKET

CTaTb UCTOYHUKOM OMACHOCTH.

» PemoHTHpoBaTh Npubop paspeLuaeTca ToNbKo 06y-
YEeHHbIM creuuanMcTam.

» Ecnu npnbop HeucnpaseH, 0BpaTUTeCh B CEPBUCHYIO

cnyxoy.

13.1 Cbom B paboTe

HeucnpasHoCTb

MpuunHa M ycTpaHeHWe HeucnpaBHOCTeN

Mpnbop He paboTaer.

Bunka ceteBoro kabena He BCTaBfeHa B PO3ETKY.
» [oakntounte NpUBOpP K NEKTPOCETU.

CpaboTtan npeaoxpanutenb B 6110Ke npeaoxpaHuTenen.
» [lpoBepbTe NpeaoxpaHuTenb B 61oKe NpeaoxpaHUTenen.

C6oit aneKTponuTaHusa.
» [poBepbTe, paboTaeT M OCBELLEHWE UK APYrve NPUOOPLI B MOMELLEHUMU.

®yHKUMOHANbHAA HEUCNPABHOCTb

1. OTKOUMTE NpeaoxpaHuTeNb B B10Ke NpeaoXpaHUTENeN.

Bkntounte ero cHoBa npumepHo yepes 10 cekyHA.

B cnyyae ogHoKpaTtHOM HEUCNPaBHOCTU COOOBLLEHWE MCUESHET.

Ecnu coobLueHne noABKUTCA CHOBA, 06paTuTech B CEPBUCHYHO Cry»KOy. [03BOHMB, yKaXuTe
TOYHoe coobLleHune 06 oLumbkKe.

— "CepsucHan cnyxba”, CtpaHnya 92

2.
v
3

JBepua 3akpbiTa He NOMHOCTLIO.
» [lpoBepbTe, He 3a)KaTbl N ABEPLEN OCTaTKM MULLM MK NOCTOPOHHUE NPeaMEThI.

Brnioaa pasorpesatoT-
CA MeaneHHee, YeM
00bIYHO.

YcTaHoBeHa CIMLIKOM HU3KaA MOLLHOCTb MUKPOBOJH.
> YcrtaHoBuTe 6onee BbICOKYH MOLLIHOCTb MUKPOBOSH. = CrpaHuya 85

B npubope Haxoautca 6onblunit 06bEM NPOAYKTOB, YeM 0BbIYHO.

» YcraHoBwuTe Bonee AnUTENBLHOE BPEMA NPUTOTOBMIEHUA.
[BoiHON 06BbEM yBeNMUMBAET BpEMA NPUrOTOBIEHWA BABOE.

Bntoaa xonoaHee, yem 06bIYHO.
» [lepeBopauuBaiTe U1 BpeMaA OT BpeMeHHW NomelumBaiTe 6noo0.

Bpawarowiancs
noAcTaeKa LapanaeTt
WK CKPUNHT.

Hanuuue 3arpAsHeHWA unv MHOPOAHOro Tena B 06nacTv NpMBOAa BpaLLALLECA NOACTABKY.
» OuMcTHTe PONIMKOBOE KOJbLO U yrinybneHve B pabouei kamepe.

BeinonHeHune pexkuma
C MCMOSb30BaHNEM
MUWKPOBOJIH NpepbiBa-
eTcA.

Mpnbop HeucnpaeeH.
» Ecnu aTa owmbKa NOBTOPAETCA HEOAHOKPATHO, 06PaTUTECH B CEPBUCHYIO CNY>KOY.

Mpnbop He paboTaer.
Ha aucnnee otobpa-
YKaeTcA BpemaA npuro-
TOBJIEHMA.

Beina cnyyaiHo npuBeaeHa B AENCTBUE 30HA HACTPOMKM.
» Haxkmure stop.

Mocne ycTaHoBKM He Bbina HaXkaTta KHorka start,
» Hakmute start unn 0oTMEHUTE YCTaHOBKY, HaXKas stop.

Ha aucnnee 3aropa-
HOTCA TPU HYNA.

Co6oMt anekTponuTaHusa.
» 3aHOBO yCTaHOBWUTE BPEMSA CYTOK.
— "[Nlepsbivi BBOA B 9Kcryaraumno”, CtparHmya 83
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HeucnpasHocTb MNpuynHa u ycTpaHeHe HeucnpaBHOCTEN
Ha avncnnee otobpa-  AKTMBMpPOBaH AEMOHCTPALMOHHbIA PEXUM.
waetca M. » [leakTMBUpyWTE AEMOHCTPALMOHHBIN PEXKMM.
— "basosbie ycraHoBku", CtpaHumya 88
Ha aucnnee noss- Owmbka cUcTeMbl aBTOMATUYECKOrO OTKPbIBAHWA ABEPEN.

nAaetcA coobluenne € 1. Boikmounte npubop.
2. lMonoxxamte 10 MUHYT.
3. CHoBa BKJtouMTE Npubop.
>

Ecnu aTa owubKa noBTOpAETCA HEOAHOKPATHO, 00PAaTUTECH B CEPBUCHYHO CNyXOY.

14 YTunusauyua

14.1 YTunusaumna ctaporo 6bIToBOro
npubopa

YTnnusauuna B COOTBETCTBUU C SKOIOMMYECKUMU HopMa-
MW oBecrneynBaeT BO3MOXKHOCTb BTOPMYHOIO UCMNONb30-
BaHUA LUEHHbIX CblpbEeBbIX MaTepuanos.

> VYTunusupyite npubop B COOTBETCTBUM C IKOSOrUYe-
CKUMU HOpPMaMM.
CBeaeHvA 0 BO3SMOXHbIX cnocobax yTMnmMsaumm Mox-
HO MOJIyYnTb B CELManM3MpoBaHHOM TOProBOM MNpea-
MPUATUM, A TAKIKE B PaiOHHBIX UM TOPOACKMX opra-
Hax ynpasneHus.

JaHHbl npubop MMeeT 0TMETKY O COo-
OTBETCTBWM €BPOMENCKUM HOpMam
2012/19/EU ytunusaumm anexktpuye-
I CKUX 1 3NEKTPOHHBIX NpubopoB (waste
electrical and electronic equipment -
WEEE).
JaHHble HopMbI ONpeaenalT AenCTBY-
toLLMe Ha Tepputopun EBpocotosa
npasuna Bo3spara v yTunusaumu cTa-
pbIX NPMBOPOB.

15 CepBucHaa cnymba

Moapo6Hyto MHGOPMALMIO O FrapaHTUIMHOM CPOKE U yCIlo-
BWAX rapaHTMK B BalLei CTpaHe Bbl MOXKETe 3anpoCuTh B
HaLlen cepBUCHOM cny»be, y Ballero npoaasLa unu
HanTK Ha HalweMm caWTe.

Mpu 0bpallieHnn B CEPBUCHYIO CNY>KOY YKaXKUTE HOMEP
usgenusa (E-Nr.) v saBoackoi Homep (FD) npubopa.
Aapec 1 TenedoH cepBUCHOM Cry)Obl MOXHO HaWTH B
npunaraemMomM nepeyHe cepBUCHbBIX CNYK6 UK Ha Ha-
lwem Beb-canTe.

nA aoctyna K KoOHTaKTam crny»6 KNMeHTCKOro cepauca,
Bbl TAKXKE MOXKeTe UCnonb3oBaTth AaHHbIM QR Koa.
https://www.bosch-home.ru
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OTOT NPOAYKT MMEET UCTOHYHUKM CBETa Kiacca SHeproag-
¢dekTmBHOCTM G. NCTOUHMKM CBETa NpeanaratTcA B Kade-
CTBe 3anyactv U A0JHKHbl 3aMeHATbCA TOJIbKO cneunalnb-
HO 0BYYEeHHbLIM ANA 3TOro KBaNMPULMPOBAHHLIM NEPCO-
HanoM.

15.1 Homep uspnenun (E-Nr.) n 3aBoackoun
Homep (FD)

Homep n3aenua (E-Nr.) n 3aBoackow Homep (FD) Bbl
HanaeTe Ha pUpMeHHoM Tabnnuke cBoero npubopa.
dupmeHHas Tabnuuka ¢ HoMepamu HaXoOAUTCA Ha BHY-
TPEHHeW CTOpoHE ABepLbl.

[ Ene FD: ZNr | CE )‘_{
Type
Y106l 6LICTPO HalTH AaHHble Npubopa u Homep Tenedo-
Ha CEPBUCHOMN CNyXOhbl, Bbl MOXKETe 3anucatb 9TW AaH-
HblE.
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16 Y Bac Bce nonyuuTtca!

3necb Bbl Hanaéte 0630p ONTUMAIbHBIX YCTaHOBOK ANA
MPUroTOBNEHUA Pa3NIMYHbIX TUMOB ONtoJ, a TaKXKe pPeKo-
MeHZauUU1 OTHOCUTENbHO NPUHAANEXHOCTEN U MOCYAbl.
Bce pekomeHaauun nogobpaHbl C y4ETOM XapaKTepu-
CTMK UMEHHO Baluero npubopa.

16.1 PekomeHayeman nocnenoBaTenbHOCTb
AEeNCTBUM

3aechk Bbl HAWAETE NO3TaNHyO NOocNeaoBaTeNbHOCTb
LIEACTBUI, KOTOpaA NMOMOXKET BaM Hannyyimm o6pasom
UCnosb30BaTh PEKOMEHAYEMbIE YCTAHOBKM. Bbl nonyuute
MHdopMaLMIo 0 MHOXKecTBe 6ntoA, a Takyke pekomMeHaa-
LMK 1 COBETHI, KOTOpPbLIe MOMOTYT BaM HacTpauBath U UC-
nonb3oBaTth NPMBOP NOMUMO NpPeayCTaHOBNEHHbIX MPO-
rpamMM onTUMasbHeIM 06pa3oMm.

A NPEAYNPEXXAEHUE - OnacHocTb oxora!l

Pasorpetbie 6ntoaa otaatoT Tensio. [ocyaa MoXKeT cuslb-

HO HarpeBaTbCA.

» Yr06bI M3BNEYL MOCYAY M NPUHALANEHOCTU U3 pado-
4yein Kamepbl, BCeraa Mcnosnb3yruTe NpuxBaTKu.

3ameTKa: Bpems, ykasaHHoe B Tabnuuax, ABNAETCA OpH-
€HTUPOBOYHEIM W 3aBUCUT OT KAYeCTBa U CBOWCTB MNpo-
LlYKTOB.

1. MNepea Hayanom paboTel yaanute us paboyei kame-
pbl BCE NIULLHWE NMPUHAANIEXHOCTH.

2. BribepuTe 6111040 B peKOMEHAAUMUAX MO YCTaHOBKAM.

3. Boinoxkute 6nt00 B NOAXOAALLYHO nocyay.
— "TlpuHaane)xHocTn u nocyaa Anda UCrnosib30BaHNA B
pexxume MukpoBosH", CtpaHnya 84

4. YcrtaHoBMTe NocyAy Ha BpallaoLlytocA NOACTaBKY.

5. BbINonHWTE HACTPOMKK Npubopa B COOTBETCTBUM C CO-
BETaMu Mo yCTaHOBKaM.
JunanazoHbl BpeMeHHbIX 3Ha4YeHW NpuBeaeHbl B pe-
KOMeHAaumAx no ycraHoBkam. CHayana yctaHoBuTe
6onee KOpPoTKoe BpeMA npurotosrieHus. MNpu Heobxo-
AMMOCTH yBeNnYbTe BpemA npurotosnexnsa. Ecnu B
Tabnuuax NnpuBoAATCA ABa NoKasaTeNiA MOLLHOCTH U
BPEMEHW NPUroTOBNEHUA, NEPBLIM UCMONb3yeTCA
nepBbli NOKasaresb, a Nocfe curHana BTOPOW.

PexomeHgauus: Ecnu Bbl XOTUTE NPUroTOBUTL 611040,
napamMeTpbl KOTOPOro OT/IMYAKOTCA OT AaHHbIX B Tabnuue,
yCTaHOBWTE NPUMEpPHO BABOE Bonbliuee BPeMA NpUroTos-
NIeHUA AnA ABOWHOro 06béma.

16.2 CoBeTbl N0 pa3mopaXu1BaHUIO U
pasorpeBaHUIO

LnA AocTXKeHUA onTMManbHoro pesynbtara pasmopa-
YKMBaHWA 1 pasorpeBaHnA cneaynTe AaHHbIM COBETaM.

3apaua Coset

Mo ucreueHun Bpemenu

npuroToBreHua 6noaa

ZOSKHbI BbITb pa3Mopo- 6onbliero o6bEma u

YKEHBI, PA30rpeThl Un ro-  BorbLUEH BbICOTEI TPEBYOT

TOBbI. 6osblue BpeMeHu ans 06-
paboTKHu.

YBenuubTte Bpemsa npuro-
ToBneHuA. MNpoayKTbl

3apaua Coset

Mo ncteyeHnn BpemMeHu = [lomewwuBariTe 61000
NpUroToBreHWA 6ntoao He BPEMA OT BPEMEHM.
JOMKHO BbITb Neperpeto  ®  YCTaHOBUTE MEHbLLYHO
no KpaAM W roToBo noce- MOLLUHOCTb MUKPOBOJIH
peauHe. 1 6oNbLUYLO
NPOAO/IKNTENBHOCTb.

MNMocne pasmopaxuBaHua  ® YCTAHOBWTE MEHBLLYIO
nTMUa UM MACO MArKue MOLLHOCTb MUKPOBOJTH.
TONbKO CHapy»w, a BHyTpu ® [Ipn 60/blLOM 06bEME
eLlé He oTTanANu. pasMopaXxrBaeMbIx
MPOAYKTOB HECKOSBKO
pas3 nosopaumBanTe nx
BO BPEMHA
pasMopaXxvBaHus.

Brtono He AoMKHO BbITh = YCTAHOBUTE MEHbLLYIO
C/IALLKOM CYXMM. MOLLHOCTb MUKPOBOJIH.
= YMeHbLMTE BpEMA
NPUroTOBNEHUA.
= Hakponte 611040.
= [lo6asbTe Oosiblue
BOAbI.

16.3 PasmopamuBaHue

Bbl Mo>keTe ucnonb3oBath Npubop AnA pasMoparkuea-
HUA 3aMOPOXKEHHbBIX NPOAYKTOB..

Pa3smopaxuBaHue 6nron

1. lMocTaBbTe 3aMOPOXKEHHbIE NPOAYKTHI B OTKPLITOM MO-
cyZie Ha BpallaroLLytocA NOACTaBKY.
He)xHble yacTu, HanpuMep, HOXKKU U KPbINbILLKKU
UbINAEHKA WM XMUPHbIE KpaiHUe YacTu XapKoro,
MOXXHO HaKpbITb HEOONBLUMMM KyCOUKaMM antoMUHU-
eBov ¢onbru. MNpu atom donbra He JOMKHA KacaTbeA
BHYTPEHHUX CTEHOK npubopa.

2. 3anyctute pexxum pabotbl.
Mo “cTeyeHnn NoNOBUHEI BpEMEHW pa3MOopaXKMBaHWA
$ONbry MOXHO CHATb.

3. 3amertka: Npu pasmopakMBaHum MAca 1 NTULbl 06-
pasyeTcA *MAKOCTb.

YaanawTe »XMAKOCTb NPU NepeBopaymBaHin, HU B KO-
€M cry4yae Hefb3A UCNoJb30BaTh €€ Npu JasbHen-
LLEM MPUTrOTOBNEHWUM, OHA TaKXKEe He J0/MKHa Comnpu-
KacartbcA C APYrMMU NPOAYKTaMMU.

4. B npouecce pasmoparknaHvA 1—2 pasa nepeBepHu-
Te UK nepemMeLlanTe NPOAYKTbI.
Bonblune KyCKu1 HYXXHO nepeBopaunBaTth HECKONbKO
pas.

5. OcraBbTe pa3smMopOXKeHHbIe NPoAYKThI ewwé Ha 10—20
MUWHYT NPU KOMHATHOW Temneparype.
Bbl MO)XeTe yaanuTe BHYTPEHHOCTH NTuubl. MAaco
MOXHO pasfenbiBaTtb, Ja)Ke eciiv B CaMoin cepeavHe
OHO He [i0 KoHLa pasmMopo3nnoch.
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Pasmopaxu1BaHue ¢ MMKPOBOJIHAMH
Cobntonaite pekoMeHAaunm Nno ycTaHOBKaM AnA pasMopaykmBaHua 61t rny6oKoi 3aMOpO3KU B PEXXMME MUKPOBOJTH.

Bun 6nrona BecsBr MoLHOCTb MUKpO- Bpemsa npurotoBne-
BOJIH B BT HUA, B MUH
[‘oBAAMHA, TENATUHA UK CBUHUHA KYCKoM (Ha 800 1.180 1.15
KOCTU M 6e3 KocTH) 2.90 2.10-20
['oBAAMHA, TENATUHA UK CBUHMHA KyCKOoM (Ha 1000 1.180 1.20
KOCTHM 1 6e3 KOCTH) 2.90 2.15-25
[‘oBAAMHA, TENATUHA UM CBMHMHA KYCKOM (Ha 1500 1.180 1.30
KOCTU 1 6e3 KocTH) 2.90 2.20-30
[‘oBAOMHA, TENATUHA UK CBUHUHA Kycoukamun 200 1.180 1.2
WK IOMTUKaMK 2.90 2.4-6
[‘oBAAMHA, TENATUHA UK CBMHMHA Kycoukamun 500 1.180 1.5
WK TIOMTUKaMK 2.90 2.5-10
[‘oBAOMHA, TENATUHA UK CBUHUHA Kycoukamun 800 1. 180 1.8
U1 TIOMTUKaMK 2.90 2.10-15
MAcHoW dapLu, cMeLllaHHbIn? 3 200 90 10
MscHoOM paplu, cMeLlaHHbIR? 3 500 1.180 1.5
2.90 2.10-15
MrAcHoW dapLu, CMellaHHbI? 3 800 1.180 1.8*
2.90 2.10-20
MTyua uenmMKomM uim Kyckamu® 600 1.180 1.8
2.90 2.10-20
MNTnua uenukom mnm KyCKaMM5 1200 1. 180 1.15
2.90 2.10-20
Pbi6HOe ¢une, pbibHble KOTNETL UK pbibHble 400 1. 180 1.5
NIOMTUKK® 2.90 2.10-15
OBoLuu, Hanpumep, ropoLlek 300 180 10-15
®pyKTHI, AroAbl, Hanpumep, ManuHa® 300 180 7-10°
®pyKThI, Aroabl, HaNpUMep, ManuHa’ 500 1.180 1.8°
2.90 2.5-10
PacTonute macno’ 125 1. 180 1.1
2.90 2.2-3
PacTonute macno’ 250 1.180 1.1
2.90 2.3-4
Xneb uenvkom 500 1. 180 1.6
2.90 2.5-10
Xneb uenukom 1000 1. 180 1.12
2.90 2.10-20
Mupor, cyxoi, Hanpumep, cAoBHbIA nupor®® 500 90 10-15
Mupor, cyxoi, Hanpumep, cAoBHbIA nupor®® 750 1. 180 1.5
2.90 2.10-15
Mupor, couHblit, Hanpumep, GpyKToBbIK Nupor, 500 1.180 1.5
TBOPOXKHLIM Nupor? 2.90 2.15-20
Mupor, couHbln, Hanpumep, GpyKToBLIA Nupor, 750 1.180 1.7
TBOPOXXHbIN NUpor? 2.90 2.15-20

[Mpu nepeBopayMBaHnM OTAENUTb PA3MOPOXKEHHbIE YacTi Apyr OT Apyra.
3amoparkmBatb NPOAYKTbI HA MTOCKON NMOBEPXHOCTMU.

JocTtaHbTe pa3aMopoXKeHHoe MACO.

Heckonbko pa3s nepeBepHyTb 61t040.

Otaenute Apyr OT Apyra pasMOpOXEeHHbIe YacTy.

BpemsA oT BpeMeHM 0CTOPOXKHO NepeMeLunBaTh 6noao.

MONHOCTLIO CHATbL YNaKOBKY.

PasmopakuBaiite ToNbKO Bbineuky 6e3 rnasypu, CIMBOK, XXenaTuHa Uim Kpema.
OtaenuTb KyCKM NUpora Apyr ot apyra.

© 0o N O o » W N =
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16.4 PasorpeBaHue
B atom npubope MoxkHO noforpeTs 6ntoaa.
PasorpeBaHue 6nrog

A NPEAYNPEXAEHUE — OnacHocTb oxora!

PasorpeTbie 6ntoaa otaarot Tenno. lMocyaa MoXeT cuib-

HO HarpeBaTbCA.

» Yto6bl M3BNEYL NOCYAY U MPUHAANEIKHOCTH U3 pabo-
4yen Kamepbl, BCeraa Mcnosnb3ynTe NpUxBaTKy.

A NPEAYNPEXAEHUE — OnacHocTb
owunapvuBaHua!
Mpu HarpeBaHWK XXMAKOCTU BO3MOXHA 3a[ePXKKa 3aKK-
nauuA. B aTom cnyyae Temneparypa KUNneHus JocTUraet-
cA 6e3 06pasoBaHUA B XXUAKOCTU XapaKTEPHbIX My3blpb-
KoB. PekomeHayeTcA cobntofatb OCTOPOXKHOCTb Aaxe
npyu He3HauuTeNbLHOM COTPACEHUU EMKOCTH. opAvan
YKUIKOCTb MOXXET BHE3AMHO HayaTb CUIbHO KUNETb U
OpbIsratb.
» [lpu HarpeBaHuu Bceraa Knaaute B EMKOCTb JIOXKKY.
3710 NOMOXKET U3berKaThb T.H. OTJIOKEHHOIO 3aKuna-
HUA.

VALY

Y Bac Bce nonyuutca! ru

BHUAMAHMUE!

Conpu1KoCcHOBEHWe MeTanna ¢ BHyTPEeHHel NoBepxHo-

CTblo paboueit kamepbl MOXET NPUBECTU K 06pa3oBaHUIo

UCKP, KOTOpble MOTyT NOBPEeANTL NPUOOP MK BHYTPEH-

Hee CTeKno Asepubl.

» Cneawte 3a Tem, 4TOObl MeTanIM4YecK1e npeameTsl
(Hanpumep, NoXKKa B CTakaHe) HaxoAUNUCh Ha pac-
CTOAHMM HE MeHee 2 CM OT CTeHOK paboueii kamepsbl
¥ BHYTPEHHEN CTOPOHbI ABEepLbl.

1. UsBnekute rotoBble 6n0aa M3 yNakoBKU U MOMECTUTE
B nocyAy, NPUroHyHo ANA UCNONb30BaHWUA B MUKPO-
BOJ/THOBOM MeyMu.

2. PaBHOMEpPHO BbINOXWUTE 6040 B Nocyay.

3. HakpowTe npoAyKTbl NOAXOAALLEW KPBILLIKOKW, Tapen-
KOW unu cneumanbHOM GoNnbrov AnA MUKPOBOSTHOBOW
neuu.

4. 3anycTtute pexxum paboThbl.

5. Bpems oT BpemeHu nepeBopaunsaiTe unm nepemMe-
WwmBaite 6ntom0.

PasnuyHble KOMMNOHEHTLI NonypabpukaTa MoryT Ha-
rpeBaTbCA C PasnnuHON OLICTPOTOM.

6. Cneawute 3a Temneparypow.

7. OctaBbTe ropaYMe NpoAyKThl eLé Ha 2—5 MUHYT npwu
KOMHaTHOW Temneparype.

MogorpeBaHue 6nr0Aa rNyboKOM 3aMOPO3KU C UCNONb30BAaHUEM MUKPOBOJTH
Cobntoaaite pekoMeHAaLUmMW No ycTaHoOBKam AnA noZorpeBaHua 604 riny6oKoi 3aMOpPO3KU B PEXXUME MUKPOBOJTH.

Bua 6nroga Becsr MoLLHOCTb MUKpO- Bpemsa npurotosne-
BOJIH B BT HWA, B MMH

MeHto, nopunoHHoe 6atof0, rotoBoe 6100 300 - 400 600 8-11

(M3 2—3 KOMMOHEHTOB)

Cyn 400 600 8-10

Pary, rycton cyn 500 600 10-13

JIoMTUKKM nnKn Kycouku mAca B coyce, Hanpu- 500 600 12-17"

Mep, rynAaw

3anekaHKka, Hanpumep, nasaHbA, KaHHennoHn 450 600 10-15

FapH1pELI, HAaNpPUMep, PUC, MaKapoHbI? 250 600 2-5

FapHUpbI, HANPUMeEpP, PUC, MaKapoHbI? 500 600 8-10

OBoLuu, Hanpumep, ropoLLeK, BPOKKONH, 300 600 8-10

MOpPKOBbL®

OBoluM, Hanp1mep, ropoLLekK, BPOKKOIH, 600 600 14 -17

MOpKOBb®

LLInuHat* 450 600 11-16

Jo6aBuTb B 611040 HEMHOIO XMAKOCTH.
Hob6asuTb B nocyay Boay, 4Tobbl OHa NOKpbIBana AHo.
oToBUTL Bntoao 6e3 AobaBneHnA BObI.

Mpv nepeBopauMBaHnM OTAENUTb KYCKU MACa APYr OT Apyra.
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PasorpeBaHue B peXMMe MUKPOBOJIH

Cobnionaitte pexkomMeHAaunn no yCtaHoBKaM AJ1A nogorpesaHnA 6nion B pPexxmme MUKPOBOJIH.

Bun 6nrona KonuuecTBo MoLHOCTb MUKpO- Bpemsa npurotoBne-
BOJIH B BT HUA, B MUH

Hanutku' 200 mn 800 2-323

Hanutku' 500 mn 800 3-423

IeTckoe nuTaHue, Hanpumep, BYTLINOYKM C 50 mn 360 oK. 0,5%¢

MOJOYHOM cMechkto*

IleTckoe nuTtaHue, Hanpumep, BYThINOYKK C 100 mn 360 oK. 1%¢

MOJOYHO cMechko?

Iletckoe nutaHue, Hanpumep, BYTbITIOUKM C 200 mn 360 1,5%6

MOJIOYHOW cMecbto*

Cyn, 1 Tapenka 200 r 600 2-3

Cyn, 2 Tapenku 400 r 600 4-5

MeHto, nopunoHHoe 6ntoao, rotoBoe 65040 350-500r 600 4-8

(M3 2—3 KOMMOHEHTOB)

Msco B coyce’ 500 r 600 8- 11

Pary, ryctoi cyn 400 r 600 6-8

Pary, ryctoi cyn 800r 600 8-11

Osoluu, 1 nopumna® 150 r 600 2-3

Osouuu, 2 nopumu® 300r 600 3-5

' MonouTb NOXKKY B CTaKaH.
2 He neperpesatb aJIKOroJibHbl€ HaNMUTKK.
Cneawvtb 3a npuroToBsieHeM 6noaa.

Mocne pasorpeBaHnA XOpOLLO BCTPAXHYTb Hnt0A0.
O6AszaTensHO KOHTPONMPOBaTL TeMneparypy.
OtaenuTb NOMTUKM MAca Apyr OT Apyra.
Jo6aBuTe B 6511040 HEMHOMO XXWUAKOCTM.

© N o o b~ W

PasorpeBaTb AeTCKoe nuTaHne oTAesibHO OT COCKHU UITU KPbILLKHK.

16.5 lNpuroroBneHue

B atom npubope MOXKHO roToBUTL Boaa.
Mpurotoenexune 6non

& NPEAYNPEXAEHUE — OnacHocTb oxora!

PasorpeTble 6nofa otaatoT Tenno. I'Iocyua MOXXET CUJIb-

HO HarpeBarTbCA.
» Y106kl M3BNEYL NOCYAY U NMPUHAANEIKHOCTU U3 pabo-
Yyen Kamepbl, BCeraa Mcnosib3ynTe NpuxBaTky.

1. Y6eautecb, uto nocyaa nomeluaetcA B pabouyen Ka-
Mepe 1 BpallaroLlancA NoAcTaBKa MOXET cBOOOAHO
BpaLlaTbCcA.

— [nA »xapeHuA ncnonb3ymnte BbICOKYO GopMmy.
— [nAa npuroToBneHUA 3aneKkaHoK UCNonb3ymnTe
6onbLUytO, MIOCKYO Nocyay.

2. PaBHOMEPHO BLINOXKUTE 6040 B nocyay.
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3. [pu npUrotoBNEHUM B PEXUME MUKPOBOJTH HAKPOWTE
NPOAYKTbI NOAXOAALLEN KPbLILLKOMW, TAPESIKON UK cne-
uManbHOM GoNbrov AnA MUKPOBOJIHOBOW NeYu.

- B pexxume «[punb» He HakpbiBaiTe Hntogo.
- B KoM6WHUpOBaHHOM peXxuMe MUKPOBOJTH U FpuUnA
He HakpbliBaWTe 6n0a0.

4. YcrtaHoBMTE Nocyay Ha BpallaloLLlyroCcA NOACTaBKY.

- VYcTaHoBuWTe peLLETKY Ha BpallaLLyocA NoACTaB-
Ky B pexxume «[punb». Bes npeasaputensHoro
pasorpesa.

5. 3anycTute perkum paboTbl.

6. OcrtaBbTe ropayMe NPoAyKThl eLé Ha 2—5 MUHYT Npw
KOMHaTHOW Temneparype.

- [lepea Tem Kak HapesaTtb MACO, AaTb €My MOCTO-
ATb eLle npuM. 5—10 MUHYT.

- OcraBnanTe 3aneKaHK1 U rpateHbl NOCTOATb 5 Mu-
HYT B NnpuBope nocne BbIKAYEHNA.

PexomeHpauua: Bcerga ucnonb3syimte AepeBAHHbIE

LUMaXKKK NPU NPUroTOBAEHWUM PbIBbl MK OBOLLIEW Ha LuaM-

nypax.



MpuroToBneHue ¢ MUKPOBONHaAMH

Y Bac Bce nonyuutca!

Bua 6nrona Konnue- [MNpuHaanem- Mouwu- BuaHa- Bpemsa YKasaHuA
CTBO HOCTb HOCTb MKU- rpeBa NpUroToB-
KpOBOJH neHun, B
B BT MUWH
UbinnéHok uenmkom, 1200 r 3akpebiTas nocy- 600 - 25-30 Mo ncteueHun 1/2 Bpemenu
CBEeXMe NPOAYKTHI, ha nepeBepHyTb.
NOTPOLUEHBIN
LibinnéHok Kycouka- 800r OtkpbiTana nocy- 360 30-40 MonoxwuTb KoXken BBepx. He
MU, Hanpumep, YeT- aa nepesopauuBaiite 6nt0a0.
BEPTMHKA UbIMeHKa +
PewéTtka
Kpbinba ubinneHka, 800r OtkpbiTaa nocy- 360 1 15-25 He nepeBopauuBaiite 61t0-
MapuHOBaHHhble, 3a- na Jo.
MOPOXEHHblEe +
PewéTtka
CBHHWHA 6e3 KOXMH, 750 OrtkpeblTaa nocy- 360 40-50 MosepHuTe 6rtogo 1-2 pa-
Hanpumep LeA aa 3a.
JIoMTHKM Winuka Mpum. Pewétka 180 10-15 -
8 nomtu-
KOB
MaAcHow pyneTt 750 Ortkpebltaa nocy- 1. 600 1. - 1.20-25 TloToBbTe 651040 6€3 KpblILu-
aa 2. 360 2.7 2.25-35  ku. MaxkcumanbHan BbicoTa
6ntona coctaBnAeT 6 cMm.
Pui6a, Hanpumep, Ky- 400 r OrtkpebiTaa nocy- 600 - 10-15 Lob6aBbTe B 6ntogo
COYKM pune aa HEMHOro BoAbl, TMMOHHOIO
COKa Unv BUHa.
PuibHoe pune, 3a- 400 r OtkpbiTaa nocy- 360 il 10-15 3aMOpPOXKEHHYHO PbIBY HY»K-
neyéHHoe na HO NpeABapuUTENbHO Pasmo-
PO3UTh.
Pbi6a Ha wamnypax  4-5 wr. PewéTtka 180 10-15 Mcnonb3oBaTb AepeBAHHbIE
LwamMnypsil.
Cnagkan 3anekaHka, 1000r OtkpbiTaa nocy- 360 30-35 MakcumansHan BbicoTa
Hanpvmep TBOPOXKHaA na 6ntoaa coctaBnAet 5 cMm.
3anekaHka c opykra-
MU
3anekaHka, NUKaHT- 1000 r OtkpbiTana nocy- 360 ] 30-35 MocbinbTe 6n10A0 CBEPXY
HaA, U3 CbIpbIX UHrpe- ha cbipoM. MakcumarnbHaA Bbl-
AVEHTOB, Hanpumep cota 6ntoga coctaBnAaeT
3aneKkaHKka u3 Makxa- 5cm.
poH
3anekaHKa, NuKaHT- 1000 r OtkpbiTana nocy- 360 il 30-40 MakcumanbHan BbicOTa
HaA, U3 roToBbIX WH- ha 6ntoaa coctasnAeT 4 cMm.
rpeaveHToB, Hanpu-
Mep kapTtodenbHan
3anekaHka
Cyn, 3aneyYeHHbIN, 2-4 Tapen- OTKpbITaA nocy- - il 15-20 -
Hanpumep NyKoBbIN KK na
cyn
OsoLuu, ceexve 250r 3akpebiTas nocy- 600 - 5-10' [MopexbTe MHrpeaneHThl Ha
aa KYCOYKM OAMHAKOBOM Be-
nuyuHbl. Ha karkaele 100 r
nobasbTe 1-2 CT.N1. BOAbI.
MomelumBaitTte 6nto0 Bpe-
MA OT BPEMEHMU.
OBoLuu, cBexue 500 r 3akpbiTaa nocy- 600 - 10-15' -
aa
OBowm Ha wamnypax 4-5 wr. Pewétka 180 il 15-20 Ucnonb3oBaTb AepeBAHHbIE

Lwamnypei.

! BpeMFI OT BpeMeHU OCTOPOXKHO nNepemMeLlnBaTb 6nono.
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Bun 6nrona Konuue- [puHaanemx- Mowy- BuaHa- Bpewms YKasaHuA
CTBO HOCTb HOCTb MHU- rpeBa NpPUroTos-
KpOBOJIH neHun, B
B BT MUWH
Kaptogenb 250r 3akpbitaa nocy- 600 - 8-10' [MopexbTe MHrpeaneHTbl Ha
na KYCOUYKM OZIMHAKOBOM Be-
nuumHbl. Ha kaxkasle 100 1
nobasbTe 1-2 CT.J1. BOAbI.
MomewmBaiTe HGntogo Bpe-
MfA OT BPEMEHMU.
Kaptogenb 500 r 3akpsblTasa nocy- 600 - 11-14! [MopexbTe MHrpeaneHTbl Ha
na KYCOUYKM OZIMHAKOBOM Be-
nnuuHbl. Ha kaxkasle 100 1
nobabTe 1-2 CT.N. BOAbI.
MomewmBaiTe H6ntogo Bpe-
MfA OT BPEMEHMU.
KapTtodenb 750 r 3akpbiTasa nocy- 600 - 15-22° lMopexkbTe MHrpeaAneHThl Ha
na KYCOUYKM OZIMHAKOBOM Be-
NnuunHbl. Ha kaxxaele 100 r
nobasbTe 1-2 CT.J1. BOAbI.
MomelwmBaiTe 6ntogo Bpe-
MA OT BPEMEHMU.
Puc 125r 3akpbiTas nocy- 1. 1.- 1.5-7 Jo6aBbTe BABOE Bonblue
na 900 2.- 2.12-15  >uakoctw.
2.180
Puc 250 r 3akpbitas nocy- 1. 1.- 1.6-8 Hob6aebTe BABOE Bonblue
aa 900 2. - 2.15-18  »xuakoctw.
2.180
Xne6 anAa ToctoB 2-4 nom- Pewértka - I 1 ctopo- -
(NpeaBapuTenbHO 006-  TUKA Ha: 2-4
apuThb) 2 cTopo-
Ha: 2-4
3aneyeHHblit xned ana 2-6 nom-  Pelwwétka - il 7-10 Bpema npurotosneHuna sa-
TOCTOB TUKOB pbUpyeTCA B 3aBMCUMOCTH
OT HaUMHKM.
OpyKTbl, KOMMNOT 500 r 3akpbitas nocy- 600 - 9-12 -
na
Cnaakve 6nioaa, 500 mn 3akpeitasa nocy- 600 - 6-8 B npouecce npurotosneHus
Hanpumep, NyauMHr aa 2-3 pasa xopoLlo nepeme-

ObICTPOro NPUroTOB-
NeHWA

lwamnte nNyaANHI BEHYNKOM.

! BpeMﬂ OT BpE€MEHU OCTOPOXXHO NnepemMeLlnBaTtb 6nono.

16.6 KoHTponbHble 6ntoaa

JaHHble 0630pbl BbiNK cocTaBNEHb! ANA PasUYHbIX KOHTPOMPYHOLLMX OpraHoB, YTo6bl 061erynTs Npoueaypy NPOBEPKH
npubopa B cootBeTcTBMM ¢ EN 60350-1:2013 nnun IEC 60350-1:2011 u B cootBeTcTBUM C HopMoi EN 60705:2012, IEC

60705:2010.

anTOTOBHEHMe C MUKPOBOJIHAMH

Bun 6nroga MoLHOCTb MUKpPO- Bpemsa npurotoBne- YKasaHue
BOJSIH B BT HUA, B MUH
Owmnert, 750 r 1. 360 1.12-17 MoctaBbTe popmy Pyrex 20 x 25
2.90 2.20-25 CM Ha BpalLaroLLytocA NOACTaBKY.
Buckeut 600 8-10 MocTtaBbTe popmy Pyrex @ 22 cm
Ha BpaLlaloLLytocA NOACTaBKY.
MacHon pynet 600 20-25 MocTtaButb Ppopmy Pyrex Ha Bpa-

LaroLWy0CA NOACTaBKY.
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PasmopauBaH1e ¢ MUKPOBOJTHaMU

MHCTPYKUMA NO MOHTaXKYy ru

PekomeHaauunu no yCTaHOBKaM AN1A pasMopaxXmBaHUA B peXxume MUKPOBOJTH.

Bua 6nroga MoLLHOCTb MUKpPO- Bpemsa npurotoBne- YKasaHue
BOJIH B BT HUA, B MUH

Msaco 1.180 1.5-7 MocTtaBbTe popmy Pyrex @ 22 cm
2.90 2.10-15 Ha BpaLlaloLLyocA NOACTaBKY.

anrOTOBﬂeHMe B KOM6MHMpOBaHHOM pexume ¢ ucnosib3oBaHMemM MUKPOBOIJIH

Bua 6nroga MowHocTb MU- Bup Harpesa Bpemsa npuro- YkasaHue
KpOBOJH B BT TOBMNEHHA, B
MUWH
KaptogpenbHan 3anekaHka 360 & 35-40 MoctaBbTe popmy Pyrex & 22 cm

Ha BpawlarLyrca noacTaBKy.

17 WUHCTPYKLMUA NO MOHTaXy

YunTbiBaiTe AaHHYO MHPOPMALIMIO NPK YCTAaHOBKE MpH-
6opa.

17.1 be3onacHOCTb NPU MOHTa}e

Mpu yctaHoBke npubopa cobntoaanTe AaHHbIE

yKasaHusA no TeXHWKe 6e30MacHOCTY.

= Hbe30nacHOCTb SKcnlyatauum
rapaHTUpyeTcA TONbKO Npu
KBa/IMOULIMPOBAHHOW YCTAHOBKE C
cobntoaeHNneM NHCTPYKLMKU MO MOHTaxy. 3a
NPaBUIbHOCTb YCTAHOBKM OTBETCTBEHHOCTb
HECET YCTaHOBLUMK.

® Pacnakynte n ocmoTpute npudop. He
noakatovante npnodop, ecnm oH Obin
NOBPEXIEH BO BPeEMA TPaAHCMOPTUPOBKMU.

® [lepen Hayanom aKcnayaraumm yoannte
YyNaKOBOUHbIA Matepuasn U KNENKY MIEHKY
n3 padouern Kkamepbl U ¢ ABepLbl Npudopa.

® Huykorga He CHUManTe Nnpo3padHyto naeHKy
C BHYTPEHHEN CTOPOHbI ABEPLIbI.

m OBpartuTe BHMMaHWE Ha MOHTa)HbIEe
NNacTUHbI ANA YCTaHOBKM
NPUHaANEXHOCTEN.

m Mebenb ANA BCTpamBaHWA JO/KHA
BbloepxunBaTb Temnepartypy ao 90°C, a
coceagHune dacaabl — o 65°C.

®» He ycTtaHasnvsante npubop 3a
nekopaTtuBHOM U mebenbHon asepuen. B
NPOTUBHOM CJlydae BO3HMKHET ONacHOCTb
neperpesa.

m PaboTbl NO BbINOHEHNIO BLIPE30B B
mebenun BbINONHANTE Nepes yCTaHOBKOM
npuoopa. Yoanute onunku. OHK moryT
HapyLWWTb PadoTy 91EKTPUUECKIUX
KOMMOHEHTOB.

m [ToakntoueHne npndopa 6e3 WrencenbLHon
BU/IKW AO/IHKEH NPON3BOANTL TONBKO
KBa/IMMULNPOBaHHLIM crieunanmct. B
cnyyae noBpeXAeHnn n3-3a HenpaBWUIbHOIO
NOAKIOYEHNA rapaHTUiHble o0A3aTeNbCTBa
TEPAIOT Cuny.

A\ NPEAYNPEXOEHUE — OnacHocTb
TpaBMUpoOBaHUA!

HleTanu, OTKpbITbIE MPKU MOHTaXKe, MOTyT ObITb
OCTPbIMM U NPUBECTHU K NMopesam.

> Mcnonb3oBaHue 3aLUMTHBIX NepyaToK

/A NPEOYNPEXOEHUE — OnacHocTb

BO3ropaHua!

Mcnonb3oBaHue yAnNMHEHHOro ceTeBoro kabens

¥ HeJonyCTUMbIX aaanTepoB onacHo.

» He VICI'IOJ'Ib3yl7ITe YANMUHUTENbHbIE kabenu unu
MHOIOKOHTaKTHbI€ PO3ETKH.
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ru  MHCTPYKUMA NO MOHTaXY

17.2 MNoaknrouyeHue K aneKTpoceTn

Ina 6esonacHoro noakntoyeH1a npuéopa K aneKTpoceTy
cobntoganTe AaHHbIe MHCTPYKLWK.

& NPEAYNPEXOEHUE — OnacHOCTb nopameHus

3NeKTPUYECKUM TOKoM!

Mpu HeKBaNMPUUMPOBAHHOM MOHTaXKe NpUBop MoXKeT

cTaTb UCTOYHMKOM OMacHOCTH.

» TonbKo KBANMOUUUPOBAHHLIN INEKTPUK MOXKET yCTa-
HOBWTb PO3ETKY WUIIM 3aMEHUTb COEAUHUTENbHbIN Ka-
6enb ¢ y4eTOM COOTBETCTBYHOLLMX CTAHAAPTOB.

» [pnbop MOXKHO NOAKIOYATbL K CETU TOMNBKO Yepes
NpaBuIbHO YCTaHOB/IEHHYIO PO3ETKY C 3a3eMJIAIOLLUM
KOHTaKTOM.

» Ecnu nocne yctaHoBkM npubopa Ao LWTencenbHom
BWJIKM HEBO3MOXHO ByaeT AobpatbeA, To Npu ycTa-
HOBKe cneayeT NpedyCMOTPeTb CreunanbHbli BbIK0O-
yatenb AnA pasMblKaH1A BCEX NONKOCOB C PaCCTOAHM-
eM Mexay PasoMKHYTbIMU KOHTaKTaMu He MeHee
3 MM. Mpu ycTaHoBKe obecneybTe 3aLimTy OT NPUKOC-
HOBEHMA.

17.3 KomnneKktauusa

Mocne pacnakoBKK NpoBepbTe BCe AeTanu Ha OTCyT-
CTBME TPaHCMOPTHBIX NOBPEXKAEHUH, 8 TAKXKE KOMMEKT-
HOCTb NMOCTaBKW.

17.4 Me6enb AnA BCTpauBaHUA

34ecb NpuBeAeHbI YKasaHuA no 6e3onacHoi yCTaHOBKeE.

BHUMAHMUE!

OnUKK MOryT HapyLUUTL PaBoTy SNEKTPUYECKUX ae-

MEHTOB.

» PaboTkbl NO BEIMONHEHUIO BbIPE30B B MeBenu BbINos-
HAWTE NepeJ yCTaHOBKOM npubopa.

» Yaanute onunku.

= MuHMMmanbHaA BeicoTa yCcTaHOBKM cocTaBnAeT 850
MM.

=V wkada anA BCTpaMBaH1A He JOSKHO ObiTb 3aHEN
CTEHKM.

= BeHTMNALMOHHbIE NPOPE3H 3aKpbIBaTh 3anpeLlaeTcs.

= Mebernb AnA BCTpavBaHWA AOMKHA BblAEPXKUBATb
Temneparypy Ao 90°C, a coceanHune pacaabl — 40
65°C.
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17.5 YcTtaHOBOUYHbIe pa3Mmepbl AnA WKada-
KOMOHHBbI

YunTbiBaiTe yCTaHOBOUYHbLIE pasMephbl M GesonacHble pac-
CTOAHWA ANA WKapa-KONOHHbI.
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17.6 MNMoaroToBKa WKaga-KONOHHbI

1. Onpeaenute ToMLWMHY CTeHOK mebenu. D
TonlKHe CTEHKM NpUCBauBaeTCA 3HaYEHWE X.

2. 3ameTtKa: 3HaueHWe X COOTBETCTBYET PACCTOAHUIO OT
HWYKHEro OTBEPCTUA B COEAUHWUTENBHOM NNacTuHe 40
ZiHa BCTPOEHHOW Mebenu.

MPUKPYTUTE COEAMHUTENBHYIO MNACTUHY K LKady-Ko-
noHHe. @
O6paTtuTe BHUMaH1e Ha BbIUUCIEHHOE 3HAYEHHUE X.
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17.7 YctaHoBKa npubopa

1. 3akpenuTe pacrnopku Ha Nnpudope B COOTBETCTBUM C
TOMLUMHOMN CTEHOK.
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MHCTPYKUMA NO MOHTaXKYy ru

2. 3ameTKka:
He 3a)xnmaiite u He nepernbaiiTe coeAMHUTENbHbIN
npoBoA.

3. 3aBopauuBaiTe BUHTLI Npubopa Ao TexX Nop, NoKa oH
He ByZeT BbIPOBHEH MO LUEHTPY.

4. TpoBepbTe paccTofHWe A0 COCEAHNX NPUBOPOB.
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PaccTtoAHve Ao coceaHux NpuBOpPOB AOMKHO ObITb He
MeHee 3 MM.

5. lMepea Hauanom aKcnnyatauuu yaanute ynakoBoy-
HbIA MaTepuan 1 KerlKyto NnéHky us paboyei kame-
pbl ¥ ¢ ABepLbl Npubopa.
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Thank you for buying a
Q Bosch Home Appliance!

MyBosch

Register your new device on MyBosch now and profit directly from:

» Expert tips & tricks for your appliance
 Warranty extension options

» Discounts for accessories & spare-parts
 Digital manual and all appliance data at hand

» Easy access to Bosch Home Appliances Service

Free and easy registration — also on mobile phones:
www.bosch-home.com/welcome

Looking for help?
You'll find it here.

Expert advice for your Bosch home appliances, help with problems

or a repair from Bosch experts.

Find out everything about the many ways Bosch can support you:
www.bosch-home.com/service

Contact data of all countries are listed in the attached service directory.

BSH Hausgerate GmbH
Carl-Wery-StralBe 34

81739 Miinchen, GERMANY
www.bosch-home.com

A Bosch Company

9001610857 (020428)
hu, pl, ro, ru





