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ОСНОВНЫЕ ПОТРЕБИТЕЛЬСКИЕ СВОЙСТВА И 

ХАРАКТЕРИСТИКИ 

Нормальное напряжение: 220-240 В - 50 Гц 

Молель Кот1чество l lоми11алы1ое Максимальная Габар11ты мооел,1 

конфорок 11апряжс11ис \ЮЩIIОСТЬ (Ш х Г х В), мм 

HV640 В 4 220-240 В 6000 Вт 580 х 510х 55 

HV641B 4 220-240 В 5900 Вт 580 х 510х 55 

НVF431 В з 220-240 В 4700 Вт 450 х 510х 55 

IIV 430 В 3 220-240 В 4800 Вт 450 х 510х 55 

HVF 643 l.!S 4 220-240 Н 7295 1.!1· 580 х 510 х 55 

�IV640 ВК 4 220-?408 60008, 580х 510х 55 

Размеры встраиаа1111я 

(дхВ), мм 

560 х 480 

560 х480 

430 х480 

430 х 480 

560 х 480 

560 х480 

Продукт сертифицирован в соответствии с действующим техническим 

регламентом. 

Производитель на свое усмоl'рение и без дополнительных уведомлений может 

менять комплектацию, внешний вид, страну производства и технические 

характеристики модели. 
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ПРАВИЛА И УСЛОВИЯ БЕЗОПАСНОЙ ЭКСПЛУАТАЦИИ 

Обеспечение Вашей безопасности крайне вю1шо для нас. Поэтому, перед 

эксплуатацией варочной панели, просим Вас ознакомиться с данной 

информацией. 

ВАЖНАЯ ИНФО РМАЦИЯ 

Установка 

Опасность поражения электрическим током 
• Перед проведением любых работ с прибором или уходом за ним, отключите 

прибор от электросети. 

• Необходимым и обязательным условием является нали<rnе подключения к 

надлежащей системе электрической проводки с заземлением. 

• Изменения во внутреннюю систему электрической проводки должны 

вноситься только квалифицированным специалистом. 

• Несоблюдение этих требований может привести к поражению электрическим 

током или летальному исходу. 

Опасность получения порезов 

• Будьте осторожны, т.к. панель имеет острые края. Несоблюдение этой меры 

предосторожности может привести к получению травмы или порезов. 

Важные указания по технике безопасности 

• Внимательно изучите настоящие указания перед установкой или 

эксплуатацией данного прибора. 

• Запрещается помещать на прибор воспламеняющиеся материалы или 

продукты. 

• Просьба передать данную информацию лицу, ответственному за установку 

прибора, поскольку это может облегчить Вам процесс установки. 

• Чтобы обеспечить безопасную эксплуатацию устройства, прибор должен 

быть установлен в соответствии с настоящими указаниями по установке. 
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• Надлежащая установка 

осуществляться только 

квалификацией. 
• Прибор должен быть 

и заземление данного прибора должны 

специалистом, обладающим соответствующей 

подключен к цепи с выключателем, который 

обеспечивает полное отключение от источника питания. 

• Неправильная установка прибора может привести к потере гарантии и 

отклонению претензий по качеству. 

Эксплуатация и техническое обслуживание 

Опасность поражения электрическим током 

• Запрещается готовить на сломанной или треснувшей варочной панели. Если 

Вы заметили поломку или трещину на поверхности варочной панели, 

немедленно отключите подачу ::>Лектричества на прибор и обратитесь к 

квалифицированному техническому специалисту. 
• Всегда отключайте варочную поверхность перед очисткой и уходом. 

• Несоблюдение этих требований может привести к поражению электрическим 

током или летальному исходу. 

Опасность для здоровья 
• Данный прибор соответствует стандартам безопасности для бытовых 

электрических приборов. 

Опасность контакта с горячей поверхностью 

• Доступные части прибора могут сильно нагреваться в процессе его 

использования и стать причиной травм. 

• Не касайтесь стекла варочной панели, исключите контакт стекла варочной 

панели с тканью или иными предметами, кроме пригодной посуды, до тех 

пор, пока поверхность не остынет. 

• Не оставляйте на поверхности варочной панели металлические предметы 

(такие как ножи, вилки, ложки и крышки), т.к. они могут нагреться. 

• Не допускайте детей к прибору без присмотра взрослых. 
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• Ручки посуды могуr нагреваться. Убедитесь, что ручки посуды не 

располагаются над другими включенными зонами нагрева. Следите за тем, 

чтобы дети не касались ручек. Несоблюдение этих требований может 

привести к ожогам. 

Опасность получения порезов 
• Будьте осторожны при использовании скребка для очистки: при снятии 

защитной крышки скребка открывается доступ к острому лезвию. 

Используйте скребок для очистки с максимальной осторожностью и всегда 

храните его с надетой защитной крышкой в недоступном для детей месте. 

• Несоблюдение этой меры предосторожности может привести к получению 

травмы или порезов. 

ВАЖНАЯ ИНФОРМАЦИЯ(!) 

• Запрещается оставлять прибор без присмотра во время его использования. 

Выкипание приводит к возникновенюо дыма и скоплению жира, который 

может привести к пожару. 

• Запрещается использоsать прибор в качестве рабочего стола или места для 

хранения. 

• Запрещается оставлять на приборе любые предметы или кухонные 

принадлежности. 

• Запрсш.астся использовать прибор для обоrрсва помещения. 

• После использования всегда отключайте зоны наrрева и варочную панель так, 

как описано в настоящем руководстве (т.е. с помощью сенсорного 

управления). 

• Не позволяйте детям играть с прибором, сидеть, стоять или забираться на 

него. 

• Не храните вещи, пользующиеся повышенным детским вниманием, в 

шкафах, которые висят над прибором. Дети могуr получить серьезные 

травмы, забравшись на варочную панель. 
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• Не оставляйте детей одних или без присмотра рядом с работающим 

прибором. 

• Дети или лица с какими-либо ограниченными возможностями, которые не 

позволяют им в полной мере пользоваться прибором, должны находиться под 

наблюдением компетентного квалифицированного лица, инструктирующего 

их по использованию прибора. Инструктор должен убедиться в том, что они 

могут пользоваться прибором, не причиняя опасности себе и окружающим. 
• Не осуществляйте ремонт или замену любой части прибора, если только это 

непосредственно не рекомендуется в руководстве. Все другие виды 

обслуживания должны производиться квалифицированным техническим 

специалистом. 
• Не используйте пароочистители для чистки варочной панели. 

• Не ставьте и не роняйте тяжелые предметы на варочную панель. 

• Не становитесь на варочную панель ногами. 
• Не пользуйтесь посудой с острыми краями и не передвигайте посуду 

непосредственно по поверхности стекла, поскольку это может его 

поцарапать. 

• Не пользуйтесь металлическими щетками или любыми иными жесткими 

абразивными чистящими средствами для чистки варочной панели, так как 

они могут поцарапать стекло. 

• Если кабель электропитания поврежден, не используйте прибор, не 

пытайтесь починить его сами, обратитесь в авторизованный сервисный центр 

или к квалифицированному специалисту. 

• Прибор предназначен только для бытового использования и для 

использования в ситуациях, приведенных ниже: - поварским персоналом в 

зонах питания при магазинах, офисах и в других подобных рабочих зонах; в 

дачных домах, коттеджах, для использования клиентами в номерах отелей, 

мотелей или других подобных местах проживания; в гостиницах типа 

«полупансион»; в местах общественного питания и подобных заведениях, не 
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связанных с розничной торговлей. 

• ПРЕДУПРЕЖДЕНИЕ: во время эксплуатации прибор и его доступные части 

нагреваются. 

• Будьте осторожны и не касайтесь нагревательных элементов. 

• Дети моложе 8 лет не допускаются к использованию прибора или должны 

пользоваться им под непрерывным наблюдением взрослых. 

• Дети в возрасте от 8 лет и старше и лица с ограниченными физическими, 

сенсорными или умственными способностями, или нехваткой опыта и знаний 

мoryr пользоваться данным прибором, только если они находятся под 

наблюдением или получили указания относительно безопасного 

использования прибора и осознают опасность, сопряженную с его 

использованием. 
• Детям запрещается играть рядом с прибором. Детям запрещается 

осуществлять очистку и уход за прибором без присмотра со стороны 

взрослых. 

• ПРЕДУПРЕЖДЕНИЕ: !Не оставляйте без присмотра блюда, которые готовятся 

на жире или масле, т.к. это опасно и может привести к возникновению 

пожара. НИ В КОЕМ СЛУЧАЕ не пытайтесь залить пламя водой"! Вместо 

этого выключите прИiбор и накройте пламя, например, крышкой или 

противопожарным одеялом. 

• ПРЕДУПРЕЖДЕНИЕ: опасность пожара - не используйте варочную панель 

для хранения каких-либо предметов. 

• ПРЕДУПРЕЖДЕНИЕ: при обнаружении трещин на стеклокерамической 

панели или панели из аналогичного материала отключите прибор во 

избежание поражения э,лектрическим током. 

• Не используйте пароочистители для очистки прибора. 

• Прибор не предназначен для эксплуатации с помощью внешнего таймера или 

отдельной системы дистанционного управления. 
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Использование сенсорной панели управления 
• Элементы панели управления реагируют на прикосновения, поэтому никаких усилий 

прилагатh не требуется. 
• Касайтесh элементов управления поJ1ушечкой палht\а, а не конч11ком. 
• КаЖ!\htЙ раз при прикосновении будет ИЗ!\аВатhся звуковой сигнал. 
• YбeJ11-rrech в том, что панелh управления всегJlа чистая, сухая и ничем не покрыта (например, 

кухонными принаJ1Лежностями или тканыо). Даже тонкая пленка ВОJ\Ы может затруднитh 
управление варочной панелью. 

✓ х 

Поздравляем Вас с приобретением новой стеклокерамической варочной панели! Рекомендуем 
Вам посвятить некоторое время изучени10 настоящего Руководства по установке и 
эксплуатации, 'IТОбы в полной мере понять, как именно следует правильно устанавливать и 
использовать прибор. По вопросам, связаm1ым с уста1ювкой, ознакомьтесь с разделом 
«Установка». Вн11матс11ьно изучите вес указания 110 технике бсзо11асности 11сред 
ис11011ьзованием 11рибора и сохраните на<.тоящее Руководство 110 усrановке и эксrшуатаuии д11я 
fJCllOJJb30BflHИЯ В будущем. 
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Вид сверху (схематично) - HV 640 В 

1. Задняя левая: диаметр 140 мм, 1200 Вт 
2. Передняя левая: диаметр 175 мм, 1800 Вт 
3. Задняя правая: диаметр 175 мм, 1800 Вт 
4. Передняя правая: диаметр 140 мм, 1200 Вт 
5. Панель управления 

Панель управления - НV 640 В 

10 10 

� �1 о о <!) о о 

3 

4 

5 

7 @0 0 0 0 0  0 0 0 0 0@ 0  • 

9 

6. Включение/Выключение 

7. Блокировка от детей 

8. Бустер 
9. Настройка мощности/времени 
10. Выбор зоны нагрева 
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Вид сверху (схематично) - HVF 431 В 

1. Задняя левая: диаметр 140 мм, 1200 Вт 
2. Передняя левая: д11с:1метр 175 мм, 1800 Вт 
3. Правая: диаметр 120 / 175 мм, 700 / 1700 Вт 

4. Панель управления 

Панель управления - HVF 431 В 

9 9 

6 

8 

5. Включение/Выключение 

6. Блокировка от детей 
7. Бустер (для правой конфорки) 
8. Настройка мощности/времени 
9. Выбор зоны нагрева 
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Вид сверху (схем атично) - НV 430 В 

1. Задняя левая: диаметр 140 мм, 1200 Вт 
2. Передняя левая: диаметр 175 мм, 1800 Вт 
3. Правая: диаметр 175 мм, 1800 Вт 
4. Панель управления 

Панель управления - HV 430 В 

9 

6 

9 

8 7 

5. Включение/Выключение 

6. Блокировка от детей 
7. Бустер 

8. Настройка мощности/времени 
9. Выбор зоны нагрева 
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Вид сверху (схематично) - HVF 643 BS 

1. Задняя левая: диаметр 140 мм, 1200 Вт 
2. Передняя левая: диаметр 120 / 175 / 205 мм, 850 / 1700 / 2400 Вт 
3. Задняя правая: диаметр 140 / 245 мм, 1100 / 2000 Вт 
4. Передняя правая: диаметр 140 мм, 1200 Вт 
5. Панель управления 

Панель управления - HVF 643 BS 

7 

6 

1 0  

6. Включение/Выключение 

7. Блокировка от детей 

8 

1 1  

8. Бустер (для передней левой конфорки) 
9. Настройка времени 
10. Выбор зоны нагрева 
11. Настройка мощности 
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Вид сверху (схем атично) - HV 640 ВК 

1. Задняя левая: диаметр 140 мм, 1200 Вт 
2. Передняя левая: диаметр 175 мм, 1800 Вт 
3. Задняя правая: диаметр 175 мм, 1800 Вт 
4. Передняя правая: диаметр 140 мм, 1200 Вт 
5. Панель управления 

Панель управления - НV 640 ВК 
7 

6. Включение/Выключение 

7. Поворотные рукоятки 
8. Обозначение зоны нагрева 
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Перед использованием новой варочной панели 
• Изучите настоящее руководство, уделяя особое внимание разделу «Важная информаr�ия по 

безопасности». 
• Удалите защитную пленку, которая все еще может находиться на стеклокерамической 

варочной панели. 

Правильный выбор посуды 
Не используйте посуду с неровными краями или неровным, изогнутым или вогнутым дном. 

Убедитесь в том, •rто дно ка1.11нони ИJIИ сковороды 111адкое, rrщпно нринеrает к стекJtу и имеет 
те же размеры, что и зона нагрева. Всегда ставьте кacтpt0J1t0 ю111 сковороду в uентр зоны 
нагрева. 

Всегда поднимайте кастр10ли и сковороды, чтобы передвинуть их. Не перемещайте посуду 
непосредственно по поверхности варочной панели, т.к. это может привести к появлению 

riaparп,rн на стекле. 

Использование варочно:й панели 

Начало приготовления 
• После включения питания раздастся один звуковой сигнал, все индикаторы включатся на 1 

секунду, а затем погаснут, указывая, что стеклокерамическая варочная панель перешла в 
режим ожидания. 
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1 .  Коснитесь кнопки ((ВКЛ/ВЬIКЛ>{D На всех индикаторах 
появится символ (( -)), 

2. Установите r�риrодную riocyдy на выбранную зону нагрева. 
• Перед этим убедитесь, что дно посуды и поверхность зоны 

нагрева чистые и сухие. 

3. Нажмите на 11ндикатор выбора зоны нагрева. (дJ1х модеJ1v. 
НV 640 ВК вращайте рукохтку 110 часовой стреJ1ке - <т1 
наименьшей стенени нагрева к на11боJ1ьшей) 

4. Выбер1пе степень нагрева, нажимая на кнопки «-» и «+», 

используя слайдер или вращая рукоятку, в зависимости от 
модели. 

16  
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• Если Вы не настроите степень нагрева в течение 5 секунд, Вам необходимо будет начать с 
пункта 3. 

• Если Вы не настроите степень нагрева в те•1ение 1 минуrы, варочная панель автомати•1ески 
выключится. Затем Вам придется вернуrься к пункту 1 .  

• Степень нагрева можно реr�шровать в процессе приготовления пищи. 

5. Для модеJш с зоной расширения: коснt1тесь кно11ки унравлсния зоной расширеню1, 
нажмите © -двойная зона расширения начнет работать. Загорится индикатор зоны 
расширения, расположенный на левой стороне панели управления. 

Окончание приготовления 
1 .  Для моделей с сенсорным управлением - коснитесь того индикатора выбора зоны нагрева, 
которую Вы хотите выключить. Для моделей с механическим управлением - используйте 
рукоятку. 

о 

2. Выкшочите ;юну нагрева касанием симвона «-» до rюявнсния сt1мвш1а «О». 
ИJ1и зажмt1тс одновременно кнопки «+» и «-», и мощнО(,ТЬ онуетитея до О автомап1чееки. 
Дня модеJ1ей со СJ1айдером - проведите до значения «О» на с11айдере и11и нажмtпе на «О». 
Иш1 110вернtпе рукоятку до «О» в моделях с механическим у1·1р11влснисм. 

или 
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4. Остерегайтесь горячей поверхности! 

Ин;\икатор «Н» означает, что ;\анная зона еще rорячая и к ней не следует прикасатhся. 
1 lосле тоrо, как нагретая зона остынет J\O безопасной температурhl, }\анный ин;\икатор 
исчезнет. Ин}\икатор «Н» также помогает экономитh энерrию, указыяая на ясе еще горячую 
зону наrреяа, которую Вы можете исполhЗОRатh 1\ЛЯ послеJ\)'lощеrо приrотояления пищи. 
Опционально: в моделях с механи•1еским управлением индикатор остаточного тепла может 
находиться на боковой стороне поворотной рукоятки. 

о 

0 

Функция бустера 

• В моделях с кнопкой «В», нажатие на кнопку «В» при любом уровне мощности от I до 8 

автоматически повысит температуру до максимw1ьноrо 9 уровня. 

• В моделях, в которых имеется кнопка © , 
нажатие на нсё 1юзвош1т у11равJ1ять двухконтурной зоной, 11срсю1ючаясь между сё 

режимами. 
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Блокировка панели управления 
• Вы можете заблокировать панель управления, чтобы предотвратить ее несанкционированное 

использование (например, случайиое включение детьми зоны нагрева). 
• Коrда блокировка активна, все элементы панели управления, кроме кнопки «ВКЛ/ВЫКЛ», 

отключены. 

BКJIIOЧCHIIC б.rюк11ровкн 

Коснитесь кнопки блокировки. Заrорится соответствующ11й индикатор таймера. 

Отключение блокировки 

1. Убедитесь, что варочная 11анеJ1ь вю1ючена. 
2. Нажмите и удержи1Jайте в нажатом 110J10жении кнонку бнокиро1Jки 1J течение 3 секу�-щ. 
3. Тенерь Вы можете начать 110J1ьзоваться варочной наненью. 

Защита от перегрева 
В 1Jаро•1ную нанень встроен датчик тем11сратуры, ко-горый анаш1зируст тем11ерm:уру вну11т 
варочной нанени. В снучае нuвышения тем11ературы выше :�аданной отметки 1Jарочная 11анель 
автоматически выКJ1ю•1ается. 

Предупреждение о наличии остаточного тепла 
По истечении некотороrо времени работы в панели будет сохраняться остаточное тепло. 
Индикатор «Н» слу,кит для предупреждения о том, что зона наrрева еще не остыла. 

А втоматическое отключение 
Еще одной функцией обеспечения безопасности варочной панели является автоматическое 

отключение. Данная функция срабатывает каждый раз, коrда Вы забываете выключить зону 
нагрева. Ниже приведена таблица допустимого времени работы для отдельных стеnеией 
нагрева: 

2 3 4 5 6 7 8 9 
аботы часов 8 8 8 4 4 4 2 2 2 
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Использование таймера (для моделей с данной опцией) 
• Вы можете использовать таймер для отключения одной зоны приrотоRления после 

истечения устаноRленноrо Rремени. 
• Вы можете устаноRить таймер на срок !\О 99 минут. 

о 

f\6 0 

1. Прикоснитесь к кнопкам настройки зоны нагрева. � � 

2. Нажмите кно11ку Вкд/Вык;1, и иtщикатор таймера 11окажет "00". G 

i\ 0 

3. Установите время 'lерез кноrпки «+» и <<-». � � 

00 0 [3] 
п п  u u  

Подсказка: прикоснитесь к 

минуrу: 

или "+" один раз, irroбы изменить значение таймера на 1 

Прикоснитесь и у.цержиоайте "-" или "+", чтобы изменить значение таймера сразу на 10 

минут. (В моделях со слайдером, Вы можете использовать слайдер). 

4. Когда оремя бу.цет установлено, отсчет начнется незамедлительно. Остаоwееся оремя бу.цет 

показано на дисплее. 

(5) 

0 11 0  
m , ,  
u , , 

5. Когда время таймера подойдет к концу, выбранная зона нагрева выключится автоматически. 
СоответстRующий индикатор покажет "Н", когда установленное время закончится. 

о 

0 Н 0  
11 6i-, ,-. u 
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Примечание: если Вы хотите изменить значение времени после того как таймер у-же был 
устаиовлеи, Вам иеобходимо будет иачать заново с шага 1 .  

Советы по приготовлению 
• Коrда блюдо начн<.·т ки11сть, уменьшите стс11снь нагрева. 
• Старайтесь чаше пользоваться крышкой для посуды, это уменьшит время нагрева и поможет 

сэкономить э;1сктри,1сство за счет удсржанш1 тепла. 
• Старайтесь свести к минимуму кош1чеС1'ВО жидко<.·ти и/или жира, 'rl'Обы сократить время 

11риготовлсния. 
• Начинайте 11ринноw1снис на высоких тсм11ср�пурах, а затем 110 мере 11р01·рсва нищи 

ностененно уменьшайте стенень на1·реuа. 

Томле11ие, приготоиле11ие риса 

• Томление происходит при температуре, близкой к температуре кипения (примерно при 
gs•q, когда пузырьки лишь время от времени поднимаются к поверхности жидкости. 
Томление -вот ключ к приготовлению вкуснейших супов и нежных рагу, т.к. вкус 
раскрывается без чрезмерного длительного приготовления. Соусы на основе яиц и муки 
также должны готовиться ниже температуры кипения. 

• В некоторых случаях, например, при притотовлении риса путем впитывания жидкости, 
может потребоваться более высокая степень иаrрева, чтобы nриrотовить пищу надлежащим 
образом за рекомендованное время. 

Подрумя11еппый стейк 

Чтобы приготовить сочный, ароматный стейк: 
1 .  Перед приготовлением дайте мясу полежать при комнатиой температуре nримерио 

20 минуr. 
2. Разогрейте сковороду с толстым диом. 
3. Смажьте мясо мас.JJом с пвух сторон. Налеr�те немного масла на горячую сковороду и затем 

положите на нее мясо. 
4. За время жарки nepeвepmrre стейк только один раз. Точное время приготовления зависит 

от толщины стейка и желаемой степени прожарки. На кажду10 сторону может 
потребоваться от 2 до 8 мииуr. Нажмите иа стейк, чтобы поиять степеиь прожарки: чем 
етейк тuерже, тем етснень 11рожарки выше. 

5. Перед 11одачей 110;10жите етейк ш.1 теш1у10 тарелку и остuвьте 11u 11еско;1ько мину�·, чтобы 
мясо стало более 11еж11ым. 

Быстрое обжариван11е npi1 постоянном помепшиани�t 

1. Выберите подходящую керамическую сковороду <<ВОЮ) или большую сковороду для жарки 
С ПЛОСКИМ ДНОМ. 

2. Подготовьте все ингредиенты и принадлежности. Обжаривать следует быстро. Если Вы 
готовите много еды, то готовьте малеf1ькими порциями. 
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3. Предварительно разогрейте сковороду и добавьте две столовые ложки масла. 
4. Сна,1ала приготовьте мясо, вьшожите его из сковороды так, ,побы не дать охладиться. 
5. Быстро обжарьте овощи. Когда овощи разогреются, но будут все еще хрустящими, 

уменьшите степень нагрева, добавьте в сковороду мясо и соус. 
6. Перемешивайте ингредиеmы, •побы обеспечить их равномерный нагрев. 

7. Сразу же подавайте блюдо. 

Настройка температуры 
Приведенные ниже настройки являются рекомендательными. Точные настройки зависят от 

нескольких факторов, в том числе от Вашей посуды 11 количества приготавливаемой еды. 

Экспериментируйте с настройЮ1ми Вашей варочной поверхности, чтобы найти оптимальные 

настройки, которые будут вам подходить. 

Степеш. Наз11а•1е1111е 

нагрева 

1 - 2 • деликатный подогрев небольшого количества пищи 
• плавление шоколада, масла и продуктов легкого возгорания 
• нежное томление 
• медленный наrрев 

3 - 4  • повторный нагрев 

• быстрое томление 
• приготовление риса 

5 - 6  • приготов11снис бш1нов 

7 - 8 • тушение 
• пригаговление макаронных изделий 

9 • быстрое жарение 

• подрумянивание мяса 
• доведение блюда до кипения 
• кипячение воды 
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Чистка и уход 

Загрязнение Способ •111стки Важная информация 
Повседневные 1. Оrключнте подачу тока на панель. • При отключеню1 подачи эле,.р11чес,-оrо 
заrряз11ен11я н а  стекле 2. l lанес1п-е средство по уходу. коrда тока н а  nа11ель 11нд11катор остаточного 
(отпсчатк11 пальцев, стекло ещё теплое, но не горячее. тепла погаснет, но панель может быть 
пятна, оставлсш1ыс 3. Про11звед11те очистку 11 вытрите досуха вс� ещ� горячей. Будьте крайне 
пищей 11т1 мяо.-оi! тряпкой 11т1 бумажным вшtмательны! 
«сбежавшим» полотенцем. • Мсталл11чсск11с щетки, нс1'-оторые 
несладким блюдом). 4. Снова подключ11тс пода•1у тока н а  нейлоновые щетки и 

панель. аrрссс11вныс/абраз11вныс •111стяЩ11с 
срсдст•а могут поцарапать стекло. 
Вест.а RнимзтслJ-.но н1у,1айтс показания 
по использованию чнстя11\11х срсдсТR 

нлн щеток. 
• Никогда не оставляйте остатю, 

чнстящеrо средства на варочной панели, 
т.к. это может привести к образован ню 
пятен. 

Разл11• блlQ/\ на 1 .  Отключ11те nода�1у тока на панелh. • Пока жнлкостt. п1щсуrствует на па1-1елн 
сенсорную панель 2. Убер11те загрязнение с помощью управления, варочная панель может 
уnравления. впитыва ющеrо пр11способлею1я. выключаться, издавать звуковые 

3. Протрите сенсор11ую панель с1,rналы, уnравлен11е может не работать 
уnравления ч11стоii влажноii тpяn,"Oii 11адлежащ11м образом. 
lfЛII ry61o."Oii, • Перед включением варочноii панели 

4. Протр11те панель уnравлення досуха убедитесь. что поверхность панет1 
бумаж11оn салфеткой. уnравлс1шя сухая. 

5. Снова подключите подачу тока на 
па11ель. 

Перекнпсвшнс блюда. Убер11те 11х как мож1ю быстрее при • Как можно быстрее устраняiiте пятна, 
ТЗЯIНIС ПIIЩII, разлив помощ11 лоnатк11. шпателя 11л11 скребка для оставшиеся от потё,-ов 11 тая1шя сладких 
rоряч11х сладк11х блюд стеклокерам11к11. Ощ1а,-о будьте крайне блюд. Ест1 01111 остьн1уr. нх очень 
на стекле. осторожны с rоряч11м11 зо11ам11 нагрева: труд110 вывести. В 11е,-оторых случаях 

1. Отключн1'с nодачу тока 11а na11cлt. та1шс nятна могуr nоврсд11тt 
2. Держа скребок под уmом 30°, стеклокерамнческую ОСf1ову. 

перенесите заrрязнсння н а  холодную • Опасность получсн11я порезов: пр11 
часть варочной nансл�1. снятю1 защитной крышк�1 открь1вастся 

3. Убсрf1тс заrрязнсн11я прн помощ11 доступ к острому лсзвню скребка. 
трялкн JIJШ бумажноru 1ю1ютенцu. Ис1юльзуйте скребок с максимальной 

4. llрuделайте шап1 2-4. шшсшшые о осторожноt,-тыо и ucer-;цa хршште его с 

11y11tcre <сl lоосед11ев11ые загряз1ш11ия на шщетой ЗUЩIIТНОЙ крЫШh-UЙ u 
СТСКЛС)) выше. нсдостуnном для дстсii месте. 
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Устранение неиспр ав ностей 

Неие11равноет11 Возможные 11р11ч1шы Методы устранения 
Варочная па11сль НС Нет подач,1 тока. Убсд1rrесь, что варочная па11сль 
включается. подключена к �ICTO'IHИKY питания 11 

включена. 

Проверьте наличие электр11чества в до�•е. 
Если Вы 11pouep11Ji11 осе 'УПI uap11r11гrьi, 11 

шшель uсё ещё 11е uкшочается, обрс:rппесь 

к квшшфицироuш11юму с11ецишшсту 

аnторнзоrш111Iого ccpnиc1ioro цсI Iтра. 
Cc11cop11r1)f 11ш1t.:шь Фу11кци)I бJюк�1рuu•п1 актнu11а. 01·ю11ut111тt: функцию бJюю1роuкн. См. 
у11раш1е11н.я 11е ре.:11·1,руст р..1здел <сИс110J1ь:.1ош:111ие uapotrtlOй 11а11е.,нш. 

на IIOШ(QCIIOIJCIНLЯ. 

Се11сорная панель На кноr1 ках панели управления может Убедитесь, что повсрх1-юсть ШШСШI 

управления не работает быть тонкий слой воды. Возможно, управления сухая, и 1шж11майтс нn кнопки 

надлежащим образо.\1. Вы нажнмнетс Шl квопкн нс подушечками пальцев. 

1юдуше'"1кш"н1, а кuIIч�1камн т:шьцеn. 

На стекле появляются Используемая посуда имеет Пользуйтесь посудой с ровиым ДНО�1. См. 
uарашшы. грубые/шероховатые края. раздел «Прав1шьныn выбор посуды». 

1 lеподхоr.�яшне пр11способле1шя 11Л11 См. ра;шел «Чистка 11 уход». 
соедства ДЛЯ ОЧIIСТКИ, 

Не,mорая посула гулит Прнч11ной этого может бып. Это 11ормалыt0е для посулы sшле1111е, I1е 
нmt 11злает треск R ко11струк1111я посулы (сло1t раз11ых указмRа1ощее I1а налнчне не11спр"1вност11. 
процессе металлов. имеют разный резонанс). 
приготовления. 
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Установка 

Выбор места установки 
Вырежьте оrвсрстис в рабоч1.:й 1ювсрхноети, 1ю11ьзуясь значениями, которые указаны на 
рисунке и в таблице. В целях установки и использования 11рибора, вокрут <У1·всрстия следует 
оставить нс менее 50 мм рабочей поверхности. 
Толш�1на рабочей 1ю11срхности должна быть нс менее 30 мм. Выбирайте рабочую 11011срхмость 
из термостойкого материала, чтобы нрсдогвратить сё деформацию нри нользовании 11арочной 
нанс11ью. См. рисунок ниже: 

А в с D Е F 

480мм 560 ! 430 мм 50 мм мин. 50 мм мин. 50 мм мин. 50 мм мин. 

При тоб1.,1х условиях следите за тем, чтобы забор и отвод воздуха для вентиляции варочной 
панели не были блокированы. Следите внимательно за рабочим состоянием варочной панели. 

J:\.. Внимание: безопасное расстояние между вароqной панелью и навесным шкафом 
Ll) должно быть не менее 760 мм. 
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' 
' 

� 

А (мм) В (мм) С (мм) D Е 

760 Мин. 50 Мин. 30 Забор воздуха Отвод воздуха I О мм 

Перед установкой варочной панели убедитесь, что: 
• 1 lоверхностh рабочей зоны прямая и выровненная по уровню и что ничего не 

нарушает требований 110 размещению; 
• Рабочая поверхность нз1-отоВJ1ена из термостойкого материw�а; 
• Если варочная панель устанавливается над духовкой, убедитесь, что духовка 

оснащена встроенным охлаждающим вентишrrором; 
• Установка проюводится по всем требованиям и соответствующим стандартам и 

инструкциям; 
• Подходящий разъединитель, обеспечивающий полное отключение от сети питания и 

вкшоченный в постоЯШJую проводку, размещен и подключен в соответствии с 
местными правилами и нормами монтажа электропроводки. 
Разъединитель должен иметь утвержденный тип и обеспечить 3-миллиметровое 
разделение контакта воздушным зазором во всех полюсах (или во всех активных 

[фазовых] проводниках, есди местные г1равила монтажа энектропроводки допускают 
ло изменение требований); 

• Разъединитель должен быть доступен для потребителя после установки варочной 
панели; 

• Проконсультируйтесь с управляющей компанией и постановлениями органов 
местной власти, если имеются сомнения относительно правильной установки; 
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• ПоверХttость стеиь1 вокруг варки отделана термостойкими t1 ле1·ко чистящимися 
материалами, например, керамической плиткой. 

После установки варочной панели убедитесь, что: 
• Кабель питания не проходит через дверны шкафа или ящики; 
• Имеется достаточныЙI приток свежего воздуха снару-,ки рабочей поверхности к 

основанию варочной панели; 
• Если варочная панель установлена над ящиком или шкафом, между ними установлен 

теплоизоля11ионный барьер; 
• Разъединитель находится в зоне досягаемости для пользователя. 

Перед размещением крепежных скоб (опционально, при наличии) 
1 lоместите прибор на устойчивую, ровную поверхность. Не надавливайте на выступающие 
элементы управления. 

Размещение крепежных скоб (опционально, при наличии) 
1 lосле установки закрепите варочную панель на рабочей поверхности при помощи скоб, 
прикрученных винтами к нижней части устройства (см. рисунок ниже). 

Панеnь 

Скоба 

Регулируйте положение скоб в соответствии с толщиной различных вариантов рабочей 
поверхности. 
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Меры предосторожности 
1 .  Установка варочной панели должна проводиться квалифи11ироваf�ными сотру,цниками или 

техническими специалистами. Просьба не проводить работы по установке и подключению 

самостоятельно. 

2. Варочную панель запрещается устанамивать над холодильным обору,цованием, 

посудомоечной машиной и барабанной сушилкой. 

3. Установка должна быть проведена с максимальной возможностью отвода тепла, 

вырабатываемого варочной nанелыо. 

4. Стена и зона нагрева над рабочей поверхностью должны выдерживать высокую 

температуру. 

5. Во избежание повреждений изолирующий промежуточный слой и клей должны быть 

теплостойким и. 

6. Не используйте пароочистители для очистки прибора. 

7. Данная варочная панель может бьrrь подключена только к источнику питания с полным 

сопротивлением не более 0,427 Ом. При необходимости свяжитесь с Вашим поставщиком 

электроэнергии дпя получения сведений о полном сопротивлении. 

Подключение варочной панели к электросети 
Подключение к электросети должно производиться квалифицированным 

сnе11иалистом. 

Перед подключением варочной панели к электросети убедитесь, •rro: 

1 .  Система домашней проводки выдерживает мощность, указанную на варочной 

панели; 

2. Напряжение сети соответсrоует указанному в характеристиках панели; 

3. Кабель может выдержать нагрузки, указанные на этикетке (не используйте адаптеры, 

переходники и преобразователи, так как они могут привести к перегреву и 

возгоранию). 

Кабс11ь нс до1�жсн касаться горячих ча<.,·тсй варочной 11анс11и и до11жсн рас11011агаться 

так, чтобы температура его участков не превышала 75
°
С. 

В случае сомнений, проверьте с квалифицированным специалистом, подходит ли 

домашняя электросеть дпя установки. Любые изменения в конструкцию прибора 

до11жны вноситься только компетенпu,1м авторизованн:ым сотрудником. 

Подключение к электросети должно производиться по соответствующему стандарту 

или с применением однополюсного выклю•1ателя. Способ подключения представлен 

на рисунке ниже (L-фаза, N- нейтраль). 
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ronyбoi\ кор�,чневыi 

l 

1. Если кабель электропитания поврежден или его требуется заменить, во избежание любых 
несчастных случаев эту процедуру должен выполнять квалифицированный специалист 
авторизованного сервисного центра с использованием надлежащих инструментов. 

2. Если прибор подкл10,1ается к электросети напряму10, должен быть установлен 
мноrополюсный автоматический выключатель (расстояние между контактами не менее 3 
мм). 

3. Специалист должен убедиться в том, что электрическое подкл1очение было произведено 
правильно и отвечает требованиям техники безопас1-юсти. 

4. Кабель электропитания изделия не должен бьггь согнут или сжат. 
5. Регулярно проверяйте состояние кабеля электропитания и, в случае необходимости, 

поручите его замену только лицу с надлежащей квалификацией. 

УТИЛИЗАЦИЯ: не 

yr11лim1pyiiтe Д811110С IIЗДCЛIIC 

вместе с 11сотсорт11рова1111ым11 
61.,J'fOOЫMJI O'fXOДU1\III. CUOJ) 
TЗKIIX ОТХОДОR должен 
1"1р011ЗRОД11Тt.СЯ отдеп1�110 лля 
спец11алы1ой переработки. 

П11аR11щ11ая упш11за1111я да1111ого пр11борз по"ожст n1,сдотR1,ат11n. 
nр11чи11ен11е nотснц11ального вреда окружающе1i среде и :щоровью человека, 
nрнч1-1нен1-1е которого возможно при неправильной утнлнзацнн. 

�от с11мвол 11а пр11боре оз11ачаст, что устроiiство 11ельзя выбрасывать 
вместе с бьп-овым11 отходам11. Пр11бор следует доставить в специальный 
nу11кт сбора 11 уrнлизаuии электрического и электро111юго оборудовашtя. 

Для получс,шя ДОПОЛНltТСЛЫIОЙ 1t11формац1ш O ПС!)(:работкс, 1)(:Куnсрацtн1 11 
утнлнзашн� да11ного пр11бора обратитесь в местный орган городского 
управлсю1я. службу уr11люац1111 бытовых отходов 11л11 в магазин. где был 
пр11оорстсн данный прибор. 
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Основной импортер товара Weissgauft'ГМ в России: 

Из1·ото11ите11ь: 

• «М1DЕА ELECTRICAL HEATING APPLIANCES MANUFACTURING СОМРАNУ, LTD.» 

SЛNLE ROAD #19, ВЕIЛЛО, SHUNDE, FOSHЛN, GUANGDONO, 5283 1 1 ,  P R .  CHINA, 

• «КJI INDUSTRIAL LIMITED 

UNIT 3510-1 1 .  35F, САВLЕ TVTOWER, 9 1101 SHING ROAD, TSUEN WAN,N.T. HONG KONG, 

КИТАЙ 

• «GUANG DONG XINBAO ELECTRICA L APPLJANCES HOLDINGS СО., L ТО» 

ZHENGHE SOUTH ROЛD, LELIU TOWN, SHUNDE DISTRICT, FOSHAN CITY, GUANGDONG 

PROVINCE, P.R.CHINA, КИТ АЙ 

• «GUANGDONG MIDEA КITCHEN APPLIANCES MAN UFACTURING CO.,L TD» 

NO.6 YONG AN ROAD, BEIJIAO, SHUNDE, FOSI IAN, GUANGDONG, P.R.C. 52831 1 

• «ELEC-TECII INTERNAT!ONAL СО., L TD.» 

NO.I JINFENG RD. TANGJIAWAN TOWN XIANGZHOU 0-ISTRICТ ZHUHAI, GUANGDONG 519085, 

P.R.CНINЛ, КИТЛЙ 

• 11ZHONGSHAN YOULONG KIТCHEN APPLIANCES СО. LTD» 

QJANGYE SOUTH ROAD, MAX!N INDUSTIOAL ZONE, HUANGPU, ZHONGSHAN, GUANGDONG, 

CH!NA, КИТ АЙ 

• «VESTA ELECTRICAL APPLIANCE MANUFACTUIONG (ZHONGSHAN) СО., LTD.» 

CHANG MING SHUI WU GUI SHAN TOWN ZHONGSHAN, GUANGDONG 528458, P.R.CHINA, КИТ АЙ 

• «FOSHЛN KEJIЛL!N ELECTRICЛL ЛPPLIANCES MЛNUFЛCТURE LIMITED СОМРАNУ» 

ТНЕ 6ТН ACROSS ROAD EAST, RONGBIAN ТIАNНЕ INDUSTRIAL PARK, RONGGUI, 

SHUNDE,FOSHAN, GUANGDONG 528306, P.R.CHINA, КИТАЙ 

• «SHUNDE KESHUN PLASТIC & ELECTRJCAL APPLIANCE IND. СО., LTD.» 

ТНЕ 6ТН ACROSS ROAD EAST, RONGBIAN TIANHE INDUSTRIAL PARK, RONGGUl SHUNDE, 

FOSHAN, GUANGDONG 528306, P.R.CНINA, КИТ АЙ 

• «C&D LOGISТICS GROUP CO.,LTD. » 

28/F, NO.1699 HUANDAO EAST ROAD, XIAМEN, 

• «XIAMEN DING RONG ELECTRICAL COMPONENTS CO.,LTD. » 

NO.27 XIANGYUE ROAD, XIANG'AN DISTRICТ. XIAMEN, CHINA 

• «LIANTEK ELECTRICAL APPLIANCES (SHENZHEN) СО., L TD.» 

HEPING ROAD EAST, LONGHUA TOWN ВАО AN SHENZHEN, GUANGDONG 518109, P.R.CHINA, 

КИТАЙ 

• «NEWLINE IMPORT AND EXPORT LIMITED OF ZHONGSHAN» 
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UNIT 2 WEST Of' SOUTH DISTRJCT CUL TURE CENTRE, КANGNAN ROAD, SOUTH DISTRJCT, 

ZIIONGSIIAN, GUANGDONG, CI-IINA. 

• ZHONGSHAN НЕМЕ КПСНЕN APPLIANCE СО., LTD. 

DONGFU ROAD, DONGFENG, ZHONGSHAN, GUANGDONG, СН!NА 

Сделано в КНР. 
На прибор предоставляется I год rараmийноrо обслу-,кивания. 
Срок службы: 5 лет со дня покупки, при использовании в строгом соответствии с настоящей 
инструкцией по эксплуатации и применимыми техническими стандартами. 

Всб-сайт: http:w.vw.\vcissgauff.ru 
Информацию об авторизованных сервисных 11ентрах Вы можете узнать на wеЬ-сайте 
w.vw.btreшont.ru 
Еслн II Вашем городе отсугст11ует а11торнзо11анный сер11нс11ый uе,пр, Вам СJ1едует обратнться 11 
магазин, где Вы приобрели на�щ товар, и он орrанизуе-r ремонт или замену 
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