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YBAXAEMbI/ MOKYMNATESb,

[yxoBka «Hansa» o6beauHsieT B cebe Takme KavyecTBa, Kak MWCKIOMUTENbHAs MpocToTa
aKcnnyataumm u ctonpoueHTHas apdekTUBHOCTbL. ocne npoyuTeHnst MHCTpYKUMKM y Bac He
BO3HUKHET 3aTPyAQHEHWUI MO 0GCINYKUBAHMIO OYXOBKM.

[lyxoBka, Npu BbiNycke ¢ 3aBoAa, nepeq ynakoBkoi Gbina TwaTtenbHO NpoBEpPeHa Ha cneuu-
anbHbIX CTeHAax Ha npeaMeT 6e3onacHOCTU N paboToCNOCOBHOCTH.

Mpocum Bac BHUMATENBHO NPOYECTb MHCTPYKLUMIO MO 3KCMiyaTauun nepea BKIOYEHUEM
ycTpoiicTBa. CrnejoBaHUe U3MNOXEHHBIM B HEWN YKa3aHUsM NpedoTBpaTUT HenpaBuibHoe
NCMNOSb30BaHNE QYXOBKU.

MHCTpyKUMIO criedyeT COXpaHWUTb M AepKaTb B JIErko AOCTYNHOM mecte. Bo nsbexaHue He-
CYaCTHbIX cry4aeB HeobxoaMMo nocreaoBaTtenbHO cobntoaaTh NONOXKEHUSA UHCTPYKLMK MO
aKcnnyaraumu.

BHumaHue!

[yxoBKOM NoNb30BaTbCs TOMbKO MOCIE O3HAKOMIIEHUS C OAaHHOW MHCTpyKUumen. [dyxoBska
npegHasHadeHa UCKMIoYMTENbHO ANg AOMaLUHEro NCrnosib30BaHUS.

M3rotoBrTENb OCTaBMSIET 3@ COOON NPABO BHECEHUSI USMEHEHWI, HE BMMSAIOLLMX Ha paboTy
yCTpONCTBA.
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YKA3AHUA NO TEXHUKE BE3OMNACHOCTH

BHumaHue! O6opynoBaHue 1 ero 4OCTYMHbIE YacTu
HarpeBaloTCA BO BpeMs aKcnnyataumn. Becergacnenyet
NOMHWTb, YTO CYLLLECTBYET OMNACHOCTb TPaBMbl, MNpW
NPUKOCHOBEHMN K HarpeBaTenbHbIM 3fIEMEHTaM.
[MoaTomy, BO Bpemsi paboTbl 060pyaoBaHus - ObiThb
ocobo 6antenbHbiMKU! [leTn mnagwe 8 neT He
OOJKHbI HaxoauTbcs BO6Nn3u obopyaoBaHus, a
€CIN HaxodAaTcs, TO NMod NOCTOSIHHbIM KOHTPOSEM
B3POCII0ro OTBETCTBEHHOIO NunLa.

[aHHOe 06opyaoBaHMe MOXET 0OCNYXMBaTLCHA AETHMM
B BO3pacTe OT 8 NneT 1 cTapLue, niuammn ¢ hUsn4eckumu,
MaHyanbHbIMU UMY YMCTBEHHLIMU OrPaHUYEeHNsIMN,
NMOO NMLIAMU C HEAOCTATOYHBIM OMbITOM U 3HAHUSIMU
Mo aKcnnyaTauum obopyaoBaHus, Npu YCroBuu, YTo
NpoucxoauT 3TO NoA, HAA30POM OTBETCTBEHHOIO NLa
WM COrMacHO C N3y4YEeHHOWN C OTBETCTBEHHbLIM FNLIOM
NHCTPYKLMEN aKcnnyaTauuu.

Ocoboe BHUMaHue obpatuntb Ha geten! [1etn He MmoryT
urpatb obopygosaHnem! Ybpka n obcnyxusaHue
obopyagoBaHMA HE MOTYT NPON3BOAUTLCA AETbMN Be3
HaZ30pa B3pOChbIX.

Bo Bpems paboTbl obopynoBaHue HarpeBaeTcs.
Cnienyet cobntogatb OCTOPOXKHOCTb, HE MpUKacaTbCs
K rOpsi4nM YacTsIM BHYTPU OYXOBKM.
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YKA3AHUA NO TEXHUKE BE3OIMNACHOCTH

Korgoa ncnonb3yeTtcsa OyXoBKa, OOCTYMHble 4acTu
MOryT HarpeTbcd. PekomeHayeTcsa He noanyckartb K
OyXOBKe OeTen.

BHumaHue! He NMPUMEHATb AJ1A YNCTKU arpeCCuUBHbLIX
MOKOLWUNX N HUCTALLKNX CpencTB, OCTPbIX METariJyinye-
CKnx npeamMmeToB AJ1d YHNCTKU CTEKI1a ,D,BepeIZ, TaK Kak
AdaHHble cpeacTBa MOryT nouapanartb NOBEPXHOCTb
n npmnBeCtn K BOSBHNKHOBEHUIO TPELLNH Ha CTEKI1e.

BHumaHue. [Ana uckniovyeHnss BO3MOXHOCTU nopa-
XXEHNS ANIEKTPUYECKMM TOKOM nepen 3aMeHomn fiam-
NoYKkn ybeamnTechb, YTO YCTPOMCTBO BbIKITHOYEHO.

[nsa 4ncTkm OYXOBKU HEJb3A NMPUMEHATDb o6opyp,o-
BaHuMe asnAa YMCTKU Napom.

® Heobxoanmo cneauTb, YTOOLI MENKoe KyxoHHoe 06opyaoBaHMe M MPoOBOAA HE COomnpuka-
canucb C HarpeTon QyxXOBKOW M BapOYHON NMOBEPXHOCTLIO, MOCKOMbKY U30MALms 3Toro obo-
PYAOBaHWSA He paccyMTaHa Ha BbICOKME TemnepaTypbl.

® Hernb3sa ocTaBnaATb Ayx0BKY 6e3 npucmoTpa BO Bpems xapeHus. Macna v xupbl moryT
3aropeTbCs BCNEACTBME BbIKUMAHWS UMW HarpeBaHus.

® He cnepyeT cTaBuTb Ha OTKPbITYIO ABEPLY OyXOBKM NocyAy Becom bonee 15 kr.

©® Henb3d Nonb30BaTbCst TEXHUYECKN HEUCNPAaBHOWM AYXOBKOW . BCe n3bsHbl AOMKHbI yCTpa-
HATBCS TOMNBKO KBaNMMULMPOBaHHLIM NEPCOHAaroMm.

® B niobom cnyvae TEXHUYECKOW HEMCNpPaBHOCTU, HEMEANEHHO OTKIIOYUTL 3neKkTponuTa-
HMe OYXOBKM 1 COOBLNTL O HEOBXOAMMOCTM PEMOHTA.

® O6opynoBaHue ObINo 3anpPOEKTMPOBAHO UCKITKOUYUTENBHO ANA NPUroToBNeHUs nuwmn. Bes-
Koe Apyroe ero npumeHeHune (Hanpumep, oborpeBaHve NOMeLLEHNs) ABNSETCA HECOOTBET-
CTBYIOLLMM €ro Ha3Ha4YeH1Io 1 MOXeT ObITb ONacHbIM.
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KAK 9KOHOMUTb
ANEKTPOIHEPIUIO

PaumonanbHoe ncnonb-
30BaHUE 3MNEeKTPOSHEeprum
NO3BOJIIET HE TOSIbKO CHU-
3UTb pacxofbl, HO 1 coxpa-
HUTb OKPY>KaloLLYyl0 cpeny.
BbinonHeHve cnepyowmx
NPOCTbIX NPaBuUIl NO3BONUT
[06UTLCA HanMy4yLWMX pe3ynsTaToB:

®l/crnonb3oBaHne OyXOBKM TOMNbKO ANs Npu-
rotoBneHuns 6onbLioro oobema nuLLn.
Msico Becom g0 1 Kr BbIrOOHEN NPUrOTOBUTL
B KacTpiorie Ha BapO4YHOM NOBEPXHOCTU.

®//cnonb3oBaHMe OCTaTOMHOro Tenna Aay-
xoBku. Ecnn Gniogo rotoButcs Gonee 40
MWHYT OTKMOYMTb AyXOBKYy 3a 10 MUHYT O
KOHLIa NPUroTOBMNEHNS.

BHumanuve! Ecnu wucnomnbsyetca Tanmep,
YCTaHOBWTb €ro Ha 6onee KOPOTKOe BpPeMs.

® AKKypaTHO 3aKpbIBaTb ABEPLLY [JyXOBKU.
3arpsisHeHHble ynnoTHUTENW [ABepubl Ay-
XOBKM CNOCOBCTBYIOT NoTepe Tenna. 3arpsis-
HEHUS Ha YNIOTHUTENSIX CriedyeT YCTPaHATb
cpaay.

®He pacnonarante nnuTy BOGMM3W XOno-
OVINbHUKOB/MOPO3MUIbHBIX Kamep

Bes3 HeobxogumocTu Bo3pacTtaeT notpebne-
HWe anekTpuyecTea

PACIMAKOBKA

[nsa TpaHCNOpPTUPOBKM YCTPOW-
CTBO ObINIO 3alULIEHO OT Mo-
BpexaeHun ynakoskow. lMocne
yoaneHust ynakoBKM, MPOCUM
Bac n3baButbcst OT ee 4acten
cnocoboM, He  HaHoCAWMM
ywiepba okpyxatoLlel cpeae.
Bce matepuansbl, Ucrnonb3oBaHHbIe A U3-
roTOBMEHNs ynakoBku, 6e3speaHbl, Ha 100%
noanexart nepepaboTke U 0603HaYeHbl Co-
OTBETCTBYOLLUM 3HAKOM.
BHumaHve! K ynakoBouHbIM MaTepuanam
(NonmaTuneHoBbIe MaKeThI, KYCKW neHomnna-
cTa 1 T.N.) B NpoLecce pacnakoBKW HeNb3s
nognyckate OeTen.

N3BATUE U3 SKCTIITYATALIUK

Mo OKOHYaHUKM cpoka WCMOoSb-
30BaHMA [aHHOe YCTPOWCTBO
Henb3si BblOPOCUTb, Kak 0bbly-
Hble KOMMYHasbHble OTXOAbl,
ero cnepyetr cpatb B MYHKT
B Npveva n nepepaboTku anek-
TPUYECKUX U SMEKTPOHHbIX
yctpoiictB. O6 3aTom MHdOPMUPYET 3Hak,
pacrnonoXeHHbI Ha YCTPOWCTBE, MHCTPYK-
LMK No 3KCNyaTaLmmn 1 ynakoBke.
B ycTpoicTBe ncnonb3oBaHbl matepuansl,
nognexalume NoBTOPHOMY MCMOMNb30BaHMIO
B COOTBETCTBUM C UX 0603Ha4YeHnem. bnaro-
aapsi nepepaboTke, MCNONb30BaHUIO MaTe-
puanoB Unn MHOM OPMOI UCMOSb30BaHNUSA
OTCMYXXMBLUNX CPOK YCTPOWCTB Bbl BHECETE
CYLLECTBEHHbIN BKNag B COXPaHEHNE OKpY-
Xarolen cpeabl.
CBefieHNs1 0 COOTBETCTBYHLLEM MYHKTE yTU-
nM3aummn MCnomnb30BaHHOTO 06opynoBaHMSA
Bbl MOXETE MOMyYnTb B MECTHOW agMWHU-
cTpauuun.
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OMUCAHUE YCTPOUCTBA
Talmep*
KonmpornbHas
namna mepmopeeay- KoHmpornbHasi namna pabo-
nsmopa mbl OyX08Ku
O |gmml ©

Pyuka ebibopa

Pyuka peaynsmopa hyHKUUU OyXO8KU

memnepamypbl
Pyyka usmeHeHus Pyyka usmeHeHus
yCmaHo8oK ,,-” ycmaHo8oK “+”

KHOIMKa MeHr

*ANs onpeaeneHHbIX Moaenen
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OMNUCAHUE YCTPOUCTBA

OcHalleHre NNnTbI - NepeYeHb:

[M0000H 0On1s1 8bINeYKU™

Pewemka dnsa epuns
(pewemka Ons cywku)

Bepmen —u sunku*

lModdoH dns xapku*

/f

Eokoebie iecmHu4ku

*ANs onpeaeneHHbIX Moaenen
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MOHTAX

MoHTax ayxoBKu

KyxoHHOe nomelleHne [OMKHO ObiTb Cy-
XUM Y NPOBETPMBAEMbIM, UMETb UCMPaBHYHO
BEHTUNAUMIO, a pacrnonoXeHue OyXOBKM
[omkHO obecnevmBaTb CBOGOAHbIV AOCTYN K
anemeHTam ynpasneHusi. [lyxoBka n3rotos-
neHa B kateropum Y. Mebenb fomkHa nMetb
06nMLOBKY, a Krnei, KOTopbIM OHa npukIee-
Ha, BblaepxuBaTb Temnepatypy 100°C. B
NPOTMBHOM Crly4ae BO3MOXHa Aedopmauimsi
NMOBEPXHOCTU U OBNULIOBKMU.

MogroToBWTL OTBEPCTUNE C pasMepamu, yKa-
3aHHLIMM Ha puUCYyHKax: A-ycTaHOBKa Mof
KpbILLKON, B-BbicOKasi BcTponka. MNpu Hanu-
4nm B WIKady 3afHeN CTEHKU, B HEN HYXHO
Bblpe3aTb OTBEPCTUS ANA 3MNEeKTPUYeCcKmX
npoBoAoB. [1oNHOCTLI0 BCTaBUTL AyXOBKY B
OTBEpCTUE, 3aKpenuB ee YeTbipbMs BUHTa-
mu. (Puc.C).

T Puc.B

min. 38

600

560
Puc.A N

BHumaHue! Puc.C
MOHTa) Npoun3BOAUTL MPU OTKITHO-
YEHHOM 3MEKTPONUTaHUMN.
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SKCIMITYATALMUA

MopkniovyeHne ayxoBku K
3NeKTPUYeCcKomn ceTu

e [lpu npon3BoACTBe AyXOBKa paccynTaHa
Ha NuTaHue nepeMeHHbIM ogHodasHbIM
TokoM (230B~50 I'u) u ocHalleHa kabe-
nem nogkntoyveHnsa 3 x 1,5 mm? gnvHomn
okoro 1,5 M € 3aKpbITON BUIIKOW.

e [HEe3Oo MoAKMYeHUs1  JneKTpoceTn
OOMKHO ObiTb 3aKPbITbIM U HEe OOMXK-
HO pacnonaratbcs Hag nnuTon. lNMocne
YCTaHOBKU AYXOBKN HEOOXOAUMO, YTOObI
poseTka 6blna AOCTYNHOM AfA NOMb30-
BaTensi.

e [lepen nogknioYeHNEM OYXOBKM K pO3eT-
Ke HY>XHO NpOBEepuTb:
-BblaepXkar N NpegoxpaHuTenu 1 anek-
TPONPOBOAKA HArpy3Ky OyXOBKM,
-obopygoBaHa nu anekTpocuctema aeun-
CTBEHHOWN CMCTEMOW 3a3eMIeHns, CooT-
BETCTBYylOLLEN TpeboBaHMAM OeNCTBYO-
LLIMX HOPM N pacnopsiXeHun,
- JOCTYMHa nu po3eTka.

BHumaHue!

B cnyyae noBpexaeHUs HeoTKIo-
YaeMoro nuTaTeslbHOro NpPoBoAa, BO
nsbexaHne OnacHOCTU OH [OMKeH
ObITb 3aMEHEH Y NMPOU3BOAUTENS UITN
B CMeunanuspoBaHHON PEMOHTHOM
MacTepcKoi  KBanmMuLMpoBaHHbLIM
crneumanucTom.
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Mepea nepBbIM BKIOYEHNEM [YXOBKU

® yaanvTb YacTyu yNakoBKU,

® aKkKypaTHO (MEeANEeHHO) yaanuTb 3TUKET-
KM C ABEPOK IYXOBKM,

® OUUCTUTL Kamepy OYXOBKM OT 3aBOACKMX
CpencTB KOHCEpBaLuK,

@ BbIHYTb COAEPXKMMOE JYXOBKU U MPOMbITh
B Tenson Boge ¢ AobaBneHnem Xuako-
CTV ANs MbITbs Nocyabl,

@ BKMOUYUTb BEHTUMSALMIO B MOMELLEHUU
UMW OTKPbITb OKHO,

® nporpeTb AyxoBky (250°C, B Te4yeHue 30
MWHYT), yOoanuTb 3arpsisHeHus 1 Tula-
TENbHO MOMbITb,

Pyuykun BblkntoyaTenen «cnpataHbi» B naHe-
nv ynpaenexnusi. [Ons Toro, 4Tobbl BbIOpaTh
xenaemyo yHKUMIO cnegyer:
1.0CTOPOXHO HaxaTb py4Ky U OTMYCTUTb,

2. YcTaHOBUTb Ha BbIOpaHHOW OyHKLMWN.
O603Ha4eHMsa pyykn BeiKNodaTens Ha ee 6o-
KOBOW CTOPOHE COOTBETCTBYIOT OYepenHbIM
DYHKUMAM OyXOBKM.

11

BHumaHue!

B nnuTax, OGOpyﬂOBaHHbIX 3nekK- TPOH-
HbIM Taﬁmepom, nocne nogkrno4veHna
K ceTn gucnnen 6yﬂeT NnoKa3biBaTb
,0.00”.

Hy>XHO yCcTaHOBUTbL Tekyllee Bpems
TanmMepa (CM. MHCTPYKLUMIO 3KCMy-
aTauun Tarimepa).

Ecnu TekyLlee BpeMsi He yCTaHOBIe-
HO, oyXOBKa paboTaTb He GyaeT.

BHumaHue!

ONeKTpOoHHbIA nporpammaTop T s
OC- HallleH ceHcopamu, obcrnyxuBa-
€MbIMW/ NPUKOCHOBEHNEM NanbuemM K
0603HaYEeHHON MOBEPXHOCTY.

Kaxxgoe nameHeHune YCTaHOBKN CEH-
COpa noarteepXxpaeTtcda 3BYKOBbIM
CUrHanom. nOBerHOCTb ceHcopos
cnenyet cogepXatb B YHACTOTE.

Kamepy AyXOBKM HY>XHO MbITb UCKITHOUYU-
TenbHO Tennon BoAon ¢ fgob6asrneHuem
HebomnbLIOro KonMyecTBa XUAKoOCTU AnAa
MbITbSl NOCYAbI.
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Tanmep
A -gucnnen

A
{11} 2
AN E 0603HaYeHNs paBbounx qoyHKLIMIA

1 - ceHcop Bbibopa yHKumMI paboTel npo-
rpamMmmartopa

2 - ceHcop -7

3 - ceHcop ,+”

YcTtaHoBKa TeKyliero BpemMmeHun

[Mocne nogkmnoYeHns K CETU UMM NOBTOPHOTO
BKITHOYEHWS NOCIe NponagaHnst HanpsiKeHus
B ceTu, aucnnen nokasbiBaeT 0.00, n Hagnucb
AUTO wmepuaer,

AN
Ll Ll

1
Ll

o-ce

< | Mewnu | >
2 1 3
®HaXxaTb Ha CeHcop 1, J:l,Vlcnrle|7| NMOKa3blBaeT

lww/
®yCTaHOBUTE TeKyllee BpeMms, Momnb3ysiCb
ceHcopamu 2 1 3.

Mo ncteyeHnn ok. 7 cek. NOcne OKOHYaHUs
onepauuu no ycTaHOBKE BPEMEHM, HOBblE
[aHHble OyoyT 3aHeceHbl B namaAtb. OT-
KOppeKTMpoBaTb BPEMSI MOXHO No3gHee,
ncnonb3ys ceHcop 2 n 3. Nocne aToro MOXHO
BHOCWTb MU3MEHEHMS B TEKyLLEee BpeMS.

BHumaHue!
Bes ycTaHOBKM TeKyLLero BpeMeHU HEBO3-
MOXHa paboTa yXOBKMU.

MuHYyTHBLIN Tanmep

MUWHYTHBIV TalMep MOXHO aKkTVBU3MPOBATb
B N06OM MOMEHT, HECMOTPS Ha aKTMBHOE
COCTOSIHME OpYrvX OyHKLMIA NporpaMmmMaropa.
Bpems paboTbl BbiCTaBnseTcd B npegenax
oT 1 MUHYTbl Ao 23 yacoB 59 MuHyT. [nga
TOrO, YTOObI YCTAHOBUTL MUHYTHBIN TanMep,
HY>XHO:

®HaxaTb Ha ceHcop 1, ancnnewn nokasbl-

BaeT [\

et
Lkl LI

< | mMenu | >
2 1 3

@y CTaHOBUTL HY)XHOE BpeMsi paboTbl MUHYT-
HOro TarmMepa npu NomoLLM ceHcop 3 1 2.

YcTaHoBMNeHHOe BpeMs MUHYTHUKA NoKasbl-
BaeTcs Ha Avcnnen, a pyHkumust [\ BbicBe-
4yMBaeTCA Ha AUCMNen.

Mo NcTeYeHUN YCTaHOBIIEHHOTO BPEMEHH,
BKITHO4AETCS 3BYKOBOW curHan. dyHkums L\
HauMHaeT MUraThb.

.ﬂﬂﬂ BbIKINMKOYEHUA CUTHaNa HaXaTb Ha
ceHcop 1,2 unn 3. 3Ha4oK hyHKUMKM norac-
HeT, a agucnnen Oyget nokasbiBaTb TEKyLLee
Bpems.

BHumaHue! Ecrniv 3ByKOBOW CUrHarm He Bbl-
KMIOYUTCHA PYyYHbIM CMIOCOGOM, OH BKIOYMUT-
€S aBTOMaTn4eckn nNpubnuanTenbHO Yyepes
7 MUHYT.
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I'IonyaBTomaTuqecxuﬁ pexum

[nsa Toro, 4To6bLI AyxoBKa BblKnto4vunacb B
onpeperneHHoe BpeMA:

@®yCTaHOBWTE YUKy PYHKLMN SyXOBKU U
PYYKy TEPMOPETYNPOBaHUSI B NMONOXEHNE,
MpW KOTOpbIX AOIKHA paboTaTh AyXoBka
®HaxMUTE 1 yaepxuBaiTe ceHcop 1, noka
Ha AWCIen He BbICBETUTCS:

Ed u?r

< | Menu | >
2 1 3

® ycTaHoBUTE Tpebyemoe BpeMs paboThbl
ceHcopamu 2 n 3 B npegenax ¢ 1 MUHYTHI
no 10 yacos.

YcTaHoBneHHoe BpeMs OyaeT 3anoMHeHo
npubnuanTenbHO 4epes 7 cek, Oucnnemn
CHOBa YKaXeT TekKylllee BpeMsi Npu BbiCBe-
YeHHou pyHkummn AUTO.

Mo ucteyeHUn yctaHOBNEHHOrO BpEMEHMU
[OyXOBKa BbIKIMOYUTCA aBTOMaTu4ecku. Bkrio-
4nTCa 3BYKOBOW curHar, a dyHkumsa AUTO
Ha4YHEeT MuraThb.

©® YyCTaHOBUTE PYYKM PYHKLUN OYXOBKU U
TepPMOPETryNMPOBaHNs B MOMOXEHUE «Bbl-
KIHOYEHOY,

®HaxaTb Ha ceHcop 1,2 nnn 3 ansa BbIKNtO-
YeHus curHana; dyHkuma AUTO noracHer,
a aucnnen 6yoeTt nokasbiBaTb Tekyllee
Bpemsi.

BHumaHue! B fyxoBKkax, OCHaLLEHHbIX OAHOWM
PY4KON yrnpaBneHus, pyyka dyHKLUIA LyXOBKN
npucoeanHeHa K TepMoperynsaTopy.

ABTOMaTUYECKUIA PEXUM

Ecnu gyxoBKky HeoBXoOMMO BKMHOYUTH Ha
onpefeneHHoe paboyee Bpemsi U B ycTa-
HOBMEHHOE BPEMSsI BbIKIOUUTL, HYXXHO yCTa-
HOBUTb paboyee BpeMs U BPEMSI OKOHYAHUS
paboTbl:

@ HaXXMUTE n ynep>KMBa|7|Te ceHcop 1, noka
Ha gucnnen He NosIBUTCS:

Eﬁ u?r

< | menu | >
2 1 3

® ycTaHoBUTE Tpebyemoe Bpems paboTbl
ceHcopamu 3 1 2, B npegenax ¢ 1 MUHyTbI
no 10 yacos,

@ HaXMUTE W yaepxuBanTe kHonky 1, noka
Ha gucnnen He NOSBUTCS:

£ ned

< | mMenu | >
2 1 3

@yCTaHOBWTE BPEMSsI BbIKIHOYEHNS (OKOHYa-
HMs paboTbl) ceHcopamu 3 1 2, KOTOpoe He
npesbllaeT 23 YacoB 59MUHYT,

@ yCTaHOBUTE PYYKY (DYHKUUM OYXOBKU U
PY4Ky TepmoperynupoBaHusi B Tpebyemblie
MOMNOXEHUS!, MPU KOTOPbIX AOMKHA paboTaTb
OyXoBKa.
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®yHkuma AUTO BbicBeunBaetcsl, pabota ay-
XOBKM HauHETCH, y4UTbIBas pasHuLy Mexay
yCTaHOBMEHHbIM BPEMEHEM OKOHYaHusi pa-
60Tbl U yCTaHOBMNEHHBIM BpeMeHeM paboThbl
OYXOBKV (Hanpumep, ycTaHOBIIEHHOE BPeEMS
paboTbl Ayx0BKM paBHsAeTcs 1 yac, a
yCTaHOBMEHHOE BpeMsi OKOHYaHWusi paboTbl
14.00. [lyxoBKa BKMHOYMTCA aBTOMATUYECKN
B 13.00).

Mo [OCTMKEHUN BPEMEHN OKOHYaHMs pabo-
Thbl, YXOBKa BbIKITFOYUTCS aBTOMATUYECKH,
BKIOYUTCS 3BYKOBOW cuUrHan, a cyHkums
AUTO Ha gucnnee Ha4yHET MuUraTb.

@ yCTaHOBUTE PYYKkM (DYHKLMWIA OyXOBKU U
TEPMOPErynMpoBaHus B MNMOJNIOXKEHNE «Bbl-
KIOYEeHO»

®HaxaTb Ha ceHcop 1,2 unu 3 4ns BbIKMO-
YeHus curHana; dyHkuna AUTO noracHer,

a gucnnen GygeT nokasbiBaTb Tekyllee
Bpemsi.

(c°d3

< | Mewnu | >

OTmeHa HaCTpoekK

B no6Gol MOMEHT MOXHO OTMEHWUTb Ha-
CTPOWKW, MUHYTHbIA Tanmep unv qyHKUMn
aBTOMaTn4eckon paboTbl.

OTmMeHa HacTpoek aBTomaTtuyeckoi pabo-
Thl:
@ O0JHOBPEMEHHO HaXaTb CeHcop 2 1 3,

OTmeHa HacTpPOoeK MUHYTHBIV TaiMep:
®kHOMKON 1 BbIOpaTb (OYHKUUM MUHYTHbIV
Tanmep,

®[OBTOPHO HaXaTb CEHCOp 2 1 3,

M3meHeHMne TOHa 3BYKOBOIO
CurHana

TOH 3BYKOBOrO CUrHama MOXHO W3MEHUTb
creayowmum obpasom:

®0JHOBPEMEHHO HaXaTb CeHcop 2 1 3,
OkHOMNKoM 1 BbIOpaTh PYHKLMIO KTOH», 3Ha-
YeHus Ha gucnnee 6yaoyT Murath:

Eon i

< | Menu | >
2 1 3

@ceHcop 2 BblbpaTb COOTBETCTBYHOLLMIA TOH
B AnanasoHe ot 1 go 3.
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DYHKLUMM AYXOBKU U ee obCryKnBa-
Hue.

[JyxoBKa ¢ eCTeCTBEHHOMW KOHBeKLuen
(cTaHpapTHas)

[lyxoBKa MOXeT HarpeBaTbCs BEPXHUM U
HWXHUM HarpesaTtensmMu, rouneM. Ynpasne-
HVe paboTon OCyLLECTBMAETCA NPU NOMOLLU
pyyku Bblbopa pexumMa paboTbl AyXOBKU —
yCTaHOBKa 3aK/4aeTcsa B NOBOPOTE Py4KU
Ha BbIOPaHHYH0 YHKLMIO.

a TaKKe pyyKu perynmpoBaHus TemnepaTypebl
— YCTaHOBKa 3aK/i04YaeTCcs B NOBOPOTE PYYKU
Ha BbIOPaHHYIO BENUYMHY TeMnepaTypbl
Pyukn BbIkntovaTenen «cnpstaHbl» B naHe-
nv ynpaeneHns. [ng Toro, 4Tobbl BbIGpaTh
xenaemyo yHKUMIO cnegyer:

- OCTOPOXHO HaXaTb Py4Ky M OTMYCTUTb,

- YCTaHOBWTb Ha BbIGPaHHOW PyHKLMUN.
O06o03HaveHns py4kn BbikovaTens Ha ee 60-
KOBOW CTOPOHE COOTBETCTBYIOT O4epeAHbIM
DYHKLMSAM OYXOBKW.

BbikntoyeHne ocyLLEeCcTBNSETCS YCTaHOBKOM
obeunx py4yek B nornoxexue , @/ 0"
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Bo3MOXHbIe NONOXEeHUs py4Kn

BkntoyeH rpunb

YcTaHoBKa py4Ku B 3TO NOMOXEHUe
MO3BOJISET XXapUTb NULLY Ha rpune
unun Beprene.

BknioyeH HXKHUI HarpeBaTernb

B aTOM NONoXeHnu py4vkn AyxoBKa
HarpeBaeTCs TONIbKO HWXKHUM Ha-
rpesatenem. [MpumeHaTb Npu noa-
KapvBaHUM BbINEYKM CHU3Y.

BkntoyeH BepxHUi HarpeBaTesb
[Mpy 3TOM MONOXEHUN pyyKkn Ay-
XOBKa rpeeTcs UCKIYUTENbHO
BepXHUM HarpeBatenem. Npume-
HSITb MPU NOMXapVBaHUW BbIMEYKM
CBepXy.

BkntoyeHbl BEPXHUA U HUXKHUNA
HarpeBaTenu

YcTaHOBKa py4Ky B 3TO NOMOXeHUe
npuBeOeT K HarpeBaHUIO OyXOBKU
CTaHAapTHBIM CMOCOOOM.

ABTOHOMHOE OCBelLeHNe AyXOBKN
YCTaHOBMB pPyyKy B TO MOMOXEHMWE,
Mbl BKIIO4aeM OCBELLEHNE KaMepbl
OyX0BKW. Vcnonb3yetcs, Hanpumep,
npy MbITbe KaMepbl.

BkntoyeHne oyxOBKM COMPOBOXAAETCS CBE-
YeHVeM ABYX CUrHarnbHbIX NTaMMOYEK, XKENTown
1 KpacHoW. lopeHmne KOHTPOSbHOM NammnoYKm
XKENToro LBeTa curHanuanpyet o pabote ay-
X0BKw. [MoracLuasi kpacHasi namrnoyka nHepop-
MUPYET O TOM, YTO B JyXOBKE YCTaHOBMUIaCh
Hy)XHas Temnepatypa. Ecnu kynuHapHble
pekomeHaaLmMmn COBETYIOT nomeLlats bnogo
B Pa30rpeTyro AyXOBKY, 3TO HY>KHO AenaTb He
paHee MepBOro OTKIHOYEHUSA KPACHOW KOH-
TponbHOM namnoykn. B npouecce npurotos-
neHus KpacHas namnoyka dyaeT BKIoyaTbCst
1 BbIKIIOYATLCA (MoaaepXKaHne Temnepatypbl
BHYTpY AyXOBKM). XXentas KOHTponbHas
namMrnoyka MOXET TaKkKe ropeTb B MNOMNOXeHUU
pyykn «OcBeLLeHMe Kamepbl AyXOBKNY.
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[dyxoBKka ¢ eCTeCTBEHHOW KOHBEK-
uuen

[lyxoBKa MOXeT HarpeBaTbCs BEPXHUM W HUX-
HWM HarpeBaTensimu, rpuneM. YnpasneHue
paboTol ocyuiecTBngeTca nNpu NOMoLm
pyykun Bblbopa pexvmMa paboTbl AyXOBKU —
yCTaHOBKa 3aK/4aeTcsa B NOBOPOTE Py4KU
Ha BbIOpaHHy yHKUMIO,

a TaKkKe pyyKu perynmpoBaHus TemnepaTypsbl
— yCTaHOBKa 3aK/04aeTCsi B NOBOPOTE PYYKU
Ha BbIOpaHHYI0 BENUYMHY TemnepaTypbl
Pyuyku BblkntoyaTenen «cnpataHbi» B NaHe-
nv ynpaenenus. [ng Toro, 4Tobbl BbIOpaTh
xenaemyto yHKUMIO cnegyeT:

- OCTOPOXHO HaxaTb Py4Ky U OTMYCTUTb,

- YCTaHOBWTb Ha BbIGpaHHOW PyHKLMUN.
O603Ha4eHns pyyKkn BblktoyaTens Ha ee 6o-
KOBOW CTOPOHE COOTBETCTBYIOT O4epeaHbIM
PYHKLMSAM JYXOBKW.

BbikntoyeHne ocyLLecTBNSETCS YCTaHOBKOM
06eunx py4ek B nonoxexHve , ®”/,0".

BHumaHwue!
BknwoyeHune
(Harpeatens

W T.M.) NOCre BKIMHOYEHNS Kakon-nnbo
hYHKLMM JYXOBKM NPOU30AAET TONMBbKO
nocne Bbibopa TemnepaTypbl.

HarpesaHuM4d
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HyneBas ycTaHoBKa

He3aBMCUMOE OCBelleHne AyXOB-
KU1

C nomoLLblo YyCTaHOBKM MOBOPOTHOM
pyYK/ B JA@HHOWM NO3WLMK 3aropaeTcs
CBET B yXOBOM LUKaQy.

BcTpbi pasorpeB

BkrntoyeH BepxHWiA HarpeBaTenb,
hyHKUMS 3anekaHns 1 BEHTUNATOP.
MpumeHsiecs Ans npeaBapuTenbHOMo
HarpeBaHusi JyXOBKU.

PasmopaxuBaHue

Bknio4yeH TONbKO BEHTUMATOP,
6e3 ncnonb3oBaHMsA Kakux-nnodo
HarpeBsarenen.

Typ6o rpunb U KOHBEKLUSI

B aToM nonoxeHun pyyka OyXOBKM
BbIMNOJTHAET (byHKLI,VIPO yCUneHHoro
HarpeBa c KoHBekUuel. Ha npakTuke
3TO NO3BOMSIET YCKOPUTb MPOLECC
06XapuBaHUA 1 yNyyLLNTb BKYCOBbIE
KayecTBa rotoBsauweroca onwoaa.
MoaxapuBaHue HeobxoaAMMO Mpo-
M3BOAUTb MPU 3aKpbITON ABepLe
LYXOBKM.

dyHkuma «YcuneHubin «F’PUMb»
(«Cynnep-Ipunby»)

BkntoueHne yHKUUN «YCUNEHHbIN
«PUNb» nosBonsieT Ha 3anekaHue
npu OOHOBPEMEHHO BKMHOYEHHOM
BepxHeM HarpeBaTtene. [JaHHas
YHKUMS NO3BOMET NPUMEHATL bonee
BbICOKYO TEMMNEpPATYpy B BEPXHEW pa-
Oouel yacTu AyxXOBKU, B pesyrnbraTte
yero 6ntoga 6ornbLue 3apyMsiHUBAKOT-
cs1, JaHHasa PyHKLMS NO30MSeT TakkKe
Ha 3anekaHune 6oMbLUNX MOPLMIA.
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BKItoyeHa dyHkuus «F'PUNb»
3anekaHve «PUJb» go pymsHocTtn
6ntoga, NpYMeHsieTcs Ans 3anekaHus
ManeHbKUX MOpLnin Msica: CTENKOB,
LWUHMLENeN, pblObl, TOCTOB, KONGACOK,
3anekaHok (3anekaemoe 6nogo He
mMoxeT ObITb TOnwe 2-3 cm, B npo-
uecce 3arnekaHus 6rogo Hago nepe-
BEPHYTb Ha [PYryto CTOPOHY).

BKIKOYEH HUXKHUIW HarpeBaTernb

B gaHHOM nonoxxeHun noBOPOTHON
PYYKU LyXOBKa HarpeBaeTcs MCKIto-
YATENBHO C MOMOLLbIO HUKHErO Ha-
rpesatens. 3anekaHve TecTa CHU3Y
(Hanpumep, «BnaxHas» BblNevyka u
BbINeyka ¢ pyKTOBON HAYNHKOW)

BKJTHOYEH BEPXHUA U HUXKHUW Ha-
rpeBaTtesnb

YcTaHOBKa NMOBOPOTHOM py4Yku B
[AHHOW No3MuMK NO3BOMSET Harpe-
BaTb [YXOBKY KOHBEHLMOHAaIbHbIM
cnocobom. lMpekpacHo noaxoout
ans neyvenHus 6ntog M3 Tecrta, pbibbl,
msica, xneba, nuuubl (o6a3aTensHbIM
SIBNSIETCA NpeABapuTensHoe pasorpe-
BaHMWe JyXOBKY, a TaK e NPUMEHEHWe
TEMHbIX MPOTMBEHEN), NPOLIEeCC neve-
HWUS1 HA OHOM YPOBHE.

BbIKITlO4eH BEHTUNATOP, a TaKke
BEPXHUM U HUXKHUW HarpeBaTesb.
B paHHom paboyert nos3vumm
NMOBOPOTHOW PYYKM AyXOBKa paboTaeT
B pexume « TECTO». KoHBeHLMOHanb-
Hasi OyXOBKa C BEHTUNATOPOM (PyHK-
Lus peKOMeHayeTCsl BO BpPeMs
npolecca neyeHns).
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KoHTponbHasa namna

BkroveHve OyxoBKM cONpoBOXAAeTCs CBe-
YeHVeM ABYX CUrHarnbHbIX TaMMoYekK, XenTomn
1 KpacHOW. fopeHne KOHTPONbHONM NTaMMOYKM
XEeNnToro uBeTa curHanuampyet o pabote ay-
xoBKw. [MoracLuasi kpacHas fiamroyka nHgop-
MUpYET O TOM, YTO B ;YXOBKE YCTaHOBMIaCh
Hy)XHas Temnepatypa. Ecnu KynuHapHble
pekomeHAaLmMmM COBETYIOT nomeLlats bnogo
B Pa30rpeTyro AyXOBKY, 3TO HY>KHO AenaTtb He
paHee MepBOro OTKIMOYEHUSA KPacHOW KOH-
TponbHOM namnoYku. B npouecce npurotos-
NeHns KpacHas namnoyka byaeT BknovaTbCs
W BbIKINOYaTbCA (NogaepkaHve Temnepatypbl
BHYTpPY AyXOBKK). XXentas KOHTponbHas
namroYKa MOXeT TakkKe ropeTb B MONIOKEeHUN
pyykn «OcBelLeHMe KaMmepbl JyXOBKNY.



https://masternix.ru/
SKCIMITYATALMUA

PYHKUMN AYXOBKU 1 ee obCryKuBa-
Hue.
[lyxoBKa ¢ NpMHyAUTENbLHOW KOHBEKLEN
(c KOHBEKLUMEN U KoNbLEBbIM
HarpeBarenem)

[lyxoBKa MOXeT HarpeBaTbCsl MPu MOMOLL
BEPXHETO N HWKHEro HarpesaTenei Neyku n
KONMbLEBOro HarpesaTens. PaboTa OyxoBKku
ynpasnsieTcs npy NoMoLLM pyyku BbiGopa
pexvMa paboTbl AYXOBKM — YCTaHOBK a
3aKJIo4aeTcsl B MNOBOPOTE PYYKM B HYXKHOE
NONOXEHNe, a TakKe Py4KN perynmpoBaHus
TemrepaTtypbl - yCTaHOBKa 3aKMioyaercs B
NOBOPOTE PY4YkM Ha BblbpaHHOE 3HaveHue
Temneparypbl.

Pyuku BblkntoyaTenein «cnpsitaHbl» B naHe-
nv ynpaenenusi. [ns Ttoro, 4Tobbl BbIOpaTh
Xenaemyto pyHKUMIO cnepyeT:

- OCTOPOXHO HaXaTb PYYKYy U OTMYCTUT,

- YCTaHOBUTL Ha BbIOPaHHOW OYHKLMUMN.

BbikntoyeHne ocyLLEeCTBNSETCS YCTaHOBKON
06eunx py4ek B nonoxexHve , ®”/,0".

BHumaHue!

BkntoyeHve HarpeBaHus (HarpeBaTte-
NS 1 T.N.) Nocne BKIIOYEHUS KaKon-
nmMbo hyHKUMN OYXOBKWU Npou3onaeTt
Tonbko nocne Bbibopa Temnepary-

pbl.
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Hyneesasda yCTaHOBKa

He3aBUCUMOE OCBeLLeHUe JYXOBKMN
C noMoLLb0 YCTaHOBKN MOBOPOTHOM
pYYKM B JAHHOM NO3WLMKM 3aropaeTcs
CBET B ;yXOBOM LUKady.

BcTpbin pasorpes

BkntoyeH BepxHU HarpeBaTtenb,
yHKUMST 3aneKaHns U BEHTUMATOP.
MpumeHsiecs onsa npegBapUTENLHOIO
HarpeBaHus JyXOBKMU.

Pa3smopaxuBaHue

Bkno4yeH TONbKo BEHTUNATOP,
6e3 ncnonb3oBaHMA Kakux-nnodo
HarpeBartenen.

Typ60 rpunb U KOHBEKLU s

B 9TOM NONoXeHun pydka AyXOBKW
BbINOMHAET PYHKLMIO YCUITEHHOTO
HarpeBsa c koHBekuue. Ha npakTuke
3TO MO3BOMSET YCKOPUTL NpoLiecc
o6xapuBaHUS 1 yryYLlWWUTb BKYCOBbIE
KayecTBa roTtoBslerocs 6nwopaa.
MomxapuBaHne Heob6xoouMMoO npo-
M3BOAUTbL MpPU 3aKpPbITOW ABepLe
[YXOBKW.

¢pyHKUMA «YcuneHHbin «FTPUTTb»
(«Cynnep-Ipunby»)

BkntoueHne yHKLUUN «YCUNEHHbIN
«PUJb» nosBonsieT Ha 3anekaHue
npu OOHOBPEMEHHO BKMHOYEHHOM
BEpXHeM HarpesaTene. [JaHHas
yHKUMS NO3BOMET NPUMEHATL bonee
BbICOKYIO TEMMNEpPATYpPy B BEPXHEW pa-
Oouel yacTu AyXOBKU, B pesyrnbraTte
yero 6ntoga 6ornbLue 3apyMsHUBAKOT-
cs1, [aHHasa PyHKLMS NO30MSeT Takke
Ha 3anekaHne 6onbLUNX MNOPLIMIA.
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BKItoyeHa dyHkuus «F'PUNb»
3anekaHve «PUJb» go pymsHocTtn
ontoaa, NnpyuMeHsieTca AN 3anekaHus
ManeHbKUX MOpLnin Msica: CTENKOB,
LWUHMLENeN, pblObl, TOCTOB, KONGACOK,
3anekaHok (3anekaemoe 6nogo He
mMoxeT ObITb TOnwe 2-3 cm, B npo-
uecce 3arnekaHus 6rogo Hago nepe-
BEPHYTb Ha [PYryto CTOPOHY).
BKJTHOYE€H HWXKHUI HarpeBaTenb

B gaHHOM MonoXeHuM NoBOPOTHOW
PYYKM OyXOBKa HarpeBaeTcs MCKIHo-
YUTENBHO C NMOMOLLbIO HUXHEro Ha-
rpeBatens. 3anekaHue TecTa CHU3Y
(HanpumMep, «BNaxHas» Bbineyka u
BbINeyka ¢ PPyKTOBON HAYNHKOW)

BKITOYEeH BEPXHUMA U HUXKHUWM Ha-
rpeBaTenb

YcTaHoBKa MOBOPOTHOW pYYKU B
[aHHOW Mo3uuMK MO3BOSSET Harpe-
BaTb AYXOBKY KOHBEHLMOHANbHbLIM
cnocobom. lMpekpacHo noaxoauT
Onsi neveHus 6nog 13 Tecta, pbibbl,
msica, xneba, nuuLbl (06513aTenbHbIM
SIBNAETCA NpeABapuTenisHoe pasorpe-
BaHMWe JyXOBKY, a TaK e NpUMeHeHne
TEMHbIX NPOTUBEHEN), MPOLeCC neye-
HMS HA OLHOM YPOBHE.

BKITIOYE€HA TePMOBEHTUNALMUA
YcTaHOBKaA MNOBOPOTHOW pPYYKMU
B pyHkuumm «BKJIOYHEHWE
TEPMOBEHTWITALUNW»no3BonsieT
HarpeBaTb OYXOBKY «NPUHYAUTENb-
HbIM» CMOCOBOM C NMOMOLLbI0 TEPMO-
BEHTUNATOPA, KOTOPbIV PACMONOXeEH
B LleHTpanbHOM YacTu 3agHe CTEHKN
OyxoBoro wkada. B koHBeHUMoHanb-
HbIX IyXOBKax B MpoLecce neyeHus
npuMmeHsitoTcs bonee HMU3KMe Temne-
paTypbl.

Monb3oBaHMe gaHHbIM cnocobom
Ha- rpeBaHusi NO3BONSIET PaBHOMEPHO
pacnpenenuTb TEMO BOKpyr bntoaa,
KOTOpPOE HaxoauTCs B AYXOBKE.

19

BbIKIIOYEH BEHTUIIATOP, a TaKxe
BEPXHUM U HUXKHWUW HarpeBaTenb.
B naHHol paboyeri no3numm
MOBOPOTHOW PyyKM AyxoBka paboTtaeT
B pexxume « TECTO». KoHBeHLMoHanb-
Has QyXoBKa C BEHTUNATOPOM (dDyHK-
umns pekoMeHAyeTcs BO BpeMs
npoLecca nevyeHus).

BKJTHOYEH TEPMOBEHTUNATOP U HUX-
HWUI HarpeBaTenb

B naHHOM MonoXeHun NoBOPOTHOMN
py4Ykn OyxoBka paboTaeT B pexume
TEPMOBEHTUNALUN U BKITHOYEHHOTO
HWXHEro HarpeBaTensi, YTo NpMBOAUT
K MOBbILLEHUIO TeMMNepaTypbl OT Cro-
coba neyeHus. bonbLuee KoNM4YecTBo
Tenna OyaoeT Haxo4UTbCSl B HUDKHEN
YyacTu BbiNekaemMoro, Hanpumep,
NPUroTOBIIEHNE «MOKPOM» BbINEYKM,
nuuLbl.

&

KoHTponbHas namna

BknoveHve ayxoBKu conpoBoXaaeTcs cae-
YeHreM ABYX CUrHarnbHbIX TaMnoYek, XKenTown
1 KpacHOW. FopeHne KOHTPONbHON NTaMMOYKM
XKeNnToro uBeTa curHanuampyet o pabote ay-
xoBkw. [MoracLuas kpacHas nnamrnoyka nHagop-
MUpYET O TOM, YTO B ;yXOBKE YCTaHOBMUIACh
Hy)XHasa Temnepatypa. Ecnu KynuHapHble
pekoMeHAaLmMmn CoBeTyIoT nomeLuaTb 6rogo
B pPa30rpeTyto lyXOBKY, 3TO HY>KHO AienaTb He
paHee NepBOro OTKIMIOYEHUS KPaCHOW KOH-
TponbHOM namno4ku. B npouecce npurotos-
NeHus KpacHas namnoyka byaeT BknovaTbCs
1 BbIKMIOYaTLCA (NoaaepxaHue Temneparypbl
BHYTpY AyXOBKkM). XXentas KOHTponbHas
namroYKa MOXeT TakKe ropeTb B MoNIoKeHUN
pyykm «OcBelleHre Kamepbl AyXOBKU».
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Ucnonb3oBaHue neyku

OBGxapuBaHve MPOMCXOOUT B pe3yrsTaTe BO3-
OENCTBMSA Ha NULLy MHpaKpacHbIX nyyen,
CO3[aBaeMbiX PasorpeBLUMMCS FPUNeM.

[N BKMIOYEHNSA NEYKN HYXKHO:

® YCTaHOBUTbL PYyYKY JYXOBKU B MONOXEHME,
0603Ha4YeHHOE CMMBOIOM
Pa3zorpeTb Ayx0BKY B TEYEHME 5 MUHYT
(Npw 3akpbITON ABEPLE OYXOBKN).
MocTaBUTb B AYyXOBKY MOAHOC C NpO-
OYKTaMy MUTaHUSi Ha COOTBETCTBYHOLLMIA
pabounii ypoBeHb, a B criyvyae obxapu-
BaHWs Ha BeEpTEre - pacronoXutb HEMo-
CPEeACTBEHHO NoA, HUM (HWKe BepTena)
NOAAOH ANS CTEKAMLWEro xupa,
O6xapuBaHue criefyeT OCyLecTBNSATb
NpW 3aKpbITOM ABEPLE OYXOBKU.

BHumaHue!

Korga mncnonb3yetcs gyxoBka, Ao-
CTYMHblE YaCTU MOTYT HarpeTbCs.
PekomeHayeTcs He nopnyckaTb K
OyXOBKe feTen.

Ucnonb3oBaHue BepTena*

BepTen no3BonseT xapuTb rotoBsiLieecs
B OYXOBKe Onogo, nepeBopaymMBas ero.
[MaBHbIM 06pa3oM OH CRNYXXUT AN NoMXa-
pUBaHMA NTULbI, WALLNbIKOB, Konbacok n
T.N. BknoyeHne n BbIKNOYEHUE OBUXKEHUS
BepTena OCyLecTBNAETCSs OQHOBPEMEHHO
C BKITHOYEHMEM U BbIKITOYEHNEM OMnepaLmu
noxapusaHusi

[Mpun ncnonb3oBaHUM OQHON U3 ATUX (PYHKLMIA
B MpoLecce NomxapuBaHnst MOXET NPON30M-
TV BPEMEHHas OCTaHOBKa ABWraTensa unu
U3MEeHeHWe HanpasneHus BpalleHus. 3To
He BNUSIeT Ha BPeMsi 1 Ka4ecTBo obxapu-
BaHUS.

*ANs onpeaeneHHbIX Moaenen
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BHumanue!
BepTten He vmeeT OTAENbHOM pyyKu
ynpaBsneHus.

MpuroToeneHve 6nioga Ha Beprene:

NOMEeCTUTb NULLYY Ha BepTen U 3aKpenntb
npuv NOMOLLN BUNOK,

pamKy BepTena pasmMecTuUTb B JyXOBKe Ha
3 cHu3y paboyem ypoBHe ,

KOHeL| BepTerna BCTaBUTb B 3axBaT ABUra-
Tens. O6paTuTe BHMMaHME Ha TO, YTOObI
BbleMKa MeTannu4yeckoln YacTu 3axesaTa
onvpanacb Ha pamky,

BbIKPYTUTb PYKOSITKY,

BCTaBUTb MOAHOC Ha CaMbI HUXHUN
YPOBEHb Kamepbl JyXOBKH,

O6xapviBaHue crieflyeT OCyLLeCTBMATb
Npw 3aKpbITON ABEpLE AYXOBKM.
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Bbineyka

PekomeHayeTcst BbinekaTb NMPOrM Ha NOAAOHaX, SBMSALUXCA 3aBOLCKON
KOMNnekTauunemn nnuol,

Bbineyky MOXXHO Npor3BoaWTb B hopmMax 1 Ha NoAA0HAX MPOMbILLIIEHHOTO MPo-
N3BOACTBA, KOTOPbIE CTaBATCA Ha OOKOBbIE HanpaensAoLme. [ns npurotoBneHns
NPOAYKTOB NMUTaHWSA PEKOMEHAYETCS UCMONb30BaTh NOAAOHbI YEPHOTO LiBETA,
MOCKOMbKY OHM Jy4Lle NpoBOAAT TEMNSO U COKpaLLaloT BPEMS NMPUTOTOBMEHNS,
He pekomeHayeTcs NpUMeHATbL (DOPMbI U MOAAOHBI CO CBETION U brecTsLlen
NMOBEPXHOCTbIO NPU 0OBIYHOM HarpeBaHUW (BEPXHUI 1 HUXKHUIA HarpesaTenu),
NpUMeEHEeHVe Takon NOCyAbl MOXET MPUBECTU K TOMY, YTO TECTO HEe NpOoneYeTcs
CHU3Y,

Mpu nMcnonb3oBaHMKM KOMbLEBOro HarpeBaTens npeaBapuTEnbHbIA MPOrpes
OyXOBKM He obsi3aTeneH. [ns npoynx pexvMoB, nepes npuroToBrieHnemM npo-
OYKTOB JYXOBKY HY>XHO pa3orpeTb,

Mepepn TeM, Kak BbIHYTb NMUPOTY U3 JYyXOBKM, HY>KHO MPOBEPUTHL UX FOTOBHOCTb
npn NOMOLLM Manoykn (KoTopas AOSMKHA OCTaTbCs CYXOM U YUCTON),
PekomMeHayeTcst ocTaBUTh BbINEYKy B AyXOBKE HAa 5 MUHYT nocne ee BbIKIoYe-
HYS,

Temnepatypa BbINEYKM, NPUrOTOBIIEHHONW C UCMOMb30BaHNEM (OYHKLUN LUp-
Kynsuum Temnepatypbl 06bi4HO Ha 20 -30 rpagycoB HUXe, YeM Mpu OObIYHOM
BbIMeYKe (C NPYMEHEHNEM HUXKHETO N BEPXHErO HarpesaTens),

lMapameTphbl BbINeYkn, NprMBeAeHHbIE B Tabnuuax cnpaBoYHble, U MOTYT MEHSATb-
CSl B COOTBETCTBMM C BaLUMM OMNbITOM U BKyCaMmMu,

Ecnn ceegeHus B KynNUHapHbIX KHUrax 3Ha4yMTENbHO OTNINMYAKTCHA OT Halumnx
pekoMeHaaLMIi, MPOCUM PyKOBOACTBOBATLCS HACTOSILLEN UHCTPYKLNEN.

MopxxapuBaHue mMsica

B ayxoBKe roToBMTCS MSACO NopLmsimu 6ornee 1 Kr. MNopLum, BeC KOTOPbIX MEHbILLE,
peKoMeHAyeTCs rOTOBUTL Ha ra3oBbIX ropenkax nnuThl,

[na NpurotToBneHns pekoMeHayeTcs NPUMEHSITh XXaponpoYHyto MOCyay, C py4-
KaMu, He noaaaroLLMMUCS BO3AECTBUIO BLICOKO TeMnepaTyphl,

Mpwv NPUrOTOBMNEHNM NULLIM Ha PELLIETKE UMW BepTerne Ha CaMOM HU3KOM YPOBHe
HY>KHO PasMecTUTb NoAAOH C HEGOMbLUIMM KONMYECTBOM BOAb,

MUWHUMYM OZIMH pas, Ha aTare NonyroToBHOCTU, HYXXHO NepeBepHyTb MACO Ha
JOPYryto CTOPOHY, B MPOLIECCe BbINEYKN BPEMS OT BPEMEHM NonmueaTh MACO Bbl-
OensioLyMCca COKOM UMK ropsiveli ConeHoin Boaol, NonmMBaTh MSICO XONMOAHOM
BOJOW HE pEKOMEeHayeTCs.
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NPUTOTOBJIEHUE NULLIA B AYXOBKE - NMPAKTUYECKUE COBETbDI

[yxoBka c ecTeCTBEHHOM KOHBEKLMeNn (cTaHgapTHas)

Bua BbineuKm DyHkunm Temnepatypa YposeHs Bpems [MuH.]

npoaykT ml;%alm c € 9 < L)
E O 160 - 200 2-3 30-50
AR O 160 - 180 2 20 - 40°
D 0 220 - 240 3 10-15

> O 210 - 220 2 45 - 60
D 230 - 250 4 14-18
J 0 225 - 250 2 120 - 150
S = 160 - 230 2 90 - 120
&) O 160 - 180 2 45 - 60
£ O 190 - 210 2 40-50

BHumaHue!

[MapameTphl, NnpuBeaeHHbIE B Tabnuuax sBnsTCs CnpaBOYHbIMU U MOTYT USMEHATLCA B
3aBMCMMOCTM OT Balumx KyJIMHapHbIX nNpUCTpacTui 1 onbliTa.

22




https://masternix.ru/
NPUTOTOBJIEHUE NULLIA B AYXOBKE - NMPAKTUYECKUE COBETbDI

[lyxoBka ¢ ecTeCTBEHHON KOHBEKLiMen

Bupa Bbineyvku DyHKLUMN Temnepartypa YpoBeHb Bpems [MuH.]
npoaykT p,)llx:oalm . e ‘3 < L)
= O 160 - 200 2-3 30 - 50
E ES 150 3 25-35
AR O 160 - 180 2 20 - 407
AR 150 3 65- 70
D O 220 - 240 3 10-15
< O 210 - 220 2 45- 60
DI 190 2-3 60-70
// 230 - 250 4 14-18
XJ O 225 - 250 2 120 - 150
S O 160 - 230 2 90 - 120
&) T 190 2-3 50 - 60
&) 0 160 - 180 2 45-60
£ O 190 - 210 2 40- 50
£ T 170 - 190 3 40 - 50
BHumaHue!

[MapameTphl, NnpuBeaeHHbIE B Tabnuuax sBnsTCs CnpaBOYHbIMU U MOTYT USMEHATLCA B
3aBMCMMOCTM OT Balumx KyJIMHapHbIX NPUCTpPacTUi 1 onbliTa.
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NPUTOTOBJIEHUE MNMULLIA B OYXOBKE - MPAKTUYECKUE COBETbI

[yxoBKa ¢ NPUHYAUTENbHOMN KOHBEKLMEN (C KOHBEKLUUEN U KonbLeBbIM

HarpeBarernem)
Bupa Bbineyku DyHKLUM Temnepartypa YpoBeHb Bpems [MuH.]

npoaykKT AYXOBKU

A o | e ®
E O 160 - 200 2-3 30-50
A - 160 - 180 2 20 - 40*
m 140 - 160 2 10 - 40*
Q@ 200 - 230 1-3 10 - 20

VD O 210 - 220 2 45 - 60

<] 160 - 180 2.3 45 - 60

VD X 190 2-3 60 - 70
// 230 - 250 4 14-18
v O 225 - 250 2 120 - 150
v 160 - 180 2 120 - 160
‘) O 160 - 230 2 90 - 120
) 160 - 190 2 90 - 120
@ g 190 2-3 50 - 60
&) O 160 - 180 2 45 -60
@ 175 - 190 2 60 - 70
£ O 190 - 210 2 4050
%’5 T 170 - 190 3 40 - 50

BHumaHue!

MapameTpbl, NpYBeAEHHbIE B Tabnuuax sSiBMSTCS CNPaBOYHLIMU U MOTYT U3MEHSITLCS B
3aBUCMMOCTU OT Balumx KynuHapHbIX MPUCTPacTWIA U OnbiTa.
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OBCINY>XXUBAHUE U YXOL4

AKKYpaTHOCTb MONb30BaTens U nopaepxa-
HVWE OYXOBKM B YMCTOTE M €e NpaBuibHOE
codepXaHve B 3HaYMTenbHOW Mepe npop-
neBalOT cpok ee 6GesaBapuiiHoi paboThbl.
Mepen YMCTKON AYXOBKY HY>KHO BbIKIIOUUTb,
obpaTtMB 0ocoboe BHMMaHue Ha To, 4ToObl
BCE PYYKM HaXOAUIUCH B MOSNOXEHUN

,@” /,0”. Y1CcTKy MOXXHO NMPOM3BOANTL TOSb-
Ko ro-

Cre Toro, Kak AyXOBKa OCTbIHET.

@ [lyxOBKY crnegyeT YiCTUTb NOCHe KaXaoro
ncnonb3oBaHus. MNpy YNCTKe BKITFOYAETCS
OCBELUEHNe, YTO NO3BOMSET YNy4lnTb
BMAMMOCTb BHYTPU paboyero npocTpax-
cTBa.

Kamepy 0yxOBKM HAOEXNUT MbITb TONTbKO
Tennon Bodon ¢ gobasneHMeM Heborb-
LLIOrO KONMMYEeCTBa XXUAKOCTU AN MbITbS
nocyasbl.

MapoBas uncrka «Steam Clean»

- B MMCKY, MOCTaBIMEHHYIO Ha NEPBbIN CHU3Y
YPOBEHb AyXOBKN HanuTb 0,25 n Boapl
(1 cTakaH),

-3aKpbITb ABEPLY AYXOBKMU,

-PYYKy perynsiropa Temneparypbl yCTaHO-
BUTb B nornoxeHne 50°C, py4ky Bbibopa
pexuma paboTbl B MONOXEHNE «HUKHUNA

HarpeBsaTernb» [;]

-HarpeBaTb Kamepy AyxoBku okono 30
MUHYT,

-OTKPbITb ABEPLY AYXOBKM, BHYTPEHHWN
obbem Kamepbl NPOTEpPeTb TPANKON UNn
rybkon, 3atem nNpoMbITb TENNON BOAOMN
¢ pobaBneHvem XWAKOCTW ANS MbITbS
nocyabl.

BHumaHmne. OctatoyHas Bnara nocne na-
POBOW O4YUCTKN MOXET MMETL BUJ, Kanernb
UNW OCTaTKOB BOAbI NOA, NIUTON.

[Mocrne MbITbst Kamepbl AyXOBKW ee crne-
AyeT BbITepeTb Hacyxo.
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BHumaHue!

Ons 4ncTku 1 nogaepxaHua B pa-
6oYeM COCTOSIHUWN CTEKMSAHHbLIX MO-
BEPXHOCTEN He NMPUMEHSATb YNCTALLME
cpencTea, cogepxalliye abpasvsbl

3aMeHa NnamMno4ku ocBeLleHUsi
OYXOBKMU

Ona vcknw4YeHNsa BO3MOXHOCTMU MNoO-
paxeHUsl 3NIeKTPUYECKMM TOKOM nepen
3aMeHOM namMmno4yku yb6eguTtecb, 4TO
YCTPOMCTBO BbIKITHOYEHO.

® Bce pyyku ynpaBneHusi yCTaHOBUTb B

nonoxexwve ,,®” [ ,0” | 1 BbIKNOYUTb

nuTaHue,

BbIBEPHYTb 1 MPOMbITH KOMNMaK NammnoyKu,

BbITEPETH Er0 HACyXo.

BbiBEpHYTbL OCBETUTENBLHYIO NTAaMMOYKy 13

rHesga, npu HeobxogMMOCTM 3aMeHUTb

€e Ha HOBYO

— NaMrnoyka BblICOKOTEMMNepaTypHas
(300°C) ¢ napameTpamu:

- HanpspkeHne 230

- MoLHocTb 25 W -pe3bba E14.

F

Jlammoyka OyxoeKku

BBepHyTb namnoyky. O6paTute BHUMa-
HWe Ha NPaBUMbHYHO YCTaHOBKY NaMIOYKM
B KepaMuyeckoe rHesmo.

® BBepHYyTb Komnak namMmnoyku.
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OBCINYXWBAHUE U YXOO

CHsATMe aBepLbl

[Ons 6onee yoobHoro goctyna Kk kamepe
OYXOBKU M €€ YNCTKM MOXHO CHATb ABep-
uy. [Ing 9TOro HyXHO ee OTKpbITb, NMOAHATH
npeaoxpaHnTenb, HaxXoaaWMNCsa B netne
(puc. A). iBepuy cnerka npyKpbITb, NPUNoa-
HSITb M BbIABUHYTL Brneped. Onsi ycTaHOBKM
ABepubl B NNUTY NOBTOPUTbL AENCTBUSA
B obpaTHOoWn nmocneposaTenbHocTu. [pu

yCTaHOBKe criefyeT obpaTtuTe BHUMaHWe Ha

npasuibHOe coBMeLlleHne yacTen netnu.

Mocne ycTaHOBKW ABEpLbl OyXOBKM HYXXHO
obsi3aTenbHO ONyCTUTL NpefoXpaHnuTenb. B
NPOTVMBHOM Criy4ae, Npu MOmMbITKe 3aKpbITHS

AaBepubl MOryT ObITb noBpexaeHbl neTnm

A

OmodsuHymb npedoxpaHumenu nemerb
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CHsATHe BHYTpPeHHero crekna

C nomoLblo NMOCcKoW OTBEPTKM  3a-
LenuTb W BbIABUHYTb BEPXHIOK MraHKy
[Bepeii, OCTOPOXHO NPUMNOAHATL €€ Mo
6okam (puc. B)

BblHYTb (BbITAHYTb) MNMaHKy BEPXHUX
[Bepei, kak Nokas3aHo Ha pUcyHke (pwuc.
BwnC)
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OBCIY>XXUBAHUE U YXOL4

3. BHyTpeHHee CTekno BblHYTb U3 Kpenne-
HMS (B HWXKHEN YacTu aBepubl).

Pwuc. D,D1.

4. [loMbITb CTEKNO TEMNSION BOOOW C He-
OOMbLUMM  KOMUYECTBOM  YUCTSLLIErO
cpencTea.

YT1OObl yCTAHOBWTbL CTEKMO, crneayer
noctynate B oOpaTHOW O4epegHOCTM.
[Mapkas 4acTb cTekna AofkHa Haxo-
ONTbCSI CBEPXY.

BHumaHue! He cnenyetr BpaBnuBaTthb
BEepPXHIOK MIaHKy OHOBPEMEHHO C
ob6eunx CTOpoH ABepen. [1ns Toro, 4to-
Obl NPaBUIbHO YCTAHOBWUTL  BEPXHIOKD
nnaHKy ABepeW, cnegyeT cHavana npu-
NOXWTb NEBbIV KOHEL, MNaHKM K ABEPSIM,
a npaBblil €€ KoHel, pa3macTUTb BAaB-
NUBaKLWMM OBWXKEHWEM [0 MOMEHTa
3BYyKa «3allénkuBaHus». 3aTtem, c ne-
BOW CTOPOHbI TaK Xe BAABUTb MMaHKy
[0 MOMEHTa 3BYKa «3aLLENKMBaHUS».

1T————

CHssImue 8HympeHHe20 cmekria.
2 cmeknsiHHbIe.

CHsimue 8HympeHHe20 cmekna.
3 cmekKnsiHHbIe.
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OBCIY>XXUBAHUE U YXOL4

[yxoBku, 0603Ha4eHHbIe BykBoi D, o6opyao-
BaHbl B MErko BbIHMMAaIOLLMECS HanpaBmnsto-
LLiMe NPOBOAHMKM (MPOBOMOYHbLIE NECEHKN)
MPOTUBEHEN (M OPYTNX BIIOXKEHWUIA) [YXOBOrO
wkadpa. 4ns Toro, YTO6bI UX BBIHYTb AMS Mbl-
Tbsl, CNeAyeT NOTSHYTb 32 3NeMeHT — 3aLen-
Ky, KOTOPbI HaxoauTcs Bnepeamn (Z1), 3atem
OTBECTU (OTKMOHUTbL) B CTOPOHY U BbIHYTb C
3apHero anemeHTa — 3auenku (Z2). MNMocne
MbITbS1, YACTbIE HaNpaenstoLLMe NPOBOSHUKA
NMOMECTUTb B KPENEXHbLIX OTBEPCTUAX OyXO-
BOro LUKaga, HaXkumaTenbHbIM OBUKEHNEM
BXXaTb aneMeHTbl — 3auenku (Z1iZ2) .

[yxoBku, 0603HaveHHbIe bykBamu Dp, o6opy-
[OBaHbl B HepXaBetoLLme Terneckonmyeckme
(pa3pBukHbIE) HANPaBNAOLLME, MPUKPENITEH-
Hble K NPOBOOYHBIM NPOBOAHMKaM. Hanpas-
nsawLwme cnegyeT BbIHUMATb U MbITb BMECTE
C NPOBOMOYHLIMU NpoBoaHMKamu. Mepeq
pa3meLleHneM Ha H1X MPOTUBEHEN, cneayeT
WX BbIABWHYTb (€CNU AyXOBKa HarpeTa, npo-
BOAHWKW HAJO0 BbIABUHYTb, 3aLEnUB 3a4HUM
Kpaem npoTuBeHsi 3a bydepa, KoTopble Ha-
XOOATCA B NepefHeln YacTu NPOBOAHUKOB) U
3aTeM BBECTM BMECTE B NMPOTUBEHEM.
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BHumaHme!

Teneckonuyeckue Hanpaenswowme
(NpOBOOHWKN) HENb3ST MbITb B MOCY-
[OMOEYHbIX MaLLHaXx.

Mepuoanyecknin ocMmoTp

[omuMo gencTBuin, HeobxoauMbIX ANs
NnoaAepXaHust AyXOBKU B YMCTOTe, crie-
ayert:

npoBOAUTbL Mepuoguyeckne npoBepKU
paboTbl aN1IeMeHTOB ynpaBreHus N pa-
6oumnx rpynn nnutel. MNMocne nctedeHuns
rapaHTUMHOrO Cpoka, MUHUMYM pa3 B
[OBa roga, cnegyeT Npou3BoanTb OCMOTP
TEXHUYECKOro COCTOSIHWUSI MUTbI B Cep-
BUCHOM LIEHTpE,

YCTPaHSATb BbISIBMEHHbIE 3KCMyaTaLoH-
Hble fedeKTbl,

npy HeobXoAMMOCTU NPOBECTU 3aMEHY
BblLLEALINX U3 CTPOSA AeTanemn u y3nos

BHumaHue!

Bce peMOHTHbIEe U perynaumnoHHble
paboTbl AOMKHbLI MPOU3BOAUTLCSA
COOTBETCTBYIOLLIUM CEPBUCHBIM LIEH-
TPOM UMM MacTe- POM, UMEILLUM
HeobxoauMYy KBanudukauuo u
J0MYyCK.
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NOBEAEHMUE B ABAPUMHbIX CUTYALIUAX

B kaxgown aBapuinHon cuTyauumn crnegyer:
BbIkntounTb paboumne y3nbl NanTbl
OTcoeagnHnTb anekTponuTaHve
Bbi3BaTb MacTepa
HekoTopble Menkne aedekTbl Nonb3oBaTernb MOXET UCMPAaBUTb CaM, Crieflyst ykazaHUsm
B Tabnuue. MNpexae, Yyem obpallaTbCsi B CEPBUCHBIV LIEHTP, MPOCMOTPUTE Tabnuuy.

MNMPOBNEMA NPUYNHA OEVNCTBUA

1. OnekTpuvka He pabotaeT OTcyTCTBUE NUTAHUS MpoBepuTL NpefoxpaHu-
Tenb, NeperopeBLUnii 3a-

MEHUTb

YcTaHOBUTL TekyLLEE BpeMst
(cM. VIHCTpykumMs mo akc-
nnyaTauuu Taimepa)

2. Oucnnen Taimepa noka-
3biBaet ,0.00”

Mpubop 6bIn oTKNOYEH
OT CETU UM BPEMEHHO
nponarno HanpsikeHne

OYXOBKU

3.He pabotaeT ocBelleHne

Jlamna BbiBEpHyTa UK
neperopena

MoakpyTUTL MK 3aMeHUTbL
namny (cm. Pasgen Yuctka
1 cogepXKaHne nnuTbl)
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TEXHUYECKUE OAHHbIE
HomuHansHoe HanpshkeHue: 230V~50 Iy,
HomuHanbHas MOLHOCTb: makc. 2,9 kBt

Pasmepbl NANTbI (WWPKHA / IIYBUHA / BBICOTA) 59,5/57,5/59,5cm

MonesHbIn 06bem OyxoBKU*® 65 - 72 nutpoB
OHepreTuyeckas kateropusi Ha aTUKEeTKe
Bec oK. 35 kr

CootBetcTByeT Hopmatmeam EN 60335-1, EN 60335-2-6.

* cornacHo EN 50304
0b6beMm 3aBUCUT OT OCHALLEHUS AYXOBKM — yKa3aH
Ha 3TUKETKe SHepreTnyeckon apdeKTUBHOCTHU.
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SEHR GEEHRTER KUNDE,

Der Einbaubackofen verbindet auBergewéhnliche Bedienungsfreundlichkeit mit perfekter
Kochwirkung. Wenn Sie sich mit dieser Bedienungsanleitung vertraut gemacht haben, wird
die Bedienung des Geréts kein Problem sein.

Bevor der Einbaubackofen das Herstellerwerk verlassen konnte, wurde er eingehend auf
Sicherheit und Funktionstiichtigkeit lberpriift.

Vor Inbetriebnahme lesen Sie bitte die Bedienungsanleitung aufmerksam durch.
Durch Befolgung der darin enthaltenen Hinweise vermeiden Sie Bedienungsfehler.

Diese Bedienungsanleitung ist so aufzubewahren, dass sie im Bedarfsfall jederzeit griffbereit
ist. Befolgen Sie ihre Hinweise sorgféltig, um mégliche Unfélle zu vermeiden.

Achtung!

Gerét nur bedienen, wenn Sie sich mit dem Inhalt dieser Bedienungsanleitung ver-
traut gemacht haben.

Das Gerét ist nur zur Verwendung im privaten Haushalt bestimmt.

Der Hersteller behélt sich das Recht vor, solche Anderungen vorzunehmen, die keinen
Einfluss auf die Funktionsweise des Geréts haben.
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SICHERHEITSHINWEISE

Achtung. Das Gerat und seine zugénglichen Teile
werden wahrend der Benutzung heil3. Seien Sie
beim Berthren sehr vorsichtig. Kinder unter 8 Jahren
sollten sich nicht in der Nahe des Gerats aufhalten.
Das Gerat darf von Kindern nur unter Aufsicht benutzt
werden.

Das Geréat darf von Kindern (ab einem Alter von 8
Jahren) sowie von Personen, die nicht im vollen Be-
sitz ihrer korperlichen, sensorischen oder geistigen
Fahigkeiten sind nur unter Aufsicht und gebrauchsan-
weisungsgemald benutzt werden. Kinder dirfen nicht
mit dem Gerat spielen. Kinder dirfen Reinigungsar-
beiten nur unter Aufsicht durchfiihren. Kinder dirfen
das Geréat nur unter Aufsicht bedienen.

Starke Erhitzung des Gerats wahrend des Betriebs.
Seien Sie vorsichtig und vermeiden Sie das Bertihren
der heilden Innenteile des Gerats.

Zugéngliche Teile kdnnen bei Benutzung heil} wer-
den. Kinder fern halten.
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SICHERHEITSHINWEISE

Achtung. Verwenden Sie zur Reinigung der Koch-
flache keine aggressiven Putzmittel oder scharfen
Metallgegenstéande, die die Oberflache beschadigen
kénnten (Entstehung von Spriingen oder Brichen).

Achtung.Um Stromschlage zu vermeiden, muss man
sich vor dem Wechsel die Gluhlampe vergewissern,
dass das Gerat abgeschaltet ist.

Zur Reinigung des Geréats keine Dampfreiniger ver-
wenden.

® Andere Haushaltsgerate samt ihren Anschlusskabeln dirfen den Backofen nicht
berlihren aufliegen, da deren Isolierung nicht hitzebestandig ist.

® Beim Braten den Herd nicht ohne Aufsicht lassen! Ol und Fett kénnen sich durch
Uberhitzen oder Uberlaufen selbst entziinden.

® Kochgeschirr mit einem Gewicht Gber 15 kg darf nicht auf die gedffnete Backofen-
tar.

® In nicht betriebsfahigem Zustand darf der Gerat nicht benutzt werden. Sémtliche
Méangel durfen nur von einer autorisierten Fachkraft beseitigt werden.

® Bei Betriebsstérungen, die durch technische Méngel verursacht sind, muss unbe-
dingt die Stromzufuhr unterbrochen und eine Reparatur veranlasst werden.

® Das Geratist ausschlieRlich zum Kochen im haushaltstblichen Rahmen ausgelegt.
Ein anderweitiger Gebrauch jeder Art (z.B. zur Raumbeheizung) ist nicht bestim-
mungsgemal und kann geféhrlich sein.
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UNSERE ENERGIESPARTIPPS

Wer Energie verantwort-

lich verbraucht, der schont

nicht nur die Haushaltskas-

se, sondern handelt auch

umweltbewusst. Seien Sie
=1 I/ dabei! Sparen Sie Elektro-

energie! Folgendes kénnen
Sie tun:

® Unnétiges ,,Topfgucken” vermeiden.
Auch die Backofentir nicht unnétig oft 6ff-
nen.

® Backofen nur bei gré6Beren Mengen
einsetzen.

Fleisch mit einem Gewicht bis zu 1 kg l&sst
sich sparsamer im Topf auf dem Herd ga-
ren.

® Nachwiarme des Backofens nutzen.
Bei Garzeiten von mehr als 40 Minuten den
Backofen unbedingt 10 Minuten vor dem
Ende der Garzeit ausschalten.

Wichtig!Bei Betrieb mit Zeitschalt-
uhr entsprechend kiirzere Garzeiten
einstellen.

® Backofentiir gut geschlossen halten.
Durch Verschmutzungen an den Tirdich-
tungen geht Warme verloren. Deshalb: Am
besten sofort beseitigen!

® Herd nicht direkt neben Kiihl- oder Ge-
frieranlagen einbauen.

Deren Stromverbrauch steigt dadurch un-
notig.
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AUSPACKEN

Fir den Transport haben wir
das Gerét durch die Verpa-
ckung gegen Beschadigung
gesichert. Nach dem Aus-
packen entsorgen Sie bitte
umweltfreundlich die Verpa-
ckungsteile.
Alle Verpackungsmaterialien sind umweltver-
traglich, hundertprozentig wieder zu verwer-
ten und wurden mit einem entsprechenden
Symbol gekennzeichnet.

Achtung! Die Verpackungsmaterialien
(Polyathylenbeutel, Polystyrolstiicke etc.)
sind beim Auspacken von Kindern fern zu
halten.
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AUSSERBETRIEBNAHME

Nach Beendigung der Be-
nutzung des Gerats darf es
nicht zusammen mit dem ge-
wohnlichen Hausmdill entsorgt
werden, sondern ist an eine
Sammel- und Recyclingstelle
fur Elektro- und elektronische
Gerate abzugeben. Daruber
werden Sie durch ein Symbol auf dem Gerét,
auf der Bedienungsanleitung oder der Verpa-
ckung informiert.

Die bei der Herstellung dieses Gerats ein-
gesetzten Materialien sind ihrer Kennzeich-
nung entsprechend zur Wiederverwendung
geeignet. Dank der Wiederverwendung, der
Verwertung von Wertstoffen oder anderer
Formen der Verwertung von gebrauchten
Geraten leisten Sie einen wesentlichen Bei-
trag zum Umweltschutz.

Uber die zustandige Recyclingstelle fur die
gebrauchten Gerdte werden Sie von lhrer
Gemeindeverwaltung informiert.
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Zeit schaltuhr*

Kontrollleuchte Kontrollleuchte
Heizunganzeige Betriebsanzige
Backofen- Backofen-
Temperaturregler Funktionsregler
Tirgriff

Einstellregler ,-” Einstellregler "+”

Menu

*vorhanden nur bei einigen Modellen
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Ausstattung des Herdes — Zusammenstellung:

Grillrost

Backblech (Gitterrost)

Drehspiel3*

Bratblech*

Backblechtrdger

*vorhanden nur bei einigen Modellen
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Der richtige Einbauort

® Der Kichenraum sollte trocken und luf-
tig sein und eine gute Bellftung haben;
die Aufstellung des Gerétes sollte einen
freien Zugang zu allen Steuerelementen
sicherstellen.

® Die Einbaumdbel mussen Beldge haben
und die verwendeten Kleber mussen
hitzebesténdig sein (100°C). Ist das nicht
der Fall, so kann dies eine Verformung
der Belagflache oder deren Ablésung
verursachen.

® Abzughauben sind gemaR den Anwei-
sungen aus den ihnen beigefligten Be-
dienungsanleitungen einzubauen.

Einbau des Backofens:

@ Offnung im Umbauschrank fiir den Einbau
des Backofens nach den auf der MaRskizze
angegebenen Abmessungen vorbereiten,

® den Backofen vollstandig in den Umbau-
schrank schieben und mit vier Schrauben an
den auf der Skizze dargestellten Stellen in
dieser Position sichern.

-

min. 38

600

N
Achtung!

Der Einbau muss bei abgeschalteter Strom-
versorgung durchgefiihrt werden.
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Elektrischer Anschluss

® Den Backofen ist werkseitig an die Strom-
versorgung mit Einphasen-Wechselstrom
(230V ~50 Hz) ausgelegt und ist mit ei-
nem Anschlusskabel 3 x 1,5 mm?, 1,5 m
lang, mit Stecker mit Schutzkontakt aus-
gestattet.

® Die Anschlusssteckdose fiir die Elektroin-
stallation muss mit einem Erdungsbolzen
ausgestattet sein, und darf sich nicht tber
dem Herd befinden. Nach Aufstellung des
Herdes ist es erforderlich, dass die An-
schlusssteckdose fiir die Elektroinstallation
fur den Nutzer jederzeit zuganglich ist.

® \Vor dem Anschluss des Herdes an die
Steckdose ist zu priifen, ob:

— die Sicherung und die Elektroinstallation
die Belastung durch den Herd aushal-
ten,

— die Elektroinstallation ist mit einem wirk-
samen Erdungssystem ausgestattet,
welches die aktuellen Normen und Vor-
schriften erfullt,

— der Stecker leicht zuganglich ist.

Wichtig!

Sollte die nicht trennbare Leitung
beschadigt werden, so soll sie, um
einer Gefahr vorzubeugen, bei dem
Hersteller, in einer Fachwerkstatt
oder aber durch eine qualifizierte
Person ausgetauscht werden.
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Vor dem ersten Einschalten des
Backofens

vorhandene Verpackungsteile vom
Kochfeld und vom Backofen entfernen,
Backofen-Innenraum und Kochfeld von
Konservierungsmitteln reinigen,

Ausstattungselemente des Backofens
herausnehmen und mit warmem Wasser
und etwas Spilmittel reinigen,

Raumbeliiftung einschalten oder Fenster
6ffnen,

Backofen bei 250°C, etwa 30 min. ein-
geschaltet lassen, Verschmutzungen
entfernen und genau reinigen, Koch-
platten etwa 4 min. ohne Kochgeschirr
eingeschaltet lassen.

Die Regler sind im Bedienfeld ,versenkt‘. Um
die gewunschte Funktion zu wéhlen:

1. den Regler leicht eindricken und loslas-
sen,

2. auf die gewiinschte Funktion drehen. Die
Kennzeichnung des Reglers an dessen Rand
entspricht den jeweiligen nacheinander fol-
genden Funktionen des Backofens.

41

Wichtig!

Bei Backofen mit Zeitschaltuhr ersche-
int nach dem Netzanschluss in der
Zeit-Anzeige die Uhrzeit ,0.00”.
Aktuelle Uhrzeit auf der Zeitschal-
tuhr einstellen. Ohne die Einstellung
der aktuellen Uhrzeit 14Rt sich der
Backofen nicht betreiben.

Wichtig!

Der elektronische Programmschalter
Ts ist mit Sensoren ausgestattet, die
durch Berthren der gekennzeichne-
ten Oberflache mit den Fingern be-
dient werden.

Jede Umsteuerung eines Sensors
wird durch ein akustisches Signal
bestatigt. Die Oberflache der Senso-
ren muss sauber gehalten werden.

Wichtig!
Backofen-Innenraum nur mit war-
mem Wasser und etwas Spulmittel
reinigen.
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Elektronische schaltuhr

A - Anzeigefeld

A

SPAY

-Kennzeichnung
von Betriebsfunktionen

1 - Anwahltaste fir Betriebsfunktionen
2 - Sensor ,-’

3 -Sensor ,+”

”»

Uhrzeit einstellen

Beim Netzanschluss oder bei erneutem
Einschalten nach vorherigem Netzspan-
nungsausfall wird an der Anzeige Uhr 0.00
angezeigt.

<
2

| ™Menu |
1

>
3

e Sensor 1 driicken und solange gedm']ckt
halten; in der Anzeige erscheint dann &5 .

Uhrzeit mit den Sensoren 2 und 3 ein-
stellen.

Nach Ablauf von ca. 7 sek. nach Uhrzeitein-
stellung werden die neuen Daten gespei-
chert.

Achtung! Ohne eingestellte Uhrzeit ist die
Backofenfunktion unmaéglich.
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Timer

Zeitdauer ist im Bereich von 1 Minute bis
23 Stunden und 59 Minuten. Um den Timer
einzustellen, sind folgende Tatigkeiten durch-
zuflihren:

e Sensor 1 dricken und solange gedriickt
halten; in der Anzeige erscheint dann ﬁ

et
Lkl LI

< | Menu | >
2 1 3

e Zeitdauer am Timer mit den Sensoren 3
und 2 einstellen. Die eingestellte Zeitdauer ist
an der Anzeige zu sehen und die Betriebs-
funktion Q leuchtet.

Nach Ablauf der eingestellten Zeitdauer wird
ein Schallsignal ausgeldst und die Betriebs-
funktion Q fangt wieder an zu blinken.

e Sensoren 1, 2 oder 3 driicken, um das
Schallsignal abzustellen; dann erlischt die
Betriebsfunktion und in der Anzeige wird die
Uhrzeit angezeigt.

Achtung!
Wenn das Schallsignal nicht manuell abge-
stellt worden ist, wird es automatisch nach
Ablauf von ca. 7 Minuten automatisch ab-
geschaltet.
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Halbautomatischer betrieb

Wenn der Backofen in einem vorgegebenen
Zeitpunkt abgeschaltet werden soll, sind fol-
gende Téatigkeiten durchzufiihren:

e Knebelgriffe der Backofenfunktionen und
der Temperatur in die gewiinschten Positio-
nen bringen, bei denen der Backofen betrie-
ben werden soll,

e Sensor 1 solange gedriickt halten, bis der
Anzeige erscheint dann:

< | mMenu | >
2 1 3
e gewinschte Betriebsdauer mit den Sen-

soren 3 und 2, im Bereich von 1 Minute bis
zu 10 Stunden einstellen.

Die eingegebene Zeitdauer wird nach ca. 7
Sekunden gespeichert und in der Anzeige
erscheint wieder die Uhrzeit, wobei die Be-
triebsfunktion AUTO leuchtet.

Nach Ablauf der eingestellten Zeitdauer wird
der Backofen automatisch abgeschaltet, es
ertdnt ein Schallsignal und die Betriebsfunk-
tion AUTO beginnt zu blinken;

e Knebelgriffe der Backofenfunktionen
und der Temperatur in die Abschaltposition
bringen,

e Sensor 1, 2 oder 3 dricken, um das
Schallsignal abzustellen; die Betriebsfunktion
erlischt und es erscheint die Uhrzeit in der
Anzeige.

Automatischer betrieb

Wenn der Backofen fiir eine vorgegebene
Betriebsdauer ein- und in einem festgelegten
Zeitpunkt ausgeschaltet werden soll, dann
sind die Betriebsdauer und der Zeitpunkt der
Abschaltung wie folgt einzustellen:

e Sensor 1 solange gedriickt halten, bis der
Anzeige erscheint dann:

< | menu | >
2 1 3

e gewiinschte Betriebsdauer mit den Sen-
soren 3 und 2 einstellen (siehe Halbautoma-
tischer Betrieb).

e Sensor 1 solange gedriickt halten, bis der
Anzeige erscheint dann:

< | Menu | >
2 1 3

e Abschaltzeitpunkt (Betriebsende) mit den
Sensoren 3 und 2 einstellen; der kann nur um
maximal 23 Stunden und 59 Minuten vom
aktuellen Zeitpunkt entfernt sein,



https://masternix.ru/
BEDIENUNG

e Knebelgriffe der Backofenfunktionen und
der Temperatur in die gewunschten Positio-
nen bringen, bei denen der Backofen betrie-
ben werden soll.

Die Betriebsfunktion AUTO leuchtet, der
Backofen wird jedoch erst in dem Zeitpunkt
eingeschaltet, der aus dem Unterschied zwi-
schen dem eingestellten Abschaltzeitpunkt
und der eingestellten Betriebsdauer folgt
(wenn z.B. die Betriebsdauer auf 1 Stunde
und der Abschaltzeitpunkt auf 14.00 Uhr ein-
gestellt worden sind, wird der Backofen um
13.00 Uhr automatisch eingeschaltet).

Nachdem der Betriebsende-Zeitpunkt er-
reicht worden ist, wird der Backofen automa-
tisch abgeschaltet, das Schallsignal ausge-
16st und die Betriebsfunktion AUTO beginnt
wieder zu blinken,

» Knebelgriffe der Backofenfunktionen und
der Temperatur in die Abschaltposition brin-
gen,

* Sensor 1, 2 oder 3 driicken, um das Schall-
signal abzustellen; die Betriebsfunktion
AUTO erlischt und die Uhrzeit erscheint in
der Anzeige.

< | Menu | >
2 1 3

Achtung! Die programmierten Einstellun-
gen lassen sich jederzeit Uberprifen und
korrigieren. Es ist aber unmdglich, die Uhr-
zeiteinstellung zu &ndern, wenn sich das
Programmiergeréat in halbautomatischem
oder automatischem Betrieb befindet.

Einstellungen I6schen

Die Einstellungen der Timer oder die Funktion
des automatischen Betriebs kdnnen jederzeit
geldscht werden.

Léschen der Einstellungen des automati-
schen Betriebes:

* Betétigen Sie gleichzeitig die Sensoren 2
und 3,

Léschen der Einstellungen der Timer:

» Wahlen Sie die Timer — Funktion aus, indem
Sie den Sensor 1 betétigen

* Betatigen Sie erneut die Sensoren 2 und 3,

Anderung des tons
Des akustischen signals

Der Ton des akustischen Signals kann in fol-
gender Weise geandert werden:

* Betadtigen Sie gleichzeitig die Sensoren 2
und 3,

* Mit dem Sensor 1 wahlen Sie die Funkti-
on “Ton“, die Anzeige auf dem Display wird
pulsieren:

< | Menu | D>
2 1 3

Mit dem Sensor 2 wahlen Sie den entspre-
chenden Ton im Bereich von 1 bis 3 aus.
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Backofenfunktionen

Backofen mit natiirlicher
Konvektion

Backen kann mit Oberhitze, Unterhitze und
Grillhitze erfolgen. Die Steuerung erfolgt mit
Hilfe des Backofen-Betriebswahlschalters —
Die Wahl der gewiinschten Funktion erfolgt
durch Drehen des Drehschalters in die ent-
sprechende Position.

und des Temperaturreglers — die Wahl der
gewiinschten Backofentemperatur erfolgt
durch Drehen auf den entsprechenden Tem-
peraturwert.

Die Regler sind im Bedienfeld ,versenkt‘. Um
die gewlinschte Funktion zu wéhlen:

- den Regler leicht eindriicken und loslas-
sen,

- auf die gewlinschte Funktion drehen. Die
Kennzeichnung des Reglers an dessen Rand
entspricht den jeweiligen nacheinander fol-
genden Funktionen des Backofens.

Beim Ausschalten des Geréts sind beide
Schalter auf die ,®”/,0”-Position zu drehen.

Mégliche Stellungen des Backofen-
Betriebswahlschalters
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Unabhingige Backofen-Beleuch-
tung

Durch das Drehen des Schalters auf
diese Position wird der Backofen-
Innenraum beleuchtet. Verwenden
Sie diese z.B. bei der Reinigung des
Backofeninnenraums.

Unter- und Oberhitze

Ist der Schalter in diese Position
gedreht, erfolgt das Vorheizen auf
herkémmliche Weise.

Oberhitze
Ist der Schalter in diese Position
gedreht, erfolgt das Vorheizen nur
bei eingeschalteter Oberhitze. An-
zuwenden z.B. beim Nachbacken
von oben.

Unterhitze

Ist der Schalter in diese Position
gedreht, erfolgt das Vorheizen nur
bei eingeschalteter Unterhitze. An-
zuwenden z.B. beim Nachbacken
von unten.

Grillhitze

Diese Drehschalterstellung ermdg-

licht das Grillen von Speisen auf
dem Rost.

Das Einschalten des Backofens wird Uber
zwei Kontrollleuchten signalisiert, gelb und
rot. Die gelbe Kontrollleuchte signalisiert
den Backofenbetrieb. Erlischt die rote Kon-
trollleuchte, so ist die eingestellte Backofen-
temperatur erreicht. Falls das Kochrezept
empfiehlt, die Speise in den vorgewarmten
Backofen zu stellen, sollte dies nicht vor dem
ersten Erléschen der roten Kontrollleuchte
erfolgen. Wahrend des Backens wird die rote
Kontrollleuchte zeitweise sich ein- und aus-
schalten (Thermostatfunktion des Backofens).
Die gelbe Kontrollleuchte kann auch in der
Drehschalterstellung ,Backofenbeleuchtung”
leuchten.
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Backofen mit Umluft (mit
Geblase)

Backen kann mit Oberhitze, Unterhitze und
Grillhitze erfolgen. Die Steuerung erfolgt mit
Hilfe des Backofen-Betriebswahlschalters —
Die Wahl der gewlinschten Funktion erfolgt
durch Drehen des Drehschalters in die
entsprechende Position. und des Tempe-
raturreglers — die Wahl der gewiinschten
Backofentemperatur erfolgt durch Drehen auf
den entsprechenden Temperaturwert.

Die Regler sind im Bedienfeld ,versenkt‘. Um
die gewunschte Funktion zu wéhlen:

- den Regler leicht eindricken und loslas-
sen,

- auf die gewtinschte Funktion drehen. Die
Kennzeichnung des Reglers an dessen Rand
entspricht den jeweiligen nacheinander fol-
genden Funktionen des Backofens.

Beim Ausschalten des Gerats sind beide
Schalter in die , ®” /,,0” Position zu drehen.

Achtung!

Unabhangig von der Wahl der Betrieb-
sart schaltet sich die Vorheizfunktion
(Ober-, Unter-, Grill- oder Umlufthitze)
erst dann ein, wenn die Temperatur
eingestellt wurde.

Mégliche Stellungen des Backofen-
Betriebswahlschalters

. Unabhingige Backofen-Beleuch-
:' T \: tung
Durch das Drehen des Reglers auf
diese Stellung wird der Backofen-

Innenraum beleuchtet.

Schnelles Aufheizen
222 .Eingeschaltet sind die Oberhitze, der
— Grill und der Ventilator. Zum Vorwér-
men des Backofens.

Auftauen
Eingeschaltet ist nur der Ventilator,
ohne Einsatz von Heizk&rpern.

330

S

Umluft-Intensiv-Grillen (Rundum-
L Grill)

Durch Einstellen des Reglers in diese
Position werden das Geblase und die
Grillhitze eingeschaltet. Dies erlaubt
eine Beschleunigung des Grillpro-
zesses und eine Verbesserung des
Geschmacks der Speise. Der Grillpro-
zess muss bei geschlossener
Backofentur erfolgen.

Supergrill
Die Funktion des Supergrills erlaubt

das Grillen bei zugleich eingeschalte-
ter Oberhitze. Diese Funktion erlaubt
eine hdhere Temperatur im oberen
Bereich des Backofens zu erreichen,
das Bratstiick wird stérker gebréunt;
auch grofiere Portionen kénnen so
gegrillt werden.

) Grill
Das sog. ,Oberflachengrillen” wird

fir kleine Portionen von Fleisch wie
z.B. Steaks, Schnitzel, Fische wie fir
Toasts, Wiurste, belegte Brote und
Baguetten (die zu grillende Speise soll
maximal 2-3 cm dick sein und beim
Braten muss sie umgedreht werden).
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Unterhitze

Wurde der Regler auf diese Position
gedreht, erfolgt das Vorheizen des
Backofens nur bei eingeschalteter
Unter—hitze. Anzuwenden z.B. beim
Nachbacken von unten (saftige Ku-
chen, Kuchen mit Obstfullung).

Unter- und Oberhitze

Steht der Regler in dieser Position,
kann die Beheizung des Backofens
auf eine herkdmmliche Art erfolgen.
Diese Funktion ist zum Kuchenba-
cken, zum Braten von Fleisch und
Fisch, zum Backen von Pizza (die
Vorheizung des Backofens sowie der
Einsatz von dunklen Backblechen ist
erforderlich) sowie zum Backen auf ei-
ner Ebene ausgezeichnet geeignet.

Geblase sowie Unter- und Ober-
hitze

Wurde der Regler auf diese Position
gedreht, wird die Funktion Kuchenba-
cken in Betrieb genommen.
Herkdmmlicher Backofen mit Gebla-
se (diese Funktion wird zum Backen
empfohlen).
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Kontrollleuchte

Das Einschalten des Backofens wird uber
zwei Kontrollleuchten signalisiert, gelb und
rot. Die gelbe Kontrollleuchte signalisiert
den Backofenbetrieb. Erlischt die rote Kon-
trollleuchte,

so ist die eingestellte Backofentemperatur
erreicht. Falls das Kochrezept empfiehlt,
die Speise in den vorgewarmten Backofen
zu stellen, sollte dies nicht vor dem ersten
Erléschen der roten Kontrollleuchte erfolgen.
Wéhrend des Backens wird die rote Kontroll-
leuchte zeitweise sich ein- und ausschalten
(Thermostatfunktion des Backofens). Die
gelbe Kontrollleuchte kann auch in der
Drehschalterstellung ,Backofenbeleuchtung”
leuchten.
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Backofen mit HeiBluft (mit Gebldse und
HeiRluft)

Der Backofen kann mit Unterhitze und Obe-
rhitze,

Grillhitze und HeilRluftheizung erwarmt wer-
den. Die Steuerung erfolgt mit Hilfe des Bac-
kofen-Betriebswahlschalters — die Wahl der
gewunschten Funktion erfolgt durchs Drehen
des Drehschalters in die entsprechende
Position und des Temperaturreglers — die
Wahl der gewiinschten Backofentemperatur
erfolgt durchs Drehen auf den entsprechen-
den Temperaturwert.

Die Regler sind im Bedienfeld ,versenkt‘. Um
die gewunschte Funktion zu wahlen:

- den Regler leicht eindricken und loslas-
sen,

- auf die gewlinschte Funktion drehen. Die

Beim Ausschalten des Gerats sind beide
Schalter auf die , ®” / ,0” Position zu dre-
hen..

Achtung!

Unabhéngig von der Wahl der Be-
triebsart

schaltet sich die Vorheizfunktion
(Ober-, Unter-, Grill- oder Umlufthitze)
erst dann ein, wenn die Temperatur
eingestellt wurde.
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0

W

Nullstellung

Unabhéngige Backofen-Beleuch-
tung

Durch das Drehen des Reglers auf
diese Stellung wird der Backofen-
Innenraum beleuchtet.

Schnelles Aufheizen

A

Eingeschaltet sind die Oberhitze, der
Grill und der Ventilator. Zum Vorwér-
men des Backofens.

Auftauen
Eingeschaltet ist nur der Ventilator,
ohne Einsatz von Heizkdrpern.

Umluft-Intensiv-Grillen (Rundum-
Grill)

Durch Einstellen des Reglers in diese
Position werden das Geblase und die
Grillhitze eingeschaltet. Dies erlaubt
eine Beschleunigung des Grillpro-
zesses und eine Verbesserung des
Geschmacks der Speise. Der Grillpro-
zess muss bei geschlossener
Backofentir erfolgen

Supergrill

Die Funktion des Supergrills erlaubt
das Grillen bei zugleich eingeschalte-
ter Oberhitze. Diese Funktion erlaubt
eine héhere Temperatur im oberen
Bereich des Backofens zu erreichen,
das Bratstiick wird stéarker gebraunt;
auch gréRere Portionen kdnnen so
gegrillt werden.

Grill

Das sog. ,Oberflachengrillen” wird
fur kleine Portionen von Fleisch wie
z.B. Steaks, Schnitzel, Fische wie fur
Toasts, Wurste, belegte Brote und
Baguetten (die zu grillende Speise soll
maximal 2-3 cm dick sein und beim
Braten muss sie umgedreht werden).
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Unterhitze

Wurde der Regler auf diese Position
gedreht, erfolgt das Vorheizen des
Backofens nur bei eingeschalteter
Unter—hitze. Anzuwenden z.B. beim
Nachbacken von unten (saftige Ku-
chen, Kuchen mit Obstfiullung).

Unter- und Oberhitze

Steht der Regler in dieser Position,
kann die Beheizung des Backofens
auf eine herkdmmliche Art erfolgen.
Diese Funktion ist zum Kuchenba-
cken, zum Braten von Fleisch und
Fisch, zum Backen von Pizza (die
Vorheizung des Backofens sowie der
Einsatz von dunklen Backblechen ist
erforderlich) sowie zum Backen auf ei-
ner Ebene ausgezeichnet geeignet.

HeiBluft

Durch das Drehen des Reglers auf die
Funktion ,Heif3luft” wird der Backofen
zwangsweise mit Hilfe eines an der
Backofen-Riickwand zentral ange-
brachten Umluftgebldses beheizt.
Im Vergleich zum herkédmmlichen
Backofen erfolgt das Backen bei
niedrigeren Temperaturen.

Diese Beheizungsart ermdglicht eine
gleichmaRige Warmeverteilung um
das sich im Backofen befindende
Backgut herum.

Gebldse sowie Unter- und Ober-
hitze

Wurde der Regler auf diese Position
gedreht, wird die Funktion Kuchenba-
cken in Betrieb genommen.
Herk&émmlicher Backofen mit Gebla-
se (diese Funktion wird zum Backen
empfohlen).

HeiRluft und Unterhitze
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Durch Drehen des Reglers auf diese
Position werden Heiluft und Unterhit-
ze eingeschaltet und die Temperatur
im unteren Bereich des Backofens
wird erhéht. Die Zufuhr einer groRen
Warmemenge erfolgt von unten.
Diese Funktion ist fur saftige Kuchen,
Pizza gut geeignet.

Kontrollleuchte

Das Einschalten des Backofens wird tber
zwei Kontrollleuchten signalisiert, gelb und
rot. Die gelbe Kontrollleuchte signalisiert
den Backofenbetrieb. Erlischt die rote Kon-
trollleuchte,

so ist die eingestellte Backofentemperatur
erreicht. Falls das Kochrezept empfiehlt,
die Speise in den vorgewdrmten Backofen
zu stellen, sollte dies nicht vor dem ersten
Erléschen der roten Kontrollleuchte erfolgen.
Wéhrend des Backens wird die rote Kontroll-
leuchte zeitweise sich ein- und ausschalten
(Thermostatfunktion des Backofens). Die
gelbe Kontrollleuchte kann auch in der
Drehschalterstellung ,Backofenbeleuchtung”
leuchten.
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Grillen

Beim Grillen wird das Gericht mittels der
Infrarotstrahlen vom erhitzten Grillheizele-
ment zubereitet.

Um den Grill einzuschalten:

® Backofen-Schalter in die Position umdre-
hen, die mit Symbolen Girill,
gekennzeichnet ist,

® Backofen wahrend 5 Minuten (bei ge-
schlossener Backofentir) durchwar-
men,

® Backblech mit der zuzubereitenden
Speise in richtiger H6he im Backofen
anordnen; beim Grillen am Rost ist ein
leeres Backblech fir das abtropfende
Fett in direkt niedrigerer Hohe (unter
dem Rost) anzuordnen,

® Gegrillt wird bei geschlossener Back-
ofentdir.

Zugéngliche Teile kénnen bei Benutzung
als Grillgerdt hei werden. Kinder fern
halten!
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Es wird empfohlen:

die Dicke der zu grillenden Fleischportion
von 2 - 3 cm nicht zu Uberschreiten,
Fleisch- und Fischspeisen vor dem Gril-
len mit ein wenig Ol oder Fett einzure-
iben,

gréRere Speiseportionen erst kurz vor
dem Grillen, dagegen kleinere direkt
danach salzen,

die gegrillte Speiseportion nach Ablauf
der halben Grillzeit auf die Rickseite
umwenden.
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Geback

Zum Backen verwenden Sie am besten die mitgelieferten Bleche.

Es kénnen auch handelsubliche Formen und Bleche verwendet werden, die im
Backofen auf den Gitterrost zu stellen sind. Zum Backen eignen sich am besten
schwarz lackierte Bleche, die sich durch gute Warmelbertragung auszeichnen und
die Backzeit verkirzen.

Bei herkémmlicher Erhitzung (Ober- und Unterhitze) sollten keine hellen und blanken
Backformen verwendet werden, da ansonsten der Teig mdglicherweise von unten
nicht ausreichend gar wird.

Beim Backen mit Umluft braucht der Backofen nicht vorgeheizt zu werden, bei den
anderen Erhitzungsarten ist ein Vorheizen nétig, bevor das Gebéack in den Backofen
geschoben werden kann.

Vor Entnahme des Gebacks aus dem Backofen sollte mit einem Holzstabchen
Uberpruft werden, ob der Teig richtig durchbacken ist (ist das Holzstédbchen frei von
Teigspuren, so ist das Gebéck gar).

Es empfiehlt sich, den Ofen auszustellen und das Geback noch ca. 5 min im Ofen
durchgaren zu lassen.

Beim Backen mit Umluft sind die Backofentemperaturen grundsatzlich ca. 20-30 Grad
niedriger als bei reiner Ober-/Unterhitze.

N&here Backhinweise finden Sie in der Tabelle 1 und 1A, diese kénnen jedoch ab-
héngig von eigenen Erfahrungen und Gewohnheiten gedndert werden.

Falls die Angaben aus den Kochbulchern stark von den in dieser Bedienungsanleitung
enthaltenen Werten abweichen, beriicksichtigen Sie bitte die Bedienungsanleitung.

Braten von Fleisch

Im Backofen sollte nur Fleisch mit einem Gewicht von Uber 1 kg zubereitet werden,
kleinere Portionen empfiehlt es sich auf den Gasherdbrennern zu garen.

Zum Braten empfiehlt sich die Verwendung von feuerfestem Geschirr, das auch
hitzebestandige Griffe haben sollte.

Beim Braten auf dem Gitter- oder Grillrost empfiehlt es sich ein Blech mit etwas
Wasser in die untere Einschubleiste einzuschieben.

Mindestens einmal, nach der Halfte der Garzeit, sollte der Braten gewendet werden;
den Braten wahrend der Garzeit ab und zu mit der entstehenden Softe oder mit
heiRem, gesalzenem Wasser begiel3en, dabei kein kaltes Wasser verwenden.
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Backofen mit natiirlicher Konvektion

Art Gebick | Backofenfunktio-|  Temperatur Einschubhthe |  Garzeit [min]
nen
— °C (S ®
= O 160 - 200 2-3 30-50
AN\ 0 160 - 180 2 20 - 40*
D O 220 - 240 3 10-15
G =] OJ 210 - 220 2 45 - 60
/j 230 - 250 4 14-18
J O 225 - 250 2 120 - 150
S 0 160 - 230 2 90 - 120
&) O 160 - 180 2 45 - 60
£ = 190 - 210 2 40-50

Achtung!

Die Angaben in den Tabellen sollten nur als Anhaltspunkte verstanden werden, die
je nach eigenen Erfahrungen und Gewohnheiten gedndert werden kdnnen.
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Backofen mit Umluft (mit Geblase)

Art Geback Backofenfunktio- Temperatur Einschubhdhe Garzeit [min]
nen
- < | €3 | @
= O 160 - 200 2-3 30- 50
E 150 3 25-35
AR O 160 - 180 2 20 - 40*
m A 150 3 65-70
D O 220 - 240 3 10-15
VD O 210 - 220 2 45-60
<X T 190 2-3 60 - 70
/j 230-250 4 14 -18
XJ O 225 - 250 2 120 - 150
S OJ 160 - 230 2 90 - 120
@ o 190 2-3 50 - 60
&) O 160 - 180 2 45 - 60
éf() OJ 190 - 210 2 40- 50
£ T 170 - 190 3 40 - 50

* Kleingeback
Achtung!

Die Angaben in den Tabellen sollten nur als Anhaltspunkte verstanden werden, die
je nach eigenen Erfahrungen und Gewohnheiten gedndert werden kdnnen.
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Backofen mit HeiBluft (mit Gebldse und HeiBluft)

Art Gebick | Backofenfunktio- |  Temperatur Einschubhhe Garzeit [min]
nen
— 'C €D Q)
E O 160 - 200 2-3 30-50
AR O 160 - 180 2 20 - 40*
AR 140 - 160 2 10 - 40*
D 200 - 230 1-3 10-20
<] OJ 210 - 220 2 45- 60
<X 160 - 180 2-3 45-60
<=1 T 190 2-3 60 - 70
// 230 - 250 4 14-18
J O 225 - 250 2 120 - 150
J 160 - 180 2 120 - 160
S O 160 - 230 2 90 - 120
S 160 - 190 2 90 - 120
@ X 190 2-3 50 - 60
@ OJ 160 - 180 2 45- 60
&) 175 -190 2 60 - 70
£ 190 - 210 2 40-50
£ 170 - 190 3 40 - 50

Achtung!

Die Angaben in den Tabellen sollten nur als Anhaltspunkte verstanden werden, die
je nach eigenen Erfahrungen und Gewohnheiten gedndert werden kdnnen.
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Die Pflege und stédndige Reinhaltung des
Herdes sowie dessen richtige Wartung haben
einen wesentlichen Einfluss auf die Verlange-
rung der einwandfreien Funktionstiichtigkeit
des Gerétes.

Vor der Reinigung Herd ausschal-
ten. Dabei nicht vergessen sicher-
zustellen, dass sich alle Schalter
in Position ,,®”/,0” befinden.
Lassen Sie den Herd vollstiandig
auskihlen, bevor Sie mit der Rei-
nigung beginnen.

® Den Backofen nach jedem Gebrauch
reinigen. Bei der Reinigung die Backofen-
Beleuchtung einschalten, um dadurch
eine bessere Sicht im Arbeitsbereich zu
bekommen.

® Den Backofen-Innenraum nur mit war-
mem Wasser und etwas Spulmittel reini-
gen.

® Steam Clean-Dampfreinigung

— In eine in die erste Einschubleiste von
unten gestellte Schiissel 0,25 | Wasser
(1 Glas) giel3en,

— Backofentir schlieRen,

— Backofen-Temperaturregler auf ,,50°C”
und Backofen-Multifunktionsregler auf

L,Unterhitze” [;] drehen,

— Backofen-Innenraum ca. 30 Minuten
vorheizen,

— Backofentir 6ffnen, Innenraum mit
Tuch oder Schwamm auswischen und
dann mit warmem Wasser und Spulmit-
tel reinigen.

® Nach der Reinigung Backofen-Innenraum
trockenreiben.
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Auswechseln der Backofen-
Beleuchtung

Um StromstoBe zu vermeiden, vor dem
Wechsel den Herd ausschalten.

® Alle Drehschalter in der Schalterblende
auf,,®”/,0” drehen und die Stromzufuhr
abschalten,

® Die Abdeckung herausdrehen und reini-
gen, dann genau trocken wischen.

® Die Glihlampe aus der Fassung drehen,
gegebenenfalls durch eine neue ersetzen
— Backofen-Glihlampe hitzefest (300°C)
mit folgenden Parametern:
— Spannung 230 V
— Leistung 25 W
— Fassung E14.

Backofen-Gliihlampe

® Die Glihlampe genau in die Keramikfas-
sung drehen.
® Abdeckung einschrauben.
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Backofentiir aushangen

Zum Reinigen und fir einen besseren Zu-
gang zum Backofen-Innenraum I&sst sich
die Backofentlir aushdngen. Backofentir
offnen, die Klappbtgel an den Scharnieren
an beiden Seiten nach oben driicken (Abb.
A). Tur leicht zudriicken, anheben und nach
vorne herausziehen. Das Einsetzen der Bac-
kofentir erfolgt in umgekehrter Reihenfolge.
Beim Einsetzen sicherstellen, dass die Aus-
sparung des Scharniers richtig zu dem Haken
des Scharnierhalters passt. Danach sind die
beiden Klappbigel unbedingt wieder nach
unten zu legen. Ist das nicht der Fall, kénnen
Scharniere beim SchlieRen der Backofentir
beschadigt werden.

A

Klappbligel nach oben driicken
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Herausnahme der inneren Scheibe

1. Mit Hilfe eines flachen Schraubendre-
hers die obere Tlrleiste herausheben,
indem sie fein an den Seiten angehoben
wird (Abb. B).

2. Die obere Tirleiste herausnehmen.
(Abb.B, C)
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3. Innere Scheibe aus den Befestigungen
(im unteren Bereich der Tir) nehmen.
Zeichnung D und D1.

4. Die Scheibe mit warmem Wasser und
einer kleinen Menge Reinigungsmittel
abwaschen.

Zwecks erneuter Montage der Scheibe
sind oben genannte Handlungen in um-
gekehrter Reihenfolge auszufihren. Der
glatte Teil der Scheibe muss sich im obe-
ren Teil befinden.

Hinweis! Die obere Leiste sollte nicht
gleichzeitig an beiden Seiten der Tiir
eingedriickt werden. Zur korrekten
Montage der oberen Turleiste sollte zu-
erst das linke Ende an die Tur gelegt 22—
und anschlieRend das rechte Ende ein-
gedriickt werden, bis es ,einrastet”. An-
schlieRend die Leiste an der linken Seite
eindriicken, bis sie ,einrastet”.

1I———

Herausnahme der inneren Scheibe.
2 scheibe.

1 11

Herausnahme der inneren Scheibe.
3 scheibe.
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® Der Backofen ist mit den D leicht heraus-

nehmbaren Leitschienen (Leiterférmig
angeordnet) fir die Backofeneinsatze
ausgestattet. Um sie zur Reinigung he-
rauszunehmen soll man zuerst an der
vorderen Halterung (Z1) ziehen, dann
die Leitschienen kippen und aus der hin-
teren Halterung (Z2) rausziehen. Nach
der Reinigung sollen die Leitschienen
in den dazu vorgesehenen Offnungen
eingesetzt und die Halterungen (Z1 und
Z2) eingedriickt werden.

Ausbau der Backblechtréger
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Die Backdfen, die mit dem Buchstaben
Dp gekennzeichnet wurden, wurden
mit Fuhrungsschienen und darauf mon-
tierten Teleskopschienen aus Edelstahl
ausgerustet. Die Teleskopschienen sind
zusammen mit den FUhrungsschienen
rauszunehmen und zu reinigen. Vor dem
Einsetzen der Bleche ziehen Sie die
Teleskopschienen heraus. Ist der Bac-
kofen aufgeheizt, setzen Sie die hintere
Kante des Blechs an den Halterungen
im Vorderbereich der Teleskopschienen
und ziehen die Teleskopschiene heraus.
Anschiefllend schieben Sie die Teleskop-
schiene zusammen mit dem Blech rein.

Achtung!
Teleskopschienen nicht in der Spul-
maschine reinigen

Technische Kontrolliiberpriifungen

AuBer der Sauberhaltung des Herdes
ist auf folgendes zu achten:

Funktionsprufungen fir Steuerelemente
und Baugruppen des Gerats durchfihren.
Nach Ablauf der Garantiezeit mindes-
tens alle zwei Jahre eine technische
Kontrolliberpriifung des Geréts in einer
Kundendienst-Servicewerkstatt durchfiih-
ren lassen.

Festgestellte Betriebsstérungen behe-
ben.

Eine regelmaRige Wartung der Baugrup-
pen gemal den Wartungsintervallen
durchftihren.

Achtung!

Samtliche Reparaturen und Regulie-
rungen sind durch eine zusténdige
Kundendienst-Servicewerkstatt oder
einen authorisierten Installateur
vorzunehmen.



https://masternix.ru/
WENN'S MAL EIN PROBLEM GIBT

In jedem Notfall:

® Baugruppen des Gerétes ausschalten

Stromzufuhr des Gerats abschalten

Reparatur anmelden

Einige kleine Stérungen kénnen vom Benutzer gemaf den in der nachfolgenden Tabel-
le angegebenen Anweisungen selbst behoben werden: Bevor Sie sich an den Kunden-
dienst oder an die Kundendienst-Servicewerkstatt wenden, lesen Sie bitte die in der
Tabelle dargestellten Probleme durch.

PROBLEM URSACHE MASSNAHMEN
1. Das Gerat funktioniert | Stromausfall Sicherungen im Haus
nicht. prifen, durchgebrannte

Sicherungen ersetzen

2. Auf der Zeit-Anzeige | Die Stromzufuhr fir das | Aktuelle Uhrzeit einstellen

erscheint die Uhrzeit Gerat wurde abgeschaltet | (siehe Bedienung Zeitschal-
,0.00” oder es gab einen kurz- tuhr)

zeitigen Stromausfall.
3. Backofen-Beleuch- Gluhlampe gelockert oder | Glihlampe zudrehen oder
tung ist ausgefallen beschadigt durchgebrannte Backofen-

Beleuchtung auswechseln
(siehe Kapitel Allgemeine

Pflegehinweise)
TECHNISCHE DATEN
Nennspannung 230V ~ 50 Hz
Nennleistung max. 2,9 kW
Ausmale des Geréts (HxBxT) 59,5/57,5/59,5cm
Nettovolumen des Backofens* 65 - 72 Liter
Energieeffizienzklasse auf dem Energieetikett
Gewicht ca. 35 kg

Das Gerat entspricht den EU-Bestimmungen EU-Norm EN 60335-1, EN 60335-2-6

* nach EN 50304
Nettovolumen je nach Ausstattung des Backofens — siehe Energieetikett.
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