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DEAR CUSTOMERS,

we thank to you for the acquisition of our technology.

We are convinced that you have made a right choice.
This product which satisfies the high quality demands
and corresponds to world comprehensive standards
realizes your cookeries, and his modern appearance
which has been developed by the best European
designers will decorate your kitchen splendidly.

We ask you to read the operating instructions before
usage thoroughly. The consideration of
recommendations  protects you  from  possible
inconveniences which can appear as a result of the
wrong use of the oven, and allows you to reduce the
consumption of electric energy. If the use corresponds to
the present operating instructions, the oven will bring
you a lot of pleasure for a long time.

Our ovens correspond to the main demands of the
security, hygiene and environment protection, according
to the directives of the EU which is confirmed with
certificates DIN 1SO 9001, I1SO 1400, according to the
norms counting within the frames of the EU, they also
correspond to the Gosstandart of Russia, standards of
the CIS, which is confirmed with the corresponding
certificates.

With the thoughts of a constant improvement of the
quality of our ovens the changes in design and
equipment which lead only to positive changes of the
technical qualities are reserved by the manufacturer.

We wish you an effective use of our oven.

Yours faithfully

Eaiser
OLAN-Haushaltsgerate
Berlin Germany

We Inform you that our devices which are the object of the present
operating instructions are precertain exclusively for the domestic
use.
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LIEBE KUNDIN, LIEBER KUNDE,

wir danken Ihnen fiir den Erwerb unserer Technik.

Wir sind iiberzeug, dass Sie eine richtige Wahl getroffen
haben. Dieses Produkt, das die hohen Forderungen zur
Qualitdt befriedigt und weltumfassenden Standards
entspricht, verwirklicht Ihre Kochkiinste, und sein
modernes Aussehen, das von besten europdischen
Designer entwickelt worden ist, wird Ihre Kiiche
prdchtig schmiicken.

Wir bitten Sie die Bedienungsanleitung vor der Nutzung
aufmerksam zu lesen. Die Beachtung von Empfehlungen
schiitzt Sie von eventuellen Unannehmlichkeiten, die als
Folge der falschen Nutzung des Backofens aufireten
kénnen, und ermdglicht Ihnen den Verbrauch von
Elektroenergie zu reduzieren. Der Backofen bringt
Ihnen viel Vergniigen auf lange Zeit, wenn der
Gebrauch der vorliegenden  Bedienungsanleitung
entsprechen wird.

Unsere Backdfen entsprechen den Hauptforderungen
der Sicherheit, der Hygiene und des Umweltschutzes,
laut den Direktiven der EU, was mit Zertifikaten DIN
1SO 9001, ISO 1400, entsprechend den im Rahmen der
EU geltenden Normen, bestdtigt ist, und genauso auch
den Anforderungen von Gosstandart in Russland und
Standards anderer GUS Ldinder, was durch die
Identifikationszertifikate bestdtigt ist.

Mit den Gedanken der stindigen Verbesserung der
Qualitiit unserer Backdfen sind Anderungen bei Design
und Einrichtung, die nur zu positiven Verdnderungen
der technischen Eigenschaften fiihren, vom Hersteller
vorbehalten.

Wir wiinschen Ihnen die effektive Nutzung unseres
Backofens.

Hochachtungsvoll

Eaiser
OLAN-Haushaltsgerate
Berlin Germany

Wir Informieren Sie, dass unsere Gerdte, die der Gegenstand der
vorliegenden Bedienungsanleitung sind, sind ausschliefilich fiir den
hduslichen Gebrauch vorbestimmt.
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YBANKAEMBIH ITOKYIIATEJIb,

bnazooapum Bac 3a npuobpemenue naweti mexnuxu.

Mbt ysepervl, umo Buvl coenanu npasuibhwiil 6100p.
Jlannwiii npodykm, y0081emeopAWUL CAMbIM  GbICOKUM
MpeboBanUAM U OMBEeUAOWULl MUPOBHIM CMAHOAPMAM,
noseoaum Bawm neexo eomnomums 6éce Bawiu xynunapHuie
cnocobnocmu, a e20 COBPeMeHHblll 6U0, paspadomaHHblll
AYUWUMY  e8PONeliCKUMU  OU3AHepamu,  8eUKOIEeNHO
yKpacum Bawy xyxuio.

IIpocum Bac 6HUMamenvbHO npouumamsv UHCMPYKYUO no
00CIYIHCUBAHUIO U IKCHIYAMAyuu 00 NYCKA YCMpOUcmed.
Cobnrwodenue  cooepoicawuxcsi 6 Hell PeKoMeHOayuil
s3awumum Bac om 603modcHbIX HenpusmHOCmel npu
HenpasuibHOU SKCHIyamayuu 0yxXoe02o wkaga, a maxoice
nosgonum Bam ymenvuiums pacxoo snekmposnepeuu. Eciu
IKCnIyamayus 0yxoe02o0 wkaga dydem coomeemcmeosanms
Hacmosiyel UHCMPYKYuU, Haw 0yxoeou wxagh Oydem
padosamb Bac doncoe spems.

Hawu Oyxosvle wxagvl noIHOCMbIo  COOMBEMCMEYIOM
OCHOBHBIM — MpebosaHusiM — 6e30NACHOCMU,  2USUCHbL U
sauumel  OKpyscaroueli.  cpeovl, CO2IACHO OUPEKMUBAM
Eeponetickozo Corosa, umo NOOMBEPHCOEHO
cepmugpuxamamu  DIN ISO 9001, ISO 1400, ¢
coOmeemcmeuu ¢ HACMOSIUWUMU HOPMAMU, OEUCMEYIOUUMU
na meppumopuu FEgponeiickoeo coobwecmsa, a makoice

HOJHOCMbIO omeeuaiom ecem mpeboeanusm
T'occmanoapma Poccuu u cmandapmog Opyeux cmpau
CHT, umo noomeepaicoaemcst cepmuguxamamu
COOMBEMCmeUs.

C mbicavio 0 OanvHeliueM NOSbIUEeHUU MEeXHUYeCKUx U
IKCHIYAMAYUOHHBIX ~ XAPAKMEPUCIUK — HAUWUX — ObITNOGbIX
npubopos mMvi ocmaeginem 3a coOOU Npaeo Ha GHeceHue
UBMEHeHULl 6 OU3AUH U YCMPOUCMEO, GIUAIOWUX TOLLKO
NONOJNCUMENbHO — HA — nompeOumenvckue  Kavecmea U
CB0ICTNBA NPOOYKMA.

HKenaem Bam s¢exmuenoco noiwv308anus  0yxoebim
wixkagpom Haweti pupmol.

Veaorcarowuii Bac

Eaiser
OLAN-Haushaltsgerate
Berlin Germany

Hupopmupyem, umo  nawu
nacmosawei  Hncmpyxyuu,
domauiHe20 noab308aAHUSL.

npubopul,  AenAIOWUEC  NPEOMemoMm
npeoHA3Hauenbl  UCKIIOYUMENbHO — ONlA
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SAFETY INSTRUCTIONS

This appliance complies with statutory safety
requirements.

Inappropriate use can, however, lead to personal
injury and damage to property.

Please read this instruction carefully before using
the appliance for the first time, to avoid the risk of
accidents and damage of the appliance. The
instruction  contains important notes about
installation, safety, use and maintenance of the
appliance.

The manufacturer cannot be held liable for
damage caused by non-compliance of this
instruction.

Keep this instruction in a safe place. Pass it on to
any future owner of the appliance.
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SICHERHEITSHINWEISE

Dieses Gerét entspricht den vorgeschriebenen
Sicherheitsbestimmungen.

Ein unsachgeméBer Gebrauch kann jedoch zu
Schéden an Personen und Sachen fiihren.

Lesen Sie bitte diese Gebrauchs- und
Montageanweisung aufmerksam durch, bevor Sie
das Gerét in Betrieb nehmen. Sie enthélt wichtige
Hinweise fir den Einbau, die Sicherheit, den
Gebrauch und die Wartung. Dadurch schiitzen Sie
sich und vermeiden Schédden am Gerét.

Der Hersteller kann keine Verantwortung fiir die
Schéaden tibernehmen, die infolge von
Nichtbeachtung dieser Sicherheitshinweise und
Warnungen verursacht werden.

Bewahren Sie die Gebrauchs- und
Montageanweisung auf, und geben Sie sie einem
eventuellen Nachbesitzer weiter.

RU
TEXHUKA BE3OIMNACHOCTHU
[anHbili  npubop  coomeemcmeyHm  6cem

deacmeyfou;um HopmMam b6e3onacHocmu.

HenpasunbHoe  ucnonb3oeaHue  npubopa U
HecobnodeHue 0OaHol  UHCMpPyKuuu  Moaym
npusecmu K yu,epbyb Kak yernoge4eckomy mae u K
MamepuarnbHOMY.

lNoxanyticma, eHUMameribHO npodymume OaHHYo
UHCMPYKUYUK 10 3KCcryamayuu U MOHMaxy
neped ycmaHo8KOU U UCMofib308aHUeM OaHHO20
ycmpolicmea. OHa codepxxum BAXHYHO
UHghopmayuto, Kacarouwjytocsi yCmaHO8KU,
b6e3onacHocmu, UCrnonb308aHUs U 0bCyxueaHUs
OaHHOU mexHuUKu. Takum obpa3om Bbl 3awumume
cebss om B03MOXHbIX mpasm U rnpedoxpaHume
CB0€E ycmpoulcmeo Om 803MOXHbIX 108PEXOEHUL.

lpoussodumerib He mMoxem Hecmu
0meemcmeeHHOCMb 3a M08PEXOEHUs, KOmopble
BO3HUKIU u3-3a HecobnooeHust OaHHol
UHCMPYKUUU.

lNoxanyldcma, coxpaHume 3my UHCMPYKUUK U
nepedaltime eé, 8 cryyae nepedayu ycmpolicmea
Opyaomy nuyy.
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TECHNICAL SAFETY

Installation of this appliance must be
performed only by a licensed specialist The
installer is responsible for connecting the
appliance to the mains power supply in
observance of the relevant safety
recommendations.

Check the appliance for visible signs of
damage before using it. If the appliance
has been damaged in transport, do not
connect it. Never use a damaged
appliance! It could be dangerous!

Repairs should be performed by a licensed
technician only. Improper repair may result
in considerable danger to you and others. If
your appliance needs repair, contact a
Service Centre or your dealer.

If the supply cord is damaged, it must be
replaced by the manufacturer, its service
agent or similarly qualified persons in order
to avoid a hazard.

Electrical leads and cables must not be
touching the appliance.

The appliance should be connected to the
mains power supply by means of an
approved circuit breaker or fuse. Never use
multiple plug adapters or extension leads to
connect appliance to the mains electricity

supply.

The power supply of the appliance should
be turned off before repair or clean.

This appliance must not be used in a non-
stationary location (for example on a ship).

Attention! To avoid the possibility of electric
shock, the appliance should be powered
down before replacing the lamp.
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TECHNISCHE SICHERHEIT

Das Gerat darf nur von einer qualifizierten
Fachperson eingebaut und angeschlossen
werden.

Kontrollieren Sie das Gerat auf sichtbare
Schaden. Beschadigungen der Technik
kénnen lhre Sicherheit gefahrden. Nehmen
Sie niemals ein beschadigtes Gerdt in
Betrieb.

Reparaturen dirfen nur von einer
qualifizierten  Fachperson  durchgefiihrt
werden. Bei einer nicht fachgerechten

Reparatur bringen Sie sich oder andere in
Gefahr. Wenn |hr Gerat eine Reparatur
bendtigt, wenden Sie sich bitte an unseren
Service.

Wenn das Netzkabel defekt ist, muss es
durch einen Servicefachmann ersetzt
werden.

Elektrische Leitungen dirfen das Geréat
nicht berthren.

Das Gerét soll mit Hilfe eines zugelassenen
Schutzschalters oder Sicherung an die
Stromversorgung angeschlossen werden.
Verwenden Sie niemals mehrere
Steckdosenadapter oder Verlangerungs-
kabel um das Gerdt an das Stromnetz
anzuschlief3en.

Die Stromversorgung des Gerates soll vor
der Reparatur oder Reinigung
ausgeschaltet werden.

Dieses Gerat darf nicht an nichtstationaren
Aufstellungsorten (z. B. Schiffen) installiert
werden.

Achtung! Vor dem Auswechseln der
Lampe schalten Sie das Gerat ab, um
einen mdglichen elektrischen Schlag zu
vermeiden.

RU

TEXHUYECKAA BE3OIMNACHOCTb

MogknoyeHne wn ycTaHOBKa YCTpOMWCTBA
OOJIMKHO ObITb BbINOSIHEHO
KBanmpuunpoBaHHbIM CreLmnanmcToMm.

lMpoBepbTe  yCTPOMCTBO Ha  npegMmeT
BUOUMbIX NnoBpeXaeHn. Takne
noBpexXaeHnsa MOoryT npeactaBnATb yrposy
Bawen  ©6e3onacHocTw. Hukorma  He
noakrnoyanTe NnoBpexgeHHoOe yCcTponcTBo!

PeMoHT ycTponcTea DOIKeH
OCYLLEeCTBNATLCS TOSbKO
KBanmpuunupoBaHHbIM crneynanucTom.
HekBanuuUMPOBaHHbLIM  PEMOHT  MOXeT
npeacTaenaTe onacHocTe Bam n Bawemy
OKpyXeHuto. [pn HeobxoaAnMOCTN peMoHTa
obpaTtuTech B HaLly CEPBUCHYIO CAYXOYI0.

Y6eoutecb, 4YTO LWWHYpP MNUTaHUS He
nospexaeH. Bo wusbexaHun onacTtHOCTU
noBpexaeHuns, HeuncnpasHbIV LUHYP
nuTaHus OOMKeH 6bITb 3aMeHeH
npovsBoauTenem, ero areHToM No cepBucy
WUNU  aHanorMyHbiM KBaNMMULMPOBAHHbIM

nepcoHanom.
OnekTpuyeckme npoBoda He  AOMKHb
KacaTbCs YCTpPOMUCTBA.

Annapart OOIKEH NOACOEOUHATLCA
HenocpeACTBEHHO K anekTpoceTy,
UMEKLLEN pa3peLlléHHbIA K MPUMEHEHMIO
crneunanbHbIn aBTOMaTU4YeCKUin

BblkntoyaTens. W3 coobpaxeHun 6Geso-
NMacHOCTM He noAgKn4vanTe YCTPOUCTBO K
TPONHWUKY UMW YOSIUHUTENIO.

lMutaHne ycTponcTBa  OOMMKHO  ObiTb
BbIKIIOYEHO Mepen €ero PeMOHTOM  Unu
YNCTKOWN.

[laHHoe ycTponcTBO He MoxeT ObiTb
YCTaHOBJIEHHO B HecTauMOHapHbIX
NOABWXHbIX MOMELLEeHNsX (Hanpumep, Ha
6opTy cyaos).

BHumaHue! OTkntounte YCTPONCTBO
OT Q3NEeKTPOonUTaHusa nepen 3amMeHon
namnbl, YTOObI n36exaTtb yaapa TOKOM.
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TERMS OF USE

This appliance is intended for use in
domestic households and it is not intended
for outdoor use.

Danger of burning. During use, the
appliance interior surface becomes hot
enough to cause burns. There is danger to
burn yourself on the heating elements,
appliance interior, cooked food, appliance
accessories or hot steam. Wear oven
gloves while placing food in the appliance
or removing it and while adjusting the
appliance shelves etc.

Never store the flammable materials in the
appliance.

Take care while putting cooking containers
into the appliance or removing them. Do
not spill the contents.

Take care by opening the appliance door
while cooking. Hot air and steam can
escape rapidly.

Take care while cooking dishes that contain
alcohol. The alcohol may evaporate due to
the high temperatures and its vapour can
catch fire if it comes into contact with a hot
part of the appliance.

Frozen foods such as pizzas should be
cooked on the wire grill. If the baking tray is
used, it may become deformed due to the
great variation in temperatures.

The appliance door must be closed during
cooking.

Do not place an aluminium foil or any trays
on the appliance bottom. The aluminium foil
blocks the heat, which may cause a
damage to the surfaces and cause the bad
cooking results.

Fruit juices can leave stains, which will
become indelible from the surfaces of the
appliance. Use the deep pan while cooking
of very moist cakes.

Do not put bakeware on the opened door of
the appliance.

If a cooking time is not entered, the
appliance will shut itself off after a while.

Plastic dishes which are not heat- and
steam resistant melt at high temperatures
and can damage the appliance.
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NUTZUNGSBEDINGUNGEN

Dieses Gerat ist nur fir den privaten
Haushalt und das hausliche Umfeld
bestimmt.

Verbrennungsgefahr. Das Gerat wird im
Betrieb heill. Sie kénnen sich an den
Heizkérpern, dem Garraum, dem Gargut,
dem Zubehér und dem heilen Dampf
verbrennen. Ziehen Sie die
Topfhandschuhe beim Einschieben oder
Herausnehmen von dem heilken Gargut
sowie bei Arbeiten im heilen Garraum an.

Stellen Sie niemals entflammbare
Materialien in das Geréat.

Achten Sie beim Einschieben und
Entnehmen von Garbehéltern darauf, dass
der Inhalt nicht GUberschwappt wird.

Achten Sie beim Offnen der Tir darauf,
dass die HeiRluft und der Dampf schnell
verdunsten kénnen.

Wenn far die Zubereitung von
Lebensmitteln alkoholische Getranke
verwendet werden, dann beachten Sie,
dass der Alkohol bei hohen Temperaturen
verdampft. Dieser Dampf kann sich an den
heiRen Heizkdrpern entziinden.
Tiefkihlkost wie Pizza soll auf dem Grill
gegart werden. Wenn dafur das Backblech
benutzt wird, dann kann es sich bei grolzen
Temperaturunterschieden verformen.

Wahrend das Gerat in Betrieb ist, soll die
Tar geschlossen bleiben.

Legen Sie keine Aluminiumfolie und stellen
Sie keine Pfannen, Toépfe usw. direkt auf
den Garraumboden, da die Oberflache
beschadigt werden kann.

Fruchtsafte kénnen die Flecken
hinterlassen, die sich von der Oberflache
nicht mehr beseitigen lassen. Wenn Sie
sehr feuchte Gerichte zubereiten,
verwenden Sie dafir die tiefen Gefalle.
Stellen Sie kein Geschirr auf die gedffnete
Tar des Gerates.

Wenn keine Kochzeit angegeben wird,
schaltet sich das Gerat nach einer Weile
selbst aus.

Nicht geréttaugliches Kunststoffgeschirr
schmilzt bei hohen Temperaturen und kann
das Gerat beschadigen oder das Brennen
verursachen.

RU
NMPABUINA SKCNMNYATALUUN
[laHHoe  yCTpPOWCTBO  NpeAHasHayYeHo
UCKIMHOYUTENBHO ans JAOMalLLHero
NCMONb30BaHUS.

OnacHoctb noxapa! [lpu akcnnyatauuu
YCTPONCTBO HarpeBaeTcd. Bbl MoxeTte
obxeubcs npu NPUKOCHOBEHUM K
HarpeBaTenbHOMY 3fIEMEHTY, CTOpPOHaMm
BHYTPEHHeWN NOBEPXHOCTH, HarpeTbIiM
nogHocam wnu npu BO3OEWCTBMM napa.
HapesawTte crneunanbHble nepyarku,
nssnekad wun pacnonoraa Bawe 6niogo
BHYTPU YCTPOMUCTBA.

He ctaBbTe BocnnameHdemble maTtepuansl
BO BHYTPEHHIOK YacCTb YCTPONCTBA.

Bo Bpems roTtoBKM cTapalTecb akkypaTHO
pasmelatb U M3Bnekatb Bawwu 6ntoga, He
pacrnneckmBas UX Ha  NOBEPXHOCTb
YCTPOMNCTBA.

MomHuTe, yTO OTKpbITUNE asepu,
paboTatoLero yCTponcTBa, MOXET NOBMeYb
ObICTPOE UCnapeHue ropsyero BoO3gyxa U
napa.

Mpn  uncnonb3oBaHMM  ankorons  Ang
npurotoBnexHus Bawunx 6ntog noMHUTE, 4YTO
ankoronb  ucnapaeTca  nNpu  BbICOKUX
Temnepartypax. Ero napbl MOryT saropetbcs
npwu KOHTaKTe C HarpesaTenbHbIM
3NIEMEHTOM.

3aMOpoOXeHHble  MPOAYKTbl, TakMe Kak
nuuua, [OOMKHbl  FOTOBUTBCA Ha  Ha
pewéTtke. Mcnonb3oBaHuMe  MNPOTUBHEN
MOXeT MpuBecTM K ux dedopmaumm npu
GonblMX Nepenagax TemnepaTyp.

Korga yctponmctBo Haxoautca B pabovem
COCTOSIHUM, [OBepb [OIKHa OcCTaBaTbCs
3aKpbITON.

He knagute anioMuHUEBYO Onbry U He
CTaBbTe KacTpitonu, ckoBopodbl W T.M.
HenocpeACTBEHHO Ha AHO YCTPOWMCTBA, Tak
Kak ero noBEepXHOCTb MOXeT ObITb
nospexaeHa.

@OpyKTOBbLIE COKM MOrYT OCTaBUTb MNHATHA,
KOTOpble He CcMoryT OblTb YyaaneHbl C
nosepxHocTu. Ecnn Bbl rotoBute 6ntoga ¢
BO3MOXXHOCTbIO BbIKMMAHUSA, UCMNONb3ynTe
rnybokyto nocyay.

He craBbTe nocydy Ha OTKpbITYHO OBepb
YCTPOMNCTBA.

Ecnn Bpems npurotoBneHuss He O6biNo
3aaHO, YCTPOMCTBO BLIKNKYNTCA Yepes
HeKoTopoe Bpems camo no cebe.
MpumeHeHne HecneuMann3npoBaHHOM
nnacTMKOBOW nocyadbl nNpuBedér K eé
nnaBneHuo Npu BbICOKNX TemnepaTypax, a
TaKke MOXeT MoBpeauTb YCTPOWUCTBO U
BbI3BaTb BO3ropaHue.

11
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CHILD SAFETY

This appliance is not intended for use by
persons (including children) with reduced
physical, sensory or mental capabilities, or
lack of experience and knowledge, unless
they have been given supervision or
instruction concerning use of the appliance
by a person slide for their safety.

Children should be supervised to ensure,
that they do not play with the appliance.

This appliance can be used by children
aged from 8 years and above and persons
with reduced physical, sensory or mental
capabilities or lack of experience and
knowledge if they have been given
supervision or instruction concerning use of
the appliance in a safe way and understand
the hazards involved.

Attention! Appliance interior will become
hot during of use. Your children must be
kept away from it.

It is not allowed to climb, stand, lean, sit, or
hang on any part of the appliance. This can
damage the appliance, and the device may
tip over, potentially causing severe injury.

Children and pets should not be left alone
or unattended in the area where the
appliance is in use. They should never be
allowed to play in its vicinity, whether or not
the appliance is in use.
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KINDERSICHERHEIT

Die Kinder oder Personen, die wegen
geistigen, physischen und motorischen
Fahigkeiten oder wegen des Fehlens der
notwendigen Erfahrungen oder Kenntnisse
nicht in der Lage sind, das Gerét sicher zu
benutzen, dirfen das Gerat nicht ohne
Aufsicht oder Anweisungen durch eine
verantwortliche Person benutzen.

Die Kinder missen unter Aufsicht bleiben,
um sicherzustellen, dass sie mit dem Geréat
nicht spielen.

Die Kinder ab 8 Jahren oder Personen mit
begrenzten geistigen, physischen oder
motorischen Fahigkeiten oder Personen
ohne notwendige  Erfahrungen  und
Kenntnisse kénnen das Gerat unter
Aufsicht oder mit Anweisungen durch eine
verantwortliche Person benutzen. Die
verantwortliche Person muss fir die
Betriebssicherheit und die Vermeidung
mdoglicher Gefahren sorgen.

RU

BE30MACHOCTb OETEMU

[aHHbIn Npnbop He npedHasHavyeH AN
NCNONb30BaHMA AETbMW UMM NUuaMn YbK
dmsnyeckune, CEHCOPHbIE UM MEHTANbHbIE
cnocobHocTw, nnéo oTCcyTCTBME
HeobOXoAMMOro onbiTa W 3HaHWA  He
nossonsT um obecneduntb 6GesonacHyto
akcnnyataumio npnbopa 6e3 npucmoTpa unm
YKa3aHUM CO CTOPOHbl OTBETCTBEHHOIO
nMua,  KoTopoe  OOSMKHO — obecneunTb

ocyLLlecTBreHne Ge3oBacHo
3KcnnyaTaLumn ¢ UX CTOPOHbI.
Jdetu OOJDKHbI HaxoguUTbCA noa

HabntogeHnem, 4ToObl rapaHTMpPOBAaTb,
YO OHM He urpatoT ¢ npmbopom.

[aHHbn  npubop npedHasHavyeH AOns
NUCNonb30BaHMA AeTbMuM OT 8 neT unm
nmyamm c OrpaHnU4YeHHbIMMU
dunsmyecknmu, CEHCOpPHbIMMU nnum
MEHTanbHbIMM  CNocoBHOCTAMKU B0
OTCyTCTBMEM HeobxoauMmoro onblta W
3HaHWW Nog NPUCMOTPOM UMK C YKasaHUK
OTBETCTBEHHOIO nuua, KOTOPOE [OOSIKHO
obecneunTtb ocyulecTBrneHne 6e3onacHomn
akcnnyaTauMm C MX  CTOPOHbl MU
npegoTBpaLleHune BO3MOXHbIX
OnacHoCTeN.

Achtung! Innere Gerateteile koénnen
wahrend der Verwendung heil3 werden.

Kleine Kinder sollen vom Gerat fern

gehalten werden.

BHumaHue: BHyTpeHHWe 4actum  MoryT
HarpeeBaTbCsi BO BpeMs WCMONb30BaHMUA.
ManeHbkne [OeTn  JOImMKHbl  HaxoguTbCA
noganblue OT YCTPOMUCTBA.

Es ist untersagt, auf den verschiedenen
Teilen des Gerats zu stehen, zu sitzen, auf
sie zu klettern oder an sie zu lehnen. Das
kann das Gerdt beschadigen und
mdglicherweise  schwere  Verletzungen
verursachen.

Kinder und Haustiere sollen in der Nahe
des angeschalteten Gerates nicht alleine
oder unbeaufsichtigt bleiben. Den Kindern
ist es nicht erlaubt, in der Nahe des Gerétes
zu spielen, unabhangig davon, ob das
Gerat in Betrieb oder aul3er Betrieb ist.

CrtoATb, cuaetb, NOAHMMATbLCA UMK
onupaTbCs Ha pasHble 4YacTu YCTPOMCTBa
3anpewaeTca. JTO MOXeT MpuBECTU K
NOBPEXOEHUIO YCTPOWCTBA a Takke cTaTb
NPUYNHOW CEPbE3HBIX TPaBM.

[leTn 1 gomallHWe XXMUBOTHbIE HEe [OIDKHbI
ocTaBaTbca 06e3 npucMoTpa psOooM C
BKIIIOYEHHBIM  yCTpOMCTBOM. [leTM  He
OOMKHbl UrpaTb B  HEMNoCpPeaCTBEHHOW
GnM30CTN OT YCTPOMCTBA, HE3aBUCUMO OT
TOro, aBnseTcs nm YCTPOWCTBO
BKMIOYEHHbLIM UMW BbIKITHOYEHHbIM.

13
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INSTALLATION INSTRUCTIONS

ELECTRICAL CONNECTION

Before connecting the oven to the mains power
supply, make sure that:
e The supply voltage corresponds to the
specifications on the data plate on the front
of the oven.

e The mains supply has an efficient ground
connection complying with all applicable
laws and regulations.

Correct grounding is a legal requirement. If the
appliance is not pre-fitted with a power cable
and/or plug, use only suitable cables and plugs
capable of handling the power specified on the
appliance's data plate and capable of resisting
heat. The power cable should never reach a
temperature 50 °C above ambient temperature at
any point along its length.

If the appliance is to be connected directly to
mains terminals, fit a switch with minimum
aperture of 3 mm between the contacts. Make sure
that the switch is of sufficient capacity for the
power specified on the appliance's data plate, and
compliant with applicable regulations. The switch
must not break the yellow-green earth wire. The
socket or switch must be easily reachable with the
oven fully installed.

Attention! Installation and electrical
connection must be made by a qualified
@® | expertonly.

Attention! The manufacturer declines all
responsibility for damage or injury if the
above instructions and normal safety
precautions are not respected.
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FUR DEN INSTALLATEUR
STROMANSCHLUSS

Vor der Durchflihrung des Stromanschlusses muss
sichergestellt werden, dass:

e die Eigenschaften des Stromnetzes mit den
Werten auf dem angebrachten Typenschild
auf der hinteren Wand des Backofens
Ubereinstimmen;

e das Stromnetz gemall den geltenden
Bestimmungen und Rechtsvorschriften
geerdet ist.

Die Erdung ist eine notwendige Voraussetzung der
Nutzung des Gerates. Falls der Backofen nicht mit
Kabel und/ oder Netzstecker ausgestattet ist, muss
geeignetes Material verwendet werden, das der
Stromaufnahme und der Betriebstemperatur
entspricht, der auf dem Typenschild auf der
hinteren Wand des Gerates angegeben ist. Das
Kabel darf an keiner Stelle eine Temperatur von
Uber 50 °C erreichen.

Wenn ein direkter Netzanschluss gewiinscht wird,
muss ein allpoliger Schalter mit Kontaktéffnung von
min. 3mm vorgesehen werden, der erlaubt das
Gerat von dem Netz zu trennen. Der Schalter muss
den technischen Daten der geltenden Vorschriften
entsprechen (das gelb-grine Erdungskabel darf
nicht vom genannten Schalter unterbrochen
werden). Der Stecker bzw. der allpolige Schalter
missen bei dem installierten Gerdt problemlos
zuganglich sein.

RU

MHCTPYKUUA MO MOHTAXY
NOAKIMIOYEHUE K SJIEKTPOCETH

Mepen nogknoyveHnem OyxoBoro Lkada K an.
ceTn, Heobxogmmo ybeanTbCs, YTO:
e napameTpbl CETM COOTBETCTBYIOT AaHHbLIM B
Tabnuyke Ha 3agHen CTeHKe [AyXOBOro
Wwkada,

e OJ. cCeTb 3a3emMrieHa B COOTBETCTBUM C
OENCTBYOLWMMY NpeanucaHnsiMu.

3asemneHve saBnseTcs HeobxoAWMbIM YCNOBUEM
npaBunNbLHOM aKcnnyatauun. Ecnn gyxosown wkady

He ocHaweH kabenem W/ WU  WITEKEPOM,
NpUMeEHsINTe TONbKO maTepuansl,
COOTBETCTBYKOLME  [AaHHbIM,  YKa3aHHbIM B

Tabnuyke Ha 3agHen cTeHke npubopa, KoTopble
MOryT (YHKUMOHMpPOBaTb B pabodeM pexume
Temnepatyp. Kabenb HM B KkoeM crnyyae He
OOMKeH HarpeBaTbCsl Bbille TemnepaTypbl 6onee
50 °C.

B cnyyae nogcoeguHeHUs HeENOCPEOCTBEHHO K 3.
cetn, HeobxooMMO MCMNONb30BaTb CheunanbHbIn
aBTOMAaTUYECKUIA BbIKIIOYATENb C 3a30pOM Mexay
KOHTaKTaMnm He MeHee 3 MM, MO3BOMSOLWMNNA
0oTCOeaMHATL Npubop OT CeTU, COOTBETCTBEHHO
TEXHUYECKNM AaHHbIM OENCTBYOLLMX
npegnucaHumn (>xenTo-3eneHbin kabenb
3a3eMIIeHNsA He [OSMKeH npepbiBaTbCs OaHHbIM
BblkMovatTenem). LUtekep wnu aBTOMaTUMYECKUN
BbIKNOYaTENb Ha MpPaBUIbHO YCTAHOBMEHHOM
npmnbope fomkeH GbITb BCeraa nerko gocsaraem.

' Achtung! Die Montage und der ' BHumaHme! MoHTaxX 1 nogknioveHue

Stromnetzanschluss sollen nur von einem OyxoBOro wkadga [dOIMKHbl NpoBOAUTLCA

® | qualifizierten Fachmann durchgefiihrt @® | TONbLKO KBannuuunpoBaHHbIM
werden. crneumnanucTomMm.

' Achtung! Der Hersteller ist nicht haftbar, ' BHumaHue! W3rotoButenb He  HeceTt
wenn bei der Installation des Gerates alle HUKaKoM  OTBETCTBEHHOCTWU, €ecnu  npu

® ®

obenangefiihrten Anweisungen nicht befolgt
werden.

yCTaHOBKe anl6opa He cobnoparTcs Bce
BblLlenpuneeaeHHble npeanncaHuna.

15
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INSTALLATION OF THE OVEN

The oven can be installed under a work top or in a
cooking column. Figure shows the installation
dimensions. Make sure that surrounding materials
are heat resistant. Align the oven centrally with
respect to the side walls of the units surrounding it
and fix it in place with the screws and Allen screws
provided.

See the accompanying instructions for combining
the oven with multi-functional gas or gas-electric
cookers.

PREPARATION

Clean the oven thoroughly with soapy water and
rinse well. To remove the lateral frames from
smooth-walled ovens, proceed as shown in the
figure.

Operate the oven for about 30 minutes at
maximum temperature to burn off all traces of
grease which might otherwise create unpleasant
smells when cooking.

Important!!!

As a safety precaution, before cleaning the oven,
always disconnect the plug from the power socket
or the power cable from the oven. Do not use acid
or alkaline substances to clean the oven (lemon
juice, vinegar, salt, tomatoes etc.). Do not use
chlorine based products, acids or abrasive
products to clean the painted surfaces of the oven.

Attention! You must set the time on the
clock before you can use the oven.

(See chapter Digital clock timer with
sensor).

If the time is not set, the oven will not work!
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EINBAU DES BACKOFENS

Der Backofen kann unter eine Arbeitsplatte oder in
einen Schrank eingebaut werden. Die Einbaumalle
missen den auf der Abbildung dargestellten
MafRen entsprechen. Das Mdébelmaterial muss
hitzebestandig sein. Der Backofen muss zu den
Mé&belwanden zentriert und mit den mitgelieferten
Schrauben und Buchsen befestigt werden.

Fir die Kombination des Backofens mit den Gas-
oder Gas-Elektrokombikochfeldern siehe die
beiliegenden Anleitungen.

VORBEREITUNG

Vor dem ersten Gebrauch soll der Backofen
grindlich mit dem Seifenwasser gesaubert und

anschlief’end mit  dem klaren ~ Wasser
abgewaschen werden. Die mitgelieferten
Einhdngegitter sollen auf die Seitenwénde

eingebaut und auf die Gitter und Bleche aufgestellt

werden. Den Backofen soll man fir etwa 30
Minuten auf Héchsttemperatur aufheizen. Auf diese
Weise werden alle fetthaltigen
Bearbeitungsriickstdnde eliminiert, die beim
Backen unangenehme Geriiche verursachen
koénnten.

Wichtig!!!

Als Sicherheitsvorkehrung soll vor jeder Reinigung
des Backofens immer das Stromnetz abgeschaltet
werden. Zum Reinigen dirfen keine sauren oder
alkalischen  Substanzen verwendet werden
(Zitronensaft, Essig, Salz, usw.). Chlorhaltige
Produkte (Bleichmittel u. s. w.) sind ebenfalls zu
vermeiden, dies gilt vor allem fir die Reinigung der
emaillierten Oberflachen.

Achtung! Vor dem ersten Gebrauch des
Backofens soll die aktuelle Tageszeit
eingestellt werden. (siehe Kapitel
Elektronische Zeitschaltuhr mit Sensor).
Ohne eingestellte Uhr funktioniert der
Backofen nicht!

RU

YCTAHOBKA

[yxoBow wkad npegHasHayvyeH Ans BCTPOMKM nnbo
nog paboyylo NoOBepxXHOCTb cTona, Nimbo B WwkKad.
Paamepbl, KOTOpbIMK Heobxoanmo
PYKOBOACTBOBATLCA NPW BCTPOWKE, yKasaHbl Ha
pucyHke. MebGenb gomkHa ObiTb M3roTOBNEHa U3
HarpeBOCTONKOro maTepuana. YCTpoONCTBO SOITKHO
OblTb OTLEHTPOBAHO MO OTHOLUEHUID K CTEHKaMm
mebenn u HagexHoO 3akpensneHo npu MNoMOLLM
nocTaeBnsiemMbix B KOMMekTe KpenexXHbIX
mMaTepuanos.

[Ons komBrnHaumm gyxosoro wkada ¢ ra3oBoun unum
raso-arekTpu4eckon MOBEepPXHOCTbI WUCMOMb3ynTe
npuknagbiBaemyo JOKyMeHTauuto.

noAroToBKA

lMepen nepBbiM  MOMb30BaHWEM  TLIATESbHO
OYUCTUTL AYXOBOW LKA MbUIbHBIM PacTBOPOM U
XOPOLLO NPOMbITb AOCTATOYHBIM KOMMYECTBOM BOAbI.
HaBecuTb Ha OOKOBble CTEHKU MOCTaBfsieMble B
KOMMNMeKTe JEeCTHUYKN W YCTaHOBUTb Ha HUX
peweTkn n NpoTuBHU. B TeyeHwe npumepHo 30
MUHYT NporpeTb AyXOBOM LWKad OO0 MakcMmaribHOM
TemnepaTypbl, NpPU 3TOM HENTPanNU3ylTca Bce
Xnpocoaepxawme BeLecTBa, UCNonb3yemble npu
NPOM3BOACTBEHHON 06paboTke uspenusi, KoTopble
MOryT  ODYyCrnoBuTb  MOSIBNEHME  HEMPUATHbIX
3anaxoB Npv NEPBOM NPUroTOBNEHMM G0,

BaxHo!!!

B KayecTBe Mepbl NPeaoCTOPOXHOCTU
HeobXxoaMmo nepen KaXOow YUCTKOM [AyXOBOroO
WwKadpa oTkNoYaTb ero oT cetn. He npumeHanTte
ONS YACTKM KUCMOTO- UIK  Lernoyecogepxaiimx
BewecTB (YKCyC, COK NIMMOHa, comnb U T.4.). Hu B
Koem cnydvae He npuMeHsnTe Takke
xfiopocogepkawme cpenctea (otbenusaroime u
T.4.). OCOBEHHO 3TO HYXXHO MMETb B BuAy npu
YNCTKE 3ManMPOBaHHbIX MOBEPXHOCTEN OYXOBbIX
LWKadooB.

' BHumaHue! Mepen nepsbIM
NCNonb30BaHWEM OyXOBOro wkada
® HeobXoaAnMO BbICTaBUTb TEKylllee BpeMs Ha
yacax (cm. pasgen CeHcopHoe
3NEeKTPOHHOe nporpammMmupyioLiee
YCTPOMCTBO).
B npoTuBHOM cnyyae yCTpOWCTBO He OydeT
paboTathb!

17
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BRIEF DESCRIPTION

LOCATION DRAWING

1 2
3 BUILT-IN OVENS
CHEF
a Arrangement of functional assemblies
1. Rotary knob of the oven temperature
regulator
2. Rotary knob of the oven operating functions
3. Control panel
4. Oven door
5. Digital clock timer
1 2
3
4
Empire
Arrangement of functional assemblies
2 1 6. Rotary knob of the oven temperature
regulator
3 7. Rotary knob of the oven operating functions
8. Control panel
9. Oven door
10. Digital clock timer of the ovens CHEF
4 11. Mechanical clock timer of the ovens Empire

18
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KURZBESCHREIBUNG

GESAMTANSICHT

EINBAU-BACKOFEN

CHEF

Anordnung von Funktionsbaugruppen

Drehknebel des Backofentemperaturreglers

2. Drehknebel der Backofenbetriebsfunktionen
3. Bedienblende
4. Backofentur
5. Elektronische Zeitschaltuhr
Empire

Anordnung von Funktionsbaugruppen

Drehknebel des Backofentemperaturreglers

Drehknebel der Backofenbetriebsfunktionen
Bedienblende
Backofentur

. Elektronische Zeitschaltuhr von Backdfen

CHEF

. Mechanische Zeitschaltuhr von Backoéfen

Empire

RU

KPATKOE OINWUCAHUE
BHELLUHWUW BUA

BCTPAVBAEMbIE JYXOBbIE LUKA®bI
(HE3ABVMCUMBIE)

CHEF

MpumepHoe pa3melleHne PyHKLUOHANBHBLIX
y3nos

1. Pyuyka Tepmoperynatopa AyxoBku
2. Py4ka pexuma paboTbl yXOBKM
MaHenb ynpaeneHuns

[Bepb ayxoBoro wkadga

OnNeKTPOHHOE NMporpamMmmMupyoLLee
YCTPOWNCTBO

ok w

Empire

MpumepHoe pasmeLieHne PYHKLNOHaSNbHbIX
y3noB
6. Pydka TepmoperynaTtopa ayxoBKu

Pyuka pexuma paboTbl yXOBKK

MaHenb ynpaBneHuns

[Bepb ayxoBoro wkada

0. BnekTpoHHOE nporpaMmmupytloLee
yCTponcTBo Ayxoebix wkados CHEF

11. MexaHn4eckoe nporpaMmmumpytoLlee

YCTPONCTBO AyXOBbiX Wkachos Empire

> ©o®N

19
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CONTROL PANEL

BUILT-IN OVENS

Model range CHEF with sensor control Touch
control

1. Rotary knob of the oven temperature
regulator

2. Rotary knob of the oven oven operating
functions

3. Digital time switch clock

4. Control lamp ON/OFF (red)
5. Oven function indicator

Model range Empire with ergonomical rotary
handles

1. Rotary knob of the oven temperature
regulator

2. Rotary knob of the oven oven operating
functions

3. Digital time switch clock

4. Control lamp ON/ OFF (red)
5. Oven function indicator

6. Mechanical clock timer

Different control panels are put on different models
according to their technical equipment on which
the operating elements are arranged sensibly.

Electronic time switch clock can be executed
differently according to the model. See a precise
description in the suitable chapter.

20
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BEDIENBLENDE

EINBAU-BACKOFEN

Modellreihe CHEF mit Sensorbedienung

Touch control
1. Drehknebel des Backofentemperaturreglers
2. Drehknebel der Backofenbetriebsfunktionen
3. Elektronische Zeitschaltuhr

4. Kontrollleuchte ON/ OFF (rot)
5. Backofenfunktionsanzeige

Modellreihe Empire mit ergonomischen
Drehknebeln
1. Drehknebel des Backofentemperaturreglers
2. Drehknebel der Backofenbetriebsfunktionen
3. Elektronische Zeitschaltuhr
4. Kontrollleuchte ON/ OFF (rot)
5. Backofenfunktionsanzeige

6. Mechanische Zeitschaltuhr

Verschiedene Modelle, je nach ihrer technischen
Ausristung, sind mit verschiedenen Bedienblenden
versehen, an denen die Bedienelemente sinnvoll
angeordnet sind.

Elektronische Zeitschaltuhr kann je nach Modell
unterschiedlich  ausgefihrt werden. Genaue
Beschreibung siehe im entsprechenden Kapitel.

RU
NMAHEJb YINPABJIEHUA

BCTPAUBAEMbIE IYXOBBbIE LLIKA®bI
(HE3ABUCUMBIE)

MopenbHbin pag CHEF ¢ 3neKTPOHHbIM
CeHCoOpHbIM ynpaBrieHnem Touch control

1. Pydka Tepmoperynaropa gyxXoBKu

2. Pyuyka pexxuma paboTbl 4yXOBKK

3. 3nekTpoHHOE nporpaMmmupytoLiee
YCTPOMWCTBO

KoHTponbHas namna Bkn/ Beikn (KpacH.)
Oucnnen

ok

MopenbHbIn psaa Empire ¢ 3proHoMMYyHbIMU
py4kamu

1. Pyuyka Tepmoperynatopa AyxoBKu
2. Py4ka pexuma paboTbl AyXOBKM

3. OnekTpoHHOE nporpaMmmupytoLee
YCTPOWNCTBO
4. KoHTtponbHasa namna BKI1/ BbIKIT (kpacH.)

5. Oucnnen

6. MexaHu4eckoe nporpammMupytoLLee
YCTPOWCTBO

OtpenbHble Moaenu, B 3aBMCUMOCTM OT  UX
TEXHNYECKOro O60py,EI,OBaHI/IFI, MMEKT pas3sinvHblie
naHenun ynpaslieHus C COOTBETCTBEHHO
pa3MeLlleHHbIMN Ha HUX 3NneMeHTaMu ynpaBneHus.

OneKTpoHHOe MporpaMMUpytoLLlee YCTPOMCTBO, B
3aBMCMMOCTM  OT  MOAEenuW, MOXeT  ObliTb
pasnuuHbiM. TO4YHOE onucaHue CMOTpUTe B
COOTBETCTBYHOLLEM pasaerne.
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EQUIPMENT
MULTIFUNCTION OVEN CONTROL

Oven operation functions are steered through
turning of the rotary knob temperature
regulator 1 and rotary knob mode of
operation 2 on the control panel 3.

The graphic symbols next to/ on the rotary knobs
show the chosen operation modes.

To turn off the oven bring the rotary knob
temperature regulator 1 and the rotary knob
operating mode 2 to position «0».

For more comfort you can use the digital clock
timer 5. It enables you to run the oven in an
automatical, half automatical or manuel cycle.

signalizes by the flashing up of the red

' Important! The activation of the oven is
@ | controlling light on the front panel.

If the red controlling light lapses it signalizes that
the set oven temperature has been reached.

If a cooking recipe advices you to put the meal in a
preheated oven, o this after the lapse of the red
controlling light.

The red controlling light can also glow when the
rotary handle is in the oven inner illumination
position, but in this rotary handle position the
heating element is always off.

* for models with digital time switch clock
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AUSSTATUNG

STEUERUNG VON MULTIFUNKTIONS-
BACKOFEN

Backofenbetriebsfunktionen werden durch Drehen
von Drehknebel Temperaturregler 1 und
Drehknebel Betriebsart 2 auf der Bedienblende
3 gesteuert.

Die graphischen Symbole neben/ auf den
Drehknebeln zeigen die gewahlten
Backofenbetriebarten.

Zum Abschalten des Backofens den Drehknebel
Temperaturregler 1 und den Drehknebel
Betriebsart 2 in die Position «0» bringen.

Fir mehr Komfort kénnen Sie die Elektronische
Zeitschaltuhr* 5 benutzen, die erméglicht den
Backofen im automatischen, halbautomatischen
und manuellen Zyklus zu betreiben.

RU

OBOPY[NOBAHUE

YMPABJIEHUE PABEOTOW
MHOIO®YHKUMNOHAJIbHOIO AYXOBOIO
LUKADA

YnpaBneHue pexmumom paboTbl 4yxX0OBOro Lkada
OCYLLECTBISAETCS NOBOPOTOM pyyek Bblbopa
Tepmoperynatopa 1 1 2 pexxuma paboTtbi
AYXOBKM, YCTAHOBMNEHHbIX HA NaHenu ynpaBneHns
AyX0BOro wkada 3.

Mpaduyeckme  0OO3HaA4YEeHUs,  YCTAHOBMEHHbIE
PSAOM C  pydkamwu/ Ha pydvkax ynpaBreHus
NnokasblBaloT BblOpaHHble napamMeTpbl paboTbl

OYXOBKW.

[Ana OTKMOYEeHNss [OYXOBKM YCTAHOBUTb  PYYKM
Tepmoperynatopa 1 1 BbiGopa pexuma
paboTtbl 2 B nonoxeHun «0».

Ona 6onbwero komdopta Bbl Takke MoxeTte
ncnonb3oBaTb SMNEeKTPoHHOoe
nporpaMMupyiowiee YCTPpoMCcTBOo* 5, paioulee
BO3MOXHOCTb ynpaBnaTb paboTon [yXOBKM B
aBTOMAaTMYECKOM, MONTyaBTOMaATUYECKOM U PYYHOM
pexnmax.

' Wichtig! Die Einschaltung von dem
Backofen wird durch das Aufleuchten von
@ | roter Kontrolllampe signalisiert.

' BaxHo! BkrnioyeHne pgyxoBku curHanmsm-
pyeTcs BKIOMEHUMEM KPaCHOW KOHTPOMbHON
@ | namnoyku Ha nNaHerne ynpasneHus.

Wenn die rote Kontrollleuchte erlischt, dann
signalisiert es, dass die voreingestellte
Backofentemperatur erreicht worden ist.

Wenn es laut einem Kochrezept empfohlen ist, die
Speise in den vorgewdrmten  Backofen
hineinzulegen, so soll es nach dem Erléschen der
roten Kontrollleuchte gemacht werden.

Die rote Kontrollleuchte kann auch bei der
Einstellung des Drehknebels in der Position
Innenbeleuchtung des Backofens leuchten,
jedoch sind die Heizkbrper bei dieser
Drehknebelposition immer ausgeschaltet.

* fur Modelle mit elektronischer Zeitschaltuhr

Mocne Toro, kak Bawa pAgyxoeBka AocTUrHeT
YCTaHOBMIEHHON TemnepaTypbl KpacHas namnoyka
roracHer.

Ecnu KyINMNMHapHbIE peuentbl pekoMeHOyrT
CTaBUTb 6]'II‘0,EI,O B nporpeTtyrd OYyXOBKY, aenante
9TO TnOCJie BbIKITKOYEHUA KpaCHOVI KOHTpOJ'IbHOIZ
JTaMIO4YKH.

KOHTpOJ'IbHaFl JTaMro4Ka MOXeT TakKXXe CBETUTbCA B
NONOXEeHUN pPy4yKn Ocseu.q,el-me AyxoBsoro

un(acba, HO B 3TOM MNOJNOXEHUN HarpeBaTeribHble
ANemMeHTbl BCerga BbIKIMKO4Y€EHbI.

* ona moaeneil ¢ aNeKTPOHHLIM NPOrPaMMaToOpPOM
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For Empire ovens

Oven can work only in cooking duration mode or
in manual mode \’1']

To switch on the oven turn the rotary switch 1
counter of mechanical clock timer to position\illj .

Child lock

An important planning aspect is to prevent
inadvertent shift or unintentional turning on. You
can activate the child lock at any time, even when
the oven is turned off.

In mechanical countdown timer mode ﬁ the oven
is locked against accidental activation (child safety
feature).

Deactivating the child lock

To unlock. turn the rotary switch 1 counter to
position \’l'j

Activating the child lock

To activate child lock, turn the rotary switch 1
counter to position \’1']
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Fir Backéfen Empire

Der Backofen kann entweder im Garmodus mit
vorprogrammierter Zubereitungsdauer oder im
manuellen Modus verwendet werden ﬂ'j

Zum Einschalten des Backofens den Druckschalter
der mechanischen Zeitschaltuhr 1 auf der Position
\illj drehen.

Kindersicherung

Ein  wichtiger Planungsaspekt Ihres neuen
Backofens besteht darin, versehentliche
Vorstellungen oder ungewolltes Einschalten zu
verhindern. Sie koénnen die Kindersicherung
jederzeit aktivieren, auch bei dem ausgeschalteten
Backofen.

Der Backofen ist im Kurzzeitwecker-Modus ﬁ
gegen das zufallige Eischalten blockiert
(Kindersicherung).

Ausschaltung der Kindersicherung

Zum Aufheben der Kindersicheruna den
Druckschalter 1 auf die Position \'1'] bringen.

Aktivierung der Kindersicherung

Zum Anschalten der Kindersicherung den
Druckschalter 1 auf die Position \’1'] bringen.

RU

Ona pyxosbix WwWkagos Empire
[yxoBble wkadbl amnup 060pyAOBaHHbI

[yxoBon Wwkad moxeT paboTaTb TOMbKO B peXnMe
3anporpaMmmpoBaHHOro BpeEMeHU
NPOAOIKUTENBHOCTU  MPUrOTOBMEHUSA, WM B
py4HOM pemmmefﬂ :

Ons  BkniodeHWs AOyxoBoro Lkadga noBepHUTe
KHOMKy  nepeknoyatend 1  MexaHW4YecKkoro
nporpaMupytoLero ycTponcTea B NonoxeHme ﬂ'j

BnokupoBka ot aeten

Bawa HoBas  gyxoBka  umeeT  (PyHKUMIO
OGNOKMPOBKN OT OeTel, KoTopasi npedoTBpallaeT
MX BMELIaTenbCTBO W Cry4yanHoOe BKIIOYEHME

AyXOBKU. Bbl MOxeTe akTMBMpOBaThb 3Ty QYHKLUIO
B Nnto6oe BpeMsi, Aaxe ecrin AyXOBKa BbIKIHOYEHa.

B pexume MUHYyTHUKa ﬁayxoska 3abnokmposaHa
OT CNyYanHOro BKMOYEHUSA (3awmTa OT AeTeN).
He3akTuBauma yHKLMKN GNOKMPOBKK OT AeTen

[insi OTKNoYeHUsl GrOKMPOBKM MOBEPHUTE KHOMKY
nepekriovatens 1 8 nonoxenmeyll .

AxTMBaUmMA PyHKLMN GNOKMPOBKK OT AeTen
Ona BknoyeHMs ONOKMPOBKW, Oaxe B pexume

paboTbl, NOBEPHUTE KHOMKY nepekntoyatens 1 B
nonomeHmefl'j.
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OPERATION FUNCTIONS OF THE OVEN

CONVENTIONAL COOKING

| I yYywy A A4
N i
A classical system in which top and bottom heat
are used to cook a single dish.
Place the food in the oven only once cooking
temperature has been reached, i.e. when the
heating indicator goes out.
If you want to increase top or bottom temperature
towards the end of the cooking cycle, set the
temperature control to the right position. It is
advisable to open the oven door as little as
possible during cooking.

FAN COOKING

2@ A1)

For this type of cooking a fan positioned at the
back allows the circulation of hot air inside the
oven, creating uniform heat. In this way cooking is
more rapid than conventional cooking. It is a
suitable method for cooking dishes on more than
one shelf, especially when the food is of different
types (fish, meat etc.)

DEFROSTING
FRIPS

By selecting one of the fan cooking functions and
setting the temperature regulator to zero, the
fan allows cold air to circulate inside the oven. In
this way frozen food can be rapidly defrosted.

It is not essential to pre-heat the oven, but you are
adviced to do so when cooking pastries.

GRILL COOKING
|W VW| YyYv
x|
This function is used to grill or brown foods.
Place the shelf with the food to be cooked in the
1st or 2nd position from the top.
Pre-heat the oven for 5 minutes. Set the

temperature regulator to a temperature
between 50 °C and 200 °C.
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BETRIEBSFUNKTIONEN DES BACKOFENS

KONVENTIONELLES BACKEN
—— | | YYY A A 4

I

Ein klassisches System, das in der Verwendung
der Unter- oder Oberhitze besteht. Das System ist
nur fur die Zubereitung eines Gerichts geeignet.
Die Speisen sollen mdglichst eingeschoben
werden, wenn der Backofen bereits die
vorgegebene Temperatur erreicht hat, d.h. nach
dem Erléschen der Kontrolllampe.

Wenn die Unter- oder Oberhitze gegen das Ende
des Backvorgangs erhéht werden muss, ist der
Schalter in die jeweilige gewilinschte Position zu

bringen. Wahrend des Backvorgangs solle die
Backofentlr mdglichst wenig geéffnet werden.

UMLUFTBACKEN

2| (@A)

Bei dieser Backofenfunktion bringt der Ventilator,
der sich im hinteren Backofenteil befindet, heile
Umluft in den Backofen und verteilt diese
gleichmafig, wobei die Zubereitungszeit geringer
als beim konventionellen Backen ist. Diese
Methode eignet sich zum Garen auf den mehreren
Einschubhdhen auch von Speisen
unterschiedlicher Art (Fisch, Fleisch usw.).

AUFTAUEN
XS

Falls eine der Umluftfunktionen ausgewahlt und der
Temperaturregler auf Null gestellt wird, fihrt
der Ventilator Kaltluft in den Backofen und férdert
das schnelle Auftauen der Tiefkihlkost.

Ein Vorheizen des Backofens ist eigentlich nicht
notwendig, aber fur die Patisserie dennoch
empfehlenswert.

GRILLEN

]

Diese Funktionen werden zum Grillen oder
Braunen von Speisen benutzt.

Der Rost mit der Speise wird in der 1. oder 2.

Schiene von oben eingeschoben.
Den Backofen 5 Minuten vorheizen. Den

Temperaturregler auf die Temperaturen von 50
°C bis 200 °C einstellen.

RU

PABOYUE ®YHKLIMN OAYXOBOIO LLKADA

OBbI4YHOE NMPUIOTOBJIEHUE

| VYV A A 4
_IC I
Knaccunueckas cucrtema, npwv KoTOpoW
NPUMEHAETC BEPXHUA WM HWKHUWA  Harpes,
npurogHa AnNa nNPUroToBNEHUS TOMbKO OAHOro
6nioga. bnoga AomKHbI NomMewaTbcs B OYXOBKY,
MO BO3MOXHOCTW, nNUWb Mocrne [OCTUXEHUN
3aflaHHOM TemnepaTtypbl, T.e. Korga noracHeT
KOHTPONbHag namnoyka.
Ecnn Kk koHUy npouecca npurotoBnexHvs 6nwoga
Bbl kenaete noOBbICUTL TemnepaTypy BepXHero
nnu HWXXHEro Harpesarens, yCcTaHOBUTE
nepekniovaTtesnb Ha COOTBETCTBYIOLLYHO XenaeMyto
dyHKUMIO. B TeyeHue BbiNekaHus gBepLy AYyXOBKM
pEKOMeHAYeTCA OTKPbIBaTb Kak MOXHO pexe.

NPUITOTOBJIEHWE C O6[1YBOM

EN|CEN¥Y|[)

Mpn 3aTOM pexnme NPUroTOBMEHUS, HAXOAALLNNCS
B JdanbHEW 4YacTu  AOyXOBKM  BEHTUMATOP,
OCYLLECTBIAET LUMPKYNAUMIO ropsidero BO3ayxa,
paBHOMEPHO €ro pacnpegenss, TemM CcaMbiM
CoKpaLlasi BpeMS MPUroTOBSIEHUS MO CPaBHEHUIO C
OObIYHbIM NPUroTOBIIEHNEM. 70T meToa
noaxoauT Ans OgHOBPEMEHHOro MpUroToBEHUS
pasHbiX Bugos 6ntog (pbiba um msaco M T.4.) npu
pasHbIX BbICOTaX MOMOXEHNS MPOTUBHSI.

OTTAUBAHUE

AN

Mpn BkntodeHHOM 06ayBe M yCTaAHOBMEHHOM Ha
HOnMb Tepmoperynsarope, BEHTUNATOP

OCYLLECTBISAET UMPKYNAUUIO XONOgHOro BO3ayxa,
obecneunBas TeM cambiM ObICTPOE OTTaMBaHue
3aMOPOXKEHHbIX NPOAYKTOB.
MpenBaputenbHbIi nporpes
Heobs3aTeneH, oJHakKo npu
KOHAUTEPCKUX U3OENnin PEKOMEHAOBAH.

LlYXOBKM
BbINeyke

rPUIb
|

vy
N
OTOT pexmm 1cnonb3yeTcs Ans NPUroToBrieHns Ha
rpune unu nogpymsHMBaHus 6nog.

Pewetka ¢  npurotaenuBaembiM  6noaom
yCcTaHaBnuBaeTcs Ha 1-1 unu 2-i ypoBeHb CBEpXY.
MporpeTb OyxoBKYy B TeyeHWe 5  MUHYT.
Tepmoperynarop yCTaHOBUTbL Ha TemrepaTypy
o1 50 °C po 200 °C.

|
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ROTISSERIE (if available)

Some ovens are completely equipped with stick
engine and rotary spit for spit roast. The
rotisserie* allows to roast food in the oven rotary.
It serves primarily for the roasting of shashliks,
fowl, small sausages and similar dishes. The
switch on and off of the rotisserie actuation occurs
simultaneously with the switch on and off of the

Grill functions
vy || YYY vvv|

PREPARING OF THE FOOD ON THE SPIT

To do this you have to proceed the following:
e Spear the food on the handle of the spit 3
and fix it on it with the help of forks 4,

e Screw on handle 5, when required,
arrange the rotisserie frame 9 in height "Il"
in the oven,

e Shift the end piece of the spit 3 into the
drive coupling 8; besides, is to be noted
that the rotisserie frame hook intervenes in
the groove of the spit clutch metal part,

Unscrew the handle 5,
Shift the metal tray 7 in the oven space by
the lowest height and abut the oven door.

To take out food of the oven use the handle 5
implicitly to avoid burns.

COOLING FAN

The cooling fan* is positioned on the upper part of
the oven and creates a circle of cooling air on the
inside of the furniture and through the door of the
oven.lt is turned on automatically when the
temperature of the outer shell of the oven exceeds
60 °C.

By switching on the oven with the thermostat at
200 °C the fan starts working after approx.10 min.
It is turned off when the temperature of the outer
shell of the oven descends under 60 °C.

By switching off the oven with the thermostat at
200 °C the fan stops working after approx. 30 min.
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DREHSPIER (wenn verfiigbar)

Einige Backdfen sind komplett mit Stabmotor und
Drehspiel’ fir das SpielRbraten ausgestattet.

Der Spiel* erlaubt es, die Speisen im Backofen
rotierend zu résten. Er dient hauptséchlich zum
Rdsten von Schaschliks, Gefligel, Wurstchen u.a.
Speisen. Die Ein- und Ausschaltung von dem

SpieRantrieb erfolgt gleichzeitig mit dem Ein- und
YV ||YYY VW|

Ausschalten von Grillfunktionen

GRILLEN AM DREHSPIER

Um dies zu tun ist wie folgt vorzugehen:

e die Speise auf den Stiel vom Spiel3 3
aufspieflien und sie darauf mit Hilfe von
Gabeln 4 fixieren,

¢ bei Bedarf den Handgriff 5 aufschrauben,
den Spiefirahmen 9 an der Héhe II* im
Backofen einordnen,

e Das Endstick vom SpieR 3 in die
Antriebskupplung 8 hineinschieben, dabei
ist zu beachten, dass der
Spielrahmenhaken in die Rille des
SpieRgriffmetallteils eingreift,
den Handgriff 5 herausschrauben,
das Blechtablett 7 in den Backofenraum auf
die niedrigste H6he hineinschieben und die
Backofentlr anlehnen.

Beim Herausnehmen von Speisen benutzen Sie
unbedingt den Handgriff 5, um eine
Verbrennung zu vermeiden.

KUHLVENTILATOR

Der Kihlventilator* befindet sich auf der oberen
Seite des Backofens und dient zur Kuhlung
sowohl des Einbaumébels als auch der
Backofentlre. Der Ventilator schaltet sich
selbsttatig ein, wenn das dufere Gehduse des
Backofens eine Temperatur von 60 °C
Uberschreitet.

Wird der Backofen z.B. auf 200 °C eingestellt,
dann schaltet sich die Kiuhlung nach etwa 10 Min.
ein. Der Ventilator schaltet sich selbststédndig
aus, wenn das aullere Gehduse des Backofens
eine Temperatur von 60 °C unterschreitet, z.B.
wenn der Backofen nach Betrieb bei 200 °C
ausgeschaltet ist, dann schaltet sich die
Kihlung nach etwa 30 Min. aus.

RU

BEPTEJ1 (ecnu pocTtynHo)

HekoTopble OyxoBkuM 0OOpyaAoOBaHbl BepTENOM,
NPMBOAUMbIM BO BpaLlLleHMe 351. MOTOPOM,

Bnarogapsi BepTeny* BO3MOXHa BpallaTesnbHas
obxapka Onog B AyxoBke. CRyXUT rNaBHbIM
obpasom gns  obXapku OOMalHEW  MATUUbI,
LaLwnbIKoB, konbacok un gpyrnx 6nioa. BknoyeHue
M BbIKMIOYEHWE NpuBOAa BepTena npoucxoguT

OOHOBPEMEHHO CO BKITIOYEHNEM U BbIKITIO4YEHNEM
\A B IRAAA I RAAS

-~

dyHKUMI rpyng

NMPUTOTOBJIEHMUE HA BEPTEJIE

[ns aToro Heo6xoaMMO criegytoLee:
e HaHuM3aTb OnoOoO Ha MpyToOK BepTtena 3 wu
3aKpenuTb ero Npu NOMOLLM BUMOK 4,

e npu HeobGXoAMMOCTM HageTb pydky 5 Ha
BepTen,paMmky 9 noctaBuTb B [OYXOBKY Ha
ypoBeHb I,

e KOHeL npyTka BepTena 3 BcTaBbTe B MydTy
npueoda 8, obpawias BHUMaHWE Ha TO, YTObbI
BbleMKka paMKM nonana B KaHaBKy
MeTannmMyeckon YacTn gepxartens Beprena,

BbIBEPHUTE PY4KY 5,
BCTaBbTe NPOTMBEHb 7 Ha CaMbll HU3KWUIA
YpPOBEHb [OyXOBOro Lwkacga wn npukponTe

neepLly.

Mpu BblHUMaHUKM Onoga BO M3bGexaHue oxera
o6s3aTenbHO UCNOMNb30BaThb PYUKy 5.

OXNAXOAIOLWMA BEHTUNATOP

Oxnaxgawwmnn  BEHTUNATOP®  HaxoguTcs  Ha
BEpPXHEM 4YacTM [OYyXOBKM M CHAYXUT  Ons
OXNaXOeHns1 Kak BCTPOEHHOW mebenn, Tak wu

camon gBepubl OyXOBKW. BeHTMRnATOp BKMOYaeTcst
aBTOMaTUYeCKN nNpU  OOCTMXKEHUW TemnepaTypbl
BHELWHEN  noBepxHocTn  gyxoBkm 60  °C.
Hanpumep, npn yctaHoBke gyxoku Ha 200 °C
BEHTUMATOP BKITOUUTCSA NpMbnnsmTtensHo Yepes 10
MUH. [lpyM NOHWXEeHUN TemnepaTypbl BHELUHEN
MOBEPXHOCTN OyxoBKM Hwke 60 °C BeHTMRATOP
aBTOMaTM4eckn oTknyaeTcsa. Hanpumep, nocne
BbIKIMIOYEHUS OYXOBKW, ycTaHoBfeHHon Ha 200
°C, BEHTUNATOP BbLIKIOYUTCA MNPUONN3NTENBHO
yepes 30 MUH.
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OVEN LIGHT

The oven is equipped with an oven light. The
oven light stays active during oven operations. If
you want to control your food after preparing it,
bring the rotary handle oven operating mode in
the light position.

USAGE

You can start the process of baking with a few
easy handels.

e Choose the wanted baking function with
the rotary handle 1 oven operating
mode.

o Set the wanted temperature with rotary
handle 2 temperature regulator.

The activation of the oven is signalizes by the
flashing up of controlling light on the front panel.

' Attention! To stop the oven operation turn
the rotary handles 1 and 2 in the zero
® position.
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INNENBELEUCHTUNG

Der Backofen ist mit der Innenbeleuchtung
ausgestattet. Die Innenbeleuchtung bleibt wéhrend
des Betriebes von dem Backofen aktiv. Wenn Sie
nach Zubereitung lhr Gericht kontrollieren méchten,
dann stellen Sie den Drehknebel
Backofenbetriebsart in die Position Licht.

BENUTZUNG

Zum Backen geniligen wenige einfache Handgriffe.

e Gewilinschte Backfunktion mit dem
Drehknebel 1 Backofenbetriebsart wéahlen.

o Gewiinschte Temperatur mit dem Drehknebel
2 Temperaturregler wéhlen.

Die Einschaltung von dem Backofen wird durch das
Aufleuchten von roter Kontrolllampe auf der
Bedienblende signalisiert.

RU
OCBELUEHUE OYXOBKU

[yxoBon wkag oOcHaweH CUCTEMOW OCBELLEHWUA.
CBeT ocTaeTcs BKIOYEHHbIM BO Bpemsi. Ecrnn Bbl
XOTUTE MPOKOHTPONMPOBaTbL COCTOsiHWE Gritoga
nocrne ero mnpuroToBfEHUS YCTaHOBUTE PY4KY
BblOOpa peXXnmoB AyXOBKM B nonoxeHne CeerT.

NCIMNOJIb3OBAHUE

B Heckonbko npocTbiX ABWXKEHUA Bl
HayaTb NPOLECC NPUrOTOBIEHNS.

MoXeTe

e Pyuykon 1 pexuma paboTbl AyXOBOro
wkacpa, BbiOepuUTEe Kenaembid  PEXUM
NPUroTOBIEHNS.

e Pyukon 2 Tepmoperynatopa ,Bbibepute
Xenaemyio Temneparypy NpuroToBreHus.

BknioyeHne payxoBoro Lwkadgpa curHanusupyeTcs
BKIOYEHNEM KOHTPOSIBHOM NaMMOYkM Ha naHenu
ynpaBneHus.

' Achtung! Um den Backofen auszuschalten,
bringen Sie die Drehknebel 1 und 2 wieder in
® | die Null-Stellung.

' BHumaHue! YT06bI BbLIKNIOYUTE  OYXOBOW
wkad, BepHUTE pydkn 1 M 2 B Hynesoe

® NnoJioXKeHune.
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DIGITAL CLOCK TIMER WITH SENSOR*
Touch control OF THE OVENS CHEF

Symbol 1 will start flashing when the unit is
switched on for the first time.

The symbols 12.00 appear on the display.

Setting the clock
To set the current day time:

e By pressing choice keys 2 or 3 (— or ¥)
you can set the time.

After a few seconds the controller sets the time
currently displayed and the symbol 1 goes out.

The set time can be also set afterwards. Therefor
you have to:

e Press the middle key 4 repeatedly till the
symbol 1 will start flashing.

e Set the time as described.

Important! If you change the time setting,
you reset the timer and cancel former set
programs.

* _ if available
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ELEKTRONISCHE ZEITSCHALUHR MIT
SENSOR-BEDIENUNG* Touch control
VON BACKOFEN CHEF

Wird die Uhr zum ersten Mal eingeschaltet, blinkt
das Symbol 1.

Auf dem Display erscheint 12.00.

Uhrzeiteinstellung
Zur Einstellung der aktuellen Uhrzeit:

e Mit den Wahltasten 2 oder 3 (— oder *+)
die gewiinschte Uhrzeit einstellen.

Nach einigen Sekunden wird die aktuelle Uhrzeit
automatisch Ubernommen und das Symbol 1
erlischt.

Die eingestellte Uhrzeit kann auch anschliellend
verandert werden. Daflir muss man:

o Die mittlere Taste 4 mehrmals solange
driicken bis das Symbol 1 anfangt zu
blinken.

e Die gewinschte Uhrzeit
beschrieben einstellen.

wie oben

RU

CEHCOPHOE 3JIEKTPOHHOE
NMPOrPAMMUPYIOLLEE YCTPOUCTBO* Touch
control YXOBbIX LULKA®OB CHEF

Mpv nepBOM BKIOYEHUN YacoB MuraeT cumeon 1.

Ha gucnnee nossutca 12.00.

YcTaHOBKa TeKyLwero BpeMeHu
UToObl yCTAHOBUTL TEKYLLEE BPEMS:

e C nomoubo KHOMOK Bblibopa 2 unn 3 (—

nnn 'I') YCTaHOBUTE XellaeMoe BpeMH4.

Yepes HecKonbKO CeKyH Ha aucnnee nosiBUTCS
MHOMKaUMS Tekywero BpemeHu u cumson 1
noracHer.

YCTaHOBMEHHOE BpPEMSI MOXHO W3MEHUTb. [ns
3TOro:

e Haxumante Ha cpegHIO0 KHOMKY 4 rnoka He
Ha4yHET muratb cumeon 1.

e YcTaHoBuUTe BpeM4d, Kak OornmMcaHo BblLUE.

Wichtig! Bei der Anderung der eingestellten
Uhrzeit werden alle vorher gewahlten
Programme gel6scht.

BaxHo! lMpy n3amMeHeHMM yCTaHOBEHHOIO
BpeMeHN Tanmmep Oyget  yCcTaHOBMEH
33aHOBO, a BCe BblOpaHHblE pPEXUMbI
NpuUroToBreHnsa 6yayT OTMEHEHbI.

* _falls vorhanden

* _ecnu nmeetcs
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Electronical countdown timer

The countdown timer works independently of all
other timer functions, and can be used even when
the oven is switched off.

To switch on the countdown timer

e Press the middle key 1 repeatedly till the
symbol 2 will start flashing.

The symbols 0.00 appear on the display.

e Press the choice keys 3 or 4 (= or +)to
set the duration and wait a few seconds.

After a few seconds the timer starts the
countdown, the display shows the countdown time,

the symbol countdown timer 2 appears. By

pressing the button 1 you can call up the current
time indication for 5 seconds.

After the end of the countdown the oven emits the
double sound signals with interval of 2 seconds

during two minutes. The symbol countdown

timer 2 will continue to flash after the end of
emitting the sound signals.

o Press any key to turn off the sound signals
and the symbol countdown timer 2.

The symbol countdown timer 2 goes out. The
display shows the current time.
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Elektronischer Kurzzeitwecker

Der Gebrauch vom elektronischen Kurzzeitwecker
ist von anderen Funktionen unabhé&ngig und kann
auch bei dem ausgeschalteten Backofen
verwendet werden.

Zum Einschalten des Kurzzeitweckers:

e Die mittlere Taste 1 mehrmals solange

driicken bis das Symbol 2 anfangt zu
blinken.

Auf dem Display erscheint 0.00.

e Mit den Wahltasten 3 oder 4 (— oder )
die gewiinschte Zeit einstellen.

Nach wenigen Sekunden startet das
Ruckwertszahlen, was auf dem Display angezeigt
wird, und erscheint das Symbol Kurzzeitwecker
2. Durch Betatigen der Taste 1 kénnen Sie die
Anzeige der aktuellen Uhrzeit fir 5 Sekunden
aufrufen.

Nach dem das Ruckwertszdhlen beendet ist,
ertdnen doppelte Signalténe mit dem Interval von 2
Sekunden zwei Minuten lang. Nachdem Aufhdren
des Signaltons blinkt das Symbol

Kurzzeitwecker 2 weiter.

o Dricken Sie eine beliebige Taste, um das
Symbol Kurzzeitwecker 2 und den
Signalton auszuschalten.

Das Symbol Kurzzeitwecker 2 erlischt. Auf
dem Display erscheint die aktuell Uhrzeit.

RU

OnNeKTPOHHbLIN MUHYTHUK

ONEeKTPOHHbIN MUHYTHWUK paboTaeT He3aBUCUMO OT
Apyrnx pyHKUMn. VMIM MOXHO norb3oBaTbCs Aaxe
€CIin JyXOBOW LKA BbIKIMIOYEH.

YUToObl BKNHOYNTE MUHYTHUK:

e Haxumante Ha cpegHiot KHomKy 1 noka He
Ha4YHET MuUraTb cumBon 2.

Ha pncnnee nossutca 0.00.

e C nomouiblo KHOMOK BblGopa 3 win 4 (—

nnn 'l') YCTaHOBUTE XKeJlaeMoe BpeM4.

Uepe3 HECKONbKO CeKyHO HaudHETCA obpaTHbIn
cyeT, oTobpaxaembll Ha [gucnnee, 3aropaeTcs
CMMBO&T MMHYTHMKA 2. HaxaTtnem Ha KHonky 1
Bbl MoxeTe BbI3BaTb MokKasaHue  TeKyllero
BpeMeHU Ha 5 cekyHA.

Mo OKOH4YaHMM OGpaTHOro cyeta OyXoBKa nopaeT
[ABOViHble 3BYKOBbIE CUrHasnbl C MHTEPBaNoM B 2
CeKyHObl B Te4YeHunm [AByX MuHyT. Cumson

MMHYTHMKa 2 npoaosmnkaetr Muratb nocre
npekpalleHna nogadun 3ByKOBbIX CUTHANOB.

° ,D.J'IFI npekpauweHnda nogayn  3BYKOBbIX
curHanoB wn pAOna OTKIKoYeHnAa CcuMBoOna

MMHYTHMKA 2 HaXMUTE 0By KHOMKY.

CumBon mMMHYTHMKa 2 racHeT. Ha aucnnee
oToOpaxaeTcs TeKyllee BpeMs.
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Setting the cooking time

The process in the oven should switch off after a
wanted duration automatically.

Before setting the duration you have to set the
oven operating function and the
temperature (see chapter Usage)

e Press the middle key 1 repeatedly till the
symbol 2 will start flashing.

The symbols 0.00 appear on the display.

e By using the choose keys 3 or 4 (— or +)
you set the wanted duration of the
preparation. After a few seconds the
countdown of the duration starts.

The display shows the countdown time, symbol 2
appears on the display to confirm the successful
setting and the current time appears again.

After the end of the countdown the oven emits the
triple sound signals with the interval of 2 seconds
during two minutes to inform you that all processes
in the oven are switched off. The symbol 2 will
continue to flash after the end of emitting the sound
signals.

e Turn the rotary handles of oven operating
functions and of temperature regulator in the
zero position.

e Press any key to turn off the timer and the
sound signals.

The symbol 2 goes out. The display shows the
current time.

' Attention! If you don't turn the rotary

handles in the zero position after the switch
® | off of the timer, the oven will continue to
operate.
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Einstellen der Betriebsdauer

Der Vorgang im Backofen soll nach einer
gewinschten Dauer automatisch abgeschaltet
werden.

Bevor die Dauer der Gerichtszubereitung
eingegeben wird, missen Sie die

Backofenfunktion und die Temperatur der
Zubereitung einstellen (siehe Kapitel Benutzung).

e Die mittlere Taste 1 mehrmals solange
dricken bis das Symbol 2 anféangt zu
blinken.

Auf dem Display erscheint 0.00.

e Mit den Wahltasten 3 oder 4 (— oder )
stellen Sie die gewlnschte Dauer der
Gerichtzubereitung ein. Nach einigen
Sekunden beginnt die Rickz&hlung der
Zeitdauer.

Auf dem Display erscheint das Symbol 2, was die
erfolgreiche Einstellung bestatigt und die aktuelle
Uhrzeit wird wieder angezeigt.

Nachdem das Rickwertszdhlen beendet ist,
erténen doppelte Signalténe mit dem Interval von 2
Sekunden 2 Minuten lang, um Sie zu informieren,
dass alle Vorgénge im Backofen abgeschaltet sind.
Nach dem Aufhéren des Signaltons blinkt das

Symbol 2 weiter.

e Bringen Sie die Drehknebel der
Backofenfunktion und des Thermostates in
die Nullstellung.

o Drlcken Sei eine beliebige Taste, um die
Signalténe und das blinkende Symbol 2
auszuschalten.

Das Symbol 2 erlischt. Auf dem Display erscheint
die aktuell Uhrzeit.

' Achtung! Wenn Sie nach dem Ausschalten

des Kurzzeitweckers die Drehknebel nicht
@® | in die Nullstellung bringen, dann setzt der
Backofen seinen Betrieb fort.

RU
YcTaHOBKa NpoAoOMKUTENIbHOCTH
NPUroToBJIeHUA
Oyxoson LwKad JOormKeH aBTOMaTU4YECKU
OTKIMOYNTBLCS no ncTeyeHun »Kenaemoro
NPOMEXYTKa BPEMEHW.
Mpexge 4eM 3agaTb  MNPOLOIMKUTENBHOCTb
NpuroToBrneHns, Bbl JOMKHbI YCTAHOBUTE Pe3XKUM

pabotbl ayxoBoro wkacha 1 Temneparypy
NPUroToBJIEHMA. (cm. pasgen
Ucnonb3oBaHue).

e Haxumante Ha cpegHIo kHomKy 1 noka He
Ha4YHET MuUraTb cMMBON 2.

Ha gucnnee nosisutca 0.00.

e C nomowpbto KHOMOK Bblbopa 3 nnn 4 (—
unn +) ycTaHoBUTE Xenaemoe BpeMs.
Uepes HeCKOMbKO CeKyHA HavyHeTca oTcyeT
BPEMEHUN NPUTOTOBIIEHNS.

Ha paucnnee 0T06pa)KaeTCF| BpeEMA O6paTHOFO
oTcYyeTa, MNOosIBUTCS CMMBOM 2, I'IOﬂTBGp)K,D,&POLLI,I/IVI
ycnewHoe rnporpaMmmMmnpoBaHue, a Takke BepHéTCﬂ
NnoKa3aHne TeKyLllero BpemeHu.

Mo okoHYaHWM OGpaTHOro cyeTa AyxoBKa noaaeT
[BOVHblE 3BYKOBbIE CUTHanbl C MHTEpPBaNoM B 2
CEeKyHAbl B TEUYEHUM OBYX MUHYT, MHPOPMUPYS, YTO
BCe (YHKUMM paboTbl [OyXOBKM  OTKITOYEHDI.
CumBon 2 npogorkaeT  Muratb  nocre
npekpaLleHnsi NoJaum 3ByKOBbIX CUrHaroB.

e [lepeBeneTe BpallaloOWMECH PYYKU pexnmMa
paboTbl W Tepmoperynsitopa [OyXOBOro
LLKadpa B HyNEBOE MOMOXEHUE.

e Haxae nwobylo  KHOMKY,  OTKMHOYUTE
3BYKOBbI€ CUrHanbl 1 MUratoLLMin CUMBOST 2.

CumBon 2 racHeT. Ha gucnnee otobGpaxaetcsa
Tekyllee BpeMs.

' BHumaHune! Ecnun no  OTKIHOYEHUIO

Tanmepa Bl He nepeseneTe

® | gpawaowmecs PYYKHM B HyneBoe
NnosfioXXeHne,  OyXOBOW wkad  Oyget
npogorkartb pabdortathb.
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Setting the end of cooking time

The oven must switch off after the set end time.

Before setting the end of cooking time you have to
set the oven operating function and the
temperature (see chapter «Multifunction oven
control»).

e Press the middle key 1 repeatedly till the
symbol 2 will start flashing.

The symbols 0.00 appear on the display.

e By using the choose keys 3 or 4 (— or ¥)
you set the wanted end of the preparation.
After a few seconds the program is
activated.

Important! You should set a time that
differs from the current day time.
®

The display shows the countdown time, symbol 2
appears on the display to confirm the successful
setting and the current time appears again.

After the set end time is reached a fourfold tone
with the interval of 2 seconds sounds and the
symbols flash to inform you that all processes in
the oven are switched off.

e Turn the rotary handles of oven operating
functions and of temperature regulator in
the zero position.

e Press any key to turn off the timer and the
sound signals.

The symbol 2 goes out. The display shows the
current time.

' Attention! If you don't turn the rotary

handles in the zero position after the switch
® | off of the timer, the oven will continue to
operate.
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Einstellen der Ausschaltzeit

Der Backofen muss in eingegebener Endzeit
ausgeschaltet werden.

Bevor die Ausschaltzeit eingegeben wird, missen

Sie  die Backofenfunktion und  die
Temperatur der Zubereitung einstellen (siehe
Kapitel »Steuerung von
Multifunktionsbackofen«).

e Die mittlere Taste 1 mehrmals solange
dricken bis das Symbol 2 anfangt zu
blinken.

Auf dem Display erscheint 0.00.

e Mit den Wahltasten 3 oder 4 (— oder +)
die gewilnschte  Ausschaltzeit  der
Gerichtszubereitung einstellen. Nach
wenigen Sekunden wird das Programm
aktiviert.

RU
YcTtaHOBKa BpeMeHU OKOHYaHUA
NPUroToBJIeHUA
[dyxosoMn LwKad JOormKeH aBTOMaTU4YEeCKMN

OTKITIOYUTBCA B 3apaHee 3aaHHOE BpeEMA.

Mpexage 4Yem 3agaTb BpeMSA OKOHYaHUSA paboTbl,
Bbl  OOMKHBbI  YCTAHOBUTL peXum pabortbl
AYyXOBOro wkadpa n Temneparypy
npuroToBrieHMA. (CM. pasgen «YnpaBneHue
pabotoM MHOroyHKLMOHANbLHOIroO [AyXOBOro
wkadcar).

e Haxumante Ha CpeaHK KHOIMKY 1 noka He
Ha4yMHaeT Mmuratb cumeon 2.

Ha gncnnee noasutca 0.00.

e C nomowbto KHOMOK Bblibopa 3 unun 4 (—
unn +) yctaHoBWUTE Xenaemoe Bpems.
Uepes HECKOMNbKO CEeKyHA HavyHeTCs oTcyeT
BPEMEHU NPUTOTOBMNEHUS.

' Wichtig! Sie sollen die Zeit eingeben, die ' BaxHo! Bbl pgomkHbl 33agaTb  Bpems,
sich von der aktuellen Uhrzeit unterscheidet! oTnuyaroLleecs oT Tekyliero!

@ @

Auf dem Display erscheint das Symbol 2 als Ha aucrinee NnosiBUTCA cumBoOn 2,

Bestatigung der erfolgreichen Programmierung
und die aktuelle Uhrzeit wird wieder angezeigt.

Wenn die programmierte Zeit erreicht ist, dann
ertdnt ein dreimaliger Signalton mit dem Intervall
von 2 Sekunden und die Symbole fangen an zu
blinken, um Sie zu informieren, dass alle
Backofenbetriebsfunktionen abgeschaltet sind.

e Bringen Sie die Drehknebel der
Backofenfunktion und des Thermostates in
die Nullstellung.

o Drlcken Sei eine beliebige Taste, um die
Signalténe und das blinkende Symbol 2
auszuschalten.

Das Symbol 2 erlischt. Auf dem Display erscheint
die aktuelle Uhrzeit.

' Achtung! Wenn Sie nach dem Ausschalten

des Kurzzeitweckers die Drehknebel nicht
® | in die Nullstellung bringen, dann setzt der
Backofen seinen Betrieb fort.

I'IO,EI,TBep)K,D,aI'OLLI,VIIZ ycrnewHoe nporpaMmmMmmpoBaHune,
a Takxe BepHéTCFl Nnoka3aHune TeKyLlero BpemMmeHu.

Mo JocTMXeHMo 3anporpaMmMmMpoOBaHHOIO BpeMeHU
AyxoBKa nogaeT TPEéxKpaTHbIA 3BYKOBOW CUrHan ¢
WHTepBanoM B 2 CeKyHObl U 3aMuratoT CUMBOIbI,
NHopMUpPyYs, YTO BCe PYHKUUM paboTbl OYXOBKM
OTKITHOYEHBbI.

e [lepeBepneTe BpallaOLLMECS PYYKU pexMma
paboTbl W TepMoperynstopa [AyXOBOro
LKada B HyNeBOE NoONoXeHMe.

e Haxae nwbyld  KHOMKy,  OTKMO4YMTE
3BYKOBbI€ CUrHarbl U MUratoLLMA CUMBOS 2.

CumBon 2 racHeT. Ha pgucnnee otobpaxaetcs
Tekylliee Bpemsi.

' BHumaHue! Ecnn Nno  OTKMHOYEHUIO

Tanmepa Bbi He nepe.segeTte

® | spauwaouimecs py4yKn B HyneBoe
nonoxexue, AyxoBou LwKad Oyner
npogosmkatb paboTaTb.
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Setting cooking duration and end times

You can combine the cooking duration and end of
cooking time functions to set the start and end
times for cooking. In this way you can program
your electronic oven to cook while you are out or
to defrost foods ready for you to cook when you
get back. A great help in the kitchen!

Set first the duration 1 and then the end of cooking
time 2.

Example: You want to start cooking a dish 30
minutes before you get home so that it will be
ready for you arrival at 12:55.

Before you set the duration and the end of cooking
time, you have to set the oven function 3 ant
the temperature (see chapter «Multifunction
oven control»).

Set the cooking duration 4 (in our example — 30
minutes).

Therefor you have to program the wanted end of
cooking time. (see chapter «Setting cooking
duration»).

The symbol 5 appears on the display, that
confirms a successful programming of the cooking
duration and the current time appears again.
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Einstellen der Betriebsdauer und Ausschaltzeit

Sie kénnen die beiden Funktionen "Betriebsdauer"
und ,Ausschaltzeit* kombinieren, wobei Sie eine
gewlinschte Zeit eingeben, um den Backofen ein-
und auszuschalten. So kénnen Sie |hren Backofen
fur die Zeit programmieren, wenn Sie nicht zu
Hause sind oder das Auftauen von Speisen bevor
Sie nach Hause kommen. Das ist eine grof3e Hilfe
in lhrer Kiiche.

Zuerst gegeben Sie die Betriebsdauer 1 und
danach die Ausschaltzeit 2 ein.

Beispiel: Sie mdéchten die Gerichtszubereitung 30
Minuten vor Ihrer Rickkehr nach Hause beginnen,
um zu lhrer Ankunft um 12:55 die Speise fertig
wurde.

Bevor die Dauer der Gerichtszubereitung und die
Ausschaltzeit eingegeben werden, missen Sie die
Backofenfunktion 3 und die Temperatur der
Zubereitung einstellen (siehe Kapitel »Steuerung
von dem Multifunktionsbackjfen«).

Geben Sie die Betriebsdauer der
Gerichtszubereitung 4 ein (in unserem Fall — 30
Minuten).

Dafir muss die gewlnschte Betriebsdauer
programmiert werden (siehe Kapitel »Einstellen
der Betriebsdauer«)

Auf dem Display erscheint das Symbol 5, das eine
erfolgreiche Programmierung der Betriebsdauer
bestatigt und die aktuelle Uhrzeit wird wieder
angezeigt.

RU

YcTtaHoBKa npoAoITKNTENIbHOCTU N BpeMeHUn
OKOH4YaHuA NpUroToBIrieHNA

Bbl MoxeTe koMOWHMpoBaTb (PYHKUMM BpPEMEHU
NPUrOTOBNEHUS n BpPEMEHMU OKOHYaHUs
NMPUroTOBNEHUS,, 3adaBasi Xenaemoe  Bpemsi
BKIMIOYEHNS] U BbIKMIOYEHUS [OyXOBOro Likada.
Takum o6pasom, Bbl MOXeTe 3anporpammmupoBaTb
npoLecc NpUroToBreHNst Ha To BpeMsi, korga Bac
HeT [OOMa, WM Xe MpoLecC pasMopaXMBaHUs
NpoaykToB K Bawemy npuxoay. Hennoxas nomoLib
Ha KyxHe.

3apganTte cHavana Bpems npurotosneHua 1 u
3aTeM BpeMSI OKOHYaHus 2.

Hanpumep: Bkl xoTuTe HavaTb roToBUTL 6NOAO 3a
30 MuHYT OO0 BO3BpaWeHUa AOMOW, 4YToObl K
Bawemy npuxogy B 12:55 oHO 66110 roToBO.

Mpexge 4YeM  3agatb  NPOAOIMKUTENBHOCTL
NPUroTOBMEHNA N BpeMs OKOH4YaHWs paboTbl, Bbl
OOMXKHbI YCTAaHOBUTL peXumM paboTbl AyxXoBKHU
3 1 Temnepartypy HnpUrotToBrieHUA. (CM.
pasgen «YnpaBrneHue paboTton
MHOrocyHKLUMOHanbLHOro AyxoBoro LwKada»).

3apanTe NpoaoKUTENBHOCTL NPUroToBneHns 4 (B
Hawem npumepe — 30 MUHYT).

Ona  sToro  3anporpamMMupymTe  Xenaemyto
NPOJOIMKUTENBHOCTL NPUrOTOBIEHNS. (CM. pa3gen
«YcTtaHOBKa NPoOAOIMKUTENBLHOCTHU
NPUroTOBNEHUAY).

Ha aucnnee nosABUTCS CUMBOI 5,
noaTBEpPXKOALWUIN yCnewHoe nporpammMmpoBaHne
NPOOOIDKUTENBHOCTU  MPUIOTOBMIEHUS, a Takke
BEPHETCH MOKa3aHMe TEKYLLEro BpEMEHM.
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Now set the wanted end time (see chapter
«Setting the end time»).

The end time 1 appears on the display, that
accords to the current day time plus duration (in
our example 12:45, that means plus 30 minutes).

e Set the wanted end time with the choice
key 2 (+).

A few seconds later this time will be registrated 3
(in our example — 12:55, that means we shifted
the end time 10 minutes).

The oven is in expectance state now. The current
day time is displayed 4 (in our example 12:15).

In our example the oven should be turned on at
12:25 (5) with the functions “Grill +
Thermocirculation” and be turned off at 12:55
according to your setting.

' Attention! If you don't turn the rotary

handles in the zero position after the switch
@® | off of the timer, the oven will continue to
operate.
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Programmieren Sie jetzt
Ausschaltzeit (siehe Kapitel
Ausschaltzeit«).

die gewilnschte
»Einstellen der

Auf dem Display erscheint die Ausschaltzeit 1, die
der aktuellen Tageszeit plus Betriebsdauer
entspricht (in unserem Fall 12:45, d.h. plus 30
Minuten).

e Mit der Wahltaste 2 (¥) die gewiinschte
Ausschaltzeit einstellen.

Nach wenigen Sekunden wird diese Zeit registriert
3 (in unserem Fall - 12:55, d.h. wir haben die
Ausschaltzeit um 10 Minuten verschoben).

Der Backofen ist im Bereitschaftsmodus. Die
aktuelle Tageszeit wird angezeigt 4 (in unserem
Fall 12:15).

In unserem Fall soll der Backofen um 12:25 (5) bei
den Funktionen ,Grill + Thermozirkulation®
eingeschaltet und um 12:55 ausgeschaltet werden,
gemal |hrer Programmierung.

' Achtung! Wenn Sie nach dem Ausschalten

des Kurzzeitweckers die Drehknebel nicht
® | in die Nullstellung bringen werden, dann
setzt der Backofen seinen Betrieb fort.

RU

Tenepb 3anporpaMMUpyiTe >Xenaemoe Bpemsi
OKOHYaHWS npouecca NPUroToBNEHNUs (CM. pasaen

«YcTtaHOBKa BpeMeHU OKOHYaHuA
NPUrOTOBIEHUSAN).
Ha pgucnnee nosBMTCA  BpeEMS  OKOHYaHWUSA

npurotoBneHns 41, paBHOe TeKylleMy BpeMeHMU,
NMc BpeMs NPOAOIPKUTENBHOCTU NPUrOTOBIEHNS
(B8 Hawem npumepe 12:45, T.e. nntoc 30 MUH.).

e Vcnonb3yss kHomky BbiGopa 2 (¥)
yCTaHOBUTE >Xenaemoe BpeMs OKOHYaHuS
NPUroTOBMEHUS.

Uepes HeCKONbKO CeKyHA Taumep 3apermctpupyet
37O 3HayeHne 3 (B Hawem npumepe - 12:55, T.e
Mbl CABWHYNM BpeMsi OKOHYaHWS MpPUroTOBMEHUN
Ha 10 MuH.).

OyxoBor wWkad nepenger B pexuMm OXUOAHUS.
BbicBeTUTCA Tekyllee BpeMs 4 (B Hawem npumepe
-12:15).

B Hawem npumepe [OyxXOoBOW LKA O0SKEH
Bkntountca B 12:25 (5)B pexume "rpunb + ropayuuni
o6ays" Ha 30 MuHYT n Bbiknountcs B 12:55,
COOTBETCTBEHHO 3aJaHHon Bamu nporpamme.

' BHumaHune! Ecnun no OTKIMHOYEHMUIO

Tanmepa Bl He nepeseneTe

® | Bpawarowmecs PY4KM B Hynesoe
NnonoXxeHne,  OyXOBOW wkad  Oyget
npogomkartb padortarhb.
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ELECTRONIC-ANALOGUE TIMER OF THE
OVENS Empire

Setting the clock
To set the current day time:

e Push the rotary switch 1 and turn it
counter clockwise.

Mechanical countdown timer

This function can be used in turn-off operation
modes of the oven.

Before you turn on the countdown timer assure
yourself that rotary knobs of of the oven
operating functions 2 and the oven
temperature regulator 3 are staying at null
position.

To switch on the countdown timer:
e Turn the rotary switch 1 counter clockwise

and set the required time between 0 and
180 minutes

When the set time has elapsed, the alarm will
sound.
To switch off the alarm tone:

e Turn the rotary switch 1 counter clockwise
to position E
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ELEKTRONISCH-ANALOGE
ZEITSCHALTUHR VON BACKOFEN

Empire
Tageszeiteinstellung
Zur Einstellung der aktuellen Uhrzeit:

e Den Drehknopf 1 dricken und gegen
Uhrzeigersinn drehen.

Mechanischer Kurzzeitwecker

Diese Funktion kann verwendet werden, wenn alle
Funktionen aul3er Betrieb sind.

Bevor Sie den Kurzzeitwecker einstellen,
vergewissern Sie sich, dass die Drehknebel der
Backofenbetriebsfunktionen 2 und des
Backofentemperaturreglers 3 auf die
Nullposition gestellt wurden.

Zum Einschalten des Kurzzeitweckers:
e den Drehknopf 1 gegen Uhrzeigersinn

drehen und die gewilinschte Zeit zwischen
0-180 Minuten einstellen.

Nach Ablauf der vorgegebenen Zeit ertént ein
akustisches Signal.
Zum Abstellen des Signaltons:

o den Drehknopf 1 bis zur Stellung ﬁ gegen
Uhrzeigersinn drehen.

RU

ANEKTPOHHO-AHAJIOIOBOE
NMPOrPAMMUPYIOLLEEE YCTPOUCTBO
AYXOBbIX LUKA®OB Empire

YcTaHOBKa TeKyLero BpeMeHu
YT06bl YCTAHOBUTL TEKYLLEE BPEMSI:

e Haxmute «kHOMKy nepekntoyatens 1 u
NOBEepPHUTE NPOTUB YaCOBOM CTPEIKM.

MexaHu4eckuit MUHYTHUK

,D,aHHaFl (*)yHKU,I/IFl MOXeT BbITb MCNonb3oBaHa npu
BbIKJTFOMEHHbIX peXXnmMmax pa6OTbI AyxoBoro LIJKa(ba.

Mpexae yeM BKNHOYUTb MUHYTHUK yOeauTechb, YTO
pyykn pexuma paborbl AyXoBKM 2 1
TemMmnepartypbl NpUroTroBrieHMa 3 HaxogaTcs
B HYJIEBOM MOSOXEHUN.

UTo6bl BKNHOYUTD MUHYTHUK:
e KHonky nepekniovatens 1 noBepHyTb
NPOTMB YacCOBOW CTPENKM WU YCTAHOBMUTb
XXenaemoe Bpemsi B npegenax ot 0 go 180

MUHYT.

Mo wucteyeHnn 3agaHHOrO BpeMeHn npo3ByynT
aKyCTVI‘-IeCKVIIZ CuUrHar.

YTOoObl OTKMOUYMTL CUTHATT:

° HOBepHVITe KHOMKY nepekn4yartens 1
npoTtue YacoBom CTPEJIKM OO0 NOJIOXKEeHUA E
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Setting the cooking duration
The oven must switch off after the set duration.

Before setting the end of cooking time you have to
set the oven operating function and the
temperature (see chapter «Multifunction oven
control»).

e Turn the rotary switch 1 counter clockwise
and set the duration of preparation 0 — 180
minutes.

After the set duration is reached, the alarm will
sound and the oven switches itself off.

e Set the oven operating function and
the temperature in the position 0.

To switch off the alarm tone:

e Turn the rotary switch 1 counter clockwise
to position £

For undefined time of cooking, leave the knob in
the manual position \’l'j
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Einstellen der Kochdauer

Der Backofen muss Dauer

ausgeschaltet werden.

in eingegebener

Bevor die Dauer der Gerichtszubereitung
eingegeben wird, missen Sie die
Backofenfunktion und die Temperatur der
Zubereitung einstellen (siehe Kapitel »Steuerung
von Multifunktionsbackofen«).

o Den Drehknopf 1 gegen Uhrzeigersinn
drehen und die Kochdauer 0 — 180 Minuten
eingeben.

Wenn die eingegebene Kochdauer erreicht ist,
dann ertdnt ein akustisches Signal und der
Backofen wird ausgeschaltet.

o Stellen Sie die Backofenfunktion und
die Temperatur in die Position 0 ein.
Zum Abstellen des Signaltons:

e den Drehknopf 1 bis
ﬁ gegen Uhrzeigersinn drehen.

zur  Stellung

Fir unbestimmte Garzeiten soll der Drehknopf auf
der Stellung Manuellbetrieb { bleiben.

RU

YcTtaHoBKa BpeMeHU NpoaoIIKNTEeSNIbHOCTHU
npuUroToBJyieHNA

[lyxoBKa [OOMKHA aBTOMaTUYECKM OTKIHUYMTLCA
yepes 3agaHHoe Bpems.

Mpexage yYem 3agaTb BpeMs OKOHYaHus paboThbl,
Bbl  OOMKHbI  yCTaHOBUTL pexum paboTtbl
AYXOBKM 1 TemMnepartypy NpUroToBJIeHMS.
(cm. pasgen «YnpaBneHue pa6oTomn
MHOrodyHKLMOHANLHOro AyXoBOoro wkaday).

e [loBepHute kHOMKy nepeknoyatena 1
NPOTUB 4acoBOW CTpenku, 4YTobbl 3agaTb
Bpems OKOHYaHWus npouecca
npurotosnernns 0 — 180 MuHyT.

Mo QOCTMXKEHMIO 3aNpPOrpaMMNPOBAHHOIO BPEMEHM
MPO3BYYMT aKyCTUYECKUIA CUrHam WU [yxoBKa
OTKIMIOYUTCA aBTOMaTUYECKMU.

e YcCTaHOBUTE pexXum paboTbl AYyXOBKMU
N TemMnepaTtypy npPUroToBrieHus B
nonoxexue 0.

YTOoObl OTKMOUYUTL CUTHATT:

e [loBepHUTe KHOMKy nepeknoyatens 1
MPOTMB YaCOBOW CTPENKN [0 NONOXEHUS E

B cnyyae HeHagoBHOCTVM OrpaHWYeHUs BpeMeHM

NPUrOTOBIEHUS, KHOMKA OCTaeTCs B Py4HOM
pexume \’1']
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PRACTICAL ADVICES
Baking

e |t is recommended to bake pastry and
cakes on the baking trais, which are
provided as oven equipment. Choose a
matching tray height. Depending on model
the ovens have 4 or 5 heights.

e You also can bake on customary baking
trais, which are to be placed on the grate.
In this case baking trais out of black plate
are recommended. These trais have a
better heat conductivity, the baking time is
abbreviated and energy can be saved.

e Some pastry is to be placed into a pre-
heated oven.

e The oven is to be pre-heated carefully,
only for heavy pastry which have a big
mass and rise weakly. Pastry that rises
quickly can be placed into a weaky pre-
heated oven.

e After turning off the oven you can check
the pastry quality with a wooden rod. (If
the pastry is baked well, the rod will be dry
and clean after sticking it in and pulling it
out.

e After turning off the oven youshoul let the
pastry in it for 5 minutes.

The pastry parameters for conventional heating
are summarized in Table 1 and for
thermocirculation in Table 2.

If you use thermocirculation, no pre-heating of the
oven is necessary.

For baking with thermocirculation baking of dough
is adviced in height 3 from the bottom and of to
heights simutaneously height 1 and 3.
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PRAKTISCHE EMPFEHLUNGEN

Backen

o Es wird empfohlen, die Gebacke und
Kuchen auf den Backblechen zu backen,
die als Herdausristung mitgeliefert sind.
Wahlen Sie eine passende Hoéhe fir die
Backbleche. Je nach Modell verfligen die
Backofen Gber 4 bzw. 5 Hbéhen.

e Backen ist auch in den handelslblichen
Kuchenformen und Backblechen mdglich,
die auf dem Rost aufzustellen sind. In
diesem Fall werden die Kuchenformen aus
dem schwarzen Blech empfohlen. Solche
Backformen  besitzen eine  bessere
Warmeleitfahigkeit. Die Backzeit wird
dadurch kirzer und die Energie kann damit
gespart werden.

e Manche Gebédcke soll man
vorgewarmten Backofen backen.

in einem

o Der Backofen soll vorsichtig nur fir
schwere Gebécke, die eine ziemlich grolRe
Masse haben und schwach aufgehen,
vorgewartmt werden Die Gebacke, die

schnell aufgehen, sind in einem nur
schwach vorgewarmten Backofen
anzuordnen.

o Beim Abschalten des Backofens ist die
Gebackqualitdt mit einem Holzstdbchen zu
Uberprifen (bei dem gut ausgebackenen
Gebéack soll das Holzstdbchen, das aus

dem Gebdck nach dem Einstechen
herausgezogen ist, trocken und sauber
sein).

¢ Nach dem Abschalten des Backofens solle
das Geback noch 5 Minuten in dem
Backofen bleiben.

Gebackparameter bei Nutzung konventioneller
Beheizung sind in der Tabelle 1
zusammengefasst und fir die Thermozirkulation
in der Tabelle 2.

Beim Gebrauch von Thermozirkulation ist keine
Backofenvorwarmung erforderlich.

Beim Backen mit Thermozirkulation ist das
Aufbacken von Teig auf der Ebene 3 von unten
empfohlen und beim Backen in zwei Ebenen
gleichzeitig in der Ebene 1 und 3.

RU
NMPAKTUYECKUE COBETDI

Bbineyka KOHQUTEPCKUX U3genumn

e PekomeHOyeTcsa  BblMedyka TecTa  Ha
NPOTUBHSAX, MOCTaBMAOLWMXCA BMecTe C
AyxoBbIM LwKkadom. BeibepuTte noaxoaawmm
ypOBEHb s YCTaHOBKM MNpPOTMBHA. B
3aBMCUMOCTWN OT MOAENu AyXOBKM UMeT 4
unu 5 ypoBsHen.

¢ Bbineuyka Bo3amMOXHa Takke B dhopmMax U Ha
NPOTUBHSIX, KOTopble cnegyet
yCTaHaBnMBaTb Ha peweTtke. B aTom
crniydae pekomeHgyeTcsa  ynoTpebnenHue
POpM U3 YepHOM >XecTu wunu ¢opm ¢
ranbBaHOMOKPbITMEM  (30M10TOr0  LBETa).
O™ opmbl nyywe npoBogAT Tenno wu
COKpaLLalT BPeEMS BbINEYKN, SKOHOMSI Npwu
3TOM 3MEKTPOIHEPTUIO.

e HekoTopble K13 BbINEKAEMbIX U3OeNUn
TpebyloT  npenBapuTeEnbHO  NPOrpeTomn
OYXOBKM.

e [lpeaBapuTenbHbIN Harpes OYXOBKM

criegyeT MNPUMEHSATb  UCKMIOYMTENbHO B
crny4vae TsKenoro Tecta 6onbloro obbema

n cnabonogHMMatoLerocs. BbicTpo
nogHnmaroLLeecs TecTto cnegyet
ycTaHaesnueBatb B cnabo pasorpeTyro
OYXOBKY.

e [locre OTKITHOYEHUSA OYXOBKM,
pekomMeHayeTcs npoBepka KayecTBa
BbINEYEHHOro TecTta npu NOMOLLM
OepeBsHHON nano4ku (B cnyyae
npaBuibHOM  BbIMNEYKW, MOCcre Hakona
TecTa, nanoyka pJormkHa OblTb Cyxon wu

YNCTOW).

e BbineyeHHoe nsgenve, cnegyeT ocTaBuTh B
[yXOBKe, nocrne ee OTKMOYeHUs, ele Ha 5
MUHYT.

MpymepHbIe napameTpbl BbIMEYKN c
NCNonb30BaHNEM KOHBEHUMOHANbLHOro HarpeBa
npuBegeHbl B Tabnuue 1, a ¢ MCNONb3OBaHMEM
TepMmouupkynauum B Tabnuue 2.

Mpn  unCNONb30BaHUM  TEPMOLMPKYNALMK,  He
TpebyeTcs npeaBapuTenbHbIN pa3orpeB AyXOBOro
WwKkada.

Ons BbiMEYkM  TecTa c NpUMeHeHNEeM
TEPMOUMPKYNSALMN, peKoMeHayeTcs Bbinevka Ha 3
YpOBHE  CHM3y [OyXOBKM a B  Clny4ae
OOHOBPEMEHHOW BbIMNEYKM Ha [OBYX YPOBHSIX

pekoMmeHaytTca ypoBHU 1 n 3.
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Pastry parameter Gebackparameter bei Nutzung MapameTpbl BbINEYKU ¢
For conventional heating Konventioneller Beheizung KOHBEHLMOHHbLIM HarpeBoMm.
Table 1 Tabelle 1 Tabnuua 1
Kind of pastry Height Temperature Baking time, min.

Gebackart Hoéhe Temperatur °C Backzeit, min.

Tun Tecta Pab6. ypoBeHb | TemnepaTtypa °C Bpems, MUH.
Pastry in forms Formgeback Bbineuka B hopmax
Meringue / Schaumgebéck / bese 2-3 80-100 60-70
Sandcake /Sandkuchen / lNeco4yHas 6aba 2-3 160-180 40-70
Barmcake / Hefekuchen / OpoxkeBas 6aba 2-3 170-180 50-60
Tart /Torte / TopT 2-3 160-180 30-50
Sponge cake / Biskuitkuchen / Bucksut 2-3 160-180 10-25
Sponge cake / Biskuitkuchen / Bucksut 2-3 160-180 10-25
Shortcrust for fruit tart / Murberteig fur Obsttorte 2-3 Heat / Erhitzter /
/necoyHoe TecTo Anst PPyKTOBOro TopTa pasorp. 200-220
Pastry on griddle Gebéack auf dem Blech Bbine4yka Ha NPOTUBHAX
Barm streusel cake / Hefestreusel / [poxckeBas 2-3 170-190 30-40
xana
Eclairs / Eclairs / Qxnepbl 2-3 200-225 30-40
Fruit cake / Obstkuchen / Cnagkuin nupor ¢ 2-3 170-190 30-50
dOPYKT.
Streuselkuchen / Cnagkui nnMpor ¢ KPOLLIKOR 2-3 170-190 20-35

Roasting and Stewing of meat
The following is adviced:

¢ Roasting and stewing of meat over 1 kg in
the oven. Smaller pieces are to be prepared
on the cooking zones.

e For roasting meat on the grid is adviced to
place a plate with water on the lowest level
under the the grid with the dish and refill
water while preparing

e You shoul use jars with heat-resistant
handles.

Preparation parameters for roasting and stewing
with conventional heating are shown in Table 3
and with thermocirculation in Table 4.
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Pastry parameter

Gebackparameter bei Nutzung

RU

MapameTpbl BbINe4ku ¢

For thermocirculation. der HeiBluft. TepMOLUUpPKYNSaLUeEn.
Table 2 Tabelle 2 Tabnwuua 2
Temperature °C Baking time, min.
King of pastry / Gebé&ckart / Tun Tecta Temperatur °C Backzeit, min.

Temnepartypa °C Bpems, MuH.

Pastry in forms / Formgeback/ Boineuka B ¢popmax

Meringue / Schaumgeback / Bese 80 60-70

Sandcake / Sandkuchen / Neco4yHas 6aba 150 65-70

Barmcake / Hefekuchen / JpoxkeBasi 6aba 150 60-70

Tart/ Torte / Topt 150 25-35

Pastry on griddle

Geback auf dem Blech

Bbineyka Ha NMPOTUBHAX

Barmcake / Hefekuchen / [JpoxokeBoe TecTo 150 40-45
Streuselcake / Streuselkuchen / Cnagkuin nupor ¢ 150 20-30
KpOLLIKOW

Fruit cake / Obstkuchen / Cnagkuin nupor ¢ dopykramm 150 40-55
Sponge cake / Biskuitkuchen / Bucksut 150 30-40

Braten und Schmoren von Fleisch
Es wird Folgendes empfohlen:

e Braten bzw. Schmoren von dber 1 kg
Fleischsticken im Backofen. Kleinere
Fleischstiicke sind auf den Kochzonen
vorzubereiten,

e beim Braten von Fleisch auf dem Rost wird
empfohlen auf der niedrigsten Ebene (unter
dem Rost mit Gericht) ein Blech mit etwas
Wasser zu stellen. Wa&hrend der
Zubereitung wird das Wasser nachgefunhlt,

e zum Braten sollen die Gefalle mit den

temperaturbestandigen  Griffen  benutzt
werden.
Zubereitungsparameter fur das Braten und

Schmoren von Speisen bei der Nutzung der
konventionellen Beheizung sind in der Tabelle 3
und fir die Thermozirkulation in der Tabelle 4
dargestellt.

XapeHue u TyweHmne msaca
PekomeHayeTcsa cnefyollee:
e XapeHue U1 TylweHue B AyxoBke Onog
Maccon npesbiwawowen 1 kr. MeHblune
nopuuu cnegyeTt NogroToBUTb Ha BapO4YHOM

NOBEPXHOCTMN,

e B Cliydae XapeHuda MdACa Ha peLlleTKe,

pPEKOMEHAYEeTCA yCTaHOBKA Ha CaMOM
HU3KOM YpOBHe (nog peweTkon ¢ 6rogom)
NPOTUBHSA,  cogepawero  Hebonblioe

KONMYECTBO BOAbI, KOTOPYIO MOMOSHAIOT BO
BPEMSI )KapeHbs,

e [ONA  XapeHus, crnegyeTr  MPUMEHSTb
€MKOCTU (KacTploniv) € XapOCTOMKMMMU
pyykamu,

MpuMepHblE nNapameTpbl YCINOBWUMA KapeHbst W

TyLleHns onon c 1cnonb3oBaHNEM
KOHBEHLMOHANbLHOro HarpeBa npuBeAeHbl B
Tabnuue 3, a c 1cnosib3oBaHNEM

TepMOLUMPKYnsiuun B Tabnuue 4.
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Bratparameter bei Nutzung
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MapameTpbl XapeHus ¢
KOHBEHLMOHHLIM HarpeBoOM.

Table 3 Tabelle 3 Tabnuua 3
Kind of meat Advices Height Temperature °C | Roasttime min.
Fleischgattung Empfehlungen Hoéhe Temperatur °C Bratzeit min.
Bug maca PekomeHgaumm Pab. yposeHb | Temnepatypa °C | Bpems, MyH.

Stewed Beef / Rindfleisch 2-3 225-250 120-150
geschmort / TyweHas
ropgamHa
Underdone Roastbeef / heated oven 3-4 225-250 5-6
Roastbeef blutig / Poctoud ¢ | erhitzter Backofen
KpOBbIO pasorpeTas AyxoBKa
Juicy roastbeef / Roastbeef heated oven 3-4 225-250 6-8
saftig / Poctbund couHbin erhitzter Backofen

pasorpeTas AyxoBKa
Sautéed Roastbeef / heated oven 3-4 225-250 10-11
Roastbeef angebraten / erhitzter Backofen
Poctbund nogpymsiHeHbIN pasorpeTas gyxoBka
Pork / Schweinefleisch / 2-3 150-170 30-120
CBuWHMHaA
Veal / Kalbfleisch / TenatnHa 2-3 150-170 45-120
Lamb / Lammfleisch / 2-3 150-170 90-120
BapaHuHa
Game / Wildfleisch / Anyb heated oven 2-3 170-190 60-110

erhitzter Backofen

pasorpeTas AyxoBKa
Fowl / Geflugel, Hahnchen / 2-3 160-180 45-60
MTuua, ubinnara
Canard / Enten / YTku heated oven 2-3 200-220 60-90

erhitzter Backofen

pasorpeTas AyxoBKa
Goose / Génse / I'ycu 2-3 160-180 150-360
Stewed fowl / Gefliigel 2-3 210-225 45-60

geschmort / TyweHas ntuua
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Roast parameters for usage of

Bratparameter bei Nutzung

RU

MapameTpbl XapeHus ¢

thermocirculation der HeiBluft TepMOLUPKYNALMEN.
Table 4 Tabelle 4 Tabnuua 4
Fleischgattung Portion Temperatur °C Bratzeit min.
Bug msaca Mopums Temnepatypa °C Bpems, MuH.
Fowl / Hadhnchen / Ubinnsita 1 180 50-60
Game / Wildfleisch / Anyb 1-1,5 160 120-140
Veal / Kalbfleisch / TenatnHa 1 160 100-140
Pork / Schweinefleisch / CBrHMHa 1 175 110-120
Beef / Rindfleisch / MloBsguHa 1 160 120-150
Goose, canard / Gans, Ente / lNycb, yTka 1 175 corr. mass
gem. Masse
COOT. Macce

Grill parameters.

Grillparameter.

MapameTpbl XXapeHUs Ha

Table 5 Tabelle 5 rpunne. Tabnuua 5
Grill time, min
Kind of meat Height Grillzeit, min
Fleischgattung Hohe Bpems, MuH
Bug maca Pab. ypoeHb | 1.side/ 1. Seite/ | 2. side / 2. Seite
1. CTOpoHa / 2. CTOpOHa
Pork chop / Schweinskotelett / CBuMHas kotneTa 4-5 8-10 6-8
Pork cutlet / Schweinschnitzel / CeBuHoI 3-4 8-10 6-8
LWHMLEeNb
Cooked beef / Gekochtes Rindfleisch 3-4 10-12 6-8
OTBapHOE roBsiKbe MSICO
Sausages / Wirstchen 4-5 8-10 6-8
Konbacku
Shashlik / Schaschlik 4-5 7-8 5-6
LWawnbiku
Beef steak / Rindsteak 4-5 6-7 5-6
"oBs>KbE Xapkoe
Veal chop / Kalbskotelett 4-5 8-10 6-8
KoTneta 13 TenstuHbl
Veal steak / Kalbssteak 4-5 6-7 5-6
YKapkoe 13 TensiTuHbl
Lamb chop / Lammkotelett 4-5 8-10 6-8
KoTtnerta 13 6apaHuHbI
Chicken — half / Hahnchen, Halfte 3-4 25-30 25-30
LIbinneHoK — NonoBuHaA
Fish / Fisch / Puiba 4-5 6-7 4-5
Filet / Filet / ®une 4-5 4-7 6
Trout / Forellen / ®openb 4-5 4-7 6
Toasts / Toasts / TocThl 4-5 2-3 2-3
Sandwitch / Toasts, belegte / TocTbl ¢ 3-4 6-8
HaYNHKON
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Note! The shown parameters concern roasting on
the grid. If you use closed jars the temperature is to
be set to 200 °C.

After the run off of the predetermined halftime the
meat should be reversed.

It is more advantageousto roast bigger meat
shares.

Baste the meat with gravy while roasting.

It is adviced to place a plate with water on the
lowest level under the the grid with the dish and
refill water while preparing. (Don’'t sparkle the
meat)

Parameters shown in this chapter concerning
baking and roasting are to be corrected
corresponding to own experiences.
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Bemerkung! Die dargestellten  Parameter
betreffen das Braten auf dem Rost. Bei der
Verwendung von den geschlossenen Geféalen ist
die Temperatur auf 200 °C einzustellen.

Nach Ablauf der Halbzeit, die fiir das Braten
vorbestimmt ist, soll das Fleisch umgewendet
werden.

Es ist glnstiger, die gréfReren Fleischportionen zu
braten.

Wahrend des Bratens das Fleisch mit der
Bratensolle begielden.

Es ist empfohlen, ein Blech mit etwas Wasser auf
der niedrigsten Hohe (unter dem Gitter mit Gericht)
einzuschieben und wéhrend des Bratens das
aufgedampfte Wasser nachzufillen (nicht das
Fleisch begiellen).

Die in diesem Kapitel dargestellten Parameter des
Gebéacks und des Bratens sind aufgrund eigener
Erfahrungen zu korrigieren.

RU
NMpumeyvaHue! MpuBeaeHHble napameTpsl
KacalTca KapeHus Ha peweTke. B cnyyae

NMPUMEHEHUSA  3aKpbITbIX EMKOCTer (KacTprornb),
TemnepaTypy criegyeT ycTaHOBUTbL Ha yposHe 200
°C.

Mo ncTteyeHuu NMOSTIOBUHBI BpeEMeEHMH,
npegHasHa4YeHHoOro Ansi  3axapuBaHusl, MsICO
cnepyet nepesopaynBaTth Ha gpyron GokK.

Bonee BbIroAHbIM  SIBNSIETCA  3akapvBaHue
GonbLUMX Nopuuii Msca.
Bo BpeMS XapeHus nonueatb MSICO

BbITONMNBLLNMCA COYCOM.

PekomeHayeTcsa ycTaHOBKa Ha CamMOM  HU3KOM
YpOBHe (nog peweTtkon c ©Onwogom) MNpoTUBHSA,
cogepxawero Hebonblloe KOnM4yecTBO BOAbI,
KOTOPYI MOMOSTHAT BO BpPeMs XapeHbsi (MSCO
BOAOWN He nonueaTb).

MapameTpbl, npuBedeHHble B 3TOWM  rna.e,
KacaroLmecs BbINEYKM U KapeHusi, pekomeHayeTcs
KOppeKkTupoBaTb, OCHOBbIBasiCb Ha COOCTBEHHOM
onbiTe.
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CARE AND ATTENDANCE

IMPORTANT!!! As a safety precaution, before care
and attendance of the oven, always disconnect the
plug from the power socket or the power cable
from the oven.

Make sure that the appliance is cool before
cleaning. Do not clean the appliance while it is still
hot. Some cleaners produce noxious fumes when
they apply to a hot surface. Wet clothes or sponges
can cause burns from steam.

Replacement the oven light

The oven light 1 must have these precise features:

a) temperature resistance up to 300 °C.
b) power supply: see V/Hz indicated on data plate.

c) power 25W
d) E 14 connection.

Attention! First of all disconnect the apparat
from the power supply.

o To prevent damage, place a tea cloth in the
oven
Unscrew the glass cover of the light
Unscrew the old light bulb and replace it
with the new one

e Put back the glass cover and remove the
tea cloth

e Connect the appliance to the main
electricity supply

Attention! Do not use steam cleaning
devices to clean this appliance. The steam
could reach electrical components and
cause a short circuit.
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PFLEGE UND WARTUNG

WICHTIG!!! Als Sicherheitsvorkehrung soll vor
jeder Pflege- und Wartungarbeit des Backofens
immer das Stromnetz abgeschaltet werden.

Vergewissern Sie sich, dass das Gerat vor dem
Beginn der Reinigung abgekuhlt ist.

Reinigen Sie das Gerét nicht, solange es noch
heil3 ist. Einige Reinigungsmittel produzieren
giftige Dampfe, wenn sie auf eine heile
Oberflache aufgetragen werden. Nasse
Schwamme oder  Tucher kénnen die
Verbrennungen durch den Dampf verursachen.

Austausch der Ofenbeleuchtung

Die Ofenbeleuchtung 1 muss folgende Merkmale
aufweisen:

a) hochtemperaturbestandig bis zu 300 °C.

b) Stromversorgung: siehe Anschlusswerte V/Hz
auf dem Typenschild.

c) Leistung 25 W

d) Sockel E 14.

Achtung! Das Gerat zuallererst vom
Stromnetz trennen.

e Zur Vermeidung von Schadensféllen ist im
Ofen ein Geschirrtuch auszubreiten
Lampenabdeckung aus Glas abschrauben

o Alte Lampe abschrauben und mit einer
neuen auswechseln

e Lampenabdeckung wieder
und Geschirrtuch entfernen

anmontieren

RU

OBCIYXXUBAHUE U YXO[

BAXHO!!! B kauyectBe Mepbl NpeaoCTOPOXHOCTU
HeobOxoaumo nepeq OOCNyXMBaAHMEM UM yXOOoOM 3a
OYXOBKOW OTKNOYaThb ee OT CeTu.

Mepen uuctkon ybeamutecb 4YTO YCTPOWCTBO He
asnseTcs ropsuum. [Npyn HeobxogmmocTyn fJante
eMy oOcCTbiTb. [lpu  KOHTakTe C  ropsden
MOBEPXHOCTLIO  YUCTALWIME  cpefcrtBa  MoOryT
BblAENATb A40BUTLIE BELLECTBA.

3amMeHa namnbl ocBeLeHus AYXOBKU

OcBelyeHne  OyxOBKU 1 JOJTKHO UMETb
cnepywLne napameTpbl:

a) TepmocTonkocTb go 300 °C.

b) OnekTponutaHue: napameTpbl NOOKMHOYEHUS

B/T'y, ykasaHbl B 3aBOACKOM Tabnuyke
c) NoTpebnsemas moLwHocTb 25 BT
d) Uokonb E 14.

BHumaHue! Mpexpoe Bcero OTKMOYUTL
OYXOBKY OT CeTu.

o Bo unsbexaHvne noepexageHuin pasnoxuTte B
OYXOBKE KyXOHHOe MnorfoTeHue
BbIKpyTUTE CTEKNAHHLIN NrIacoH
BblkpyTuTe crtapyto nammnoyky u BKpyTUTE
HOBYO

e Bkpymute Ha mecto nnadoH u ybGepute
nonoTteHue

o Das Gerat erneut an das Stromnetz o [logkniounte OyxXOBKY K 9NEKTPOCETU
anschlielRen.
Achtung! Benutzen Sie niemals einen BHumaHue: Hwukorga He umcnonb3ynte

Dampfreiniger zum Reinigen des Gerétes.
Der Dampf eines Dampfreinigers kann an
die spannungsfuihrenden Teile gelangen
und einen Kurzschluss verursachen.

NapooYnCTUTENb ANSt OYUCTKU YCTPOMCTBA,
Tak Kak ero Mcrosib3oBaHNe MOXET Bbl3BaTb
KOPOTKOE 3aMblKaHue.
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Oven

The inner walls of the oven are covered with easy
to be cleaned high quality enamel. The very
smooth  surface  counteracts against the
appearance of the remaining soiling on the walls of
the oven very fast and can be also simply cleaned.
The anti-acid-containing quality of this enamel
permits a long-term qualitatively high exploitation of
Your oven

The oven is to be cleaned after every use.

IMPORTANT!!! As a safety precaution, before
cleaning the oven, always disconnect the plug from
the power socket or the power cable from the oven.

Clean the oven room only with tepid water and a
little bit of washing-up liquid. After washing the
oven is to be dried with a dry rag or to be dried with
an open door.

Do not use acid or alkaline substances to clean the
oven (lemon juice, vinegar, salt, tomatoes etc.). Do
not use chlorine based products, acids or abrasive
products to clean the painted surfaces of the oven.

Self-cleaning catalytic panels (if available)

Our smooth walled ovens can be fitted with self-
cleaning panels 1 to cover the inside walls.

These special panels are simply hooked on to the
walls before the side frames are fitted. They are
coated in special, micro-porous catalytic enamel
which oxidizes and gradually vaporizes splashes of
grease and oil at cooking temperatures above
200° C. If the oven is not clean after cooking fatty
foods, operate the empty oven for 60 minutes
(max.) at maximum temperature.

Never wash or clean self-cleaning panels with
abrasive, acid, or alkaline products.
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Backofen

Die inneren Wéande des Backofens sind mit der
hochwertigen und reiniogungsfreundlichen Emaille
bedeckt. Die sehr glatte Oberflache wirkt dem
Erscheinen der restlichen Verschmutzungen auf
den Wanden des Backofens sehr schnell entgegen
und kann auch einfach gereinigt werden. Die
antisdurehaltige Eigenschaft dieser Emaille erlaubt
eine langfristige qualitativ hohe Ausnutzung ihres
Backofens.

Der Backofen ist nach
reinigen.

jedem Gebrauch zu

WICHTIG!!! Als Sicherheitsvorkehrung soll vor
jeder Reinigung des Backofens immer das
Stromnetz abgeschaltet werden.

Den Backofenraum nur mit lauwarmem Wasser mit
ein wenig Geschirrspulmittel reinigen. Nach dem
Reinigen soll der Backofenraum mit einem
trockenen Lappen abgewischt oder bei gedéffneter
Tur getrocknet werden.

Zum Reinigen dirfen auf keinen Fall sauren oder
alkalischen  Substanzen verwendet werden
(Zitronensaft, Essig, Salz, usw.). Chlorhaltige
Produkte (Bleichmittel usw.) sind ebenfalls
unbedingt zu vermeiden, dies gilt vor allem fir die
Reinigung der emaillierten Wande.

Selbstreinigende katalytische Platten (falls
vorhanden)

Unsere Backéfen mit glatten Wanden bieten die
Méglichkeit, in der Muffel selbstreinigende Platten
1 zu montieren. Diese Platten werden vor den
seitichen Rahmen an den Wénden eingehéangt
und sind mit einem mikroporésen katalytischen
Speziallack bedeckt, der oxidiert, die Ol- und
Fettspritzer verdampfen lasst und so bei den
Backvorgangen uber 200°C eliminiert. Soll der
Ofen nach dem Backen sehr fetthaltiger Speisen
nicht sauber sein, l&sst man ihn maximal 60
Minuten lang leer bei H&chsttemperatur
eingeschaltet. Die selbstreinigenden Platten
durfen weder gewaschen, noch mit scheuernden
oder sdaurehaltigen bzw. alkalischen Produkten
gereinigt werden.

RU

OdyxoBowu wkac

BHyTpeHHune CTEHKU
BbICOKOKAY€CTBEHHOM
amMarnblo. OueHb rnapgkas NOBEPXHOCTb
NMPOTMBOAEWCTBYET  MOSIBMIEHWIO HA  CTEHKax
OYXOBKM  OCTaTOYHbIX 3arpsi3HEHWA U OYeHb
ObICTPO M NpPOCTO ouuMLiaeTcs. AHTUKUCIIOTHOE
CBOWCTBO 3TOWM dManu No3BOnsieT AONroCPOYHO U
KayeCTBEHHO M1CMOoNb30BaTh Bally AyXOBKy.

OYXOBKM NOKpPbIThI
nierkoo4vmLlaroLLiencs

Ynctute AOYXOBKY MOCJ1e KaXaoro Mcnosjib3oBaHuA.

BAXHO!!! B kadectBe Mepbl NpeaoCTOPOXHOCTU
HeobGXxoauMO nepen Kak4oW YMCTKOW OYXOBKM
OTKIl0MaTb ee OT CeTu.

[yxoBon Wwkad MorTe NCNOoMb3ysa TOMbKO TEMMYH
BOAY C HEGONbLUNM KONMYECTBOM XUOKOCTU ANg
MbITbS nocyabl. ocne MblTba BbITPUTE OYXOBOM
LWKad Hacyxo unu octaBbTe ABEpLY OTKPbITON Ans
NPOCbIXaHUs KaMmepbl.

He npumeHanTe [na YUCTKM KUCAOTO- WU
Lienoyecogepxawmx  BewectBs  (yKCyc,  COK
nMMOHa, conb U T.4.). HM B Koem cny4yae He
NPUMEHANTE Takxe xropocogepxatune
cpencrtea (otbenueatowme m 1.4.). OcobeHHO
3TO HYXHO uUMeTb B BWUAY MNOpPpKM YUCTKe
3ManupoBaHHbIX MOBEPXHOCTEN OYXOBOK.

Camoouunwarowmecs
NNacTUHbI (ECNN NMeeTCs)

KaTanntunyeckue

Ha cTeHkax OyXOBKW YCTaAHOBIEHbI NNacTuUHbl 1 co
cneuManbHOM  3KOMOMMYEeCKOW  MUKPOMOPUCTON
camMoouMmLlaLWenca  KatanuTuyeckon amanbio.
OTa amanb npu TemnepaTtype TuNoBow paboTbl
ayxoBkn cBbiwe 200° C katanusupyet Bce
HaxodswWmecs Ha HeW >XUpHble BellecTBa W,
ucnapss, yctpaHseTt ux. EquHcTeeHHble cpeacTaa,
Heobxoaumble ana  ybopku OyxXOBKM  nocne
KaTanuTuyeckom OYMUCTKM — 3TO LLEeTKa U COBOK.
Ecnu >xe nocne nNpuroToBNEHWsS O4YEeHb XXUPHbIX
6no4 Ha CTeHKax [OyXOBKM BCe Xe ocTalwTcs
3aMeTHbIMW crnegbl Macrna M xupa, OCTaBbTe
NycTylO OYXOBKY BKMHOYEHHOW NPU MakCUmanbHOW
TemnepaType A0 Tex Nnop, Noka OHa MOSTHOCTbIO He
ounctutca. Camoollmyarowmnecs Katanutnyeckune
NNacTUHbl HeNb3st HU MbITb, HW Tem 6Gonee
YNCTUTb abpasuBHbLIMKM Matepuanamm U KUCNoTo-
W LWenoyecoaepxawmmm cpegcTsamMmu.
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Pyrolytic Cleaning (if available)

The high temperatures used during pyrolytic
cleaning will damage accessories that are not
designed for cleaning in the Pyrolytic programme.
So please remove all accessories from the oven
interior before starting the Pyrolytic cleaning
program.

Telescope (if available)

The system Telescope 1 (one, two or three levels
depending on your model), which your oven is
equiped with, enables you to pull out all griddles
together or seperated from each other and even
while preparing a meal.

The given construction Z@iser differs from similar
ones through the comfortable and practical access
to every griddle and allows you to take out and
check pastry without cooling down the whole oven
or food on the other griddles.

The tracks of every griddle resist a loading up to 15
kg in the completely pulled out state.

The track system is easily to be removem to clean
the oven. The construction is made of stainless
steel, which excludes the possibility of corrosion
formation.

Removing the oven door

To get a better access to the oven room and for the
cleaning the oven door can be reoved easily. To do
so0, proceed as follows:

e Open the door fully.
e Lift the two levers 2 shown in fig.

e Close the door as far as the first stop
(caused by the raised levers).

o Lift the door upwards and outwards to
remove it from its mountings 3.

To replace fit the door:

o fit the hinges in their mountings and lower
the two levers.
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Pyrolyse-Reinigung (falls vorhanden)

Durch die hohen Temperaturen bei der Pyrolyse-
Reinigung wird nicht pyrolysetaugliches Zubehor
beschadigt. Nehmen Sie samtliches nicht
pyrolysetaugliches Zubehér aus dem Garraum
heraus, bevor Sie die Pyrolyse-Reinigung starten.

Teleskop (falls vorhanden)

Das System Teleskop 1 (1fach-, 2fach- oder 3fach-
Teleskop-Auszug, je nach Modell), mit dem Ilhr
Herd ausgestattet ist, erméglicht Ihnen, alle Bleche
sowohl zusammen als auch getrennt voneinander
und sogar wahrend der Zubereitung eines Gerichtes
herauszuschieben.

Diese Konstruktion Z@iser unterscheidet sich von
den ahnlichen Konstruktionen durch den bequemen
und praktischen Zugriff zu jedem Blech und erlaubt
lhnen, das Geback auf jedem  Blech
herauszunehmen und zu kontrollieren, ohne den
gesamten Ofen und die Gerichte auf den anderen
Blechen abzukuhlen.

Die Schienen jedes Bleches halten eine Belastung
bis zu 15 kg im vollstdndig herausgeschobenen
Zustand.

Bei der Reinigung des Backofens k&nnen die
Schienen leicht entfernt werden. Die Konstruktion ist
in dem rostfreien Stahl ausgefihrt, was die
Méoglichkeit von Korrosionsbildung ausschlief3t.

Ausbauen der Ofentiir

Um einen besseren Zugang zum Backofenraum
und zur Reinigung zu schaffen, kann die
Backofentiir miihelos ausgebaut werden. Dafiir
sind folgende Schritte vorzunehmen:
e die Tur ganz 6ffnen;
e die zwei auf Abb. dargestellten Hebel 2
anheben;
e die Tur wieder bis zur ersten, von den zwei
zuvor angehobenen Hebeln schlie3en;
e die Tur nach oben und nach aullen
anheben und herausnehmen 3.

Um die Tlr wieder einzubauen:

e die Scharniere wieder einsetzen und dann
die zwei Hebel in Schlielstellung bringen.

RU

MuponunTtnyeckas YncTka (ecnu nmeetcs)

M3-3a BO3OENCTBUA BbBICOKMX Temnepatyp Bce
KOMMOHEHTbI AYXOBKW [AOSMKHbI ObiTb WU3BEeYeHbI
nepen Hayanom nUPONIUTUYECKOW YUCTKWU, YTOObI
nsbexartb UX NOBPEXAEHUS.

Teneckon (ecnu nmeeTcs)

Cuctema Teneckon 1 (oguvH, ABa U TP YPOBHS B
3aBMCUMOCTM OT Bawen mogenu), KOTOpbIM
ocHaweHa Bawa pgyxoBka, nossonser Bam
BblABUratb BCE NMPOTMBHWU Kak COBMECTHO, TaK U Mo
OTOENbHOCTU Odaxe BO BPeEMS MPUrOTOBIEHUS
onofa.

[aHHasi KOHCTpyKuusi (ZAiser otnuuaetcs OT
aHanornyHbIX yAo6HBIM 1 NPAKTUYHBIM AOCTYMOM K
noboMy MpOTUBHIO W MO3BOMSET A0CTaBaTh M
KOHTPONMPOBATb BbINEUKYy Ha MOBOM M3 HUX, HE
OXnaXaas BCIO [yXOBKY M HAaxOASALUMECH Ha ApYruX
NpOTMBHSAX Bnoga.

HanpaBnsiowme Kaxgoro NpPOTUBHA — HAOEXHO
YOEPXKUBAIOT Harpy>XeHHbIi Becom pno 15 «kr.
MPOTUBEHb B MOSMTHOCTbLIO BbIABUHYTOM COCTOSIHUN.

Mpy ouncTKe [OYXOBKM CUCTEMA HanpaBnsOLLMX
nerko cHuMaetcsl. KOHCTpyKUuMsi BbINOMHEHa U3
Hep)xaBetoLLei cTanm, 4TO UCKIoYaeT
BO3MOXXHOCTb MOSIBNIEHNS KOPPO3UM.

demoHTax ABepubl AYXOBKHA

Ona nonyyeHuss nydwero JocTyna K OyXOBOMY
Wwkady, a Takke Ana ero OYMCTKKU, ABepua MoXeT
OblTb OYEeHb Ierko AeMOHTMpoBaHa. Ans 3Toro
Heobxoanmo:
e MOJSTHOCTbIO OTKPbITb ABEPLY;
e NPUNOAHATbL [Ba YKa3aHHbIX Ha PUCYHKe
pblyaXxkKa 2;
e MpUKPbITb [AOBEPLY OO NEepBOro KacaHus
NOAHSATLIX PbIYAXKKOB;
e MpuNoaHsB ABepuy, NOTAHYTb €e BBEPX Ha
ceba 3.

UT06bI BHOBb YCTAHOBUTL ABEPLY:

e BCTaBUTb LWApHUPbl Ha MpexHee MEeCTO U
3aLUENTIKHYTb PblYa>KKW.
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Alternate inspection

Besides the current maintenance the user is
dutybound to the following actions:

e alternate check and maintenance of oven
elements and assemblies,

e let the oven be checked by the customer
service after expiration of the warranty
once in two years.

e Abolishment of noticed errors,

Note! All installing and maintenance actions
mentioned on the top as well as reparations are to
be accomplished by a authorized installer.

IMPORTANT!!!

The user is responsible for the irreproachable
condition and professional use of the unit. If the
customer service is called because of an operating
mistake, the visit is liable to pay costs in the
warranty, too.

Damages, which are caused through not following
this instruction, are not approved.

What to do, if?
Every damage:

Switch off all oven operating functions
disconnect the oven from the power supply,
acquaint the exigence of a reparation
(Service-Center or another organisation,
which has the corresponding rights).

A few simple defects can be abolished by the user,
corresponding to the advices in the present
operating instruction.

Problems and mistakes can happen during the
usage of the unit. Some remote mistakes the user
can abolish on his or her own through following the
advices mentioned in the Table below. Befor
contacting the customer service the following points
are to be checked consecutively:
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Periodische Besichtigung

Aufler den laufenden Wartungsarbeiten ist der
Benutzer zu folgenden Tatigkeiten verpflichtet:

e Periodische Uberpriifung und Wartung von
Backofenelementen und Baugruppen,

e Nach Ablauf der Garantieperiode jede zwei
Jahre den Herd vom Kundendienst
durchsehen lassen.

e Beseitigung von entdeckten Stérungen.

Anmerkung! Alle oben angefuhrten Einstell- und
Nachstelltétigkeiten, sowie Reparaturen missen
durch eine Kundendienststelle oder einen
autorisierten Installateur durchgefihrt werden.

WICHTIG!!!

Der Benutzer ist fir den einwandfreien Zustand des
Gerdts und die fachgerechte  Benutzung
verantwortlich. Wenn der Kundendienst wegen
eines Bedienfehlers gerufen wird, ist der Besuch
auch wahrend der Garantiezeit kostenpflichtig.
Schéden, die durch Nichtbeachtung dieser
Bedienungsanleitung verursacht wurden, werden
nicht anerkannt.

Was ist, wenn?
Bei jeder Storung:

Alle Betriebsfunktionen abschalten,
Stromversorgung abschalten,

Die Notwendigkeit der Reparatur melden
(Service-Center  oder  eine  andere
Organisation, die entsprechende Rechte
hat).

Einige einfache Defekte kann der Benutzer
selbststandig, entsprechend den Empfehlungen der
vorliegenden Bedienungsanleitung, beseitigen.

Bei der Benutzung des Gerates kénnen manchmal
Probleme und Fehler auftreten. Einige geringere
Fehler kann der Benutzer eigenstdndig beheben,
indem er die Hinweise befolgt, die in der
nachstehenden Tabelle angeflihrt sind. Bevor Sie
sich an den Kundendienst wenden, sind folgende
Punkte der Tabelle nacheinander zu Uberprifen:

RU

Mepuognyeckumn ocmoTp

Kpome onepau,vlﬂ CBA3aHHbIX C TeKylWKnM yXoaom
3a NNUTOMN, cnenyert:

e [POnU3BOONTb nepmnoanyeckmne
npoBepPKn NCMpPaBHOCTU opraHoB
ynpasleHus 7 p860‘-IVIX y3roB

Oyxosoro wkada,
e OCne UCTEYEHNS cpoKa rapaHTuu, no
KpanHen mepe oavH pas B ABa roaa,

cnenyet nopy4nTb CepBUCHOMY
LEeHTpPY npoBedeHne TEeXHUYEeCKOoro
OCMOTpa NMnTHI,
e YCTpPaHATb oBHapy>XeHHble
HencnpaBHOCTH.
MpumeyaHue! Bce peMoOHTbI M onepauuu Mo
perynmpoBke, OOIDKHbI NpPon3BOANTLCA
CEPBUCHbBIM LeHTpOM nnu MOHTEPOM,
obnagarowum COOTBETCTBYHOLLEN
KBanudukaumnen.
BAXXHO!!!
Monb3oBaten oTBevaeT 3a 6esynpeyHoe
COCTOsIHNE npnbopa " npasunbLHoe
obcnyxuBaHue. Ecnu no npuymHe
HenpaBunbHOro  OGCNyXMBaHWSA  Bbi3blBaeTCA

cnyx6a CepsucHoro LleHTpa, BbI30OB MnaTHbIN,
Jaxe npu ewe OeACTBYIOLEN rapaHTUn.
Monomkn, KOTOpble BbI3BaHbl HECOOMAEHNEM
HacTosiwen VHCTpyKUUK, He NpU3HatoTCS.

Yto penartb, ecnu?
B cnyyae niobon HencnpaBHOCTH, cnegyer:

OTKIMHOYNTb BCE 3N1IEMEHTbI YXOBKW,
OTKITHOYUTb 3JNEKTpOonnTaHue,
3adaBUTb O H906XO,D,VIMOCTVI peMOHTa (B

CEPBUCHbIA LEHTp nnm Apyryto
opraHusaumio, obnapgatoLyio
COOTBETCTBYLLMMW NpaBamMm).
HekoTopble npocTble HeuncnpaBHOCTH
nonb3oBaTesb MOXeT CaMOCTOSATENBHO
YCTpaHATb, COrnacHo pekoMeHaauusm
HaCTOSILLLEro PyKOBOACTBA.
B nepuog  akcnnyatauum  3reKTPUYECKOro

YCTp0I7ICTBa MHOrga noABNAKTCA I'IpO6J'IeMbI n
Henonagku, HEKOTOPbIE N3 KOTOPbIX I'IOTpe6I/ITeJ'Ib
B COCTOAHMM YyOalnnTb CaMOCTOATENIbHO TpuU
ycnosuu CO6J'II‘0D,8HI/IF| npasuilt npuBegeHHbIX B

Tabnuue Hwke. Lo Bbi3oBa  paboTHMKa
CEpPBUCHOTO o6cnyxmBaHus, BHMMAaTenbHO
npoytuTe n BbINONHUTE cnepytowme
pekomMeHaaLuun:
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Error Possible reason Advices
Oven doesn’t Disturbance in power | Check the
work supply protection device of
your home

Interruption of the
stream supply

conduction. If
defective - replace

Set the current time
on the display again
and switch on the
oven

Zeros flash on
the display

Interruption of the
stream supply

Set the current time
on the display again

The oven light
doesn’t work

Disturbance in power
supply

Defect of the lamp

Check the
protection device of
your home
conduction. If
defective - replace

Ckeck if the lamp of
the oven light is
faultless. If not —

replace

The controlling | Disturbance in power | Check the

lights don’t supply protection device of

glow your home
conduction. If
defective - replace

Defect of the lamp Contact the cutomer

service

Clock goes Too low tension in Check the tension

forward or ater

the net of the house

of the conduction. If
necessary - stabilise

IMPORTANT!!

If despite of the recommendation the problems could
not be abolished — contact the customer service.
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Stérung Mégliche Hinweise Mpobnembl Bo3moXxHble PeweHus
Ursache NPUYUHDI
Der Ofen Sérung der Prifen der [yxoBka He HapyweHue MposepuTb
funktioniert Elektroversorgung Schutzvorrichtug paboTtaeT aneKkTpocHabxeHus npegoxpaHurenu
nicht n der hauslichen aomallHen
Leitung. Wenn NpPOBOAKN.
fehlerhaft - HeucnpaBHble -
ersetzen 3aMeHUTb
HOBbIMU
Unterbrechung der Erneut die MepepbiB B nogaye 3aHoBo
Stromzufuhr aktuelle Zeit auf ToKa YCTaHOBUTb
dem Display Tekyliee BpemMs
einstellen und Ha aucnnee u
den Herd in BKIIOYNUTb
Betrieb nehmen OYyXOBKY
Auf dem Unterbrechung der Erneut die Ha pucnnee MepepsbiB B Nogave 3aHoBO
Display blinken | Stromzufuhr aktuelle Zeit auf MUraroT Hynu TOKa YCTaHOBUTb
Nullen dem Display Tekyliee BpemMs
einstellen
Die Sérung der Prifen der He penictByet | Hapywwenue MposepuTb
Ofenbeleutung | Elektroversorgung Schutzvorrichtug ocBeLleHne 3neKTpocHabXeHus npeaoxpaHnTenn
funktioniert n der hauslichen AYXOBKM JomallHewn
nicht Leitung. Wenn NPOBOAKN.
fehlerhaft - HeucnpaBHble -
ersetzen 3aMeHUTb
HOBbIMU
Defekt der Lampe Prifen, ob die HedekT namnbl MposepuTb
Lampe der MCnpaBHOCTb
Ofenbeleuchtun namnel
g intakt ist. ocBelleHuns
Wenn fehlerhaft OYXOBKMU.
— ersetzen HewucnpagHyto
3aMeHUTb
Die Sérung der Prifen der He ropsar HapyweHue MposepuTb
Kontrolllamp- Elektroversorgung Schutzvorrichtug KOHTPONbHbIE | 3MEKTPOCHaGXEHUS npegoxpaHuTenu
chen leuten n der hauslichen namnbl JoMallHen
nicht Leitung. Wenn NPOBOAKN.
fehlerhaft - HeucnpaBHble -
ersetzen 3aMeHUTb
HOBbIMM
Defekt der Lampe An den HedekT namnbl O6patutbes B
Kundendienst CepBucHyto
wenden cnyxoy
Die Uhr geht Zu niedrige Die Spannung Yachkl cnewar Hwuskoe HanpsxeHne | NpoBepuTb
vor oder nach Spannung im Netz im Netz prifen. WUnu oTcTaloT B JOMaLLHen ceTu HanpsikeHne B
des Hauses Falls notwendig - ceTwn. lNpun
die Spannung HeobxoanmocTn
stabilisieren cTtabunusuposatb
HanpsxeHne

WICHTIG!!!

BAXHO!!

Wenn trotz der Empfehlungen die Probleme nicht
beseitigt werden konnten — wenden Sie sich an den
Kundendienst.

Ecnun HecmoTpsa Ha pekomeHaaumm npobnemy He
y0anoch ycTpaHuTb — 0bpaTtnteca B CepBUCHYIO
Cnyxoy.
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RESPECT FOR THE ENVIRONMENT

The documentation provided with this oven has been
printed on chlorine free bleached paper or recycled
paper to show respect for the environment.

The packaging has also been designed to avoid
environmental impact. Packaging material is
ecological and can be re-used or recycled.

By recycling the packaging, you will help save raw
materials as well as reducing the bulk of domestic
and industrial waste.

Disposing of the packaging

Please dispose of the packaging that came with your
appliance in an environmentally friendly way.
Recycling in this way saves on resources and cuts
down on waste.

Disposing of old appliances

The symbol on the product or on its packaging
indicates that this product may not be treated as
household waste. Instead it shall be handed over to
the applicable collection point for the recycling of
electrical and electronic equipment.

By ensuring this product is disposed of correctly, you
will help prevent potential negative consequences for
the environment and human health, which could
otherwise be caused by inappropriate waste handling
of this product.

For more detailed information about recycling of this
product, please contact your local city office, your
household waste disposal service or the shop where
you purchased the product.
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UMWELTVERTRAGLICHKEIT
Als Beitrag zum Umweltschutz wurde die

Dokumentation zum diesen Gerats auf einem
chlorfrein und gebleichten oder Recycling-Papier
gedruckt.

Bei der Herstellung der Verpackung wurde auf die
Umweltvertraglichkeit Wert gelegt. Die Verpackung
kann gesammelt oder recycelt werden, da es sich
um ein umweltschonendes Material handelt.

Durch Recycling der Verpackung wird zur
Reduzierung des Rohstoffverbrauchs und des
Volumens von Industrie- und Hausmull beigetragen.

Verpackungsentsorgung

Entsorgen Sie die Transportverpackung mdoglichst
umweltgerecht.

Recycling von Verpackungsmaterialien spart die
Rohstoffe und verringert die Abfallsmenge.

Entsorgung der Altgerite

Das Symbol auf dem Produkt oder seiner
Verpackung weist darauf hin, dass dieses Produkt
kein normaler Haushaltsabfall ist. Es soll an einem
Sammelpunkt fir das Recycling von elektrischen
und elektronischen Geraten abgegeben werden.

Durch lhren Beitrag zur korrekten Entsorgung dieses
Produkts schitzen Sie die Umwelt und die
Gesundheit lhrer Mitmenschen. Umwelt und
Gesundheit werden durch die falsche Entsorgung
geféhrdet.

Weitere Informationen Uber das Recycling dieses
Produkts erhalten Sie von lhrem Rathaus, lhrer
Mdillabfuhr oder dem Geschaft, in dem Sie das
Produkt gekauft haben.

RU

OXPAHA OKPYXAIOLLEW CPE[bI

B kayecTBe BKknaga B OxpaHy OKpyatoLlen cpeabl,
BCA [OKYMEHTauus K 9TOMYy YCTPOWCTBY Obina
HarneyaTaHa Ha OTOeneHHOW, He coaepXallen
Xfiopa WNM  Ha  MNPUrOAHOA KO  BTOPWUYHOM
nepepaboTke Gymare.

Mpn M3roToBNEHUN ynakoBkuM Obin caoenaH akueHT
Ha cobniogeHne HOpM MO OXpaHe OKpyXaroLen

cpeabl. OHa Takke MoXeT ObITb BTOPUYHO
nepepaboTaHa, MNOCKOMbKYy  W3roToBrneHa u3
6e3BpeaHbIX ans OKpyXatoLen cpenpbl
mMaTepuanos.

BosmoxHoCTb nepepaboTku yNakoBOYHOIo
maTepuana 3HaAYMTENBHO CHWXaeT Kak

noTpebneHne NpMpPOAHO -CbIPbEBLIX PECYPCOB, TaK
n obpasoBaHWe MPOMbILNEHHOTO U ObITOBOrO
Mycopa.

YTunusauus ynakoBKu

YTunusunpynte ynakoBKy Mo BO3MOXHOCTM 6onee
SKOIOrMYHO.

BtopuyHas  nepepaboTtka  matepuanos  Ans
YNaKkoBKW  3KOHOMWUT  Cbipbe€ U YMeHbluaeT
KONnmn4yecTso Mycopa.

YTunusauma ctapbix npuéopos

Takoli CMMBON Ha MPOAYKTE MMM €ro ynakoBKe
yKasblBaeT Ha TO, YTO 3TOT NPOAYKT, Mo Npmxoay B
HErogHoCTb, HEMNb3A paccMaTpuBaTh Kak 0ObIYHbIV
AOMaLLHUA Mycop, ero crnegyeTt caaTtb B MYHKT
cbopa 3neKTPUYECKUX U 3MEKTPOHHbLIX YCTPOWCTB,
ONS MX BTOPUYHOW NepepaboTKu.

Bawwwnm B3HOCOM B MpaBUSibHYIO YTUAM3ALMIO 3TOMO
npoaykta Bbl 3alumiaeTe okpyxaloLlyo cpeay u
3gopoBbe  Bawwux  6nvkHux.  HenpaBunbHas
yTUnNu3aums yrpoxaeT oOkKpyxawuwen cpege u
340pPOBbLIO.

[anbHenwmne cBegeHna o BTOPUYHOM nepepaboTke
3TOro npoaykra Bel MoXxeTe nonyynTb B ropoaCcKom
agMuHuCTpauumn, cnyxbe BbiBO3a Mycopa unu B
MarasuHe, B KOTOPOM Bbl Kynunu 3ToT NpoayKT.
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Zentrale Kundendienst EU

SPI-Kundendienst: SPI Service-Center

ServicePoint International GmbH Tel.: 01805-76 33 76 (0,14 Euro pro Minute aus dem
Thunbuschstr.8 D-42781 Haan Festnetz, Mobilfunk max. 0,42 Euro pro Minute)
Tel.: +49 (0)2104-9640-0 E-Mail: service@spi-kundendienst.de

Fax.: +49 (0)2104-9640-20 Internet: www.spi-kundendienst.de

GARANTIEBEDINGUNGEN FUR HAUSHALTSGERATE:

1.

9.

Die Garantie fir das einwandfreie Funktionieren des Geréats ist fir die Dauer von 24 Monaten glltig, gerechnet von dem
Tag des Kaufs (es ist jeweils die Rechnung und der Kaufbeleg mit Kauf- und/oder Lieferdatum vorzulegen). Bei
Nichtvorlage ist die Reparatur kostenpflichtig.

Die Herstellerfirma wird die Reparatur unentgeltlich durchfuhren, wenn die Werksdefekte innerhalb des
Garantiezeitraumes festgestellt werden (z.B. keine angemessene Konstruktion, Montage, defektes Material und
Fertigung).

Die entsprechende Garantie ist nur fur diejenige Produkte giiltig, die nicht zu kommerziellen, sondern ausschlief3lich zu
privaten Zwecken benutzt werden. Andernfalls wird die Garantie ungiltig.

Die Reparatur wird unentgeltlich (insbesondere Arbeits,- Materialkosten und bei Bedarf wie auch unter Beriicksichtigung
der geltenden Gesetzgebung - die Transportkosten) von der zustandigen Kundendienstelle zu Hause bei dem
Verbraucher oder in einer Werkstatt durchgefihrt, wenn die Kundendienststelle ein derartiges Vorgehen fiir notwendig
betrachtet.

Alle Mangelanspriiche werden von der zustédndigen Kundendienstelle nur nach einer entsprechenden Qualitatsprifung
des Produktes und nach der Erstellung eines Gutachtens in Betracht gezogen.

Der Umtausch des Geréts wird im Laufe der Garantielaufzeit nur in dem Fall durchgefiihrt, wenn die Reparatur gemaf
Expertengutachten nicht moéglich ist oder das Gerdt nach der Durchfihrung von 3 Reparaturen weiterhin Defekte
aufweist.

Bei unnétiger oder unberechtigter Beanspruchung des Kundendienstes berechnen wir fir unsere Dienstleistung tbliche
Zeit- und Wege-Entgelt. Bevor Sie den Kundendienst anfordern kontrollieren Sie bitte, ob es sich nicht um einen
Bedienungsfehler oder eine Ursache handelt, die mit der Funktion des Gerétes nichts zu tun haben. Bitte nehmen Sie
vorerst Kontakt mit dem zustandigen Service-Center auf.

Die Installation des Geréats soll nur von den qualifizieren Fachpersonen durchgefiihrt werden. Der Kunde ist verpflichtet,
den entsprechenden Nachweis hierflr zu erbringen. Anderenfalls besteht kein Anspruch auf die Gewahrung einer
Garantieleistung.

Der Umtausch des Geréts wird nur von dem Verk&ufer durchgefiihrt.

10.Eine Haftung in Bezug auf entsprechende Garantie wird beschrankt, soweit nichts Anderes gesetzlich angeordnet und

in den obengenannten Garantieverpflichtungen angegeben ist.

GARANTIE GILT NICHT FUR:

1.

Erzeugnisse, deren Stérungen und Fehler verursacht wurden durch: Transportbeschadigungen; falsche Installation;
fahrlassige Wartung oder schlechte Pflege; Anschluss an eine falsche Stromspannung; Anwendung von nicht
empfohlenen Putz- und Waschmitteln; Missachtung der beiliegenden Gebrauchsanweisung oder wenn das Erzeugnis
von unbefugten Personen repariert, umgebaut, bzw. installiert wurde sowie wenn die Seriennummer nicht lesbar ist,
entfernt oder geandert wurde.

Produkte, die mit nicht beseitigten Mangeln betrieben wurden oder von nicht von uns zugelassenen Servicediensten
gewartet wurden.

. Stérungen, die unabhangig vom Hersteller verursacht wurden, so wie: Stromspannungsschwankungen,

Naturphdnomene und Naturkatastrophen, Feuerbrand, Haus- oder Wildtiere, Insekten usw.

Glas- und Keramikoberflachen sowie Aullenelemente aus Plastik im Falle, wenn der Fehler durch Verschulden des
Benutzers aufgetretenist, nach der Unterzeichnung des Abnahmeprotokolls vom Verbraucher.

Kratzer, Risse und dhnliche duRere mechanische Beschadigungen, die wahrend der Nutzung entstanden sind.

. Solche Beschadigungen von Elementen, deren Wahrscheinlichkeit erheblich héher ist nach Artihrer Nutzung oder welche

als Folge des NormalverschleiRes entstanden sind (inklusive Betriebsstoffe), solche wie: Lampen, Filter 0.8., die von
Hand bewegten Kunststoffteile.

. Solche Arten von Arbeiten wie Regulierung, Reinigung und weitere Produktpflege, die in der Betriebsanleitung festgelegt

sind.

Sowie aus anderen Griinden, die durch Verschulden des Kéufers entstanden und nicht auf den Hersteller zurlickzuflihren
sind —die kdnnen ausschlielllich auf Kosten des Kaufers beseitigt werden.

Die ungeerdeten Gerate sind potenziell gefahrlich.
Der Hersteller iibernimmt keine Haftung fiir Schaden, die durch nicht

bestimmungsgeméRen Gebrauch, die fehlerhafte Installation, Betrieb, Verwendung oder

Wartung entstanden sind.
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Central Customer Service EU

SPI-Kundendienst: SPI Service-Center

ServicePoint International GmbH Phone: +49 01805-76 33 76 (0.14 Euro per minute within
Thunbuschstr.8,42781 Haan, Germany German landline, other call charges may vary depending
Phone: +49 (0)2104-9640-0 on the service provider or the mobile network)

Fax.: +49 (0)2104-9640-20 e-mail:  service@spi-kundendienst.de

Internet: www.spi-kundendienst.de

WARRANTY CONDITIONS FORHOME APPLIANCES

9.

. The warranty for a broken partis valid for the full period of 24 months from the day of purchase.

. The manufacturer only covers the servicing in the event of a manufacturer fault, such as but not limited to: inappropriate

design, installation by technician, defective materials.

. This warranty applies only to products used for the following purposes: non-commercial, personal, family, residential, or

household. For anything outside of these purposes, the warranty is only valid for 4 months from the date of purchase of the
products.

Repairs that qualify under this warranty guarantee are completely free including the cost of labour, and materials,
transportation is determined by the relevant Kaiser servicing centre.

. Any questions or queries on the quality of the product will be assessed only after our servicing company checks the

product. Any conclusions will only be reached based on the outcome of a servicing report.

. The product will only be exchanged within the warranty period in the situation that the servicing expert concludes that the

product cannot be repaired or if the same product requires parts changed three times in total within the warranty period.

In case of unnecessary or unjustified demands for customer service, we charge for our service the usual time consumption
and transportation fees. Before you contact our customer service, please check whether it's a defect or error of a product or
or mistake of maintenance. Please take the time to communicate with the relevant Kaiser service center.

Installation of the device should only be carried out by qualified professional persons. The customer is required to provide
appropriate justification. Otherwise there is no entitlement to the grant of a guarantee.

Only the distributor selling the products has the right to exchange the defected product for a new one.

10.Liability under this warranty is limited to, unless otherwise specified by law is all referred to these above obligations.

WARRANTY NOT VALID WHEN:

1.

In the event of our products being damaged or experiencing some kind of fault from transport damage, due to incorrect
installation by other than trained Kaiser technician or taking improper care of the products, connecting to the wrong power
supply, the use of non-recommended cleaning agents and detergents. Any failure to comply with the instructions for
operational use or if the product has been repaired or modified or installed by the customer and changed or removed the
serial number will not qualify for the warranty conditions.

2. Products being serviced by an unauthorized servicing company will not be valid for warranty.

Lt

© N o o &

Product failures caused by reasons independent of the manufacturer, such as fluctuations in the power supply, external
events such as nature or natural disasters, fire, insects or domestic and wild animals will not comply with the warranty
conditions.

Ifthe glass or the ceramic glass on a productis broken or defected after installation, the customer will be held liable.
Any damage scratches, cracks, and external mechanical faults caused during the operation by the customer.

The damage of certain parts being caused by normal wear and tear such as (lamps, filters, etc.).

Other external factors causing damage such as adjusting the products and cleaning.

Any other damage caused by the fault of the user and which is not linked to faults caused by the manufacturer will not
comply with the warranty agreement.

The unearthed devices are potentially dangerous.

The manufacturer accepts no liability for damages which have caused by improper use, the
incorrectinstallation, operation, application or maintenance.
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MpepcraButenbCcTBO ﬂniser B Poccum no cepBucHomy obcnyxxusaHuio u
pabore c noTpeburenamm

MouToBbIN agpec: 125047, Mockea, yn. Pageeag.11, OO0 LieHTp Kansep
Ten.: (495)781-51-70

dakc: (495) 781-51-74

E-Mail:service@kaiser.ru

Internet:www.kaiser.ru

YCNOBUATAPAHTUN

1.

2,

lapaHTus Ha ucnpaBHoe AeiicTBue npubopa Ha TeppuTopun Poccun OencTBUTeNbHa Ha nepuog 12 MecsiueB co AHs
noKynkn npubopa (noaTeepkaeHa OTTUCKOM NeyaTu NMyHKTa PO3HUYHOM NPOAAXKU 1 MOAMNMCHIO NpodasLa).

dupma-nsrotoeutenb obecrneunBaeT 6e3Bo03Me3OHbIN PEMOHT B Cllydae OGHapyXeHus B rapaHTWiHbIN nepuos
3aBOACKMX AehekToB (HECOOTBETCTBYIOLLLAs KOHCTPYKLUMS, MOHTaX, AePeKTHbIe MaTepuaribl U UCTIONTHEHWE).

[laHHas rapaHTUsi pacnpoCTPaHSAETCH TONbKO Ha U3OeNs UCTONb3YIOLLMECS B HEKOMMEPYECKMX, NUYHbIX, CEMEHbIX UK
AOMaLLHUX Lensix. B npoTMBHOM criyyae rapaHTUsi He pacnpocTpaHsieTcs.

[apaHTWIAHBIA PEMOHT BbINOMHAETCA GecnnaTtHo (BKMoYasi CTOMMOCTb paboT, matepmuanoB 1, Npy HeoOXoAMMOCTU U C
y4yeToM [OEeNCTBYHLLEro 3akoHOoAaTenbCTBa, NMEPEBO3KM) YMOSTHOMOYEHHOW CEPBUCHOW KOMMaHMEN Ha [OMYy Yy
noTpedunTens NNy B MacTepckom, No YCMOTPEHMIO CEPBUCHOM KOMMaHWUN.

. Jllobble npeTeH3UM MO KayecTBy U3OeNusl paccMaTpuBalOTCsl TOMbKO MOCMe MpOBepKM kKavyecTBa W3Aenus

yI'IOJ'IHOMOLIeHHOIh CepBI/ICHOIZ KOMMaHuemn n npu HeobXo4MMOCTM Bbl4aun NocrneaHemn COOTBETCTBYHOLLEIro 3aKI1to4eHNA.

O6meH nprbopa Ha cBoBOAHbIN OT AedeKTOB B TEYEHME rapaHTUAHOTO CpOKa OCYLLIECTBSIETCA TONIbKO B TOM Cry4ae,
€CNn Ha OCHOBAaHMW 3aKIMYEHUs 3KCrepTa HeBO3MOXKHO MPOU3BECTU PEMOHT UMM ecnin nocrne 3-X peMOHTOB Npubop
OCTa&TCs HeUCnpaBHbIM.

B cnyyae HeonpaBaaHHOro MCMOMb30BaHUSA YCNyr CEPBUCHOrO obcnyxmBaHusa dupma nMmeeT npaBo TpebosaTb 3a
npefocTaBneHHbIE YCyr BO3MELLIEHNS pacxodoB (TPaHCMOpPTHbIE pacxodbl, 3aTpadeHHoe Ha paboTy Bpemst). Mpexae
yem Bbl obGpaltaeTech B LEHTp CEPBUCHOro obCnyxmnBaHnsa Mol pekoMmeHayem Bam npoBepuTb, CBA3aH N aedekT ¢
OLUMOKOW B 0OCNY>XMBAHUM U3AENUSA UIN C €ro YHKLMAMMU.

. O6meH nprbopa Ha ucrnpaBHbI NPOU3BOAUT TOSbKO OpraHM3aLms, NpoAaBLLas ToBap.

OTBETCTBEHHOCTb MO HACTOSsILLEN rapaHTUM OrpaHNYMBAETCs, €CNN MHOE He OMNpedeneHo 3aKOHOM, yKasaHHbIMU B
HacTosLLEeM JOKyMeHTe oba3atenscTBamu.

FAPAHTUA HE PACTTPOCTPAHAETCA:

1.

Ha wnagenus, oTkasbl K1 HEeNCnpaBHOCTU KOTOPbLIX BbI3BaHbl TPAHCMOPTHbIMU NOBpPEeXAEeHUAMU, HeﬂpaBMﬂbHOVI
yCTaHOBKOIZ, He6pe)KHbIM o6pau.|,eH|/|eM MInn nNiioxXmm yxonom, nogkrnioy4eHnem K HernpasuiibHOMY HanpaXeHu nnTaHuA,
NCNosb30BaHNA HEPEKOMEHOOBAHHbLIX YNCTALLUMX N MOKOLWKNX CPeacTB, HecobngeHnem I'IpVIJ'IaFaF}MOIZ WHCTPYKUUM NO
aKcnnyatauun mnu ecnn u3genue noaseprarocb  PEeMOHTY, KOHCTPYKTUBHbIM M3MEHEHUAM Unn noaknk4anocb
HeynoJIHOMOYEeHHbIMU NUaMun, Unn ecnn yganex, Hepa36op'-MB UM nsmeHeH CepMﬁHbIVI HOMeEP nsgenua.

Ha nagenusi, akcnnyaTvpoBaBLUMECS C HEYCTPaHEHHbIMM HeoCTaTkaMy Ui MPOXOAMBLUME TEXHUYECKOe 06CnyXnuBaHne
B KOMMNaHWsIX, He ABMSAOLLMXCA HALLVMM YNONTHOMOYEHHBIMU CEPBUCHBIMU KOMMaHUAMU.

Ha HEeUcCrnpaBHOCTN, KOTOPble Bbl3BaHbl HE3aBUCALLMMU OT MpounsBoauTernd npuinHamu, TakKMMKU Kak: nepenagbl
HanpsaXXeHna NnuTaHna, AaBneHna npupoabl 1 CTUXMIHbIE BeacTBuS, noxap, AoMallHne U anKne XXNBOTHbIE, HACEKOMbIE U
T.M.

Ha cTteknsiHHble U KepamMmnieckme noBepxHOCTN, a TaKkKe BHeLlHNe 3rneMeHTbl U3 niacTtMacc B criy4vae, eciu p,edaeKT
HaCTynui no BuHe nosib3oBaTterid, nocre noanncaHng I'IOTpeGVITeﬂeM aKTa NpuéMKnN-caayu.

Ha LapanuHbl, TPELWWHbI M aHanorn4Hble MexaHn4eckme BHeLLIHUeE noBpeXxaeHnd, BO3HUKLLME B NpoLuecce aKkcnyatauun.

Ha Takve noBpexaeHust AeTanein, BEPOSITHOCTb KOTOPbIX CYLLIECTBEHHO BbiLLe 0ObIYHON MO XapakTepy UX aKcnnyaTaumm
UM KOTOPble MPOM30LLNKY B pe3yrbTaTe eCTECTBEHHOIO M3HOCA, (BKIMHOYasi pacxofHble Matepuarnbl) Takux Kak: namnbl,
MNBTPBI U T. N., NepeMeLLaeMble BPyYHYHO NracTMaccoBble AeTanu.

Ha Ttakve Buabl paboT Kak perynMpoBka, YMCTKa M MPOYMIA yxop 3a M3OenueM, OroBOpeHHbI B WHCTpykumm no
aKcnnyarauuu.

A Takxe no Oopyrum npmynMHam, BO3HUKLLKM NO BUHE NOKynaTena U He Bbl3BaHHbIMU 3aBOOOM-U3roTOBUTENEM — MOTYT
YCTPaHATLCA UCKIMKOYNUTENTBbHO 3a CYUért nokynarens.

He3aszemMneHHoe 06opyaoBaHue ABNAETCA NOTEHUNAIbHO ONaCHbIM.
MponsBoauTenb He HeCeT OTBETCTBEHHOCTL 3a yLep6 340pOBbLI0 U COGCTBEHHOCTU ecnu

OHO BbI3BaHO HecobGnaeHneM HOPM YCTaHOBKM WMIIU UCNONb30BaHWEM HEUcrnpaBHOro
obopynoBaHus
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MpeacraBHUUTBO ﬂniser B YKpaiHi no cepBicCHOMY o6CnyrosyBaHHIO Ta

pob6orTi 3i cnoxusavamm:

Ten.:(044) 331-50-77, 331-50-78, 496-55-44
dakc:(044) 391-03-00
E-Mail:service@kaiser.ua
Internet:www.kaiser.ua

FAPAHTIAHI YMOBM

1.

2,

lapaHTia Ha crnpaBHy pobOTy MPUCTPOIO € OIACHOK Ha nepiog 12 micauiB 3 AHSA npuadaHHa npunagy (niaTeepaxeHa
BIABUTKOM NevaTkn NyHKTY po3apibHOT Toprieni Ti NignMcom npoaasLs).

dipma-BMpobHMK 3abe3nevye 6e3KOLITOBHWI PEMOHT B pPasi BUSBIMEHHS Y rapaHTiHWUIA Nepiog 3aBOACLKOrO AedeKTy
(HeBigNOBIAHA KOHCTPYKLiS, MOHTaX, AedEKTHI MaTepianu Ta BUKOHaHHS).

List rapaHTia po3noBClogXyeTbCs fnLLe Ha BUPOOK, LLO BUKOPUCTOBYIOTLCS 3 HEKOMEPLUIHOK, 0COBUCTOI0, CIMENHOLO Ta
noByToBOI METOH0. Y iHLLIOMY BUMaAKy rapaHTisi He PO3MNOBCIOOKYETLCS.

[apaHTiNHWUIA PEMOHT BUKOHYETLCA OE3KOLITOBHO (B TOMY YMChi BapTiCTb poboT, MmaTtepianiB Ta, 3a HeOOXigHOCTI Ta 3
ypaxyBaHHAM [it040ro 3aKOHOL4aBCTBA, MEPEBE3EHHS) YNTOBHOBAaXXEHOK CEPBICHOK KOMMAHIE Ha JOMY Y KOpUCTyBaya
abo y maricTepHi, 3a po3cyLoM CEPBiCHOT KOMMAHiT.

Byaob-aki npeTeHsii Woao AKOCTi BUPOOY po3rmsgaloTbCs nuvuie Nicns NepesipkM SKOCTi BUPOOY YNOBHOBAaXEHOH
CEepBICHO KOMMaHieko Ta 3a HeOOXIiAHOCTI BUAAYi OCTaHHbLOLO BiAMNOBIAHOIO BUCHOBKY.

OOMiH BMpODY Ha BiNbHWUIA Bif AedeKTIB NPOTArOM rapaHTiHOro NepioAy 34iMCHIOETLCS NULLIE Y TOMY BUMALKY, SKLLO Ha
nigcTaBi BMCHOBKY eKcnepTa HEMOXIMBO 3AINCHUTM peMOHT abo sKWwo nicnst 3-X peMOHTIB npunaj 3anuaeTses
HecnpaBHUM.

. Y pasi HeBUNpaBOaHOro BUKOPUCTAHHSI MOCMYr CepBiCHOro 06CMyroByBaHHA chipMa mMae npaBo BUMaraTh 3a Hadai

MOCIyru BiALWKOAYBaHHS BUTPAT (TPAHCNOPTHI BUTpaTK, BUTPaYeHui Ha poboTy vac). MNepu Hixx Bu 3BepTaeTecs B LEHTP
cepBiCcHOro 06CnyroByBaHHs MU pekoMeHayeMo Bam nepeBipuTu, Ym NoB's3aHmin 4edeKT 3 TOMUIIKOK B 06CyroByBaHHi
BMPOOY abo 3 Moro oyHKLUigsMMU.

. O6miH npunagy Ha cnpaBHWUi 3giicHioe nuwe OBMIH Npunagy Ha cnpaBHU BUPOONSE TiNbKM opraHisauis, Wwo npogana

ToBap.

BianoBiganbHiCTb 3a Li€to rapaHTieto 06MeXyeTbCS, AKLLO iHLLE He BU3HAYeHe 3aKOHOM, BKa3aHUMU B LibOMY JOKYMEHTI
3000B'sA3aHHAMN.

FAPAHTIA HE PO3MOBCIHOAXYETbCA:

1.

Ha BnpoGu, BiAMOBU Ta HECMPABHOCTI SKUX BUKMMKAHI TPAHCMOPTHUMMW MOLLKOAXEHHAMW, HEBIPHUM BCTAHOBIIEHHSAM,
Heabanum NOBOAXEHHSIM abo NoraHUM 4Orna40M, NiGKITHYEHHAM 0O HEMPaBUbHOT HANPYrn XXUBIEHHS, BUKOPUCTaHHS
He PEeKOMEHAOBAHMX YUCTAYMX abo Mu4UMX 3acobiB, HeJoTpMMaHHAM [AOAaHOI IHCTPYKUIT 3 ekcnnyaTauii abo
HEeBMOBHOBaXKeHMM 0cobamu ByB 34iNCHEHNI PpEeMOHT BMPOBY abo BHECEHI KOHCTPYKTUBHI 3MiHM A0 MO0 KOHCTPYKLIT Ym
NigKMIOYEHHS HEBMOBHOBAXEHMMM 0cobamu, a TakoX sKWo OyB BuOaneHuin cepiiHuin Homep BUpoOy, abo cepinHuiA
HOMep BUPOBY He po36ipnnBMIA Y 3MIHEHWIA.

. Ha Bnpobwu, wo ekcnnyatyBanmca 3 HeyCyHeHMMU HegosnikaMmy abo Npoxoannmn TexHiYHe ob6CnyroByBaHHS y KOMMNaHisx,

IO HE € HalLMMUN YNOBHOBa>XEeHNMA CepBiCHVIMVI KoMMaHisgmu.

Ha HecnpaBHOCTI, IO BMKNMKaHI MpUYMHaMu, L0 He 3anexarb Big BMPODOHWKa, Taki AK: nepenagm Hanpyr KUBIMEHHS,
ABMLLA NPUPOAM Ta CTUXIMHI XA, pe3ynbTaT fisNbHOCTi JOMaLLHIX 200 AMKUX TBAPWH, KOMax Ta T.n.

Ha ckngHi Ta KepamiyHi MOBEpxHi, a TaKoX 30BHILLHI enemMeHTW 3 nractMac B pasi SKWOo AedeKT BUHUK 3 BUHU
KopucTyBaya, nicrs nignucaHHA HAM akTy NpUMnoMy-3aaui.

Ha noapsanviHu, TpIiLWHKY Ta aHanorivyHi MexaHiyYHi 30BHILLHI MOLIKO)KEHHS, L0 BUHUKIN B NPOLIEC ekcrnyaTauii.

Ha Taki nowwkomXeHHs aeTtanem, MMOBIPHICTb SKMX 3HAYHO BULLA 3a 3BUYaliHY 32 XapakTepOM ixHbOi ekcrnnyarauii abo siki
BUHWKM B pe3ynbTaTi NPUPOAHOro 3HOCY (B TOMY YMCHi BUTPATHI MaTepianu), Takmx sK: namnu, dinsTpu Ta T.0., a Takox
nnacTMacosBi aeTarni, o nepeMillytoTbCsl BPYYHY.

Ha Taki B1 poboT sik peryrntoBaHHS, YNCTKa Ta iHLWNA oINS 3a BUpoOOM, L0 OrOBOPEHUI B IHCTPYKLT 3 ekcnnyaTtadii.

A TaKoX 3 iHLIMX NPUYMH, LLIO BUHUKIX 3 BUHW NMOKYMLS, a He BUPOBHMKA — Taki NPUYMHU MatoTb ByTW YCyHeHi nuiLie 3a
paxyHOK MoKymnus.

He3aszemneHe o6nagHaHHA € NOTEHLiMHO HeGe3neYHUM.
BupoO6HuMK He Hece BigNOBiAANbLHOCTI 3a WKOAY, 3anoAisiHy 340POB’H0 Ta BNACHOCTI, SIKLO

BOHMU CNPUYMHEHIi HeAOTPUMAaHHSM HOPM YCTAaHOBKM ab0 BMKOPMUCTAHHAM HecrnpaBHOro
obnagHaHHA.
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) (Nr. entspricht der Nummer des Gerats, siehe auf der Ruckseite dieser Bedienungsanleitung)
Die oben angegebenen Garantieverpflichtungen beeintréchtigen nicht die gesetzlichen Verbrauchérrechte

Wir gratulieren Ihnen zur Anschaffung der Haushaltsgeréte von ausgezeichneter Qualitat!

Bitte machen Sie sich mit der vorliegenden Garantiekarte vertraut und (berpriifen, ob sie richtig ausgefillt und mit dem
Stempel des Verkéufers versehen ist. Wenn der Stempel des Verké&ufers fehlt und das Verkaufsdatum nicht angegeben ist,
dann beginnt die Garantielaufzeit ab dem Datum der Herstellung des Geréts. Bitte (iberpriifen Sie aufmerksam das Aussehen
des Gerits, alle Médngelanspriiche beziiglich des Aussehens sind an den zustandigen Verkaufer beim Kauf der Ware zu
richten. Bitte bewahren Sie diese Garantiekarte und den Kaufbeleg auf. Bei Fragen liber die unvollstédndige Aufstellung der
Einzelteile und den Umtausch des Geréts wenden Sie sich bitte an den Verkéufer.

Bei Fragen liber das Installieren und die Bedienung des Gerits wenden Sie sich nur an die autorisierten
Kundendienststellen. Ausfiihrliche Informationen Uber die Kundendienstsellen, die fiir die Bedienung
und Reparatur der Geréte zustidndig sind, finden Sie in der Anlage.

Wir behalten uns das Recht vor, die Anderungen in der Konstruktion und in der Herstellungstechnologie der Geréte

vorzunehmen. Die Verpflichtungen zu Anderungen oder zu Verbesserungen der vorher hergestellten Geréate bestehen in
diesem Fall nicht.

(Nr. indicates the number of the unit, see the back cover of this manual)
This warranty does not limit statutory rights of consumers

Congratulations on the purchase of household appliances of excellent quality!

Please refer to the warranty card and make sure it has been properly filled in and had a shop stamp. In the absence of the
stamp and the date of purchase, warranty period commences from the date of manufacturing of the product. Carefully check
the appearance ofthe product, all claims about the product appearance must be notified to the seller at the time of purchasing.
Keep the warranty certificate and the receipt. Inthe event of the product components incomplete/ missing and or requirement
fortheir replacement, please contact your dealer.

For the installation, connection and all matters relating to the maintenance, contact authorized service
centres. Details of authorized service and repair service centres are attached in a separate list.

We reserve the right to make changes in design or manufacturing technology. Those changes do not entail obligation to
update orimprove the previously released products.

Ne. cooTBeTCTBYET HOMEPY annapara, CMOTPU Ha 3a[Hel CTpaHuLe 0BNoXK/ HacToALLEn VIHCTgyKLI,MI/I)V
aHHble rapaHTUNHbIE 00a3aTenbCTBa HE OrpaHNYMBalOT onpeaerieHHble 3aKOHOM NnpaBa NnoTpeduTenen

Mo3dpaensiem Bac ¢ npuobpemeHuem 66Imoeoli mexHUKU omsiu4Ho20 Kayecmea!

lNoxanylcma 03HakoMbmechb C HacmosiuuM eapaHmulHbIM ceudemeribcmeoMm U rpocsaedume, 4mobbl OHO Obifio
rpasusibHO 3arofIHeHo U UMesio wmamrn MazasuHa. [lpu omcymemeuu wmamna u dambi npodaxku eapaHmuliHbIl CPOK
ucyucnsiemesi ¢ MOMeHma u3zomosrieHusi u3denus. TujamesnbHO rposepbme sHewHUl ud u3desus, ece npemeH3uu ro
sHewHeMmy euldy npedbsensaime npodasyy npu npuHamuu moeapa. CoxpaHsltme 2apaHmulHbIl marnoH U YeK Ha
npodaHHoe u3denue. [lo eonpocam HeNonHo20 Komriekma u3denus u e2o 3amMeHbl obpawalmecb 8 mop208yro
ope2aHu3ayuto.

[Ona ycTaHOBKMW, NOAKIIOYEHUS1 U MO BCeM BOMPOCaM, CBA3aHHbIM C TEXHUYECKUM OOChyXuBaHUEM,
o6pawaTtbCA TONILKO B aBTOPU3UMpPOBaHHble CepBUCHble UeHTpbl. NMogapobHaa uHcpopmauua o6
YMOJIHOMOY€EHHbIX Ha 06CNyXMBaHUe U PEMOHT CEPBUCHbIX LLeHTPaxX NnpunaraeTcs otaesibHbIM CUCKOM.

Mbi coxpaHsiem 3a cobol npaso 8HOCUMb U3MEHEHUS 8 KOHCMPYyKUUr usiu mexHosiocuro U320moesieHusA.
Takoeble UsMeHeHUs He eriekym 0bs13ameribcme o U3MeHeHU Uu yrny4dweHuro paHee 8bIrnyuweHHbIX usdenudi.

(Ne Bignosigae Homep anapara, AMB. Ha 3a[HiN CTOPiHLi O6KNaanHKK L€l IHCTPYKUIi)
Lli rapaHTiiHi 3000B'si3aHHSI HE 0OMEXYHOTb BU3HAYEHI 3aKOHOM MpaBa CroXuBaYiB

Bimaemo Bac 3 npudbaHHAM nob6ymoeoi mexHiku eiOMiHHOI sskocmi!

bydb-nacka, o3Haliommecs 3 UumM eapaHmitiHuUM ceidoymeom ma ripocmexme, ujob 80HO 6yr1o rnpasusibHO 3arnosHeHe ma
Mmario wmamn Maz2asuHy. [pu seidcymHocmi wmamny ma 0amu rnpoodaxy, eapaHmiliHul mepMiH eu3Ha4aembCs 3 MOMEHMY
gu2omoerieHHs1 8Upoby. PemernbHo rnepesipme 308HIWHIlU 8uansid eupoby — yci npemeHsii ujo00 308HIUHBbO20 8uU2/1s10y
sucriosrntolime npodasyesi rid Yac rputiomy mosapy. 36epicaltime eapaHmiliHuli masioH ma 4ek Ha npudbaHul supib. LLjodo
rnumaHb Hero8HO20 KOMIIIEKMY 8up0oby ma (io2o 3amiHu 38epmatimecs 00 mopaieesibHOI opaaHisauir.

Onsa BCTaHOBMIEHHA Ta MNiAKMIOYEHHS, @ TaKOX MO BCiM iHWWMM MUTAHHAM, NOB’SAA3aHUM 3 TEXHIYHUM
ob6cnyroByBaHHAAM, HeoOXiAHO 3BepTaTUCA TiNIbKM B aBTOpPU30OBaHi cepBiCHi LeHTpu. [leTanbHa
iHdbopmauiss Npo BNOBHOBaXeHMX Ha OOCNYroByBaHHSl Ta PEMOHT CEpPBICHMUX LEHTPIB AO0AAETbCS
OKpPEMUM CMUCKOM.

Mu sanuwaemo 3a cobot npaso Ha 8HeCEHHsS 3MiH 00 KOHCcmpykyii abo mexHonoeii eupobHuymaea.
Taki 3MiHU He msiaHymb 3a coboro 30608’s3aHb WO0A0 3MiHU abo MokpauleHHs1 8upobie, 8U20MOBIeHUX paHiue.
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VERKAUFSVERMERK :: PURCHASE MARK :: OTMETKA O NMPOOAXE :: BIAMITKA WWOOO NMPOOAXY

PRODUKT :: PRODUCT :: U3AENUE :: BUPIB

Kuhl- Gefriergerat « Fridge/ Freezer
XonoannbHUK ¢ XOrnoannbHUK

Elektroherd ¢ Electric cooker
OnekTpuyeckasa nnuTa ¢ EnektpuyHa nnuta

]

Gasherd * Gas cooker
[a3oBast nnuTa * a3oBa nnmTa

Einbaukochfeld ¢ Built-in hob
BcTpavBaemasi noBepxHoCTb * BOyaoBaHa MoBEPXHsI

CTVIpaJ'IbHaFI MallnHa ° Flpaana MallunHa

Geschirrspller « Dishwasher

Waschmaschine * Washing machine []
MocynomoedHasa MalumHa ¢ [NocygommiiHa MalumHa D

Abzugshaube « Cooker hood
KyXOHHbIM BO3ayXoouncTUTENb * KyXOHHMI O4ULLyBaYy MOBITPS

Einbaubackofen ¢ Built-in oven
BctpanBaembiin ayxoson Lwkad « B6ygosaHa ayxoBka

Klimaanlage ¢ Air conditioner
KoHaunumoHep * KoHauvuioHep

Mikrowelle « Microwave
MwukpoBorHoBas nevs * MikpoxBunsoBa nid

[l

Modell s Model ® MOLEID © IMIOLEIID ..........cooiiiiiiiiiiieetet ettt ettt ettt be et e s e b e b e b e b e ssesse st essessesseseesseseeseeseeseesessessenns
Seriennummer ¢ Serial number « 3aBoackon N2 © 3aBOACHKUM NO................ocooiiiiiiiiiiiiiceeeeee e
Verkédufer » Dealer « HazBaHne MarasmHa ® Ha3Ba MAFA3BMHY ...............ccccooiiiieiioiiiiietiieiei ettt ese s ete s s s s sseses
Telefon e Phone  TeNMEMIOH @ TOIEMIOH ...........ccooouiiiiiiieieeece ettt ettt et ete et e ete et e ereeaeeteeeveeaeeereens

Verkaufsdatum ¢ Date of purchase * [lata npogaxu * [laTa MPOOANKY...........ccocerviriiriirieierieieeereereeseereeseeseeseesessessesseses

INFORMATIONEN ZUR INSTALLATION :: INFORMATION ABOUT INSTALLATION
CBEOEHWA OB YCTAHOBKE :: BIHOMOCTI WLOAO BCTAHOBIIEHHA

Installiert * Installed
YCTAHOBIIEHO © BCTAHOBIIEHO .........oooiiiiiiiiiiie ettt e et e e et e e ettt e et e e e e e e e et e e e saaeeseaaeeeeeteeeeaaeesanaeeaas

Kaufer (Vor- und Nachname) « Purchaser (name, surname)
Bnapeneuy (bamunus, uvs, otyectso) * BriaCHUK (Npi3BuULLE, IM'S, MO-08TBKOBI) .......cecvievierirreieiesieiesiesseeeseeeeeseeseeseesessessessens

Anschrift, Telefon < Address, phone
Appec, TENEMOH ® ALPECA, TEIIEUIOH .........ccocoouiiiiiiiiiitiieet ettt ettt ettt et et t e et et e s e s e st e st essessessessessesseseeseeseesesesessesss

Unterschrift des Kaufers <« Purchaser's signature
Moanucb BNnagenbLa ® TTIAMMC BITACHMKA ..............c.oooviiiiiiie oot ete et ete e ete et e et e e eaa e et e e eaeeeteeeteeeaeeeseeenreeeneeennas

Fachperson (Vor- und Nachname) « Expert (name, surname)
MacTtep (bamunus, nms, otdectBo) * MancTep (NMPi3BULLE, IM'ST, MO-BATBKOBI)........cccveiiriieriieriieiiiereieeeeieee e

Installateur « Installer
OPpr. YCTAHOBLUMK ® OPF. LLIO BCTAHOBITHOE .........ccuoouititititititeetestestestessesseseeseetseseeseesessesssssessessessessessessessessesseseesessessessessessens

Unterschrift der Fachperson ¢ Installer's signature
MoANNCb MACTEPa ® TTIAMMC MAMCTPA .........ooooiiiiiiieieeeeeeeeee ettt ettt ettt et e et e et et e e e e e eaeeaseaseteesseaeete et e eteeaeesensenes

Das Gerét ist in einer Originalverpackung verkauft und in meiner Anwesenheit geprift. Die Bedienungsanleitung wurde mir
Ubergeben. Mit dem Inhalt der Bedienungsanleitung machte ich mir vertraut. Ich habe keine Anspriiche hinsichtlich des
allgemeinen Aussehens und der Aufstellung des Geréates.

The product(s) is sold in their original packaging or tested in my presence. Operating Instructions are supplied and explained.
| am satisfied with the appearance and internal features of the product(s).

W3nenve npogaHo B 3aBofcKomn ynakoBKe 1Uinn npoBepeHo B MOEM NMPUCYTCTBUN, MHCprKLI,MH no 3Kcnnyartaunn norny4yeHa. C
npasunamun akcniyartaunn O3HakKOMIIEH. I'IpeTeH3V||7| no BHeELWHeMY BMAy U KOMMIEKTHOCTU HE NMEID. I'Iop,TBepmp,aro, 4yTO
r|p|/|o6per| MMEHHO TO uzagenne, KoTopoe MHe HYXHO U KOTOpoe A umest HamMmepeHue I'IpVIO6peCTVI, ncxoga wms
npepnocraBnidemMoro npogaBLOM aCCOPTUMEHTA.

Bupib6 npogaHo B 3aBOACHKiN ynakoBLi abo nepesipeHO B MOI MPUCYTHOCTI, IHCTpyKUia 3 ekcnnyartauii otpumaHa. 3
npasunamMmu ekcnnyartadii o3HanomneHun. NpeTeHsin No 30BHILLHBEOMY BUIMNAAY | KOMMNEKTHOCTI He Mato. [MigTBepaXyto, LWo
npuabaB came Tow BUPIO, SAKMIA MeHI MOTPIOHO i ke s1 MaB HaMip NpuadaTn, BUXoa4a4m 3 HagaHOro NPoAaBLEM aCOPTUMEHTY.

Unterschrift des Kaufers « Purchaser's signature
Moanuch NOKYNATENA © TTHAMUC MOKYIILIS.........ccooiuiiiiitiiiiete ettt ettt et ete et e ste et e ste e s e etsesseessesbeessesseessesseesseeseassesasessesaeensens
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. __________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________|
The manufacturer declines all responsibility for possible mistakes and typing errors and reserves the right to make in design and
construction of our own products those changes which do not touch negative influence upon the qualities and properties without a
preliminary notification.

. __________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________|
Die Herstellerfirma Gbernimmt keinerlei Verantwortung fir die eventuellen Irrtimer und Druckfehler und behélt sich das Recht vor ohne
Ankindigung im Design und bei der Einrichtung die notwendigen Anderungen, die keinen negativen Einfluss auf die Qualitdt und
Produkteigenschaften haben, vorzunehmen.

. __________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________|
Prpma-n3roToBUTENb HE HECET OTBETCTBEHHOCTM 3@ BO3MOXHbIE OLLMOKN 1 OneyaTky n coxpaHseT 3a cobor npaBo 6e3 npeasapuTenbHOro
yBe4OMIIEHNS1 BHOCUTb B AM3aliH U YCTPOWCTBO HEOOXOAMMblE M3MEHEHUs!, He OKa3blBalLUMe HEraTMBHOMO BIUSHMS Ha KavyecTsa U
CBOICTBa ToBapa.

. __________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________|

®ipma — BUpOBHWK He Hece BiANOBIAANbLHOCTI 3a MOXNMBI NOMUIKK | 36epirae 3a coboto npaso 6e3 nonepeaHLOro NOBiJOMIEHHS BHOCUTU
B Au3aliH 1 npunaz HeobxiaHi 3MiHK, siKi He HaaalTb HEraTUBHOTO BNIMBY Ha SIKICTb Ta BNACTMBOCTI TOBapy
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OLAN-Haushaltsgerite * Berlin - Germany
www.kaiser-olan.de
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