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YBAXAEMbI/ MOKYMNATESb,

[yxoBka «Hansa» obbeauHsieT B cebe Takme KayecTBa, Kak MWCKIOMUTENbHAs MpocToTa
aKcnnyataumm u ctonpoueHTHas apdekTUBHOCTbL. ocne npoyuTeHnst MHCTpYKUMKM y Bac He
BO3HUKHET 3aTPyAQHEHWUI MO 0GCINYKUBAHMIO OYXOBKM.

[lyxoBka, Npu BbiNycke ¢ 3aBoAa, nepeq ynakoBkoi Obina TwaTtenbHO NpoBEpPeHa Ha cneLu-
anbHbIX CTeHAax Ha npeaMeT 6e3onacHOCTU N paboToCNOCOBHOCTH.

Mpocum Bac BHUMATENBHO NPOYECTb MHCTPYKLUMIO MO 3KCMiyaTauun nepea BKIOYEHUEM
ycTpoiictBa. CriejloBaHUE U3NOXEHHBbIM B HEWl yKasaHWsM NpedoTBpaTUT HenpaBuiibHOE
nonb3oBaHne JyXOBKM.

MHCTpyKUMIO criedlyeT COXpaHWUTb M AepKaTb B JIErko AOCTyNnHOM mecte. Bo nsbexaHue He-
CYaCTHbIX cry4aeB HeobxoaMMo nocreaoBaTtenbHO cobntoaaTh NONOXKEHUSA UHCTPYKLMK MO
aKcnnyaraumu.

BHumaHue!

[yxoBKOM Nonb30BaTbCH TOSMLKO MOCIe 03HAaKOMIEHUS C JaHHOW MHCTPYKLUNEN.

[yxoBka npegHasHayeHa NUCKMIYUTENBHO ANS JOMaLUHEro UCMOoMb30BaHuS.

M3rotoBrTEND OCTABMSIET 3@ COOON NPABO BHECEHWUS] USMEHEHWI, HE BMMSAIOLLMX Ha paboTy
yCTpONCTBA.
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YKA3AHUA NO TEXHUKE BE3OIMNACHOCTH

® Bo Bpems paboTbl 060pyaoBaHue HarpesaeTcs. CrnieayeT cobnogaTe OCTOPOXKHOCTb, He
npuKacaTbCs K FOpsiYMM YacTsM BHYTPU QYXOBKM.

® Ocoboe BHUMaHue cnenyet OGpaTVITb Ha JeTen oKomno OYXOBKW.
® Heobxoanmo crneguTb, YTOObLI Menkoe KyXOHHO€E o6opy,u03aHv|e M npoBoda He conpuka-
canuncb C HarpeTomn D,yXOBKOVI N BapO4YHOWN NOBEPXHOCTbIO, NOCKOJIbKY n3ondauuna atoro obo-

pyooBaHMA He paccyMTaHa Ha BbICOKME TeMnepaTtypbl.

® Henb3sa ocTaBnsaTb OYyXOBKY be3 npucMoTpa BO BpeMs apeHusi. Macna un xupbl MoryT
3aropeTtbCca BCreacTBme BblIKMNaHUA U HarpeBaHUA.

® He cregyeT cTaBWTb Ha OTKPbITYIO ABEPLLY [YXOBKM nocyay Becom Gonee 15 kr.
® He ncnonb3oBaTh rpybble YNACTSALLME CPEACTBA UMK OCTPbIE MPEeAMEThI AN YNCTKU CTe-
KON [ABepLbl, OHWM MOTyT roliapanatb NMOBEPXHOCTb WU MPUBECTU K MOSIBIIEHUIO TPELUMH Ha

CTekne.

® Henb3sa nonb3oBaTbCA TEXHUYECKN HEMCMPaBHOMN /J,yXOBKOVI . Bce nabsaHbl 4omkHbI yCTpa-
HATBLCS TONbKO KBANMULMPOBAHHbLIM NEPCOHANOM.

® B nobom cny4yae TEXHMYECKON HEUCNPAaBHOCTWN, HEMEOSIEHHO OTKMYUTL 3feKTponuTa-
HUe OyXOBKU U coobLWKNTL 0 HEOBXOANMOCTH pPeMoHTa.

[ J HeyKOCHMTeJ'IbHO cnenoBaTtb yKa3aHUAM M pykKoBOACTBaM OaHHoM MHCTPYKUWNN. He nog-
nycKaTb K akcnnyatauum nuu, He 03HakKOMJ1E€HHbIX C ee coaepXXaHnem.

® [1151 YNCTKK OYXOBKU HENb3A NCNONb30BaTb o6opy,u,OBaH|/|e napoBOW OYUCTKN.
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KAK 9KOHOMUTb JNEKTPOJ3HEPT UIO

PaunonanbHoe ncnonb-
30BaHWE 3NEeKTPosHeprum
NO3BOJIIET HE TOSIbKO CHU-
3UTb pacxofbl, HO 1 coxpa-
HUTb OKPY>KaloLLyto cpeay.
=1 1= BbinonHeHve cnegywLWmnx
NPOCTbIX NPaBuI NO3BONUT
[06UTLCA HanMyyLWMX pe3ynsTaToB:

®l/cnonb3oBaHne OyXOBKM TOMNbKO ANs Npu-
rotoeneHuns 6onbLloro oobema nuLLn.
Msico Becom g0 1 Kr BbIrOAHEN NPUrOTOBUTL
B KacTptorie Ha BapO4yHOM NOBEPXHOCTU.

®//cnonb3oBaHMe OCTaTOMHOro Tenna Aay-
xoBku. Ecnn Gniogo rotoeButcs Gonee 40
MWHYT OTKMIOYMTb AyXOBKY 3a 10 MUHYT O
KOHLIa NPUroTOBMNEHNS.

BHumaHve! Ecnu wucnonbsyetca Tanmep,
YCTaHOBWTL €ro Ha 6onee KOPOTKoe BpeMs.

® AKKypaTHO 3aKpbiBaTb ABEPLLY [JyXOBKU.
3arpsisHeHHble ynnoTHUTENW [ABepubl Ay-
XOBKM CNOCOBCTBYIOT NoTepe Tenna. 3arpsis-
HEHUs Ha YNNOTHUTENSIX CriedyeT YCTPaHATb
cpaay.

®He pacnonarante nnuTy BOGMM3W XOno-
OVINbHUKOB/MOPO3MUIbHBIX Kamep

Bes3 HeobxoaumocTu Bo3pacTtaeT notpebne-
HWe anekTpuyecTea
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PACIMNAKOBKA

Ons TPaHCMNOPTUPOBKM
YCTPOWCTBO ObINO 3aLULLEHO
OT MNOBpEeXAEeHUN YNaKoBKON.
Mocne ypmaneHus ynakoBKw,
npocum Bac nstaBuTbes oT ee
yacTtel cnocobom, He HaHocs-
Wwmm yuiepba okpykatoLLen cpeae.
Bce martepuanbl, UCnonb3oBaHHbIe AN U3-
rOTOBMNEHNs ynakoBku, 6e3speaHsl, Ha 100%
nognexat nepepaboTke U 0603Ha4YeHbl Co-
OTBETCTBYHLLUM 3HAKOM.
BHumaHuve! K ynakoBouHbIM MaTepuanam
(nonuaTuneHoBble NakeTbl, KYCKU NeHomnna-
cTa 1 T.N.) B NpoOLEeCCe pacnakoBKN Henb3si
nognyckatb Aeten

U3BATUE N3 SKCIIITYATALIMU

Mo oKkoH4YaHWM cpoka Mcnorb-
30BaHMsA [OaHHOe YCTPOMCTBO
Henb3sl BbIOPOCUTb, Kak 0bblY-
Hble KOMMYHasbHble OTX0Abl,
ero cnefyet caath B MYHKT Npu-
B cVa v nepepaboTku anekTpuye-
CKWX Y 3NEKTPOHHbIX YCTPOUCTB.
06 3TOM MHGOPMUPYET 3HaK, PacnonoXeH-
HbI1 HA YCTPOWCTBE, MHCTPYKLIMM MO 3KCNIy-
aTauum 1 ynakoBke.
B ycTpoicTBe mcnonb3oBaHbl Matepuansl,
nognexaluve NoBTOPHOMY WCMOSb30BaHMIO
B COOTBETCTBUN C UX 0603Ha4YeHnem. bnaro-
aapsi nepepaboTke, UCMONb30BaHUIO MaTe-
puanoB 1N MHOW hopMOK NCMONb30BaHMUS
OTCMYXXMBLUNX CPOK YCTPOWCTB Bbl BHECETE
CYLLECTBEHHbIN BKNAaZ B COXPaHEHWE OKpY-
Xawoulen cpeapl.
CBefleHNsi 0 COOTBETCTBYHLLEM MYHKTE YTU-
nM3aumm MCnonb30BaHHOTO 06OpYyAOBaHMS
Bbl MOXETE MOSyyYnTb B MECTHOW agMUHU-
cTpaumu.
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OMNMUCAHUE YCTPOUCTBA
Tatimep
KonmpornbHas
namna mepmopeay- KoHmpornbHas namna pabo-
niamopa mbi QyX08KU
© |gmml ©

Pyuka ebibopa
Pyuka peeaynamopa byHKUUU AyX08KU
memnepamypsbi
Pyyka usmeHeHus Pyyka usmeHeHus
yCmaHo8oK ,,-” ycmaHo8oK “+”

KHOIMKa MeHr
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OMUCAHUE YCTPOUCTBA

KonmpornbHas

namna mepmopeeay- KoHmpornbHas namna pabo-
nsmopa mbl OyX08Ku

Pyuka ebibopa
pyHKUUU QyX08KU

Pyuka peaynsmopa
memnepamypbl
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OMNUCAHUE YCTPOUCTBA

OcHalleHne NnnThbl - nepeyeHb:

Pewemka ons epunsi
(pewemka Ons cywku)

lModdoH dns xapku* [ModdoH Ons ebineyku™

ST

Bepmen —u sunku*

*Onsi onpeaeneHHbix Mmoaenem
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MOHTAX

MoHTax ayxoBKu

KyxoHHOe nomelleHne [OMKHO ObiTb Cy-
XUM Y NPOBETPUBAEMbIM, UMETb UCMPaBHYHO
BEHTUNAUMIO, a pacnonoXeHue [OyXOBKM
[omkHO obecnevmBaTb CBOGOAHbIV AOCTYN K
anemeHTam ynpasneHusi. [lyxoBka U3rotos-
neHa B kateropum Y. Mebenb fomkHa nMetb
06nMLBKY, a Krnei, KOTopbIM OHa npukee-
Ha, BblaepxuBaTb Temnepatypy 100°C. B
NPOTMBHOM Crly4ae BO3MOXHa AedopmaLiusi
NMOBEPXHOCTU Ui OBNULIOBKMU.

MogroToBWTL OTBEPCTUNE C pasMepamu, yka-
3aHHbIMM Ha puUCYyHKax: A-ycTaHOBKa Mof
KpbILLKON, B-BbicOKasi BcTponka. MNpu Hanu-
4nm B WIKady 3afHeN CTEHKU, B HEN HYXHO
Bblpe3aTb OTBEPCTUS ANA 3MeKTPUYecKmX
npoBoAoB. [1oNHOCTLI0 BCTaBUTL AyXOBKY B
OTBEpCTUE, 3aKpenuB ee YeTbipbMs BUHTa-
mu. (Puc.C).

T Puc.B

min. 38

600

560
Puc.A N

BHumaHue! Puc.C
MOHTa) Npoun3BOAUTL MPU OTKITHO-
YEHHOM 3MEKTPONUTaHUMN.

10
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Mepea nepBbIM BKIOYEHNEM [YXOBKU

® yaanuTb YacTy YMaKoOBKW,

® aKKypaTHO (MeAMNeHHO) yaanuTb STUKET-
KV C BEPOK JYXOBKM,

® O4YUCTUTb Kamepy AYXOBKM OT 3aBOACKMX
cpencTB KOHcepBaLuu,

® BblHYTb COAEPXMMOE OYXOBKU 1 MPOMbITb
B Tennown Boge ¢ AobaBneHnemM Xunako-
CTW Ansi MbITbS Nocyabl,

® BKIIOYUTb BEHTUMSAUUIO B MOMELLEHUU
UK OTKPbITb OKHO,

e nporpeTb OyxoBky (250°C, B TeyeHue 30
MWHYT), yOanUTb 3arpsisHEHUST U TLUa-
TENbHO NMOMbITb,

Pyukn BbIkntoyaTenen «cnpsitaHbl» B naHe-
nv ynpaenenusi. [Ons Toro, 4tobbl BbIOpaTh
xenaemyo yHKUMIO cnegyer:
1.0CTOPOXHO HaxaTb py4Ky U OTMYCTUTb,

2. YcTaHOBUTb Ha BbIOpaHHOW OyHKLUWN.
O603HaveHns py4kn BbikovaTens Ha ee 60-
KOBOW CTOPOHE COOTBETCTBYIOT OYepenHbIM
hYHKUMAM OyXOBKM.

*Ans onpeaeneHHbIX Mogenen

11

BHumaHue!

B nnutax, obopynoBaHHBbIX
3NEKTPOHHbIM TanMepoMm™ , nocne
NOAKIIOYEHNS K ceTn aucnnen dyaert
nokasbisaTb ,0.00” .

HyXHO ycTaHOBWTb Tekylee
BpeMsa Tanmepa (CM. MHCTPYKLMUIO
aKcnnyaraumm Tanmepa).

Ecnun Tekywee BpemAa He
YyCTaHOBJIEHO, AyXOBKa paboTaTb
He OygerT.

BHumaHue!

ONeKTPOHHbLIM nNporpammMmaTtop
Ts* ocHaweH ceHcoOpawmwu,
o6cnyxnuBaeMbIMy NPUKOCHOBEHMEM
nanbyem K o6o3HayeHHOMN
NMOBEPXHOCTHU.

Kaxpoe M3MeHeHUe yCTaHOBKMU
ceHcopa NOoATBEPXKAAETCS 3BYKOBbLIM
curHanom. NoBepXHOCTb CEHCopoB
criegyet cogepXaTb B UACTOTE.

Kamepy AyXOBKU HYXXHO MbITb UCKITHOUM-
TeNnbHO Tenyion Boaon ¢ ngobasneHuem
HebOoNbLIOro KonnyecTBa XUOKOCTU Ans
MbITbs1 NOCyAbl.
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Tanwmep*
A -gucnnen

A
{11} 2
AN E 0603HaYeHNs paBbounx qoyHKLIMIA

1 - ceHcop BbiGopa dyHKUMN paboThl
nporpamMmmMartopa

2 - ceHcop ,-”

3 - ceHcop ,+”

YcTtaHoBKa TeKyliero BpemMmeHun

[Mocne nogkmnoYeHns K CETU UMM NOBTOPHOTO
BKITHOYEHWS NOCIe NponagaHnst HanpsiKeHus
B ceTu, aucnnen nokasbiBaeT 0.00, n Haanucb
AUTO wmepuaer,

AN
Ll Ll

1
Ll

o-ce

< | Mewnu | >
2 1 3
®HaxaTb Ha CeHcop 1, J:l,Vlcnrle|7| NMOKa3blBaeT

lww/
®yCTaHOBUTE TeKyllee BpeMms, Momnb3ysiCb
ceHcopamu 2 1 3.

Mo ncteyeHnn ok. 7 cek. Nocne OKOHYaHUs
onepauuu no ycTaHOBKE BPEMEHM, HOBblE
[aHHble OyoyT 3aHeceHbl B namaAtb. OT-
KOppeKTMpoBaTb BPEMST MOXHO No3gHee,
ncnonb3ys ceHcop 2 n 3. Nocne aToro MOXHO
BHOCWTb MU3MEHEHMS B TEKyLLEee BpeMS.

BHumaHue!

bes YCTaHOBKN TeKyllero BpemMeHun HeBO3-
MOXHa pa60Ta OYyXOBKW.

*ANs onpeaeneHHbIX Moaenen

MuHYyTHBLIN Tanmep

MUWHYTHBIV TalMep MOXHO aKkTVBU3MPOBATb
B N06OM MOMEHT, HECMOTPS Ha aKTMBHOE
COCTOSIHME OpYrvX OyHKLMIA NporpaMmmMaropa.
Bpems paboTbl BbiCTaBnseTcd B npegenax
oT 1 MUHYTbl A0 23 yacoB 59 mMuHyT. [ng
TOrO, YTOObI YCTAHOBUTL MUHYTHBIN TanMep,
HY>XHO:

®HaxaTb Ha ceHcop 1, ancnnewn nokasbl-

BaeT [\

et
Lkl LI

< | mMenu | >
2 1 3

@y CTaHOBUTL HY)XHOE BpeMsi paboTbl MUHYT-
HOro TarmMepa npu NomoLLM ceHcop 3 1 2.

YcTaHoBMNeHHOe BpeMs MUHYTHUKA NoKasbl-
BaeTcs Ha Avcnnen, a pyHkumust [\ BbicBe-
4yMBaeTCA Ha AUCMNen.

Mo NcTeYeHUN YCTaHOBIIEHHOTO BPEMEHH,
BKITHO4AETCS 3BYKOBOW curHan. dyHkums L\
HauMHaeT MUraThb.

.ﬂﬂﬂ BbIKINMKOYEHUA CUTHaNa HaXaTb Ha
ceHcop 1,2 unn 3. 3Ha4oK hyHKUMKM norac-
HeT, a agucnnen Oyget nokasbiBaTb TEKyLLee
Bpems.

BHumaHue! Ecrniv 3ByKOBOW CUrHarm He Bbl-
KMIOYUTCHA PYyYHbIM CMIOCOGOM, OH BKIOYMUT-
€S aBTOMaTn4eckn nNpubnuanTenbHO Yyepes
7 MUHYT.
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I'IonyaBTomaTuqecxuﬁ pexum

[nsa Toro, 4To6bLI AyxoBKa BblKnto4vunacb B
onpeperneHHoe BpeMA:

@®yCTaHOBWTE YUKy PYHKLMN SyXOBKU U
PYYKy TEPMOPETYNPOBaHUSI B NMONOXEHNE,
MpW KOTOpbIX AOIKHA paboTaTh AyXoBka
®HaxMUTE 1 yaepxuBaiTe ceHcop 1, noka
Ha AWCIen He BbICBETUTCS:

Ed u?r

< | Menu | >
2 1 3

® ycTaHoBUTE Tpebyemoe BpeMs paboThbl
ceHcopamu 2 n 3 B npegenax ¢ 1 MUHYTHI
no 10 yacos.

YcTaHoBneHHoe BpeMs OyaeT 3anoMHeHo
npubnuanTenbHO 4epes 7 cek, Oucnnemn
CHOBa YKaXeT TekKylllee BpeMsi Npu BbiCBe-
YeHHou pyHkummn AUTO.

Mo ucteyeHUn yctaHOBNEHHOrO BpEMEHMU
[OyXOBKa BbIKIMOYUTCA aBTOMaTu4ecku. Bkrio-
4nTCa 3BYKOBOW curHar, a dyHkumsa AUTO
Ha4YHEeT MuraThb.

©® YyCTaHOBUTE PYYKM PYHKLUN OYXOBKU U
TepPMOPETryNMPOBaHNs B MOMOXEHUE «Bbl-
KIHOYEHOY,

®HaxaTb Ha ceHcop 1,2 nnn 3 ansa BbIKNtO-
YeHus curHana; dyHkuma AUTO noracHer,
a aucnnen 6yoeTt nokasbiBaTb Tekyllee
Bpemsi.

BHumaHue! B fyxoBKkax, OCHaLLEHHbIX OAHOWM
PY4KON yrnpaBneHus, pyyka dyHKLUIA LyXOBKN
npucoeanHeHa K TepMoperynsaTopy.

ABTOMaTUYECKUIA PEXUM

Ecnu gyxoBKky HeoBXoOMMO BKMHOYUTH Ha
onpefeneHHoe paboyee Bpemsi U B ycTa-
HOBMEHHOE BPEMSsI BbIKIOUUTL, HYXXHO yCTa-
HOBUTb paboyee BpeMs U BPEMSI OKOHYAHUS
paboTbl:

@ HaXXMUTE n ynep>KMBa|7|Te ceHcop 1, noka
Ha gucnnen He NosIBUTCS:

Eﬁ u?r

< | menu | >
2 1 3

® ycTaHoBUTE Tpebyemoe Bpems paboTbl
ceHcopamu 3 1 2, B npegenax ¢ 1 MUHyTbI
no 10 yacos,

@ HaXMUTE W yaepxuBanTe kHonky 1, noka
Ha gucnnen He NOSBUTCS:

£ ned

< | mMenu | >
2 1 3

@yCTaHOBWTE BPEMSsI BbIKIHOYEHNS (OKOHYa-
HMs paboTbl) ceHcopamu 3 1 2, KOTOpoe He
npesbllaeT 23 YacoB 59MUHYT,

@ yCTaHOBUTE PYYKY (DYHKUUM OYXOBKU U
PY4Ky TepmoperynupoBaHusi B Tpebyemblie
MOMNOXEHUS!, MPU KOTOPbIX AOMKHA paboTaTb
OyXoBKa.
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®yHkuma AUTO BbicBeunBaetcsl, pabota ay-
XOBKM HauHETCH, y4UTbIBas pasHuLy Mexay
yCTaHOBMEHHbIM BPEMEHEM OKOHYaHusi pa-
60Tbl U yCTaHOBMNEHHBIM BpeMeHeM paboThbl
OYXOBKV (Hanpumep, ycTaHOBIIEHHOE BPeEMS
paboTbl Ayx0BKM paBHsAeTcs 1 yac, a
yCTaHOBMEHHOE BpeMsi OKOHYaHWusi paboTbl
14.00. [lyxoBKa BKMHOYMTCA aBTOMAaTUYECKN
B 13.00).

Mo [OCTMKEHUN BPEMEHN OKOHYaHMs pabo-
Thbl, YXOBKa BbIKITFOYUTCS aBTOMATUYECKH,
BKIOYUTCS 3BYKOBOW cuUrHan, a cyHkums
AUTO Ha gucnnee Ha4yHET MuUraTb.

@ yCTaHOBUTE PYYKkM (DYHKLMWIA OyXOBKU U
TEPMOPErynMpoBaHus B MNMOJNIOXKEHNE «Bbl-
KIOYEeHO»

®HaxaTb Ha ceHcop 1,2 unu 3 4ns BbIKMO-
YeHus curHana; dyHkuna AUTO noracHer,

a gucnnen GygeT nokasbiBaTb Tekyllee
Bpemsi.

(c°d3

< | Mewnu | >

OTmeHa HaCTpoekK

B no6Gol MOMEHT MOXHO OTMEHWUTb Ha-
CTPOMKM MUHYTHBIN TaMep Wnn qyHKLUN
aBTOMaTn4eckon paboTbl.

OTmMeHa HacTpoek aBTomaTtuyeckoi pabo-
Thl:
@ O0JHOBPEMEHHO HaXaTb CeHcop 2 1 3,

OTmeHa HacTpPOoeK MUHYTHBIV TaiMep:
®kHOMKON 1 BbIOpaTb (OYHKUUM MUHYTHbIV
Tanmep,

®[OBTOPHO HaXaTb CEHCOp 2 1 3,

M3meHeHMne TOHa 3BYKOBOIO
CurHana

TOH 3BYKOBOrO CUrHama MOXHO W3MEHUTb
creayowmum obpasom:

®0JHOBPEMEHHO HaXaTb CeHcop 2 1 3,
OkHOMNKoM 1 BbIOpaTh PYHKLMIO KTOH», 3Ha-
YeHus Ha gucnnee 6yaoyT Murath:

Eon i

< | Menu | >
2 1 3

@ceHcop 2 BblbpaTb COOTBETCTBYHOLLMIA TOH
B AnanasoHe ot 1 go 3.
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DYHKLUMM AYXOBKU U ee obCryKnBa-
Hue.

[JyxoBKa ¢ eCTeCTBEHHOMW KOHBeKLuen
(ctaHpapTHas)

[lyxoBKa MOXeT HarpeBaTbCs BEPXHUM U
HWXHUM HarpesaTtensmMu, rouneM. Ynpasne-
HVe paboTon OCyLLECTBMAETCA NPU NOMOLLU
pyyku Bblbopa pexumMa paboTbl AyXOBKU —
yCTaHOBKa 3aK/4aeTcsa B NOBOPOTE Py4KU
Ha BbIOPaHHYH0 YHKLMIO.

a TaKKe pyyKu perynmpoBaHus TemnepaTypebl
— YCTaHOBKa 3aK/i04YaeTCcs B NOBOPOTE PYYKU
Ha BbIOPaHHYIO BENUYMHY TeMnepaTypbl
Pyukn BbIkntovaTenen «cnpstaHbl» B naHe-
nv ynpaeneHns. [ng Toro, 4Tobbl BbIGpaTh
xenaemyo yHKUMIO cnegyer:

- OCTOPOXHO HaXaTb Py4Ky M OTMYCTUTb,

- YCTaHOBWTb Ha BbIGPaHHOW PyHKLMUN.
O06o03HaveHns py4kn BbikovaTens Ha ee 60-
KOBOW CTOPOHE COOTBETCTBYIOT O4epeAHbIM
DYHKLMSAM OYXOBKW.

BbikntoyeHne ocyLLEeCcTBNSETCS YCTaHOBKOM
obeunx py4yek B nornoxexue , @/ 0"
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Bo3MOXHbIe NONOXEeHUs Py4Kn

ABTOHOMHOE OCBelLEeHNe [YXOBKM
YCTaHOBWB py4Ky B 3TO MONOXKEHUE,
Mbl BKITHOY4aEM OCBELLEHME Kamepbl
ZyX0BKU. Mcronb3ayetcs, Hanpuvep,
NpY MbITbe Kamepbl.

BkntoveHbl BepXHUA U HUXKHUN
HarpeBaTenu

YcTaHoBKa pyyky B 3TO NOMOXEHUE
NpVBEAET K HarpeBaHWO AyXOBKU
CTaHA4apTHLIM CNocoGoM.

BknroyeH HAXKHUI HarpeBaTesb

B aTOM NonoXeHun py4vku ayxoBka
HarpeBaeTCs TOJIbKO HWKHUM Ha-
rpesatenem. [pumeHaTb Npu noa-
KapvBaHUM BbINEYKM CHU3Y.

BknioyeH BepxHUM HarpeBaTenb
[Mpy 3TOM MONOXEHUN pyYKU Ay-
XOBKa rpeeTcs UCKMHYUTENbHO
BEpPXHUM HarpeBatenem. Npume-
HATb NPWU NoaXXapyBaHUN BbINEYKU
CBepXYy.

BknroyeH rpunb

YcTaHoBKa py4ky B 3TO NOMOXeEHUe
MO3BONSIET XapWTb MULLLY Ha rpune
unu BepTene.

BkntoyeHne oyxOBKM COMPOBOXAAETCS CBE-
YeHVeM ABYX CUrHarnbHbIX NTaMMOYEK, XKENTown
1 KpacHoW. lopeHmne KOHTPOSbHOM NammnoYKm
XKENToro LBeTa curHanuanpyet o pabote ay-
X0BKw. [MoracLuasi kpacHasi namrnoyka nHepop-
MUPYET O TOM, YTO B JyXOBKE YCTaHOBMUIaCh
Hy)XHas Temnepatypa. Ecnu kynuHapHble
pekomeHaaLmMmn COBETYIOT nomeLlats bnogo
B Pa30rpeTyro AyXOBKY, 3TO HY>KHO AenaTb He
paHee MepBOro OTKIHOYEHUSA KPACHOW KOH-
TponbHOM namnoykn. B npouecce npurotos-
neHus KpacHas namnoyka dyaeT BKIoyaTbCst
1 BbIKIIOYATLCA (MoaaepXKaHne Temnepatypbl
BHYTpY AyXOBKM). XXentas KOHTponbHas
namMrnoyka MOXET TaKkKe ropeTb B MNOMNOXeHUU
pyykn «OcBeLLeHMe Kamepbl AyXOBKNY.



https://masternix.ru/
SKCIMITYATALMUA

Ucnonb3oBaHue neyku

OBGxapuBaHve MPOMCXOOUT B pe3yrsTaTe BO3-
OENCTBMSA Ha NULLy MHpaKpacHbIX nyyen,
CO3[aBaeMbiX PasorpeBLUMMCS FPUNeM.

[ns BKNOYEHUS NEYKN HYXKHO:

YCTaHOBUTb PYYKY AyXOBKM B MOMOXEHME,
00603Ha4YeHHOE CMMBOJIIOM .

Pa3zorpeTb Ayx0BKYy B TeYeHWE 5 MUHYT
(Mpw 3aKpbITOM ABEPLIE OYXOBKM).
lMocTaBnTb B AYXOBKY MOAHOC C Mpo-
OYKTaMy MUTaHUSl Ha COOTBETCTBYHOLLMIA
pabounii ypoBeHb, a B criydyae obxapu-
BaHWS Ha BepTerne - pacnonoXuTb Heno-
CPEeACTBEHHO MoA HUM (HwXe BepTena)
noaaoH ANSA CTeKakoLLero xvpa,
O6GxapwvBaHve cnegyeT OCyLecTBNATb
Npw 3aKpbITOM ABEPLE OYXOBKMU.

Ona dyHKUMN «rpUnb» U KYCUNEHHbIN
rpunb» TemnepaTypy Hy»kHO YyCTaHOBUTb
Ha 250°C, a ana pyHKLUN KKOHBEKLUUS 1
rpunb» Makcumym Ha 200°C.
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BHumaHue!

Korga vcnonb3yetca ayxoBka, OO-
CTYMHblEe YacTW MOTYT HarpeTbCs.
PekomeHgyeTca He nognyckaTb K
OyXOBKe OeTen.
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SKCIMITYATALMUA

Ucnonb3oBaHue BepTena*

BepTen no3BonsieT xapuTb rotoBsiLieecs
B OYXOBKe Onwogo, nepeBopaymBas ero.
[MaBHbIM 06pa3oM OH CNYXXUT AN Noaxa-
puBaHUSA NTUUbI, LWALWIbIKOB, Konbacok n
T.M. BkntoyeHne 1 BbIKMOYEHNE OBUXKEHUS
BepTena OCyLeCcTBNSAETCS OQHOBPEMEHHO
C BKITHOYEHMEM U BbIKITOYEHNEM OnepaLmu
nogkapuBaHus

[Mpun ncnonb3oBaHUM OQHON U3 ATUX CDYHKLMIA
B MpoLecce NomxapuBaHnst MOXET NMPON30M-
TV BpPEMEHHas OCTaHOBKa ABWraTens unuv
U3MeHeHne HanpasreHus BpalleHus. 3To
He BNUSIeT Ha BPeMsl N Ka4ecTBo obxapu-
BaHUS.

BHumaHue!

BepTten He MMeeT oTAENbHOM PyyKU
yrnpaBneHus.

*Ans onpeaeneHHbIX Mogenen
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MpurotoBneHve britoga Ha BepTene:

NOMEeCTUTb NULLYY Ha BepTen U 3akKpenntb
npuv NOMOLLN BUIOK,

paMKy BepTerna pasmecTuTb B JyXOBKe Ha
3 cHudy paboyem ypoBHe ,

KOHeL, BepTena BCTaBUTb B 3axXBaT ABUra-
Tensa. O6patuTe BHMMaHMe Ha TO, YTOObI
BbleMKa MeTannu4yeckoln YacTu 3axeaTa
onvpanacb Ha pamky,

BbIKPYTUTb PYKOSATKY,

BCTaBMUTb MNOAHOC Ha caMbll HUXHUI
YPOBEHb KaMephbl JyXOBKM,
O6GxapuBaHve criegyeT OCyLIeCTBNASATb
npu 3aKpbITON ABEpLE AYXOBKU.
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NPUTOTOBJIEHUE NULLIA B OAYXOBKE - NMPAKTUYECKUE COBETbI

Bbineyka

PekomeHayeTcst BbinekaTb MMPOrY Ha MOAAOHAX, SBMSOLLUXCA 3aBOLCKON
OCHACTKOW MNnTblI,

Bbineyky MOXHO Npou3BoauTb B hopmax U Ha nogaoHax MpPOMbILLIEHHOTO
Nnpou3BOACTBa, KOTOpble CTaBATCA Ha GOKOBble Hanpasnsowme. Ana npuro-
TOBIE€HUsI NPOAYKTOB NUTAaHUA PEKOMeHAYeTCsl UCNOoNb30BaTbh NOAAOHbI
YepHOro LiBeTa, NOCKOJIbKY OHM fyulle MPOBOAAT TENsO U CoKpaljaloT
BpeMsi MPUroToBrIeHNUs,

He pekomeHayeTcs NpUMeHSTbL (DOPMbI 1 MOAAOHLI CO CBETNON U BriecTsiLuen
NMOBEPXHOCTLIO NMPU 0OLIYHOM HarpeBaHUM (BEPXHUIN 1 HUKHUIA HarpeeaTenu),
NpPUMEHEHWEe TakoW NOoCcyAbl MOXET NMPUBECTM K TOMY, YTO TECTO HE NponeYveTcs
CHU3Y,

Mepen TeM, Kak BbIHYTb NMUPOTY U3 JYXOBKM, HY)KHO MPOBEPUTL UX FOTOBHOCTb
Npv NOMOLLM Nanoyku (koTopasi AOMKHa OCTaTbCA CyXOW U YACTON),
PekomMeHayeTcsi oCTaBUThL BbINeEYKy B AyXOBKE HA 5 MUHYT Nocre ee BbIKIoYe-
HUS,

MapameTphbl BbiNeyku, NprBeaeHHbIE B Tabnuuax cnpaBoYHbIe, U MOTYT MEHSTb-
CSl B COOTBETCTBMM C BaLUUM OMbITOM U BKycaMmMu,

Ecnu cBegeHust B KynUHapHbIX KHWUrax 3HauyuMTeNbHO OTNIMYAKTCS OT HalUUx
pekoMeHaaLmMi, MPOCUM PYKOBOACTBOBATLCS HACTOSILLEN UHCTPYKLNEN.

MopxxapuBaHue mMsica

B ayxoBKe roToBMTCS MSACO NopLmsimu 6ornee 1 Kr. MNopLum, BeC KOTOPbIX MEHbILLE,
peKoMeHAyeTCs rOTOBUTL Ha ra3oBbIX ropenkax nnuThl,

[na NnpurotToBneHns pekoMeHayeTcs NPUMEHSITh XXaponpoYHyto NOCyAay, C py4-
KaMu, He noaaaroLLMMUCS BO3AECTBUIO BLICOKO TeMnepaTyphl,

Mpwv NPUrOTOBMNEHNM NULLIM Ha PELLIETKE UMW BepTerne Ha CaMOM HU3KOM YPOBHe
HY>KHO PasMecTUTb NoAAOH C HEGOMbLUIMM KONMYECTBOM BOAb,

MUWHUMYM OZIMH pas, Ha aTare NonyroToBHOCTU, HYXXHO NepeBepHyTb MACO Ha
JOPYryto CTOPOHY, B MPOLIECCe BbINEYKN BPEMS OT BPEMEHM NonmueaTh MACO Bbl-
OensioLyMCca COKOM UMK ropsiveli ConeHoin Boaol, NonmMBaTh MSICO XONMOAHOM
BOJOW HE pEKOMEeHayeTCs.

18
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NPUTOTOBJIEHUE NULLIA B OAYXOBKE - NMPAKTUYECKUE COBETbI

Bua BbIneuKm DyHKuny Temnepatypa YpoBeHs Bpems [MuH.]

npoaykT ATETM c = ( L)
E OJ 160 - 200 2-3 30-50
AR O 160 - 180 2 20 - 40*
D O 220 - 240 3 10-15

B < O 210 - 220 2 45-60
/j 230 - 250 4 14-18
J O 225 - 250 2 120 - 150
S = 160 - 230 2 90 - 120
@ OJ 160 - 180 2 45 - 60
£ O 190 - 210 2 40 - 50

BHumaHue!

MapameTpbl, NpYBeAeHHbIE B Tabnuuax sSiBMSTCA CNPaBOYHbIMU U MOTYT U3MEHSITbCS B
3aBMCMMOCTU OT Balumx KynuHapHbIX MPUCTPacTWIA U onbiTa.
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OBCIY>XXUBAHUE U YXOA4

AKKYpaTHOCTb MONb30BaTens U nopepxa-
HVWE OYXOBKM B YMCTOTE M ee NpaBuiibHOE
codepxaHvue B 3HauMTenbHOW Mepe npog-
neBaloT Cpok ee GesaBapuiHON paboThl.
Mepen YMCTKON AYXOBKN HYXHO BbIKIIOUNTb,
obpaTMB ocoboe BHMMaHue Ha To, 4ToObl
BCE PYYKM HaxXoaunuchb B MoroxeHuu ,®” /
,0”. YMCTKY MOXXHO NMPOM3BOANUTL TOMBKO MO-
Crie TOoro, Kak [yxoBKa OCTbIHET.

® [lyxOBKY criegyeT YiCTUTb NOCHe KaXaoro
ncnonb3oBaHus. MNpy YNCTke BKITKOYAETCS
OCBELUEHNe, YTO NO3BONSET YNy4lnTb
BMAMMOCTb BHYTPU paboyero npocTpax-
cTBa.

Kamepy 0yxOBKM HAOEXNUT MbITb TOSNTbKO
Tennon Bodon ¢ gobasneHMeM Heborb-
LLIOr0 KONMMYEeCTBa XXUAKOCTU AN MbITbS
nocyasbl.

MapoBas unctka «Steam Clean»

- B MUCKY, NMOCTaBMNEHHYH Ha NepBbI CHU3Y
YPOBEHb AyXOBKM HanuTb 0,25 n Boapl
(1 cTakaH),

-3aKpbITb ABEPLY AYXOBKMU,

-PYYKy perynsiropa Temneparypbl yCTaHO-
BUTb B nornoxeHne 50°C, py4ky Bbibopa
pexxuma paboTbl B MOMOXEHNE «HUKHUNA

HarpeBaTenb» [;]

-HarpeBaTb kamepy AyxoBku okono 30
MUHYT,

-OTKPbITb ABEPLY AYXOBKW, BHYTPEHHWN
06beM KaMepbl MPOTEPeTb TPSANKOWA 1NN
rybGkoi, 3aTemM NpoMbITb TEMNOWN BOAOM
c pobaBneHnem XWAKOCTU ANst MbITbS
nocygsbl.

BHumaHume. OcTtaTtoyHas Brara nocne na-
POBOW O4UCTKM MOXKET MMETb BUZ Kanenb
WM OCTaTKOB BOAbI NOA, MIUTOW.

Mocne MbITbA KaMepbl AyXOBKW ee crie-
AyeT BbITEPETb HAaCyXo.
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BHumaHue!

Ons 4ncTku 1 nogaepxaHua B pa-
6oYeM COCTOSIHUWN CTEKMSAHHbIX MO-
BEPXHOCTEN HEe NMPUMEHSATb YNCTALLME
cpencTea, cogepxallve abpasvsbl

3aMeHa NnamMno4ku ocBeLleHuUst
AYXOBKMU

Ona vcknw4YeHNsa BO3MOXHOCTMU MNoO-

paxxeHUs1 3NIeKTPUYECKMM TOKOM nepen

3aMeHOM naMmno4yku yb6eguTtecb, 4TO

YCTPOMCTBO BbIKITHOYEHO.

® Bce pyyku ynpaBneHusi yCTaHOBUTb B

nonoxexHve ,,®” [ ,0” | 1 BbIKNOYUTb

nuTaHue,

BbIBEPHYTb M MPOMbITb KOFNaK SlaMnoyku,

BbITEPETH Er0 HACyXo.

BbiBEpHYTbL OCBETUTENBLHYIO NAaMMOYKy 13

rHesga, npu HeobxogMMOCTM 3aMeHUTb

€€ He HOBYIo

— NamMrnoyka BblCOKOTEMMNepaTypHas
(300°C) ¢ napameTpamu:

- HanpspkeHne 230

- MoLHocTb 25 W -pe3bba E14.

F

Jlammoyka OyxoeKku

BeepHyTb namnouky. O6paTute BHUMa-
HWe Ha NPaBUIbHYH YCTaHOBKY J1aMIMOYKM
B KepamMuyeckoe rHesmo.

BBepHyTb Komnnak naMmnoyku.
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OBCINYXWBAHUE U YXOO

CHsATMe aBepLbl

[Ons 6onee ygobHoro goctyna Kk kamepe
OYXOBKU 1N €€ YNCTKN MOXHO CHATb ABep-
uy. [1ns 3TOro HyXHO ee OTKpbITb, NOAHATH
npeaoxpaHuTenb, Haxo4dAWwMNes B netne.
[Bepuy cnerka nNpuKpbITb, MNPUMOAHATb U
BblABUHYTb Bnepea. [ns ycTtaHoBKU ABepLbl
B NAWUTY NOBTOPUTbL OEVCTBUS B 0OpaTHOM
nocneposarensHocTw. lNpn yctaHoBKe crie-
AyeT 06patuTb BHMMaHue Ha npaBuibHOe
coBMeLlleHne vacTen netnu. MNocne ycTa-
HOBKM ABEpLibl AYXOBKM HY>XHO 0B6A3aTenbHO
onycTuTb NpepoxpaHuTens. B npotueBHOM
cnyyae, npu nonbiTKe 3aKpbITUA ABepLbl
MOryT ObITb NOBpPEXAEeHbI NETNN

OmodsuHymb npedoxpaHumenu nemerb

CHsATHe BHYTpPEeHHero crekna

1. C nomoublo KpecToobpasHON OTBEPTKM
OTBWHTUTb BWHTbLI, PaCMONIOKEHHbIE B
OokoBbIX 3awenkax (puc. A).

2. 3alenku BbITONKHYTb C NMOMOLLbLO M0-
CKOW OTBEPTKU U BbIHYTb BEPXHIO N1aH-
Ky asepupl (puc. A, B).

3. BHyTpeHHee cTekno BbIHYTb U3 Kpenne-
HUs (B HWXKHeN YacTu aeepubl) (puc. C).

4. [loMbITb CTEKIO TEMNSION BOOOW C He-

oonbLnm KoOnnm4ecTtBoM YUcT4dlero
cpeacTea.
YTto06bl YCTaHOBUTbL CTEeKNo, cnenyet

noctynatb B 06paTHOI7I o4yepeaHoCTn.
[Magkasi YyacTb CTekna LOrKHa Haxo-
ONTbCA CBEpPXY.

CHssmue 8HympeHHe20 cmekrna
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[yxoBku, 0603HayeHHble bykBor D*, obopy-
[0BaHbI B NErko BbIHUMAKLLMECS NPOBOIOY-
Hble NPOBOAHUKMN (FTECTHUYKM) NPOTUBEHEN
OYXOBKM. YTOObI MX BbIHYTb A4S MbITbsl, HAO0
NOTSHYTb 3a 3aLienky, KoTopasi pacnornoxeHa
cnepean (Z1) , 3aTem OTKITOHUTb NPOBOAHUKM
N BbIHYTb C 3agHen 3auenku (Z2). MNocne
MbITbS HanpaensoWmMxX (MPOBOAHUKOB),
HaJo pasMecTUTb KX B crieumarnbHO NpeaHa-
3HaYEHHbIX OTBEPCTUSIX AYXOBKU, HaXaTnem
BMOXMUTb 3auenku (Z1n Z2) B oTBEPCTUS.

[yxoBku, o6o3HayeHHble 6OykBamn Dp*,
obopyaoBaHbl B Hepxasetolne Ternecko-
nuyeckne (pasdBWXHbIE) HanpasnsoLwme,
NMPUKPENnEHHbIE K MNPOBOMOYHLIM MPOBO-
AHvkaMm. Hanpaensiowme cnegyet BblHU-
MaTb 1 MblTb BMECTE C MPOBOMOYHBIMM MPO-
BogHukamu. lNepen pasmelleHneM Ha Hux
NpoTMBEHEN, CneayeT Ux BbIABUHYTb (ecru
[yXOBKa HarpeTa, MPOBOAHWKN HAJ0 BbIABU-
HyTb, 3aLenvB 3agHUM KpaeM NpoTUBEHS 3a
Oydepa, KOTOpble HaxoOATCs B nepeaHen
YacTn NPOBOOHMKOB) M 3aTeM BBECTM BMe-
CTe B MPOTUBEHEM.

BHumaHwme!
Teneckonuyeckue HanpasnswoLmne
(MPOBOOHUKM) HENB3SA MbITb B NMOCY-
[OOMOEYHbIX MaLLMHaXx.

*Onsi onpeaeneHHbiX Mmoaenem
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Mepuopnyeckuim ocMoTp

MNMoMumo aencTBuin, HeobXxoanMbIX ANs
NOAAEPKAHWUS AYXOBKU B YMCTOTE, Crie-
ayer:

npoBOAUTL Mepuognyeckne NnpoBEpPKU
paboTbl 3N1IEMEHTOB yNpaBreHnust N pa-
6oumnx rpynn nnutbl. MNMocne nctedeHuns
rapaHTUIHOrO Cpoka, MUHUMYM pa3 B
[OBa roga, cnegyeT Npon3BoanTb OCMOTP
TEXHUYECKOrO COCTOSIHWUSI MInTbI B Cep-
BMCHOM LIEHTpE,

YCTPaHSATb BbISIBMIEHHbIE 3KCMyaTaLoH-
Hble fedeKTbl,

npy HeobXOAMMOCTU NPOBECTU 3aMEHY
BblLLeALWnX U3 CTpos aetanemn u y3nos

BHumaHue! Bce peMOHTHbIEe 1
perynsaumoHHble paboTbl AOSKHbI
NPOV3BOAMTBLCS COOTBETCTBYHOLLUM
CEPBUCHBbIM LEHTPOM UM macTte-
poM, MMewLwmnm Heobxoanmyto
KBanudurKkauu 1 Aonyck.
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NMOBEAEHMUE B ABAPUMHbIX CUTYALIUAX

B kaxgon aBapuiHon cuTyauumn crnegyer:
BbiknounTh paboune yanbl JyXOBKU
OTcoeagnHnTb anekTponuMTaHme

BbizBaTb macTepa

HekoTopble menkue gedekTbl NONbL30BaTENb MOXET UCMPaBUTL CaM, cnenysa ykasaHuam

B Tabnuue. Mpexae, YemM obpaLlaTbCs B CEPBUCHbIN LIEHTP, MPOCMOTpUTE Tabnuuy.

MNMPOBNEMA

NPUYNHA

OEVCTBUA

1. OnekTpuka He paboTaeT

OTcyTCTBVIe nuTaHuaA

MpoBepuTbL NpefoxpaHu-
Tenb, NeperopeBLUnii 3a-
MEHUTb

2. Qucnnen TaMmepa noka-
3biBaet ,0.00”

MpuGop 6bIn OTKNIOYEH OT
CEeTV U BpEMEHHO npona-
10 HanpsbkeHve

YCTaHOBUTL TEKyLLEE BPeMSI
(cM. VIHCTpyKumMs mo akc-
nnyaTauuv Taimepa)

3.He pabotaeT ocBelLeHne
OYXOBKM

Jlamna BbIBEPHYTa wunu

neperopena

MoakpyTUTL MK 3aMeHUTb
namny (cm. Pasgen Yuctka
1 cogepXKaHne nnuTbl)
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TEXHUWYECKUE OAHHbIE
HomuHanbHoe HanpshkeHue: 230V~50 Iy,
HomuHanbHas MOLHOCTb: makc. 2,2 kBt

Pasmepbl NANTbI (WWPKHA / IYBUHA / BBICOTA) 59,5/57,5/59,5cm

MonesHbIn 06bem OyxoBKn*® 56-64 nuTtpoB
OHepreTuyeckas kateropusi Ha aTUKEeTKe
Bec oK. 35 kr

CootBetcTByeT HopmatmueaMm EN 60335-1, EN 60335-2-6.

* cornacHo EN 50304
0ob6beMm 3aBUCUT OT OCHALLEHUS AYXOBKM — yKa3aH
Ha 3TUKETKe SHepreTnyeckon apdeKTUBHOCTHU.
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SEHR GEEHRTER KUNDE,

Der Einbaubackofen verbindet auBergewéhnliche Bedienungsfreundlichkeit mit perfekter
Kochwirkung. Wenn Sie sich mit dieser Bedienungsanleitung vertraut gemacht haben, wird
die Bedienung des Geréts kein Problem sein.

Bevor der Einbaubackofen das Herstellerwerk verlassen konnte, wurde er eingehend auf
Sicherheit und Funktionstiichtigkeit lberpriift.

Vor Inbetriebnahme lesen Sie bitte die Bedienungsanleitung aufmerksam durch.
Durch Befolgung der darin enthaltenen Hinweise vermeiden Sie Bedienungsfehler.

Diese Bedienungsanleitung ist so aufzubewahren, dass sie im Bedarfsfall jederzeit griffbereit
ist. Befolgen Sie ihre Hinweise sorgféltig, um mégliche Unfélle zu vermeiden.

Achtung!

Gerét nur bedienen, wenn Sie sich mit dem Inhalt dieser Bedienungsanleitung ver-
traut gemacht haben.

Das Gerét ist nur zur Verwendung im privaten Haushalt bestimmt.

Der Hersteller behélt sich das Recht vor, solche Anderungen vorzunehmen, die keinen
Einfluss auf die Funktionsweise des Geréts haben.
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SICHERHEITSHINWEISE

® Starke Erhitzung des Geréats wahrend des Betriebs. Seien Sie vorsichtig und ver-
meiden Sie das Berlhren der heiflen Innenteile des Gerats.

® Lassen Sie Kinder nicht unbeaufsichtigt an den Gerat! Gefahr von Verbrennungen
bei direktem Kontakt mit dem eingeschalteten Gerat!

® Andere Haushaltsgerdte samt ihren Anschlusskabeln dirfen den Backofen nicht
bertihren aufliegen, da deren Isolierung nicht hitzebesténdig ist.

® Beim Braten den Herd nicht ohne Aufsicht lassen! Ol und Fett kénnen sich durch
Uberhitzen oder Uberlaufen selbst entziinden.

® Kochgeschirr mit einem Gewicht Gber 15 kg darf nicht auf die ge6ffnete Backofen-
tar.

® Keine Scheuermittel oder scharfen Metallgegenstande zur Glasreinigung verwen-
den; sie konnen die Oberflache zerkratzen, was dazu fiihren kann, dass das Glas
springt.

® In nicht betriebsfahigem Zustand darf der Gerat nicht benutzt werden. Sadmtliche
Mangel durfen nur von einer autorisierten Fachkraft beseitigt werden.

® Bei Betriebsstérungen, die durch technische Méngel verursacht sind, muss unbe-
dingt die Stromzufuhr unterbrochen und eine Reparatur veranlasst werden.

® Die Grundsétze und Bestimmungen dieser Bedienungsanleitung sind unbedingt
zu beachten. Personen, die mit dem Inhalt der Bedienungsanleitung nicht vertraut
sind, durfen den Gerét nicht bedienen.

® Dieses Gerat ist nicht fur eine Bedienung durch Personen mit eingeschrankten
physischen, psychischen bzw. sensorischen Fahigkeiten (darunter Kinder) bzw.
Personen ohne Kenntnis des Gerétes vorgesehen, es sei denn, dies erfolgt unter
Aufsicht oder gemaf der Bedienungsanleitung des Gerétes, die durch die fur die
Sicherheit verantwortliche Person tibergeben wurde.

® Es ist daflr zu sorgen, dass Kinder nicht mit dem Gerat spielen.

® Zur Reinigung des Geréts keine Dampfreiniger verwenden.
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UNSERE ENERGIESPARTIPPS

Wer Energie verantwort-

lich verbraucht, der schont

nicht nur die Haushaltskas-

se, sondern handelt auch

umweltbewusst. Seien Sie
=1 I/ dabei! Sparen Sie Elektro-

energie! Folgendes kénnen
Sie tun:

® Unnétiges ,,Topfgucken” vermeiden.
Auch die Backofentir nicht unnétig oft 6ff-
nen.

® Backofen nur bei gréBeren Mengen
einsetzen.

Fleisch mit einem Gewicht bis zu 1 kg lasst
sich sparsamer im Topf auf dem Herd ga-
ren.

® Nachwiarme des Backofens nutzen.
Bei Garzeiten von mehr als 40 Minuten den
Backofen unbedingt 10 Minuten vor dem
Ende der Garzeit ausschalten.

Wichtig!Bei Betrieb mit Zeitschalt-
uhr entsprechend kiirzere Garzeiten
einstellen.

® Backofentiir gut geschlossen halten.
Durch Verschmutzungen an den Turdich-
tungen geht Warme verloren. Deshalb: Am
besten sofort beseitigen!

® Herd nicht direkt neben Kiihl- oder Ge-
frieranlagen einbauen.

Deren Stromverbrauch steigt dadurch un-
notig.
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AUSPACKEN

Fir den Transport haben wir
das Gerét durch die Verpa-
ckung gegen Beschadigung
gesichert. Nach dem Aus-
packen entsorgen Sie bitte
umweltfreundlich die Verpa-
ckungsteile.
Alle Verpackungsmaterialien sind umweltver-
traglich, hundertprozentig wieder zu verwer-
ten und wurden mit einem entsprechenden
Symbol gekennzeichnet.

Achtung! Die Verpackungsmaterialien
(Polyathylenbeutel, Polystyrolstiicke etc.)
sind beim Auspacken von Kindern fern zu
halten.

29

AUSSERBETRIEBNAHME

Nach Beendigung der Be-
nutzung des Gerats darf es
nicht zusammen mit dem ge-
wohnlichen Hausmdill entsorgt
werden, sondern ist an eine
Sammel- und Recyclingstelle
fur Elektro- und elektronische
Gerate abzugeben. Daruber
werden Sie durch ein Symbol auf dem Gerét,
auf der Bedienungsanleitung oder der Verpa-
ckung informiert.

Die bei der Herstellung dieses Gerats ein-
gesetzten Materialien sind ihrer Kennzeich-
nung entsprechend zur Wiederverwendung
geeignet. Dank der Wiederverwendung, der
Verwertung von Wertstoffen oder anderer
Formen der Verwertung von gebrauchten
Geraten leisten Sie einen wesentlichen Bei-
trag zum Umweltschutz.

Uber die zustandige Recyclingstelle fur die
gebrauchten Gerdte werden Sie von lhrer
Gemeindeverwaltung informiert.
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BEDIENELEMENTE

Zeit schaltuhr

Kontrollleuchte Kontrollleuchte

Heizunganzeige Betriebsanzige

Backofen- Backofen-

Temperaturregler Funktionsregler
Einstellregler ,-”

Einstellregler "+”

Menu
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Kontrollleuchte
Heizunganzeige

Kontrollleuchte
Betriebsanzige

el

Backofen-
Temperaturregler

Backofen-
Funktionsregler

31



https://masternix.ru/
IHR HERD STELLT SICH VOR

Ausstattung des Herdes — Zusammenstellung:

Gnllrost
(Gitterrost)

Drehspiel3*

Bratblech*

*vorhanden nur bei einigen Modellen
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Der richtige Einbauort

® Der Kichenraum sollte trocken und luf-
tig sein und eine gute Bellftung haben;
die Aufstellung des Gerétes sollte einen
freien Zugang zu allen Steuerelementen
sicherstellen.

® Die Einbaumdbel mussen Beldge haben
und die verwendeten Kleber mussen
hitzebesténdig sein (100°C). Ist das nicht
der Fall, so kann dies eine Verformung
der Belagflache oder deren Ablésung
verursachen.

® Abzughauben sind gemaR den Anwei-
sungen aus den ihnen beigefligten Be-
dienungsanleitungen einzubauen.

Einbau des Backofens:

@ Offnung im Umbauschrank fiir den Einbau
des Backofens nach den auf der MaRskizze
angegebenen Abmessungen vorbereiten,

® den Backofen vollstandig in den Umbau-
schrank schieben und mit vier Schrauben an
den auf der Skizze dargestellten Stellen in
dieser Position sichern.

-

min. 38

600

N
Achtung!

Der Einbau muss bei abgeschalteter Strom-
versorgung durchgefiihrt werden.
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Elektrischer Anschluss

® Den Backofen ist werkseitig an die Strom-
versorgung mit Einphasen-Wechselstrom
(230V ~50 Hz) ausgelegt und ist mit ei-
nem Anschlusskabel 3 x 1,5 mm?, 1,5 m
lang, mit Stecker mit Schutzkontakt aus-
gestattet.

® Die Anschlusssteckdose fiir die Elektroin-
stallation muss mit einem Erdungsbolzen
ausgestattet sein, und darf sich nicht ber
dem Herd befinden. Nach Aufstellung des
Herdes ist es erforderlich, dass die An-
schlusssteckdose fiir die Elektroinstallation
fur den Nutzer jederzeit zuganglich ist.

® Vor dem Anschluss des Herdes an die
Steckdose ist zu priifen, ob:

— die Sicherung und die Elektroinstallation
die Belastung durch den Herd aushal-
ten,

— die Elektroinstallation ist mit einem wirk-
samen Erdungssystem ausgestattet,
welches die aktuellen Normen und Vor-
schriften erfullt,

— der Stecker leicht zuganglich ist.

Wichtig!

Sollte die nicht trennbare Leitung
beschadigt werden, so soll sie, um
einer Gefahr vorzubeugen, bei dem
Hersteller, in einer Fachwerkstatt
oder aber durch eine qualifizierte
Person ausgetauscht werden.
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Vor dem ersten Einschalten des
Backofens

vorhandene Verpackungsteile vom
Kochfeld und vom Backofen entfernen,
Backofen-Innenraum und Kochfeld von
Konservierungsmitteln reinigen,

Ausstattungselemente des Backofens
herausnehmen und mit warmem Wasser
und etwas Spilmittel reinigen,

Raumbeliiftung einschalten oder Fenster
offnen,

Backofen bei 250°C, etwa 30 min. ein-
geschaltet lassen, Verschmutzungen
entfernen und genau reinigen, Koch-
platten etwa 4 min. ohne Kochgeschirr
eingeschaltet lassen.

Die Regler sind im Bedienfeld ,versenkt‘. Um
die gewlnschte Funktion zu wahlen:

1. den Regler leicht eindricken und loslas-
sen,

2. auf die gewilinschte Funktion drehen. Die
Kennzeichnung des Reglers an dessen Rand
entspricht den jeweiligen nacheinander fol-
genden Funktionen des Backofens.

*vorhanden nur bei einigen Modellen
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Wichtig!

Bei Backodfen mit Zeitschaltuhr* er-
scheint nach dem Netzanschluss in der
Zeit-Anzeige die Uhrzeit ,0.00”.
Aktuelle Uhrzeit auf der Zeitschal-
tuhr einstellen. Ohne die Einstellung
der aktuellen Uhrzeit 14Rt sich der
Backofen nicht betreiben.

Wichtig!

Der elektronische Programmschalter
Ts* ist mit Sensoren ausgestattet, die
durch Berthren der gekennzeichne-
ten Oberflache mit den Fingern be-
dient werden.

Jede Umsteuerung eines Sensors
wird durch ein akustisches Signal
bestatigt. Die Oberflache der Senso-
ren muss sauber gehalten werden.

Wichtig!
Backofen-Innenraum nur mit war-
mem Wasser und etwas Spulmittel
reinigen.
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Elektronische schaltuhr*

A - Anzeigefeld

A

SPAY

-Kennzeichnung
von Betriebsfunktionen

1 - Anwahltaste fir Betriebsfunktionen
2 - Sensor ,-’

3 -Sensor ,+”

”»

Uhrzeit einstellen

Beim Netzanschluss oder bei erneutem
Einschalten nach vorherigem Netzspan-
nungsausfall wird an der Anzeige Uhr 0.00
angezeigt.

<
2

| ™Menu |
1

>
3

e Sensor 1 driicken und solange ged'LUckt
halten; in der Anzeige erscheint dann &5 .

Uhrzeit mit den Sensoren 2 und 3 ein-
stellen.

Nach Ablauf von ca. 7 sek. nach Uhrzeitein-
stellung werden die neuen Daten gespei-
chert.

Achtung! Ohne eingestellte Uhrzeit ist die
Backofenfunktion unmaéglich.

*vorhanden nur bei einigen Modellen
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Timer

Zeitdauer ist im Bereich von 1 Minute bis
23 Stunden und 59 Minuten. Um den Timer
einzustellen, sind folgende Tatigkeiten durch-
zuflihren:

e Sensor 1 driicken und solange gedriickt
halten; in der Anzeige erscheint dann ﬁ

et
Lkl LI

< | Menu | >
2 1 3

e Zeitdauer am Timer mit den Sensoren 3
und 2 einstellen. Die eingestellte Zeitdauer ist
an der Anzeige zu sehen und die Betriebs-
funktion A leuchtet.

Nach Ablauf der eingestellten Zeitdauer wird
ein Schallsignal ausgeldst und die Betriebs-
funktion Q féangt wieder an zu blinken.

Sensoren 1, 2 oder 3 driicken, um das
Schallsignal abzustellen; dann erlischt die
Betriebsfunktion und in der Anzeige wird die
Uhrzeit angezeigt.

Achtung!
Wenn das Schallsignal nicht manuell abge-
stellt worden ist, wird es automatisch nach
Ablauf von ca. 7 Minuten automatisch ab-
geschaltet.
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Halbautomatischer betrieb

Wenn der Backofen in einem vorgegebenen
Zeitpunkt abgeschaltet werden soll, sind fol-
gende Tatigkeiten durchzufiihren:

e Knebelgriffe der Backofenfunktionen und
der Temperatur in die gewiinschten Positio-
nen bringen, bei denen der Backofen betrie-
ben werden soll,

e Sensor 1 solange gedrickt halten, bis der
Anzeige erscheint dann:

< | mMenu | >
2 1 3
e gewinschte Betriebsdauer mit den Sen-

soren 3 und 2, im Bereich von 1 Minute bis
zu 10 Stunden einstellen.

Die eingegebene Zeitdauer wird nach ca. 7
Sekunden gespeichert und in der Anzeige
erscheint wieder die Uhrzeit, wobei die Be-
triebsfunktion AUTO leuchtet.

Nach Ablauf der eingestellten Zeitdauer wird
der Backofen automatisch abgeschaltet, es
ertdnt ein Schallsignal und die Betriebsfunk-
tion AUTO beginnt zu blinken;

e Knebelgriffe der Backofenfunktionen
und der Temperatur in die Abschaltposition
bringen,

e Sensor 1, 2 oder 3 dricken, um das
Schallsignal abzustellen; die Betriebsfunktion
erlischt und es erscheint die Uhrzeit in der
Anzeige.

Automatischer betrieb

Wenn der Backofen fiir eine vorgegebene
Betriebsdauer ein- und in einem festgelegten
Zeitpunkt ausgeschaltet werden soll, dann
sind die Betriebsdauer und der Zeitpunkt der
Abschaltung wie folgt einzustellen:

e Sensor 1 solange gedriickt halten, bis der
Anzeige erscheint dann:

< | menu | >
2 1 3

e gewiinschte Betriebsdauer mit den Sen-
soren 3 und 2 einstellen (siehe Halbautoma-
tischer Betrieb).

e Sensor 1 solange gedriickt halten, bis der
Anzeige erscheint dann:

< | Menu | >
2 1 3

e Abschaltzeitpunkt (Betriebsende) mit den
Sensoren 3 und 2 einstellen; der kann nur um
maximal 23 Stunden und 59 Minuten vom
aktuellen Zeitpunkt entfernt sein,
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e Knebelgriffe der Backofenfunktionen und
der Temperatur in die gewunschten Positio-
nen bringen, bei denen der Backofen betrie-
ben werden soll.

Die Betriebsfunktion AUTO leuchtet, der
Backofen wird jedoch erst in dem Zeitpunkt
eingeschaltet, der aus dem Unterschied zwi-
schen dem eingestellten Abschaltzeitpunkt
und der eingestellten Betriebsdauer folgt
(wenn z.B. die Betriebsdauer auf 1 Stunde
und der Abschaltzeitpunkt auf 14.00 Uhr ein-
gestellt worden sind, wird der Backofen um
13.00 Uhr automatisch eingeschaltet).

Nachdem der Betriebsende-Zeitpunkt er-
reicht worden ist, wird der Backofen automa-
tisch abgeschaltet, das Schallsignal ausge-
16st und die Betriebsfunktion AUTO beginnt
wieder zu blinken,

» Knebelgriffe der Backofenfunktionen und
der Temperatur in die Abschaltposition brin-
gen,

* Sensor 1, 2 oder 3 driicken, um das Schall-
signal abzustellen; die Betriebsfunktion
AUTO erlischt und die Uhrzeit erscheint in
der Anzeige.

< | Menu | >
2 1 3

Achtung! Die programmierten Einstellun-
gen lassen sich jederzeit Uberprifen und
korrigieren. Es ist aber unmdglich, die Uhr-
zeiteinstellung zu &ndern, wenn sich das
Programmiergeréat in halbautomatischem
oder automatischem Betrieb befindet.

Einstellungen I6schen

Die Einstellungen der Timer oder die Funktion
des automatischen Betriebs kdnnen jederzeit
geldscht werden.

Léschen der Einstellungen des automati-
schen Betriebes:

* Betétigen Sie gleichzeitig die Sensoren 2
und 3,

Léschen der Einstellungen der Timer:

» Wahlen Sie die Timer — Funktion aus, indem
Sie den Sensor 1 betétigen

* Betatigen Sie erneut die Sensoren 2 und 3,

Anderung des tons
Des akustischen signals

Der Ton des akustischen Signals kann in fol-
gender Weise geandert werden:

* Betadtigen Sie gleichzeitig die Sensoren 2
und 3,

* Mit dem Sensor 1 wahlen Sie die Funkti-
on “Ton“, die Anzeige auf dem Display wird
pulsieren:

< | Menu | D>
2 1 3

Mit dem Sensor 2 wahlen Sie den entspre-
chenden Ton im Bereich von 1 bis 3 aus.
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Backofenfunktionen

Backofen mit natiirlicher
Konvektion

Backen kann mit Oberhitze, Unterhitze und
Grillhitze erfolgen. Die Steuerung erfolgt mit
Hilfe des Backofen-Betriebswahlschalters —
Die Wahl der gewiinschten Funktion erfolgt
durch Drehen des Drehschalters in die ent-
sprechende Position.

und des Temperaturreglers — die Wahl der
gewlinschten Backofentemperatur erfolgt
durch Drehen auf den entsprechenden Tem-
peraturwert.

Die Regler sind im Bedienfeld ,versenkt‘. Um
die gewunschte Funktion zu wéhlen:

- den Regler leicht eindricken und loslas-
sen,

- auf die gewilinschte Funktion drehen. Die
Kennzeichnung des Reglers an dessen Rand
entspricht den jeweiligen nacheinander fol-
genden Funktionen des Backofens.

Beim Ausschalten des Gerats sind beide
Schalter auf die ,®”/,0”-Position zu drehen.

Mogliche Stellungen des Backofen-
Betriebswahlschalters

~©, Unabh&ngige Backofen-Beleuch-
A/ tung
Durch das Drehen des Schalters auf
diese Position wird der Backofen-
Innenraum beleuchtet. Verwenden
Sie diese z.B. bei der Reinigung des
Backofeninnenraums.

Unter- und Oberhitze
Ist der Schalter in diese Position
gedreht, erfolgt das Vorheizen auf
herkémmliche Weise.

Oberhitze
Ist der Schalter in diese Position
gedreht, erfolgt das Vorheizen nur
bei eingeschalteter Oberhitze. An-
zuwenden z.B. beim Nachbacken
von oben.

Unterhitze

Ist der Schalter in diese Position
gedreht, erfolgt das Vorheizen nur
bei eingeschalteter Unterhitze. An-
zuwenden z.B. beim Nachbacken
von unten.

Grillhitze

Diese Drehschalterstellung ermdg-

licht das Grillen von Speisen auf
dem Rost.

Das Einschalten des Backofens wird Uber
zwei Kontrollleuchten signalisiert, gelb und
rot. Die gelbe Kontrollleuchte signalisiert
den Backofenbetrieb. Erlischt die rote Kon-
trollleuchte, so ist die eingestellte Backofen-
temperatur erreicht. Falls das Kochrezept
empfiehlt, die Speise in den vorgewarmten
Backofen zu stellen, sollte dies nicht vor dem
ersten Erléschen der roten Kontrollleuchte
erfolgen. Wahrend des Backens wird die rote
Kontrollleuchte zeitweise sich ein- und aus-
schalten (Thermostatfunktion des Backofens).
Die gelbe Kontrollleuchte kann auch in der
Drehschalterstellung ,Backofenbeleuchtung”
leuchten.
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Grillen

Beim Grillen wird das Gericht mittels der
Infrarotstrahlen vom erhitzten Grillheizele-
ment zubereitet.

Um den Grill einzuschalten:

® Backofen-Schalter in die Position umdre-
hen, die mit Symbolen Grill,

gekennzeichnet ist,

® Backofen wahrend 5 Minuten (bei ge-
schlossener Backofentur) durchwar-
men,

® Backblech mit der zuzubereitenden
Speise in richtiger H6he im Backofen
anordnen; beim Grillen am Rost ist ein
leeres Backblech fir das abtropfende
Fett in direkt niedrigerer H6he (unter
dem Rost) anzuordnen,

® Gegrillt wird bei geschlossener Back-
ofentdr.

Bei den Backofenfunktion Grillhitze und
Intensiv-Grillen die Temperatur 250°C ein-
stellen, und bei Backofenfunktion Umluft-
Grillen hochstens 200°C einstellen.

Zugangliche Teile kénnen bei Benutzung
als Grillgerat heif werden. Kinder fern
halten!
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Es wird empfohlen:

die Dicke der zu grillenden Fleischportion
von 2 - 3 cm nicht zu Uberschreiten,
Fleisch- und Fischspeisen vor dem Gril-
len mit ein wenig Ol oder Fett einzure-
iben,

gréRere Speiseportionen erst kurz vor
dem Grillen, dagegen kleinere direkt
danach salzen,

die gegrillte Speiseportion nach Ablauf
der halben Grillzeit auf die Rickseite
umwenden.
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DrehspieR*

Mit dem Drehspiel3 kbnnen Speisen im
Backofen drehbar gegrillt werden. Er dient
hauptsachlich zum Braten von Geflugel,
Schaschlik, Bratwirsten u.a. Grillgut. Das
Ein- und Ausschalten des Drehspief3antriebs
erfolgt zugleich mit dem Ein- und Ausschalten
der Betriebsmodi

Bei diesen Betriebsmodi kann wahrend des
Grillens der DrehspiefRantrieb zeitweilig
angehalten oder die Drehrichtung geéndert
werden. Dies hat keinen Einfluss auf Funk-
tionsweise und Qualitat des Grillprozesses.

*vorhanden nur bei einigen Modellen
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Die Vorbereitung des Grillguts fir den
DrehspieR:

(siehe die nachfolgenden Skizzen)

® Grillgut aufspief3en und mit den Fleisch-
haltern befestigen,

Auflagerahmen in die 3. Einschubleiste
von unten schieben,

Endstiick des Drehspieles in die An-
triebskupplung einschieben, wobei die
Nut im Metallteil des Drehspiel3griffes
auf den Auflagerahmen aufliegen muss.
Griff herausdrehen

Blech in die unterste Einschubleiste des
Backofen-Innenraumes schieben und
die Tdr leicht schlieRen

N~ p—a
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Geback

Zum Backen verwenden Sie am besten die mitgelieferten Bleche.

Es kénnen auch handelsubliche Formen und Bleche verwendet werden, die im
Backofen auf den Gitterrost zu stellen sind. Zum Backen eignen sich am besten
schwarz lackierte Bleche, die sich durch gute Warmelbertragung auszeichnen und
die Backzeit verkirzen.

Bei herkémmlicher Erhitzung (Ober- und Unterhitze) sollten keine hellen und blanken
Backformen verwendet werden, da ansonsten der Teig mdglicherweise von unten
nicht ausreichend gar wird.

Vor Entnahme des Gebécks aus dem Backofen sollte mit einem Holzstabchen
Uberpruft werden, ob der Teig richtig durchbacken ist (ist das Holzstabchen frei von
Teigspuren, so ist das Gebéck gar).

Es empfiehlt sich, den Ofen auszustellen und das Gebéack noch ca. 5 min im Ofen
durchgaren zu lassen.

Nahere Backhinweise finden Sie in der Tabelle 1 und 1A, diese kénnen jedoch ab-
hangig von eigenen Erfahrungen und Gewohnheiten gedndert werden.

Falls die Angaben aus den Kochbiichern stark von den in dieser Bedienungsanleitung
enthaltenen Werten abweichen, berticksichtigen Sie bitte die Bedienungsanleitung.

Braten von Fleisch

Im Backofen sollte nur Fleisch mit einem Gewicht von Uber 1 kg zubereitet werden,
kleinere Portionen empfiehlt es sich auf den Gasherdbrennern zu garen.

Zum Braten empfiehlt sich die Verwendung von feuerfestem Geschirr, das auch
hitzebestandige Griffe haben sollte.

Beim Braten auf dem Gitter- oder Grillrost empfiehlt es sich ein Blech mit etwas
Wasser in die untere Einschubleiste einzuschieben.

Mindestens einmal, nach der Halfte der Garzeit, sollte der Braten gewendet werden;
den Braten wahrend der Garzeit ab und zu mit der entstehenden Softe oder mit
heiRem, gesalzenem Wasser begiel3en, dabei kein kaltes Wasser verwenden.

42



https://masternix.ru/

BACKEN UND BRATEN - PRAKTISCHE HINWEISE

Art Gebick | Backofenfunktio-|  Temperatur Einschubhthe |  Garzeit [min]
nen
— °C (S ®
= O 160 - 200 2-3 30-50
AN\ 0 160 - 180 2 20 - 40*
D O 220 - 240 3 10-15
G =] OJ 210 - 220 2 45 - 60
/j 230 - 250 4 14-18
J O 225 - 250 2 120 - 150
S 0 160 - 230 2 90 - 120
&) O 160 - 180 2 45 - 60
£ = 190 - 210 2 40-50

Achtung!

Die Angaben in den Tabellen sollten nur als Anhaltspunkte verstanden werden, die
je nach eigenen Erfahrungen und Gewohnheiten gedndert werden kdnnen.
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ALLGEMEINE PFLEGEHINWEISE

Die Pflege und stédndige Reinhaltung des
Herdes sowie dessen richtige Wartung haben
einen wesentlichen Einfluss auf die Verlange-
rung der einwandfreien Funktionstiichtigkeit
des Gerétes.

Vor der Reinigung Herd ausschal-
ten. Dabei nicht vergessen sicher-
zustellen, dass sich alle Schalter
in Position ,,®”/,0” befinden.
Lassen Sie den Herd vollstiandig
auskihlen, bevor Sie mit der Rei-
nigung beginnen.

® Den Backofen nach jedem Gebrauch
reinigen. Bei der Reinigung die Backofen-
Beleuchtung einschalten, um dadurch
eine bessere Sicht im Arbeitsbereich zu
bekommen.

® Den Backofen-Innenraum nur mit war-
mem Wasser und etwas Spulmittel reini-
gen.

® Steam Clean-Dampfreinigung:
— In eine in die erste Einschubleiste von
unten gestellte Schiissel 0,25 | Wasser
(1 Glas) giel3en,
— Backofentir schlieRen,
— Backofen-Temperaturregler auf ,,50°C”
und Backofen-Multifunktionsregler auf

L,Unterhitze” drehen [;]

— Backofen-Innenraum ca. 30 Minuten
vorheizen,

— Backofentir 6ffnen, Innenraum mit
Tuch oder Schwamm auswischen und
dann mit warmem Wasser und Spulmit-
tel reinigen.

® Nach der Reinigung Backofen-Innenraum
trockenreiben.
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Auswechseln der Backofen-
Beleuchtung

Um StromstoBe zu vermeiden, vor dem
Wechsel den Herd ausschalten.

® Alle Drehschalter in der Schalterblende
auf,,®”/,0” drehen und die Stromzufuhr
abschalten,

® Die Abdeckung herausdrehen und reini-
gen, dann genau trocken wischen.

® Die Glihlampe aus der Fassung drehen,
gegebenenfalls durch eine neue ersetzen
— Backofen-Glihlampe hitzefest (300°C)
mit folgenden Parametern:
— Spannung 230 V
— Leistung 25 W
— Fassung E14.

Backofen-Gliihlampe

® Die Glihlampe genau in die Keramikfas-
sung drehen.
® Abdeckung einschrauben.
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ALLGEMEINE PFLEGEHINWEISE

Backofentiir aushdngen

Zum Reinigen und flr einen besseren Zu-
gang zum Backofen-Innenraum I&sst sich
die Backofentlir aushdngen. Backofentir
offnen, die Klappbtgel an den Scharnieren
an beiden Seiten nach oben driicken. Tur
leicht zudriicken, anheben und nach vorne
herausziehen. Das Einsetzen der Backofen-
tur erfolgt in umgekehrter Reihenfolge. Beim
Einsetzen sicherstellen, dass die Aussparung
des Scharniers richtig zu dem Haken des
Scharnierhalters passt. Danach sind die
beiden Klappbigel unbedingt wieder nach
unten zu legen. Ist das nicht der Fall, kénnen
Scharniere beim SchlieRen der Backofentir
beschadigt werden.

Klappbtigel nach oben driicken

Herausnahme der inneren Scheibe

1. Mit Hilfe eines Kreuzschraubendrehers
sind die Schrauben an den seitlichen
Schnappverschliissen herauszudrehen
(Zeichnung A).

Schnappverschliisse mit Hilfe eines fla-
chen Schraubenziehers herausdriicken
und die obere Leiste der TUr herauszie-
hen. (Zeichnung A, B).

Innere Scheibe aus den Befestigungen
(im unteren Bereich der Tir) nehmen.
(Zeichnung C).
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4. Die Scheibe mit warmem Wasser und

einer kleinen Menge Reinigungsmittel
abwaschen.
Zwecks erneuter Montage der Scheibe
sind oben genannte Handlungen in um-
gekehrter Reihenfolge auszufiihren. Der
glatte Teil der Scheibe muss sich im obe-
ren Teil befinden.

Herausnahme der inneren Scheibe
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® Der Backofen ist mit den D* leicht her- @

ausnehmbaren Leitschienen (Leiterférmig
angeordnet) fur die Backofeneinséatze
ausgestattet. Um sie zur Reinigung he-
rauszunehmen soll man zuerst an der
vorderen Halterung (Z1) ziehen, dann
die Leitschienen kippen und aus der hin-
teren Halterung (Z2) rausziehen. Nach
der Reinigung sollen die Leitschienen
in den dazu vorgesehenen Offnungen
eingesetzt und die Halterungen (Z1 und
Z2) eingedriickt werden.

Ausbau der Backblechtréger

*vorhanden nur bei einigen Modellen
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Die Backofen, die mit dem Buchstaben
Dp* gekennzeichnet wurden, wurden
mit Fuhrungsschienen und darauf mon-
tierten Teleskopschienen aus Edelstahl
ausgerustet. Die Teleskopschienen sind
zusammen mit den Fihrungsschienen
rauszunehmen und zu reinigen. Vor dem
Einsetzen der Bleche ziehen Sie die
Teleskopschienen heraus. Ist der Back-
ofen aufgeheizt, setzen Sie die hintere
Kante des Blechs an den Halterungen
im Vorderbereich der Teleskopschienen
und ziehen die Teleskopschiene heraus.
AnschielRend schieben Sie die Teleskop-
schiene zusammen mit dem Blech rein.

Achtung!
Teleskopschienen nicht in der Spul-
maschine reinigen

Technische Kontrolliiberpriifungen

AuBer der Sauberhaltung des Herdes
ist auf folgendes zu achten:

Funktionsprufungen fir Steuerelemente
und Baugruppen des Gerats durchfiihren.
Nach Ablauf der Garantiezeit mindes-
tens alle zwei Jahre eine technische
Kontrolliberpriifung des Geréts in einer
Kundendienst-Servicewerkstatt durchfiih-
ren lassen.
Festgestellte Betriebsstérungen behe-
ben.
Eine regelmaflige Wartung der Baugrup-
pen gemal den Wartungsintervallen
durchftihren.
Achtung!
Samtliche Reparaturen und Regulie-
rungen sind durch eine zusténdige
Kundendienst-Servicewerkstatt oder
einen authorisierten Installateur
vorzunehmen.
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In jedem Notfall:

e Baugruppen des Gerétes ausschalten

e Stromzufuhr des Geréts abschalten

e Reparatur anmelden

e Einige kleine Stérungen kénnen vom Benutzer gemaR den in der nachfolgenden Tabel-
le angegebenen Anweisungen selbst behoben werden: Bevor Sie sich an den Kunden-
dienst oder an die Kundendienst-Servicewerkstatt wenden, lesen Sie bitte die in der
Tabelle dargestellten Probleme durch.

PROBLEM URSACHE MASSNAHMEN
1. Das Gerat funktioniert | Stromausfall Sicherungen im Haus
nicht. prifen, durchgebrannte

Sicherungen ersetzen

2. Auf der Zeit-Anzeige | Die Stromzufuhr fir das | Aktuelle Uhrzeit einstellen

erscheint die Uhrzeit Gerat wurde abgeschaltet | (siehe Bedienung Zeitschal-
,0.00” oder es gab einen kurz- tuhr)

zeitigen Stromausfall.
3. Backofen-Beleuch- Gluhlampe gelockert oder | Glihlampe zudrehen oder
tung ist ausgefallen beschadigt durchgebrannte Backofen-

Beleuchtung auswechseln
(siehe Kapitel Allgemeine
Pflegehinweise)
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Nennspannung

Nennleistung

Ausmalle des Geréts (HxBxT)
Nettovolumen des Backofens*
Energieeffizienzklasse
Gewicht

Das Gerat entspricht den EU-Bestimmungen

* nach EN 50304

230V ~ 50 Hz

max. 2,2 kW
59,5/57,5/59,5cm
56-64 Liter

auf dem Energieetikett
ca. 35 kg

EU-Norm EN 60335-1, EN 60335-2-6

Nettovolumen je nach Ausstattung des Backofens — siehe Energieetikett.
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